Portakall
Flat White

MALZEMELER

1 yesil kakule tohumu

* 1 kapstl Espresso Dark Choc & Orange
1 cay kasigi portakal surubu

*100-120 ml siit

* Suslemek icin: portakal kabugu rendesi

HAZIRLAMA
1. Kakule tohumunu kirin ve bir kahve bardaginin
icine atin.

2. Uzerine 1kapsiil Espresso Dark Choc & Orange
demleyin ve espressoyu kakule ile karistirin.

3. Portakal surubunu ilave edin.

4. St hafif képlrtln ya da Cafissimo st
kopurttclnuzin yardimiyla sttt isitin.

5. Hafif kopurtiimis siiti bardaktaki kahvenin tzerine
dokiin ve portakal kabugu rendesi ile stsleyin.



Portakall i Uy

Portakal likorii

Espresso ey

ekleyebilirsiniz.

MALZEMELER

1 kapsiil Espresso Dark Choc & Orange
*1cay kasigi portakal likoru

*1/2 -1¢ay kasigi esmer seker

¢ 2-3 cay kasigi yari kati krem santi

« Siislemek igin: kakao tozu

HAZIRLAMA

1. Bir espresso fincanina 1 kapsiil Espresso
Dark Choc & Orange demleyin.

2. Portakal likériinl ve sekeri ilave edin ve hepsini
birlikte karistirin.

3. Krem santiyi dikkatlice fincandaki espressonun
lzerine koyun ve biraz kakao tozu ile siisleyin.



Yumurta Likorli A
Portakalli Cappuccino

MALZEMELER

1 kapsiil Espresso Dark Choc & Orange
¢ 2 cl yumurta likori

*100-120 ml st

 Siislemek igin: cikolata rendesi

HAZIRLAMA

1. Bir kahve bardagina 1 kapsiil Espresso Dark Choc
& Orange demleyin.

2. Uzerine yumurta likérii ilave edin.

3. Cafissimo makinenizin siit koplirtme fonksiyonu ya
da sit kopirtiiciinliziin yardimiyla siiti képartin.

4. Koplrtiilmis sttt bardaktaki espressonun tzerine
dokiin ve istege gére cappuccinoyu cikolata rendesi
ile susleyin.



Portakall Y o

Espresso Cinnamon

Macchiato B & Winer Sies e e

MALZEMELER
* 200 ml st
1 kapsiil Dark Choc & Orange

HAZIRLAMA

1. Cafissimo makinenizin sit képurtme fonksiyonu ya da
siit kopurtlctiniizin yardimiyla sttl kopurtun.

2. Kopurtllmus siitd bir latte macchiato bardagina
dokin.

3. Uzerine 1kapsiil Espresso Dark Choc & Orange
demleyin.



Baharath Findikli
Cappuccino

MALZEMELER

* 1 kapsil Espresso Cinnamon &
Winter Spices

*1-2 cay kasigi findik kremasi

1 tutam 6guttlmus kakule

1 tutam 6guttimus zencefil

*100 -120 ml siit

 Siislemek igin: cekilmis findiklar ya da
findik krema

HAZIRLAMA

1. Kahve bardagina 1 kapsil Espresso Cinnamon
&Winter Spices demleyin.

2. Findik kremasini, kakuleyi ve zencefili ilave edin
ve her seyi karistirin.

3. Cafissimo makinenizin siit koplrtme fonksiyonu ya da
siit kopurtlctnizin yardimiyla stitii kopirtin.

4. Kopirtiilmiis sitl bardaktaki espressonun lzerine
dokiin.

5. Cekilmis findiklari ya da bir miktar findik kremasini
siislemek icin Gizerine ilave edin.




Kis Baharatli
Cappuccino

MALZEMELER

1 kapsiil Espresso Cinnamon & Winter
Spices

*100-120 ml siit

HAZIRLAMA

1. Kahve bardagina 1 kapsil Espresso Cinnamon
& Winter Spices demleyin.

2. Cafissimo makinenizin siit koplirtme fonksiyonu ya
da st kopurtiicinlzin yardimiyla situ képurtin.

3. Kopirtllmis sltu bardaktaki espressonun lizerine
dokin.

IPUC
Espresso Dark
Choc & Orange ile de
hazirlanabilir.




Akcaagac Suruplu
Kis Kahvesi

MALZEMELER

1 kapsiil Espresso Cinnamon & Winter
Spices

1 tutam tarcin

*100-120 ml st

¢ 2-3 cay kasi§i akcaagdag surubu

HAZIRLAMA

1. Kahve bardagina 1 kapsil Espresso Cinnamon
& Winter Spices demleyin.

2. 1-2 cay kasi§i akgagac surubunu ve tarcini ilave
edin.

3. Cafissimo makinenizin siit koplirtme fonksiyonu ya
da sit kopirtiicinlziin yardimiyla sttt képartin.

4. Kopirtllmis siiti bardaktaki espressonun lizerine
dokiin.

5. Kalan akcaagag surubu ile susleyin.




Zencefilli Kurabiyeli
Latte

MALZEMELER
*1-2 kiiclik zencefilli kurabiye

1 kapstl Espresso Cinnamon & Winter
Spices

* 200 ml st
« istege gore: krem santi

HAZIRLAMA

1

Zencefilli kurabiyeleri parcalayin ve bir parca
kirintiyi sisleme igin ayirin. Kalanlari latte macchi-
ato bardagina bosaltin.

Uzerine 1 kapsiil Espresso Cinnamon & Winter
Spices demleyin ve kurabiyelerle iyice karistirin.

Cafissimo makinenizin sit kopiirtme fonksiyonu ya da
siit kopurtlctiniizin yardimiyla sttl kopurtun.

Kopirtlilmis slitlu bardaktaki espressonun lizerine
dokin.

Latteyi isteGe gére krem santi ve kalan zencefilli
kurabiye kirintilariyla siisleyerek servis edin.




