ZUTATEN

* 1griine Kardamomkapsel

* 1 Kapsel Espresso Dark Choc & Orange
*1TL Orangensirup

*100-120 ml Milch

« Flir die Deko: abgeriebene Orangen-
schale

ZUBEREITUNG

1.

Zerstofen Sie die Kardamomkapsel und geben Sie
diese in ein Kaffeeglas.

Briihen Sie 1 Kapsel Espresso Dark Choc & Orange
dariiber und verriihren Sie den Espresso mit dem
Kardamom.

Fligen Sie den Orangensirup hinzu.

Schaumen Sie die Milch leicht auf oder erwdrmen Sie
diese mit Hilfe lhres Cafissimo Milchaufschdumers.

Geben Sie die leicht aufgeschdumte Milch Uber den
Kaffee in das Glas und verzieren Sie diese mit der
Orangenschale.




ZUTATEN

* 1 Kapsel Espresso Dark Choc & Orange
*1TL Orangenlikor

* %-1TL brauner Zucker

¢ 2-3 TL halbfest geschlagene Sahne

* Fiir die Deko: Kakaopulver

ZUBEREITUNG
1.

Briihen Sie 1 Kapsel Espresso Dark Choc & Orange
in eine Espressotasse.

Fligen Sie den Orangenlikdr und den Zucker hinzu
und verriihren Sie alles miteinander.

Geben Sie die Sahne vorsichtig liber den Espresso

in die Tasse und dekorieren Sie diese mit etwas
Kakaopulver.
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ZUTATEN
* 1 Kapsel Espresso Dark Choc & Orange
* 2 cl Eierlikor

*100-120 ml Milch

* Fiir die Deko: Schokoraspel

ZUBEREITUNG

1. Briihen Sie 1 Kapsel Espresso Dark Choc & Orange
in ein Kaffeeglas.

2. Geben Sie den Eierlikér dazu.

3. Schdumen Sie die Milch mit Hilfe der Milchauf-

schdumfunktion lhrer Cafissimo Maschine oder
lhres Milchaufschdumers auf.

4. Giepen Sie die aufgeschaumte Milch Uber den
Espresso in das Glas und dekorieren Sie den
Cappuccino nach Belieben mit Schokoraspeln.



ZUTATEN
* 200 ml Milch
* 1 Kapsel Dark Choc & Orange

ZUBEREITUNG
1.

Sch@umen Sie die Milch mit Hilfe der Milchauf-
schdumfunktion lhrer Cafissimo Maschine oder
Ihres Milchaufschdumers auf.

Geben Sie die aufgeschdumte Milch in ein Latte
Macchiato Glas.

Briihen Sie 1 Kapsel Espresso Dark Choc &
Orange darauf.

TIPP:

Schmeckt auch
mit dem Espresso

Cinnamon &
Winter Spices.
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ZUTATEN

1 Kapsel Espresso Cinnamon &
Winter Spices

*1-2 TL Haselnusscreme

*1Prise gemahlener Kardamom

*1Prise gemahlener Ingwer

*100 -120 ml Milch

* Flir die Deko: gehackte Haselniisse
oder Haselnusscreme

ZUBEREITUNG

1. Briihen Sie 1 Kapsel Espresso Cinnamon &
Winter Spices in ein Kaffeeglas.

2. Geben Sie die Haselnusscreme, den Kardamom
und den Ingwer hinzu und verriihren Sie alles
miteinander.

3. Schdumen Sie die Milch mit Hilfe der Milchauf-
schdumfunktion lhrer Cafissimo Maschine oder
Ihres Milchaufschdumers auf.

4. Giepen Sie die aufgeschdumte Milch liber den
Espresso in das Glas.

5. Fiigen Sie anschlieBend gehackte Haselnlisse oder
etwas Haselnusscreme als Dekoration hinzu.




ZUTATEN

* 1 Kapsel Espresso Cinnamon &
Winter Spices

*100-120 ml Milch

ZUBEREITUNG

1

Briihen Sie 1 Kapsel Espresso Cinnamon &
Winter Spicesin ein Kaffeeglas.

Schdumen Sie die Milch mit Hilfe der Milchauf-
schdumfunktion lhrer Cafissimo Maschine oder
Ihres Milchaufschdumers auf.

Geben Sie die aufgeschdumte Milch Uiber den
Espresso in das Glas.

TIPP:
Schmeckt auch
mit dem Espresso
Dark Choc
& Orange.
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ZUTATEN

* 1 Kapsel Espresso Cinnamon &
Winter Spices

*1Prise Zimt
*100-120 ml Milch
*2-3 TL Ahornsirup

ZUBEREITUNG

1. Briihen Sie 1 Kapsel Espresso Cinnamon &
Winter Spices in ein Kaffeeglas. —~

2. Fiigen Sie 1-2 TL Ahornsirup und den Zimt hinzu.

3. Schdumen Sie die Milch mit Hilfe der Milchauf-
schdumfunktion lhrer Cafissimo Maschine oder
lhres Milchaufschdumers auf.

4. Geben Sie die aufgeschdumte Milch tber den
Espresso in das Glas.

5. Dekorieren Sie mit dem restlichen Ahornsirup.
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ZUTATEN
¢ 1-2 kleine Lebkuchen

* 1 Kapsel Espresso
Cinnamon & Winter Spices

* 200 ml Milch
* Bei Bedarf: Sahne

ZUBEREITUNG

1. Zerkriimeln Sie den Lebkuchen und halten Sie ein
paar Kriimel fir die Deko zuriick. Geben Sie den
Rest in ein Latte Macchiato Glas.

2. Brihen Sie 1 Kapsel Espresso Cinnamon & Winter
Spices darauf und verriihren Sie ihn gut mit dem
Lebkuchen.

3. Schaumen Sie die Milch mit Hilfe der Milchauf-
schdumfunktion lhrer Cafissimo Maschine oder
Ihres Milchaufschdumers auf.

4. Geben Sie die aufgeschaumte Milch Uber den
Espresso in das Glas.

5. Servieren Sie den Latte bei Bedarf mit Sahne und
dekorieren Sie ihn mit den restlichen Lebkuchen-
kriimeln.




