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Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren

Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren

Diese Bedienungsanleitung gehort zu diesem Universal-Reiskocher (im
Folgenden nur ,Gerat“ genannt). Sie enthalt wichtige Informationen zur
Inbetriebnahme und Handhabung.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinweise, sorgfal-
tig durch, bevor Sie das Geréat einsetzen. Die Nichtbeachtung dieser Bedienungsan-
leitung kann zu schweren Verletzungen oder zu Schaden am Geréat flhren.

Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europaischen Union gtiltigen
Normen und Regeln. Beachten Sie im Ausland auch landesspezifische Richtlini-
en und Gesetze.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fur die weitere Nutzung auf. Wenn Sie
das Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt diese Bedienungsanlei-
tung mit.

Zeichenerklarung

Die folgenden Symbole und Signalworter werden in dieser Bedienungsanleitung,
auf dem Gerat oder auf der Verpackung verwendet.

Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine
A WARNUNG! Gefahrdung mit einem mittleren Risikograd,

die, wenn sie nicht vermieden wird, den Tod
oder eine schwere Verletzung zur Folge haben
kann.

Dieses Signalwort warnt vor moglichen Sach-

HINWEIS! schaden.

Dieses Symbol gibt Ihnen niitzliche Zusatzinformationen zum
Betrieb.

Mit diesem Symbol gekennzeichnete Gerate erfillen alle anzu-
wendenden Gemeinschaftsvorschriften des Europaischen Wirt-
schaftsraums.

& Vorsicht: Heil3e Oberflache
@ Schutzklasse |

C € Konformitatserklarung (siehe Kapitel ,Konformitatserklarung®):




Sicherheit

Sicherheit

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Das Gerét ist ausschlieRlich zum Garen von Reis und der Zubereitung von Brei,
Suppe und Joghurt konzipiert. Es ist ausschlie3lich flr den Privatgebrauch be-
stimmt und nicht fiir den gewerblichen Bereich geeignet.

Verwenden Sie das Gerat nur wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben. Jede
andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaf und kann zu Sachschaden
oder sogar zu Personenschaden fihren. Das Gerat ist kein Kinderspielzeug.

Der Hersteller oder Handler Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die durch
nicht bestimmungsgemafen oder falschen Gebrauch entstanden sind.

Sicherheitshinweise

Fehlerhafte Elektroinstallation oder zu hohe Netzspannung
konnen zu elektrischem Stromschlag fuhren.

— Schliel3en Sie das Gerat nur an, wenn die Netzspannung der
Steckdose mit der Angabe auf dem Typenschild Ubereinstimmt.

— Schliel3en Sie das Gerat nur an eine gut zugangliche
Steckdose an, damit Sie das Gerat bei einem Storfall
schnell vom Stromnetz trennen konnen.

— Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es sichtbare Schaden
aufweist oder das Netzkabel bzw. der Netzstecker defekt ist.

— Wenn das Netzkabel des Gerats beschadigt ist, muss es
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

— Offnen Sie das Gehause nicht, sondern Gberlassen Sie
die Reparatur Fachkraften. Wenden Sie sich dazu an eine
Fachwerkstatt. Bei eigenstandig durchgefuhrten Reparatu-
ren, unsachgemafiem Anschluss oder falscher Bedienung
sind Haftungs- und Garantieanspruche ausgeschlossen.




Sicherheit

— Bei Reparaturen darfen nur Teile verwendet werden, die
den ursprunglichen Geratedaten entsprechen. In diesem
Gerat befinden sich elektrische und mechanische Teile, die
zum Schutz gegen Gefahrenquellen unerlasslich sind.

— Betreiben Sie das Gerat nicht mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem.

— Tauchen Sie weder das Gerat noch das Netzkabel oder
den Netzstecker in Wasser oder andere Flussigkeiten.

— Fassen Sie den Netzstecker niemals mit feuchten Handen an.

— Ziehen Sie den Netzstecker nie am Netzkabel aus der
Steckdose, sondern fassen Sie immer den Netzstecker an.

— Verwenden Sie das Netzkabel nie als Tragegriff.

— Halten Sie das Gerat, den Netzstecker und das Netzkabel
von offenem Feuer und heil3en Flachen fern.

— Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht zur Stolper-
falle wird.

— Knicken Sie das Netzkabel nicht und legen Sie es nicht
uber scharfe Kanten.

— Verwenden Sie das Gerat nur in Innenraumen. Betreiben
Sie es nie in Feuchtraumen oder im Regen.

— Lagern Sie das Geréat nie so, dass es in eine Wanne oder
in ein Waschbecken fallen kann.

— Greifen Sie niemals nach einem Elektrogerat, wenn es ins
Wasser gefallen ist. Ziehen Sie in einem solchen Fall sofort
den Netzstecker aus der Steckdose.

— Sorgen Sie daflr, dass Kinder keine Gegenstande in das
Gerat hineinstecken.

— Wenn Sie das Gerat nicht benutzen, es reinigen oder wenn
eine Storung auftritt, schalten Sie das Gerat immer aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.




Sicherheit

— Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder be-
ziuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstan-
den haben. Reinigung und die Wartung durch den Benutzer
durfen nicht durch Kinder vorgenommen werden, es sei
denn, sie sind 8 Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.
Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.

— Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mit mangelnder Erfahrung und mangelnden Kenntnissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder
durfen nicht mit dem Geréat spielen.

— Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeauf-
sichtigt.

— Lassen Sie Kinder nicht mit der Verpackungsfolie spielen. Kin-
der kdnnen sich beim Spielen darin verfangen und ersticken.

Unsachgemaler Umgang mit dem Gerat kann zu Beschadi-
gungen des Gerat flUhren.

— Stellen Sie das Gerat auf einer gut zuganglichen, ebenen,
trockenen, hitzebestandigen und ausreichend stabilen
Arbeitsflache auf. Stellen Sie das Gerat nicht an den Rand
oder an die Kante der Arbeitsflache.

— Decken Sie die Dampfoffnungen nicht mit Tachern oder an-
deren Gegenstanden ab, um eine Verformung der oberen
Abdeckung und einen Gerateausfall zu vermeiden. Ver-
wenden Sie das Gerat nicht bei hohen Temperaturen und
hoher Luftfeuchtigkeit.




Sicherheit

— Vermeiden Sie einen Hitzestau, indem Sie das Gerat nicht
direkt an eine Wand oder unter Hangeschranke o. A. stel-
len. Durch den austretenden Dampf kénnen Mdbelstlcke
beschadigt werden. Halten Sie um das Gerat herum einen
Abstand von mindestens 10 cm zu den Seiten und mindes-
tens 60 cm nach oben ein.

— Sorgen Sie fur einen ausreichenden Sicherheitsabstand zu
allen leicht brennbaren Gegenstanden, z. B. Gardinen und
Vorhangen.

— Stellen Sie das Gerat nie auf oder in der Nahe von heif3en
Oberflachen ab (Herdplatten etc.).

— Bringen Sie das Netzkabel nicht mit heilRen Teilen in Beruh-
rung.

— Setzen Sie das Gerat niemals hoher Temperatur (Heizung
etc.) oder Witterungseinfliissen (Regen etc.) aus.

— Fullen Sie niemals Flussigkeit in das Gerat, sondern nur in
den Kochtopf.

— Tauchen Sie das Gerat zum Reinigen niemals in Wasser
und verwenden Sie zur Reinigung keinen Dampfreiniger.
Das Gerat kann sonst beschadigt werden.

— Geben Sie das Gerat keinesfalls in die Spulmaschine. Sie
wurden es dadurch zerstoren.

— Verwenden Sie das Gerat nicht mehr, wenn Bauteile des
Gerats Risse oder Sprunge haben oder sich verformt ha-
ben. Ersetzen Sie beschadigte Bauteile nur durch passen-
de Originalersatzteile.

— Wenn der Kochtopf verformt ist, verwenden Sie ihn nicht
weiter. Wenden Sie sich an unseren Kundendienst, um
einen neuen Kochtopf zu erwerben.
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Erstinbetriebnahme

Erstinbetriebnahme

AWARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs tritt heilker Dampf aus dem Gerat
aus. Teile des Gerats werden heil}.

— Halten Sie Ihre Hande und |Ihr Gesicht von den Dampfoff-
nungen fern, um Verbrihungen zu vermeiden.

— Beugen Sie sich nicht direkt uber das Gerat, wenn Sie den
Geratedeckel offnen.

— Berlhren Sie die heil3en Teile des Gerats wahrend des
Betriebs nicht mit blo3en Fingern. Benutzen Sie stets war-
meisolierte Kochhandschuhe oder Topflappen zum Anfas-
sen des Gerats sowie der Zubehorteile.

Weisen Sie auch andere Benutzer auf die Gefahren hin.

— Beachten Sie, dass aus dem Gerat auch nach dem Ab-
schalten heilder Dampf entweichen kann.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

UnsachgemalRer Umgang mit dem Gerat kann zu Beschadi-
gungen des Gerats fuhren.

— Verwenden Sie ausschlie3lich das mitgelieferte Zubehor.
Verwenden Sie nicht Zubehdr anderer Hersteller.

— Verwenden Sie keinesfalls Kochbesteck aus Metall, da es
die Antihaftbeschichtung beschadigen kann. Schneiden
und kratzen Sie nicht auf der Oberflache des Kochtopfes.

— Betreiben Sie das Gerat nur, wenn es korrekt zusammen-
gebaut ist und der Innendeckel mit eingesetzten Dichtun-
gen im Geratedeckel steckt.

11



Erstinbetriebnahme

— Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn der Kochtopf
nicht in das Gerat eingesetzt ist oder wenn der Kochtopf leer ist.

— Geben Sie keine Lebensmittel oder Wasser in das Gerat,
bevor der Kochtopf nicht eingesetzt ist.

— Prufen Sie, ob sich Reiskorner oder andere Pflanzenreste
am Boden des Kochtopfes und auf der Heizplatte befinden,
bevor Sie den Kochtopf einsetzen. Entfernen Sie die Reste
vor dem Einsetzen.

— Nehmen Sie den Kochtopf nicht heraus, wenn das Gerat in
Betrieb ist.

Gerat und Lieferumfang priifen
1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung.
2. Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist (siche Abb. A).

3. Kontrollieren Sie, ob das Gerat oder die Einzelteile Schaden aufweisen. Ist
dies der Fall, benutzen Sie das Gerat nicht. Wenden Sie sich tber die ange-
gebenen Kontaktdaten an den Hersteller.

Grundreinigung
1. Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und sémtliche Schutzfolien.

2. Reinigen Sie vor der erstmaligen Benutzung alle Teile des Geréats wie im
Kapitel ,Reinigung und Pflege® beschrieben.

Vor dem ersten Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch muss das Gerat das Programm ,Suppe® durchlaufen.

1. Verbinden Sie den Netzstecker @@ mit der Steckdose (siehe Abschnitt
.Netzstecker verbinden®).

2. Geben Sie einen halben Liter Wasser in der Kochtopf @.

3. Platzieren Sie den Kochtopf auf der Heizplatte @E).

4. Setzen Sie den Reis-/Dampfeinsatz in den Kochtopf und platzieren Sie
den Deckel des Reis-/Dampfeinsatzes @ darauf.

5. Wahlen Sie das Programm ,Suppe* mit der standardmafig vorgegebenen
Zeit.

6. Drucken Sie die Bestatigungstaste und lassen Sie das Programm kom-
plett durchlaufen.
Es kann zu einer kurzzeitig auftretenden Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist kein Geratemangel, sondern normal. Sorgen Sie wahrend
dieser Zeit fur eine gute Durchliiftung im Raum.

12



Bedienfeld

7. Reinigen Sie nach dem Abkihlen des Gerats die Heizplatte und die Oberfla-
che des Gerats mit einem feuchten Tuch.

Bedienfeld

0000000

Cooking

Soup

Desugar

Warm
Cancel

o

Porridge
Yogurt

Reheating

Anzeige

Warmbhalten-/Abbrechentaste

Programm ,Brei“ (Porridge)

LED der Warmhaltetaste

Programm ,Joghurt® (Yoghurt)

Stundentaste

Programm ,Aufwarmen®
(Reheating)

LED fir Zeiteinstelltaste

Minutentaste

Programm ,Kohlenhydratarme
Reiszubereitung” (Desugar)

Programmtaste

Programm ,Suppe® (Soup)

Bestatigungstaste

00000006

Programm ,Garen® (Cooking)

0006060060

Zeiteinstelltaste
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Programmtabelle

Programmtabelle

Das Gerét ist mit sechs Programmen ausgestattet. Die Wahl der Programme
erfolgt tiber das Bedienfeld @®. Die LED des jeweils ausgewahlten Programms
leuchtet in der Anzeige auf.

Programm Beschreibung Zeitvorgabe
Cooking Schonendes Garen von Reis 40 Min.
(Garen) Fullmenge max. 3 Messbecher (ca. 400 g)

Empfohlenes Verhaltnis 1 zu 2:
Beispiel: 100 g Reis zu 200 ml Wasser

Porridge Zubereitung von Brei, z. B. Haferbrei mit 1 Std.
(Brei) Milch, Hafermilch oder Wasser.

Soup Zubereitung von Suppe 2 Std.
(Suppe) Das Programm kann zusammen mit dem

Reis-/Dampfeinsatz auch zum Dampfen von
Gemise verwendet werden.

Yoghurt Zubereitung von Joghurt mit Milch 12 Std.
(Joghurt) Empfohlenes Verhaltnis 1 zu 4:

Beispiel: 100 g Joghurt zu 400 ml Milch
Desugar Garen von Reis und gleichzeitigem 50 Min.

(Kohlenhydrat- | Kohlenhydratentzug
arme Reiszube- | Empfohlenes Verhaltnis 1 zu 4:

reitung) Beispiel: 100 g Reis zu 400 ml Wasser
Reheating Erhitzen und Aufwarmen von Speisen 25 Min.
(Aufwarmen)

Die in der Programmtabelle angegebenen Mischverhaltnisse fiir die Reiszube-
reitung sind lediglich als grobe Orientierung gedacht. Abhangig von der Reis-
sorte und dem eigenen Geschmacksempfinden kann das Verhaltnis von Reis zu
Wasser abgeandert werden.

Mehr Wasser sorgt fir ein starkeres Quellen des Reises, verlangert jedoch den
Garvorgang. Weniger Wasser sorgt fiir einen bissfesteren Reis und verkirzt den
Garvorgang. Bei Reissorten, die stark quellen (z. B. Sadri), empfehlen wir nicht
mehr als 300 g Reis zu verwenden. Fur die kohlenhydratarme Reiszubereitung
empfehlen wir ca. 150 g Reis zu verwenden.

Sie kdnnen unterschiedliche Mischverhaltnisse ausprobieren. Beachten Sie
ebenfalls die Zubereitungshinweise des Reisherstellers.
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Bedienung

Bedienung
Netzstecker verbinden

1.
2.

Stecken Sie den Geratestecker des Netzkabels @ in die AnschluRbuchse @.
Stecken Sie den Netzstecker in eine ordnungsgemalf installierte Schutzkon-
takt-Steckdose.

Es ertont ein Signalton. In der Anzeige erscheint - - - -“.
Das Gerat ist eingeschaltet.

Kochtopf auf der Heizplatte platzieren

1.
2.

Platzieren Sie den Kochtopf @ auf der Heizplatte @) im Inneren des Gerits.
Drehen Sie den Kochtopf nach links und rechts, um sicherzustellen, dass
der Kochtopf korrekt auf der Heizplatte sitzt.

Startzeiteinstellung

Sie kdnnen die Startzeit eines ausgewahlten Programms einstellen. Das Pro-
gramm startet, sobald die eingestellte Zeit abgelaufen ist. Die maximal mogliche
Einstellung der Startzeit betragt 24 Stunden. Fir das Programm ,Aufwéarmen” @@
Iasst sich keine Startzeit einstellen.

@ Die Startzeit sollte nicht zu lang sein, um die Entstehung von

Gerlchen zu vermeiden. Es wird empfohlen, 12 Stunden nicht zu
Uberschreiten.

Um die Startzeit zu aktivieren, driicken Sie die Zeiteinstelltaste @J, sobald

ein Programm ausgewahlt ist.

In der Anzeige @ erscheint die Standardzeiteinstellung von 4 Stunden. Die

Startzeit kann in den ersten 10 Stunden in 30-Minuten-Schritten und nach

10 Stunden in 1-Stunde-Schritten weitergestellt werden.

— Um die Startzeit um eine Stunde weiterzustellen, driicken Sie die Stun-
dentaste €.

— Um die Startzeit um 30 Minuten weiterzustellen, driicken Sie die
Minutentaste €B).

— Alternativ kdnnen Sie die Startzeit durch wiederholtes Driicken der Zeit-
einstelltaste einstellen.

Um die Startzeiteinstellung zu bestatigen, driicken Sie die Bestatigungstaste @

oder warten Sie ca. 5 Sekunden.

Es erténen zwei Signalténe. Die Startzeiteinstellung ist aktiv und das Pro-

gramm beginnt, sobald die Startzeit in der Anzeige abgelaufen ist. Die LED fur

das eingestellte Programm und die LED der Zeiteinstelltaste @ leuchten.
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Bedienung

Reis garen

1. Flllen Sie Reis und Wasser in den Kochtopf @.

1. Wahlen Sie das Programm ,Garen® mit der Programmtaste @) aus.

2. Dricken Sie die Bestatigungstaste @b.
Nach ca. 5 Sekunden erténen zwei Signaltdone und das Programm wird
aktiviert. In der Anzeige wird das rotierenden Betriebslicht angezeigt und die
LED fir ,Garen® leuchtet.

Nach Beendigung des Programms geht das Gerat automatisch in den Warmhal-

temodus Uber. Es ertdnen vier Signalténe und die LED der Warmhaltetaste

leuchtet.

Kohlenhydratarme Reiszubereitung

Mit diesem Programm kénnen Sie dem Reis wahrend des Garens die Koh-

lenhydrate entziehen. Fir diesen Vorgang wird der Reis im Reis-/Dampfeinsatz

platziert und in einem Wasserbad gegart. Dadurch |6sen sich die Kohlenhydrate

im Reis und werden im Deckel des Reis-/Dampfeinsatzes aufgefangen.

1. Platzieren Sie den Reis-/Dampfeinsatz @@ im Kochtopf @ und fiillen Sie
Reis und Wasser hinein.

2. Platzieren Sie anschlieend den Deckel des Reis-/Dampfeinsatzes @ auf
dem Kochtopf.

3. Wahlen Sie das Programm ,Kohlenhydratarme Reiszubereitung” @ mit der
Programmtaste aus.

4. Dricken Sie die Bestatigungstaste @9.
Nach ca. 5 Sekunden ertdénen zwei Signaltdone und das Programm wird
aktiviert. In der Anzeige wird das rotierenden Betriebslicht angezeigt und die
LED fur ,Kohlenhydratarme Reiszubereitung® leuchtet.

Nach Beendigung des Programms geht das Gerat automatisch in den Warmhaltemo-

dus Uber. Es erténen vier Signalténe und die LED der Warmhaltetaste @& leuchtet.

Suppe zubereiten

1. Flllen Sie die Zutaten fiir die Suppe in den Kochtopf @B.

2. Stellen Sie sicher, die maximale Skala fir ,Suppe” im Kochtopf nicht zu
Uberschreiten.

3. Wahlen Sie das Programm ,Suppe” mit der Programmtaste @) aus.

4. Dricken Sie die Bestatigungstaste @9.
Nach ca. 5 Sekunden ertdnen zwei Signalténe und das Programm wird akti-
viert. In der Anzeige wird der Countdown angezeigt und die LED fur ,Suppe”
leuchtet.

Nach Beendigung des Programms geht das Gerat automatisch in den Warmhaltemo-

dus Uber. Es erténen vier Signalténe und die LED der Warmhaltetaste @& leuchtet.
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Bedienung

Brei zubereiten

1. Fllen Sie die Zutaten fiir den Brei in den Kochtopf @.

2. Stellen Sie sicher, die maximale Skala fir ,Brei“ im Kochtopf nicht zu Uber-
schreiten.

3. Wahlen Sie das Programm ,Brei“ @) mit der Programmtaste aus.

4. Dricken Sie die Bestatigungstaste @9.
Nach ca. 5 Sekunden ertdnen zwei Signalténe und das Programm wird ak-
tiviert. In der Anzeige wird der Countdown angezeigt und die LED fir ,Brei®
leuchtet.

Nach Beendigung des Programms geht das Gerat automatisch in den Warmhal-

temodus Uber. Es ertdnen vier Signaltdne und die LED der Warmhaltetaste

leuchtet.

Joghurt zubereiten

1. Fullen Sie die Zutaten fiir den Joghurt in den Kochtopf @P.

2. Stellen Sie sicher, die maximale Skala fur ,Joghurt” im Kochtopf nicht zu
Uberschreiten.

3. Wahlen Sie das Programm ,Joghurt‘ @& mit der Programmtaste aus.

4. Dricken Sie die Bestatigungstaste @9.
Nach ca. 5 Sekunden erténen zwei Signaltdne und das Programm wird
aktiviert. In der Anzeige wird der Countdown angezeigt und die LED fir
~Joghurt* leuchtet.

Nach Beendigung des Programms geht das Gerat automatisch in den Standby-

Modus uber.

Aufwarmen

1. Fllen Sie die Zutaten fiir das Aufwarmen in den Kochtopf @.

2. Wahlen Sie das Programm ,Aufwarmen“ @@ mit der Programmtaste @)
aus.

3. Dricken Sie die Bestatigungstaste @3).
Nach ca. 5 Sekunden erténen zwei Signaltdne und das Programm wird akti-
viert. In der Anzeige wird die fortschreitende Zeit angezeigt und die LED fur
~LAufwarmen® leuchtet.

Nach Beendigung des Programms geht das Gerat automatisch in den Warmhal-

temodus Uber. Es erténen vier Signalténe und die LED der Warmhaltetaste

leuchtet.
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Reinigung und Pflege

Programm bzw. Warmhaltemodus vorzeitig beenden

— Um das eingestellte Programm bzw. den Warmhaltemodus vorzeitig zu
beenden, driicken Sie auf die Warmhalten-/Abbrechentaste @3.

Es ertdnt ein Signalton. In der Anzeige erscheint ,- - - -“.

Speisen entnehmen

1. Um den Geréatedeckel @B zu 6ffnen, driicken Sie die Entriegelungstaste @».
2. Klappen Sie den Geratedeckel vorsichtig ganz nach oben auf.

3. Um die Speise zu entnehmen, verwenden Sie den Servierloffel @D .

Gerat dauerhaft ausschalten

— Um das Gerat dauerhaften auszuschalten, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

— Ziehen Sie den Netzstecker nach jedem Gebrauch aus der Steckdose.
Reinigung und Pflege
HINWEIS!

Kurzschlussgefahr!

In das Gehause eingedrungenes Wasser oder andere Flis-
sigkeiten konnen einen Kurzschluss verursachen.

— Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

— Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

— Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere FlUssig-
keiten in das Gehause gelangen.
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Reinigung und Pflege

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Unsachgemaler Umgang mit dem Gerat kann zu Beschadi-
gungen des Gerats fuhren.

— Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, Blrsten
mit Metall- oder Nylonborsten sowie keine scharfen oder me-
tallischen Reinigungsgegenstande wie Messer, harte Spachtel
und dergleichen. Diese kdnnen die Oberflachen beschadigen.

— Geben Sie das Gerat und den Innendeckel keinesfalls in
die Spulmaschine. Sie wirden sie dadurch zerstoren.

Gerat reinigen

1. Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker @D.

2. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen.

3. Wischen Sie das Gerat von auf3en und innen mit einem feuchten Tuch ab.

4. Wischen Sie stehendes Wasser von der Heizplatte mit einem Tuch auf.
Entfernen Sie ggf. angebrannte Lebensmittelreste mit einem Stahlschwamm
von der Heizplatte.

5. Wischen Sie alle Teile danach vollstandig trocken.

Zubehor reinigen

Der Reis-/Dampfeinsatz, der Deckel des Reis-/Dampfeinsatzes,
der Messbecher und der Servierloffel konnen bei geringer Tempe-
ratur in der Geschirrspiilmaschine gereinigt werden. Der Kochtopf
ist beschichtet und sollte mit der Hand gereinigt werden.

1. Um Lebensmittelreste zu entfernen, weichen Sie den Kochtopf @, den
Reis-/Dampfeinsatz @@ und den Deckel des Reis-/Dampfeinsatzes €9
zunachst in warmem Wasser ein.

2. Reinigen Sie die Teile mit heikem Wasser, Spulmittel und einem weichen
Splilschwamm.

3. Wischen Sie alle Teile danach vollstandig trocknen.
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Gerateprifung

Innendeckel reinigen

1.

7.

Nehmen Sie den Innendeckel
vom Geréatedeckel @3 ab (siehe
Abb. B).

Nehmen Sie den Dichtungsring @),
den Dampfnippel €9 und den Gum-
minippel vorsichtig vom Innen-
deckel ab.

Reinigen Sie alle Bestandteile mit
heilem Wasser, Spulmittel und
einem weichen Spllschwamm.
Wischen Sie alle Teile danach voll-
standig trocken.

Setzen Sie den Dichtungsring, den
Dampfnippel und den Gumminippel
wieder in den Innendeckel ein.
Achten Sie darauf, dass alle Teile

korrekt und dicht eingesetzt sind. @ @ @

Setzen Sie den Innendeckel wieder in den Geratedeckel ein.

Den Kochtopf instand halten

Verwenden Sie einen Plastik- oder Holzl6ffel fiir das Rihren im Kochtopf @.
Verwenden Sie keinen Metallléffel, um Kratzer auf der Oberflache des Koch-
topfes zu vermeiden.

Um die Antihaftbeschichtung so lange wie mdglich zu erhalten, schneiden
Sie keine Lebensmittel mit einem Messer direkt im Kochtopf.

Um Korrosion zu vermeiden, fullen Sie keinen Essig in den Kochtopf.

Gerateprifung

Prifen Sie das Gerat regelmaRig auf seinen Zustand. Kontrollieren Sie u. a., ob:

das Zubehor in einem einwandfreien Zustand ist,
das Netzkabel @D und die Stecker unbeschadigt sind.

Aufbewahrung

Alle Teile missen vor dem Aufbewahren vollkommen trocken sein.

Bewahren Sie das Gerat stets an einem trockenen Ort auf.

Schitzen Sie das Gerat vor direkter Sonneneinstrahlung.

Lagern Sie das Gerat fur Kinder unzuganglich, sicher verschlossen und bei
einer Lagertemperatur zwischen 5 °C und 20 °C (Zimmertemperatur).
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Transport

Transport

— Sichern Sie das Gerat gegen Verrutschen, wenn Sie es in einem Fahrzeug

transportieren.

— Verwenden Sie zum Transport moglichst die Originalverpackung.

Fehlersuche

Problem

Mogliche Ursache

Problembehebung

Die Anzeige @)
leuchtet nicht.

Das Netzkabel @D des
Gerats ist nicht ange-
schlossen.

Prifen Sie, ob das Gerat
an eine Stromquelle ange-
schlossen ist

Die Heizplatte @)
heizt sich nicht auf.

Es gibt einen Ausfall der
Hauptplatine.

Die Heizplatte ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Die Anzeige
leuchtet, aber die
Heizplatte heizt
sich nicht auf.

Es gibt einen Ausfall der
Hauptplatine.

Die Heizplatte ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Der Reis wurde
nicht vollstandig
gekocht.

Zu viel oder zu wenig
Reis im Kochtopf @.

Korrigieren Sie das Ge-
samtvolumen von Reis und
Wasser von der hochsten bis
zur niedrigsten Stufe.

Das Verhaltnis von Reis
zu Wasser ist nicht kor-
rekt.

Korrigieren Sie das Verhalt-
nis von Reis zu Wasser.

Der Kochtopf ist nicht
korrekt eingesetzt.

Drehen Sie den Kochtopf
nach links und rechts, um
ihn in die richtige Position zu
setzen.

Es befindet sich etwas
zwischen dem Kochtopf
und der Heizplatte.

Beseitigen Sie die Fremd-
koérper.

Der Kochtopf ist verformt.

Wenden Sie sich an den Kun-
dendienst, um einen neuen
Kochtopf zu erwerben.

Es gibt einen Ausfall der
Hauptplatine.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Der Sensor ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst.
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Technische Daten

Problem Mogliche Ursache Problembehebung
Der Reis ist Der Kochtopf ist verformt. | Wenden Sie sich an den Kun-
verkocht. dendienst, um einen neuen

Kochtopf zu erwerben.

Der Kochtopf ist nicht
korrekt eingesetzt.

Drehen Sie den Kochtopf
nach links und rechts, um
sicherzustellen, dass der
Kochtopf korrekt auf der
Heizplatte sitzt.

Es gibt einen Ausfall der
Hauptplatine.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Der Sensor ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

E1, E2, E3, E4, E5 | Hauptplatine.

Uberlauf Zu viel Wasser im Koch- | Fillen Sie weniger Wasser in
topf. den Kochtopf.
Fehlercode: Es gibt einen Ausfall der | Wenden Sie sich an den

Kundendienst.

Technische Daten

Modell: RC100F16-D02
Versorgungsspannung: 220-240 V~; 50/60 Hz
Leistung: 500 W

Schutzklasse: I

Gewicht: 2,3 kg

Abmessungen (B x T x H): 217 x 242 x 212 mm
Artikelnummer: 85167970

Max. Fillmenge: 1,61
Energieeffizienzklasse: 3

Konformitatserklarung

Garantiekarte angefiihrten Adresse angefordert werden.

C € Die EU-Konformitatserklarung kann unter der in der beiliegenden
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Entsorgung

Entsorgung

Verpackung entsorgen

" Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und
' €@ Karton zum Altpapier, Folien in die Wertstoffsammlung.
a

Gerat entsorgen

Das Symbol mit der durchgestrichenen Mdlltonne bedeutet, dass
Elektro- und Elektronikgerate nicht zusammen mit dem Hausmuill
entsorgt werden dirfen. Verbraucher sind gesetzlich dazu verpflich-
tet, Elektro- und Elektronikgerate am Ende ihrer Lebensdauer einer
HE vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufiihren.
Auf diese Weise wird eine umwelt- und ressourcenschonende
Verwertung sichergestellt.

Batterien und Akkumulatoren, die nicht fest vom Elektro- oder Elektronikgerat
umschlossen sind und zerstérungsfrei entnommen werden kénnen, sind vor der
Abgabe des Gerats an einer Erfassungsstelle von diesem zu trennen und einer
vorgesehenen Entsorgung zuzufiihren. Das Gleiche gilt fir Lampen, die zersto-
rungsfrei aus dem Gerat entnommen werden kénnen.

Elektro- und Elektronikgeratebesitzer aus privaten Haushalten kdnnen diese bei
den Sammelstellen der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den
von den Herstellern bzw. Vertreibern im Sinne des ElektroG eingerichteten Sam-
melstellen abgeben. Die Abgabe von Altgeraten ist unentgeltlich.
Rucknahmepflichtig sind Handler mit einer Verkaufsflache von mindestens

400 m? fur Elektro- und Elektronikgerate. Das Gleiche gilt flir Lebensmittelhand-
ler mit einer Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m?, sofern sie dauer-
haft oder zumindest mehrmals im Jahr Elektro- und Elektronikgerate anbieten.
Ebenso riicknahmepflichtig sind Fernabsatzhandler mit einer Lagerflache von
mindestens 400 m? fir Elektro- und Elektronikgerate oder einer Gesamtlagerfla-
che von mindestens 800 m?2. Generell haben Vertreiber die Pflicht, die unentgelt-
liche Ricknahme von Altgeraten durch geeignete Riicknahmemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zu gewahrleisten.

Verbraucher haben die Moéglichkeit zur unentgeltlichen Abgabe eines Altgerats
bei einem riicknahmepflichtigen Vertreiber, wenn sie ein gleichwertiges Neuge-
rat mit einer im Wesentlichen gleichen Programm erwerben. Diese Moglichkeit
besteht auch bei Lieferungen an einen privaten Haushalt. Im Fernabsatzhandel
beschrankt sich die Mdglichkeit einer unentgeltlichen Abholung bei Erwerb eines
Neugerats auf Warmedubertrager, Bildschirmgerate und Grol3gerate, die mindes-
tens eine Aufienkante mit einer Lange von mehr als 50 cm besitzen.
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Entsorgung

Der Vertreiber hat den Verbraucher bei Abschluss des Kaufvertrags beztglich
einer entsprechenden Rickgabeabsicht zu befragen. Abgesehen davon kénnen
Verbraucher bis zu drei Altgerate einer Gerateart bei einer Sammelstelle eines
Vertreibers unentgeltlich abgeben, ohne dass dies an den Erwerb eines Neuge-
rats geknupft ist. Allerdings dirfen die Kantenlangen der jeweiligen Gerate 25
cm nicht Uberschreiten.

Elektro- und Elektronikgerate der Informations- und Kommunikationstechnik, wie
zum Beispiel Computer oder Smartphones, enthalten haufig personenbezogene
Daten. Verbraucher sind selbst daflr verantwortlich, diese vor der Abgabe der
Geréate zu léschen.

Verbraucher sind dazu angehalten, MalRnahmen zur Abfallvermeidung zu ergrei-
fen. In Bezug auf Elektro- und Elektronikgerate sind das eine Verlangerung ihrer
Lebensdauer durch Reparatur defekter Gerate und die VerauRerung Programm-

stlichtiger gebrauchter Gerate anstelle ihrer Zufiihrung zur Entsorgung.
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