Crépe-Brater

Bedienungsanleitung und Garantie

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg - 83726AS1X2VI - 2015-10



Liebe Kundin, lieber Kunde!

Mit Ihrem neuen Crépe-Bréater bereiten Sie im Handumdrehen késtliche
Crépes zu. Der Crépe-Brater ist einfach zu bedienen und dank seiner
antihaftbeschichteten Backplatte leicht zu reinigen.

Fiir einen leichten Einstieg in das Crépe-Backen finden Sie in dieser Anleitung

ein Rezept und niitzliche Tipps.

Wir wiinschen |hnen einen guten Appetit.

Ilhr Tchibo Team

‘_\Z) www.tchibo.de/anleitungen
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Zu dieser Anleitung

Der Artikel ist mit Sicherheitsvor-
richtungen ausgestattet. Lesen Sie
trotzdem aufmerksam die Sicherheits-
hinweise und benutzen Sie den Artikel
nur wie in dieser Anleitung beschrieben,
damit es nicht versehentlich zu Ver-
letzungen oder Schaden kommt.
Bewahren Sie diese Anleitung zum
spateren Nachlesen auf.

Bei Weitergabe des Artikels ist auch
diese Anleitung mitzugeben.

Zeichen in dieser Anleitung:
Dieses Zeichen warnt Sie vor
Verletzungsgefahren.

Dieses Zeichen warnt Sie vor
Verletzungsgefahren durch
Elektrizitat.

Das Signalwort GEFAHR warnt

vor méglichen schweren Verletzungen
und Lebensgefahr.

Das Signalwort WARNUNG warnt

vor Verletzungen und schweren
Sachschaden.

Das Signalwort VORSICHT warnt

vor leichten Verletzungen oder
Beschadigungen.

So sind erganzende Informa-
tionen gekennzeichnet.

Sicherheitshinweise A

Verwendungszweck

Der Crépe-Brater ist ausschlieplich fiir
das Backen von Crépes konzipiert.

Erist nicht geeignet, andere Lebens-
mittel darauf zu braten, zu erhitzen
oder zu garen.

Der Artikel ist fiir die im privaten Haus-
halt anfallenden Mengen konzipiert und
fir gewerbliche Zwecke ungeeignet.

GEFAHR fiir Kinder und Personen
mit eingeschrankter Fahigkeit
Gerate zu bedienen

- Halten Sie Kinder von Verpackungs-
material fern. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Dieses Gerdt kann von Kindern ab
8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich



des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

Die Reinigung und Wartung dirfen
nicht durch Kinder ohne Beauf-
sichtigung durchgefiihrt werden.
Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

Gerdt und Netzkabel miissen sich vom
Anschliefen bis zum Ziehen des Netz-
steckers und vollstandigen Abkiihlen
auperhalb der Reichweite von Kindern
befinden, die jiinger als 8 Jahre sind.

- Das Gerdt wird sehr heif. Betreiben
Sie es auperhalb der Reichweite von
Kindern.

GEFAHR durch Elektrizitat

- Tauchen Sie Gerdt, Netzkabel und Netz-

stecker niemals in Wasser, da dann die
Gefahr eines elektrischen Schlages
besteht. Schiitzen Sie es auch vor
Tropf- und Spritzwasser.

- Beriihren Sie den Artikel nicht mit
feuchten Handen und betreiben Sie ihn
nicht im Freien oder in Raumen mit
hoher Luftfeuchtigkeit. Verwenden Sie
das Gerat auch nicht in unmittelbarer
Ndhe von Spiil- oder Waschbecken.

- Schliepen Sie das Gerat nur an eine
vorschriftsmapig installierte Steck-
dose mit Schutzkontakten an, deren
Netzspannung mit den technischen
Daten des Gerates tibereinstimmt.

- Sollte es notwendig sein, ein Verldnge-

rungskabel zu verwenden, muss dieses
mindestens den technischen Daten des
Gerdtes entsprechen. Lassen Sie sich
beim Kauf eines Verldngerungskabels
beraten.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus

der Steckdose, ...

.. wenn wahrend des Betriebes
Stérungen auftreten,

... nach dem Gebrauch und

... bevor Sie das Gerat reinigen.
Ziehen Sie dabei immer am Netz-
stecker, nicht am Netzkabel.

- Die Steckdose muss gut zugdnglich

sein, damit Sie im Bedarfsfall den
Netzstecker schnell ziehen konnen.
Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es
nicht zur Stolperfalle wird oder das
Gerat versehentlich daran von der
Stellfldche gezogen wird.

- Das Netzkabel darf nicht geknickt oder

gequetscht werden. Halten Sie das
Netzkabel fern von scharfen Kanten,
heifen Gerateteilen oder anderen
Hitzequellen.

- Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,

wenn das Gerdt oder das Netzkabel
sichtbare Schaden aufweist oder das
Gerdt heruntergefallen ist.

- Nehmen Sie keine Verdnderungen am

Artikel vor. Auch das Netzkabel darf
nicht selbst ausgetauscht werden.
Lassen Sie Reparaturen am Gerat oder



am Netzkabel nur in einer Fachwerk-
statt oder im Service Center durch-
flihren. Durch unsachgemape Repara-
turen kdnnen erhebliche Gefahren fiir
den Benutzer entstehen.

WARNUNG vor Verbrennungen

- Vermeiden Sie Verbrennungsgefahr:
Achten Sie darauf, dass wahrend des
Gebrauchs und der Abkiihlphase nie-
mand die heifen Teile des Gerates
beriihrt. Lassen Sie das Gerat
abkihlen, bevor Sie es reinigen,
transportieren oder verstauen.

WARNUNG vor Brand

- Betreiben Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt.

- Das Geradt darf nicht mit einer Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fern-
bedienungssystem betrieben werden.

- Vermeiden Sie Brand- oder Schmorge-
fahr: Stellen Sie das Gerat zum Betrieb
frei auf, keinesfalls an einer Wand oder
in einer Ecke, an einer Gardine 0.A.
Halten Sie entziindbares Material fern
und decken Sie das Gerat nicht ab.
Verwenden Sie das Gerat nicht auf
hitzeempfindlichen Untergriinden, wie
2.B. Teppichboden, Tischdecken o.A.

« Wickeln Sie das Netzkabel zum
Gebrauch vollstandig ab. Achten Sie
darauf, dass das abgewickelte Netz-
kabel vollkommen frei vom Gerat liegt.

- Stellen Sie sicher, dass die Backplatte
korrekt auf das Unterteil aufgesetzt ist.

VORSICHT - Sachschaden

- Um die Antihaftbeschichtung der Back-
platte nicht zu beschddigen: Schneiden
Sie die Crépes niemals auf der Back-
platte. Verwenden Sie auf der Back-
platte keine spitzen oder kratzenden
Kichenutensilien, sondern nur hitze-
bestandiges Kunststoff- oder Holz-
besteck. Verwenden Sie zum Reinigen
auf keinen Fall scheuernde Reinigungs-
mittel, Backofenreiniger oder
kratzende Hilfsmittel.

- Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene,
warmebestdndige und gegen Fett-
spritzer unempfindliche Unterlage,
da Spritzer wéhrend des Gebrauchs
unvermeidlich sind.

- Stellen Sie das Gerdt nicht auf Fldchen,
die hei werden kdnnen, z.B. auf Herd-
platten, und halten Sie ausreichend
Abstand zu Warmequellen.

- Es kann nicht vollig ausgeschlossen
werden, dass manche Lacke, Kunst-
stoffe oder Mobelpflegemittel das
Material der rutschhemmenden Fiipe
angreifen und aufweichen. Um un-
liebsame Spuren auf den Mobeln zu
vermeiden, legen Sie deshalb ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter den
Artikel.



Auf einen Blick (Lieferumfang)

abnehmbare
Backplatte

rote Kontroll-Leuchte

Netzkabel
Unterteil

Temperaturregler

Griffaussparung

griine Kontroll-Leuchte

Kabelaufwicklung
(Unterseite)

Ziehspatel
Technische Daten
Modell: 327 282 (Deutschland, Osterreich)
327 283 (Schweiz)
Netzspannung: 230V ~50Hz
Schutzklasse: |
Leistung: 1000 Watt

Umgebungstemperatur: +10 bis +40 °C

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.de

Im Zuge von Produktverbesserungen behalten wir uns technische
und optische Verdnderungen am Artikel vor.
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Vor dem ersten Gebrauch

ﬁ GEFAHR fiir Kinder -
Lebensgefahr durch
Ersticken/Verschlucken
+ Halten Sie das Verpackungsmate-

rial von Kindern fern. Entsorgen Sie
es sofort.

é GEFAHR - Lebensgefahr
durch Stromschlag

* Wickeln Sie das Netzkabel zum
Gebrauch vollstandig ab. Schiitzen

Sie das Netzkabel vor scharfen
Kanten, Ol und Hitze.

WARNUNG vor Brand/
Verbrennungen

« Stellen Sie das Gerat zum Betrieb
frei auf, keinesfalls an einer Wand
oder in einer Ecke, an einer Gardine
0.A.

+ Achten Sie darauf, dass wahrend
des Gebrauchs und der Abkihl-
phase niemand die heif3en Teile des
Gerates berihrt.

D> Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

1. Um eventuelle Produktionsrick-
stande zu beseitigen, wischen Sie
die Backplatte mit einem feuchten
Tuch ab. Trocknen Sie die Back-
platte danach sorgfaltig ab.

2. Stellen Sie das Gerat auf einen
ebenen, hitzebestandigen Unter-
grund, der leicht zu reinigen ist.
Achten Sie darauf, dass die Back-
platte korrekt auf dem Unterteil
aufliegt.

3. Wickeln Sie das Netzkabel voll-
standig ab und verlegen Sie es so,
dass es beim Backen nicht in Be-
rihrung mit dem Gerat kommen
kann. Stecken Sie den Netzstecker
in eine gut erreichbare Steckdose.

Die rote und die grine Kontroll-
Leuchte leuchten. Das Gerat ist
eingeschaltet.

4. o = DrehenSieden
3 e Temperaturregler
) e 1 AUf MAX.

Wahrend des Aufheizens leuchtet
nur die rote Kontroll-Leuchte.
Sobald die eingestellte Temperatur
erreicht ist, leuchtet zusazlich die
griine Kontroll-Leuchte.

Beim ersten Aufheizen kann
es zu einer leichten Geruchs-
entwicklung kommen, die aber
unbedenklich ist. Sorgen Sie
flr ausreichende Beliftung.

5. Drehen Sie den Temperaturregler
nach ca. 10 Minuten wieder bis zum
Anschlag auf die niedrigste Tempe-
ratur zurick und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

6. Lassen Sie das Geréat vollstandig
abkuhlen.

Achten Sie darauf, dass wahrend
dieser Zeit niemand versehentlich
mit den heiflen Gerateteilen in
Berdhrung kommt.

7. Wischen Sie die Backplatte nach
dem Abklhlen mit einem Haus-
haltstuch grindlich ab.

Das Gerat ist jetzt einsatzbereit.



Crépes backen

Beachten Sie vor dem Gebrauch auch
alle Sicherheitshinweise, die Sie im
Kapitel ,,Vor dem ersten Gebrauch*”
finden.

1. Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose, um das Gerat einzu-
schalten.

Die rote und die griine Kontroll-
Leuchte leuchten.

2. Drehen Sie den Temperaturregler
auf die gewinschte Temperatur, um
die Backplatte aufzuheizen.

Wahrend des Aufheizens leuchtet
nur die rote Kontroll-Leuchte.
Sobald die eingestellte Temperatur
erreicht ist, leuchtet zusazlich die
grine Kontroll-Leuchte.

3. Geben Sie eine
kleine Menge
Crépe-Teig auf
die Backplatte.

4. Verteilen Sie

den Teig mit
dem Zieh-
spatel mit
drehenden
Bewegungen.

ﬂ + Feuchten Sie den Ziehspatel

vorher an. Dann bleibt der
Teig nicht so leicht am Spatel
kleben.

» Geben Sie bei den ersten
Crépes zum Uben etwas mehr
Teig auf die Backplatte. Ein
etwas dickerer Crépe lasst
sich leichter handhaben.

+ Wenn Sie den Teig auf die
heife Backplatte geben, kann
es aufgrund von Temperatur-
und Spannungsunterschieden
zu leichten Knackgerduschen
kommen. Dies schadet dem
Gerat nicht.

+ Wahrend des Gebrauchs
schaltet sich die griine Kon-
troll-Leuchte immer wieder
aus und ein. Dies zeigt, dass
das Gerat immer wieder nach-
heizt, um die gewlnschte
Temperatur zu halten.

5. Lassen Sie den Crépe solange

backen, bis die Oberfldche nicht
mehr flissig ist und der Crépe sich
leicht verschieben lassen.

. Schieben Sie einen Pfannenwender

unter ein Drittel des Crépes, heben
Sie den Crépe an und wenden ihn.

. Lassen Sie den Crépe kurz fertig

backen. Heben Sie ihn zur Kontrolle
mit dem Pfannenwender leicht an.
Der Crépe sollte sichtbar durchge-
backen sein, aber noch nicht braun
werden. So ldsst er sich gut falten
oder rollen.



10.

. Nehmen Sie den Crépe von der

Backplatte.

. Wenn Sie einen weiteren Crépe

backen wollen und der letzte Crépe
zu dunkel geworden ist, stellen Sie
die Temperatur mit dem Tempera-
turregler etwas niedriger ein.

Wenn Sie keinen weiteren Crépe
backen wollen, drehen Sie den Tem-
peraturregler bis zum Anschlag auf
die niedrigste Temperatur zuriick
und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat vollstandig
abkuhlen, bevor Sie es reinigen und
wegraumen.

11. Bestreichen oder belegen Sie den

Crépe nach Wunsch und falten oder
rollen Sie ihn.

Crépe-Faltvarianten




Rezept

Im Fachhandel und im Internet finden
Sie umfassende Literatur und Informa-
tionen Uber Crépe-Teige und Beldge.
Damit Sie gleich beginnen kénnen,
finden Sie nachstehend ein Rezept,
das sich sowohl fur stfe als auch fur
deftige Beldge eignet.

Zutaten fiir ca. 12 Crépes:

500g Mehl
3 Eier
3/4 | Milch oder Wasser

1Prise  Salz

Zubereitung:

1. Geben Sie das Mehl in eine Rihr-
schiissel und driicken Sie eine
Kuhle in die Mitte.

2. Geben Sie die Eier, eine Prise Salz
und etwas Milch bzw. Wasser dazu.

3. Verrihren Sie die Zutaten. Geben
Sie nach und nach den Rest Milch
bzw. Wasser dazu.

Der Teig sollte eine gleichmapige
Konsistenz haben. Wenn sich
Klimpchen bilden, streichen Sie
den Teig ggf. durch ein Sieb.

4. Lassen Sie den fllssigen Teig
mindestens eine Stunde ruhen.

Niitzliche Tipps

Die Konsistenz des Teigs hangt vom
Verhaltnis Ei zu Flissigkeit ab. Bei
Zugabe von mehr FlUssigkeit ent-
stehen eher diinne Crépes und bei
Zugabe von mehr Eiern dickere
Crépes.

Sie kénnen den Teig mit Zucker,
Gewdrzen oder auch einem Schuss
Bier wlirzen. Variieren Sie die
Wirzung passend zu den
gewlnschten Beldagen.

Dosieren Sie Zucker vorsichtig:
Wenn Sie zu viel Zucker verwenden,
kdnnen die Crépes beim Weiter-
verarbeiten reipen.

Wenn Sie keinen Zucker zugeben,
kleben die Crépes nicht aneinander.
Die Crépes kdnnen dann ohne
Verwendung von Backpapier Uber-
einander gelegt werden.

Versuchen Sie auch die Teig-
variante mit Vollkornmehl.
Der Teig wird dann etwas dick-
flassiger.



Reinigen und Aufbewahren

Reinigen

ﬁ GEFAHR - Lebensgefahr

durch Stromschlag

* Tauchen Sie Gerat, Netzkabel und
Netzstecker niemals in Wasser, da
dann die Gefahr eines elektrischen
Schlages besteht.

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie das Gerat
reinigen und wegraumen.

WARNUNG
vor Verbrennungen

+ Lassen Sie das Gerat abkihlen,
bevor Sie es reinigen.
Achten Sie darauf, dass wahrend
der AbklUhlphase niemand die
heifen Teile des Gerates berihrt.

VORSICHT - Sachschaden

+ Verwenden Sie zum Reinigen keine
scheuernden oder dtzenden Mittel,
Backofenreiniger bzw. harte
Blrsten etc.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und lassen Sie das Gerét
vollstandig abkihlen.

2. Nehmen Sie
die Backplatte

vom Gerdt ab.

70

1

3. Waschen Sie die Backplatte und
den Ziehspatel von Hand in
warmem Wasser unter Zusatz eines
milden Geschirrspulmittels ab.

4. Wischen Sie das Unterteil mit

einem feuchten Tuch ab.

5. Trocknen Sie alle Teile gut ab,
bevor Sie das Gerat wieder
zusammensetzen und wegrdumen.

Aufbewahren

D> Bewahren Sie das Gerdt an einem
trockenen Ort geschutzt vor Feuch-
tigkeit und hohen Temperaturen
auf.

> Verstauen Sie das Gerat mdglichst
in der Originalverpackung, um es
vor Beschadigungen zu schitzen.



Storung / Abhilfe

Keine Funktion

« Steckt der Netzstecker in der Steck-
dose?

Crépe ist zu hell.

« Lassen Sie den Crépe langer backen.
* Erhdhen Sie die Temperatur.

Crépe ist zu dunkel.

 Verkiirzen Sie beim nachsten Crépe
die Backzeit.

* Verringern Sie die Temperatur.

Entsorgen

Der Artikel und seine Verpackung
wurden aus wertvollen Materialien
hergestellt, die wiederverwertet
werden kdnnen. Dies verringert
den Abfall und schont die Umwelt.

Entsorgen Sie die Verpackung sorten-
rein. Nutzen Sie dafir die ortlichen
Mdéglichkeiten zum Sammeln von

Papier, Pappe und Leichtverpackungen.

Gerate, die mit diesem Symbol
gekennzeichnet sind, dirfen
nicht mit dem Hausm{ll
entsorgt werden!

Sie sind gesetzlich dazu verpflichtet,
Altgerate getrennt vom Hausmdiill zu
entsorgen. Informationen zu Sammel-
stellen, die Altgerate kostenlos ent-
gegennehmen, erhalten Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Garantie

Die Tchibo GmbH tibernimmt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum.
Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany

Innerhalb der Garantiezeit beheben

wir kostenlos alle Material- oder
Herstellfehler. Voraussetzung fir die
Gewahrung der Garantie ist die Vorlage
eines Kaufbelegs von Tchibo oder eines
von Tchibo autorisierten Vertriebs-
partners.

Diese Garantie gilt innerhalb der EU,
der Schweiz und in der Tirkei. Sollte
sich wider Erwarten ein Mangel heraus-
stellen, flllen Sie bitte den beigefligten
Service-Scheck aus. Schicken Sie ihn
zusammen mit einer Kopie des Kauf-
belegs und dem sorgfdltig verpackten
Artikel an das Tchibo Service Center.

Wenn Sie den Artikel innerhalb
Deutschlands verschicken, fillen
Sie bitte den DHL-Versandschein aus,
kleben ihn auf das Paket und ver-
senden Sie den Artikel kostenfrei per
DHL.

Von der Garantie ausgenommen sind
Schéaden, die auf unsachgemaper
Behandlung beruhen, sowie Verschleif-
teile / Verbrauchsmaterial. Diese
kénnen Sie unter der angegebenen
Rufnummer bestellen.
Nichtgarantiereparaturen kénnen Sie
gegen individuelle Berechnung zum
Selbstkostenpreis vom Tchibo Service
Center durchfiihren lassen.

Die gesetzlichen Gewdahrleistungs-
rechte werden durch diese Garantie
nicht eingeschrankt.

Der Artikel wird in dem
genannten Tchibo Service
Center repariert. Bitte senden
Sie ihn direkt an das fir Ihr
Land zustandige Service Center.
Nur dann kann eine zlgige
Bearbeitung und Ricksendung
erfolgen.

Fr Produktinformationen,
Zubehdorbestellungen oder
Fragen zur Serviceabwicklung
rufen Sie bitte unsere Tchibo
Kundenberatung an. Bei Rick-
fragen geben Sie die Artikel-
nummer an.



Tchibo Service Center und Kundenberatung

Deutschland

TCHIBO

SERVICE CENTER
SCHAUBLE
Nachtwaid 8
79206 Breisach

DEUTSCHLAND
)
0800-3344995
(kostenfrei)

FAX:
0800-4041009

(kostenfrei)
Montag - Sonntag

(auch an Feiertagen)
von 8.00 bis 22.00 Uhr

E-Mail: TCM-Service®tchibo.de

Artikelnummer:

Osterreich

TCHIBO

SERVICE CENTER
BREISACH
Paketfach 90
4005 Linz

OSTERREICH

-y

0800 - 711 020 012
(kostenfrei)

Montag - Sonntag
(auch an Feiertagen)
von 8.00 bis 22.00 Uhr

E-Mail: kundenservice@tchibo.at

Schweiz

TCHIBO

SERVICE CENTER
SCHWEIZ
Hirsriitiweg

4303 Kaiseraugst

SCHWEIZ

)

0844 - 22 55 82
(Festnetztarif)

Montag - Sonntag
(auch an Feiertagen)
von 8.00 bis 22.00 Uhr

E-Mail: kundenservice@tchibo.ch

327 282 Deutschland Osterreich

327 283 Schweiz
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spuejyasinag gjeyJauul Jnu - UldYISpUeSIIA-THA

—ma e -
Name
StraPe, Nr.
UNFREI-Paketmarke anbringen
PLZ, Ort
Unfrei

E einzuziehendes Entgelt
.............. EUR

TCHIBO

SERVICE CENTER
SCHAUBLE
Nachtwaid 8
79206 Breisach

DEUTSCHLAND

Paketzentrum 77

79206.243.999.02 7

Service-Scheck

Bitte den Scheck in Blockschrift ausfillen und mit dem Artikel einsenden.
Liegt kein
Garantiefall vor:
(bitte ankreuzen)

Name
(] Artikel bitte
Strape, Nr. unrepariert
zuricksenden.
PLZ, Ort [_] Bitte Kosten-
voranschlag
Land erstellen, wenn
an Kosten von {ber
EUR10,-/SFR 17,
Tel. (tagsiiber) entstehen.




DHL-Versandschein - nur innerhalb Deutschlands

Schneiden Sie dieses Blatt aus.
Schreiben Sie lhren Namen und lhre Adresse darauf.
Kleben Sie das Blatt auf Ihr Paket.

Bringen Sie das Paket zur Post, lassen eine Paketnummer
aufbringen und versenden es kostenfrei per DHL.

ENI

Wichtig: Der Strichcode darf nicht beschrieben oder
liberklebt werden.
Der Versand ist nur innerhalb Deutschlands
moglich!

g>< _______________________________________________

Service-Scheck

Bitte den Scheck in Blockschrift ausfillen und mit dem Artikel einsenden.

Artikelnummer: [J 327 282 Deutschland Osterreich
(bitte ankreuzen) [ 327 283 Schweiz

Fehlerangabe

Kaufdatum Datum/Unterschrift

S
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