Garantie - Pflege- und Reinigungshinweise
Tefal Kochgeschirr ist je nach Serie mit oder ohne die
patentierte Trermo-Spor® Technologie erhaltlich.
Trermo-Spor® TECHNOLOGIE
Thermo-Spor® zeigt an, wann die Pfanne die optimale Temperatur erreicht hat, um das Bratgut hinein zu
geben und so den perfekten Geschmack Ihrer Speisen zu gewéhrleisten.

Das hellrote Muster verschwindet. Der THeamo-Spot® wird einheitlich dunkelrot, sobald die Pfanne die
optimale Brattemperatur erreicht hat. Das Braten kann beginnen.
THermo-Spot® mindert die Gefahr des Uberhitzens der Pfanne. lhre Speisen werden so bei der richtigen
Temperatur gebraten und ein gesiinderes und schmackhafteres Bratergebnis wird garantiert.

GARANTIE

Fiir dieses Produkt wird eine Garantie auf Material- und Herstellungsfehler Gber 10 Jahre gewéhrt. Es
gelten die Verbraucherrechte des Landes in dem das Produkt gekauft wurde.

Diese Garantie gilt nicht fiir Schaden, die durch unsachgemaBen Gebrauch, professionellen Gebrauch
oder Herunterfallen zustande kommen. Sie deckt keine Flecken, Verférbungen oder Kratzer sowohl auf
der Innenseite als auch auf der AuBenseite des Produktes ab, die normalen Abnutzungserscheinungen
entsprechen.

Die Garantie gilt ab Kaufdatum. Bei Reklamationen senden Sie bitte die Pfanne bzw. den Topf an
unseren Kundendienst. Firr Deutschland: Zentralkundendienst, Nimmener Feld 10, D-42717 Solingen.
Fiir Osterrreich: Firma H. P. Steinkellner, Diefenbachgasse 35, A-1150 Wien. Nachweis iiber Kaufdatum
durch beigefiigten Kassenzettel. Liegen nachweisbare Material- oder Fabrikationsfehler vor, erfolgt nach
unserer Wahl Reparatur oder kostenfreie Ersatzlieferung.

Dieses Produkt entspricht den geltenden Bestimmungen hinsichtlich der Vertréglichkeit von Materialien,
die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen.



PFLEGEHINWEISE

Entfernen Sie Verpackung, Etiketten und Aufkleber.

Das Kochgeschirr griindlich reinigen und mit Wasser auskochen. Dann trocknen und mit Fett gleichmaBig
ausreiben. Dies verbessert das Bratergebnis und erleichtert die Reinigung.

Der Boden lhres Kochgeschirrs sollte moglichst die gewéhlte Heizquelle ganz bedecken, um die
Energie optimal zu nutzen und um zu verhindern, dass der Griff und die Antihaft-Versiegelung
beschadigt werden. Wenn Sie mit Gas kochen, achten Sie darauf, dass die Flammen nicht tiber den Rand
des Kochgeschirrs hinaus reichen.

Geben Sie Salz ausschlieBlich in bereits kochendes Wasser.

+ Um die Vorziige der hochwertigen Innen-Antihaft-Versiegelung zu erhalten, beachten Sie bitte die

folgenden Hinweise:

-Um eine moglichst lange Haltbarkeit der Antihaft-Eigenschaften zu gewahrleisten, empfehlen wir
Ihnen, Ihr Induktionskochgeschirr niemals auf maximaler Stufe ohne Lebensmittel aufzuheizen. Dies
beugt auch einer evtl. Wolbung des Bodens durch Uberhitzen vor.

- Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals so lange, dass es raucht, schwarz wird oder brennt.

- Auf der Antihaft-Innenversiegelung kdnnen die meisten metallischen Kiichenhelfer verwendet werden,
aufler Messer und Schneebesen. Vermeiden Sie die Verwendung scharfkantiger Kiichenhelfer. Leichte
Kratzer oder Abplatzungen sind normal und beeintréchtigen die Eigenschaften der Antihaftversiegelung
nicht.

+ Reinigungshinweise:

- Reinigen Sie lhre Pfanne mit heiem Wasser und einem weichen Schwamm mit etwas fliissigem
Geschirrsplilmittel.

- Den Induktionsboden Ihres Kochgeschirrs bitte nach jedem Spiilen gut abtrocknen. Blauliche oder
gelbliche Verfarbungen sind normal. Benutzen Sie fliissiges Spulmittel, ein spezielles im Handel
erhiltliches Edelstahl-Reinigungsmittel oder Zitronensaft oder Essig und ein Schwammtuch, um den
Glanz wieder herzustellen.

- Tauchen Sie niemals den heifen Deckel in kaltes Wasser.

ACHTUNG

Um die Lebenszeit ihres Kochgeschirrs zu verlangern, empfehlen wir es mit der Hand zu spulen.

Bei Reinigung im Geschirrspiiler: Verschiedene Spiilmittel verfiigen iiber Inhaltsstoffe, die zur
Beeintréachtigung der Antihaft-Eigenschaft an Kochgeschirr, fiihren kénnen.



+ Fiir Tefal Kochgeschirr mit Edelstahlgriffen:

- Die Griffe konnen sehr heil werden.

- Tefal empfiehlt die Benutzung von Topfhandschuhen.

+ Bei Benutzung im Ofen:

- Kasserolle: ofenfest bis zu 175°C.

- Kochgeschirr welches mit Edelstahlgriffen ausgestattet ist, ist bis 260°C backofengeeignet.

- Glasdeckel sind ofenfest bis zu 175°C.

- Tefal Kochgeschirr kann nicht in der Mikrowelle verwendet werden.

Uberhitzen sie Ihr Kochgeschirr nicht, um Rauchentwicklung zu vermeiden, die fiir kleine Tiere (z.B.
Vogel) mit einem besonders empfindlichen Atmungssystem geféhrlich sein kann. Wir empfehlen Ihnen
Vogel nicht in der Kiiche zu halten.

Induktionsgeeignetes Kochgeschirr mit einem geringen Durchmesser sollte auf Induktionskochfeldern
genutzt werden, die der BodengréBe des Kochgeschirrs entsprechen.

Vorsicht mit Kindern in der Kiiche!

Lassen Sie Pfannen- und Topfgriffe nie Giber den Herdrand hinausstehen. Heife Pfannen und Topfe immer
aufer Reichweite von Kindern stellen. Benutzen Sie wéahrend des Kochens méglichst einen Deckel, um
Verletzungen durch z.B. Fett-Spritzer vorzubeugen.

Entsorgung

Fiir Informationen zur Entsorgung Ihres Tefal Kochgeschirrs wenden Sie sich bitte an lhr ortliches
Entsorgungsunternehmen bzw. lhren Wertstoffhof.

Tefal cookware comes both with and without Txermo-Spor® technology.

Trermo-Spor® TECHNOLOGY
Termo-Spot® indicates the ideal cooking temperature to preserve the flavour of your food.



The spot turns solid red when the pan is perfectly preheated and ready to cook.
When the spot turns solid red, reduce the heat to maintain the temperature.
This THermo-Spot® technology should therefore help to prevent you overheating the pan.
Your food is cooked at the right temperature and a delicious & healthier cooking is ensured.

GUARANTEE

This product is guaranteed for 10 years against manufacturing defects, unless specific legislation in force
in the country of purchase.

The guarantee does not cover damage caused by incorrect use, professional use or if the product is
knocked or dropped. It does not cover any glass or porcelain ware in the product nor stains, discolouration
or scratches on the inside or outside of the product due to normal wear and tear.

Tefal guarantees that the pan complies with regulations covering materials in contact with food. This pan
meets the required standards.

CARE INSTRUCTIONS

Remove the packaging, stickers and other adhesives. Clean and rinse, then dry the pan.

Lightly wipe the inside of the pan with vegetable oil before first use. It will ensure better cooking and

easier cleaning.

Centre your pan on your heat source to avoid burning the handle or the non-stick coating.

Add salt to water only after it has come to the boil.

+To preserve the non-stick coating:

- to maintain the performance of your induction pan, do not overheat it on maximum heat position
without food: you may damage its non-stick coating characteristics or distort the base,

- never heat fat or oil to the extent that it burns and turns black,

-on non-stick coating, most metal utensils may be used, except knives and whisks. Avoid using
sharp-edged utensils. Slight surface marks or abrasions are normal and will not affect the performance
of the non-stick coating.

+ Cleaning instructions:

- to clean your pan, put it under running water, use a soft sponge and washing up liquid,

- for the base of your induction pan: dry it after each cleaning. A light blue or yellow colour can appear.
It is natural, not dangerous and can be eliminated with a commercial cleaning product for stainless
steel utensils, or with lemon juice or white vinegar. We recommend that you use an abrasive sponge
only for the base,



- never plunge a hot glass lid into cold water.

CAUTION

To prolong the life of your pan, we recommend hand washing.

Dishwasher use: Certain detergents may contain corrosive elements which can harm cooking
utensils.

+ For products with stainless steel handles and loop handles:

- they may become hot after a prolonged use,

- for added safety, we recommend the use of oven gloves.

+Use in the oven:

- saucepan: oven safe up to 175°C,

- cookware items that come with stainless steel handles are oven safe up to 260°C,

- glass lids are oven safe up to 175°C,

- Tefal cookware items cannot be used in a microwave.

Do not overheat your pan to avoid fumes that could be dangerous for small animals with particularly
sensitive respiratory systems, like birds. We recommend that birds should not be kept in the kitchen.
Products with a small induction base should be used on an appropiate induction hobs.

For more detailed information on use and care please refer to our website www.tefal.com

HELPLINE:

If you need any help or advice please call: - UK/ROI: 0345 602 1454 - UK /(01) 677 4003 - ROI.
Alternatively www.tefal.co.uk

AUSTRALIA / NEW ZEALAND: 02 9748 7944 - Australia / 0800 700 711 - New Zealand.

Alternatively www.tefal.com.au or www.tefal.co.nz

In Australia «Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer
Law. You are entitled to a replacement or refund for a major failure and compensation for any other
reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled to have the goods repaired or replaced
if the goods fail to be of acceptable quality and the failures does not amount to a major failure». This
Guarantee does not cover freight or any other costs incurred by you in making a claim. To claim, please
contact the customer services phone number, or deliver your product to: GROUPE SEB AUSTRALIA - PO
Box 7535 - Silverwater - NSW 2128.

For all other countries, please consult our website www.tefal.com for further information.



Naczynia Tefal moga wystepowac zaré w wersji z technologig THermo-Spot® oraz bez.

THerRMO-SpoT®
Pokazuje kiedy patelnia jest idealnie rozgrzana i mozna rozpocza¢ smazenie
z zachowaniem smaku Twoich potraw.

Thermo-Spot® ma jednolita, czerwong barwe, gdy patelnia osiggnie idealng temperature smazenia.
Ponadto technologia Thermo-Spot® zapobiega nadmiernemu rozgrzaniu patelni, dzieki czemu powtoka
nieprzywierajaca zachowuje swoje wiasciwosci na dtugie lata. Dzigki Thermo-Spor® Twoje potrawy
smazone s3 w odpowiedniej temperaturze, co gwarantuje doskonaty smak i zdrowsze potrawy.

GWARANCJA

Produkt ten objety jest gwarancja na wady fabryczne na okres 10 lat, jesli prawo lokalne nie stanowi
inaczej.

Na zakupione przez Panstwa naczynie firma Tefal udziela od dnia zakupu gwarancji obejmujacej wszelkie
wady produkcyjne. Gwarancja ta nie dotyczy uszkodzen wynikajacych z nieprawidtowego uzytkowania,
powstatych wskutek uderzenia naczynia, jego upadku lub zwigzanych z uzyciem naczynia do celow
profesjonalnych. Nie obejmuje ona plam, odbarwier ani zarysowan powstatych na czesciach
wewnetrznych i zewnetrznych naczynia.

Patelnia ta spetnia standardy kontaktu z zywnoscia.

RADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Zdejmij opakowanie, etykiety oraz inne naklejki. Wyczy$¢, optucz a nastepnie osusz patlnie.

Lekko nattus¢ powtoke wewnetrzng przed uzyciem. Zapewni to lepsze gotowanie i fatwiejsze czyszczenie.
Naczynie nalezy umiesci¢ centralnie wzgledem Zrddta ciepta aby uniknac spalenia uchwytu lub powtoki
nieprzywierajacej.

Sol nalezy dodawac po zagotowaniu wody.



+ Aby zachowa¢ wtasciwosci zakupionego przez Panstwa naczynia (z powtoka zapobiegajac:

przywieraniu potraw):

- aby zachowac wiaéciwosci naczynia nie nalezy dopuszczac do nadmiernego rozgrzania pustego naczynia:
ryzyko zniszczenia powtoki nieprzywierajacej lub deformacji dna,

- nigdy nie nalezy rozgrzewac ttuszczu az do jego spalenia,

- uzywajac patelni z nieprzywierajaca powtoka mozna stosowa¢ wigkszos¢ metalowych akcesoriow,
nalezy jednak unikac narzedzi o bardzo ostrych krawedziach. Nie nalezy kroi¢ potraw bezposrednio we
whnetrzu naczynia.Wskutek uzytkowania naczynia pojawic sie moga lekkie zarysowania i otarcia, ktore w
niczym nie wptywaja na wiasciwosci powtoki zapobiegajacej przywieraniu potraw.

+ Zmywanie:

- aby wyczysci¢ naczynie, woz je pod biezaca wode, uzyj migkkniej gabki i detergentu,

- indukeyjny spod patelni: nalezy wysuszy¢ po kazdym myciu. Pojawiajacy sie lekko zotty lub niebieski
kolor jest zjawiskiem normalnym. Mozna je zlikwidowa¢ uzywajac ptynu do mycia naczyn, srodkow
czyszczacych przeznaczonych do stali nierdzewnej, octu lub cytryny. Zalecamy mycie dna ze stali
nierdzewnej za pomoca ostrego zmywaka i ptynu do mycia naczyn,

- nigdy nie trzymaj goracego naczynia i pokrywki w zimnej wodzie.

UWAGA

Aby wydtuzy¢ czas uzytkowania patelni, rekomendujemy zmywanie reczne.

Mycie w zmywarkach : niektore srodki czyszczace zawieraja substancje, ktore moga miec szkodliwy
wplyw na naczynia i akcesoria kuchenne.

+ Naczynia Tefal z uchwytami ze stali nierdzewnej:

- po dtugotrwatym uzywaniu moga by¢ gorace,

- w celu zwigkszenia bezpieczenistwa zalecamy uzywanie rekawic kuchennych.

+ Uzywanie w piekarniku:

- rondel: by¢ do 175°C,

- produkty, ktore posiadajg uchwty ze stali nierdzewnej mozna uzywac w piekarniku do temperatury
maksymalnej 260°C,

- szklane pokrywki wytrzymuja temperature piekarnika nieprzekraczajaca 175°C,

- naczyn Tefal nie wolno uzywac w kuchenkach mikrofalowych.



Nie nalezy nadmiernie rozgrzewac naczynia aby unikna¢ dymu, ktéry moze byc szkodliwy dla matych
zwierzat z wrazliwym systemem oddechowym np.ptakéw. Zalecamy aby nie trzymac ptakéw w kuchni.
Produkty z podstawa indukcyjng powinny by¢ uzywane na odpowiedniej kuchence indukcyjnej.

Mocypa Tefal nponsBoaunTCA Kak c MHANKaTOpOM HarpeBa THERMO-SPoT®, Tak 1 6e3 Hero.
Thermo-Spot®
I'ona3b|BaeT, KOrfja Ballla CKoBOpOAa Harpeta o ONTUMANbHON Temnepatypbl,
obecreunBan BbICOKOE KauecTBO NPUrOTOBNEHINA MNLLM.

Korza cumBon THERMO-SPOT® MCUE3HET 1 IUCK CTAHET PaBHOMEPHO KPaCHbIM,
3HAuWT BalLA CKOBOPO/AA Harpenach A0 ONTUMAbHOI TeMnepaTypbl.
MOXHO HaunHaTb rOTOBUTb. TeXHONOMA THERMO-SPOT® TaKKe MOMOXKET BaM 3alMTUTb Bally CKOBOPOAY
OT Neperpesa, a 3Ha4nT aHTUNPUrapHoe NOKPbITUE MPOCNYXWUT BaM ropasfo Aosblue.

TAPAHTUA

Ha paHHblli TOBap AeWCTBYeT rapaHTus OT NPOW3BOACTBEHHbIX AEPEKTOB cpokom 10 neT ¢ Aatbl
PO3HNYHOI NPOAAXM, ECIM CMELMabHbIM 3aKOHOAATENbCTBOM, AEVCTBYIOWMM B CTPaHe NprobpeTeHns
TOBApa, He NPEAYCMOTPEHO UHOTO.

[laHHast rapaHTUA He MOKPbIBAET MOBPEXJEHWUs, BbI3BAHHbIE HEMPAaBUbHBIM UCMONb30BAHNEM,
YAAPOM WIW NageHnem, Wnu Mo MpuyiHe NpodecchoHanbHOro 1CMoNb30BaHNA. fapaHTHA Takxe He
PacnpoCTpaHAETCA Ha CTeKNAHHbIE K GapdOPOBbIE YaCTV B NPOAYKLNM, Ha NATHA, N3MEHeHWe LBeTa
11 MEXaHMUeCKINe NOBPEXAEHMSA Ha BHYTPEHHEN I BHELWHEi NOBEPXHOCTY BCEACTBIE HOPMASIbHOTO
13HOCa.

[laHHas ckoBOpOAA OTBEYAET CTaHAAPTaM, NPeAbABAAEMbIM K MaTepUanam, BCTYNAIoWMM B KOHTAKT ¢
NpoAYKTaMin NUTaHNA.

WHCTPYKLMI MO UCNONb30BAHUIO
YpanuTte Bce ynakoBOYHbIe MaTepuanbl, HakNelky 11 Apyrire KOMMNEKTywLue.
Mepes nepBbiM MCNONb30BaHMEM Balueil CKOBOPOAbI, BbIMOATe ee u npocywuTe. lepes nepsbiM



1ICMONb30BaHIEM CKOBOPOAbI CIErka MPOTPHUTE PACTUTENbHBIM MACTIOM BCIO MOBEPXHOCTb BHYTPEHHETO
NOKPbITUA. 3TO 06eCNeynT yyLuee NPUroTOBNEHME MUK 11 NETKOCTb OUNCTKU.

MpasunbHO PacnonoXuTe No LUEHTPY Bally CKOBOPOAY Haj UCTOYHMKOM Tenna (3To npepoTBpallaet
MOBPEXAEHNE PYUKIM U aHTUNPUTAPHOTO MOKPLITUSA).

[lo6GasnsiiTe Conb TOAbKO NOC/E 3aKMMaHNs BOAbI.

L] ﬂﬂﬂ 3alMTbl aHTUNPUTrapPHOro NOKPLITUA:

- ANA COXpaHeHUA CBOMCTB Balueil CKOBOPOABI He HarpeBaiiTe MycTylo CKOBOPOAY 6€3 NpoayKToB npu
MaKcMManbHol Temnepatype. 3TO MOXET NPUBECTV K NOBPEXAEHWI0 aHTUMPUrapHOro CAoA Unn
WNCKPEBNEHNIO fHNLLA CKOBOPOAbI,

- HUKOrja He Harpeaal?ne Maco Wi X1p Ao ero noYepHeHus,

- Ha aHTUNPUrapHOM MOKPLITN MOXHO MCMONb30BaTh GONbLUMHCTBO METaNNMYECKUX aKceccyapos, 3a
VICKITIOYEHMEM HOXell 1 BEHUMKOB. He nonb3yiiTech akceccyapamu C OCTPbIMU KpasMU 11 He pesxbTe
HenocpeACcTBeHHO B nocype. Menkne OTMETWHBI 1 LWepoxoBaToCT Ha MOBEPXHOCTU — HOPManbHOe
ABNEHWE, KOTOPOE He BNINAET Ha Ka4eCTBO aHTUMPUrapHOro NMOKPbITUA.

+ IHCTPYKLMM O oumcTKe:

- 4TO6bI NOMbITH Ballly KyXOHHYI0 NOCY/Ay UCMONb3yeTe MATKYI0 ry6Ky 1 XAKoe MOKLLee CPeACTBO,

- Heo6Xo[MMO TLIATeNbHO BbITUPATb AHNLLE CKOBOPOAbI MOCIE KaX/0ro UCMonb3oBaHusa. B pesynbrate
4ero, MOTYT MOABUTLCA CBETIIO rOMybble UM XKEeNTble MATHA, HO OHM He OnacHbl. MATHa MOXHO CMbITb C
MOMOLLbIO NOCYAOMOEYHOTO CPe/ICTBa U NoBbIM APYrVM CPEACTBOM ANIA U3AENUIA U3 HepXaBeloLleit
CTanu Unn TNMOHOM, 160 YKCycom. Mbl pekomeHayem Cronb3ysaTb abpasiBHyto rybKy TonbKO AnA
MbITbA HNLLA CKOBOPOLbI,

- HUKOr/la He NOorpy»KaliTe ropsAYyio MOCYAY U KPbILLKY B XONOAHYIO BOAY.

MPEAYNPEXAEHUE

[InA NpoAneHna cpoka Cry6bl Mbl PEKOMEHAYEM MbiTb OCYAY BPYyUHY!O.

Wcnonb3oBaHue B NOCY0MOCUHOII MaluHe: HeKOTopble NOPOLIKI MOTYT COfiepXaTb KOPPO3WiiHble
YacTuLbl, KOTOPbIe MOTYT MOBPEAWTL NOCYAY.

+ [ina nocypbl Tefal ¢ pyukamu n3 HepxxaBetoweil cTanu:

= OHW MOTYT CTAHOBUTbCA rOPAYNMM MOCTe ANNTENIbHOTO NCMOMb30BaHNA,
-ana 6onbluer 6e30MacHOCTY Mbl [pekomeHAyem Nnob30BaTbCA KyXOHHbIMW pyKaBuLamu (XBaTa!’IKaMM).



« Wicnonb3oBaxue B AYXOBK

- kobw: npu Temnepatype go 175°C,

- MOCY/ia C PyYKamu U3 HepKaBeloLLel CTanu MOXET ObiTb UCNONb30BaHa B AyXOBKE NPy Temnepatype
10 260°C,

- CTEKNAHHbIE KPbILKN MOAXOAAT AN1A NCMOJIb30BaHNA B AYXOBKE NPU TEMMEpaType He Bbille 175°C.

- Mocyna Tefal He noaxoauUT ANA UCNONB30BaHNA B MUKPOBONHOBON NeY.

He neperpesas nocygy, Bbl MOXeTe NpeaoTBPATUTbL AbM, KOTOPbIi NOABNAETCA Npu Neperpese. Takue

BblAeneHna moryt 6bITb OMAcHbI [ANA XNBOTHbIX C OYEHDb ‘{yBCTBI/ITE!'IbHOI’I pecnmpaTopHoﬁ cmcremoﬁ,

Hanpumep ana ntuu. Mbl peKomMeHAyeM He Aepxatb NTUL Ha KyXHe.

Mocyay ¢ MHAYKUMOHHbIM JHOM ManeHbKOoro MameTpa cneflyeT UCMosb3oBaTb Ha COOTBETCBYIOWMX ANA

Hero NHAYKLMOHHBIX NAanTaX.

Vasele de bucatarie Tefal se comercializeaza cu si fara Trermo-Spot®
THerMo-SpoT®
Va arata cand tigaia dvs. este perfect pre-incélzita, pentru un gétit excelent.

Indicatorul devine rogu uniform atunci cand tigaia a atins temperatura optima de prajire.

Cand indicatorul este rosu uniform, dati focul mai mic pentru mentinerea caldurii

Astfel, Tehnologia THeamo-Spor® vé impiedicé sa supraincalziti tigaia. Mancarea este gét
temperatura ideala asigurand o masa delicioasa si hranitoare.

GARANTIE

Acest produs este garantat pe o perioadd de 10 ani pentru eventuale defecte de fabricatie, exceptie fiind
cazurile in care legislatia tarii respective are alte prevederi.

Garantia nu acopera produsele deteriorate din cauza folosirii incorecte, folosirii profesionale sau daca
produsul a fost lovit. De asemenea nu sunt acoperite urmele de uzuréd prezente pe sticlé sau portelan,
petele, decolorarea sau zgarieturile care se regasesc pe partea din interior sau exterior a produsului ce
pot aparea in urma utilizarii.

Cu privire la compatibilitatea materialelor din compozitia tigdii cu méancarea, acestea corespund
standardelor aflate in vigoare.



INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

Indepértati ambalajul si etichetele existente. Spalati si clétiti tigaia, apoi lasati-o la uscat.

Ungeti interiorul tigdii cu ulei vegetal inainte de prima utilizare. Veti obtine rezultate mai bune iar

curatatul va fi mai usor.

Centrati tigaia pe sursa de caldura pentru a evita arderea manerului sau a invelisului anti-aderent.

Adaugati sarea sare in apa numai dupa ce preparatul a ajuns la punctul de fierbere.

+ Pentru protejarea stratului anti-aderent:

- pentru a pastra performantele de inductie a tigaii dvs., nu supra-incalziti tigaia fara méancare in ea la
temperatura maxima: puteti deteriora invelisul si distorsiona baza,

- nu ardeti niciodata uleiul sau grésimea,

- pe stratul anti-aderent pot fi folosite majoritatea ustensilelor din metal cu exceptia cutitelor siatelurilor.
Evitati folosirea ustensilelor cu muchii ascutite. Zgarieturile superficiale de pe suprafata invelisului
anti-aderent sunt normale si nu vor afecta calitatile acestuia.

+ Instructiuni de intretinere:

- pentru a curata tigaia, puneti-o sub jetul de apa, apoi folositi un burete si detergent de vase,

- pentru baza tigaii speciale pentru inductie: uscati-o dupa fiecare spalare. Este posibil ca o culoare de
albastru deschis sau galben sa apard pe tigaie. Acest lucru este normal, nu este perioculos si poate fi
eliminatd spaland-o cu un lichid de vase sau cu un produs special de curdtare pentru ustensile din inox,
sau cu lamaie sau otet. Va recomandam sa folositi un burete abraziv doar pentru bazd,

- nu cufundati niciodaté produsul si capacul incins in apa fierbinte.

ATENTIE

Pentru a prelungi viata tigdii, va recomandam sé o spalati manual.

La masina de spalat vase : anumiti detergenti pot contine agenti corozivi care pot deteriora ustensilele

pentru bucatarie.

« Pentru produsele Tefal cu ménere din otel-inox:

- acestea pot deveni fierbinti dupa o utilizare prelungitd,

- pentru o mai mare sigurantd, va recomandam folosirea manusilor de bucatarie.

« Utilizare in cuptor:

- caserola: pana la 175°C,

- vasele de gatit care au manere din otel inoxidabil pot fi folosite in cuptor la o temperatura de pana la
260°C,



- capacele din sticla pot fi folosite in cuptor pana la o temperatura maxima de 175°C,

- articolele de menaj Tefal nu pot fi folosite in cuptorul cu microunde.

Nu supraincalziti ustensilele pentru a evita degajarea unui fum periculos pentru anumite animale mici,
cu un sistem respirator sensibil, cum ar fi pasarile. Recomandam ca pasrile sa nu fie tinute in bucatarie.
Vasele compatibile cu plitele cu inductie, care au baza de mici dimensiuni, trebuie sa fie folosite pe o plita
cu aceeasi dimensiune.

Tefal kjokkentoy leveres bade med og uten Thermo-Spor® varmeindikator.
THerMO-SPOT®
Indikerer perfekt koketemperatur for & bevare optimal smak pa maten.

Mensteret blir helt radt nar pannen er skikkelig forvarmet og klar til steking.
Nar monsteret blir radt, sa skru ned varmen for a holde temperaturen stabil.
Thermo-Spot® teknologien hjelper deg dermed med a unngé overoppheting av pannen.
Maten stekes ved rett temperatur, noe som sikrer deg en mer velsmakende og sunnere matlaging.

GARANTI

Dette produktet har en garanti p& 10 ar mot fabrikasjonsfeil, bortsett fra hvis en spesifikk lovgivning er
gjeldende i kjopslandet.

Tefals garanti gjelder mot alle fabrikasjonsfeil fra kjopsdato i henhold til kjgpsloven. Garantien gjelder
ikke skade som skyldes feil bruk, profesjonell bruk, eller hvis pannen har falt i gulvet eller fatt stot. Den
dekker heller ikke flekker, misfarging og riper pa innsiden og utsiden av pannen.

Dette produktet er i samsvar med gjeldende regler nar det gjelder kompatibilitet for materialer i kontakt
med nzringsmidler.

BRUKERVEILEDNING

Fjern emballasjen, klistremerker og lim. Rengjer og skyll, og terk deretter pannen.

Smer vegetabilsk olje pa innsiden av pannen for forste gangs bruk. Dette vil sikre et bedre stekeresultat
og enklere rengjering.



Sett pannen midt pa kokeplaten (dette forhindrer at handtaket og slippbelegget adelegges).

Tilsett salt i vannet forst etter at vannet har kokt opp.

« For & beskytte slippbelegget:

-for & bevare pannen din best mulig, mé du ikke overopphete pannen uten mat i, eller pa maksimal
varme. Da vil du kunne edelegge slippbelegget, eller det kan medfore at pannen slar seg,

- varm aldri opp fett til det blir brunsvidd,

- de fleste metallredskaper kan brukes forsiktig pa slippbelegg, bortsett fra kniver og piskeris. Unnga bruk
av metallredskaper med spisse kanter og a skjeere direkte i pannen. Sma riper i Tefal-belegget etter en
tids bruk er normalt og pavirker ikke Tefal-beleggets slippevne.

+ Rengjeringsveiledning:

- for & rengjere pannen, hold den under rennende vann, bruk en myk svamp og flytende oppvasksape,

- for bunnen pé din induksjonspanne: tark den etter hver rengjoring. En lys bla eller gul farge kan oppsta.
Dette er naturlig, og ikke farlig. Det kan fiernes med et oppvaskmiddel, et produkt spesielt beregnet
for rengjering av redskaper i rustfritt stal, eller med sitron eller eddik. Vi anbefaler at du kun bruker en
skuresvamp for bunnen,

- aldri legg et varmt lokk i kaldt vann.

VIKTIG

For a forlenge pannens levetid, anbefaler vi oppvask for hand.

Vask i oppvaskmaskin: Enkelte vaskemidler for oppvaskmaskin inneholder etsende stoffer som kan skade
kjokkentay.

« For produkt med skaft og héndtak i rustfritt stal:
- de kan bli varme etter en tids bruk,

- for ekstra sikkerhet anbefaler vi bruk av grytekluter.

+Brukiovn:

- kasserolle: opptil 175°C,

- kijokkentoy med handtak i rustfritt stal taler ovnsvarme opptil 260 °C,

- glasslokkene taler en stekeovnstemperatur pa opptil 175°C.

- Tefal kjokkentoy kan IKKE settes i mikrobglgeovnen.

Ikke overopphet produktet, slik at os forhindres. Denne dampen kan vaere skadelig for dyr med meget
folsomt andedrettsystem slik som fugler. Vi anbefaler at fugler ikke er pa kjokkenet.

Produkter med en liten induksjonsbunn ber brukes pa en passende stor induksjonskokeplate.



Tefal kokkarlen finns bade med och utan THermo-Spot®
THermo-SPOT®
Talar om ndr pannan har uppnatt perfekt stektemperatur for att pa bésta
stt bevara smaken pa din mat.

Manstret blir helt rott nar pannan har natt perfekt temperatur for tillagning. Nér punkten &r helt réd
skall vdrmen sénkas for att rétt temperatur skall bibehallas. THeamo-Spot® teknologin férhindrar ocksa
att din panna Gverhettas, belaggningen bevaras och pannan blir inte skev. Din mat tillagas vid ratt
temperatur och du &r saker pa att uppna en vdlsmakande & nyttig matlagning.

GARANTI

Denna produkt ar garanterad i 10 ar mot fabrikationsfel, savida inte sérskild lagstiftning géller i det land
dar kopet ar utfort.

Tefal garanterar att denna produkt omfattas av kostnadsfri atgard vid handelse av produktionsfel.
Garantin tacker inte fel orsakade av ovarsam hantering, professionellt bruk eller om den tappats i golvet.
Den tacker heller inte flackar, missférgningar eller repor pa insidan och utsidan av karlet.

Gallande regler for material godkanda for kontakt med livsmedel ar uppfyllda.

SKOTSELANVISNINGAR

Ta bort férpackningsmaterial, etiketter och dvriga klisterlappar. Rengor, skolj och torka pannan torr.
Smdrj in beldggningen pa insidan med lite matolja fore forsta anvandning. Det garanterar en béttre
tillagning och en lattare rengéring.

Placera kokkarlet mitt pa spisplattan for att undvika att handtaget eller slapp-lattbeldaggningen branns.
Tillsétt salt i vattnet forst da vattnet har bérjat koka.

+ For att bevara non-stick beldaggningen:
- for att bibehalla egenskaperna pa ditt induktionskarl, sa skall du inte Gverhetta det nér det &r tomt och

i maxldge: du kan forstora slapp-lattbeldggningen och botten kan bli skev,
- lat aldrig fettet brannas,



- pa slapp-lattbeldggning kan de flesta redskap av metall anvéndas men undvik knivar och vispar av
metall. Anvénd inte vassa foremal och skér inte med kniv direkt i karlet. Sma mérken pa ytan och repor
kan uppstar efter en tids anvandning vilket &r helt normalt och paverkar inte sldpp-lattbelaggningens
egenskaper.

+ Rengéring och underhall:

- for att rengora ditt kérl, stéll det under rinnande vatten, anvénd en mjuk svamp och vanligt diskmedel,

- for botten pa ditt induktionskarl: torka den alltid torr efter varje rengdring. En bla eller gulaktig nyans
kan uppsta. Det &r helt naturligt, inte farligt och kan tas bort med flytande diskmedel eller med ett
vanligt rengéringsmedel for rostfria stalprodukter eller med citron eller attika. Vi rekommenderar att du
anvander en hard svamp ENBART till bottens undersida,

- doppa aldrig ned ditt heta kokkarl eller lock i kallt vatten.

OBSERVERA

For att forldnga pannans livslangd rekomenderas handdisk.

Disk i maskin: Vissa maskindiskmedel kan innehalla fratande &mnen som kan skada ditt kokkarl.
« For Tefal-produkter med handtag i rostfritt stal:

- de blir mycket varma efter en stunds anvandning,

- for extra sakerhet rekommenderas anvandning av grytlappar.

+ Anvandning i ugn:

- kastrull: upp till 175°C,

- kokkérl som har solida rostfria handtag ar ugnssakra upp till 260°C,

- glaslocken &r ugnssékra upp till 175°C.

- Tefal kokkarl kan inte anvéndas i mikrovagsugn.

Overhetta inte ditt kokkarl eftersom det d& kan uppsta rék som kan vara farlig for smé djur med sarskilt
kansliga luftvagar, som t.ex. faglar. Vi rekommenderar att inte ha faglar i koket.

Produkter med en liten induktionsbotten skall anvandas pa lamplig induktionshall.

Tefal kokkentgj findes bade med og uden Thermo-Spot® teknologi.
THerMo-SpoT®
Viser hvornar panden har opnéet den ideelle stegetemperatur saledes at smagen bevares.



Mensteret bliver helt redt nar panden er helt varm og klar til at stege. Nar spotten er helt
rod reduceres varmen for at bevare temperaturen. THermo-Spor® teknologien hjeelper derved
til at undga at panden overophedes, og derved ikke bliver skaev eller far gdelagt Tefal-belaegningen.
Din mad tilberedes ved den rette temperatur, og resultatet er lekkert og sundt.

GARANTI

Dette produkt garanteres mod eventuelle produktionsfejl i 10 ar, medmindre en seerlovgivning geelder
i kebslandet.

Garantien daekker ikke skader opstdet som falge af forkert brug, professionel anvendelse, eller hvis
produktet er sldet eller tabt. Den daekker ikke slitage, som skyldes brug af redskaber af glas eller porcelaen
i produktet, heller ikke pletter, misfarvning eller ridser indvendigt eller udvendigt pa produktet opstaet
som folge af almindelig slitage.

Denne pande imedekommer alle pakreevede standarder, som gzlder for produkter i kontakt med
fodevarer.

BRUGSANVISNING

Fjern emballage og stickers. Renger og tor kekkentgjet.

Smer kekkentgjet let ind i lidt olie for brug ferste gang. Dette sikrer bedre madlavning og letter
renggringen.

Serg for at stille panden midt pa varmekilden for at undga at braende handtaget eller Tefal-beleegningen af.
Tilsaet forst salt nar vandet koger.

+ Bevarelse af Tefal-belaegningen:
-undgé at overophede produktet uden fedevarer pa panden, eller ved at bruge maximum varme.

Non-stick belaegningen kan blive beskadiget ligesom bunden kan blive deformeret,

- fedtstoffet bar ikke opvarmes sa lzenge at det bliver sort,

- de fleste metalredskaber kan anvendes forsigtigt pa non-stick belaegninger, dog ikke knive og piskeris.
Undga at anvende metalredskaber med skarpe kanter og at skeere direkte ned i panden. Sma ridser eller
maerker i belaegningen vil vaere ganske normalt og har ikke indflydelse pa Tefal-belaegningens slipevne.



+ Rengoringsvejledning:

-ved rengering af kekkentgjet, hold det under rindende vand, brug en bled opvaskesvamp og
opvaskemiddel,

- vedrorende bunden: Husk at terre bunden efter hver rengering. Bunden kan fa et lyst blat eller gult skeer,
det er helt naturligt og ufarligt. Skaeret kan fiernes med flydende opvaskemiddel, et specialprodukt til
rustfrit stal eller med citron eller eddike. Vi anbefaler at svamp med slibeflade kun bruges til bunden,

- skyl eller fyld aldrig helt varmt kekkentgj eller lag i koldt vand.

BEMARK

For at forlenge pandens levetid, anbefaler vi vask i handen.

Brug af opvask kine : Nogle opv askemidler kan indeholde atsende elementer, der kan skade
kokkentgjet.

« For Tefal produkter med rustftit stal hdndtag:

- de kan blive varme efter lzengere tids brug,

- for en sikkerheds skyld anbefaler vi brug af grydelapper.

+Brugiovn:

- kasserolle: op til 175°C,

- kakkentgjsprodukter med handtag i rustfrit stal kan klare ovntemperature op til 260°C,

- glaslag kan ga i ovnen op til 175°C.

- Tefal kekkengrej kan IKKE anvendes i mikrobglgeovne.

Undga at overophede dit kekkengrej, da dette kan danne reg og damp, som kan vzere farligt for sma dyr
med sensitive dndedrzetsorganer, sasom fugle. Vi anbefaler, at fugle ikke befinder sig i kokkenet.
Produkter med en lille induktionsbund ber bruges pa et passende induktionsvarmeblus.

Tefal keittoastioita on joko THermo-Spot® lampdtunnistimella tai ilman.
THerRMO-SpoT®
Néyttaa sinulle kun pannusi on paistovalmis.



Ympyrakuvio muuttuu tasaisen punaiseksi, kun pannu on paistovalmis. THermo-Spot® lampotunnistimen
avulla estat pannun ylikuumenemisen ja pinta pysyy liukuvana pitkaén. Seuraamalla THeamo-Spor®
lampotunnistinta valmistat herkullista ja terveellista ruokaa aina oikeassa lampatilassa.

TAKUU

Tuotteella on 10 vuoden takuu, joka kattaa kaikki valmistusvirheet, ellei ostomaassa ole erityslainsaadantoa
voimassa.

Tefal antaa télle keittoastialle kaikkia valmistusvirheitd koskevan takuun. Témé takuu ei kata vaurioita,
jotka ovat syntyneet virheellisen kayton, iskujen tai putoamisen seurauksena tai kaupallisessa kaytossa.
Takuu ei myoskddn kata tahroja, varin haalistumista tai naarmuja keittoastian sisa- tai ulkopinnoilla.
Takaamme etté tuote vastaa sé@nnoksia, jotka koskevat elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia
materiaaleja.

KAYTTO- JA HOITO-OHJEET

Poista tuote pakkauksesta, kadreesta ja/tai tarroista. Puhdista huuhtelemalla ja kuivaa huolellisesti.

Oljya paistinpannu ennen ensimmaista kdyttda nain teet ruuanvalmistuksesta seka pannun pesemisestd

vield helpompaa.

Aseta pannu tarkasti keittoalueelle (estaa kahvan kuumenemisen).

Lisdd suola kiehuvaan veteen,

+ Néin saat astiastasi iloa p :

- jotta induktiopannusi toimisi moitteettomasti, dld koskaan kuumenna pannua tyhjdna, koska tamé
saattaa vaurioittaa tarttumatonta pinnoitetta seka pohjaa,

- valta tyhjan keittoastian ylikuumentamista,

- tarttumaton pinnoite: voit kayttdd pydredreunaisia metallitydvélineits. Al kdytd veistd, sahko- tai
metallivatkainta, laki leikkaa astian pinnalla. Ald naarmuta pinnoitetta. Mausteet ja kuluminen voivat
aiheuttaa varimuutoksia ja naarmuja pinnoitteeseen. Se on normaalia ja voit kayttdd astiaa huoletta.

+ Puhdistus:

-tuote puhdistetaan aina astianpesuaineella, limpimalléd vedelld ja pehmeélld sienelld tai tiskiharjaa
kayttaen,

- induktiopohja: Kuivaa se joka kerta pesun jélkeen. Siind voi esiintyd sinertéva tai kellertéva vérinmuutos.
Tama on normaalia, se ei ole myrkyllista. Se voidaan puhdistaa astianpesuaineella tai terakselle sopivalla
puhdistusaineella. Vield paremman tuloksen saamiseksi puhdistusaineeseen voidaan listé myos




sitruunamehua tai viinietikkaa. Suosittelemme, etté kaytétte karkeaa sientd vain pohjan puhdistamiseen,
- dld upota kuumaa astiaa tai kantta kylmaan veteen.

HUOMIO!

Suosittelemme tuotteen pesua kdsin, jotta kayttoika pitenee.

Konepesu: joidenkin pesuaineiden koostumus saattaa aiheuttaa muutoksia keittiovélineissa.

« Tefal -tuotteet, joissa on terdksiset kahvat ja nupit:

- kahvat seka nupit saattavat kuumentua yhtéjaksoisen pidemman kéyton jalkeen,

- turvallisuuden ja kdyttomukavuuden lisd@miseksi suosittelemme patalappujen kdyttd ruoanvalmistuksen
aikana.

+ Kéytto uunissa:

- kasari: voi laittaa uuniin 175°C,

- keitto- tai paistoastiat joissa on terdskahvat kestavat uunin kuumuutta jopa 260 astetta,

- lasikannet kestavat uunin [ammon 175°C asti.

- Tefal taloustavaroita ei saa laittaa mikroaaltouuniin.

Valtd tyhjan pannun ylikuumentamista. Al koskaan jata keittoastiaa kuumalle liedelle valvomatta.

Tuotteita joissa on pieni induktiopohja tulisi kéyttaa sopivan kokoisen induktiolevyn kanssa.
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