Silikonové sacky

(es) Informace o vyrobku

Vazeni zakaznici,

ve Vasich novych silikonovych séécich mizZete potraviny
nejen udrZovat cerstvé, zmrazovat je nebo marinovat, ale
mUZete je v nich dokonce i ohfivat nebo vafit.

Silikonové sacky jsou opatreny policky na popisky a také
stupnici v $dlcich (cup), mililitrech (ml) a tekutych uncich
(fl 02).

Abyste si mohli vafeni s VaSimi novymi silikonovymi sacky
ihned vyzkouset, najdete v tomto seSitku také dva recepty.

Aby Vam tento vyrobek mohl dlouho slouzit k Vasi
spokojenosti, prectéte si pozorné ndsledujici pokyny.

Pfejeme Vam dobrou chut!

Vvas tym Tchibo
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Dulezité pokyny

« Silikonové sacky jsou vhodné pro ...
... vzduchotésné uchovavani tekutych a pevnych potravin
v ledni¢ce nebo mraznicce a
... k ohfivani a vareni potravin v troubé&, v mikrovinné
troubé a ve vodni lazni.
NepouZivejte je k jinému Ucelu! DodrZujte také pfislusna
doporuceni vyrobce Vasi trouby nebo mikrovinné trouby.
- Silikonové sacky nestavte na otevieny ohen, na plotynky
spordku ani na dno pecici trouby.
« Silikonové sacky jsou vhodné pro teploty od -30 °C
do +220 °C a posuvné spony od -30 °C do +120 °C.

+ Silikonové sacky plrite maximalné po znacku max.

» Posuvné spony se nesmi pouzivat v troubé ani v mikrovinné
troubé, protoZe jinak by se mohly poskodit.

Silikonové sacky proto stavte do trouby a mikrovinné trouby
vzdy oteviené!

« Pfi ohrivani potravin ve vodni [azni nebo pfi vafeni zvolte
velikost hrnce tak, aby silikonovy sacek nepriléhal ke sténé
hrnce, ale pfesto nemohl upadnout.

Silikonovy sacek musi ve vodni lazni stat otevieny, a na hrnci
nesmi byt pokli¢ka, aby mohla unikat para.

Hladina vody musi byt tak vysokd, aby se potraviny v siliko-
novém sacku nachazely pod povrchovou plochou vody. Nesmi
byt ale tak vysokd, aby voda mohla zatéct do silikonového
sacku.

+ Budete-li ve vodni |azni ohfivat zmraZené potraviny, napf.
polévku, nechte silikonovy sacek zavreny a jinak postupujte
tak, jak je popsano v predchozim odstavci.



« KdyZ budete v silikonovych sadccich ohfivat nebo vafit
potraviny, postupujte opatrné.

PFi vyjimani silikonovych sackl z trouby nebo z mikrovinné
trouby pouzivejte vZdy chnapku.

KdyZ budete silikonové sdcky s horkym obsahem zavirat
nebo otevirat, postupujte pomalu. NeZ silikonové sacky
uzavrete, nechte varené potraviny chvili ochladit, aby
vystupujici para nezpUsobila prasknuti silikonovych sacka.

« V silikonovych saccich nekrdjejte Zaddné pokrmy
a nepouzivejte Zaddné ostré predméty.

Silikonové sacky by se tim poSkodily.

+ PGsobenim tukd mGzZe po né&jaké dobé dojit k tmavsimu zbar-
ven/ silikonovych sa¢ku. Toto zbarveni neni zdravi Skodlivé
ani nijak neovliviuje kvalitu nebo funkci silikonovych sa¢ka.
Potraviny s vlastnim intenzivnim zbarvenim mohou obarvit
silikon. Zabarveni muZete téméF GpIné odstranit okamzitym
vycisténim.

* Pfed prvnim pouZitim a po kazdém dalSim pouZziti umyijte sili-
konové sacky horkou vodou s malym mnoZstvim prostredku
na myti nddobi.

NepouZivejte ostré ani Spicaté Cistici prostredky.

« Silikonové sacky jsou vhodné do mycky. Neumistujte je v8ak
do myc¢ky na nadobi pfimo nad topné tyce a dbejte na to, aby
zUstaly oteviené.

* K popisovdni pouZivejte omyvatelny fix.



Pouziti

D> Pred prvnim pouZitim a po kazdém dalSim pouZiti umyjte
silikonové sacky horkou vodou s malym mnozstvim
prostfedku na myti nddobi. NepouZivejte ostré ani Spicaté
Cistici prostredky.

D> Do sackud naplfite potraviny. Sa¢ky napliite maximainé po
znacku max.

POZOR na vécné Skody

Posuvnad spona se nesmi pouzivat v troubé ani

v mikrovinné troubé, protoze jinak by se mohla
poskodit. Silikonové sacky proto stavte do trouby
a mikrovinné trouby vzdy oteviené!

K marinovani nebo udrzovdni ¢erstvosti potravin nebo kdyz
potraviny po uvareni musi jesté dojit, jako napf. ryze, siliko-
nové sacky Upiné zaviete. PFi tom postupujte ndsledujicim
zplUsobem:

D> Pritisknéte strany otvoru silikonového sacku k sobé a posu-
nujte posuvnou sponu k uzavieni ve sméru Sipky na trosku
vypouklou hranu otvoru. Posuvna spona i silikonovy
sacek jsou oznaceny vZdy Sipkou, ktera udava smér
otevreni.



Posunujte pak stfidavé posuvnou sponu na hranu a
zaroven potahujte silikonovy sa¢ek opacnym smérem.
Posuvnad spona musi sacek Uplné uzavtit, aby byla zajisté-
na vzduchotésnost a ze sacku nemohlo nic vytéct.

NEBEZPECi opafeni
/ ” \ KdyZ budete v silikonovych saécich ohFivat nebo

varit potraviny, postupujte opatrné. Pfi vyjimani{
silikonovych sackd z trouby nebo z mikrovinné
trouby pouZivejte vZdy chnapku.

Kdyz budete silikonové sacky s horkym obsahem
zavirat nebo otevirat, postupujte pomalu. NezZ siliko-
nové sacky uzavrete, nechte varené potraviny chvili
ochladit, aby vystupujici para nezpuisobila prasknuti
sacka.




D> K otevreni silikonového sacku uchopte konec posuvné
spony oznaceny Sipkou a druhou rukou pevné drzte sacek
pFimo pod prvni rukou. Pomalu a rovhomérné posuvnou
sponu tahnéte proti sméru Sipky.
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Recepty

Aromaticka ryze s houbami a ¢esnekem

Prisady na 2 porce

—_

Salek jasminové ryze

2 $alky horké vody
5g suSenych hub

2 strouzky ¢esneku
1 celd tycka skofice
1 maly bobkovy list
1 Spetka soli
PFiprava

D> RyZi se vSemi dal$imi pfisadami, ale bez pfidani vody,
naplnime do silikonového sacku a sacek zavieme.
V&echny pFisady nechdme pies noc odleZet. Cim déle je
ryze v kontaktu s ostatnimi pfisadami, tim [épe nabere
vSechna aromata.

Priprava
1. Silikonovy s&cek otevieme a pfiddme do néj vodu.

2. Otevreny silikonovy sacek postavime do mikrovinné trouby
a ryzi zahfivdme 10 minut na 600 wattd.

3. Silikonovy s&cek zavieme a ryZi nechdme 5 minut dojit.



Zeleninova polévka

Prisady na 2 porce
750 ml zeleninového vyvaru nebo vody

1/8 mrkve

1/8 Cervené papriky
1 mald cibule

1 malé rajce

1 strouZek ¢esneku

olivovy olej lisovany za studena
1 Spetka soli
PFiprava
1. RajCe oloupeme, nakrajime na Ctvrtky, odstranime seminka
a rozkrdjime jej na malé kousky.
2. Mrkey, cibuli, Cesnek a papriku nakrajime na malé kousky.
3. Zeleninu déme spole¢né se soli a vodou nebo zeleninovym
vyvarem do silikonového sacku.
4. Otevreny silikonovy sacek postavime do mikrovinné trouby
a polévku zahFivdme 15 - 20 minut na 600 wattd.
Doba vareni zavisi na tom, jak velké jsou kousky
zeleniny a jak mékkou chceme zeleninu mit.
5. Polévku nalijeme do dvou talifd na polévku a pfilijeme do ni
trochu olivového oleje.

Prejeme Vam dobrou chut

Cislo vyrobku: 359 481



