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Dondurma
hazirlama kabi



Degerli Miisterimiz!
Yeni dondurma hazirlama kabiniz ile kolayca lezzetli dondurma cesitleri hazirlayabilirsiniz!

Sizin icin burada bazi tarifler hazirladik. Ama hayal giiciiniizii sinirlamayin! Hosunuza gidenleri deneyin.
Afiyet olsun.

Giivenlik uyarilari A

Giivenlik uyarilarini dikkatle okuyun. Kaza sonucu ortaya ¢ikabilecek yaralanmalari ve hasarlari 6nlemek igin
tiriind yalnizca bu kullanim kilavuzunda belirtildigi sekilde kullanin.
Gerektiginde tekrar okumak iizere bu kilavuzu saklayin.
Bu {irlin baskasina devredildiginde, bu kilavuz da beraberinde verilmelidir.
Kullanim amaci
« Uriin, &rn. siit, yogurt, krema veya badem siitiinden dondurma hazirlama icin ngdriilmistir.
+ Uriin, 8zel kullanim icin tasarlanmis olup ticari amacli kullanim icin uygun degildir.
Cocuklar igin TEHLIKE
- Cocuklari ambalaj malzemesinden uzak tutun. Aksi takdirde bogulma tehlikesi vardir!
- Uriin cocuk oyuncag dedildir! Sadece yetiskinlerin gdzetimi altinda kullaniimalidir.
Kullanirken cocuklari Griinden uzak tutun.
- Cocuklarr ic kabin paslanmaz celik yiizeyini yalamamalari gerektigi konusunda uyarin.
Dilin donmus kaba yapisma riski vardir.
» Yanlis kullanim veya uygunsuz malzemeler nedeniyle materyal kirilabilir.
Bu durumda kiiciik parcalar nedeniyle kiiclik cocuklarda boguima tehlikesi meydana gelebilir.
Dondurma hazirlama ile ilgili agiklanan yapilacaklara kesinlikle uyun.
Donma UYARISI
+ i kabin paslanmaz celik yiizeyi dondurucuda veya derin dondurucuda saklanirken cok soguk olur. Bu nedenle

donmalari engellemek icin ic kabi sadece digindan tutun. i¢ kabi derin dondurucudan ¢ikartinca hemen dis
plastik kabin igerisine yerlestirin.



DIiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

- i¢ kabi mikrodalgada kullanmayin.

+ Uriinii alev, ocak, firin tabani veya diger sicak kaynaklari iizerinde kullanmayin. Uriinii agiri isidan koruyun.

- Dis plastik kabi dondurucuya veya derin dondurucuya yerlestirmeyin.

- Uriin darbelerden koruyun ve yere diisiirmeyin.

+ I¢ kaptan sogutma sivisi sizarsa, iiriin daha fazla kullaniimamali ve imha edilmelidir. Bunun icin ,imha etme"
b6limiini de okuyun. Sogutma maddesi zehirsizdir, fakat gida olarak tiketiimemelidir.

+ i kabr dondurucuya veya derin dondurucuya yerlestirmeden dnce {iriinii iyice kurulayin.

+ ¢ kabr dondurucuya veya derin dondurucuya diiz bir yiizeyde durarak yerlestirin.

- Dondurma hazirlama kabinda sivri, sert veya keskin kenarli yardimcilar veya nesneler (6rn. metal kasik)
kullanmayin. Bunlar i¢ kapta hasara neden olabilir. Karistirmak ve ayrica dondurmayi yemek igin beraberinde
teslim edilen plastik spatulayi kullanin.

+ Uriinii sadece orijinal aksesuariyla kullanin.

. QrUnU sadece elle yikayin. Bu esnada asindirici veya tahris edici maddeler veya sert firgalar vs. kullanmayin.
Urin bulasik makinesinde yikamak icin uygun dedgildir.

Yetersiz hijyen nedeniyle sagliga zararli UYARISI

- Bircok dondurma tarifinde ¢ig yumurta kullanilir. Taze ¢i§ yumurtalar genellikle diisiik miktarda salmonella
bakterisi icerir. Salmonella bakterileri uzun siireli depolama yapilirsa veya yetersiz sogutma olan ortamlarda
cok hizli gogalirlar.

Salmonella bakterisi, hazirladiginiz sivida veya erimis dondurmada da ¢ogalabilir. Salmonella bakterileri,
derin dondurulma isleminde dlmezler. Bu nedenle biz dzellikle diisiik bagisiklidi bulunan insanlar igin yumur-
tasiz tarifler dneriyoruz (6rn. kiiclik cocuklar, yasli veya hasta insanlar).

+ Yemeye hazir olan dondurma derhal tiiketilmelidir. Erimeye baslayan veya erimis dondurma tekrar dondurul-
mamalidir.

« Uriinii ve tiim calisma gereglerini dondurmay! hazirladiktan sonra veya her kullanimdan 6nce iyice temiz-
leyin.



ipuclari & Oneriler

Sadece uygun malzemeler kullanin
+ Yapay tatlandiricilar kullanmayin, sadece dogal seker kullanin.

Aksi takdirde dondurma donamaz, yani katilasmaz.
Alkol, soguma islemini yavaslattigi icin alkolli dondurma hazirlarken dikkat edilmelidir.
Bu nedenle alkolii az miktarda kullanin ve miimkiinse en sonunda ilave edin.
Krem santinin yag orani ne kadar artarsa, dondurmanin krema kivami da o kadar iyi olur.
Meyveli dondurma icin sadece tamamen olgunlasmis meyveler kullanin.
Eger kavanoz veya konserve meyvesi kullanacaksaniz karisima katmadan 6nce bunlarin sularinin iyice
akmasini bekleyin.
Malzemeler iyice sogutulmalidir.

Dondurma karigimini zamaninda hazirlayin

Bazi tariflerde malzemeler dondurmayi hazirlamadan pisirilmeli veya isitiimaldir.
Bu nedenle ncesinde tamamen soguyabilmesi icin karigimi zamaninda hazirlayin.
Dondurma hazirlama kabinda isleme devam etmek icin en uygun 1s1 4,5 °C'dir.

Dondurmanin donmasi ¢ok uzun siirerse veya donmazsa

+ Dondurma hazirlama kabinin i¢ kabi dondurucuda veya derin dondurucuda ¢ok kisa siireli mi kaldi?

ideal bir fonksiyon icin dondurma karisimini doldurmadan ic kabi en az 12 saat -18 °C'de bekletin.
Dondurucudaki veya derin dondurucudaki sicaklik yeterince diisiik degil miydi?
Bazi dondurucu cihazlarda cesitli alanlarda farkli sicakliklar mevcuttur.
i¢ kabi gerekirse dondurucu cihazinizin farkli bir alanina yerlestirin.
ideal bir fonksiyon icin sicaklik -18°C olmalidir.
Doldurulan dondurma karigimi cok mu sicak? Sicaklik 4,5 °C veya daha diisiik olmalidir.
Her zaman iyi sogutulmus dogrudan buzdolabindan ¢ikariimis malzemeler kullanin ve dondurma
hazirlama kabinda islem yapmadan 6nce karigimi iyice sogutun.



ideal bir islem igin
+ Dondurma hazirlama kabina sadece yakl. 150 ml dondurma karisimi doldurun.

Doldurduktan hemen sonra karisimin kenarlarinda buz kristalleri olugur. Bunlari hemen spatula ile kaziyip
karistirin. Aksi takdirde i¢ kabin kenarinda kalin bir buz katmani olusur ve ortadaki karisim devaminda
buz tutmaz.

Biiyiik buz kristallerinin olusmamasi ve dondurmanin kremsi kivamini elde etmek igin dondurmayi siklikla
karistirin.

Dondurma karigimini yeterince hizli bir sekilde hazirlarsaniz, dondurma hazirlama kabi ile pes pese birden
cok porsiyon hazirlayabilirsiniz. Ancak paslanmaz celik i¢ kabi 1sindikca dondurma islemi siiresi uzar.
Duruma gdre i¢ kabi arada tekrar dondurucuda veya derin dondurucuda sogutmalisiniz.

ic kap dis plastik kaptan cikarilamiyorsa

Uriini duruma gbre birkac dakika icin akan sicak su altina tutun. Ardindan saga sola dondiirerek dis
plastik kabi i¢ kaptan ayirmaya ¢alisin.

ic kap hasarliysa ve sogutma sivisi siziyorsa

Dondurma hazirlama kabini kullanmaya devam etmeyin, ev atiklari ile imha edin.
Sogutma sivisi zehirli degildir.



Temizleme

D> Uriinii temizlemeden &nce suyun donmamasi icin
Silikon kenar  duruma gdre oda sicaklijina ddnmesini bekleyin.
———— D> Uriiniiilk kullanimdan 8nce ve kullanimdan sonra sicak
su ve biraz deterjan ile iyice temizleyin.
Sert temizlik maddeleri veya ovma siingeri kullan-
mayin.
Uriin bulasik makinesinde yikamak icin uygun
degildir.
Plastik kenar P> Plastik ve silikon kenari i¢ kaba tekrar takmadan dnce
- tiim parcalari iyice kurulayin.
Silikon kenar plastik kenar
ve i¢ kap arasindaki cevre-
leyen olugun icerisinde
sikica oturmalidir.

Sogutma svili 2.
paslanmaz celik

ic kap Plastik kenar duyulur ve

hissedilir sekilde i¢ kabin
lizerine oturmalidir!

Plastik
kap

D> Uriinii temizlemek igin resimdeki sekilde
parcalara ayirin.



Kullanim

1. Dondurma hazirlama kabinin tiim parcalarinin tamamen kuru olmasina ve plastik ve silikon kenarin
ic kapta oturmasina dikkat edin. Gerekirse dis plastik kabi ¢ikarin.

%% 2. lc kabi (dis plastik kap olmadan) en az 12 saat -18°C'de
dondurucuda veya derin dondurucuda bekletin.
I¢ kabin her zaman dik sekilde diiz bir yiizeyde durmasina

&b
dikkat edin.
Tavsiye: Uriinii kullanmadi§iniz zaman dondurucuda veya derin
dondurucuda saklayin - bdylece {iriin her zaman kullanmaya hazir
durumdadir!

3. istenen dondurma karigimini tarife gdre hazirlayin.
!yice sogutulmus malzemeler kullanin ve gerekirse dondurma karisimini islemeden 6nce tekrar sogutun.
Ideal islem sicakligi 4,5 °C veya daha diistiktir.

~12 saat / -18 °C

4. Yeterince soutulmus i¢ kabi dondurucudan veya derin dondurucudan ¢ikarin
ve dis plastik kabin icerisine yerlestirin.




5. Yaklasik 150 ml dondurma karisimini dondurma hazirlama kabina doldurun
ve karisimi beraberinde teslim edilen plastik spatulayla hemen karistirmaya
baslayin:

Her zaman i¢ kabin paslanmaz celik yiizeyinde olusan buz kristallerini kaziyin
ve karisimla karistirin. Aksi takdirde daha sonra karistiriimasi zor sert bir buz
katmani olusur.

Sikca karistirmak bliylk buz kristallerin olusmasini dnler ve dondurmanin
kremsi bir kivamda olmasini saglar.

6. Dondurma donmaya basladii ve katilasti§i an istede gore kurabiye veya
cikolata parcaciklari, meyve, findik fistik vs. gibi ek malzemeler ilave edin.

> Gerekirse plastik spatulayi ara sira silikon kenara siyirin.

Daha kati bir kivam icin dondurma hazirlama kabini plastik dis kabi olmadan tekrar yakl. 10 ila 20
dakikaligina dondurucuya veya derin dondurucuya yerlestirin.

% Yaklasik 10 dakika sonra dondurma soft dondurma kivamina erismistir.



Tarifler

Her bir tarif 150 mI'lik 6 porsiyon icindir.

istege gore kurabiye veya cikolata parcaciklari, meyve, findik, fistik vs. ilave edebilirsiniz.
Sivi vanilya yerine vanilya gubugundan kazinmis 6zi kullanabilirsiniz.

Hazir dondurmayi en sevdiginiz surup, krem santi, cikolata veya meyve sosu vs. ile siisleyin.
Baslamadan ,ipuglari & Oneriler* bdlimil altindaki bilgileri de dikkate alin.

Cilekli-Lime limonlu dondurma

250 g taze cilek 1TK vanilya konsantresi (= yakl. 5 ml)
150 gr seker 300 ml krema (en az % 30 yagh)
1tutam tuz veya Créme double

1YK taze sikilmis lime limonu suyu 240 mi siit

1YK rendelenmis lime limonu kabugu

ipucu: Tiim parcalarin yaklasik ayni boyutta olmasi icin bilyik cilekleri dorde kiiciik parcalari ikiye béliin.
Cilekleri seker, tuz, lime limonu suyu ve kabuklari ve kremanin yarisiyla piire haline getirin (yakl. 150 ml).
Ardindan kalan kremay ve siitii ekleyip hepsini mikserden gecirin.

Dondurma karigimini islemeye devam etmeden yakl. 4,5 °C'ye sogutun.

Maksimum 150 ml dondurma karisimini dondurma hazirlama kabina doldurun ve karisima , Kullanim” balimii
altinda agiklandiji sekilde islem uygulayin.



Seftalili dondurma

4 orta boy taze seftali, 240 ml siit

serit seklinde kesilmis 150 gr seker

2 YK taze sikilmig limon suyu (= yakl. 30 ml) 11/2 TK vanilya konsantresi (= yakl. 8 ml)

Ttutam tuz 240 ml krema (en az % 30 yagh) veya Créme double

ipucu: Taze seftalileri yakl. 30 saniye kaynar suda haslayin ve ardindan hemen soguk suya daldirin, bdylece
kabuklari daha kolay ¢ikartilir.

Seftalileri seker, limon suyu, tuz ve kremanin yarisiyla (yakl. 120 ml) piire haline getirin. Ardindan kalan kremay!
ve siitii ekleyip hepsini mikserden gegirin.

Dondurma karisimini islemeye devam etmeden yakl. 4,5 °C'ye sogutun.

Maksimum 150 ml dondurma karigimini dondurma hazirlama kabina doldurun ve karigima ,Kullanim” bélimii
altinda aciklandigi sekilde islem uygulayin.

Vanilyall dondurma

360 ml sit 360 ml krema (en az % 30 yagh)
130 gr seker veya Créme double
1YK +1TK vanilya konsantresi (= yakl. 20 ml) 1tutam tuz

Tiim malzemeleri yakl. 3 dakika boyunca seker eriyene ve homojen bir karisim elde edilene kadar orta boy bir
kabin icerisinde ¢irpin.
Dondurma karigimini islemeye devam etmeden yakl. 4,5 °C'ye sogutun.

Maksimum 150 ml dondurma karigimini dondurma hazirlama kabina doldurun ve karigima ,.Kullanim” bélimd
altinda aciklandigi sekilde islem uygulayin.
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Cikolatali dondurma

360 ml siit 360 ml krema (en az % 30 yagh) veya Créme double
150 gr seker 75 g kakao tozu
1YK vanilya konsantresi (= yakl. 15 ml) 1tutam tuz

Tiim malzemeleri kakao tozu esit sekilde eriyene ve homojen bir karisim elde edilene kadar ¢girpin.

Uzeri kapatilmis dondurma karisimini devaminda islemeden énce yakl. 4,5 °C'ye sogutmak icin yakl. 30 dakika
so§umaya birakin. Ardindan karisimi tekrar iyice karigtirin.

Maksimum 150 ml dondurma karigimini dondurma hazirlama kabina doldurun ve karigima ,.Kullanim” bélimi
altinda aciklandigi sekilde islem uygulayin.

Limonlu sorbe

240 ml soguk su 200 gr seker
160 ml taze sikilmis limon suyu Buzlu su
(yakl. 5 adet limondan) 1YK limon kabugu rendesi

80 ml taze sikilmig portakal suyu
(1 adet kiiciik portakaldan)

Suyu seker ve limon kabugu rendesi ile birlikte kiiciik bir tencerede kaynatin. Ardindan sicakligi biraz diisiiriin
ve seker tamamen eriyene kadar karisimi birkag dakika kaynamaya birakin.

Karisimi daha sonra ocaktan alin ve en az litre kapasitesi olan biyiik bir 8l¢im bardagina doldurun.
Icerisine limon ve portakal suyunu ekleyin ve karisimi 900 ml'ye kadar buzlu su ile doldurun.

Dondurma karisimini islemeye devam etmeden yakl. 4,5 °C'ye sogutun.

Maksimum 150 ml dondurma karigimini dondurma hazirlama kabina doldurun ve karigima ,Kullanim” bélimii
altinda aciklandigi sekilde islem uygulayin.



imha etme

Uriin ve ambalaji, tekrar kullanilabilen degerli malzemelerden iiretilmistir. Tekrar kullanim sayesinde atiklar
azalir ve cevre korunur.

Ambalaji malzeme tiiriine gére imha edin. Bunun igin bélgenizdeki kagit, mukavva ve hafif ambalaj toplama
merkezlerinin sundugu imkanlardan faydalanabilirsiniz.

Uriin ev atiklari ¢Bpil yoluyla imha edilebilir. icerisindeki sogutma maddesi cevre icin zararl dedildir.

Uriin numarasi: 358 542

Piyasaya siiren: Uretici firma:

Dario Markenartikelvertrieb GmbH & Co. KG, Zoku, LLC

Domstrape 19, Hoboken, NJ 07030, USA
20095 Hamburg, www.zokuhome.com
Germany



