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Drodzy Klienci!

Nowy spieniacz do mleka dla baristéw umozliwi Panstwu szybkie
i tatwe spienianie zimnego lub cieptego mleka do cappuccino,
kawy z mlekiem lub innych pysznosci przyrzadzonych z mleka.

Jesli potrzebne jest Paistwu ciepte mleko, mozna je podgrzaé
bezposrednio w spieniaczu.

Dla zachety zamiesciliSmy w tej instrukcji kilka przepiséw.
Zyczymy wiele radosci i satysfakcji z uzytkowania tego produktu.

Zespot Tchibo
Made exclusively for:
Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany,
“@ www.tchibo.pl/instrukcje www.tchibo.pl



Wskazowki bezpieczenstwa A

Nalezy doktadnie przeczyta¢ wskazowki bezpieczedstwa i uzywac urzadzenia
tylko w sposdb opisany w niniejszej instrukcji obstugi, aby unikna¢ niezamie-
rzonych urazéw ciata lub uszkodzen sprzetu.

Zachowac instrukcje do pézniejszego wykorzystania.

W razie zmiany wiasciciela produktu nalezy przekazac réwniez te instrukcje.

Przeznaczenie

Spieniacz do mleka przeznaczony jest do podgrzewania i spieniania mleka.
Zaprojektowano go do przyrzadzania potraw w ilo$ciach typowych dla pry-
watnego gospodarstwa domoweqo i nie nadaje sie do celéw komercyjnych.

NIEBEZPIECZENSTWO - zagrozenie dla dzieci

- Materiaty opakowaniowe trzymac z dala od dzieci.
Istnieje m.in. niebezpieczenstwo uduszenial

OSTRZEZENIE przed oparzeniami ciata

+ Podczas podgrzewania mleka spieniacz nagrzewa sie do wysokich tempera-
tur. Nalezy go dotykac tylko za uchwyt. Uzywac zawsze tapek do garnkdw itp.
- Podczas uzycia spieniacza do mleka na kuchence gazowej nalezy tak ustawi¢

ptomien palnika, aby nie wychodzit poza obwdd spieniacza. Istnieje ryzyko
oparzenia.

UWAGA - ryzyko szkod materialnych

- Mleko nalezy podgrzewac zawsze bez pokrywki i sitka. W przeciwnym
razie mleko gwattownie wykipi, gdy tylko zdjeta zostanie pokrywka spienia-
cza. Ponadto moze doj$¢ do uszkodzenia elementdw z tworzywa sztucznego.

+ Produkt nie nadaje sie do stosowania w kuchence mikrofalowej.

- Nie stawiac goracego spieniacza do mleka na wrazliwych powierzchniach.
W razie potrzeby podtozy¢ pod niego odpowiednia, odporna na wysokie
temperatury podktadke.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac silnych chemikalidw ani
agresywnych lub rysujacych powierzchnie $rodkéw czyszczacych.



Przed pierwszym uzyciem
D> Przed pierwszym uzyciem umyc spieniacz do mleka w goracej wodzie

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn lub tez w zmywarce do naczyn
(patrz rozdziat ,Czyszczenie").

Czyszczenie

UWAGA - ryzyko szkod materialnych

+ Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac silnych chemikalidw ani
agresywnych lub rysujacych powierzchnie srodkéw czyszczacych.

@ D> Aby sitko nie przyklejato sie do spieniacza, czysci¢
= je od razu po uzyciu urzadzenia.

W tym celu ewentualnie rozmontowac ttok sitowy
zgodnie z rysunkiem obok.

Wszystkie elementy spieniacza nadajg sie réwniez
do mycia w zmywarce, ale elementéw z tworzywa

sztucznego nie nalezy uktada¢ bezposrednio nad

elementami grzejnymi.




Podgrzewanie mleka

c OSTRZEZENIE przed oparzeniami ciata
+ Podczas podgrzewania mleka spieniacz nagrzewa sie do wysokich
temperatur. Rdwniez raczka z tworzywa sztucznego moze sie
nagrzac. Dlatego nalezy uzywac zawsze tapek do garnkdw itp.

+ Podczas uzycia spieniacza do mleka na kuchence gazowej tak usta-
wi¢ ptomien palnika, aby nie wychodzit poza obwdd spieniacza.

UWAGA - ryzyko szkod materialnych

- Mleko nalezy podgrzewa¢ zawsze bez pokrywki i sitka.
W przeciwnym razie mleko gwattownie wykipi, gdy tylko zdjeta
zostanie pokrywka spieniacza.

« Produkt nie nadaje sie do stosowania w kuchence mikrofalowe;j.

Spieniacz do mleka wyposazony jest w podwdjne dno i nadaje sie do uzytku
na kuchenkach gazowych, elektrycznych oraz ceramicznych. Nie nadaje sie
do stosowania na kuchenkach indukcyjnych.

1. Wybrac palnik/pole grzejne odpowiednie
do $rednicy dna spieniacza.

2. Napetnic¢ spieniacz mlekiem najwyzej do
oznaczenia Max.

3. Ostroznie podgrza¢ mleko w spieniaczu.

Nie nalezy podgrzewac mleka do tempera-
tury przekraczajacej 50°C. Nie dopusci¢ do
zagotowania mleka. Powoduje to powstanie
nieprzyjemnego smaku i utworzenie sie
kozucha na powierzchni.

Numer artykutu: 335 877



Spienianie mleka

Ustawic spieniacz na niewrazliwej powierzchni. Podczas spieniania
moze od czasu do czasu dochodzi¢ do pryskania mleka.

Najlepsze wyniki osiagneliSmy przy spienianiu mleka odttuszczonego,
0 zawartosci ttuszczu 1,5%, ktdre byto zimne (po wyjeciu z loddwki)

lub gorace.

W dolnej czesci spieniacza mleko przewaznie pozostaje bardziej

ptynne.

1.

Jedna reka przytrzymywac pokrywke

w sposdb pokazany na rysunku obok,

a druga przez okoto 1 minute szybko
poruszac sitkiem w gére i w dét za
pomoca gatki. Przy spienianiu gorgcego
mleka uzywac tapki do garnkdw itp.

. Zdjac¢ pokrywke i pozostawic spienione

mleko w spoczynku na maks. 3 minuty.

W tym czasie pianka mleczna przybiera
luzng i kremowg konsystencje.

Nastepnie mozna - w zaleznosci od zadanej
konsystencji - nieco zamiesza¢ mleczng
piane.

. Nastepnie za pomoca tyzeczki natozy¢

piane na przygotowang kawe lub espresso.



Przepisy

Cappuccino

Klasyczny napdj posrdd specjatéw espresso,
ktory zawdziecza swojg nazwe dwukolorowemu,
biato-brazowemu kapturowi podobnemu do tego,
jaki nosza ojcowie kapucyni.

Sktadniki:

espresso, mleko

Przyrzadzenie:

Przyrzadzi¢ zwykte espresso i wlac je do filizanki do kawy lub specjalnej
filizanki do cappuccino.

W miedzyczasie spienic ciepte mleko, tak aby powstato jak najwiecej statej
piany mlecznej.

Najpierw dodac do espresso ptynnego mleka (najczesciej mleko w dolnej czesci
spieniacza pozostaje ptynne). Nastepnie za pomoca tyzki natozy¢ na espresso
duza porcje piany mlecznej i od razu podawac.

Espresso Macchiato

Espresso .z plamka"” (po wtosku macchiato) dla niecierpliwych

g Skfadniki:
espresso, mleko

Przyrzadzenie:
Zaparzy€ espresso, a nastepnie wlac je do podgrzanej filizanki do espresso
lub do matej filizanki na kawowe specjaty.

Dodac niewielkg ilo$¢ spienionego mleka, aby na powierzchni espresso
utworzyta sie ,.plamka” (po wtosku macchia).



— Latte Macchiato
Ta wielowarstwowa rozkosz jest szczegdlnie trendy.

Sktadniki:
espresso, mleko

Przyrzadzenie:

Zaparzy¢ espresso w matym dzbanku.

W miedzyczasie spieni¢ mleko, tak aby powstato jak najwiecej statej piany
mlecznej.

Napetni¢ wysoka, waska szklanke (np. takg do long-drinkéw) co najmniej
do potowy ptynnym, cieptym mlekiem, a nastepnie dopetnic ja (do ok.1cm
ponizej brzegu szklanki) piang mleczna.

Nastepnie ostroznie nala¢ espresso (np. za pomoca tyzeczki do herbaty)
na mleczng piane. Pod warstwa piany mlecznej utworzy sie typowa warstwa
espresso.

Podawac wraz z dtuga tyzeczka do mieszania.



— Coffee Mocha
Amerykanski wariant kawy czekoladowej.

Sktadniki:

zwykte espresso, mleko,
syrop czekoladowy (ok. 20 do 30 ml)

Przyrzadzenie:

Zaparzy¢ espresso, a nastepnie wla¢ do wysokiej filizanki [ub do kubka.

W zaleznosci od upodobania dodac syrop czekoladowy i zamieszac.

Jezeli nie dysponujg Pafistwo syropem czekoladowym, mozna réwniez
uzy¢ proszku kakaowego wymieszanego z cukrem.

Spieni¢ podgrzane mleko, tak aby powstato jak najwiecej delikatnej piany
mlecznej. Dopetnic filizanke gorgcym mlekiem oraz natozy¢ na to ksztattng
warstwe mlecznej piany.



