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Forma do tarty

Informacje o produkcie
Drodzy Klienci!

Parstwa nowa ceramiczna forma do tarty stuzy do przygotowywania potraw
w piekarniku w maksymalnej temperaturze 230°C i nadaje sie tez do uzytko-
wania w kuchence mikrofalowej.

Mozna upiec w formie tarte, a nastepnie jg w niej serwowac.

Czyszczenie

* Przed pierwszym i po kazdym kolejnym uzyciu nalezy umy¢ forme w goracej
wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn. Nie uzywac
ostrych $rodkdw czyszczacych ani twardych szczotek lub szorujgcych gabek.

« Nastepnie nalezy dobrze jg osuszy¢.
« Forma nadaje sie réwniez do mycia w zmywarce do naczyn.
Uzytkowanie

é OSTRZEZENIE przed oparzeniami
Forma nagrzewa sie podczas pieczenia i podgrzewania.

Nalezy chwyta¢ forme wytacznie w tapkach do garnkdw.

« Nie nalezy uderzac¢ forma o twarde powierzchnie.
« Nie wystawia¢ formy na dziatanie skrajnych temperatur.

« Nigdy nie stawia¢ goracej formy na zimnych, mokrych lub wrazliwych
powierzchniach (np. kamienny blat). W razie potrzeby podtozy¢ drewniana
deseczke itp.

« Zywno$¢ mrozong mozna wtozy¢ do formy dopiero po catkowitym rozmrozeniu.

« Nie wolno stawia¢ formy na ptytach kuchennych, na dnie piekarnika,
nie wystawiac jej na dziatanie otwartego ognia ani innych Zrédet ciepta.

« Nie przesuwac formy po ptycie ceramicznej. Moze to prowadzi¢ do powstania
niepozadanych $laddw!

Zespot Tchibo



Przepis ,,Apple Pie"

Na wewnetrznej stronie formy do tarty zamiesciliSmy przepis na pyszny
jabtecznik, ktéry dodatkowo tadnie zdobi forme.

Smacznego!

Sktadniki:

375 g maki

75 g + 3 tyzki cukru
szczypta soli

250 g zimnego masta
1kg kwasnych jabtek

2 tyzki soku z cytryny
1tyzka skrobi spozywczej
cynamon

126ttko

Sposob przyrzadzania:

Wymiesza¢ make z cukrem i szczypta soli. Doda¢ masto pokrojone

w kostke i 4 tyzki zimnej wody.

Zagnies¢ rekoma.

Zawina¢ ciasto w folie spozywcza i pozostawi¢ w lodéwce na okoto 30 minut.

Jabtka obrac, pokroi¢ na drobne kawatki i wymieszac z cynamonem,
3 tyzkami cukru, skrobig oraz sokiem z cytryny.

2/3 ciasta rozwatkowac¢ do postaci kota i wytozy¢ nim forme.
Wypetni¢ nadzieniem jabtkowym.



Z pozostateqo ciasta wycig¢ paski i utozy¢ je w kratke na jabtkach.
Posmarowac ciasto roztrzepanym zéttkiem.
Piec przez ok. 45 minut w temperaturze 175°C z termoobiegiem.
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Deklaracja zgodnosci

EG-Konformitétserkldrung
EU Declaration of Conformity

Hiermit erklaren wir, dass das nachfolgend bezeichnete Produkt den einschlagigen
EG-Richtlinien entspricht und die Serie entsprechend gefertigt wird.
We herewith confirm that the product as detailed below complies with the governing EU directives and bulk

production will be manufactured accordingly.

TCHIBO-Artikelbezeichnung:
TCHIBO article description

Kuchen- und Tarteform
pie- and tarte dish

TCHIBO-Artikelnummer:
TCHIBO article number

360089

Der Artikel entspricht folgenden erforderlichen EG-Richtlinien:
The article complies with the EU-directives as mentioned below:

Verordnung iiber Materialien und Gegensténde,
die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Beriihrung zu kommen

Regulation on materials and articles intended to
come into contact with food

1935/2004/EC

Richtlinie iiber Keramikgegensténde, die dazu
bestimmt sind mit Lebensmittel in Beriihrung
zu kommen.

Directive on ceramic articles intended to come into
to contact with food.

84/500/EEC

ausgestellt.

Diese Konformitatserklarung wurde, nach Priifung des Artikels durch eine akkreditierte Stelle,

This declaration of conformity was issued after testing the product at an accredited institute.

/Ausstellungsdatum:
Date of issue:

Inverkehrbringer:
Distributing company:

(Name, Vorname, Firmenstempel)
(Name, First name, Company stamp)

20.06.2018

Tchibo GmbH, Uberseering 18, D-22297 Hamburg

Stellung im Betrieb /
Position

Unterschrift /
Signature

Name in Druckbuchstaben /
Name in capital letters

Head of Quality Management Hardgoods
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Nicolai Gottschlich

Numer artykutu: 360 089




