Paslanmaz celik tencere

G {riin bilgisi

Degerli Miisterimiz!

Yeni tencereniz 18/10 paslanmaz celikten dretilmis olup, ideal isi aktarimi saglayan sandvic taban ile donatilmistir.
Tencerenin disi dekoratif olarak bakir ile kaplanmistir.

Dokme kenari, pisirilen gidalarin rahatca dokiilmesini saglar. Bu sayede tencerenin dis kenarindaki damlalar ve
lekeler en aza indirgenir.

Pratik ic dlcekleme dolum miktarinin dlciimiini kolaylastirir.

Tencereyi gazl, elektrikli, endiiksiyon ve cam seramik ocaklarda kullanabilirsiniz.
Tencere maks. 180 °C'ye kadar sicakhikta firinda kullanilabilir.

Yeni iiriiniiniizii giile kullanin ve afiyet olsun!

Tchibo Ekibiniz

Kullanim

Yanma/yangin UYARISI
A * Kullanim esnasinda tencere ¢ok isinir! Tencereyi, kulplari ve kapagini sadece mutfak beziyle vb. tutun!

* Gazl ocak kullaniminda ocagin alevi, tencere tabanindan disari tasmamalidir.

* Tencereyi rosto, bugulama veya kizartma icin kullanacaksaniz:

Sivi veya kati yaglari isitirken kapaksiz isitin. Tencereyi asla icinde kizgin yag varken gozetimsiz birak-
mayn!
Kizgin yag cok kolay tutusabilir. Yangin tehlikesi vardir!

* Alev almis yadi asla su ile sondiirmeye ¢alismayin. Patlama tehlikesi vardir! Kizgin yagin neden oldugu
bir yangini sondiirmek icin yemek yagi yanginlarini sondiirmeye uygun olan bir yangin sondriici
kullanin.

DIKKAT - Asir isinmadan dolay1 maddi hasar

* Tencereyi ici bos haldeyken i1sitmayin, icindeki sivinin tamamen buharlasmasini dnleyin ve tencereyi
180 °C dizerindeki bir firina yerlestirmeyin.

Tencerenin asiri 1sinmasi, malzemenin renk degistirmesine ve ayrica tencerenin kalici olarak hasar
gdrmesine neden olabilir.

Tencere (her celik tencere gibi), yliksek sicakliklardan dolayi renk degistirebilir. Bu bir malzeme hatasi
dedgildir ve tencerenin kalitesini ve fonksiyonunu etkilemez.
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* Kullanimdan dnce tencere altinin ve ocagin temiz oldugundan emin olun.

* Tencereyi pisirme yiizeyinde sert sekilde ileri geri hareket ettirmekten kaginin.

* Enerji tasarrufu icin tencere tabaninin ¢capina uygun bir ocak gozii secmelisiniz. Tencere dogru sicaklida ulastiktan
sonra ocagin ayar diigmesini daha diisiik bir kademeye getirebilirsiniz.

* Indiiksiyonlu ocaklarda, tencere tabaninin capina uygun bir pisirme alani secilmelidir. Eger tencere tabani kiiciik
gelirse ya da tencere, pisirme alaninin ortasina yerlestirilmezse tencere, pisirme alani tarafindan algilanamayabilir.
Ocadin modeline gdre bir hata mesaji goriintiilenebilir.

* Indiiksiyonlu bir ocak kullaniyorsaniz, ocagin elektromanyetik &zelliginden kaynaklanan aligiimamis sesler
meydana gelebilir.

* Pisirme ve temizleme sirasinda, asiri kirlenme varsa bile, keskin kenarli ya da sivri uglu nesneler kullanmayin.
Pisirme esnasinda tencerenin icinde sadece ahsap veya Isiya dayanikli plastik gerecler kullanin. Metal mutfak
geregleri, tencerenin 6mriind azaltir ve yiizeyi cizebilir. Pisirdiklerinizi dogrudan tencerenin icinde kesmeyin.

* Sicak suya tuz eklerken mutlaka tencereyi karistirin.

* Sicak tencereyi servis sirasinda daima diiz, 1siya dayanikh bir althk iizerine yerlestirin.

Bakim onerileri

* Tencereyi ilk kullamimdan dnce icine su koyarak kaynatin ve igini ve diini iyice sicak su ve biraz deterjan ile
temizleyin.

* Tencereyi kullandiktan sonra sicak su, bulasik deterjani ve yumusak bir siinger vb. ile temizleyin.

* Tencerenin bakir kaplamasi bulasik makinesinde genellikle cok fazla kararir.
Bu nedenle tencere bulasik makinesi igin uygun degildir.

* Temizleme igin agindirici, gelik yiin, toz bulasik deterjani veya firin temizleyicisi kullanmayin.

* Lekelerin olusmasini 6nlemek icin tencereyi temizledikten sonra hemen kurulayin.

Bakir kaplamanin bakimi

Tencerenin bakir kaplamasi kullanim esnasinda kararir. Bu nedenle tencereye diizenli olarak bir bakir igin dzel
temizleme maddesi uygulayin (yetkili bayide mevcut) veya bakir kaplamayi ¢evreye zarar vermeden yeniden parlatin:
D> Bir limonu ikiye ayirin ve kesim yerine biraz tuz dékiin. Bununla tencerenin bakir dis yiizeyini ovalayin.
Ardindan tencereyi iyice temiz ve ilik su ile durulayin ve yumusak, toz birakmayan bir bez ile parlatin.

D> Yakl. 500 ml su, 100 ml sirke esansi ve 1 YK tuz karistinimalidir. Bakir kaplamali iist yiizeyi yumusak bir bez
yardimiyla bu madde ile ovun ve karisimi birkac dakika bekletin. Ardindan tencereyi iyice temiz ve ilik su ile
durulayin ve yumusak, toz birakmayan bir bez ile parlatin.

Uriinle ilgili sorulariniz oldugunda bize bagvurunuz.

Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.com.tr

Uriin numarasi Dolum miktari Taban capi
349150 ~20L @~145cm
349151 ~40L @~185 cm

Uriin numaralarini tencere tabaninda da bulabilirsiniz!
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