Brytfanka

Uzytkowanie i pielegnacja

Drodzy Klienci!

Panstwa nowa brytfanka zostata wyprodukowana z wysokogatunkowego
odlewu aluminiowego i powleczona wysokiej klasy powtoka antyadhezyjna.
Brytfanka moze byé uzywana na kuchenkach gazowych i elektrycznych,
na ceramicznych ptytach kuchennych oraz w piekarniku!

Ponadto mozna uzy¢ pokrywki jako patelni do grillowania.

Zyczymy Pahstwu smacznego!

Przed pierwszym uzyciem

f OSTRZEZENIE przed oparzeniami ciata i pozarem

- Brytfanka oraz pokrywka nagrzewaja sie w czasie uzytkowania
do wysokich temperatur!
Nalezy ich wéwczas dotykac wytgcznie przez tapki do garnkéw itp.!

+ Pokrywke nalezy podnosi¢ z obu stron jednocze$nie. Uwazaé przy tym,
aby wydostajaca sie z brytfanki para nie ulatniata sie w kierunku uzyt-
kownika.

+ W przypadku uzywania brytfanki na kuchenkach gazowych nalezy do-
pilnowac, aby ptomienie nie siegaty poza dno brytfanki badZ pokrywki.

*  Przed pierwszym uzyciem zagotowa¢ w brytfance niewielka ilo$¢ wody.
Nastepnie lekko naoliwi¢ powtoke antyadhezyjng brytfanki, np. za pomocg
kropli oleju.

Uzytkowanie

* Nie nadaje sie do stosowania na kuchenkach indukcyjnych!

*  Przed uzyciem upewnié sie, ze spdd brytfanki oraz ptyta kuchenna sg czyste.

+ W przypadku podsmazania lub duszenia na ptytach kuchennych stawia¢ bryt-
fanke na owalnym polu grzejnym (jesli takie jest). Po uzyskaniu odpowiedniej
temperatury mozna ustawi¢ na kuchence maty ptomien / niski stopien grzania
i w ten sposéb oszczedzad energie.
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Wysokiej jako$ci powtoka antyadhezyjna sprawia, ze zadna potrawa nie bedzie
przywiera¢ do brytfanki ani sie przypala¢. Aby chroni¢ powtoke antyadhezyjna
podczas uzytkowania oraz podczas mycia brytfanki, nie nalezy stosowa¢ zad-
nych ostrych lub spiczastych przedmiotéw, nawet przy silnych zabrudzeniach.
Do brytfanki uzywac¢ wytacznie przyboréw kuchennych wykonanych z drewna
lub zaroodpornego tworzywa sztucznego. Metalowe przybory kuchenne skra-
caja zywotnos¢ brytfanki i moga zarysowac¢ powierzchnie. Nie kroi¢ potraw
bezposrednio w brytfance.

Nalezy unika¢ przegrzania. Nagrzewanie pustej patelni lub catkowite wyparo-
wanie ptyndw z gotowanej/pieczonej potrawy moze prowadzi¢ do przegrzania
materiatu. Moze to skutkowac przebarwieniami powtoki brytfanki i ostabieniem
jej wtasciwosci antyadhezyjnych.

W przypadku uzywania pokrywki jako odrebnej patelni do grillowania
wszystkie wskazéwki dotyczg odpowiednio takze pokrywki.

Uwagi dotyczace uzywania naczyn aluminiowych na kuchenkach
z ptytami ceramicznymi:

Gwattowne przemieszczanie naczyn wykonanych z aluminium po powierzchni
ceramicznej moze spowodowaé pozostawienie Sladéw. Owe aluminiowe $lady
mozna tatwo usungé przy pomocy zwyktego $rodka do czyszczenia kuchenek
z ptytami ceramicznymi.

Wskazowki pielegnacyjne

Po uzyciu czysci¢ brytfanke gorgcg wodga, ptynem do mycia naczyh i miekka
gabka itp.

Brytfanka nadaje sie rowniez do mycia w zmywarkach do naczyn, co oznacza,
ze jej pielegnacja jest szczegdlnie tatwa. Proponujemy uzywacé ptynu do mycia
naczyh w zmywarkach, a w zmywarce wybieraé program oszczednosciowy

z niska temperatura. Chroni to przybory kuchenne oraz srodowisko naturalne.
Do czyszczenia nie uzywac rysujacych powierzchnie srodkdéw czyszczacych, wet-
ny stalowej, proszkéw do mycia naczynh ani srodkdw do czyszczenia piekarnikéw.
Po umyciu natychmiast wytrze¢ brytfanke do sucha, aby unikngé powstawania
plam.
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