Pilav pisirici
Mikrodalga firin icin

(> Kullanim kilavuzu ve tarif ipuclari

Degerli Miisterimiz!

Yeni pilav pisiriciniz, pilav pisirmek disinda kuskus, tahil, arpa yulaf vs. gibi
diger cesitli tahillari da pisirmek ig¢in uygundur.
Yiksek kapak kenarlari pilavin pisme sirasinda tasmasini énler.

Afiyet olsun, giile giile kullanin!

Tchibo Ekibiniz

Onemli Bilgiler

* Pilav pisirici -20 °C ila +180 °C arasindaki sicakliklara dayanikhdir.

+ Pilav pisiricisini ilk kullanimdan &nce ve her kullanimdan sonra sicak su ve biraz
bulasik deterjantile yikayin.
Temizlemek igin sert ya da tahris edici temizlik maddeleri kullaniimamalidir.

Uzerine yerlestirmeyin.

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg - 98858FV02X00IX - 2018-08 - 369 825



« Pilav pisiriciyi asla su olmadan kullanmayin. Pilav pisiricinin asiri isinmamasi
icin her zaman kabin icerisinde biraz su olmalidir.

« Pilav pisiriciyi art arda kullandidinizda, asiri isinmasini dnlemek icin aralkli
olarak sogumasini saglayin.

« Pisirirken dikkatli olun. Pilav pisiriciyi mikrodalga firindan ¢ikarirken veya
kapadini kaldirirken, her zaman firin eldiveni ya da bez kullanin.
Mikrodalga firin Ureticisinin dnerilerini dikkate aln.

+ Pilav pisiricinin icinde yiyecek kesmeyin ve sivri nesneler kullanmayin.
Aksi takdirde pilav pisirici hasar goérebilir.

« Pilav pisiriciyi acik alevlerin, elektrikli ocaklarin, firinin zeminine veya diger 1si
kaynaklarinin lizerine birakmayin.

Kullanim

Piring, tahil ve su miktarini, ayni zamanda pisirme siiresi ile ilgili acikla-
malari kullanma kilavuzunun arka sayfasindaki tabloda bulabilirsiniz.
Litfen belirtilen zamanlarin ve seviyelerin yaklasik oldugunu ve mikro-
dalga firina bagli olarak dedisebilecedini unutmayin. EGer piring

ve tahillari ve miktarlarini deneyimliyorsaniz pisirme siresine uyun.

1. Pirinci kaba su ile beraber koyun, kapagdini kapatin ve pilav pisiriciyi
mikrodalga firina yerlestirin.

2. 800-900 watt'a ayarlayin ve mikrodalga firini ¢alistirin.



3. Pisirme siresi bittiginde, pilav pisiriciyi firin eldivenleri ile mikrodalga firindan
cikarin. Kapadi dikkatlice cikarin.

4. Pilavi karistirin ve servis etmeden 6nce birka¢ dakika dinlendirin.

5. Pilavi pisirdikten sonra arzuya gore, 6rn. tuz, karabiber, yag veya baharatlar ile
tatlandirin.

« Tabakta daha fazla cesitlilik icin pisirme isleminden 6nce veya pisirme
sirasinda ek malzemeler eklenebilir. Ozellikle ufak dogranmis sebzeler
bunun icin uygundur, drn. biberler buharda beraber piser ya da rende-
lenmis domates, Akdeniz baharatlari ile kombine edilerek, balik ve diger
yemeklere garnitir olarak harika bir domatesli pilav olabilir. Yemegin
fazla sulu olmamasi icin ve eklenen sivinin emilebilmesi igin sulu malze-
melerde (domates sosu veye sebze piresi) su miktarini azaltin.

+ Mevcut piring ¢esitliligi nedeniyle, pisirme sirasinda su miktarini kontrol
etmenizi 6neririz, clinkl gerekli olan su miktari tarifte belirtilenden biraz
farklihk gosterebilir.

Piring her zaman nemli olmalidir. Gerekirse kliglk miktarlarda su ilave
edin.

+ Genelde, mikrodalga firinda basmati veya yasemin pirinci gibi soyulmus
beyaz pirin¢ hazirlamaniz gerekir.
Mikrodalga firinda kabuguyla birlikte 6§ttlmas tahildan Gretilen piring
cesitlerini de hazirlayabilirsiniz. Pisirme slresi gidanin yapisindan dolayi
onemli 6lglide uzar.



1 kisi 2 kisi 3 kisi 4 Kisi
60g 120 g 180 ¢ 2404
Basmati pirin¢ 250 ml 300 ml 400 ml 500 ml
Yasemin piring* 11 dakika 11 dakika 12 dakika 12 dakika
Kisa taneli piring 250 ml| 300 ml 400 ml 500 ml
Yuvarlak taneli 12 dakika 12 dakika 13 dakika 13 dakika
piring
Sushi pirinci** 250 ml 300 mi 350 ml 400 ml
12 dakika 12 dakika 14 dakika 14 dakika
Yulaf*** 250 ml 350 ml 450 ml 550 ml
4 dakika 4 dakika 4 dakika 4 dakika
Kinoa 250 ml 300 ml 350 ml 400 ml
10 dakika 11 dakika 12 dakika 13 dakika

* Yasemin veya kokulu pirincin aromasini desteklemek icin pisirme siiresince
Yasemin cayi (sivi veya ¢ay cicedi olarak) ilave edilebilir. Hint damak keyfi icin
mikrodalga firindan ¢ikarildiktan sonra ayrica bir avug¢ kuru Gzim eklenebilir.

** Sushi pilavi icin mikrodalga firinda pisirdikten sonra tarife gére devam edin.

Gerekirse sirke ile harmanlayin.

*#% | ezzetli bir yulaf ezmesi/kahvaltilik yulaf lapasi icin mikrodalga firindan
cikardiktan sonra bir miktar sit ve tarcin ve seker ile harmanlayin.
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