Priprava kavovych specialit

Pro pripravu nasledujicich kdvovych specialit budete potfebovat:
+ napénéné mléko a
- Cerstvé sparené espreso

Espresso Macchiato
.Skvrnité” espreso pro uspéchané milovniky kavy.
Prisady:
1¢ernd kapsle espresa (40 ml)
1az 2 |Zice plnotucného miéka
Priprava:
1. Spafte jedno espreso do predehratého $alku na espreso.
2. Napénte mléko.

3. Napénéné mléko pridavejte po IZicich tak, aby espreso vypadalo ,skvrnité”

(ital. macchiato).

Cappuccino
Klasicka specialita na bazi espresa, kterd za sviij nazev vdéci dvoubarevné,
bilo-hnédé kapuci mnicht kapucind.
Prisady:
1¢ernd kapsle espresa (40 ml)
50 aZ 80 ml plnotuéného miéka
kakaovy praSek na ozdobenf (podle chuti)
Priprava:
1. Sparte jedno espreso do predehratého Salku na kavu nebo cappuccino.
2. Napénte mléko.
3. Dopliite espreso tekutym, horkym mlékem.
4. Polévkovou IZici posadte na espreso velky kopecek tuné mlécné pény.

5. Pénovou Cepici posypte trochou kakaového prasku a cappuccino ihned
poddvejte.

Coffee Mocha
Americkd varianta Cokolddové kdvy.
Prisady:
1¢ernd kapsle espresa (40 ml)
100 az 120 ml plnotu¢ného miéka
20 aZ 30 ml Cokoladového sirupu
kakaovy prasek na ozdobeni (podle chuti)
Priprava:
1. Spafte jedno espreso do pfedehratého hrnku.

2. Podle chuti pridejte ¢okoldadovy sirup a zamichejte.
KdyZ nemate Cokoladovy sirup, miZete smichat také kakaovy prasek
s cukrem.

3. Napénte mléko.
4. Hrnek naplite horkym mlékem a pfidejte péknou Cepici z mlécné pény.
5. Cepici z mlé¢né pény posypte kakaovym préskem.

Latte Macchiato
Velmi mddni pochoutka z nékolika vrstev.
Prisady:
1¢ernd kapsle espresa (40 ml)
100 a7 120 ml pInotucného mléka
Priprava:
1. Napliite vysokou, Gzkou sklenici do poloviny studenym mlékem.
Sklenice se musf vejit pod drzak kapsli kavovaru.
2. Napénte mléko ve sklenici.
Jakmile je mléko teplé a vytvofilo se dost pény, je mlécna péna hotova.
K rychlému zchlazeni pristroje k pfipravé espresa postupujte tak, jak je
popsano v kapitole ,Vypusténi pary po napénéni mléka", bod 8. az 10.
3. Sparte jedno espreso primo do sklenice. Efekt oddélenych vrstev pritom
vznikne sam. Poddvejte ve sklenici s dlouhou IZickou k zamichdn.

Varianta: Do sklenice nalijte 20 aZ 30 ml karamelového sirupu. V jiné nddobé
napénte mléko a pridejte mléko a mlé¢nou pénu k sirupu. Pokracujte tak, jak
je popsano v bodé 3.






