Mala dortova forma

Informace o vyrobku a recept

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg * 51813AB2XINOAS



Vazeni zakaznici,

Abyste mohli hned zacit s pecenim, pfipojili jsme
jeden recept.

Prejeme Vam, abyste byli s Vasi novou malou
dortovou formou spokojeni a dobrou chut!

vas tym Tchibo

Vynikajici kvalita vyrobku, peclivy vybér
a exkluzivni vyroba.

Pouze vyrobek, splfiujici tyto poZadavky,
nese pecet kvality spole¢nosti Tchibo.

Dalsi informace na:
www.tcm-quality.com




Antiadhezni vrstva

Forma je opatfena antiadhezni vrstvou, aby $lo pecivo [épe
vyjmout. Aby se citlivd povrchova vrstva chranila, nepouZivejte
pfi peceni nebo Cisténi ostré, odirajici nebo Spicaté predméty.
Pokud by se pecivo nékdy nedalo lehce vyjmout, vezméte si

na pomoc stérku na tésto s gumovym okrajem apod.

Pred prvnim pouzitim

Formu umyjte horkou vodou s trochou saponatu.

Poté ji oplachnéte Cistou vodou a vysuste, aby se na ni
nevytvofily skvrny.

Forma neni vhodna k myti v mycce.

Pouziti

Formu pred pouZzitim vymaZte mdslem nebo margarinem.
Dfive nez kold¢ vyklopite popr. vyjmete z formy, nechte jej
nékolik minut vychladnout.

B&hem této doby se upecené tésto ustali a mezi pecivem
a formou na peceni vznikne vzduchova vrstva.

Formu pokud moZno umyjte ihned po pouZiti, aby se zbytky
tésta lIépe uvolnily. Pomoci kartdce na nddobi s mékkymi
ohebnymi $tétinami odstrafite zbytky tésta ze Stérbin.
Formu po umyti vysuste a ulozte v suchu.



Jablecny kolac z treného tésta

Prisady
# 1 ¥ W
100 g masla
85 g cukru
1/2 bali¢ku vanilkového cukru " Cukru
. oukY .
2 vejce
110 g mouky

1zarovnand IZi¢ka prdsku do peciva

2-3 stredné velkd jablka
11zice sekanych liskovych ofiskd (podle chuti)
praskovy cukr k posypani

Priprava

1.

Oddélte Zloutky a bilky.

Z bilk( vy3lehejte tuhy snih.

Pridejte polovi¢ni davku cukru a vyslehejte.

Do pény vymichejte maslo, Zloutky, cukr a vanilkovy cukr.
PrdSek do peciva smichejte s moukou a vmichejte jej do
zékladu. Pomalu vmichejte snih z bilka.

Jablka oloupejte, rozCtvrtte a vyfiznéte jadfince.
Povrch rozskrabejte vidlickou.

Dortovou formu vymaZzte maslem.

Naplfite tésto. Jablka poloZte na tésto.

Povrch posypte sekanymi liskovymi ofiSky.

V predehraté troubé na prostrfednim rostu pecte tésto
pti teploté 180 °C s hornim a spodnim ohfevem, nebo pfi
teploté 160 °C s cirkulujicim vzduchem, po dobu pFiblizné
40 minut.

Po upeceni nechte kolac ochladit. Poté jej vyjméte z formy
a posypte praskovym cukrem.

Cislo vyrobku: CZ 261 603



