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Degerli Miisterimiz!

Misafirleriniz hayranliklarini gizleyemeyecek! Taze hazirlanan dondurma
her zaman lezzetlidir; agizda erir ve tadi ¢ok glizeldir.

Dondurma karisimi kolayca hazirlanir.

Dondurma yapma isi, yeni dondurma makineniz ile cok pratiktir ve bu makine
sayesinde lezzetli dondurmaniz hazir olarak masaya gelir.

Tariflerimizi deneyin veya yaraticihidinizi kullanip kendi 6zel dondurma
tariflerinizi olusturun!
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Bu kilavuza dair

Bu Uridin gesitli emniyet tertibatlarina
sahiptir. Yine de glvenlik uyarilarini
dikkatle okuyun. Kaza sonucu ortaya
¢ikabilecek yaralanmalari ve hasarlari
Onlemek icin Grind yalnizca bu kul-
lanim kilavuzunda belirtildigi sekilde
kullanin.

Gerektiginde tekrar okumak tzere

bu kilavuzu saklayin.

Bu Urin baskasina devredildiginde,

bu kilavuz da beraberinde verilmelidir.

Kullanim kilavuzundaki isaretler:

Bu isaret sizi yaralanma
tehlikelerine karsi uyarir.

Bu isaret, elektrigin neden
olabilecegi yaralanma
tehlikelerine karsi uyarir.

TEHLIKE s6zclg, olasi ciddi yaralan-
malara ve hayati tehlikeye karsi uyarir.

UYARI s6zciigu, olasi yaralanmalara
ve ciddi maddi hasarlara karsi uyarir.

DiKKAT sozciigu, olasi hafif yaralan-
malara ya da hasarlara karsi uyarir.

Ek bilgiler bu isaretle
gosterilmistir.

Guvenlik uyarilari A

Kullanim amaci

Dondurma makinesi, yenecek dondurma
hazirlama icin uygundur.
Evlerdeki ihtiyaca gore tasarlanmistir.

Bu drlin, ticari yerlerdeki mutfaklarda,

tarimsal alanlarda, kahvalti evlerinde

veya otel musterileri tarafindan kullanil-

masl icin uygun degildir.

Elektronik cihaz kullanim kabiliyeti

kisith olaq yetiskinler ve ¢ocuklar

icin TEHLIKE

+ Cocuklarin bu cihaz ile oynamalari
yasaktir. 8 yasindan kiiciik cocuklari
cihazdan ve elektrik kablosundan uzak
tutun.

+ Bu cihaz 8 yasindan biyiik cocuklar ve
fiziksel, sezgisel veya ruhsal yetenek
ve tecriibesizlik veya bilgisizlik nede-
niyle glivenli kullanim saglayamayan
yetiskinler tarafindan sadece denet-
lendikleri veya glvenli kullanim
hakkinda talimat aldiklari ve bundan
dolayi olusabilecek tehlikeleri anladik-
lart durumda kullanilabilir.

« Cocuklarin cihazi temizlemesine izin
verilmez, fakat cocuk 8 yasindan
biylk ise ve bir yetiskin tarafindan
gozetleniyor ise, bu bir istisna teskil
eder.

Cihaz bakim gerektirmez.

- Cihazi, cocuklarin erisemeyecedi bir
yerde muhafaza edin.



+ Cocuklari ambalaj malzemesinden
uzak tutun.
Aksi takdirde bogulma tehlikesi vardir!

+ Cocuklarin dondurma makinesini kab-
losundan tutup yere diistirmemesi icin
elektrik kablosunun calisma yiizeyin-
den asagiya sarkmamasina dikkat
edin. Yaralanma tehlikesi var!

Elektr:ic“;in sebep olabilecegi

TEHLIKELER

+ Cihazda veya elektrik kablosunda
g0zle gorillr hasar varsa veya cihaz
yere diismusse artik kullaniimamalidir.

+ Uriinde herhangi bir degisiklik yap-
mayn. Elektrik kablosunu kendiniz
degistirmeyin. Cihazdaki veya elektrik
kablosundaki onarim calismalarini
sadece yetkili bir serviste veya servis
merkezimizde yaptirin. Usuliine uygun
olmayan onarimlar sonucu kullanici
icin biyk tehlikeler olusabilir.

- Cihazi sadece baglantisi talimatlara
uygun olarak yapilmis ve sebeke
gerilimi, tip levhasi Gizerindeki teknik
bilgilerle ayni olan bir prize takin.

« Elektrik fisini su durumlarda prizden
cikarin:
... Bir ariza meydana gelirse,
... dondurma makinesini kullan-
madiginizda,
... aksesuar parcalarini takmadan veya
cikarmadan dnce,
... dondurma makinesini temizlemeden
once.

Kablodan degil, fisten tutarak cekin.

« Elektrik kablosunun fisini gerekli
durumlarda hizli ¢ikarabilmek icin
kolay ulasabileceginiz bir priz kullanin.
Kabloyu takiimalara neden olmayacak
sekilde yerlestirin.

+ Elektrik kablosu biikiilmemeli veya
sikismamalidir. Elektrik kablosunu
sicak ylizeylerden ve keskin kenarl
cisimlerden uzak tutun.

- Dondurma makinesini gozetimsiz
calistirmayin.

- Cihazi, zaman ayarli veya uzaktan
kumandali prizlere baglamayin.

- Tahrik dnitesi, elektrik kablosu ve elek-
trik fisi, su veya baska sivi maddelere
daldiriimamalidir. Cihazi neme,
damlayan veya sicrayan sulara karsl
koruyun.

- Cihazi, sadece kuru ic mekanlarda
kullanin. Cihazi dogrudan su dolu
kaplarin yakinina (6rn. bulasik evyesi)
yerlestirmeyin.

Yaralanma UYARISI

- Sacinizi ve kiyafetlerinizi karistiricidan
uzak tutun.

+ Donen karistiricinin icine asla elinizi
sokmayin. Ayrica kaziyiciyl veya baska
mutfak gereclerini, donen karistiricinin
icine sokmayin.



Donma UYARISI

+ Donma riskini énlemek i¢in donmus
dondurma kabini sadece tencere
bezleri veya firin eldivenleriile tutun.

Yetersiz hijyen nedeniyle sagliga

zararli UYARISI

« "Hijyen hakkinda onemli bilgiler"
bélimiinde aciklanmis olan, saghiga
zarar veren riskler hakkindaki bilgileri
mutlaka dikkate alin.

DiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

+ Dondurma kabi, derin dondurucuya
yerlestirilmeden dnce tamamen kuru
olmalidir.

* Delerek ya da 40 °C tizerinde 1sitarak
dondurma kabina zarar vermeyin.

+ Dondurma kabinda sert veya keskin
cisimler (6rn. metal kasik) kullan-
mayIn. Bunlar ic ylizeye hasar verebilir.
Sadece lastik, silikon veya ahsap kazici
ve kasik kullanin.

+ Eger sogutucu madde dondurma
kabindan sizarsa, dondurma makinesi
bir daha kullaniimamalidir ve imha
edilmelidir. Bunun icin "imha etme"
bolimiini okuyun. Sogutma maddesi
zehirsizdir, fakat gida olarak tiketilme-
melidir.

+ Dondurma makinesini saglam, diiz ve
kuru bir zemine koyun.

+ Dondurma makinesini I1sI kaynak-
larindan uzak tutun.

- Once dondurma makinesini calistirin

ve ardindan hazirladiginiz dondurma
karisimini dénen makineye doldurun.
Makineyi, dondurma tretimi esnasinda
kapatip acmayin. Aksi halde dondurma
kabindaki karisim donup karistiriciyi
bloke edebilir.

* Motor asirisindiginda otomatik olarak

kapanir. Bu durumda Servis Merkezi'ne
basvurun.

+ Dondurma makinesini sadece orijinal

aksesuarlarla birlikte kullanin.

« Tahrik Unitesini ve dondurma kabini

sadece elde yikayin. Bu parcalari suya
daldirmayin.

Diger parcalar da bulasik makinesinde
yikanabilir. Ancak kabi dogrudan isitici
cubuklarin tizerine yerlestirmeyin.

- Dondurma kabini temizlemeden once

oda sicakhqgina gelinceye kadar
bekleyin.

« Temizleme islemi icin tahris edici ya da

asindirict kimyasallar veya sert fircalar
kullanmayin.

+ Bazi boyalar, plastikler veya mobilya

bakim Urinleri kaymayi onleyen ayak-
lari bulunduklar yiizeye etki edebilir
ve yumusatabilir.

Mobilyalarinizin dizerinde iz birakma-
masl i¢in gerekirse cihazin altina
kaymayan bir altlik yerlestirin.



Hijyen hakkinda 6nemli bilgiler

Dondurma, salmonella bakterileriicin
en uygun ortamdir. Bu ylzden
dondurma hazirlarken 6zellikle hijyene
¢ok 6nem vermelisiniz.

Dondurmadaki salmonella bakterisinin
ana kaynadi ¢ig yumurtalardir. Taze ¢ig
yumurtalar genellikle disik miktarda
salmonella bakterisi icerir. Salmonella
bakterileri uzun sireli depolama yapi-
lirsa veya sogutmasi yetersiz olan
ortamlarda kalirlarsa, ¢ok hizli
cogalirlar.

Salmonella bakterisi, hazirladiginiz
dondurma karisiminda veya erimis
dondurmada da ¢ogalabilir. Salmonella
bakterileri, derin dondurulma islemin-
de 6lmezler.

Sorunsuz bir dondurma keyfiicin
asagidaki hijyen onerilerini mutlaka
dikkate alin:

» Savunma mekanizmasi zayif olan
kisiler igin (6rn. klicUk ¢ocuklar, yasli
veya hasta kisiler) yumurtasiz tarifler
hazirlayin.

« Cig yumurtal dondurma tarifleri icin
daima taze yumurta kullanin ve
bunlari buzdolabinda saklayin.

» Dondurma hazirlarken, tim arag
gereclerin kesin temiz olmasina
dikkat edin.

« Hazirladiginiz dondurma karisimini
hemen buzdolabina yerlestirin ve
burada 24 saatten fazla tutmayin.

* Yemeye hazir olan dondurma derhal
tuketilmelidir.
Taze malzemelerle hazirlanan
dondurmayi -18 °C'de en fazla 1 hafta
slreyle saklayabilirsiniz.

* Erimeye baslamis veya erimis don-
durma asla tekrar dondurulmamahdir.

» Dondurmayi hazirladiktan ve her kul-
lanimdan sonra dondurma makinesini
ve tUm arag gerecleriiyice temiz-
leyin.
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ilk kullanim 6ncesi / Temizleme

> Dondurma makinesini, ilk kullanimdan ve her kullanimdan &énce iyice
temizleyin.
Her seyden 6nce karistiricinin serbest hareket edebilmesi icin dondurma
kabinin artiklardan ve buz kristallerinden tamamen arinmis olmasi gerekir.

> Dondurma makinesini temizlemek i¢in tamamen parcgalara ayirin.

Dondurma makinesini parcalarina ayirma
> Daima once fisi prizden ¢ekin.

1. Kapadi, tahrik Unitesi ile birlikte, saat
yoniundn tersi ydénde biraz gevirerek
ve kilavuzdan ¢ekerek ¢ikarin.

2. Karistiriciyr kapaktaki baglantidan
cikarin.,

3. Tahrik Unitesinin altindaki her iki klipsi
ice dogru bastirin ve tahrik Unitesini
kapaktan cikarin.




4. Dondurma kabini, tutma halkalarindan
tutarak dis kaptan cikarin.

5. Tutma halkasini biraz saat yonunin
tersine cevirin ve ardindan asadiya
dogru hafifce iterek dondurma kabindan
cikarin.

Contanin kaybolmamasina dikkat edin.

A Yaralanma UYARISI

* Dondurma kabi, kullanimdan
hemen sonra ¢ok soguk olabilir.
Tutarken mutlaka firin eldiveni
kullanin.

6. Porsiyonlayiciyl hafifce saat yoninin
tersine gevirin ve ardindan asagiya
dogru cekin.

> Cihazi daha kolay saklamak i¢in dis kabi ayaktan
¢ikarabilirsiniz.




Temizleme

DIKKAT - Maddi hasar tehlikesi var
+ Tahrik Unitesi ve dondurma kabl, su veya baska sivi maddelere daldiriimamaldir.

» Temizleme icin sert kimyasallar, tahris edici ya da asindirici temizlik maddeleri
kullanilmamalidir.

> Gerekirse fisi prizden ¢ekin.
1. Tahrik Unitesini nemli, yumusak bir bezle temizleyin.

2. Dis kap ve ayak, kapak, tutma halkasi, karistirici ve porsiyonlayici,
sicak su ile iyice yikanmalidir.
Sicak su ile durulayin.
Bu parcalar bulasik makinesinde de yikanabilir.

Dondurma kabini yikamaya baslamadan 6nce oda sicakligina kadar
Isinmasini bekleyin.
3. Dondurma kabini +40 °C sicak bulasik suyuyla icten disa dogru iyice
silin.
4. Tum parcalari iyice kurutun.

Dondurma makinesinin parcalarini birlestirme
D> Gerektiginde dis kabi ayagin Uzerine yerlestirin.




Conta

Porsiyonlayiciyi alttan cihaza takin ve
saat yoninde sikica dénddrun.

Porsiyonlayicinin yerine dodru oturma-
sina 6zen gdsterin: Porsiyonlayici cihaz-
daki bayonet kilidini dogru kavramali ve
dis kaba duz oturmalidir. Cikarma kolu
diz bir sekilde 6ne dogru bakmalidir.
Porsiyonlayici, devrik veya dénmus
olarak oturmamalidir.

. Tutma halkasini, alttan dondurma kabi

Uzerine ¢ekin; tutma halkasindaki
¢ikintilar dondurma kabinin girintilerini
kavramahdir.

Tutma halkasl, yerine oturana kadar saat
yéninde cevirin.

> Dondurma kabindaki contanin yerine

oturup oturmadigini kontrol edin.

3. Dondurma kabini dis kaba yerlestirin.

Dis halkadaki kilit tirnagi, dis kabin
girintilerini kavramalidir.

1
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4. Tahrik Unitesini kapagin tzerine takin.
Her iki klips duyulur sekilde yerine
oturmalidir.

5. Karistiriciyr kapaktaki baglantiya takin.
Dondurma kabi kapagini yukaridan dyle
bir yerlestirin ki ...

... sebeke kablosu arkada dis kabin girin-
tisine otursun (bkz. ayrica adim 2).

... kapaktaki kilit tirnaklari tutma
halkasinin girintilerini kavrasin.

... karistiricinin iletim salyangozu alttan
dondurma kabindaki bosluktan yukari
cIksin.

6. Kapadl, duyulur ve hissedilir sekilde
yerine oturana kadar saat yéniinde
gevirin.

12



Dondurma iiretme

- lyi sonuclar elde edebilmek icin hem dondurma kabi hem de dondurma
karisimi yeterince sogutulmus olmalidir. Bu sayede hazirlik slresi de
kisalir.

* Hazirlanan dondurma, yumusak ve kasikla yenebilecek kivamdadir.
Dondurmayi bekletmeden servis edin.

Tadi en glizel bu sekilde cikar.

« Ayrica alkol ilave ederseniz dondurma yumusak kalir.

12 saat once - Dondurma kabini sogutma

Dondurma kabi, her dondurma yapimi éncesinde en az 12 saat - 18 °C'de veya
daha soguk kosullarda sogutulmahdir.

DiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

» Dondurma kabi, derin dondurucuya yerlestirilmeden 6nce tamamen
kuru olmalidir.

1. Dondurma kabini bir buzdolabi posetine yerlestirin.
2. Dondurma kabini, dik ve diiz konumda derin dondurucuya yerlestirin.

Dondurma kabi, ylksekligi en az 15 cm olan derin dondurucu ¢ekmece-
lerine siGar. Dondurma kabini her zaman derin dondurucuda saklarsaniz,
istediginiz her an dondurma hazirlayabilirsiniz.

En az 1 saat once - Dondurma karisimini hazirlama

UYARI - Hijyen hatalari
A » Daima taze yumurta kullanin ve bunlari buzdolabinda saklayin.

» Dondurmayi hazirlarken dondurma makinesinin tim pargalarinin
ve tim arag gereclerin temiz oldugundan emin olun.

Bir seferde en fazla 400-500 ml kadar dondurma karisimi hazirlayabilir-
siniz. Karistirma sirasinda malzeme kabaracagdindan, asiri doldurmayin.

1. Dondurma karisimini tarife gére hazirlayin.
Bu kilavuzda birkag tarif bulabilirsiniz. Mimkin oldugunca iyi sogutul-
mus malzemeler kullanin.

2. Hazirladi§iniz dondurma karisimini hemen buzdolabina yerlestirin ve
burada 24 saatten fazla tutmayin.

13



Uretimden hemen 6nce - Dondurma makinesinin parcalarini birlestirme

Donma UYARISI
/ ” \ - Dondurulmus dondurma kabini sadece firin eldivenleri vb. ile tutun.

>

Dondurma kabini, dondurma karisimi hazir olmadan hemen énce
dondurucudan ¢ikarin. Dondurma makinesini "ilk kullanim éncesi /
Temizleme" boliminde belirtildigi gibi birlestirin. Dondurma kabinin
Isinmaya baslamamasi i¢in hizli hareket edin.

Onemli: Dondurma karisimini bu asamada katmayin! Aksi halde donarak katilasir.

Dondurma hazirlama

DiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

» Dondurma karisimini, dondurma kabinin kenarinda en az 4 cm bosluk
kalacak sekilde doldurun. Donma islemi sirasinda karisim yukari dogru
hareket edecedi icin bu alana gereksinim vardir.

+ Dondurma makinesini goézetimsiz birakmayin. Miktara gére, malzemeye
(6rn. alkol), karisima gore vs. hazirlama slresi belirgin bir sekilde daha
kisa olabilir ve dondurma ¢ok sertlesebilir, bu da karistiricinin bloke
olmasina neden olabilir. Bu durumda cihazi hemen kapatin.

» Makineyi, dondurma uretimi esnasinda kapatip agcmayin. Aksi halde
dondurma kabindaki karisim donup karistiriciyi bloke edebilir.

Uyulmasi gereken adimlarin sirasina mutlaka dikkat edin!
Elektrik fisini, erisilmesi kolay olan bir prize takin.

Porsiyonlayicinin kapali olmasina dikkat edin: Tahliye kolu yukari
dogru basili olmalidir.

Acma/kapama salterini ON Gizerine gevirerek cihazi ¢alistirin.

Hazirlanan ve iyice sogutulmus dondurma karisimini, dolum agzindan
bosaltarak, calisan makinenin i¢cine doldurmaya baslayin.

. Istenilen kivam elde edilinceye kadar makineyi yakl. 15 ila 30 dakika

karistirma modunda ¢alistirin.

Dondurmanin porsiyonlayicidan cikabilmesi icin kivami ¢ok sert
olmamalidir.
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Eder dondurma karisimi 40 dakikadan sonra istenen kivama gelmezse
karisim biraz sertlesinceye kadar dondurma kabini derin dondurucuya
kaldirin. Kendi hazirladiginiz dondurmanin, satin alinan hazir dondurma-
lardan farkli olarak daha kisa slirede katilasabilece@ini unutmayin.

« Dondurma karisimi yeterince sertlestiginde, kabin tGzerindeki kapak,
karistiricinin calismasi ile biraz ileri ve geri gidebilir. Bu sirada kapak
disari ¢ikarsa, tekrar takip cevirin.

6. Porsiyonlayicinin altina uygun bir kap
yerlestirin ve tahliye kolunu asagiya
dogru bastirin.

Makine bu arada karistirmaya devam
etmelidir, boylece ...

... dondurma sertleserek donmaz.

... dondurma, iletim salyangozundan
gecerek hazirlanmis olan kabin igine
aktarihr.

7. Herkes icin yeterli miktarda dondurma
aldiktan sonra makineyi kapatmak igin
acma/kapama salterini OFF, Gzerine
getirin.

8. Dondurma makinesini "ilk kullanim éncesi / Temizleme" bélimiinde
tarif edildigi gibi temizleyin.

DIKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

« E§er dondurmayi dogrudan dondurma kabindan ¢ikarmak isterseniz,
sert veya sivri nesneler kullanmayin (6rn. metal kasik). Bunlar don-
durma kabinin i¢c kismina hasar verebilir. Sadece lastik, silikon veya
ahsap kazici ve kasik kullanin.
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Dondurma hazirlama onerileri

Dondurma makinesi ile hafif serbetler de hazirlayabilirsiniz. Serbette
krem santi ve st kullanilmaz. Bunun yerine meyve suyu veya puresi,
sarap ya da sampanya kullanihr.

Meyveli dondurma ve serbet, hazirlandiktan hemen sonra dondurma
kabindan ¢ikarilip uygun bir kaba alinmalidir.

Dondurmanin sert kivama gelmesi icin bu kabi da bir siire derin don-
durucuda bekletin.

Daha iyi bir sonug elde etmek icin malzemeleri makineye doldurmadan
once bir mikser ile kuvvetlice karistirin. Bu sayede karisimin hacmi
artar.

Krem santinin yag orani ne kadar artarsa, dondurmanin krema kivami
da o kadar iyi olur.

Pudra sekeri, toz sekerden daha kolay ¢6zulir.

Malzemelerin miktarlari cok 6nemlidir, ¢linkl az seker kullanildi§inda
dondurma kremali kivamini yitirir, cok fazla seker kullanildiginda ise
geredinden fazla sert olur.

Dondurmanin kremali olmasi icin dondurma tozu kullaniimasi tavsiye
edilir. Dondurma tozu ile elde edilen kremamsi erime etkisi icin ayrica
sadece yumurta sarisi da kullanilabilir, fakat bu da pastoérize edilmemis
dondurmada salmonella bakterisi icin uygun bir Greme ortaminin
olusmasina neden olur.

Dondurma tozu ile dondurmaniz, kremal kivamda olur ve bu tehlike
Odnlenmis olur.

Yagsiz yogurt, yagsiz siit, labne peynir ve taze meyve ile kolay ve
dustk kalorili dondurma Uuretebilirsiniz. Fakat bunun krem santili don-
durma kadar kremali bir kivami yoktur, ama kilosuna dikkat edenlerin
uyguladigi distk kalorili yagsiz diyetler icin uygundur. Tatlandirmak
icin bal veya tatlandirici kullanabilirsiniz.

Porsiyonlayiciyi tikayabileceginden dondurmaya meyve parcalari,
krokan ve cikolata pargalari ilave etmeyin. Makineye ilave etmeden
dnce meyve parcalarini plre haline getirin. Cikolata parcalari vb. en
son asamada, hazir ve makineden alinmis olan dondurmanin Gzerine
konulabilir.

Alkol, soguma etkisini yavaslatti§i icin alkolli dondurma hazirlarken
dikkat edilmelidir. Alkoll az az ve sona dogru ilave edin.

Dondurmaniza olgun meyve katarsaniz meyveli dondurmaniz ¢ok lez-
zetli olur. Bunlar hem lezzet bakimindan cok tathdir hem de yumusak
kivamlari makinede islenmek icin ¢cok uygundur.
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Eger kavanoz veya konserve meyvesi kullanacaksaniz karisima kat-
madan dnce bunlarin sularinin iyice akmasini bekleyin.

Bazi tariflerde dondurma hazirlanmadan &nce pisirilmesi veya isitil-
masi gerekir (6rn. ¢ikolatali dondurma igin ¢ikolatanin eritilmesi).
Karisimin iyice soguyabilme si (buzdolabi sicaklidi) ve dondurmanin
hazirlanmasi sirasinda hacmini arttirabilmesi icin zamaninda hazir-
layin.

Eger dondurma icin hazirladi§iniz karisimi biraz bekletirseniz, maki-
neye katmadan 6nce tekrar kuvvetlice karistirin.

Eger dondurma karisimini hazirlarken biraz daha tatlandirmak istiyor-
saniz pudra sekeri, bal, surup veya tatlandirici kullanabilirsiniz, fakat
toz veya kahverengi seker kullanmayin, aksi halde dondurmada
kristallesme olur.

Tarifler

Muzlu dondurma

1 bdyulk olgun muz (145gr)
145 ml yagsiz sit

210 ml krem santi (%30 yagd)
55 g pudra sekeri

Muzu ezin.

Diger malzemeleri muz piresine ekleyin ve homojen bir karisim elde
edinceye kadar karistirin. Dondurma makinesine dokmeden dnce
karisimi buzdolabinda yakl. 20 dakika sogumasini saglayin.

Damak zevkinize goére servis etmeden 6nce dondurma Uzerine,
orn. rendelenmis cikolata serpebilirsiniz.
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Vanilyali dondurma

1yumurta sarisi

160 ml yagsiz st

250 ml krem santi (%30 yag)
40 g pudra sekeri

1 vanilya cubugu

Yumurta sarisini ve pudra sekerini acik renkli bir macun elde edinceye
kadar karistirin.

Satd isitin ve ayni anda icine yumurta sarisi karisimini ilave edin.
Karisim koyulasana kadar tim malzemeyi hafif isitarak (kaynat-
madan!) karistirin. Karisimin sogumasini bekleyin.

Homojen bir kivam elde edinceye kadar krem santiyi ve vanilya
cubugu 6zinU, yukaridan asagi dogru karistirin. Dondurma makine-

sine dokmeden dnce karisimin buzdolabinda yakl. 20 dakika soguma-
sini saglayin.

Yogurtiu dondurma

150 ml yogurt

220 ml krem santi (%30 yag)
65 g pudra sekeri

110 ml gilek suyu

5 ml limon suyu

Tdm malzemeleri karistirin, dondurma makinesine dékmeden dnce
karisimin buzdolabinda yakl. 20 dakika sogumasini saglayin.



Sorun / Coziim

+ Cihaz calismiyor + Elektrik fisi prize takili mi?

» Dondurma kabinda buzlanma » Dondurma kabini dondurucuya yer-
lestirmeden 6nce tamamen kurutun
ve bir buzdolabi poseti kullanin.

+ Dolum agzindan dondurma tasiyor » Dondurma karisimi ¢alisma esnasinda
yukari dogru cikar. Bir sonraki sefer
daha az dondurma karigimi kullanin.

» Dondurma karisimi sivi kaliyor » Dondurma kabi ve dondurma karisimi
yeterince soguk muydu?
Dondurma kabi en az 12 saat derin
dondurucuda beklemis, dondurma
karisimi ise ¢ok iyi sogutulmus
olmahdir.
Hendz hazir olmayan dondurmayi
biraz da derin dondurucuda tutun.

+ Cihaz kendiliginden kapaniyor + Asirtisinma korumasi devreye girmis
olabilir. E§er cihaz tekrar calismi-
yorsa, servis merkezine basvurun.

+ Porsiyonlayicidan birsey ¢ikmiyor « Porsiyonlayiclyi temizleyin ve gere-
kirse tikanmaya neden olanlari
(meyve pargalari vb.) disari alin.
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Teknik bilgiler

Model: 358 564

Sebeke gerilimi: 220-240V ~ 50Hz

Koruma sinifi; I [O]

Guc: 18 Watt

Dolum hacmi: Yakl. 600 ml

Sogutma maddesi: Karboksimetil selliloz, karbamit, su
Ortam sicakhgr: +10 ila +40 °C

Tchibo icin 6zel )

olarak Uretilmistir: Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany,
www.tchibo.com.tr

Uriin gelistirmeleri cercevesinde triinde teknik
ve dizayn dedisikligi yapma hakkimiz sakhdir.

q
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imha etme

Uriin ve ambalaj, tekrar kullanilabilen degerli malzemelerden retilmistir.
Tekrar kullanim sayesinde atiklar azalir ve ¢cevre korunur.
Ambalaji malzeme tiriline goére imha edin. Bunun icin bdlgenizdeki kagit,
mukavva ve hafif ambalaj toplama merkezlerinin sundugu imkanlardan
faydalanabilirsiniz.
Bu sembolle isaretlenen cihazlar, ev atiklari ile birlikte atilmamalidir!
Yasalara gore atik cihazlarinizi, ev ¢céplinden ayri atmak zorundasiniz.
mmm Atik cihazlari Ucretsiz olarak geri alan toplama merkezleri hakkinda
bilgi icin bagli bulundugunuz belediyeye danisabilirsiniz.
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Garanti belgesi

06.12.2017-140458

Uretici veya ithalat¢i Firmanin:

Unvant:

Adresi:

Telefonu:
Faks:
e-posta:
Yetkilinin
Imzasi:
Firmanin

Kasesi:

TCHIBO KAHVE MAM.
DAG. ve PAZ. TIC. LTD. STI

BARBAROS MAH.

LALE SOK. NO: 2/7

MY OFFICE BINASI
ATASEHIR - ISTANBUL /
TURKIYE

+90 216 575 44 11

+90 216 576 04 84

info@tchibo.com.tr

Satici Firmanin:

Unvani: TCHIBO KAHVE MAM.
DAG. ve PAZ. TIC. LTD. STI
Adresi: BARBAROS MAH.

LALE SOK. NO: 2/7
MY OFFICE BINASIA-
TASEHIR - ISTANBUL /

TURKIYE
Telefonu:  +90 216 575 44 11
Faks: +90 216 576 04 84
e-posta: info@tchibo.com.tr

Fatura Tarih ve Sayisi:
Teslim Tarihi ve Yeri:

Yetkilinin
imzas: =ty
Firmanin u-g. ", “""

t-: -.';

Kasesi: /" == 7 '- e

MALIN

Cinsi: DONDURMA MAKINESI
Markasi: TCM

Modeli: 358 564

Garanti Saresi: 3 YIL

Azami Tamir

Siresi: 20 is gund

Bandrol ve Seri No:
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D)

2)
3)

4)

5)

6)

7)

Garanti sartlari

Garanti suresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 yildir.
(Bu slre 2 yildan az olamaz)

Malin bitdn parcalari dahil olmak tzere tamami garanti kapsamindadir.

Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici, 6502 sayih Tiketicinin
Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

a) Sozlesmeden donme,
b) Satis bedelinden indirim isteme,
c) Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢) Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, haklarindan birini
kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklardan iicretsiz onarim hakkini secmesi durumunda
saticy; iscilik masrafi, de§istirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla
yUkdmladuar. Tuaketici Geretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatciya karsi da
kullanabilir. Satici, dretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur.

Tiketicinin, Gicretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

« Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

+ Tamiri icin gereken azami sirenin asiimasi,

« Tamirinin mimk{n olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya
ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinda; tiiketici malin
bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin
ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici,
Uretici ve ithalat¢r mateselsilen sorumludur.

Malin tamir siresi 20 is giiniindi, binek otomobil ve kamyonetler icin ise 30 is
giiniinii gecemez. Bu siire, garanti sliresi icerisinde mala iliskin arizanin yetkili
servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti siresi disinda ise
malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin ariza-
sinin 10 is giinii icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatcl; malin
tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir mal
tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti stresi igerisinde
arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti stiresine eklenir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
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8) Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildi§i
yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiketici
Giimriik ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel Miidiirliigiine basvurabilir.

Teknik destek

Uriin ile ilgili her tdirli soru ve sorunlariniz igin

Tchibo Tirkiye Teknik Destek Hatti

2y 4442826

Tchibo MuUsteri Hizmetleri
calisma saatleri haftaici
09:00 -19:00

saatleri arasindadir.

e-posta: servis@tchibo.com.tr

Uriin numarasi: 358 564
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