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Przyrzad do krojenia
warzyw
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Widok catego zestawu

(zakres dostawy) 2
Nakfadka-lejek Przyrzad
do ochrony palcow 00 usuwania
wzgl. wyciska-
nia resztek
warzyw

Ostrze uniwersalne  Ostrze zgbkowane zostrza
do spirali i rézyczek do cienkich zabkowanego
paskow Julienne

Uchwyt na resztki
do ochrony palcow

Wskazowki do optymalnego uzytkowania

Wieksze warzywa
kroi¢ bez naktadki-
lejka.

Podczas krojenia
trzymac warzywo
nachylone - w ten
sposéb mozna
uzyska¢ najlepszy
efekt.




o

Cierisze warzywa

i kofcowki warzyw
zawsze kroic przy
uzyciu naktadki-lejka.

Przy kofcéwkach
warzyw stosowac
uchwyt na resztki
(bez naktadki-lejka).




Wskazowki bezpieczenstwa A

* Produkt jest przeznaczony do wykonywania warzywnego

spaghetti i innych kreacji warzywnych. W szczegdInosci
nadaje sie do krojenia twardych, nielisciastych warzyw,
takich jak ogérek, marchewka czy rzodkiewka. Nie nadaje
sie do krojenia pomidoréw, kapusty itp. Produkt jest prze-
znaczony do uzytku prywatneqgo i nie nadaje sie do zasto-
sowan komercyjnych.

Produkt nie jest zabawka. Dzieci nie moga mie¢ do niego do-
stepu. Istnieje niebezpieczerstwo odniesienia obrazen ciata!
Materiaty opakowaniowe trzymac z dala od dzieci.

Istnieje m.in. niebezpieczenstwo uduszenial

« Ostrza sa bardzo ostre. Z produktem nalezy obchodzi¢

sie ostroznie, szczegdlnie podczas czyszczenia.

« Podczas krojenia w miare mozliwosci zawsze uzywac

nakfadki-lejka lub uchwytu na resztki w celu ochrony palcéw.
Do czyszczenia nie nalezy uzywac ostrych ani zracych
Srodkow czyszczacych, a takze twardych szczotek itp. Woda
uzywana do sptukiwania powinna by¢ wystarczajaco czysta,
tak aby ostrza byty dobrze widoczne. Wszystkie elementy
nadaja sie do mycia w zmywarce do naczyn.

Warzywa o intensywnych barwnikach wtasnych (np. marchew)
moga spowodowac zabarwienie elementdw urzadzenia
wykonanych z tworzywa sztucznego. W takich przypadkach
czysci¢ wszystkie elementy bezposrednio po uzyciu.



