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Pristroj na vyrobu
mrazeného jogurtu




Vazeni zakaznici!

Vasi hostia budd nad3eni! Cerstvo pripraveny mrazeny jogurt obloZeny
trochou zrelého ovocia s jemne sa roztdpajlcou aromatickou chutou je lahkou
alternativou k zmrzline.

Mrazend jogurtovd zmes pripravite obratom ruky. O zvySok sa postara vas
novy pristroj na vyrobu mrazeného jogurtu prakticky sam. Cca 30 mindt - pri
vychladenej nddobe na zmrazenie - potom je mrazeny jogurt na stole.

Vo vasom novom pristroji na vyrobu mrazeného jogurtu mozno pripravit aj
zmrzlinu alebo sorbet.

Vyskusajte nase recepty, alebo dajte volny priechod svojej fantazii a vytvorte
si vlastné kreacie!

Vas tim Tchibo

‘_i!) www.tchibo.sk/navody
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K tomuto navodu

Tento vyrobok je vybaveny bezpec-
nostnymi prvkami. Napriek tomu si
pozorne precitajte bezpetnostné
upozornenia a vyrobok pouZivajte iba
podla opisu v tomto ndvode, aby nedo-
patrenim nedoslo k poraneniam alebo
Skodam.

Uschovajte si tento navod na neskorsie
pouzitie.

Ak vyrobok postupite inej osobe,
musite jej odovzdat aj tento navod.

Symboly v tomto ndvode:

Tento symbol varuje pred
nebezpeenstvom poranenia.

Tento symbol varuje pred

A nebezpeenstvom poranenia
v dosledku zdsahu elektric-
kym pradom.

Takto s oznacené
doplfiujlce informacie.

Signalne slovo NEBEZPECENSTVO
varuje pred moznymi taZzkymi porane-
niami a ohrozenim Zivota.

Signdlne slovo VAROVANIE varuje
pred poraneniami a zavaznymi
vecnymi Skodami.

Signdlne slovo POZOR varuje pred lah-
kymi poraneniami alebo posSkodeniami.

Bezpecnostné upozornenia A

Ucel pouzitia

Pristroj na vyrobu mrazeného jogurtu je
uréeny na pripravu mrazeného jogurtu,
ale aj zmrzliny a sorbetov.

Je koncipovany pre mnozstva pripravo-
vané v stikromnej domacnosti.

Pristroj nie je vhodny na pouZitie

napr. v kuchyniach pre zamestnancov

v komer¢nej sfére, na farmdch, v pen-
zionoch s ponukou ranajok alebo za-
kaznikmi v hoteloch, moteloch a pod.,
ako ani na komeréné dcely.

NEBEZPECENSTVO pre deti ,
a osoby s obmedzenou schopnostou
obsluhovat pristroje

- Deti od 8 rokov a osoby s obmedze-
nymi fyzickymi zmyslovymi alebo
duSevnymi schopnostami, resp.

s nedostatkom skisenosti a znalosti

smu pristroj pouZivat len pod dozorom
alebo po pouceni o bezpe¢nom pouzi-
vani pristroja, ak pochopili nebezpe-
¢enstva, ktoré z toho vyplyvaj.

- Deti sa nesmd hrat s pristrojom.
Zabrénte detom mlad$im ako 8 rokov
v pristupe k pristroju a sietovému
kablu.

- Cistenie smd vykonvat iba deti
starSie ako 8 rokov a len pod dozorom.
Pristroj nevyzaduje Ziadnu Gdrzbu.

- Zabrante pristupu deti k obalovému
materidlu. Okrem iného hrozi
nebezpecenstvo udusenia!

- Nenechavajte visiet sietovy kabel
z pracovnej plochy, aby zan malé deti
nemohli stiahnut pristroj.

Hrozi nebezpecenstvo poranenia!

-+ Pristroj uchovavajte mimo dosahu deti.



NEBEZPECENSTVO zasahu

elektrickym pridom

+ Pristroj nepouzivajte v pripade viditel-
nych poSkodeni na pristroji alebo
sietovom kabli, resp. po pade pristroja.

- Na vyrobku nevykondvajte Ziadne
zmeny. Sami nesmiete vymienat ani
sietovy kabel. Opravy na pristroji alebo
sietovom kabli zverte len Specializo-
vanej opravovni, alebo sa obratte na
predajné miesto. Neodborné opravy
moZu vazne ohrozit pouZivatela.

- Pristroj zapojte iba do odborne instalo-
vanej zasuvky, ktorej sietové napétie
sa zhoduje s technickymi ddajmi na
typovom Stitku.

- Vytiahnite sietovi zastrcku
70 Zasuvky ...

... pri poruche,

.. pri nepouzivani pristroja,

.. pred skladanim alebo rozoberanim
dielov prisluenstva,

.- pred Cistenim pristroja.

Tahajte pritom vZdy za siefovd

zastrcku, nie za kabel.

- Zasuvka musi byt dobre dostupna,
aby sa sietova zastrcka dala v pripade
potreby rychlo vytiahnut. Sietovy
kabel ulozte tak, aby ste sa on
nepotkynali.

- Sietovy kdbel sa nesmie zalamovat ani
pritlacat. Chrarite sietovy kabel pred
hordcimi povrchmi a ostrymi hranami.

- Nikdy nenechdvajte zapnuty pristroj na
vyrobu mrazeného jogurtu bez dozoru.

- Pristroj nesmie byt spustany casovymi
spinacimi hodinami alebo samostat-
nym systémom dialkového ovladania.

- Hnaciu jednotku, sietovy kabel, sietovi
zastrCku ako aj nddobu na zmrazenie
neponadrajte do vody alebo inych kva-
palin. Chrante pristroj aj pred vlhkos-
tou, kvapkajtcou alebo striekajlcou
vodou.

- Pristroj pouZivajte iba v suchych inte-
riéroch. Nestavajte ho do bezprostred-
nej blizkosti nadob naplnenych vodou
(napr. drez).

VAROVANIE pred poranenim

- Zabrante kontaktu viasov a kusov
odevu s rotujicou mieSacou lopatkou.

-V Zziadnom pripade nesiahajte do rotu-
jicej mieSacej lopatky. Nestrkajte do
rotujlcej mieSacej lopatky ani ziadne
Skrabky alebo iné kuchynské nacinie.

VAROVANIE pred omrzlinami

- Aby ste sa vyhli omrzlinam, chytajte
zamrazenud nadobu na zmrazenie len

ov

z vonkajsej strany.

VAROVANIE pred ujmou na zdravi

pri nedostatocnej hygiene

- Bezpodmienecne reSpektujte varo-
vania upozoriujdce na zdravotné
rizika v kapitole ,Ddlezité hygienické
upozornenia“.



POZOR - Vecné Skody

- Pri vkladani do mraziaceho boxu musi
byt nadoba na zmrazenie Uplne sucha.

- NepoSkodzujte nddobu na zmrazenie,
napriklad napichovanim alebo zohria-
tim na teplotu vysSiu ako 40 °C.

- Na vyberanie hotového mrazeného
jogurtu nepouzivajte Ziadne tvrdé
alebo Spicaté predmety (napr. kovové
lyZice). Tieto mozu poskodit vnutro
nadoby na zmrazenie. Pouzivajte
vylune stierky alebo lyZice z gumy,
silikdnu alebo dreva.

- Ak by doslo k Uniku chladiacej latky
z nadoby na zmrazenie, nesmiete pri-
stroj na vyrobu mrazeného jogurtu
dalej pouzivat a musite ho zlikvidovat.
PrecCitajte si k tomu aj kapitolu , Likvi-
dacia”. Chladiaca latka nie je jedovata,
ale tieZ nie je vhodna na konzumaciu.

« Pristroj na vyrobu mrazeného jogurtu
postavte na pevny, rovny a suchy pod-
klad.

- Nestavajte pristroj na vyrobu mraze-
ného jogurtu do blizkosti zdrojov tepla.

- Najskor zapnite pristroj na vyrobu
mrazeného jogurtu a aZ potom pridajte
pripravend jogurtovd zmes do bezia-
ceho pristroja. PoCas pripravy mraze-
ného jogurtu pristroj nevypinajte a
znovu nezapinajte. Jogurtova hmota
by inak primrzla k nadobe na zmra-
zenie a zablokovala by mieSaciu
lopatku.

- Ak je jogurtova zmes priliS tuhd, auto-

maticky sa zmeni smer otacania mie-
Sacej lopatky. Ide o ochrann( funkciu
proti prehriatiu motora. Pri sistavnych
zmendch smeru otacania vypnite pri-
stroj.

« Pri prehriati sa motor vypne auto-

maticky. V takomto pripade pristroj
vypnite, vytiahnite sietovl zastréku

z0 zasuvky a nechajte hnaciu jednotku
vychladndt (min. 15 min(t).

« Pristroj na vyrobu mrazeného jogurtu

pouZzivajte vyluéne s origindlnym
prisluSenstvom.

- Diely pristroja na vyrobu mrazeného

jogurtu Cistite vyluéne ruéne. V umy-
vacke riadu smiete Cistit iba mieSaciu
lopatku, spojovaci prvok a veko bez
hnacej jednotky. Neponarajte nadobu
na zmrazenie pod vodu.

- Pred Cistenim nechajte nadobu na

zmrazenie stat dovtedy, kym sa ne-
zohreje na izbovd teplotu.

- Na Cistenie nepouZivajte abrazivne ani

Zieravé Cistiace prostriedky, resp.
tvrdé kefy atd’

- Neda sa Uplne vylucit, Ze niektoré laky,

plasty alebo oSetrovacie prostriedky
na nabytok rozleptajd, alebo rozmocia
materidl protiSmykovych noziciek.
Aby ste zabranili nezelanym stopam
na nabytku, polozte pod vyrobok prip.
protiSmykovu podlozku.



Délezité hygienické upozornenia

Obzvlast ak pripravujete zmrzlinu
zo surovych vajec, bezpodmienetne
zohladnite nasledovné pokyny:

Zmrzlina je idedlnou Zivnou pbédou
pre salmonely. Preto sa pri priprave
zmrzliny vyZaduje mimoriadna
hygiena.

Hlavnym zdrojom salmonel v zmrzline
st surové vajcia. Cerstvé, surové vajcia
Casto obsahuji salmonely vo velmi
nepatrnom mnoZstve. Pri dlhom skla-
dovani alebo nedostato¢nom chladeni
sa salmonely ale mdzu velmi prudko
rozmnozit.

Salmonely sa dokdZu rozmnoZovat aj
v pripravenej zmrzlinovej zmesi alebo
v roztopenej zmrzline. Pri zmrazenf
salmonely neodumieraju.

Na vychutnanie si zmrzliny bez pro-
blémov by ste preto mali bezpodmie-
necne re$pektovat nasledujlce rady
tykajlce sa hygieny:

* Pre [udi s oslabenou imunitou
(napr. malé deti, starsi alebo chori
[udia) by ste mali pripravovat
recepty bez surovych vajec.

Do receptov na zmrzlinu so su-
rovymi vajcami pouZzivajte vzdy
Cerstvé vajcia, skladujte ich

v chladnicke.

Pri priprave mrazeného jogurtu
dbajte na absolltnu Cistotu
vSetkych pracovnych pomdcok.

Pripravenud mrazenu zmes odloZte
okamzite do chladni¢ky a nenecha-
vajte ju tam dlhSie ako 24 hodin.

Pripravenu zmrzlinu by ste mali
skonzumovat okamZite. Zmrzlinu

z Cerstvych prisad mdzete skla-
dovat v mraznicke pri teplote -18 °C
nanajvys 1tyzden.

Trochu alebo Uplne roztopenu
zmrzlinu v Ziadnom pripade znovu
nezmrazujte.

Po priprave dékladne vycistite
pristroj na vyrobu mrazeného
jogurtu a vSetky pracovné
pomacky.



Prehlad (obsah balenia)

spina¢ zap./vyp.

sietovy kabel
hnacia jednotka

veko

plniaci otvor

spojovaci prvok

mieSacia lopatka

nadoba na zmrazenie




Pred pouzitim / Cistenie

> Pred prvym pouZitim musite pri-
stroj na vyrobu mrazeného jogurtu
dékladne vydistit.

> Pred Cistenim Uplne rozoberte pri-

stroj na vyrobu mrazeného jogurtu.

Rozobratie pristroja na vyrobu
mrazeného jogurtu
> Prip. vytiahnite sietovl zastréku
Z0 z4suvky.

1. Odstrante veko oto¢enim proti
smeru hodinovych ruciciek
a vybratim z vedenia.

T
%

2. Vytiahnite mieSaciu lopatku
so spojovacim prvkom z hnacej
jednotky.

3. Vytiahnite spojovaci prvok
z mieSacej lopatky.

4. Oba zaistovacie vystupky dole na
hnacej jednotke spolu zatlacte a
hnaciu jednotku odoberte z veka.




Cistenie

POZOR - Vecné Skody

* Hnaciu jednotku a nddobu na
zmrazenie nepondrajte do vody
alebo inych kvapalin.

> Prip. vytiahnite sietovud zastréku
20 z3asuvky.

1. Poutierajte hnaciu jednotku vihkou,
makkou handrou.

2. Hortcou vodou s prostriedkom na
riad dokladne poumyvajte veko,
mieSaciu lopatku a spojovaci prvok.
Potom ich oplachnite hordcou
vodou.

o

* Pred Cistenim po pouZiti vZdy
pockajte, kym nddoba na
zmrazenie nedosiahne izbovu
teplotu.

3. Nadobu na zmrazenie dékladne
umyte zvnutra a zvonka hortcou
vodou s teplotou do +40 °C
s prostriedkom na riad.

4. Uplne vysuste vietky diely.

ZloZenie pristroja na vyrobu
mrazeného jogurtu

1. Nasadte hnaciu jednotku na veko
a silne ju zatlacte. Hnacia jednotka
sa pocutelne a citelne zaisti.

2. Zastrcte spojovaci prvok a mieSaciu
lopatku do hnacej jednotky.

3. Nasadte veko s hnacou jednotkou
na zmrazovaciu nddobu a otdcajte
ho v smere hodinovych ruciciek,
kym sa pocutelne a citelne nezaisti.



Vyroba mrazeného jogurtu

+ Vynimocne dobré vysledky
dosiahnete pri dostato¢nom
zachladeni nielen nddoby na
zmrazenie, ale aj pripravenej
jogurtovej zmesi. Skrati sa tym
doba potrebna na pripravu.

* Hotovy mrazeny jogurt je
makky a da sa naberat lyzic-
kou. Podavajte ho okamzite.
Tak chuti najlepSie.

* Mimochodom: Po pridanf{
alkoholu zostane mrazeny
jogurt maksi.

12 hodin vopred - zachladenie
nadoby na zmrazenie

Nddobu na zmrazenie musite pred
kaZdou pripravou zmrzliny nechat
zachladit na minimalne 12 hodin pri
teplote =18 °C alebo nizse;j.

POZOR - Vecné skody

* Pri ukladani do mrazni¢ky musi byt
nddoba na zmrazenie Uplne sucha.

> Nadobu na zmrazenie postavte
kolmo a rovno do mraznicky.

ﬁ + Nddoba na zmrazenie sa
zmesti do mraziacich boxov
s vy§kou minimdlne 15 cm.
Ked nechéate nddobu na
zmrazenie v mraznicke

permanentne, mozete si
zmrzlinu pripravit kedykolvek.

Minimdlne 20 mindt vopred -
priprava mrazenej jogurtovej zmesi

ﬁ VAROVANIE pred
zanedbanim hygieny

« Pri priprave dbajte na to, aby boli
vSetky diely pristroja na vyrobu

mrazeného jogurtu a vSetky pra-
covné pomdcky absolltne Cisté.

V rdmci jedného pracovného chodu
mozete pripravit az 1000 ml mrazenej
jogurtovej zmesi.

1. Pripravte si mrazenu jogurtovu
zmes podla receptu. V tomto
navode ndjdete 2 ndvrhy na
recepty.

2. Pripravenud mrazenu jogurtovu
zmes odloZte okamzite do chlad-
ni¢ky a nenechdvajte ju tam dlhsie
ako 24 hodin.

Bezprostredne pred - zloZenie
pristroja na vyrobu mrazeného
jogurtu

ﬁ VAROVANIE pred
omrzlinami

+ Nddoby na zmrazovanie sa
dotykajte len z vonkajsej strany.

> Nddobu na zmrazenie vyberte
z mraznic¢ky az bezprostredne
pred pripravou mrazeného jogurtu.
Poskladajte pristroj na vyrobu mra-
zeného jogurtu podla opisu v pred-
chadzajlcej kapitole. Postupujte
rychlo, aby sa nddoba na zmrazenie
prili§ nezohriala.

Délezité: ESte nenapifiajte jogurtovi

zmes! Inak zamrzne.



Priprava mrazeného jogurtu

POZOR - Vecné Skody

» Do nddoby na zmrazenie naplfajte
len také mnoZstvo jogurtovej zmesi,
aby pod okrajom zostal eSte volny
priestor minimaine 4 cm. Pri mrazeni
sa hmota zdvihne hore a potrebuje
preto viac miesta.

Nikdy nenechdvajte zapnuty pristroj
na vyrobu mrazeného jogurtu bez
dozoru. V zavislosti od mnoZstva,
prisad (napr. alkohol), zmesi a pod.
mdZe byt priprava zmrzliny vyrazne
kratSia a pripravovana zmrzlina
tuhsia. M6Ze dojst k zablokovaniu
mieSacej lopatky. V takomto pripade
pristroj ihned vypnite.

Pocas pripravy mrazeného jogurtu
pristroj nevypinajte a znovu nezapi-
najte. Jogurtovd hmota by inak
primrzla k nddobe na zmrazenie

a zablokovala by mieSaciu lopatku.

Ak je jogurtova zmes prilis tuh3,
automaticky sa zmeni smer otaca-
nia miesacej lopatky. Ide o ochran-
nu funkciu proti prehriatiu motora.
Pri sUstavnych zmenach smeru ota-
¢ania vypnite pristroj.

1. Zastrcte sietovi zastréku do dobre
pristupnej zasuvky.

2. Stlacenim tlacidla zap./vyp. zapnite
pristroj.

3. Naplnte pripravenu a dobre zachla-
denu jogurtovd zmes cez plniaci
otvor do beziaceho pristroja na
vyrobu mrazeného jogurtu.

4. Nechajte pristroj miesat cca 15 az
30 minut, kym sa nedosiahne Zela-
na konzistencia.

1

+ Ak mrazeny jogurt nedosiahne
Zelanu tuhost ani po 40 minu-
tach, odloZte ho do mraznicky,
kym dostatocne nestuhne.
ResSpektujte ale, Ze vlastny
mrazeny jogurt mbéZe po istom
¢ase stuhnut viac, ako ste
zvyknuti pri kupovanom
mrazenom jogurte.

+ Ak je jogurtovd zmes relativne
tuhd, moéze sa veko nadoby
pri ¢innosti mieSacej lopatky
otacat sem a tam. Ak by veko
pritom odskocilo, opat ho
pevne zatocte.

5. Potom pristroj na vyrobu mraze-
ného jogurtu vypnite tlacidlom
zap./vyp.

6. Veko mierne pootocte a zlozte ho.



POZOR - Vecné skody

* Na vyberanie hotového mrazeného
jogurtu nepouZivajte Ziadne tvrdé
alebo Spicaté predmety (napr. ko-
vové lyZice). Tieto mbZu poskodit
vnutro nddoby na zmrazenie.
PouZivajte vylu¢ne stierky alebo
lyZice z gumy, silikénu alebo dreva.

7.

8.

Hotovy mrazeny jogurt vyberte
Skrabkou.

Pristroj na vyrobu mrazeného
jogurtu dékladne vycistite podla
popisu v kapitole ,,Pred pouZitim /
Cistenie”.

Tipy na pripravu
mrazeného jogurtu, zmrzliny a sorbetu

+ Pristroj na vyrobu mrazeného
jogurtu dokaze vycarit aj lahké
sorbety a zmrzlinu.

Pri sorbete sa uplsta od smotany,

mlieka a jogurtu. Namiesto toho sa
pouZziva ovocnd $tava alebo ovocné

pyré, vino alebo aj Sampanské.
Zmrzlina sa ¢asto vyrdba zo su-
rovych vajec. Na zabranenie chyb

ohladom hygieny si pozorne preci-
tajte kapitolu ,,DOlezité hygienické

upozornenia“.

« Ovocnu zmrzlinu a sorbet by ste
mali okamzite po priprave vybrat
a umiestnit do vhodnej nadoby.
Takuto nadobu odloZte na isty ¢as
do mraznicky, aby zmrzlina Uplne
stuhla.

* Lepsivysledok dosiahnete, ked pri-

sady pred naplnenim do pristroja
na vyrobu mrazeného jogurtu
intenzivne premiesate ru¢nym
mixérom alebo kuchynskym
robotom. Dosiahnete tym aj zvac-
Senie objemu zmesi.

12

O ¢o je obsah tuku v smotane vyssi,
o to bude zmrzlina vyzivnejSia a
krémovejSia.

Praskovy cukor sa rozpusta lahSie
ako krystalovy.

Dodrzanie presnych mnozZstiev je
dolezité, pretoze pri nedostatku
cukru budd mrazeny jogurt,
zmrzlina a sorbet hrudkovité a pri
prilis velkej davke cukru nestuhnd.

Ak chcete dosiahnut mimoriadne
krémovu zmrzlinu, odporidc¢ame
pouZitie zmrzlinového prasku. Kré-
movy efekt pri topeni, ktory sa da
dosiahnut pomocou zmrzlinového
prasku, sa inak da docielit len pri-
danim Zitka, aviak nepasterizovana
zmrzlina je ndchylnejsia na roz-
mnoZenie salmonel.

Zmrzlinovy prdsok umoziuje
vylucenie tohto nebezpelenstva,

a napriek tomu pripravu krémovej
zmrzliny.



+ Z nizkotu¢ného jogurtu, cmaru, niz-
kotu¢ného mlieka, tvarohu a mnoz-
stva Cerstvého ovocia sa da vyrobit
[ahka a nizkokalorickd zmrzlina
alebo mrazeny jogurt. Hoci nie je
natolko krémova ako smotanova
zmrzlina, je ale dobra na udrZanie
postavy a vynimo¢ne vhodnd pri
nizkokalorickych a nizkotu¢nych
diétach. Na osladenie moZete
pridat aj med alebo umelé sladidlo.

Ak méa zmrzlina obsahovat aj pevné
prisady, ako kusky ovocia, krokant
alebo nastruhanu ¢okoladu, odpo-
ruca sa ich pridanie aZ tesne pred
ukoncenim pripravy zmrzliny.
Tymto spésobom zostanu kusky
celé a nerozomeld sa.

Alkohol spomaluje proces chlad-
nutia, ¢o musite reSpektovat pri
priprave s pouzitim napojov s obsa-
hom alkoholu. Alkohol pridadvajte v
malych mnoZstvach a az tesne pred
dokoncenim.

Vynimoc¢ne dobrd ovocna zmrzlina
sa vam podari, ak na jej pripravu
pouzijete vylu¢ne Uplne dozreté
ovocie. Takéto ovocie nie je len
velmi sladké, ale pyré z neho je
optimalne na spracovanie v pri-
stroji na vyrobu mrazeného
jogurtu.

+ Ak by ste chceli pouzit zavarané

ovocie, musite ho pred rozmie-
$anim nechat dobre odkvapkat.

Ak si Zelate pridat celé klsky
ovocia, posypte ich trochou cukru,
aby sa v nich pocas mrazenia
nevytvarali ladové krystaliky.

Pri niektorych receptoch sa prisady
musia pred pripravou uvarit, resp.
zohriat (napr. na roztopenie ¢oko-
[ady pre ¢okolddovu zmrzlinu).
Zmes si pripravte v dostato¢nom
predstihu, aby Uplne vychladla

(na teplotu v chladnicke) a aby sa
umoznilo zvacsenie jej objemu
pocas pripravy.

Ked nespracujete zmes na mrazeny
jogurt, zmrzlinu alebo sorbet okam-
Zite, pred naplnenim do nadoby ju
eSte raz intenzivne premiesajte.

Ak budete chciet dosladit vasu
zmes pocas pripravy, pouZite
praskovy cukor, med, sirup alebo
prasSkové umelé sladidlo, pretoze
krystalovy cukor, hruby alebo
hnedy cukor sa uz nerozpustia.



Recepty

Zakladny recept na mrazeny jogurt

4 porcie
« 11 gréckeho jogurtu
+ 200 g cukru
+ 1/2 limetky (vylisovana $tava)
+ 18tipka soli
« Na zjemnenie podla Zelania
smotana alebo natierka
z Cerstvého syra
+ Na dochutenie citrén alebo vanilka
1. VSetky prisady vioZte do misy
a spolu ich premieSajte, kym sa
cukor Uplne nerozpusti.
2. Zmes nechajte vychladnut
cca 20 mindt v chladnicke, skér
ako ju pridate do pristroja na
vyrobu mrazeného jogurtu.
> Hotovy mrazeny jogurt pred

servirovanim ozdobte podla chuti
cerstvym ovocim.

Mrazeny jogurt so suSienkovym
cestom

4 porcie

250 g vanilkového jogurtu
120 g mdkkého masla

90 g hnedého cukru

40 g bieleho cukru

120 g muky

2 CL vanilkového extraktu
18picka noZa prasku do peciva
1 Stipka soli

100 g Cokoladovych kuskov

v tvare kvapiek

. Do misy dajte maslo s bielym

a hnedym cukrom a zmieSajte
do krémovita.

. PrimieSajte vanilkovy extrakt.
. Do osobitnej misky dajte muku,

prasok do peciva, sol'a ¢okoladdové
kusky v tvare kvapiek a vSetko
premiesajte.

. Pridajte maslovo-cukrovd zmes

a vSetko zmiesajte na cesto.

. Pridajte vanilkovy cukor

a vmieSajte ho do zmesi.

. Zmes nechajte vychladnut

cca 20 mindat v chladnicke, skor
ako ju pridate do pristroja na
vyrobu mrazeného jogurtu.



Poruchy / pomoc

» Nefunk&nost

+ Je sietovd zastréka v zasuvke?

+ Krystaliky ladu na nddobe
na zmrazenie.

« Pred zamrazenim Uplne vysuSte nadobu

na zmrazenie.

« Mrazeny jogurt vytekd hore < Jogurtovd zmes sa zdvihne nahor.

z plniaceho otvoru.

Pri dalSej priprave pouZite menej jogurtove;j
zmesi.

* Mrazeny jogurt, zmrzlina
alebo sorbet zostali prilis

tekuté.

« Boli nddoba na zmrazenie a zmes dostatocne
chladné? Nadobu na zmrazenie musite chladit

v mrazni¢ke minimdlne 12 hodin, zmes mini-
malne 20 mindt v chladnicke. Nedokonceny pro-
dukt nechajte eSte chvilu stuhnutt v mraznicke.

* Pristroj sa vypina.

* MoZno zareagovala ochrana proti prehriatiu.

Vytiahnite sietovd zastréku a pockajte, kym
hnacia jednotka nevychladne - min. 15 minut.

« Zmena smeru miesania.

* Normadlna ochrannd funkcia proti pretaZeniu

motora.

« Sdstavnd zmena smeru

- Vypnite pristroj a nechajte ho vychladndt.

miesania. Prip. sa obratte na predajné miesto a nechajte
pristroj skontrolovat.
Technické udaje
Model: 374 867 Made exclusively for:
Sietové napatie: 220-240V ~50Hz  Tchibo GmbH, Uberseering 18,
Trieda ochrany: 11 [O] 22297 Hamburg, Germany
Vykon: max. 12 W www.tchibo.sk
Objem: cca 1000 ml c €
Chladiaca latka: obsahuje karbamid
Teplota V rdmci vylep3ovania produktov si
prostredia: +10 az +40 °C vyhradzujeme pravo na technické

a optické zmeny na vyrobku.
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Likvidacia

Vyrobok a jeho obal boli vyrobené Mate zdkonnu povinnost likvidovat

z hodnotnych materidlov, ktoré sa daju  staré pristroje oddelene od domového
recyklovat. Tym sa zniZuje mnoZstvo odpadu. Informécie o zbernych dvo-
odpadu a chrdni Zivotné prostredie. roch, ktoré odoberaju staré pristroje
Likvidujte obal podla pravidiel separo- bezplatne, vam poskytne obecna alebo
vaného zberu. VyuZite na to miestne mestska sprava.

moznosti na zber papiera, lepenky
a lahkych obalov.
Pristroje, ktoré su oznacené
tymto symbolom, sa nesmu
mmm likvidovat spolu s domovym
odpadom!

Zaruka

Z3aruku poskytujeme na obdobie 3 rokov od ddtumu kdpy.

N4&s vyrobok bol vyrobeny pomocou Zaruka sa nevztahuje na Skody
najnovsich technologickych postupov spOsobené nesprdvnym pouzivanim

a podrobeny prisnej kontrole kvality. vyrobku, na diely podliehajlce
Zarucujeme bezchybnu akost tohto rychlemu opotrebeniu ani na spotrebny
vyrobku. materidl.

Ak by sa napriek oakdvaniam vyskytol V pripade otdzok si pripravte doklad
pocas zarucnej doby nedostatok, o kdpe a ¢islo vyrobku.

vyrobok reklamujte cez distribdtora, Tato zaruka neobmedzuje prava na

u ktorého ste ho zakupili (filidlka Ci zaruku vyplyvajlce zo zékona.

internetovy obchod). NaSi tamojsi
kolegovia vam radi pomdZu a dohodnu
s vami dalSie kroky.

Cislo vyrobku: 374 867
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