Elektricky
vysokoteplotny gril

(sk> Navod na pouzitie

IIIIIIIIIIII - 2019-04



Vazeni zdkaznici!

V&s novy vysokoteplotny gril vytvori vdaka intenzivne nasmerovanému
tepelnému Ziareniu od 400 °C do 850 °C vo velmi krdtkom ¢ase aromaticku
kérku a vonu na opecenom mase - bez pridania tuku!

Idedlny aj na pecenie ryb a zeleniny.

Aktivne chladenie sa postard o bezpecné teploty na vonkajSom plasti pristroja
a okrem toho po pouzivani rychlo vychladi gril.

Zeldme vam dobru chut a vela zabavy pri grilovani.
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K tomuto navodu

Tento vyrobok je vybaveny bezpec-
nostnymi prvkami. Napriek tomu si
pozorne precitajte bezpe€nostné
upozornenia a vyrobok pouZivajte iba
podla opisu v tomto ndvode, aby nedo-
patrenim nedoslo k poraneniam alebo
Skodam.

Uschovajte si tento navod na neskorsie
pouzitie.

Ak vyrobok postupite inej osobe,
musite jej odovzdat aj tento navod.

Symboly v tomto ndvode:
Tento symbol varuje pred
nebezpeenstvom poranenia.
Tento symbol varuje
pred nebezpecenstvom

poranenia v dosledku zdsahu
elektrickym pradom.

Tento symbol varuje
pred hordcimi povrchmi a

nebezpecenstvom popdlenia.

Tento symbol varuje
pred nebezpeenstvom
poziaru.

Signalne slovo NEBEZPECENSTVO
varuje pred moznymi tazkymi porane-
niami a ohrozenim Zivota.

Signalne slovo VAROVANIE varuje
pred poraneniami a zavaznymi
vecnymi Skodami.

Signéalne slovo POZOR varuje pred lah-
kymi poraneniami alebo poSkodeniami.

Takto s oznacené doplfiujice
informacie.

Bezpecnostné upozornenia A

Pouzivanie v sulade s urcenim
Elektricky vysokoteplotny gril je uréeny
na ohrievanie, grilovanie a pecenie
madsa, ryb a zeleniny.

Gril sa moze pouZzivat aj na prazenie,
na karamelizovanie dezertov a na
zapekanie nakypov.

V pristroji nezohrievajte Ziadne suché
potraviny, ako st pecivo alebo chlieb.
Nebezpecenstvo poZiaru!

Pristroj je navrhnuty na pouZzitie

v domdcnosti a na bezné domace
mnozstva.

Pristroj nie je vhodny na komercné
pouZivanie alebo pouzivanie podobné
domdcemu v kuchyniach pre zamest-
nancov v obchodoch, kancelariach a
inych komerc¢nych oblastiach, v polno-
hospodarskej sfére, zakaznikmi v hote-
loch, moteloch alebo inych ubytovava-
cich zariadeniach alebo v penziénoch
poskytujucich ranajky.



NEBEZPECENSTVO pre deti

a osoby s obmedzenou schopnostou

obsluhovat pristroje

- Zabrante pristupu deti k obalovému
materialu.
Okrem iného hrozi nebezpecenstvo
udusenia!

- Deti vo veku do 14 rokov nesmu pristroj
pouzivat.

- Tento pristroj smu pouZivat deti od
15 rokov a osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami alebo s nedostatkom
sklsenosti a/alebo znalosti len pod
dozorom alebo po pouceni o bezpec-
nom pouZivani pristroja, ak pochopili
nebezpecenstva, ktoré z toho vyply-
vaju.
Cistenie a Gdrzba vyrobku nesmie byt
zverena detom. Deti sa nesmu hrat
s pristrojom.
Gril a sietovy kabel sa od zapnutia az
do UpIného vychladnutia musia nacha-
dzat mimo dosahu deti mladSich ako
15 rokov.

NEBEZPECENSTVO zéasahu

elektrickym priddom

- Vyrobok neponarajte do vody ani inych
kvapalin, pretoze inak hrozi nebezpe-
¢enstvo zasahu elektrickym pradom.
Pristroj chranite aj pred kvapkajucou
a striekajdcou vodou.

. ﬁ NepouZivajte vyrobok v exteriéri

alebo v priestoroch s vysokou
vihkostou vzduchu. NepouZivajte
pristroj v blizkosti vody a zdrojov
vlhkosti, napr. v blizkosti umyvadla.

- Nedotykajte sa vyrobku vihkymi

rukami.

« Pristroj zapdjajte len do zasuvky

s ochrannymi kontaktmi nainstalo-
vanej podla predpisov, ktorej sietové
napatie zodpoveda technickym dajom
vyrobku.

Typovy Stitok ndjdete na zadnej strane
pristroja.

- Ak by bolo potrebné pouZitie predlzo-

vacieho kabla, musi zodpovedat mini-
maélne parametrom pristroja pod|a
kapitoly , Technické ddaje". Nechajte
si poradit pri vybere vhodného pre-
dizovacieho kabla.

- Sietovd zastrcku vytiahnite

70 Zasuvky ...

.. pri poruchach pocas prevadzky,
... po poufziti,

..priblrke a

.. pred Cistenim pristroja.

Pritom vZdy tahajte za sietov(
zastrcku, nie za sietovy kabel.

- Zasuvka musi byt dobre dostupna,

aby sa sietova zastrcka dala v pripade
potreby rychlo vytiahnut. Sietovy
kabel ulozte tak, aby ste sa on
nepotkynali.



- Pred kazdym pouZitim pristroja tplne
odmotajte sietovy kabel. Dbajte na to,
aby odmotany sietovy kabel leZal
Uplne mimo pristroja.

Sietovy kabel sa nesmie zalamovat ani
pritlacat. Chrante sietovy kdbel pred
hordcimi povrchmi a ostrymi hranami.

« Pristroj nepouzivajte v pripade viditel-
nych poSkodeni na pristroji alebo sie-
tovom kdbli alebo ak vyhrievaci prvok
vykazuje trhliny alebo iné poSkodenia
alebo po pade pristroja.

- Nikdy nenechdvajte pristroj pocas
prevadzky bez dozoru.

- Na vyrobku nevykonavajte Ziadne
zmeny. Sami nesmiete vymienat ani
sietovy kabel. Opravy na pristroji alebo
sietovom kabli zverte len Specializo-
vanej opravovni, alebo sa obratte na
predajné miesto.

VAROVANIE pred
popaleninami/poZiarom

+ Pristroj sa smie pouZzivat len ako samo-

statny stojaci pristroj s dostatoCnym
vetranim na vSetkych stranach a nie
ako vstavany pristroj. Minimalna vzdia-
lenost od vSetkych stran a smerom
nahor musf byt minimdlne 5 cm.

Nohy pristroja sicasne zabezpecujd
odstup smerom nadol. Nesmu sa
odmontovat.

- Nezakryvajte vetracie otvory a ne-
stavajte Ziadne predmety na pristroj.

- Pristroj postavte na stabilny, rovny

a ziaruvzdorny podklad. Dbajte pritom
na dostatocne velky odstup od silnych
zdrojov tepla, ako su vyhrievacie
platne, vyhrievacie potrubia atd-

« Pristroj nestavajte priamo pod zavesnl

skrinku alebo do rohu. UdrzZujte dosta-
tocnu vzdialenost od lahko horfavych
materidlov, ako sU zaclony alebo
obrusy.

- UdrZujte horlavé predmety, ako sl

Casopisy, plasty, alkohol atd., v dosta-
tocnej vzdialenosti od pristroja.

- Neukladajte ziadne predmety, ako

sU utierky alebo zabalené potraviny,

na gril ani do grilu. Nikdy neukladajte
horlavé predmety, ako su papier, plasty
alebo drevené pomdcky, do pristroja.
Hrozi nebezpecenstvo poziaru.

- Nenechavajte jedla ani olej neprime-

rane zohrievat. Hrozi nebezpecenstvo
poZziaru.

- Tuky a oleje sa mozu pri pouzivani

pristroja v rozpore s (icelom pouZitia
zapalit. Ohen nikdy nehaste vodou.
Vytiahnite sietovu zastrcku a pouZite
vhodny hasiaci prostriedok.

- Potraviny sa nesmu nikdy dotykat

vyhrievacieho ¢lanku. Vyhrievaci
¢lanok sa extrémne zahreje a potra-
viny sa moZu pri kontakte vznietit.
Hrozi nebezpecenstvo poziaru.



- Grilované potraviny ukladajte vzdy
priamo na grilovaci rost. Nepouzivajte
nadoby alebo zasobniky v hornej Casti
grilu, pretozZe nedokazu odolat prip.
vysokym teplotam.

- Na karamelizovanie dezertov a zape-
¢enie nakypov pouZivajte vylu¢ne
nadoby, ktoré st odolné voci teplotdm
okolo 400 °C. Postavte ich len do
spodnej Casti priestoru na tepeln(
Upravu. V Ziadnom pripade nepouzi-
vajte nadoby z plastu ani silikonu.
NepouZivajte ani poSkodené nadoby,
pretoZe mdzu prasknut.

- Nenechdvajte pristroj bez dohladu
poCas pouZzivania, ani pocas fazy
nahrievania a chladenia.

- Pristroj sa nesmie uvadzat do pre-
vadzky pomocou ¢asovych spinacich
hodin alebo samostatnym systémom
dialkového ovladania.

- Celkovy priestor na tepelnd Gpravu

a predovSetkym vyhrievaci ¢lanok sa
velmi nahrievaju. Postupujte opatrne
a nikdy sa nedotykajte nahriatych
dielov. Kontakt s vyhrievacim ¢lankom
vedie k vaznym popaleninam.

- Postupujte mimoriadne opatrne,

ak vkladate potraviny do hortceho
pristroja alebo vyberate zohriate
potraviny. Pouzivajte na to grilovacie
klieSte. Aj na prestvanie grilovacieho
roStu pouzivajte vzdy prilozené
uchopovacie klieste.

Pouzivajte grilovaciu rukavicu alebo
pod.

- Nenechavajte uchopovacie klieSte
pocas grilovania nikdy visiet na
grilovacom roste.

M6Zu sa velmi silne ohriat a pri kon-

takte mozu viest k vaznym popaleni-
nam. Odstrante uchopovacie klieSte

ihned'po polohovani roStu a pouZite

uchopovacie klieSte znova, ak chcete
odstranit grilovaci rost.

- Po poufZiti pristroja ventilatory este
urity Cas dobiehaju. Pocas tohto ¢asu
nevytahujte zastrcku a nevypinajte
pristroj pomocou spinaca zap./vyp.

- Pred Cistenim, prenaSanim alebo
uschovanim nechajte gril vzdy najprv
uplne vychladnut. Odoberajte viozky
az po Uplnom vychladeni pristroja.

- Nenalievajte vodu priamo na eSte
horuce vlozky.
Vystupujlica para moZe sposobit
obarenie.

POZOR pred poraneniami a vecnymi

Skodami

- Pouzivajte len originalne prisluSen-
stvo.

« Pristroj chrante pred ndrazmi, padmi,
prachom a vlhkostou.

- Na Cistenie nepouZivajte abrazivne
ani zieravé Cistiace prostriedky, resp.
tvrdé kefy atd’



- Pri Cisteni nestriekajte ziadne kva
paliny na pristroj ani do pristroja.
Pouzivajte len mierne navlhcen
utierku so Setrnymi Cistiacimi pro-
striedkami.

« Pristroj postavte na rovnu plochu
odolnd voCi teplu a mastnym strie-
kancom, pretoze striekancom sa pocas
pouZzivania jednoducho nevyhnete.

- Neda sa Uplne vylucit, Ze niektoré laky,
plasty alebo oSetrovacie prostriedky
na nabytok rozleptajd, alebo rozmocia
material protiSmykovych noziciek.
Aby ste zabranili nezelanym stopam
na nabytku, polozte pod vyrobok prip.
protiSmykovu podlozku.

« Pristroj je uréeny na pouzivanie do
max. 2000 m nad hladinou mora.

Pocas grilovania m6Zu
striekance oleja zasiahnut
vyhrievaci ¢lanok a horiet
modrym svietiacim plamenom.
Ide o normalny jav, ktory
nepredstavuje nebezpeden-
stvo.



gril

teleso pristroja

vetracie otvory
na zadnej strane

spina¢ zap./vyp.

protiSmykové noZicky

otvor na vstup
vzduchu
na spodnej strane

Prehlad (obsah balenia)

ovladacia jednotka

tlacidlo teploty =

zobrazenie teploty TEMP

priestor na tepelnt Gpravu

gu= —

grilovaci rost

odkvapkavaci rost

zberna miska na tuk

miska na
zastavenie kvapkania

ovladacia jednotka

uchopovacie klieste

tlacidlo teploty +

tlaidlo vyhrievania

tlacidlo ¢asu =

zobrazenie ¢asu TIME

tlacidlo ¢asu +

zobrazenie
ventilatora



Tepelna dprava s vysokoteplotnym grilom

Spravne umiestnenie na pouzivanie

+ Minimélna vzdialenost od vSetkych
strdn a smerom nahor musi byt
minimalne 5 cm. Nohy pristroja
zabezpecuju odstup smerom nadol.

+ Pristroj nestavajte priamo pod
zavesnu skrinku alebo do rohu.
UdrZujte dostato¢nu vzdialenost
od lahko horlavych materidlov, ako
sU zaclony alebo obrusy. UdrZujte
horlavé predmety, ako st ¢asopisy,
plasty a drevené predmety, v dosta-
to¢nej vzdialenosti od pristroja.

« Zabezpecte, aby sa pri montazi
pristroja dodrZal dostato¢ny odstup
od intenzivnych tepelnych zdrojov,
ako su vyhrievacie platne, vyhrie-
vacie potrubia atd.

+ Pristroj postavte na stabilny, rovny
a ziaruvzdorny podklad.

Princip fungovania
Tento gril je gril s hornym Zeravenim,
ktory pracuje s vysokymi teplotami
medzi 400 °C a 850 °C. Mimoriadne
silnd teplota Ziarenia prichadza len
zhora, grilovaci rost sa preto umiestni
do jednej z dvoch hornych [ist.
V priebehu len niekolkych minut sa
tak dosiahne rychle upecenie alebo
vytvorenie kdrky na grilovanych
potravindch. Priddavanie tuku nie je
potrebné.
Odporucame, aby ste maso po silnom
zohriati dodatocne tepelne upravili
a nechali oddychovat, prednostne
v spodnom priestore na tepelnd
Upravu.

MbZe sa to vSak vykonat aj
pri znizenej teplote v hornom priestore
na tepelnd Upravu.

+ Na karamelizovanie dezertov a za-
pecenie ndkypov pouZivajte vyluéne
nadoby, ktoré odolavaja teplotam
do min. 400 °C. Postavte ich len do
spodnej Casti priestoru na tepelnu
Upravu.

V Ziadnom pripade nepouZivajte
nadoby z plastu ani silikdnu.
NepouZivajte ani poSkodené nddoby,
pretoZe mdzu prasknut.

Teleso Cool-Touch/ventilator

Po uplynuti nastaveného ¢asu alebo
preruSeni grilovacieho postupu ventila-
tory dobiehaju, aby sa pristroj rychlo
ochladil.

+ V tomto case nevypinajte
pristroj! Vypnite ho pomocou
spinaca zap./vyp. aZ vtedy, ak
sa ventilatory vypli automaticky
a zhaslo zobrazenie ventilatora.
Potom vytiahnite sietovd zastréku.

Odkvapkavaci rost

Hlavna funkcia odkvapkavacieho rostu
spociva v tom, aby sa od seba oddelil
horny a spodny grilovaci priestor.

Tym sa zabrani tomu, aby sa spodna
¢ast prili§ intenzivne nahrievala. Stava
z méasa a tuk moZu odtekat nadol do
zbernej misky na tuk a zostdvaju tam
nadalej chrdnené pred vysokou
teplotou.



VAROVANIE -
/ f \ Nebezpe&enstvo poZiaru
+ Odkvapkavaci rost musi byt pocas
grilovania umiestneny vzdy

v strede pristroja!
Odkvapkavaci rost sa musf zasunut

stranou UP nahor v strede pristroja.

+ Pri grilovan{ viacerych kuskov masa
moZe prvy kusok po grilovani odpo-
¢ivat v spodnej Casti, zatial ¢o hore

sa griluje dalsi.
Nasledne sa m6Ze odkvapkavaci

rost odobrat a cely grilovany pokrm
sa mbze dodatocéne tepelne upravit

pri zniZzenej teplote.
+ Hoci odkvapkujuci tuk rychle od-

tekd do zbernej misky na tuk, moze

sa na povrchu odkvapkdvacieho
rostu usadit tenky tukovy film.
Silnym zohriatim sa mdZe tento
tuk pripalit do povrchu.
Odpordcame nakratko odobrat
odkvapkdvaci rost medzi jedno-
tlivym grilovanim a oplachnut
ho vodou alebo zotriet vihkou
utierkou.

Zbernd miska na tuk

Zbernd miska na tuk je urcena na to,
aby pocas grilovania zachytdvala
unikajuicu Stavu a nadbytocny tuk.

+ Posurite zbernu misku na tuk pocas

grilovania pod odkvapkavaci rost

do pristroja a prilejte trocha vody.

Voda zabranuje vysuSeniu tuku.

1

« Zbernd miska na tuk sa moze

takisto - bez vody - pouzit ako
odkladacia miska na dodato¢nu
tepelnd dpravu grilovanych
pokrmov.

Odlejte prip. vodu a poloZte grilo-
vané potraviny na zbernd misku

na tuk. Posunte misku do spodného
priestoru na tepelnd Upravu.

VSeobecné upozornenia ku grilovaniu
« Pri prvom nahrievani eSte nie je

priestor na tepelnu Gpravu kom-
pletne predhriaty, aj ked uz vyhrie-
vacie ¢lanky dosiahli svoju teplotu
a spusti sa odpocitanie. Nastavte
preto prip. najprv o 2 - 3 minuty
dlhsi ¢as tepelnej Upravy, kisok
madsa vSak poloZte aZ neskor.

Po otoceni a pre vSetky dalSie
porcie nastavte potom presny ¢as
podla tabulky. Takto dosiahnete
konStantné a uspokojivé vysledky
grilovania.

Vo vieobecnosti je vZdy prinosom,
ak je méaso podla moznosti tu¢né,
ma vela tuku a podla moznosti
plosné tukové mramorovanie.

Méso solte a predovsetkym korente
vzdy aZ po grilovani.

Maslo a mast zosilfuju dodatocne
chut, ak sa natrd na hotové grilo-
vané mdso.

Na dodatocnu tepelnd Upravu
nechajte kisok masa v spodnej
Casti pri znizenej teplote pomaly
dalej piect, ¢im sa dosiahne
pozadovand konzistencia masa.



Prip. pouZite bezny teplomer na
ma&so. V pripade potreby méaso
niekolkokrat pocas dodatocnej
tepelnej Upravy otocte.

Mé&so mbzete takisto vopred
tepelne upravit metddou sous-vide
(sous-vide = varenie pod vakuom)
a potom poloZit na pecenie do
grilu.

Pecenie zeleniny

+ Opecte cuketu, baklazan, papriku,
cibulu atd. z kaZdej strany priblizne
1 mindtu.

Zapecenie/priprava pe¢eného méasa

« Aby pecené maso ziskalo perfektnu
arému z grilovania, dajte pecené
maso jednoducho do grilu a
nechajte ho niekolko minut zapiect
pri vysokej teplote.

Na zapeclenie su vhodné druhy
madsa, ako su Cote de Boeuff,
kvetova Spicka, hovadzie peCené,
jahnacie stehno atd.

Priprava potravin

+ Vyberte méso a zeleninu cca1az
2 hodiny pred grilovanim z chlad-
ni¢ky, aby malo izbovd teplotu.
Grilované potraviny solte a oko-
refite aZ po grilovani.

+ Suchd marinada sa da do méasa
vtierat podla obluby. Tekuté
marinady sa neodporucaju.

Vyznam signalnych ténov
Dlhy signalny tén ...

... ak vyhrievaci ¢ldnok zacne
vyhrievat.

... po uplynuti nastaveného casu.

Kratky signalny tén ...

... po dosiahnuti nastavenej teploty
a spusteni odpocitania.

... pri kazdom stlaceni tlacidla.

... Na pripomenutie, ak uZ uplynula
polovica nastaveného odpocita-
vania a grilované potraviny sa
musia otocit.

Dva kratke signalne tony ...

... ak takmer uplynulo odpocitavanie
(posledné 3 sekundy).

12



Pred prvym pouzitim

Cistenie

ﬁ NEBEZPECENSTVO
pre deti - Nebezpecenstvo
ohrozenia Zivota
udusenim/prehltnutim

« Zabrante pristupu deti k obalovému
materialu. OkamzZite ho zlikvidujte.

ﬁ NEBEZPECENSTVO -
Nebezpetenstvo ohrozenia
Zivota v dosledku zdsahu
elektrickym prddom
« Pred Cistenim pristroja vytiah-
nite sietovi zéstréku zo zasuvky.
* Pristroj nesmie byt vystaveny vih-
kosti. Chrdnte ho aj pred kvapkaju-
cou a striekajldcou vodou.

POZOR - Vecné skody

« Na Cistenie nepouzivajte ostré
chemikalie, agresivne ani abrazivne
Cistiace prostriedky.

1. Odstrante vSetok obalovy material.

2. Vyberte vSetko prisluSenstvo
z pristroja, aj priestor na tepelnd
Upravu.

3. Skontrolujte poSkodenie pristroja,
predovSetkym vyhrievacieho
¢lanku hore v grile a sietového
kabla.

4. Utrite teleso zvonku a zvnutra
jemne navihéenou utierkou, aby

sa odstrdnil pripadny prach, zvysky

balenia a vyroby.

5. Vycistite priestor tepelnej Upravy,
roSty a misky, ako aj uchopovacie
klieSte teplou vodou a trochou
saponatu. Tieto diely sa daju
umyvat aj v umyvacke riadu.

6. Pred opatovnym poskladanim grilu
dobre osusSte vietky diely.

13



Vypalenie

Pozor! Pri Uplne prvom pouzi-
vani vytvara pristroj vypalova-
nim oSetrujdcich olejov dym a
zapach. Je to normalny jav, mal
by sa vSak pri prvom grilovani
vykonat bez potravin.

A VAROVANIE pred poZiarom

« Pocas prevadzky musi stat pristroj
volne, v Ziadnom pripade nie pri
stene alebo v kute, pri zaclone a
pod. Neumiestfujte pristroj do bliz-
kosti horlavych materidlov a nepri-
kryvajte ho. ReSpektujte aj pokyny
uvedené v ¢asti ,,Spravne miesto
na pouzivanie”.

* Pred pouzitim Uplne odmotajte
sietovy kébel.

VAROVANIE
/ ” \ pred popéleninami

+ Dbajte na to, aby sa pocas
pouzivania a ochladzovania nikto
nedotkol horucich ¢asti pristroja.

+ Postupujte mimoriadne opatrne,
ak vkladate potraviny do hortceho
pristroja alebo vyberdte zohriate
potraviny. PouZivajte na to grilova-
cie klieSte. Aj na presuvanie grilova-
cieho ro$tu pouzivajte vzdy prilo-
Zené uchopovacie klieste.
PouZivajte grilovaciu rukavicu
alebo pod.

Nahrejte pristroj cca 10 minut bez
potravin v dobre vetranej miestnosti:

1. Zasuhte do pristroja najprv priestor
tepelnej Upravy a potom vSetky iné
vloZky - na vypdlenie aj misku na
zastavenie odkvapkavania.
ReSpektujte znacku UP (HORE) na
troch hornych vlozkach.

2. Zasunte sietovu zastrcku do
zasuvky s ochrannymi kontaktmi.

3. Zapnite pristroj spinacom zap./vyp.
VSetky LED diody ukazovatela ¢asu
TIME sa nakratko rozsvietia.

4. Na nastavenie pozadovanej teploty
a doby prevadzky pouzite tlacidld
teploty (=/+) a tlacidla ¢asu (=/+).
Teplotu m6Zete nastavit od 400 °C
do 850 °C.

Cas moZete nastavit od 1do 10

minut.

Vyberte na zapelenie 850 °C

a 10 minut, aby sa vSetky mozné

zvySky odstranili bez zvySkov.
5. Stlacte tlacidlo vyhrievania na

spustenie vyhrievania.

Po dosiahnuti poZzadovanej teploty
zaznie kratky signdlny tén a auto-
maticky sa spusti odpocitavanie.
Cca 3 sekundy pred uplynutim zazneju
2 kratke signalne tony.
Na konci odpocitavania zaznie dlhy
signalny tén a vyhrievaci ¢lanok sa
automaticky vypne.



6. Nechajte pristroj zapnuty, kym sa
ventildtor nevypne a nezhasne
zobrazenie ventilatora.

7. Vypnite potom pristroj pomocou
spinaca zap./vyp. a vytiahnite
sietovl zastréku zo zasuvky.

8. Pred Cistenim nechajte pristroj
dostato¢ne vychladnut, skor ako
ho znova vycistite a vysuSite, ako
je opisané hore.

Vas gril je teraz pripraveny na
prevadzku!

Pouzivanie

A VAROVANIE pred poZiarom

* Pocas prevadzky musi stat pristroj
volne, v Ziadnom pripade nie pri
stene alebo v klte, pri zaclone a
pod. Neumiestfujte pristroj do bliz-
kosti horlavych materidlov a nepri-
kryvajte ho. ReSpektujte aj pokyny
uvedené v ¢asti,,Sprdvne miesto
na pouzivanie.

« Pred pouzitim Uplne odmotajte

Grilovanie

» Postupujte mimoriadne opatrne,

A VAROVANIE

pred popaleninami

ak vkladate potraviny do hordceho
pristroja alebo vyberdte zohriate
potraviny. PouZivajte na to grilova-
cie klieSte. Aj na prestvanie grilo-
vacieho ro$tu pouzivajte vzdy prilo-
Zené uchopovacie klieSte.
PouZivajte grilovaciu rukavicu
alebo pod.

sietovy kabel.
VAROVANIE
/ ' \ pred popéleninami
+ Dbajte na to, aby sa pocas pouZiva-
nia a ochladzovania nikto nedotkol
hordcich ¢asti pristroja.
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1. Zasunte priestor na tepelnu Upravu
do pristroja.

2. OdloZte misku na zastavenie

odkvapkdvania pred pristroj, aby ste
zachytili tuk pri otdcani grilovanych
potravin.

3. Zasunte sietovul zastréku do

zasuvky s ochrannymi kontaktmi.

4. Zapnite pristroj spinacom zap./vyp.

VSetky LED diddy ukazovatela ¢asu
TIME sa nakrdtko rozsvietia.

5. Na nastavenie poZadovanej teploty

a celkového Casu grilovania pouzite
tlacidla teploty (=/+) a tlacidla Casu
(=/4+).



Teplotu m6Zete nastavit od 400 °C
do 850 °C.

Cas mdZete nastavit od 1do

10 minut.

Odporucany ¢as grilovania je pri
steakoch 1az 4 mindty na kazdej
strane - vZdy podla hribky méasa

a pozadovaného stavu prepecenia
(pozri aj ,,Tabulku tepelnej Gpravy"
dalej v ndvode).

Zadajte vzdy celkovy ¢as
grilovania (steaky= 2 az 8 minut).
V polovici zaznie potom kratky
signdlny tén, aby vdm pripomenul,
Ze méate otocit grilované potraviny.

6. Naplnte trocha vody do zbernej

misky na tuk, poloZte grilované
potraviny na dobré prepecenie
do stredu grilovacieho rostu.

7. Posunte grilovaci rost, odkvapka-
vaci rost a zbernd misku na tuk
pomocou uchopovacich kliestf
do grilu. ReSpektujte znacku UP
(HORE) na troch vlozkach.

Grilovaci rost by sa mal umiestnit
¢o najtesnejsie pod vyhrievacfi
¢lanok (1. alebo 2. lista), méso sa
v$ak nesmie dotykat vyhrievacieho
Clanku!

é VAROVANIE
pred popdleninami
« Nenechdvajte uchopovacie klieste

visiet na roste, ale ich ihned'
odoberte, aby sa nenahrievali.

8. Stlaclte tlacidlo vyhrievania na
spustenie vyhrievania.

Po dosiahnuti poZadovanej teploty
zaznie kratky signalny tén a auto-
maticky sa spusti odpocitavanie.

> Cas grilovania a teplotu méZete
zmenit kedykolvek pocas grilo-
vania.
Po uplynuti polovice ¢asu zaznie
kratky signdlny tén, aby vdm pri-
pomenul, Ze mate otodit grilované
potraviny.

9. Otocte grilované potraviny pomo-
cou grilovacich kliesti. Vytiahnite
na to prip. grilovaci ro§t pomocou
uchopovacich kliesti trocha von.
Cca 3 sekundy pred uplynutim
zazneju 2 kratke signalne tény.
Po uplynuti celkového €asu grilo-
vania zaznie dlhy signalny tén a
vyhrievaci ¢ldnok sa automaticky
vypne.
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> Ak si myslite, Ze grilované potraviny
nie su dostato¢ne opecené a chcete
pokracovat v grilovani, stlacte tla-
¢idla teploty (-/+) a tlacidla ¢asu
(=/+) znova a spustite pristroj
tlac¢idlom vyhrievania.

Pocas grilovania m6Zu strie-

kance oleja zasiahnut vyhrie-
vaci ¢lanok a horiet modrym

svietiacim plameriom. Ide

o normalny jav, ktory nepred-
stavuje nebezpecenstvo.

10. Ak vdm vyhovuje stuperi opecenia,
musi sa mé&so nechat este trocha
oddychovat a dodato¢ne tepelne
upravit. Umiestnite na to grilovaci
roSt v spodnej ¢asti priestoru na
tepelnt Upravu alebo poloZte grilo-
vané potraviny do zbernej misky na
tuk (prip. najprv odlejte trocha
vody).

Nastavte Cas a teplotu na doda-
to¢nu tepelnd Upravu. Na pomalé
dodatocné pecenie vyberte teplotu
medzi 400 °C a 500 °C, ¢as je
uvedeny v , Tabulke tepelnej
Upravy" v dalSej ¢asti ndvodu.

Po uplynuti ¢asu vyberte grilované
potraviny z grilu, ale pristroj nevy-
pinajte! Ventildtory nadalej ochla-
dzuju pristroj (svieti zobrazenie
ventildtora) a po urcitom ¢ase sa
automaticky vypnu (zobrazenie
ventildtora zhasne).

Vypnite potom vychladeny

pristroj pomocou spinaca zap./vyp.
a vytiahnite sietovl zastréku zo
zasuvky.

1n.

12.

13.
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VAROVANIE
/ ” \ pred popéleninami
* Nenechdvaijte pristroj pocas fazy
ochladzovania bez dozoru, aby sa
nikto nemohol popalit.
* PocCkajte s Cistenim a odpratdvanim,
kym sa pristroj Uplne neochladi.

Zapecenie a karamelizovanie

A VAROVANIE pred poZiarom

* Na karamelizovanie dezertov
a zapeclenie nakypov pouZzivajte
vylu€ne nadoby, ktoré odolavaju
teplotdm do min. 400 °C.
Postavte ich len do spodnej Casti
priestoru na tepelnu dpravu.
V Ziadnom pripade nepouZivajte
nadoby z plastu ani silikdnu.
NepouZivajte ani poSkodené
nddoby, pretoZze mozZu prasknut.

+ Neddvajte pouZivand, velmi hortcu
nadobu na citlivé plochy, ktoré nie

sl odolné proti vysokym teplotam.

1. Zasunte priestor na tepelnd Upravu
do pristroja.

2. Zasunite grilovaci rost na najniz3ej
liSte do priestoru na tepelnd
Upravu. ReSpektujte znacku UP
(HORE) na vloZke.

3. OdloZte misku na zastavenie
odkvapkdavania pred pristroj, aby ste
mohli na fu neskor odloZit zohriatu
nddobu.

. Zasunte sietovl zastréku do
z3suvky s ochrannymi kontaktmi.



5. Zapnite pristroj spinacom zap./vyp.

VSetky LED diddy ukazovatela ¢asu
TIME sa nakratko rozsvietia.

6. PouZite tlacidla teploty (=/+)
a tlacidla ¢asu (-/+) na nastavenie
teploty (= max. 400 °C) a preva-
dzkovy cas.

ﬁ VAROVANIE
pred popdleninami

« Chytajte pouzivanu nadobu len
pomocou grilovacich/kuchynskych
rukavic vhodnych na vysoké
teploty.

7. Zasunte ndkyp alebo dezert
stredovo na grilovaci rost.

8. Stlacte tlacidlo vyhrievania na
spustenie vyhrievania.

Po dosiahnuti poZadovanej teploty
zaznie kratky signdlny tén a auto-
maticky sa spusti odpocitavanie.
D> Kedykolvek pocas prevadzky
mbzete zmenit ¢as, resp. vypnut
vyhrievacie ¢lanky opatovnym
stlacenim tlacidla vyhrievania.
Sledujte svoje jedlo, aby sa nic¢
nepripalilo.
Po uplynuti ¢asu zaznie dlhy
signdlny tén a vyhrievaci ¢lanok
sa automaticky vypne.
Pristroj nevypinajte!
Ventilatory nadalej ochladzuju pri-
stroj (svieti zobrazenie ventilatora)
a po urcitom case sa automaticky
vypnu (zobrazenie ventilatora
zhasne).

9.

10.

Odoberte nddobu pomocou grilo-
vacich/kuchynskych rukavic.
Vytiahnite na to prip. grilovaci rost
pomocou uchopovacich kliesti
trocha von. Odstavte nadobu na
misku na zastavenie odkvapka-
vania.

Po zhasnuti zobrazenia ventilatora
vypnite potom pristroj pomocou
spinaca zap./vyp. a vytiahnite
sietfovl zastréku zo zasuvky.



Tabul'ka tepelnej Gpravy

Cas tepelnej Gpravy

« hribka méasa/ re kazdii stranu teplota Cas
méso h p 2 o odpocitania
hmotnost krvavy medium | prepeceny tepelnej tpravy °C pri 400 °C
2cm 2 min. 3 min. 4 min. 850 °C 2-5min.
hovddzia fileta
4cm 3 min. 4 min. 5 min. 850 °C 3-8 min.
. 1-15¢m 1min. 15min. | 25min. 850 °C na 2. liste 5-10 min.
Entrecote
(hovddzie) . . ) y .
2-35cm 1,5 min. 2 min. 3 min. 850 °C na 1. liste 5-10 min.
. . ) . 3 min. pri 850 °C, potom _ .
Bone 15-2cm 5 min. 6 min. 7 min. Zni3it na 700 °C 5-10 min.
(hovddzie) 3 min. ori o
i ) . ) . pri 850 °C, . .
2-35cm 6 min. 7 min. 8 min. potom zniit na 700 °C 5-10 min.
mleté maso P . - o L .
(hovadzie) 200¢g 2-3min. | 3-4min. | 4-5min. 800 °C nie je potrebné
telaci chrbat 1-15¢cm 2-3min. 4 min. 5-6min. 800 °C 4 min.
1-2cm 2-3min. 4 min. 5-6min. 850 °C 2-4min.
roastbeef
25-4cm 4 min. 5-6min. | 6-7min. 850 °C 2 -4 min.
steak
z krkovicky 200 ¢ - - 3-4min. 850 °C nie je potrebné
(bravEové)
bocik B ) ) . o - .
(braviové) 1-15¢m 3 -4 min. 750 °C nie je potrebné
fileta z lososa 200 g - - 3 min. 700 °C nie je potrebné
fileta z tuniaka 200 g 1min. 15min. | 2-3min. 700 °C nie je potrebné
prazma, celd 400 g - - 4 min. 750 °C nie je potrebné
3 min. pri 850 °C,
R ) ) . potom zniZit na 700 °C.
kuracie prsia 200¢g 5 min. Ototit a pri 700 °C
grilovat dalej 3 - 4 min.
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Pre Entrecote: Ak je mdso trocha
hrubsie, nechajte ho grilovat
z kazdej strany 30 sekund dlhSie.

Pre mleté mdso plati:
Pri vysokom obsahu tuku znizte
teplotu na 700 °C.

Pre bravéové médso: VZdy dobre
prepiect.

V z4vislosti od chuti sa mo6Ze Cas
tepelnej Upravy skratit alebo
prediZit.

Rybacia bielkovina sa zraZza velmi
rychlo. V pripade potreby skratte
¢as tepelnej Upravy. ,,Dobre prepe-

¢ené" sa pri tuniakovi neodporuca.

+ Rybacia koZa sa musi dobre zbavit
Supin. Inak prediZte ¢as tepelnej
Upravy a po 3 mindtach znizte
teplotu na 700 °C.

+ Pri kuréatdach: Pecte radsej
s kostami, zostanu StavnatejSie.

+ Myslite na to, aby ste pri grilovani
vzdy zadali celkovy cas grilovania,
teda Cas pre obe strany grilovanej
potraviny. V polovici ¢asu vas
kratky signalny tén vyzve, aby ste
otocili grilované potraviny.

Cistenie a uschovanie

c NEBEZPECENSTVO -
Nebezpelenstvo ohrozenia

Zivota v dbsledku zasahu
elektrickym prddom

* Pred Cistenim pristroja

vytiahnite sietovd zéstréku

70 z3asuvky.

* Pristroj nesmie byt vystaveny

vlihkosti. Chranite ho aj pred

kvapkajlcou a striekajlicou vodou.

VAROVANIE
Vi ” \ pred popéleninami
* Nenechdvaijte pristroj pocas fazy
ochladzovania bez dozoru, aby
sa nikto nemohol popdlit.

« Pockajte s Cistenim a odpratdvanim,
kym sa pristroj Gplne neochladi.

{E VAROVANIE - pred
nebezpelenstvom poziaru

« Pozor! Zvysky necistoty sa moZu
zapalit. Dokladne vycistite vSetky

komponenty - predovSetkym
vyhrievaci ¢lanok.

POZOR - Vecné skody

+ Na Cistenie nepouzivajte ostré
chemikalie, agresivne ani abrazivne
Cistiace prostriedky.




Cistenie

1. Odoberte vSetky vloZky z priestoru
na tepelnu dpravu a vytiahnite prie-
stor na tepelnd Upravu z pristroja.

2. Postriekajte cely priestor na
tepelnu Upravu zo vSetkych stran
prislusnym cisticom. Pri vybere
¢istic¢a dbajte bezpodmienecne na
znasanlivost kovov. Nechaijte Cistic
pbsobit.

3. Dbkladne vycistite vnutorny priestor
pristroja. Nestriekajte vSak ziaden
Cistiaci prostriedok do telesa. Na
Cistenie nepouzivajte abrazivne pro-
striedky, drotené kefy ani ocelové
hubky, aby ste zabranili Skrabancom
a kordzii.

Cistiaci prostriedok by sa mal na
pristroj naniest handrou. Zabrante
silnému mechanickému zataZeniu
vyhrievacieho ¢ldnku pocas Cis-
tenia.

4. Vycistite priestor tepelnej Upravy,
roSty a misky, ako aj uchopovacie
klieSte teplou vodou a trochou
saponatu. Tieto diely sa daju
umyvat aj v umyvacke riadu.

5. Pred opatovnym poskladanim
grilu dobre osuste vSetky diely.

Skladovanie

 Pristroj uschovaijte pristroj na
suchom mieste mimo dosahu deti a
0s6b, ktoré musia byt pod dozorom.

« Zabezpecte, aby bol pristroj Uplne
vychladeny, skdr ako ho uschovéte.

+ Odpordcame odkladat pristroj
prednostne v origindlnom obale.
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Poruchy / pomoc

Tvorba dymu pocas prevadzky

Grilovana potravina sa dotyka
vyhrievacieho €lanku.

+ Vypnite pristroj a znova uloZte grilované
potraviny. Pozor: Horlce plochy!

V priestore na tepelnt Upravu
sa eSte nachddzaju zvysky oleja
alebo tuku z predchdadzajlcej
tepelnej Upravy.

+ D6kladne vycistite vSetky komponenty
v priestore na tepelnu dpravu, skor ako
zaCnete nové grilovanie

Grilovana potravina ¢mudi,
hoci sa nedotyka vyhrievacieho
Clanku.

« Okamzite preruste grilovanie a nechajte
pristroj vychladnut.
Grilovanu potravinu znova nezohrievajte.

Pristroj sa nezohrieva

Sietova zastréka nie je zapojena.

« Zastréte sietovd zastréku do zasuvky.

Pristroj nie je zapnuty.

« Zapnite spinacom zap./vyp.

Uplynul nastaveny Cas.

« Znova nastavte pozadovany cas.

Aktivovala sa tepelnd poistka
v pristroji.

* Pristroj nechajte opravit odbornikom.

Pristroj je zvonku velmi horuci

- Blokovana vetracia Strbina.

+ Odstrante vSetky predmety, ktoré blokuju
vetraciu Strbinu.

* Blokovany vstup vzduchu.

« Zabezpecte, aby bol vstup vzduchu pod
pristrojom volny.
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Model:

Sietové napatie:
Trieda ochrany:
Vykon:

Teplotny rozsah
(vyhrievaci ¢lanok):

Rozsah ¢asu grilovania:

DiZka kabla:
Hmotnost:
Rozmery:

Teplota prostredia:
Vyrobca:

Technické uUdaje

383902
220 - 240 V ~ 50 Hz
D

1500 W

400 -850°C

nastavitelny v krokoch po 25 °C
1-10 minut

nastavitelny v krokoch po 30 s
ccal5m

cca 12 kg

cca 250 x 405 x 428 mm

+10 az +40 °C

Optinova GmbH, Griindelbusch 31,
58099 HAGEN, GERMANY (Nemecko)

V rdmci vylepSovania produktov si vyhradzujeme prdvo na technické a optické

zmeny na vyrobku.

C€

Likvidacia

Vyrobok a jeho obal boli vyrobené z hodnotnych materidlov, ktoré sa daju
recyklovat. Tym sa redukuje mnoZstvo odpadu a Setri Zivotné prostredie.

Likvidujte obal podla pravidiel separovaného zberu. VyuZite na to miestne moz-
nosti na zber papiera, lepenky a lahkych obalov.

Pristroje, ktoré st oznacené tymto symbolom, sa nesmu likvidovat spolu

E s domovym odpadom!

mmm Mdte zdkonnu povinnost likvidovat staré pristroje oddelene od domového
odpadu. Informacie o zbernych dvoroch, ktoré odoberaju staré pristroje
bezplatne, vam poskytne obecna alebo mestska sprava.
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Model:
383902

Vyrobca:

Optinova GmbH, Griindelbusch 31,
58099 HAGEN, GERMANY (Nemecko)
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