Elektryczny grill
wysokotemperaturowy

Instrukcja obstugi
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Drodzy Klienci!

Panstwa nowy grill wysokotemperaturowy dzieki intensywnemu, ukierunko-
wanemu promieniowaniu cieplnemu o temperaturze od 400°C do nawet
850°C umozliwia szybkie utworzenie aromatycznej skorupki grillowych
aromatow na miesie - i to bez dodatku ttuszczu!

Idealnie nadaje sie réwniez do opiekania ryb oraz warzyw.

Aktywne chtodzenie zapewnia bezpieczne temperatury na zewnetrznej
obudowie, a ponadto pozwala na szybsze schtodzenie grilla po uzyciu.

Zyczymy Panstwu wiele radosci i satysfakcji podczas grillowania oraz ...
smacznego!
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Na temat tej instrukcji

Produkt jest wyposazony w elementy
zabezpieczajgce. Mimo to nalezy do-
ktadnie przeczytaé wskazowki bezpie-
czenstwa i uzytkowac produkt wytacz-
nie w sposdb opisany w tej instrukcji,
aby uniknag¢ niezamierzonych urazéw
ciata lub uszkodzen sprzetu.
Zachowad instrukcje do pdzniejszego
wykorzystania. W razie zmiany wtasci-
ciela produktu nalezy przekazac¢ row-
niez te instrukcje.

Symbole w tej instrukcji:

Ten symbol ostrzega przed
niebezpieczenstwem odnie-

sienia obrazen ciata.

Ten symbol ostrzega przed
niebezpieczenstwem odnie-
sienia obrazen ciata wskutek

porazenia pragdem elektrycz-
nym.

Ten symbol ostrzega przed
gorgcymi powierzchniami

i ryzykiem poparzenia.

Ten symbol ostrzega przed
niebezpieczenstwem
powstania pozaru.

Hasto NIEBEZPIECZENSTWO
ostrzega przed mozliwymi ciezkimi
obrazeniami ciata i zagrozeniem zycia.
Hasto OSTRZEZENIE ostrzega

przed obrazeniami ciata i powaznymi
stratami materialnymi.

Hasto UWAGA ostrzega przed lekkimi
obrazeniami ciata lub uszkodzeniami
sprzetu.

W ten sposdb oznaczono
informacje uzupetniajace.

Wskazowki bezpieczenstwa A

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Elektryczny grill wysokotemperaturowy
przeznaczony jest do podgrzewania,
grillowania i zapiekania miesa, ryb oraz
warzyw.

Grill moze by¢ tez uzywany do opie-
kania, karmelizowania deseréw oraz
wyrobu wszelkiego rodzaju zapiekanek.

W urzadzeniu nie wolno podgrzewac
zadnej suchej zywnosci, takiej jak butki
czy chleb. Istnigje niebezpieczeristwo
powstania pozaru!

Urzadzenie zaprojektowano do przyrza-
dzania potraw w ilo$ciach zaspokajajg-
cych potrzeby prywatnego gospodar-
stwa domowego. Nie nadaje sie do
uzytku komercyjnego lub podobnego,
np. w kuchniach dla pracownikéw skle-
pow, biur i innych obiektéw komercyj-
nych, w gospodarstwach rolnych,

przez gosci hoteli, moteli, pensjonatdw
ze $niadaniem lub innych obiektdw
mieszkalnych.



NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci
i 0s6b z ograniczong zdolnoscia
obstugi urzadzen
- Materiaty opakowaniowe trzymac
z dala od dzieci. Istnieje m.in. niebez-
pieczenstwo uduszenia!

- Dzieciom do lat 14 nie wolno uzywac
urzadzenia.

- Urzadzenie moze by¢ uzytkowane
przez dzieci od lat 15, a takze przez
0soby 0 ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umysto-
wych oraz mimo braku doswiadczenia
i/lub odpowiedniej wiedzy, o ile osoby
te znajdujg sie pod nadzorem lub zos-
taty poinstruowane w zakresie bez-
piecznego uzytkowania urzadzenia
i zrozumiaty ewentualne zagrozenia
wynikajace z niewtasciwego uzytko-
wania. Dzieci nie mogg prowadzi¢
prac zwigzanych z czyszczeniem i kon-
serwacjg urzadzenia. Dzieci nie moga
bawi¢ sie urzadzeniem. Grill oraz jego
kabel zasilajacy musza by¢ trzymane
z dala od dzieci ponizej 15. roku zycia
od momentu wtgczenia az do chwili
catkowitego ostygniecia.

NIEBEZPIECZENSTWO porazenia

pradem elektrycznym

- Produktu nie wolno zanurza¢ w wodzie
lub innych cieczach, poniewaz grozi
to porazeniem pragdem. Urzadzenie
nalezy tez chroni¢ przed woda kapiaca
i rozpryskowa.

. ﬁ Produktu nie nalezy uzywac

na wolnym powietrzu ani
w pomieszczeniach o wysokiej wilgot-
nosci powietrza. Nie wolno uzywac
urzadzenia w poblizu wody i Zrodet
wilgoci, np. w poblizu umywalki.

- Nie dotykac urzadzenia wilgotnymi

rekami.

- Urzadzenie podtaczac tylko do zainsta-

lowanego zgodnie z przepisami
gniazdka elektrycznego z zestykiem
ochronnym, ktérego napiecie jest
zgodne z danymi technicznymi urza-
dzenia. Tabliczka znamionowa znajduje
sie w tylnej czesci urzadzenia.

- Jezeli konieczne bedzie uzycie

przedtuzacza, musi on by¢ zgodny

z danymi technicznymi urzadzenia.

W razie watpliwosci podczas zakupu
nalezy skonsultowac sie ze sprzedawca.

- Wtyczke nalezy wyciggnac

z gniazdka, ...

..jesli podczas uzycia wystapia
usterki,

... po Uzyciu,

.. W czasie burzy,

...przed przystgpieniem do czyszczenia
urzadzenia.

Nalezy przy tym zawsze ciggnac

za wtyczke, nigdy za kabel zasilajgcy.



- Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo
dostepne, aby w razie potrzeby mozna
byto szybko wyciggnac wtyczke. Kabel
zasilajacy nalezy poprowadzi¢ w taki
sposab, aby nikt nie mdgt sie o niego
potknad.

« Przed uzyciem nalezy catkowicie roz-

wina¢ kabel zasilajgcy. Zwrdcic przy

tym uwage na to, aby rozwiniety kabel
zasilajgcy nie miat stycznosci z urzg-
dzeniem. Kabel zasilajgcy nie moze by¢
zagiety ani przygnieciony. Kabel ten
nalezy trzymac z dala od gorgcych
powierzchni i ostrych krawedzi.

- Nie wolno uzywac urzadzenia w przy-
padku, gdy samo urzadzenie lub kabel
zasilajgcy wykazuja widoczne uszko-
dzenia, gdy element grzejny wykazuje
pekniecia lub inne uszkodzenia albo
gdy urzadzenie spadto na ziemie.

- Nie nalezy pozostawia¢ wtgczonego
urzadzenia bez nadzoru.

- Nie wolno wprowadza¢ zadnych zmian
w produkcie. Nie wolno réwniez samo-
dzielnie wymieniac kabla zasilajgceqgo.
Wszelkie naprawy urzadzenia lub kabla
zasilajaceqgo powinny by¢ przeprowa-
dzane wytacznie w zaktadzie specja-
listycznym [ub w naszym Centrum
Serwisu.

OSTRZEZENIE przed

oparzeniami/pozarem

- Produkt moze by¢ uzywany wytacznie
jako pojedyncze urzadzenie wolnosto-
jace z zapewniong wystarczajgcg wen-
tylacja ze wszystkich stron, a nie jako
urzadzenie w zabudowie. Minimalna
ilo$¢ wolnej przestrzeni musi wynosi¢
przynajmniej 5 cm ze wszystkich stron
oraz do gdry. NOzki urzadzenia stuza
jednoczesnie jako elementy dystan-
sowe wzgledem podtoza. W zadnym
razie nie wolno ich demontowac.

- Nie wolno zakrywac otwordw wentyla-
cyjnych ani umieszczac na urzadzeniu
zadnych przedmiotow.

- Urzadzenie ustawiac na stabilnym,
ptaskim i odpornym na wysokie tem-
peratury podtozu. Zwrdcié przy tym
uwage na zachowanie wystarczajgceqo
odstepu od silnych zrodet ciepta,
takich jak ptyty grzewcze, rury

instalacji grzewczej itp.

- Nie umieszcza¢ urzadzenia pod szafka
wiszacg ani w rogu. Zachowac réwniez
wystarczajgcy odstep od tatwopalnych
materiatdw, takich jak zastony czy
obrusy.

- Palne przedmioty, takie jak gazety,
tworzywa sztuczne, alkohol itp.,
nalezy trzymac z dala od urzadzenia.

- Nie umieszczac takich przedmiotéw
jak $ciereczki do mycia naczyn lub
zapakowane produkty spozywcze na
urzgdzeniu ani w jego wnetrzu.



Nigdy nie wktada¢ do urzadzenia pal-
nych przedmiotdw, takich jak papier,
tworzywa sztuczne lub drewniane
przybory kuchenne. Istnieje niebezpie-
czenstwo pozaru!

- Nie dopuszczac do przegrzania potraw
lub oleju wewnatrz urzadzenia.
Istnieje niebezpieczenstwo pozaru!

« W przypadku niezgodneqo z przezna-
czeniem uzycia urzadzenia moze doj$¢
do zaptonu ttuszczy lub olejow w jego
wnetrzu. Tak powstatego pozaru nie
wolno nigdy gasi¢ wodg. Nalezy wycig-
gna¢ wtyczke z gniazdka elektryczne-
go i uzy¢ odpowiedniego $rodka
gasniczeqo.

- Zywno$¢ nie moze w zadnym razie
dotykac¢ elementu grzejnego. Element
grzejny nagrzewa sie do ekstremalnie
wysokich temperatur i stykajaca

sie z nim zywno$¢ moze sie zapalic.
Istnieje niebezpieczenstwo pozaru!

- Grillowang zywnos¢ nalezy zawsze
ktas¢ bezposrednio na ruszcie.

Nie nalezy uzywac zadnych naczyn
ani pojemnikéw w gornej czesci grilla,
poniewaz nie wytrzymaja one panujg-
cych tam wysokich temperatur.

- Do karmelizowania deseréw oraz
wyrobu zapiekanek nalezy uzywac
wytgcznie naczyn lub pojemnikow,
ktére nadajg sie do stosowania przy
temperaturach rzedu 400°C.

Nalezy je przy tym umieszczaé wytgcz-
nie w dolnej czesci komory grilla.

W zadnym razie nie wolno uzywac
naczyn ani pojemnikow wykonanych
z tworzyw sztucznych lub silikonu.
Nie wolno tez uzywac¢ pojemnikdw
uszkodzonych, poniewaz mogg one
ulec catkowitemu rozbiciu.

- Podczas uzycia, a takze w fazach

nagrzewania i stygniecia nie wolno
pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru.

- Urzadzenie nie moze by¢ uruchamiane

za posrednictwem programatora
czasowego lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

- Cata komora grilla, a w szczegdlnosci

element grzejny, nagrzewaja sie do
bardzo wysokich temperatur. Nalezy
zachowac ostrozno$¢ i pod zadnym
pozorem nie dotykac nagrzanych
czesci urzadzenia. Dotkniecie ele-
mentu grzejnego skutkuje powaznymi
oparzeniami.

- Nalezy zachowac szczeg6lng ostroz-

no$¢ podczas wktadania zywnosci do
goraceqo urzadzenia lub wyjmowania
podgrzanej zywnosci z urzgdzenia.
Zawsze uzywac do tego szczypiec

do grillowania. Do przemieszczania
rusztu grillowego nalezy tez zawsze
uzywac dotaczonego chwytaka.
Stosowac rekawice do grillowania itp.

- Podczas grillowania chwytak nie moze

by¢ nigdy zaczepiony na ruszcie gril-

lowym. Moze on wowczas nagrzac sie
do bardzo wysokich temperatur i spo-
wodowac u uzytkownika powazne



oparzenia. Chwytak nalezy usunac

od razu po umieszczeniu rusztu grillo-
weqgo we wiasciwej pozycji.

Jego ponowne uzycie jest dozwolone
dopiero wtedy, gdy ruszt grillowy

ma zostac usuniety z urzadzenia.

- Wentylatory urzgdzenia pracujg jeszcze
przez jaki$ czas po jego uzyciu. W tym
czasie nie nalezy wyciggac wtyczki
z gniazdka elektrycznego ani wytgczac
urzadzenia wtgcznikiem/wytacznikiem.

- Przed przystapieniem do czyszczenia,
przenoszenia lub schowania grilla
nalezy odczekac, az urzadzenie catko-
wicie ostygnie. Wktadki mozna wyja¢
dopiero po catkowitym ostygnieciu
urzadzenia.

- Nie wolno la¢ wody na jeszcze gorgce
wktadki. Istnieje wowczas niebezpie-
czenstwo poparzenia przez unoszaca
sie gorgcg pare wodna.

UWAGA - ryzyko odniesienia

obrazen ciata i szkéd materialnych

- Uzywac tylko oryginalnych akcesoridw.

- Urzadzenie nalezy chroni¢ przed
wstrzasami, upadkiem, kurzem/pytem
oraz wilgocia.

- Do czyszczenia nie nalezy uzywac szo-
rujacych lub zracych srodkdw czysz-
czacych ani twardych szczotek itp.

- W celu wyczyszczenia urzadzenia nie

wolno go spryskiwac na zewnatrz ani
wewnatrz zadnymi ptynami. Nalezy
stosowac wytacznie lekko zwilzong
sciereczke oraz delikatny srodek
CZyszCzacy.

- Produkt postawi¢ na réwnej, odporne;j

na wysokie temperatury i gorgce roz-
pryski podktadce, poniewaz podczas
uzycia nie da sie takowych uniknac.

- Nie mozna catkowicie wykluczy¢, ze

niektore lakiery, tworzywa sztuczne
lub $rodki do pielegnacji mebli moga
wejs¢ w agresywne reakcje z antypo-
$lizgowym materiatem nézek urza-
dzenia i rozmiekczyc je. Aby unikngc
niepozadanych $ladéw na meblach,
w razie potrzeby umiesci¢ pod urza-
dzeniem podktadke antyposlizgowa.

- Urzadzenie przeznaczone jest do

uzytku na wysokosciach nieprzekra-
czajacych 2000 m nad poziomem
morza.

Wystepujace podczas grillowa-
nia rozpryski ttuszczu moga
trafi¢ na element grzejny,
spalajac sie niebieskim pto-
mieniem. Jest to normalne
zjawisko, ktdre nie stanowi
zagrozenia dla uzytkownika.



Widok catego zestawu (zakres dostawy)

Grill
obudowa
komora grilla
otwory wentylacyjne ruszt grilowy
ztytu .
............................ ruszt odciekowy
miska do
wigcznik/wytgcznik zbierania ttuszczu
. . miska
antyposlizgowe nozki zapobiegajaca
kapaniu
wlot powietrza
na spodzie
---------------------------- panel obstugowy

Chwytak
Panel obstugowy
przycisk wskaznik przycisk przycisk
temperatury = temperatury TEMP temperatury + nagrzewania

wskaznik
przycisk czasu = wskaznik czasu TIME przycisk czasu + wentylatoréw




Praca z grillem wysokotemperaturowym

Wtasciwe miejsce ustawienia

+ Minimalna ilo$¢ wolnej przestrzeni
musi wynosi¢ przynajmniej 5 cm
ze wszystkich stron oraz do géry.
N&Zki urzadzenia stuzg jako ele-
menty dystansowe wzgledem
podtoza.

+ Nie umieszczaé urzadzenia pod
szafkag wiszacg ani w rogu.
Zachowac réwniez wystarczajacy
odstep od tatwopalnych materia-
téw, takich jak zastony czy obrusy.
Palne przedmioty, takie jak gazety,
tworzywa sztuczne czy przybory
wykonane z drewna, nalezy
trzymac z dala od urzadzenia.

+ Podczas ustawiania urzadzenia na-
lezy upewnié sie, ze zachowany jest
wystarczajgcy odstep od silnych
Zrédet ciepta, takich jak ptyty grze-
wcze, rury instalacji grzewczej itp.

+ Urzadzenie ustawia¢ na stabilnym,
ptaskim i odpornym na wysokie
temperatury podtozu.

Zasada dziatania

Niniejszy grill jest urzadzeniem grze-
jacym z géry, ktére pracuje w wysokich
temperaturach z zakresu od 400°C

do 850°C. Szczegdlnie silne promie-
niowanie cieplne emitowane jest tylko
od gory, dlatego ruszt grillowy umiesz-
czany jest w jednej z dwéch gérnych
prowadnic. W cigqu jedynie kilku minut
uzyskuje sie szybkie przypieczenie
grillowanych produktéw lub utworzenie
na ich powierzchni chrupigcej skorupki.
Dodawanie ttuszczu nie jest przy tym
konieczne.

Zalecamy, aby po intensywnym pod-
grzaniu przenie$¢ mieso do dolnej
czesci komory grilla, aby mogto tam
spokojnie dojs¢. Moze sie to réwniez
odbywac przy obnizonej temperaturze
w gornej czesci komory grilla.

+ Do karmelizowania deseréw oraz
wyrobu zapiekanek nalezy uzywacé
wytgcznie naczynh lub pojemnikéw,
ktére nadaja sie do stosowania przy
temperaturach rzedu 400°C.
Nalezy je przy tym umieszczaé
wytgcznie w dolnej czesci komory
grilla. W zadnym razie nie wolno
uzywac naczyn ani pojemnikéw wyko-
nanych z tworzyw sztucznych lub sili-
konu. Nie wolno tez uzywac pojem-
nikéw uszkodzonych, poniewaz moga
one ulec catkowitemu rozbiciu.

Obudowa Cool Touch / wentylatory

Gdy ustawiony czas uptynie lub proces
grillowania zostanie przerwany przez
uzytkownika, wentylatory urzadzenia
pracujg dalej, aby szybko schtodzi¢
urzadzenie.

+ W tym czasie nie wolno wytaczaé
urzadzenia! Urzadzenie nalezy
wytaczy¢ wtacznikiem/wytaczni-
kiem dopiero wtedy, gdy wentyla-
tory automatycznie sie wytgcza,

a wskaznik wentylatoréw zgasnie.
Nastepnie wyciggna¢ wtyczke
z gniazdka elektrycznego.



Ruszt odciekowy

Gtéwnym zadaniem rusztu odcieko-
wego jest oddzielenie od siebie gérnej

i dolnej czesci komory grilla. Dzieki
temu mozna unikna¢ nadmiernego
nagrzewania sie dolnej cze$ci komory
grilla. Ttuszcz oraz soki z miesa moga
sptywac do miski do zbierania ttuszczu,
gdzie sg w duzym stopniu zabezpieczo-
ne przed dziataniem wysokiej tempera-
tury.

ﬁ OSTRZEZENIE przed
ryzykiem pozaru

» Podczas procesu grillowania ruszt
odciekowy musi by¢ zawsze umie-
szczony posrodku urzadzenia!
Ruszt odciekowy musi by¢ wsuniety
posrodku urzadzenia strong UP
skierowang do géry.

+ W przypadku grillowania wielu
kawatkéw miesa pierwszy z nich
moze po ugrillowaniu spoczywad
w dolnej cze$ci komory grilla,
podczas gdy u géry grillowana
jest kolejna porcja miesa.

Na koniec mozna wyja¢ ruszt
odciekowy i pozostawi¢ cate
mieso w urzadzeniu, aby doszto
w obnizonej temperaturze.

+ Mimo Ze skapujacy ttuszcz szybko
sptywa do miski do zbierania
ttuszczu, cienka warstewka ttuszczu
moze przywieraé do powierzchni
rusztu odciekowego. Wysokie tem-
peratury mogga sprawi¢, ze ttuszcz
ten zostanie wtopiony w powierzch-
nie rusztu.

Dlatego zalecamy, aby pomiedzy
cyklami grillowania wyja¢ ruszt
odciekowy z urzadzenia i przemy¢
go wodag lub przetrzeé wilgotna
$ciereczka.

Miska do zbierania ttuszczu

Miska ta jest przewidziana do zbierania
wyciekajgcych z miesa sokéw oraz
nadmiaroweqgo ttuszczu podczas
grillowania.

+ Podczas grillowania miska do
zbierania ttuszczu powinna by¢
wsunieta do urzadzenia pod
rusztem odciekowym i zawierac
troche wody. Woda ta pozwoli
unikna¢ zasychania ttuszczu.

+ Miska do zbierania ttuszczu - tym
razem bez wody - moze tez stuzy¢
jako tacka, na ktérej dochodza gril-
lowane produkty w dolnej czesci
komory grilla.

W razie potrzeby wyla¢ wode

i utozyc grillowane produkty

na misce do zbieranie ttuszczu.
Nastepnie wsunaé miske w prowad-
nice dolnej czesci komory grilla.

0godlne wskazéwki dotyczace
grillowania

+ W przypadku pierwszego nagrze-
wania komora grilla nie jest jeszcze
w petni nagrzana w momencie,
gdy element grzejny osiagnie juz
swojg temperature i rozpocznie
sie odliczanie czasu. Dlatego na
poczatku nalezy ewentualnie
ustawi¢ o 2-3 minuty dtuzszy czas
przyrzadzania, ale mieso umiescic¢
na ruszcie odpowiednio pdzniej.



Po odwréceniu miesa oraz w przy-
padku wszystkich kolejnych porcji
nalezy juz ustawi¢ doktadny czas

wedtug tabeli. Dzieki temu uzyska

Opiekanie/przygotowanie pieczeni
+ Aby uwolni¢ z pieczeni wspaniate

grillowe aromaty, nalezy po prostu
umiesci¢ pieczen w grillu i opiekaé

sie state i zadowalajgce wyniki gril-
lowania.

ja przez kilka minut w wysokiej tem-
peraturze. Do opiekania nadajg sie
takie rodzaje miesa jak antrykot,
wotowina zrazowa, pieczen wotowa,
udziec jagniecy itd.

+ Generalnie zawsze korzystne jest,
gdy porcja miesa jest jak najgrub-
sza, ma duzo ttuszczu i wykazuje
regularna strukture ttuszczu $réd-
mie$niowego (tzw. marmurkowa-
tos¢). Solenie i przede wszystkim
pieprzenie miesa powinno naste-
powaé dopiero po jego ugrillowaniu.

+ Masto i smalec dodatkowo wzmac-
niajg smak, gdy zostang wtarte
w $wiezo ugrillowane mieso.

Przygotowanie zywnosci

+ Okoto 1-2 godziny przed grillowa-
niem nalezy wyjgé mieso i warzywa
z lodéwki, tak aby przyjety tempe-
rature pokojowa. Grillowane produ-
kty nalezy soli¢ i pieprzy¢ dopiero
po ugrillowaniu.

+ Mozna tez wedle upodobania
wetrzeé¢ w mieso suchg marynate;
nie zaleca sie stosowania ptynnych
marynat.

+ W celu dokonczenia grillowania
nalezy pozwoli¢ powoli doj$¢ porcji
miesa w dolnej czesci grilla przy
obnizonej temperaturze. Dzieki
temu uzyskana zostanie pozadana
konsystencja miesa. Ewentualnie
mozna uzy¢ dostepnego powszech-
nie w handlu termometru do miesa.
W razie potrzeby nalezy w fazie
dochodzenia kilka razy obrocié¢

Znaczenie sygnatéw akustycznych

Dtugi sygnat akustyczny, ...

... gdy element grzejny zaczyna
sie nagrzewac.

... gdy ustawiony czas uptynat.

mieso. Krétki sygnat akustyczny, ...

+ Mozna tez wstepnie podgotowaé
mieso metoda prézniowa
(sous-vide, czyli gotowanie
prézniowe), a nastepnie wtozyé
do grilla w celu opieczenia.

... gdy osiggnieta zostata ustawiona
temperatura i rozpoczyna sie
odliczanie czasu.

... przy kazdym nacisnieciu przycisku.

... dla przypomnienia, gdy uptyneta
potowa ustawionego czasu
i trzeba odwrdcic¢ grillowane
produkty.

Opiekanie warzyw
+ Cukinie, baktazan, papryke,
cebule itp. nalezy opiekaé przez

okoto Tminute z kazdej strony. Dwa krotkie sygnaty akustyczne, ...

... gdy odliczanie jest prawie zakonh-
czone (pozostaty 3 sekundy).
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Przed pierwszym uzyciem

Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO

/ ” \ dla dzieci - zagrozenie zycia
wskutek uduszenia/zakrztu-
szenia

» Materiaty opakowaniowe nalezy
trzymac z dala od dzieci. Najlepiej
usung¢ je od razu po rozpakowaniu
produktu.

é NIEBEZPIECZENSTWO -
zagrozenie zycia wskutek
porazenia pragdem elek-
trycznym

* Przed przystagpieniem do czyszcze-
nia urzadzenia wyciggna¢ wtyczke
Z gniazdka.

+ Samego urzadzenia nie wolno nara-
zac¢ na dziatanie wilgoci. Chroni¢
urzadzenie przed woda kapiaca
i rozpryskowa.

UWAGA - ryzyko szkéd materialnych

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywac
silnych chemikaliéw ani agresyw-
nych lub rysujgcych powierzchnie
srodkéw czyszczacych.

1. Usunaé wszelkie materiaty opako-
waniowe.

2. Wyjac¢ z urzadzenia caty osprzet,
w tym réwniez komore grilla.
3. Sprawdzi¢ cate urzadzenia,
a zwitaszcza element grzejny
w gornej czesci grilla oraz kabel
zasilajacy, pod katem uszkodzen.
4. Przetrze¢ obudowe zaréwno na

zewnatrz, jak i wewnatrz lekko
zwilzong szmatka, aby usunaé

ewentualnie nagromadzony kurz,
a takze resztki opakowania i pozo-
stato$ci poprodukcyjne.

5. Umy¢ komore grilla, ruszty, miski
oraz chwytak w cieptej wodzie
z dodatkiem niewielkiej ilosci
ptynu do mycia naczynh. Elementy
te moga by¢ réwniez myte w zmy-
warce do naczyn.

6. Przed ponownym ztozeniem grilla
doktadnie osuszy¢ wszystkie czesci.




Nagrzewaé urzadzenie przez
ok. 10 minut bez zywnosci w dobrze
wentylowanym pomieszczeniu.

1. Najpierw wsungé do urzadzenia
komore grilla, a nastepnie wszyst-
kie pozostate wktadki - w tym
réwniez miske zapobiegajgca
kapaniu. Zwrdci¢ przy tym uwage
na oznaczenie UP (GORA)
na trzech gérnych wktadkach.

Wypalanie

Uwaga! Podczas pierwszego
uzycia urzadzenie spala oleje
konserwacyjne, co skutkuje dy-
mieniem i wydzielaniem niety-
powych zapachdw. Jest to nor-
malne zjawisko, ktére jednak
powinno nastagpi¢ przed pierw-
szym grillowaniem, bez zadnych
produktéw zywnos$ciowych.

2. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka elek-

é OSTRZEZENIE przed trycznego z zestykiem ochronnym.
pozarem 3.

+ Podczas uzycia urzadzenie powinno
by¢ ustawione swobodnie, w zadnym

Wtaczy¢ urzadzenie, naciskajac
wigcznik/wytgcznik.
Wszystkie diody LED wskaznika

razie nie moze sta¢ przy Scianie lub
w rogu, przy firankach itp. Urzadze-
nie nalezy trzymac z dala od mate-
riatéw tatwopalnych. Nie przykrywac
urzadzenia. Nalezy tez przestrzegac
zalecen podanych w rozdziale ,,Wta-
$ciwe miejsce ustawienia".

* Przed rozpoczeciem pracy nalezy
catkowicie rozwing¢ kabel zasilajacy.

A OSTRZEZENIE przed
poparzeniami

* Nalezy zwrdci¢ uwage na to, aby
podczas uzytkowania oraz w fazie
stygniecia nikt nie dotykat gorgcych
czesci urzadzenia.

* Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostro-
zno$¢ podczas wktadania zywnosci
do goracego urzadzenia lub wyjmo-
wania podgrzanej zywnosci z urza-
dzenia. Zawsze uzywac do tego
szczypiec do grillowania. Do prze-
mieszczania rusztu grillowego nale-
zy tez zawsze uzywac dotgczonego
chwytaka. Stosowac rekawice do
grillowania itp.
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czasu TIME zapalaja sie na chwile.

. Uzywajac przyciskow temperatury

(=/+) oraz przyciskdw czasu (=/+),
ustawi¢ zgdang temperature oraz
czas grillowania.

Temperature mozna ustawié

w zakresie od 400°C do 850°C.
Czas grillowania mozna ustawié

w zakresie od 1do 10 minut.

Na potrzeby wypalania wybraé
850°C i 10 minut, tak aby bezresz-
tkowo usung¢ wszelkie mozliwe
pozostatosci.

. Nacisna¢ przycisk nagrzewania, aby

uruchomié proces nagrzewania.

Gdy tylko osiggnieta zostanie
zgdana temperatura, rozbrzmiewa
krétki sygnat akustyczny i automa-
tycznie rozpoczyna sie odliczanie
ustawionego czasu.

Okoto 3 sekundy przed uptywem czasu
rozbrzmiewajg 2 krétkie sygnaty
akustyczne.



Po zakohczeniu odliczania rozbrzmiewa
jeden dtugi sygnat akustyczny i naste-
puje automatyczne wytaczenie ele-
mentu grzejnego.

6. Pozostawié urzadzenie wigczone
do momentu, az wentylatory
wytgczg sie, a wskaznik wenty-
latoréw zgasnie.

7. Nastepnie wytgczy¢ urzadzenie
wiacznikiem/wytacznikiem gtéw-
nym i wyciggna¢ wtyczke z gniaz-
dka elektrycznego.

8. Przed ponownym umyciem i wysu-
szeniem urzadzenia zgodnie
Z powyzszym opisem odczeka¢, az
w wystarczajgcym stopniu ostygnie.

Panstwa grill jest teraz gotowy do

uzycia!

Obstuga

ﬁ OSTRZEZENIE przed
pozarem

* Podczas uzycia urzadzenie powin-
no by¢ ustawione swobodnie,
w zadnym razie nie moze stac¢ przy
$cianie lub w rogu, przy firankach
itp. Urzadzenie nalezy trzymac
z dala od materiatéw tatwopalnych.
Nie przykrywac¢ urzgdzenia. Nalezy
tez przestrzegac zaleceh podanych
w rozdziale ,,Wtasciwe miejsce usta-
wienia“.

* Przed rozpoczeciem pracy nalezy
catkowicie rozwing¢ kabel zasilajacy.

ﬁ OSTRZEZENIE przed popa-
rzeniami

* Nalezy zwrdci¢ uwage na to, aby
podczas uzytkowania oraz w fazie
stygniecia nikt nie dotykat goracych
czesci urzadzenia.

Grillowanie

ﬁ OSTRZEZENIE przed
poparzeniami

* Nalezy zachowac szczegdlng
ostroznos¢ podczas wktadania
zywnosci do gorgcego urzadzenia
lub wyjmowania podgrzanej zyw-
nosci z urzadzenia. Zawsze uzywac
do tego szczypiec do grillowania.
Do przemieszczania rusztu grillo-
wego nalezy tez zawsze uzywacd
dotaczonego chwytaka. Stosowac
rekawice do grillowania itp.

1. Wsunga¢ komore grilla do urzadzenia.

2. Potozy¢ miske zapobiegajgca
kapaniu przed urzadzeniem, aby
zbierata ttuszcz skapujacy podczas
obracania grillowanych produktéw.

3. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka elek-
trycznego z zestykiem ochronnym.

4. Witaczy¢ urzadzenie, naciskajac
wiacznik/wytgcznik. Wszystkie
diody LED wskaznika czasu TIME
zapalajg sie na chwile.



5. Uzywajac przyciskow temperatury

(=/+) oraz przyciskéw czasu (=/+),
ustawi¢ Zgdang temperature oraz
catkowity czas grillowania.

Temperature mozna ustawié
w zakresie od 400°C do 850°C.

Czas grillowania mozna ustawic
w zakresie od 1do 10 minut.

W przypadku stekéw zalecany
czas grillowania wynosi od 1do

4 minut na strone - w zaleznosci
od grubosci miesa i zgdanego
stopnia wypieczenia (patrz rowniez
. Tabela grillowania” w dalszej
czesci tej instrukcji).

Nalezy zawsze podawac taczny
czas grillowania (dla stekéw
wynosi on od 2 do 8 minut).

Po uptywie potowy czasu grillo-
wania rozbrzmi krétki sygnat
akustyczny, przypominajacy

o konieczno$ci odwrdécenia gril-
lowanego produktu.

. Wla¢ troche wody do miski do zbie-
rania ttuszczu i umiesci¢ produkty
do grillowania pos$rodku rusztu gril-
lowego, aby uzyska¢ optymalne
wypieczenie.

. Uzywajac chwytaka, wsung¢ ruszt
grillowy, ruszt odciekowy oraz
miske do zbierania ttuszczu do
komory grilla. Zwréci¢ przy tym
uwage na oznaczenie UP (GORA)
na wszystkich trzech wktadkach.

Ruszt grillowy powinien by¢ umiesz-
czony jak najblizej elementu grzej-
nego grilla (1. lub 2. prowadnica),
jednak mieso nie moze dotykaé
elementu grzewczego!

ﬁ OSTRZEZENIE przed popa-
rzeniami

+ Nie nalezy pozostawia¢ chwytaka

przyczepionego do rusztu, tylko
od razu go zdja¢, tak aby nie ulegt
niebezpiecznemu nagrzaniu.

8. Nacisnac przycisk nagrzewania, aby

uruchomié proces nagrzewania.

Gdy tylko osiggnieta zostanie
73adana temperatura, rozbrzmiewa
krotki sygnat akustyczny i auto-
matycznie rozpoczyna sie odlicza-
nie ustawionego czasu.

> Czas grillowania oraz temperature

mozna w kazdej chwili zmieni¢

w trakcie grillowania.

Po uptywie potowy czasu grillo-
wania rozbrzmiewa krotki sygnat
akustyczny, przypominajacy

o konieczno$ci odwrdcenia grillo-
wanych produktéw.



9. Odwrdci¢ grillowane produkty za

pomocg szczypiec do grillowania.
W tym celu ewentualnie wysung¢
nieco ruszt grillowy z komory grilla
za pomocga chwytaka.

Okoto 3 sekundy przed uptywem
czasu rozbrzmiewajg dwa krétkie
sygnaty akustyczne.

Po uptywie catkowitego czasu gril-
lowania rozbrzmiewa dtugi sygnat
akustyczny i nastepuje automa-
tyczne wytgczenie elementu grzej-
nego.

> Jezeli grillowane produkty nie

sg jeszcze wystarczajgco dobrze
wypieczone i uzytkownik chce
kontynuowad proces grillowania,
nalezy ponownie wybraé tempera-
ture przyciskami temperatury (=/+)
oraz czas grillowania przyciskami
czasu (=/+) i uruchomi¢ grillowanie
przyciskiem nagrzewania.

o

Wystepujace podczas grillo-
wania rozpryski ttuszczu moga
trafi¢ na element grzejny,
spalajac sie niebieskim pto-
mieniem. Jest to normalne
zjawisko, ktdre nie stanowi
zagrozenia dla uzytkownika.

10. Jesli wypieczenie jest dobre, mieso

musi teraz jeszcze przez jaki$ czas
dochodzi¢ w dolnej czesci komory
grilla. W tym celu umiesci¢ ruszt
grillowy w dolnej czes$ci komory
grilla lub przenie$¢ grillowane
produkty na miske do zbierania
ttuszczu, wylewajac z niej uprze-
dnio wode (jesli byta wlana).

1. Ustawié czas i temperature dla fazy

dochodzenia miesa. Powolne
dochodzenie wymaga temperatury
z zakresu od 400°C do 500°C,

a odpowiedni czas mozna znalez¢
w tabeli grillowania zamieszczonej
w dalszej czesci tej instrukcji.

. Po uptywie czasu wyjac ugrillo-
wane produkty z komory grilla, ale
nie wytaczac jeszcze urzadzenia!
Wentylatory pracujg bowiem nadal,
schtadzajac urzadzenie (wskaznik
wentylatoréw $wieci). Po jakim$
czasie wytgczg sie one automa-
tycznie (wskaznik wentylatoréw
zgasnie).

13. Nastepnie wytaczyé schtodzone

urzadzenie wiacznikiem/wytaczni-
kiem gtéwnym i wyciggna¢ wtyczke
z gniazdka elektrycznego.

A\

OSTRZEZENIE przed popa-
rzeniami

Nie wolno pozostawia¢ urzadzenia
w fazie schtadzania bez nadzoru.
W przeciwnym razie kto$ maégtby
sie o nie oparzy¢.

Po uzyciu urzadzenia, a przed jego
wyczyszczeniem i schowaniem
nalezy odczekaé, az urzadzenie
catkowicie ostygnie.




Zapiekanie i karmelizowanie

ﬁ OSTRZEZENIE przed

pozarem

+ Do karmelizowania deseréw oraz
wyrobu zapiekanek nalezy uzywac
wytgcznie naczyn lub pojemnikdw,
ktére sg przystosowane do tempe-
ratur rzedu 400°C. Nalezy je przy
tym umieszcza¢ wytacznie w dolnej
czesci komory grilla. W zadnym
razie nie wolno uzywac naczyn ani
pojemnikdw wykonanych z tworzyw
sztucznych lub silikonu. Nie wolno
tez uzywaé pojemnikdéw uszkodzo-
nych, poniewaz mogga one ulec
catkowitemu rozbiciu.

Nie nalezy stawia¢ uzywanego,
bardzo gorgcego naczynia na
wrazliwym, nieodpornym na
wysokie temperatury podtozu.

1. Wsung¢ komore grilla do urzadzenia.

. Wsuna¢ ruszt grillowy w najnizsza
prowadnice komory grilla. Zwréci¢
przy tym uwage na oznaczenie UP
(GORA) na tym ruszcie.

. Potozy¢ miske zapobiegajgca kapa-
niu przed urzadzeniem, aby pdzniej

odstawi¢ na niej rozgrzane naczynie.

. Wtozy¢ wtyczke do gniazdka elek-
trycznego z zestykiem ochronnym.

. Wiaczy¢ urzadzenie wtgcznikiem/
wytgcznikiem. Wszystkie diody LED
wskaznika czasu TIME zapalaja sie
na chwile.

. Uzywajac przyciskéw temperatury
(=/+) oraz przyciskdw czasu (=/+),
ustawié¢ temperature (= maks.
400°C) oraz czas grillowania.

A\

OSTRZEZENIE przed popa-
rzeniami

Uzywane naczynie nalezy dotykac
wytacznie przez odporne na wyso-
kie temperatury rekawice do grillo-
wania/kuchenne.

7.

8.

Umiesci¢ zapiekanke lub deser
pos$rodku rusztu grillowego.
Nacisngé przycisk nagrzewania, aby
uruchomié proces nagrzewania.
Gdy tylko osiggnieta zostanie z3-
dana temperatura, rozbrzmiewa
krotki sygnat akustyczny i automa-
tycznie rozpoczyna sie odliczanie
ustawionego czasu.

D> Czas mozna w kazdej chwili zmienic

10.

w trakcie pracy urzadzenia. Mozna
tez wytaczyé element grzejny, po-
nownie naciskajgc przycisk nagrze-
wania. Przyrzadzang potrawe nalezy
dogladac¢ (obserwowad), aby nie
ulegta przypaleniu. Po uptywie czasu
rozbrzmiewa dtugi sygnat akusty-
czny i nastepuje automatyczne
wytgczenie elementu grzejnego. Nie
wytgczac jeszcze urzadzenia! Wenty-
latory pracujg bowiem nadal, schta-
dzajac urzadzenie (wskaznik wenty-
latoréw Swieci). Po jakim$ czasie
wytaczg sie one automatycznie
(wskaznik wentylatoréw zgasnie).

. Wyja¢ naczynie przy uzyciu rekawic

do grillowania/kuchennych. W tym
celu ewentualnie wysunga¢ nieco
ruszt grillowy z komory grilla za
pomocga chwytaka. Odstawi¢ naczy-
nie na miske zapobiegajgca kapaniu.
Gdy tylko zgas$nie wskaznik wenty-
latoréw, wytgczy¢ urzadzenie wig-
cznikiem/wytacznikiem gtéwnym

i wyciggna¢ wtyczke z gniazdka
elektrycznego.



Tabela grillowania

Mieso Grul/:o§é Czas grillowania na strong. Temperatura ((:izzaesn go;p:y-
miesa/ masa P Eradni wypie- rillowania °C
e krwisty | $redni czony 9 400°C
. 2cm 2 min 3 min 4 min 850°C 2-5 min
Poledwica
wotowa 4cem Imin | 4min | Smin 850°C 3-8 min
1-1,5¢cm 1 min 1,5 min 2,5min | 850°C na 2. prowadnicy 5-10 min
Antrykot
(wotowina)
2-35cm 1,5 min 2 min 3 min 850°C na 1. prowadnicy 5-10 min
) . . 3 min przy 850°C, potem ;
15-2¢cm 5min 6 min 7 min L 5-10 min
Stek T-bone zmniejszy¢ do 700°C
(wotowy) : o
y ) . . 3 min przy 850°C, potem P,
2-35¢cm 6 min 7 min 8 min zmniejszy¢ do 700°C 5-10 min
Mieso mielone o o e o .
(wotowe) 200 g 2-3min 3-4 min 4-5min 800°C niewymagany
Poledwica § a . o o .
cieleca 1-1,5¢m 2-3min 4 min 5-6 min 800°C 4 min
1-2cm 2-3min 4 min 5-6 min 850°C 2-4 min
Rostbef
25-4cm 4 min 5-6min | 6-7Tmin 850°C 2-4 min
Stek z kar-
kdwki wieprzo- 200¢g - - 3-4 min 850°C niewymagany
wej
Boczek wiep- § ; } o .
rzowy 1-1.5¢m 3-4 min 750°C niewymagany
Filet z fososia 200¢g - - 3min 700°C niewymagany
Filet z tufi- 200 g 1 min 1,5 min 2-3min 700°C niewymagany
czyka '
Dorada, 400 g - - 4 min 750°C niewymagany
w catosci
3 min przy 850°C, potem
o zmniejszy¢ do 700°C.
Egksaz kur 200 ¢ - - 5 min Odwrdéci¢ i grillowac
dalej przy 700°C przez
3-4 minuty.
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W przypadku antrykotu: Jesli
mieso jest nieco grubsze, nalezy
grillowaé je o 30 sekund dtuzej
z kazdej strony.

+ W przypadku miesa mielonego:
Przy duzej zawartosci ttuszczu
obnizy¢ temperature do 700°C.

« W przypadku wieprzowiny:
Zawsze dobrze wysmazy¢.

« W zaleznos$ci od upodobania
mozna skrocic lub wydtuzy¢ czas
grillowania.

- Biatko zawarte w miesie bardzo
szybko sie $cina. W razie potrzeby
nalezy skréci¢ czas grillowania.

W przypadku tunczyka stan
,dobrze wysmazony" nie jest
zalecany.

« Skéra ryby musi by¢ doktadnie
oczyszczona z tusek. W innym razie
nalezy wydtuzy¢ czas grillowania
i po 3 minutach obnizy¢ tempera-
ture do 700°C.

+ W przypadku kurczaka: Najlepiej
grillowaé razem z kos$ciami. Dzieki
temu mieso pozostanie bardziej
soczyste.

« Nalezy pamieta¢, aby podczas gril-
lowania zawsze podawac catkowity
czas grillowania, czyli czas uwzgle-
dniajacy grillowanie obu stron gril-
lowanego produktu. Po uptywie
potowy czasu grillowania rozbrz-
miewa przypomnienie w postaci
krétkiego sygnatu akustycznego,
ze nalezy odwrdcié grillowane
produkty.

Czyszczenie i przechowywanie

é NIEBEZPIECZENSTWO -
zagrozenie zycia wskutek
porazenia pragdem elektry-

cznym

* Przed przystapieniem do czysz-
czenia urzadzenia wyciggnac
wtyczke z gniazdka.

+ Samego urzadzenia nie wolno
narazac na dziatanie wilgoci.
Chroni¢ urzadzenie przed woda
kapigca i rozpryskowa.

ﬁ OTRZEZENIE przed
ryzykiem pozaru

+ Uwaga! Resztki zanieczyszczen
moga sie zapali¢. Dlatego nalezy
doktadnie wyczysci¢ wszystkie
komponenty urzadzenia - w szcze-
gélnosci element grzejny.

ﬁ OSTRZEZENIE przed popa-
rzeniami

+ Nie wolno pozostawia¢ urzadzenia
w fazie schtadzania bez nadzoru.
W przeciwnym razie kto$ maégtby
sie o nie oparzy¢.

* Po uzyciu urzadzenia, a przed
jego wyczyszczeniem i schowaniem
nalezy odczekaé, az urzadzenie
catkowicie ostygnie.




UWAGA - ryzyko szkéd materialnych
* Do czyszczenia nie nalezy uzywad
silnych chemikaliéw ani agresyw-
nych lub rysujgcych powierzchnie

$rodkéw czyszczacych.

Czyszczenie

1. Usungé wszystkie wktadki z komory
grilla, a nastepnie wyja¢ komore
grilla z urzadzenia.

2. Spryskaé cata komore grilla ze
wszystkich stron odpowiednim
srodkiem czyszczacym. Przy
wyborze $rodka czyszczacego
koniecznie zwrdci¢ uwage na jego
neutralno$¢ w kontakcie z meta-
lami. Odczeka¢, az Srodek czysz-
€zacy zacznie dziatac.

. Doktadnie wyczysci¢ wnetrze urza-
dzenia. Nie spryskiwac¢ go jednak
zadnymi $rodkami czyszczgcymi.
Do czyszczenia nie uzywad tez
zadnych $rodkdéw szorujgcych,
szczotek drucianych ani druciakéw,
aby uniknaé zarysowan i korozji.
Srodek czyszczacy powinien by¢
nanoszony za pomocg szmatki.
Podczas czyszczenia unika¢ nad-
miernych obcigzen mechanicznych
elementu grzejnego.

4. Umyc¢ komore grilla, ruszty, miski
oraz chwytak w cieptej wodzie

z dodatkiem niewielkiej ilosci
ptynu do mycia naczyn. Elementy
te moga by¢ réwniez myte w zmy-
warce do naczyn.

. Przed ponownym ztozeniem grilla

doktadnie osuszyé wszystkie czesci.
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Przechowywanie

* Przechowywac urzadzenie

W suchym miejscu poza zasiegiem
dzieci oraz oséb znajdujacych sie
pod nadzorem.

Przed schowaniem urzadzenia
upewnic sie, ze zostato ono catko-
wicie schtodzone (do temperatury
pokojowej).

Najlepiej przechowywac urzadzenie
w oryginalnym opakowaniu.



Problemy i sposoby ich rozwigzywania

Dymienie podczas pracy urzadzenia

Grillowane produkty stykaja
sie z elementem grzejnym.

+ Wytaczy¢ urzadzenie i zmienic potozenie
grillowanych produktéw, tak aby nie stykaty
sie z elementem grzejnym. Uwaga: Gorace
powierzchnie!

W komorze grilla znajdujg sie
jeszcze resztki oleju lub ttuszczu

z poprzedniego cyklu grillowania.

* Przed rozpoczeciem nowego cyklu grillo-
wania starannie wyczysci¢ wszystkie
elementy w komorze grilla.

Grillowany produkt dymi, mimo
ze nie styka sie z elementem
grzejnym.

* Niezwtocznie przerwac cykl grillowania
i odczeka¢, az urzadzenie zostanie schto-
dzone.
Nie podgrzewa¢ ponownie tego produktu.

Urzadzenie nie nagrzewa sie

Wtyczka nie jest wiozona
do gniazdka elektrycznego.

» Wtozy¢ wtyczke urzadzenia do gniazdka
elektrycznego.

Urzadzenie nie jest wtgczone.

« Wtaczy¢ urzadzenie wtacznikiem/wytaczni-
kiem.

Ustawiony czas uptynat.

« Ponownie ustawi¢ Zzagdany czas.

Zadziatat bezpiecznik termiczny
w urzadzeniu.

« Zleci¢ naprawe urzadzenia fachowcowi.

Urzadzenie jest od zewnatrz bardzo gorace

« Zablokowane szczeliny wentyla- < Usung¢ wszelkie przedmioty, ktére blokujg

cyjne.

szczeliny wentylacyjne.

+ Zablokowany wlot powietrza.

+ Dopilnowac¢, aby wlot powietrza na spodzie
urzadzenia pozostawat wolny.
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Model:

Napiecie sieciowe:
Klasa ochrony:
Moc:

Zakres temperatur
(element grzejny):

Zakres czasu grillowania:

Dtugos¢ kabla:

Masa:

Wymiary:

Temperatura otoczenia:
Producent:

Dane techniczne

383902
220-240 V ~ 50 Hz
D

1500 W

400-850°C

ustawiane w krokach co 25°C
1-10 minut

ustawiane w krokach co 30 s
ok.1,5m

ok. 12 kg

ok. 250 x 405 x 428 mm

od +10°C do +40°C

Optinova GmbH, Griindelbusch 31,
58099 HAGEN, GERMANY (Niemcy)

W ramach doskonalenia produktu zastrzegamy sobie prawo wprowadzania
zmian w jego konstrukcji i wygladzie.

C€

Usuwanie odpadow

Produkt oraz jego opakowanie zawierajg warto$ciowe materiaty, ktére powinny
zostac przekazane do ponownego wykorzystania. Ponowne przetwarzanie
odpadéw powoduje zmniejszenie ich iloci i przyczynia sie do ochrony $rodowiska

naturalnego.

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Nalezy
wykorzystac¢ lokalne mozliwos$ci oddzielnego zbierania papieru, tektury oraz

opakowan lekkich.

usuwane do zwyktych pojemnikéw na odpady domowe!

E Urzadzenia, ktére zostaty oznaczone tym symbolem, nie mogg by¢
|

Uzytkownik jest ustawowo zobowigzany do usuwania zuzytego sprzetu
oddzielnie od odpadéw domowych. Informacji na temat punktéw zbidrki
bezptatnie przyjmujacych zuzyty sprzet udzieli Panstwu administracja

samorzadowa.
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Model:
383902

Producent:

Optinova GmbH, Griindelbusch 31,
58099 HAGEN, GERMANY (Niemcy)
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