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Joghurtfagyi készito gép




Kedves Vasarionk!

Vendégei imadni fogjak! A frissen elkészitett joghurtfagyi eqy par érett
gylmodlccsel talalva, nemcsak nagyon finom és krémesen ldgy, hanem
egészséges alternativat nydjt a fagylalt helyett.

A joghurtfagyi keverék pillanatok alatt elkészithet8. A tébbit pedig Gigyesen
elvégzi On helyett az Gj joghurtfagyi készitd gép. Kb. 30 perc - leh(itstt
fagylalttartaly esetén -, és mar tdlalhatja is az elkésziilt joghurtfagyit.

Az Uj joghurtfagyi készité gépben fagylaltot és sorbetet is készithet.

Prébdlja ki receptjeinket vagy engedje szabadjdra képzeletét, és készitse
el sajat jeges kolteményeit!

A Tchibo csapata

._@ www.tchibo.hu/utmutatok
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Megjegyzések az utmutatohoz

A termék biztonsdgi mlszaki megol-
dadsokkal rendelkezik. Ennek ellenére
olvassa el figyelmesen a biztonsagi
el6irdsokat, és az esetleges sérilések
és karok elkerUlése érdekében csak

az utmutatéban leirt médon haszndlja
a terméket.

Orizze meg az Utmutatét, hogy esetleg
kés6bb is at tudja olvasni.
Amennyiben megvalik a terméktél, az
Utmutatét is adja oda az Uj tulajdonos-
nak.

Az Utmutatéban szerepld jelek:

A Ez a jel sériilésveszélyre utal.

Ez a jel elektromos aram
haszndlatdbdél adédé sériilés-

veszélyre figyelmeztet.

A kiegészitd informdcidkat igy
jeloljuk.

A VESZELY sz6 esetleges sulyos
sérililésekre és életveszélyre utal.

A VIGYAZAT sz6 sériilésekre és sulyos
anyagi karokra utal.

A FIGYELEM sz6 kénnyebb sériilések-
re vagy rongaléddsokra utal.

Biztonsagi eldirasok A

Rendeltetés

A joghurtfagyi készitd gép joghurtfagyi,
de fagylalt és sorbet készitésére is
alkalmas.

A késziilék haztartasi mennyiségek fel-
dolgozasara alkalmas.

A késziilék nem alkalmas pl. ipari |étesit-
mények dolgozdi konyhaiban, mezdgaz-
dasagi telepeken, reggeliz6s panziok-
ban, illetve szallodak, motelek stb.
vendégei dltal val6 haszndlatra, vala-
mint ipari célokra.

VESZELY gyermekek és késziilékek

kezelésére korlatozott mértékben

képes személyek esetében

- A késziiléket 8 évesnél idGsebb gyer-
mekek és olyan személyek, akiknek
fizikai, szellemi vagy érzékeléssel

kapcsolatos képességeik korlatozottak,
illetve akik nem rendelkeznek kell6
tapasztalattal és/vagy megfeleld isme-
retekkel, csak feltigyelet mellett, vagy
csak akkor hasznalhatjak, ha annak
biztonsagos hasznalatardl Gtmutatdst
kaptak, és az abbdl eredendd lehet-
séges veszélyeket megértették.

- Gyermekek nem jatszhatnak a készii-
Iékkel. A terméket és a haldzati veze-
téket 8 év alatti gyermekektdl tartsa
tavol.

- Gyermekek nem végezhetik a késziilék
tisztitasat, kivéve ha 8. életéviiket
betdltotték és a folyamat kozben
feliigyelik Oket.

A késziilék karbantartast nem igényel.



- Ne engedje, hogy a csomagoldanyaq
gyermekek kezébe keriiljon. Tébbek
kozott fulladasveszély all fenn!

- A haldzati vezeték ne logjon le a mun-
kafeliiletrdl, nehogy a kisqyerekek
leranthassak a joghurtfagyi készitd
gépet. Sériilésveszély all fenn!

- A késziiléket olyan helyen tarolja, ahol
gyermekek nem férnek hozza.

VESZELY elektromos aram
kovetkeztében

- Ne hasznalja a késziiléket, ha azon
vaqgy a hdldzati vezetéken sériilés
lathato, illetve ha a késziilék leesett.

- Semmilyen valtoztatast ne hajtson
végre a terméken. A hdlézati vezetéket
is csak szakember cserélheti ki.

A késziiléken vagy a haldzati vezetéken
sziikséges javitasokat bizza szakem-
berre vagy forduljon a keresked6hoz.

A szakszer(itleniil végzett javitasok
jelentds veszélyforrassa valhatnak a
késziiléket hasznalé személyre nézve.

- Csak olyan, szakszer(ien beszerelt
csatlakozoaljzathoz csatlakoztassa
a terméket, amelynek halézati fesziilt-
sége megeqyezik a tipustablan talal-
haté miiszaki adatokkal.
- Hizza ki a haldzati csatlakozot
a csatlakozdaljzatbdl, ...
.. ha lizemzavar Iép fel,
...amikor nem hasznalja a joghurtfagyi
készitd gépet,
.. miel6tt a tartozékokat dssze- vagy
szétszereli,
.. mieldtt megtisztitja a joghurtfagyi
készité gépet.
Mindig a haldzati csatlakozdt hdzza,

ne a haldzati vezetéket.

- A csatlakozoaljzatnak kénnyen elérhe-
t6nek kell lennie, hogy sziikség esetén
gyorsan ki tudja huzni a halozati csat-
lakoz6t. Ugy helyezze el a halozati
vezetéket, hogy senki ne botolhasson
meq benne.

- A hdldzati vezetéket nem szabad meg-
torni vagy dsszenyomni. A hal6zati
vezetéket tartsa tavol forro feliiletektdl
és éles szélektdl.

- A joghurtfagyi készit6 gépet ne ize-
meltesse felligyelet nélkiil.

- Ne hasznalja a késziiléket id6zitd kap-
csoldval vaqgy elkiilonitett taviranyi-
tasd rendszerrel.

- A meghajtéeqgységet, a haldzati veze-
téket, a haldzati csatlakozot és a
fagyasztdtalat ne meritse vizbe vagy
mas folyadékba. A késziiléket védje
nedvességtdl, csepegd vagy froccsend
viztl is.

- A késziiléket csak szdraz, belsd helyi-
ségekben hasznadlja. A késziiléket ne
tegye vizzel toltott tartaly (pl. moso-
gato) kdzvetlen kdzelébe.

VIGYAZAT - sériilésveszély
- A hajat és a ruhazatat tartsa tavol
a forgd keverdlapattol.

- Semmi esetre se nydljon a forgd keve-
rélapatba. Ne tartson habkartyat vagy
mas konyhai késziiléket a forgd keve-
rélapathoz.

VIGYAZAT - fagyasi sériilések
kében a lefagyasztott fagyasztotar-
talyt csak kiviilrél fogja meg.



VIGYAZAT - nem megfeleld higiéni-

abol eredd egészségkarosodas

veszélye

- Feltétleniil tartsa be az eqészségiigyi
kockazatokra vonatkozo figyelmezte-
téseket a ,Fontos, higiénidval kapcso-
latos el6irasok” fejezetben.

FIGYELEM - anyagi karok

- A fagylalttartalynak teljesen szaraznak
kell lennie, miel6tt a mélyh(itébe teszi.

- Ne okozzon kart a fagylalttartalyban
példaul azzal, hogy étszurja vagy
40 °C-nal magasabb hdmérsékleten
melegiti.

- Ne hasznaljon kemény vagy hegyes
targyakat (pl. fémkanalat) a kész jog-
hurtfagyi kiszedéséhez. Ezek megsért-
hetik a fagylalttartaly belsejét.
Kizardlag gumibdl, szilikonbdl vagy
fabol késziilt habkartyat vagy kanalat
hasznaljon.

- Ha a fagylalttartalybdl hiit6kozeg
folyik ki, a gépet nem szabad tovabb
hasznalni, és artalmatlanitani kell.
Ehhez olvassa el a ,Hulladékkezelés”
cim( fejezetet. A hiit6kdzeg nem mér-
gezd, de fogyasztasra alkalmatlan.

- A joghurtfagyi készité gépet szilard,
egyenes és szaraz feliiletre helyezze.

- A joghurtfagyi készitd gépet tartsa
tavol a héforrasoktal.

- El6sz0r kapcsolja be a fagylaltgépet,
csak azutan tegye bele az el6készitett
fagylaltkeveréket a miikodd gépbe.
Fagylaltkészités kozben ne kapcsolja
ki, majd djra be a gépet. A joghurtfagyi
keverék hozzafagyna a fagylalttartaly-

hoz, és ez akadalyozna a kever6lapat
forgdsat.

- Ha a joghurtfagyi massza nagyon meg-

keményedik, akkor a keverdlapat keve-
rési iranya automatikusan megvaltozik.
Ez eqy védelmi funkcio a motor tulhe-
viilése ellen. Ha a keverés iranya allan-
ddan valtakozik, akkor kapcsolja ki

a késziiléket.

- A motor tulheviilés esetén automati-

kusan kikapcsol. Ebben az esetben
kapcsolja ki a késziiléket, hizza ki

a haldzati csatlakozdt a csatlakozo-
aljzatbal, és hagyja leh(iIni a meghaj-
toéeqységet (legaldbb 15 perc).

- Kizardlag eredeti tartozékokkal hasz-

ndlja a joghurtfagyi készitd gépet.

- A joghurtfagyi készitd gép részeit

kizardlag kézzel tisztitsa.

Csak a keverdlapatokat, 6sszekotd-
egységet és a fedelet (a meghajté-
eqyséq nélkiil) lehet a mosogatdgép-
ben tisztitani. A fagylalttartalyokat
ne meritse vizbe.

- A fagylalttartalyt tisztitas el6tt hagyja

alIni, amig szobahdmérsékletiire nem
melegszik.

- A termék tisztitasahoz ne hasznéljon

strold hatasd vagy mard tisztitoszert,
illetve kemény kefét és hasonldkat.

- Nem teljesen kizart, hogy egyes

lakkok, mianyagok vagy butorapold
szerek a késziilék csuszasgatlo talpait
felpuhitjak vagy karositjak.

Sziikséqg esetén helyezzen a késziilék
ald csiszasmentes alatétet, igy elke-
riilhetd, hogy kellemetlen nyomok
maradjanak a bdtoron.
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Fontos, higiéniaval kapcsolatos eldirasok

Ha nyers tojdssal készllt fagylaltot
készit, akkor kiilondsen tgyeljen a
kovetkez6kre:

A fagylalt a szalmonella baktériumok
idedlis taptalaja. Ezért fagylalt készité-
sekor kiilondsen figyeljen a higiénidra.
A fagylaltban esetlegesen el6fordulé
szalmonella f6 forrdsa a nyers tojas.

A friss nyers tojas gyakran kis mennyi-
ségben szalmonellat tartalmaz.

A szalmonella azonban hosszabb
tarolds vagy nem megfeleld h(ités
esetén nagyon gyorsan elszaporodik.

Az el6készitett fagylaltkeverékben
vagy a felolvasztott fagylaltban is
elszaporodhatnak a szalmonella
baktériumok. A szalmonella baktérium
mélyh(tés sordn sem pusztul el.

A tokéletes fagylaltélmény érdekében
ezért feltétlenil tartsa be az aldbbi
higiénidval kapcsolatos tandcsokat:

+ A gyengébb védekez6képességgel
rendelkez6 embereknek (pl. kis-
gyerekeknek, id6seknek vagy
betegeknek) a recepteket nyers
tojds nélkil készitse el.

« A nyers tojdssal késziilt fagylalthoz
mindig friss tojast hasznaljon, és
a tojast h(itészekrényben tarolja.

« Az elkészitéskor ligyeljen az 6sszes
munkaeszkdz tokéletes tisztasa-
gdra.

« Az el6készitett fagylaltkeveréket
azonnal tegye h(t6szekrénybe, és
ne tarolja 24 6ranal hosszabb ideig.

+ A kész fagylaltot azonnal fogyassza
el. A friss hozzavaldkbdl készilt
fagylalt fagyasztoban -18 °C-on
legfeljebb 1 hétig tarolhaté.

+ A felolvasztott vagy kiolvadt fagy-
laltot semmi esetre se fagyassza
vissza.

« Ajoghurtfagyi készitd gépet és az
0sszes munkaeszkdzt a hasznalat
utan alaposan tisztitsa meg.



Termékrajz (tartozékok)

be-/kikapcsold gomb
héldzati vezeték
meghajtéeqyséq
=
fedél
betdltényilds
o0sszekotdeqyséq
keverdlapét
fagylalttartaly




Hasznalat el6tt / Tisztitas

> Els6 hasznalat el6tt alaposan tisz-
titsa meq a joghurtfagyi készit6
gépet.
> A joghurtfagyi készité gépet tel-
jesen szedje szét a tisztitdshoz.
Joghurtfagyi készito gép
szétszerelése

> Adott esetben hidzza ki a haldzati
csatlakozét a csatlakozdaljzatbdl.

1. Vegye le a fedelet Ugy, hogy az 6ra-
mutatd jardsaval ellentétes irdnyba
elforditja, és kiemeli a vajatbdl.

T
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2. Hlzza ki a kever8lapéatot az 6sszeko-
téegységgel a meghajtéegységbdl.
3. Hlzza le az 6sszekdtbegységet
a keverdlapatrél.

4. Nyomja be a meghajtéegységen
alul taldlhato két bepattandé fiilet,
és vegye le a meghajtéegységet
a fedélrdl.



Tisztitas

FIGYELEM - anyagi karok

« A meghajtéegységet és a fagylalt-
tartalyt vizbe vagy mas folyadékba
meriteni tilos.

> Adott esetben hizza ki a halézati
csatlakozét a csatlakozdaljzatbdl.

1. A meghajtéegységet tordlje le eqgy
nedves, puha kendbvel.

2. A fedelet, a kever6lapatot és az
0szekotbéegységet alaposan mossa
le forrdé, mosogatdszeres vizzzel.
Forré vizzel dblitse le.

9 * Hasznélat utdn mindig varja

meg, amig a fagylalttartaly

hémérséklete eléri a szoba-
hémérsékletet, csak azt
kovetben tisztitsa meg.

3. A fagylalttartalyt bellilrél 6blitse ki
és kivilrdl torolje le alaposan max.
+40 °C-0s mosogatdszeres vizzel.

4. Minden részt teljesen szaritson
meg.

Joghurtfagyi készito gép
O0sszeszerelése

1. Helyezze a meghajtétengelyt a
fedélre, és nyomja ra. A meghajté-
tengely hallhatdan és érezhet6en
rékattan.

2. Helyezze fel az 6sszekotéegységet
és a kever6lapatot a meghajtéegy-
ségre.




3. Tegye a fedelet a meghajtéeqy-
séggel a fagyasztétdlra, és forgassa
el az 6ramutaté jardsdval meg-
egyez@ irdnyba, amig az hallhatdan
és érezhet8en bekattan.

Joghurtfagyi készitése

+ Kllonosen jél sikerdl a jog- FIGYELEM - anyagi karok
hurtfagyi, ha a fagylalttartalyt - A fagylalttartdlynak teljesen szaraz-
és az elbkeszitett fagylaltkeve- nak kell lennie, miel6tt a fagyaszté-
réket is jél leh(ti. Ezaltal lerd- ba teszi.
vidil az elkészitési id6.

- A kész joghurtfagyi puha és > Tegye a fagylalttartalyt egyenesen
kanalazhaté. Azonnal télalja, allitva a fagyasztoba.
mert igy a legfinomabb. ﬁ - A fagylalttartaly legaldbb

« Egyebek: Alkohol hozzdada- 15 cm magassagu mélyh(ité
saval a joghurtfagyi lagyabb rekeszbe allithaté. Ha a fagy-
marad. lalttartdlyt mindig a fagyasz-

12 éréval korabban - fagylalttartaly téban térolja, barmikor
behiitése készithet fagylaltot.

A fagylalttartalyt legalabb 12 éraval
minden fagylaltkészités el6tt -18 °C-
on vagy alacsonyabb hémérsékleten
be kell hiiteni.



Legaldbb 20 perccel korabban -
joghurtfagyi el6készitése

ﬁ VIGYAZAT - higiéniaval

kapcsolatos hibdk

« Az elkészités kozben lgyeljen arra,
hogy a fagylaltgép minden alkat-
része és a munkaeszkdzok tokéle-

tesen tisztak legyenek.

Akar 1000 ml joghurtfagyi keveréket is

feldolgozhat egyetlen munkamenetben.

1. Készitse el a joghurtfagyi keveréket
a recept szerint. Ebben az Gtmuta-
téban 2 receptjavaslat taldlhato.

2. Az elBkészitett joghurtfagyi keveré-
ket azonnal tegye h(it6szekrénybe,
és ne tdrolja 24 6rdndl hosszabb
ideig.

Kozvetleniil el6tte - joghurtfagyi
készit6 gép 6sszeszerelése

é VIGYAZAT - fagyasi

sériilések
+ A lefagyasztott fagyasztotartdlyt

csak kivilrél fogja meg.

> A fagylalttartalyt csak kozvetleniil

a fagylaltkészités el6tt vegye ki
a fagyasztébdl. Szerelje 6ssze a
késziiléket az eldz8 fejezetben
lefrtak szerint. Gyorsan végezze az
Osszeszerelést, hogy a fagylalttar-
taly ne melegedjen fel tulsdgosan.

Fontos: Még ne tdltse be a fagylalt-

keveréket a fagylalttartalyba, mert

belefagy!

1

Joghurtfagyi elkészitése

FIGYELEM - anyagi kdrok

+ Csak annyi fagylaltkeveréket toltson a
fagylalttartalyba, hogy még legalabb
4 cm maradjon szabadon a szélétél.
Fagyasztds kbzben a massza meg-
duzzad, ezért nagyobb helyet igényel.

« A joghurtfagyi készitd gépet ne (ze-
meltesse felligyelet nélkil. A mennyi-
ségtél, a hozzavaldktdl (pl. alkohol),
a keveréktdl stb. fliggben az elkészi-
tésiid6 jelent6sen lerdvidilhet, és
a fagylalt annyira megszilardulhat,
hogy blokkolja a keverdlapatot.
Ebben az esetben azonnal kapcsolja
ki a késziiléket.

+ Az elkészités kozben ne kapcsolja
ki, majd Ujra be a gépet. A joghurt-
fagyi keverék hozzafagyna a fagy-
lalttartdlyhoz, és ez akaddlyozna
a kever@lapat forgasat.

* Ha a joghurtfagyi massza nagyon
megkeményedik, akkor a keverd-
lapat keverési irdnya automatikusan
megvaltozik. Ez egy védelmi funkcié
a motor tulheviilése ellen. Ha a
keverés irdnya allantéan valtakozik,

akkor kapcsolja ki a készliléket.

1. Dugja be a haldzati csatlakozot
egy konnyen elérhetd csatlakozo-
aljzatba.

2. Kapcsolja be a késziiléket a be-
/kikapcsolé gomb megnyomadsaval.

3. Toltse az elBkészitett és jol leh(tott
joghurtfagyi keveréket a betéltd-
nyildson keresztil a mikddé gépbe.



4. Hagyja a gépet kb. 15-30 percig
keverni, amig el nem éri a kivant
allagot.

* Ha a joghurtfagyi keverék
40 perc utan semériel a
kivant allagot, allitsa a
fagyasztéba, amig elég
kemény nem lesz.
Vegye azonban figyelembe,
hogy a sajat készitésl joghurt-
fagyi egy id6 utdn keményebb
lehet, mint amit a vdsdrolt
joghurtfagyindl megszokott.

+ Ha a fagylaltkeverék viszony-
lag szilard, a fedél a keverdla-
patok forgasa miatt a tarta-
lyon ide-oda mozoghat.

Ha kdzben a fedél kinyilna,

tekerje Ujra vissza. 6. Egy kissé forgassa el a fedelet, és

5. Majd kapcsolja ki a joghurtfagyi vegye le.
készit6 gépet a be-/kikapcsold FIGYELEM - anyagi karok
gombbal.

* Ne hasznaljon kemény vagy hegyes
targyakat (pl. fémkanalat) a kész
joghurtfagyi kiszedéséhez. Ezek
megsérthetik a fagylalttartaly bel-
sejét. Kizardélag gumibdl, szilikonbdl
vagy fabdl készllt habkartyat vagy
kanalat hasznaljon.

7. Egy habkartyaval vegye ki a kész
joghurtfagyit.

8. A joghurtfagyi készitd gépet ala-
posan tisztitsa meg a ,,Haszndlat
el6tt / Tisztitds" fejezetben leirtak
szerint.
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Tippek joghurtfagyi, fagylalt és sorbet készitéséhez

« Ajoghurtfagyi géppel konny{ sor-
beteket és fagylaltokat is készithet.
Sorbet készitéséhez nem szlk-
séges tejszin, tej vagy joghurt. Ehe-
lyett gylmolcslevet vagy -plirét,
bort vagy pezsg6t haszndlunk.

A fagylaltot sokszor nyers tojassal
készitik. Higiénids problémak elke-
riilése érdekében figyelmesen
olvassa el a ,,Fontos, higiénidval
kapcsolatos el6irasok" fejezetet.

A gyimodlcsfagylaltot és a sérbetet
az elkészités utan azonnal szedje
ki, és toltse at megfeleld edénybe.
Az edényt még kis id6re tegye a
fagyasztéba, hogy a fagylalt tel-
jesen megdermedjen.

Jobb eredményt érhet el, ha a hoz-
zavaldkat a joghurtfagyi készitd
gépbe toltés eldtt kézi mixerrel
vagy konyhai robotgéppel erétel-
jesen atkeveri. Ezaltal megné a
keverék térfogata.

Minél nagyobb a tejszin zsirtartal-
ma, annal tartalmasabb és kréme-
sebb lesz a fagylalt.

A porcukor kdnnyebben feloldddik,
mint a kristalycukor.

Fontos a pontos mennyiségek
betartdsa, mert a joghurtfagyi,
fagylalt vagy sorbet szemcsés lesz,
ha tul kevés cukrot haszndl, viszont
nem lesz elég kemény, ha tul sok
cukrot tesz bele.

Ha azt szeretné, hogy a fagylalt
kiilondsen krémes legyen, hasz-
naljon fagylaltport.

A fagylaltpor hasznalatanak
kdszdnhet6 krémesebb allag tojas-
sdrgdja hozzdadasdval is elérhetd,
de ebben az esetben a pasztéro-
zetlen fagylalt érzékenyebb a szal-
monelldra.

Fagylaltporral ez a veszély elkerdl-
hetd, a fagylalt mégis krémes lesz.
Zsirszegény joghurtbdl, irébdl,
zsirszegény tejbdl, sovany turdébol
és sok friss gyimolcsbdl konny( és
kaloriaszegény fagylalt készithetd.
Ez ugyan nem olyan krémes, mint
a tejszines fagylalt, de kevésbé art
az alakunknak, és a kaléria- és zsir-
szegény diétaknal kiilondsen jol
alkalmazhaté. Edesitéshez hasz-
nalhat mézet vagy édesitészert is.

Ha azt szeretné, hogy a fagylalt
szilard hozzavaldkat tartalmazzon,
mint pl. gyimd&lcsdarabokat, kro-
kantmorzsat vagy csokireszeléket,
ezeket ajdnlatos nem sokkal a fagy-
laltkészités vége el6tt a fagylalthoz
adni. [gy a darabok egészben
maradnak és nem fognak szétmal-
lani.

Az alkohol lassitja a h{itési folyama-
tot, amit alkoholtartalmu italokkal
valé elkészitésekor figyelembe kell
venni. Az alkoholt évatosan ada-
golja, és csak kevéssel a vége eldtt
adja a fagylalthoz.

Kiléndsen finom lesz a gyimadlcs-
fagylalt, ha kizardlag teljesen érett
gyumolcsdket hasznal. Ezek nem-
csak nagyon édesek, hanem a pép-
juk optimalis joghurtfagyi készitd
gépben valé feldolgozashoz.



+ Ha beféttet vagy konzerv gyimol-

csot haszndl, akkor pépesités eldtt
hagyja jol lecsepegni. Ha szeretne
egész gylimdlcsdarabokat a fagy-
laltba tenni, szérja meg kevés
cukorral, hogy a fagyasztasi
folyamat alatt ne képzédjenek
jégkristalyok a
gyUimolcsdarabokban.

Néhdany receptnél a hozzdvaldkat
a joghurtfagyi készités elétt meg
kell f8zni vagy fel kell melegiteni
(pl. a csokoladét a csokifagylalthoz
fel kell olvasztani). [d8ben készitse
el a keveréket, hogy az teljesen
leh(ljon (hit8szekrény-hémér-
séklet) és a térfogata az elkészités
kdzben meg tudjon néni.

« Ha a keveréket nem azonnal dol-

gozza fel a joghurtfagyihoz, fagy-
lalthoz vagy sérbethez, akkor a
tartalyba toltés elétt még egyszer
alaposan keverje at.

Ha a keveréket elkészités kdzben
még édesiteni szeretné, hasznaljon
porcukrot, mézet, szirupot vagy
édesitészert, mert a kristalycukor,
a nagy szem{ vagy barna cukor
mar nem oldddik fel.

Receptek

Joghurtfagyi alaprecept

4 adag

11906rég joghurt

200 g cukor

1/2 z6ldcitrom (kifacsart leve)
1 csipet sé

a finomitashoz izlés szerint tejszin
vagy krémsajt
citrom vagy vanilia az izesitéshez

1. Tegye az 6sszes hozzavalodt egy

talba, és addig keverje, amig a
cukor teljesen feloldddott benne.

2. Tegye a masszat kb. 20 percre

a hitészekrénybe, hogy leh(iljén,
csak ezutan tegye a joghurtfagyi
készit6é gépbe.

D> {zlés szerint a talalds el6tt diszitse

a joghurtfagyit friss gytimdélcsokkel.



Cookie Dough (siititészta)
joghurtfagyi

4 adag

250 g vanilids joghurt
120 g puha vaj

90 g barna cukor

40 g fehér cukor

120 g liszt

2 tedskanal vaniliakivonat
1 késhegynyi sitépor

1 csipet sé

100 g csokolddécseppek

15

. Tegye a vajat a barna és a fehér

cukorral egy tdlba, és keverje
krémesre az egészet.

. Keverje hozz3 a vaniliakivonatot.
. Tegye a lisztet, a stt6port, a s6t és

a csokicseppeket egy masik talba,
majd keverje 6ssze az egészet.

. Adja hozz3 a vajas-cukros masszat,

és gyurja 6ssze tésztava.

. Adja hozza a vanilids joghurtot, és

keverje bele.

. Tegye a masszat kb. 20 percre a

hiit6észekrénybe, hogy leh(iljon,
csak ezutan tegye a joghurtfagyi
készitd gépbe.



Uzemzavar / Hibaelharitas

+ A késziilék nem + Be van dugva a hdlézati csatlakozé a csatlakozé-
m(ikodik aljzatba?

« Jégkristalyok a + Fagyasztas el6tt teljesen szdritsa meg a fagylalt-
fagylalttartalyon tartalyt és csomagolja h(it6zacskéba.

+ A joghurtfagyi feldl * A joghurtfagyi massza megduzzad. Legk&zelebb
kifolyik a betoltényi- haszndljon kevesebb joghurtfagyi masszat.
[asbol

« A joghurtfagyi / « Elég hideg volt a fagylalttartaly és a massza?
a fagylalt / a s6rbet Htse a fagylalttartalyt legaldbb 12 éran at a fagyasz-
tul folyékony marad téban, a masszat pedig legaldbb 20 percig a h(itében.

A még nem kész fagylaltot még kis ideig fagyassza
a fagyasztéban.

« A késziilék kikapcsol  « Valdszin(ileg aktivalédott a tulmelegedés elleni
védelem. Hlzza ki a haldzati csatlakozét, és varja
meg, amig a meghajtéegyséqg lehdilt - legaldbb

15 perc.
+ A keverés irdnya * Normalis motortulterhelés elleni védelmi funkcio.
valtozik
« A keverés irdnya « Kapcsolja ki a gépet, és hagyja leh(lni. Sziikség
allandéan véltozik esetén forduljon a keresked6hoz.
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Modell:
Halbzati
fesziltséq:
Erintésvédelmi
osztaly:
Teljesitmény:
Urtartalom:
H{t6kozeq:

Kornyezeti
hémérséklet:

Miiszaki adatok

374 867

220-240V ~50Hz

Il [O]
max. 12 W
kb.1000 ml

karbamidot
tartalmaz

+10 és +40 °C
kozott

Made exclusively for:
Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.hu C €
Fenntartjuk magunknak a jogot, hogy
a termékfejlesztés sordn m(iszaki és

optikai valtoztatasokat hajtsunk végre
az arucikken.
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Hulladékkezelés

A készilék és a csomagolas értékes, Ezzel a jellel elldtott készii-
Ujrahasznosithaté anyagokbdl K Iékek nem kerilhetnek
késziltek. Az anyagok Ujrahasznosi- mmm 3 haztartdsi hulladékba!l

tasa csokkenti a hulladék mennyiséget  9nt tarvény kotelezi arra, hogy régi,
és kiméli a kornyezetet. nem haszndlatos készilékét a haztar-

A csomagoléanyagok eltdvolitdsakor tasi hulladéktél elvdlasztva, hulladék-
Ugyeljen a szelektiv hulladékgydjtésre.  gy(ijtdben helyezze el. Régi készlilé-

Papir, karton és kdnny( csomagolé- keket dijmentesen atvevé gydjtéhe-
anyagok eltavolitdsahoz haszndlja a lyekkel kapcsolatban az illetékes
helyi gy(jt6helyeket. telepilési vagy varosi hivataltol kaphat

felvildgositast.



Garancialis feltételek

Ezt a terméket a legUjabb gydrtasi elja-
rdsokkal allitottak el6, és szigord miné-
ségellendrzésnek vetették ald. A Tchibo
Budapest Kft. (tovdbbiakban: Forgalma-
z0) garancidt vallal a termék kifogastalan
min6ségéért.

Jotallasi feltételek:

A Forgalmazé - az egyes tartds fogyasz-
tasi cikkekre vonatkozo kotelezd jotal-
l&srol sz616 151/2003 (IX. 22.) Kormany-
rendelet alapjan - fogyasztdi szerz8dés
keretében altala értékesitett, jelen jotal-
[3si jegyen feltlintetett, Uj tartds fogyasz-
tasi cikkre 3 éves idotartamra kotelezd
jotallast vallal. A kotelezd jétallds 3 éves
id6tartama a fogyasztasi cikk fogyaszté
részére torténd dtadasaval, vagy ha az
(izembe helyezést a Forgalmazé, illetve
megbizottja végzi, az izembe helyezése
napjaval kezd6dik. A kotelez6 jotallas
Magyarorszag koézigazgatasi teriiletén
érvényes.

A jotallasi igény a jotallasi jeggyel
érvényesithet6 (151/2003. (1X.22.)
Kormdnyrendelet 4. &. (1)). A j6tallasi
jogokat a fogyasztasi cikk tulajdonosa
érvényesitheti, feltéve, hogy fogyaszté-
nak mindsil. (A 2013. évi V. tv. (Ptk.) 8:1. §
3. pontja értelmében fogyaszté: a szak-
mdja, 6nallé foglalkozdsa vagy Uzleti
tevékenysége korén kiviil eljaré termé-
szetes személy.)

A19/2014. (IV.29.) NGM rendelet 3. §-a
értelmében, szavatossagi igénye érvé-
nyesitésekor a szerz6dés megkotését

a fogyaszténak kell bizonyitania. A szer-
z8dés megkotését bizonyitottnak kell
tekinteni, ha az ellenérték megfizetését
igazold bizonylatot - az altaldnos forgal-
mi adorél sz6l6 torvény alapjan kibocsa-

tott szadmlat vagy nyugtat - a fogyaszto
bemutatja.

A Forgalmaz6 kéri a Tisztelt Vasdrldkat,
hogy a j6tallasi igények zokkenémentes
érvényesitése érdekében az ellenérték
megfizetését igazold bizonylatot feltét-
leniil 8rizzék meg!

A Forgalmazo kéri tovabba a Vasar-
Iokat, hogy a késziilék hasznalatba
vétele elott figyelmesen olvassak végig
a hasznalati (kezelési) Gtmutatot.

A Fogyasztd jotalldson és szavatossagon
alapulé jogai: a Polgari Térvénykdnyvrél
sz616 2013. évi V. tv,; az egyes tartés
fogyasztasi cikkekre vonatkozé kételez6
jotallasrél sz616 151/2003. (IX. 22.) Kor-
manyrendelet; valamint a fogyaszto és
vallalkozds kdzotti szerz8dés keretében
eladott dolgokra vonatkozd szavatossagi
és jotalldsi igények intézésének eljarasi
szabalyairdl sz616 19/2014. (1V. 29.) NGM
rendelet szabdlyozza.

A jelen j6tdllasi jegybe foglalt kdtelezd
jotallds a Fogyasztdék torvénybdl eredd
szavatossagi és egyéb jogait nem érinti.
A Ptk. 6:159. §-a alapjan a jogosult kijavi-
tast vagy kicserélést igényelhet, kivéve,
ha a vélasztott kellékszavatossagi jog
teljesitése lehetetlen, vagy ha az a kote-
lezettnek - masik kellékszavatossagi
igény teljesitésével 6sszehasonlitva -
aranytalan tébbletkoltséget eredmé-
nyezne, figyelembe véve a szolgdltatas
hibatlan allapotban képviselt értékét, a
szerz6désszeqgés sulyat és a kellékszava-
tossdgi jog teljesitésével a jogosultnak
okozott érdeksérelmet; vagy az ellen-
szolgaltatds ardnyos leszallitdsat igényel-
heti, a hibat a kotelezett koltségére maga



kijavithatja vagy massal kijavittathatja,
vagy a szerz6déstdl eldllhat, ha a kétele-
zett a kijavitast vagy a kicserélést nem
vallalta, e kotelezettségének - a dolog
tulajdonsdgaira és a jogosult altal elvar-
haté rendeltetésére figyelemmel meg-
feleld hatariddn belll, a jogosult érdekeit
kimélve - nem tud eleget tenni, vagy ha
a jogosultnak a kijavitashoz vagy kicseré-
l[éshez f(iz6d6 érdeke megszlint. Jelen-
téktelen hiba miatt eldllasnak nincs
helye.

A 151/2003 (1X.22.) Kormanyrendelet

7. &-a szerint, ha a fogyaszté a fogyasz-
tasi cikk meghibdsoddsa miatt a vasar-
[3stol (izembe helyezéstdl) szamitott
hdrom munkanapon belll érvényesit
csereigényt, a vallalkozas nem hivatkoz-
hat a Polgadri Torvénykényvrél sz616
2013. évi V. torvény 6:159. § (2) bekezdés
a) pontja értelmében ardnytalan tébb-
letkoltségre, hanem koteles a fogyasztdsi
cikket kicserélni, feltéve, hogy a meghi-

basodas a rendeltetésszer(i hasznalatot
akaddlyozza.

A fogyaszténak a jotalldson alapuld igé-
nye érvényesitésével kapcsolatos nyilat-
kozatat a forgalmazéhoz kell intéznie.

A nem rendeltetésszer( haszndlat
elkerilése érdekében a termékhez hasz-
ndlati (kezelési) Gtmutatot mellékellink.
Kérjik, hogy az abban foglaltakat, sajat
érdekében tartsa be, mert a hasznalati
Utmutatétol eltérd haszndlat, kezelés
folytdn bekovetkezett hiba esetén a
készilékért jétallast nem vallalunk.

Nem vonatkozik a jétallas a kopdsnak
kitett részekre, a vizk® okozta karokra és
a felhasznalasra ker(il6 anyagokra sem.
A kotelezd j6tallas megszlinését ered-
ményezi a szakszer(itlen szerelés és
(izembe helyezés, a jétallasi idén bell
torténd illetéktelen beavatkozas.

A jelen jotdllds nem korldtozza a tor-
vényben el8irt szavatossagi jogokat.

Jotallasi jegy

Kérjiik, a jotallasi jegyet nyomtatott betiikkel téltse ki!

Termék megnevezése

Jotallds kezdete

Gyarto: Importaor:
Tchibo GmbH Tchibo GmbH

Uberseering 18
22297 Hamburg

NEMETORSZAG

Uberseering 18
22297 Hamburg

NEMETORSZAG

Cikkszdm: 374 867

Forgalmazé:

Tchibo Budapest Kft.
2040 Budadrs
Neumann Janos u. 1.

MAGYARORSZAG
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