Eﬂmm®

Zmrzlinovac

(K Navod na pouzitie a recepty

95199AS4XIVIII - 2017-11



VaZeni zakaznici!
S vasim novym zmrzlinovacom si obratom ruky vychutnate chutné zmrzlinové pochitky!

Pripravili sme pre vds niekolko receptov. Va$ej fantazii sa v3ak nekladd Ziadne medze! Jednoducho
vyskusajte, ¢o vdm chuti.

Zeldme vam dobri chuf.

Bezpecnostné upozornenia A

Precitajte si pozorne bezpecnostné upozornenia a vyrobok pouZivajte len spdsobom opisanym v tomto névode,
aby nedopatrenim nedo$lo k poraneniam alebo Skoddm.
Uschovaijte si tento ndvod na neskorsie pouZitie.
Ak vyrobok posttpite inej osobe, musite jej odovzdat aj tento névod.
Ugel pouzitia
- Vyrobok je ur€eny na pripravu zrmzliny napr. z mlieka, jogurtu, smotany alebo mandlového mlieka.
- Vyrobok je koncipovany na pouZitie v stikromnej domacnosti a nie je vhodny na komercné Gcely.
NEBEZPECENSTVO pre deti
- Zabrante pristupu deti k obalovému materidlu. Okrem iného hrozi nebezpecenstvo udusenial
- Vyrobok nie je detska hracka! Smie sa pouZivat len pod dohladom dospelych.
Zabrarite pristupu deti k vyrobku pocas pouZivania.
- Upozornite vase dieta, aby neolizovalo povrch vnitornej misky z uslachtilej ocele.
Hrozi nebezpecenstvo primrznutia jeho jazyka k zmrazenej miske.
- Nesprdvnym pouZivanim alebo pouZivanim nevhodnych prisad mdZe material praskniit.
V takom pripade hrozi pre malé deti nebezpeéenstvo udusenia malymi ¢astami.
V kazdom pripade dodrZujte opisany postup na vyrobu zmrzliny.
VAROVANIE pred omrzlinami
« Povrch vnidtornej misky z u$lachtilej ocele sa pocas skladovania v mraznicke alebo mraziacom boxe velmi
ochladi. Na zabranenie vzniku omrzlin sa preto dotykajte studenej vndtornej misky len z vonkajsej strany.
Vndtornd misku po vybrati z mraznitky ihned'vioZte do vonkajsej plastovej nadoby.
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POZOR - Vecné Skody

- Vndtornd misku nepouZivajte v mikrovinnej rire.

- Vyrobok neumiestiujte do otvoreného plamenia, na varné dosky, na dno rdry na pecenie alebo na iné zdroje
tepla. Chréiite vyrobok pred nadmernym teplom.

- VonkajSiu plastovi nddobu neumiestiujte do mraznicky alebo mraziaceho boxu.

+ Chraéfite vyrobok pred tvrdymi ndrazmi a nenechajte ho spadnut.

- Ak by doSlo k tiniku chladiacej latky z vniitornej misky, nesmiete vyrobok dalej pouZivat a musite ho zlikvi-
dovat. Precitajte si k tomu aj kapitolu , Likvidacia“. Chladiaca I4tka nie je jedovata, ale tieZ nie je vhodna na
konzumaciu.

- Skor neZ vnltornt misku vloZite do mraznicky alebo mraziaceho boxu, dokladne vyrobok osuste.

- Vndtornd misku postavte vZdy rovno na rovnd plochu mraznicky alebo mraziaceho boxu.

- V zmrzlinovai nepouZivajte ostré, tvrdé alebo ostrohranné pomdcky alebo predmety (napr. kovovd lyZicu).
Mohli by poskodit vnitornd misku. Na mieSanie pouZivajte priloZent plastov stierku, ktora zarove sliZi aj
ako lyZicka na konzuméciu zmrzliny.

- Vyrobok pouZivajte vylucne s origindlnym prisluSenstvom.

- Vyrobok Cistite len ruéne. Nepouzivajte pritom abrazivne ani leptavé Cistiace prostriedky, tvrdé kefy, drsné
$pongie atd. Vyrobok nie je vhodny na umyvanie v umyvacke riadu.

VAROVANIE pred ujmou na zdravi pri nedostatocnej hygiene

- Mnohé recepty na zmrzliny vyZadujli pouZitie surovych vajec. Cerstvé, surové vajcia ¢asto obsahuijti salmo-
nely vo velmi nepatrnom mnoZstve. Pri dihom skladovani alebo nedostatoénom chladenf sa salmonely ale
mdzu velmi prudko rozmnozit.

Salmonely sa dokdZu rozmnoZovat aj v pripravenej tekutine alebo v roztopenych zmrzlinach. Pri zmrazeni
salmonely neodumieraju. Pre [udi s oslabenou imunitou (napr. malé deti, star$i alebo chorf ludia) by ste mali
pripravovat recepty bez surovych vajec.

+ Pripravend zmzlinu by ste mali skonzumovat okamZite. Natopena alebo roztopend zmrzlina sa nesmie opat
zmrazovat.

+ Po priprave zmrzliny, resp. pred kazdym pouZzitim, dokladne vycistite vyrobok a vetky pracovné pomacky.



Tipy a triky

PouZivajte len vhodné prisady
+ NepouZivajte umelé sladidla, ale len cukor. V opatnom pripade zmrzlina nezamrzne, ¢iZe nespevnie.

Pri priprave zmrzliny s alkoholickymi ndpojmi berte do Gvahy, Ze alkohol spomaluje proces mrazenia.
Preto alkohol davkujte len Setrne a priddvajte ho podla moZnosti az na konci pripravy.
Cim je vy$3i podiel tuku v smotane, tym bude zmrzlina vyZivnejsia a krémovejsia.
Na vyrobu ovocnej zmrzliny pouZivajte vyluéne zrelé ovocie.
Ak pouZijete ovocie zo zavaraniny alebo konzervy, nechajte ho pred rozmixovanim dobre odkvapkat.
Prisady by mali byt dobre vychladené.

Zrmzlinovii zmes pripravujte s dostatocnym casovym predstihom
V niektorych receptoch musia byt prisady pred pripravou zmrzliny uvarené alebo zohriate. Preto
pripravujte zmrzlinovi zmes zav€asu, aby mohla dplne vychladndt. Optiméina teplota na pripravu
zmrzliny v miske je 4,5 °C.

Ak zmrazenie zmrzliny trva prilis dlho, alebo ak nezmrzne vobec
Nebola vnitorna miska v mraznicke alebo mraziacom boxe prikratko?
Na optimalnu funkciu vndtornej misky ju pre naplnenim zmrzlinovou zmesou skladujte minimalne 12 hodin
pri teplote -18 °C.
Nebola teplota v mraznicke alebo mraziacom boxe dostatocne nizka?
Niektoré mraziace boxy majd v réznych ¢astiach odli$né teploty. Pripadne umiestnite vnitornd misku do
inej ¢asti vasho mraziaceho boxu. Na optimalne zmrazenie musi mat mraziaci box teplotu -18°C.
Nie je naplnend zmrzlinova zmes prili$ tepla? Teplota by mala byt 4,5 °C alebo niZSia.
VZdy pouZivajte dobre vychladené prisady priamo z chladnicky a zmes pred pouZitim v miske na pripravu
zmrzliny dostato¢ne vychladte.



Na optimdlne spracovanie
+ Zmrzlinovac naplite len cca 150 ml zmrzlinovej zmesi.

Bezprostredne po naplneni sa na zmesi po okraji vytvoria [adové kryStéliky. Ihned'ich odstrafite stierkou
a vmie$ajte ich do zmesi. V opaénom pripade sa na okraji vytvori tvrdd ladovd vrstva a zmes v strede
misky nezamrzne.

Imrzlinu EastejSie premiesajte, aby sa nevytvorili velké ladové krystaliky, a aby zmrzlina bola pekne
krémova.

Ak zmrzlinovi zmes dostato¢ne rychlo spracujete, mozete v zmrzlinovaéi vyrobit aj viacero porcii zmrzliny
za sebou. Cim viac sa v8ak vniitorna miska z u$lachtilej ocele zohreje, tym dihSie trva proces mrazenia.
Pripadne musite vndtornd misku medzitym znovu nechat vychladit v mraznicke alebo mraziacom boxe.

Ak sa neda vniitorna miska vybrat z vonkaj$ej plastovej nadoby

Vyrobok prip. niko'ko mindt podrZte pod tecticou teplou vodou. Potom znovu skiste to¢enim sem a tam
odniat vonkajsiu plastov(i nddobu od vndtornej misky.

Ak sa poskodi vniitorna miska a vytecie chladiaca latka

Zmrzlinovac dalej nepouZzivajte a zlikvidujte ho v komundlnom odpade.
Chladiaca latka nie je jedovatd.



Cistenie

D> Vyrobok pripadne nechajte pred ¢istenim vychladnit
silikénovy  naizbovd teplotu, aby nezmrzla voda.
okraj B> Pred prvym pouZitim a bezprostredne po kazdom
pouziti dokladne oplachnite vyrobok teplou vodou
s trochou jemného prostriedku na umyvanie riadu.
NepouZivajte agresivne Cistiace prostriedky ani drsné
hubky.
Vyrobok nie je vhodny na umyvanie v umyvackach
plastovy  riadu.
okraj D> Skor neZ znovu na vnitornd misku nasadite plastovy
a silikénovy okraj, dokladne vSetky diely vysuste.

Silikénovy okraj musi pevne

sediet v ryhe medzi plasto-

vym okrajom a vndtornou
vnutorna miska miskou.

S chladlacou [atkou

Plastovy okraj sa musi
potutelne a citelne zaistit
na vnltornej miske!

D> Za (telom Cistenia rozoberte vyrobok
podla zobrazenia.



Pouzivanie

1. Zabezpecte, aby vSetky diely zmrzlinovaca boli absoltitne suché a aby plastovy a silikdnovy okraj pevne
sedeli na vnatornej miske. Pripadne odoberte vonkajSiu plastovi nddobu.

%% 2. VnGtornid misku (bez vonkajSej plastovej nadoby) vloZte
T na min. 12 hodin do mraznicky alebo mraziaceho boxu
o g o s teplotou -18°C.

Dbajte na to, aby vnitorna miska vzdy stala v mraznicke
rovno a na rovnej ploche.

~12h./-18°C

Tip: Pri nepouzivani skladujte vnitornd misku vZdy v mraznicke
alebo mraziacom boxe - tak bude vyrobok vZdy k dispozicii na
pouzitie!

3. Pripravte Zeland zmrzlinovd zmes podla receptu.
PouZite dobre vychladené prisady a zrmzlinovd zmes prip. eSte pred zamrazenim vychlad'te.
Idedlna teplota na spracovanie je 4,5 °C alebo menej.

4. Dostato¢ne vychladnutd vndtornd misku vyberte z mraznicky alebo
z mraziaceho boxu a vloZte ju do vonkajSej plastovej nadoby.




5. Do zmrzlinovaca vloZte cca 150 ml zmrzlinovej zmesi a ihned zacnite zmes
miesat priloZenou plastovou stierkou:
L'adové krystaliky, ktoré sa vytvorili na povrchu vnitornej misky z ulachtilej
ocele, ihned odstrafite stierkou a vmie$ajte ich do zmesi. V opaénom pripade
sa na okraji vytvori tvrda ladova vrstva, ktora sa len tazko necha vmiesat do
zmesi.
Castejsie premieSanie zabezpet/, aby sa nevytvarali vacsie ladové kry3téliky
a zmrzlina bola pekne krémova.

6. Kedzacne zmrzlina mrznit a spevnie, moZete k nej podla chuti pridat napr.
kdsky keksov alebo Cokolddy, ovocie, orieky atd.

> Plastovd stierku obcas otrite o silikénovy okraj.

Na ziskanie pevnejSej konzistencie postavte zmrzlinovac - bez vonkajSej plastovej nadoby - eSte raz
na cca 10 az 20 minGt do mraznicky alebo mraziaceho boxu.

% Po cca 10 mindtach ziska zmrzlina konzistenciu tocenej zmrzliny.



Recepty

VSetky recepty sd na 6 porcii a cca 150 ml.

Mozete pridat podla chuti kisky keksov alebo ¢okolady, ovocie, orieSky atd.

Namiesto tekutého vanilkového extraktu mdZete pouZit aj drefi z vanilkovych strukov.

Hotovi zmrzlinu ozdobte vasim oblibenym sirupom, $lahackou, ¢okoladovou alebo ovocnou polevou atd.
Skor neZ zacnete, dodrZujte aj pokyny v kapitole ,, Tipy a triky".

Jahodovo-limetkova zmrzlina

250 g Cerstvych jahdd 1PL nastrihanej limetkovej kory

150 g cukru 1CL vanilkového extraktu (= cca 5 ml)
18tipka soli 300 ml smotany (min. 30 % tuku)
1PL Eerstvo vytlatene] limetkovej 3tavy 240 ml pInotucného mlieka

Tip: Vel'ké jahody by ste mali rozstvrtit a malé rozpolit, aby boli vietky kidsky priblizne rovnako velké.
Jahody zmixujte s cukrom, solou, limetkovou $tavou a kdrou a polovicou smotany (cca 150 ml).

Na zaver pridajte zvy$nd smotanu a mlieko a vSetko este raz premixujte.

Zmrzlinovd zmes vychlad'te pred dal$im spracovanim na cca 4,5 °C.

Do zmrzlinovaca napliite max. 150 ml zmrzlinovej zmesi a spracujte ju podIa opisu v kapitole ,,PouZivanie”.



Broskyiova zmrzlina

4 stredne velké Cerstvé broskyne 240 ml pInotu¢ného mlieka

nakréjané na mesiaciky 150 g cukru

2 PL terstvo vylisovanej citrénovej Stavy 11/2 CL vanilkového extraktu (= cca 8 ml)
(=cca30mi 240 ml smotany (min. 30 % tuku)
18tipka soli

Tip: Cerstvé broskyne blansirujte cca 30 sekiind vo vriacej vode a nsledne ich ihned ponorte do studenej
vody, aby sa dala [ahie odstranit Supka.

Broskyne zmixujte spolu s cukrom, citrénovou $tavou, solou a polovicou smotany (cca 120 ml).

Na zéver pridajte zvy$nd smotanu a mlieko a v3etko eSte raz premixujte.

Zmrzlinovi zmes vychladte pred dal$im spracovanim na cca 4,5 °C.

Do zmrzlinovaca napliite max. 150 ml zmrzlinovej zmesi a spracujte ju podIa opisu v kapitole ,,PouZivanie”.

Vanilkova zmrzllina

360 ml pInotucného mlieka 360 ml smotany (min. 30 % tuku)
130 g cukru 13tipka soli

1PL +1CL vanilkového extraktu (= cca 20 ml)

V3etky prisady spolu mixujte cca 3 mintty v stredne velkej miske na mixovanie, kym sa nerozpusti cukor
a nevznikne homogénna zmes.

Zmrzlinovd zmes vychlad'te pred dal$im spracovanim na cca 4,5 °C.

Do zmrzlinovaca napliite max. 150 ml zmrzlinovej zmesi a spracujte ju podIa opisu v kapitole ,,PouZivanie”.

10



Cokoladova zmrzlina

360 ml plnotu¢ného mlieka 360 ml smotany (min. 30 % tuku)
150 g cukru 75 g kakaového prasku
1PL vanilkového extraktu (= cca 15 ml) 13tipka soli

VSetky prisady spolu zmixujte, kym sa kakaovy praSok rovnomerne nerozpusti a nevznikne homogénna zmes.

Prikrytd zmrzlinovi zmes nechajte pred dal$im spracovanim cca 30 mindt vychladit na teplotu cca 4,5 °C.
Zmes ndsledne znovu dokladne premiesajte.

Do zmrzlinovaca napliite max. 150 ml zmrzlinovej zmesi a spracujte ju podla opisu v kapitole ,PouZivanie”.

Citronovy sorbet

240 ml studenej vody 200 g cukru
160 ml Eerstvo vylisovanej citronovej $tavy ladovd voda
(z cca 5 citrénov) 1PL nastrihanej citrénovej kory

80 ml Cerstvo vylisovanej pomarantovej Stavy
(z 1malého pomaranca)

Vodu krétko povarte s cukrom a nastrdhanou citrénovou kdrou v malom hrnci. Potom znizte teplotu a zmes
niekol'ko mindt povarte, kym sa nerozpusti cukor.

Zmes zoberte od spordka a napliite ju do velkej odmerky s objemom minimalne 1 liter. Pridajte citrénovi
a pomarancovd $tavu a do zmesi dopliite ladovi vodu do objemu 900 ml.

Zmrzlinovd zmes vychladte pred dal$im spracovanim na cca 4,5 °C.

Do zmrzlinovaca napliite max. 150 ml zmrzlinovej zmesi a spracujte ju podIa opisu v kapitole ,,PouZivanie”.



Likvidacia
Vyrobok a jeho obal boli vyrobené z hodnotnych materidlov, ktoré sa dajd recyklovat. Tym sa zniZzuje mnoZstvo

odpadu a chrani Zivotné prostredie.

Likvidujte obal podIa pravidiel separovaného zberu. VyuZite na to miestne moznosti na zber papiera, lepenky
a lahkych obalov.

Vyrobok mozete zlikvidovat v komundlnom odpade. Chladiaca latka, ktorti obsahuje, je neSkodna pre Zivotné
prostredie.

Cislo vyrobku: 358 542

Distribdtor: Vyrobca:

Dario Markenartikelvertrieb GmbH & Co. KG, Zoku, LLC

Domstrape 19, Hoboken, NJ 07030, USA
20095 Hamburg, www.zokuhome.com
Germany



