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Vazeni zdkaznici!

S vasou novou ¢okolddovou fontdnou si domov prinesiete party naladu!
Ovocie a keksy s ¢okoladovou polevou su ultimativhym pbdzitkom pre kazdého
maskrtnika - a z ¢okoladovej fontany bude prekvapujici dezert pre vasich
hosti!

Pristroj ma jednoduché ovlddanie a udrzuje ¢okolddu pri konStantnej teplote
cca 50 °C. Jednotlivé diely sa dajd jednoducho odobrat a umyvat v umyvacke
riadu.

Zeldme vam a vasim hostom dobri chut.
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K tomuto navodu

Tento vyrobok je vybaveny bezpec-
nostnymi prvkami. Napriek tomu si
pozorne precitajte bezpetnostné
upozornenia a vyrobok pouZivajte iba
podla opisu v tomto ndvode, aby nedo-
patrenim nedoslo k poraneniam alebo
Skodam.

Uschovajte si tento navod na neskorsie
pouzitie.

Ak vyrobok postupite inej osobe,
musite jej odovzdat aj tento navod.

Symboly v tomto ndvode:

Tento symbol varuje pred
nebezpeenstvom poranenia.

Tento symbol varuje

A pred nebezpeenstvom
poranenia v dbsledku
zasahu elektrickym prddom.

Signalne slovo NEBEZPECENSTVO
varuje pred moznymi tazkymi porane-
niami a ohrozenim Zivota.

Signalne slovo VAROVANIE varuje
pred poraneniami a zavaznymi
vecnymi Skodami.

Signalne slovo POZOR varuje pred lah-
kymi poraneniami alebo poSkodeniami.

Takto st oznacené dopliujlce
informdacie.

Bezpecnostné upozornenia A

Ucel pouzitia

- Cokoladova fontdna je uréend na
dekorativnu prezentdciu roztopenej
¢okolady. Pouzivajte vylu¢ne Cokoladu
vhodnd na roztapanie (napr. Cokoladu
na varenie, tortové polevy). Nepouzi-
vajte Cokoladu obsahujlcu pevné,
neroztopitelné zlozky, ako napr. ore-
chy, krokant, hrozienka a pod. Do ¢o-
kolady pridavajte len ur¢ené prisady.
Pristroj je koncipovany na spracovanie
mnozstiev beznych v domacnosti. Pri-
stroj nie je vhodny na poufZitie napr.

v kuchyniach pre zamestnancov v ko-
mercnej sfére, na farmach, v penzid-
noch s ponukou ranajok alebo zékaz-
nikmi v hoteloch, moteloch a pod.,
ako ani na komercné dcely.

NEBEZPECENSTVO pre deti
a osoby s obmedzenou schopnostou
obsluhovat pristroje

- Deti sa nesmu hrat s pristrojom.
Zabrante detom mlad$im ako 8 rokov
v pristupe k pristroju a sietovému
kablu.

- Tento pristroj smd pouZzivat deti od
8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzic-
kymi, zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti alebo znalosti len pod
dozorom alebo po pouceni o bezpec-
nom pouzivani pristroja, ak pochopili
nebezpecenstva, ktoré z toho vyply-
vajU.



- Cistenie pristroja nesmu vykonavat
deti, smd ho vykonavat iba ak sl
starSie ako 8 rokov a len za pred-
pokladu, Ze budi pod dozorom.
Pristroj nevyzaduje Ziadnu Udrzbu.

- Zabrante pristupu deti k obalovému
materialu.
Okrem iného hrozi nebezpeCenstvo
udusenia!

NEBEZPECENSTVO zéasahu

elektrickym priadom

- Pristroj zapdjajte iba do zasuvky insta-
lovanej podla predpisov, ktorej sietové
napatie sa zhoduje s technickymi
ddajmi vyrobku.

- Nikdy nepondrajte pristroj ani sietovi
zastrCku do vody, pretoze inak hrozi
nebezpecenstvo zasahu elektrickym
pradom.

- Neobsluhuijte pristroj vihkymi rukami.

« Pristroj nepouzivajte s exteriéri alebo
v priestoroch s vysokou vihkostou
vzduchu, ako su pivnice alebo garaze.

- Ak by bolo potrebné pouZitie predIzo-
vacieho kabla, tento musf zodpovedat
parametrom podla kapitoly , Technické
Udaje”. Pri kipe pred|Zovacieho kabla
si nechajte poradit v Specializovanej
predajni.

« Pristroj nesmie byt sptstany casovymi
spinacimi hodinami alebo samostat-
nym systémom dialkového ovlddania.

- Sietovd zastrcku vytiahnite
20 zasuvky ...

..pri poruchach po€as prevadzky,
... po poufziti,

...priburke a

.. pred Cistenim pristroja.

Pritom vzdy tahajte za zastrcku,
nie za sietovy kabel.

- Zasuvka musi byt dobre dostupna,
aby sa sietovd zastrcka dala v pripade
potreby rychlo vytiahnut. Sietovy
kabel ulozte tak, aby ste sa on nepot-
kynali.

- Sietovy kabel sa nesmie zalamovat ani
pritlacat. Chrante sietovy kabel pred
hordcimi povrchmi a ostrymi hranami.

- Neuvadzajte pristroj do prevadzky
pri viditelnych poSkodeniach na
samotnom pristroji alebo sietovom
kabli alebo po pade pristroja.

- Na vyrobku nevykondvajte Ziadne
zmeny. Opravy pristroja alebo sieto-
vého kabla zverte len Specializovanej
opravovni. Neodborné opravy mdzu
vazne ohrozit pouzivatela.

VAROVANIE pred

popaleninami/poZiarom

- Nikdy nenechavajte pristroj pocas
prevadzky bez dozoru.

- Pocas prevadzky musi stat pristroj
volne, v Ziadnom pripade nie priamo

pri stene alebo v kute, v skrini, pri
zaclone a pod.

- Zapnuty pristroj neprikryvajte.



« Pri zohrievani ¢okolady v mikrovinnej
rire alebo vo vodnom kdpeli nddobu
uchopte s chiiapkou. Vyhnite sa kon-
taktu s vodou vodného kupela.

- Cokolada a zbernd miska sa pocas
pouZivania zohreju a st velmi hordce.
Nedotykajte sa ich priamo. Nepona-
rajte prsty priamo do hortcej ¢oko-
lady. Horlce Casti chytajte len chiap-
kami.

- Pristroj postavte na rovny a stabilny
podklad. Dbajte na to, aby sa pristroj
nedopatrenim neprevratil a aby
nedoslo k rozliatiu ¢okoldady.

- Pristroj neposuvajte, kym je Cokolada

eSte hortca. Obsah by mohol vySplech-

ndt a obarit vas alebo inych.

- Pristroj vypréznite a Cistite aZ ked'sa
pristroj ochladi a zvySkova ¢okoldda je
vlazna.

VAROVANIE pred ujmou na zdravi

- Z hygienickych dévodov by ste zvySky
¢okolady po pouZiti Cokoladovej fon-
tany mali vyhodit a dalej nepouzivat.
Po kazdom poufZiti zaistite dokladné
vycistenie pristroja.

POZOR - Vecné Skody

« Pristroj postavte na pevny, rovny pod-
klad odolIny voci striekancom, pretoze
striekancom ¢okolady sa neda zabra-
nit. Pristroj neumiestriujte na alebo
vedIa pldch, ktoré sa mozu zohriat.

- NepouZivajte na mieSanie Cokolady

Ziadne Spicaté predmety spdsobuijlce
poSkriabanie (napr. noze, vidlicky).
Monhli by ste poSkriabat povrch pri-
stroja.

- Na Cistenie nepouZivajte abrazivne

ani Zieravé Cistiace prostriedky, resp.
tvrdé kefy atd.

- Neda sa tplne vyldcit, Ze niektoré laky,

plasty alebo oSetrovacie prostriedky
na nabytok rozleptajd, alebo rozmocia
material noZiCiek. Aby ste zabranili
nezelanym stopdm na nabytku, polozte
pod vyrobok prip. protiSmykovu pod-
lozku.

- Cokolda je aj ako poleva velmi tekutd

a silne kvapka. Upozornite vasich hosti,
aby boli obzvlast opatrni pri citlivych
odevoch.



Prehlad (obsah balenia)

vystupny otvor @/

fontanovy tanier

zavitovy dopravnik

motorovy pohon zbernd miska

blok motora

sietovy kabel o
spinacC zap./vyp.

s funkciou ohrievania
HEAT MOTOR / OFF / HEAT




Pred prvym pouzitim

NEBEZPECENSTVO pre deti - Nebezpetenstvo ohrozenia Zivota
A udusenim/prehltnutim

Zabrdnte pristupu deti k obalovému materidlu.
Okamzite ho zlikvidujte.

1. Vyberte vSetky diely z obalu.
2. Skontrolujte, ¢i sa v obale nachadzaju vsetky diely uvedené v obsahu balenia.
Cistenie pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim dbékladne vycistite jednotlivé komponenty pristroja podla
opisu v kapitole ,Cistenie".

Montaz
> Cokoladovu fontdnu poskladajte podla vedlaj$ieho obrazka.

Tipy k roztapaniu cokolady

Ktora cokolada je vhodna?

Pouzivajte len ¢okolddu, ktord je vhodna na roztopenie. NepouZivajte ¢okoladu
obsahujlcu pevné, neroztopitelné zlozky, ako napr. orechy, krokant, kisky kavy,
hrozienka, a pod.

Do Cokolddovej fontdny je optimalna ¢okoldda s velmi vysokym podielom kakaa,
napr. 72 %. V kombindcii s ovocim a pecivom nie je prili§ sladka a dobre sa roz-
deluje po fontanovych tanieroch.

Pri vybere druhu ¢okolady ale mdZete povolit uzdu aj svojej fantazii. Napr. na
trochu sladSi Cokoladovy variant primiesSajte trochu mlie¢nej Cokolady do tmavej
Cokolady s vysokym podielom kakaa. Alebo vyskusajte bielu ¢okoladu.

MnoZstvo cokolady
Cokoladovu fontdnu napliite max. 350 g tekutej ¢okolady.

Pridavanie kokosového tuku, mlieka alebo smotany

V z4vislosti od jej zloZenia sa ¢okoldda pri topeni viac ¢i menej skvapalni. Ked'sa
v ¢okolddovej fontdne tekutd ¢okoldda len velmi pomaly pohéna k vystupnému
otvoru, resp. k vrchnému fontdnovému tanieru, pridajte do nej trochu kokosové-
ho tuku, mlieka alebo smotany. Za¢nite malym mnoZstvom a zvySujte ho podla
potreby na podiel maximalne 10 - 15 % Cokolady.



Priklad: Na 350 g ¢okolady pridajte max. 52 g kokosového tuku. Kokosovy tuk
prilievajte pomaly za staleho mie3ania. Cokolddu a kokosovy tuk rovnomerne
zamieSajte drevenou varechou.

Roztapanie ¢okolady

Cokolddu moZno roztapat réznymi spdsobmi. Odpori¢ame vam zohriat ¢okoladu
vo vodnom kupeli a potom ju preliat do ¢okolddovej fontany. Vo vodnom kupeli sa
¢okoldda rychlo skvapalni za nizkeho nebezpecenstva prihorenia.

VAROVANIE pred popaleninami

A Pri zohrievani Cokolddy v mikrovinnej rure alebo vo vodnom kupeli
nadobu uchopte s chiapkou. Vyhnite sa kontaktu s vodou vodného
kupela.

Vo vodnom kupeli

Hrniec napliite vodou a zaveste dort maly hrnéek z uslachtilej ocele, ktory
naplnite Cokolddou. (Optimdlne sa hodi dvojstenny hrniec na mlieko, do jeho
medzipriestoru mézZete naplnit vodu.) Hrniec s vodou zohrejte na spordku.
Voda nesmie vriet! Cokolddu polas roztapania miesajte drevenou varechou.

Pri kombinovani dvoch hrncov dbajte na to, aby sa dno mensieho hrnca nedo-
tykalo dna velkého hrnca. V opaénom pripade sa ¢okoldda spdli. Dbajte na do,
aby sa do ¢okolddy nedostala voda, inak sa v nej vytvoria hrudky.

V mikrovinnej rire

Zvolte sinizky vykon wattov a ¢okolddu pozorujte, pretoZe sa lahko spéli.
Cokol&du kazdych cca 60 sekund kratko vyberte a dobre ju premie3ajte.



Pouzivanie

Pri prvom zohrievani mbzete zacitit mierny zapach, ktory je vSak
neskodny. Zabezpelte dostatocné vetranie.

1. Postavte pristroj na hladky, rovny a stabilny podklad.
2. Zastréte sietovd zastréku do zasuvky.
@ 3. Spinac zap./vyp. otolte v smere hodinovych ruciciek

do polohy HEAT. Na dosiahnutie optimalnej prevadzkovej
teploty sa pristroj teraz musi 15 aZz 20 minut zohrievat.

OFF

U

HEAT
MOTORK HEAT

4. Medzitym rozdrobte max. 350 g ¢okolddy na malé kusky a roztopte ju
vo vodnom kupeli alebo v mikrovinnej rire podla opisu v kapitole
. Tipy na roztdpanie ¢okolady".

5. Ked'sa pristroj po 15 aZ 20 minUtach zohreje, hortcu tekutd ¢okolddu opatrne
nalejte do zbernej misky.

@ 6. Spinac zap./vyp. teraz otocte v protismere hodinovych
ruciciek do polohy HEAT MOTOR. Tekutd ¢okoldda sa

pomocou zavitového dopravnika transportuje nahor

H a potom cez fontanové taniere znovu spat do zbernej

misky.
MH;ng HeaT Y

OFF

V idedlnom pripade by sa z ¢okolddy mal na kazdej platforme vytvorit
neprerusSovany povlak. V opa¢nom pripade ...

... skontrolujte, ¢i pristoj stoji vodorovne a i st fontdnové taniere spravne
nasadené.

... je ¢okolada prilis hustd. Do ¢okolady pridajte trochu kokosového tuku,
mlieka alebo smotany a ¢okolddu opatrne premiesajte drevenou vare-
chou.

Po pouziti
1. Ked'sa ¢okolada minula, alebo ked pristroj uz dalej nechcete pouzivat, otocte
spinac zap./vyp. do polohy OFF a vytiahnite sietovi zastréku zo zasuvky.

2. Nechajte pristroj trochu vychladnut a potom ho dokladne vycistite
(pozri kapitolu ,,Cistenie").



Tipy na pouzivanie

VAROVANIE pred popaleninami

A Cokoldda a zberna miska sa po¢as pouZivania zohrejd a su velmi
horlce. Nedotykajte sa ich priamo. Neponarajte prsty priamo do
horucej ¢okolddy. Horlce Casti chytajte len chhapkami.

Je mnoZstvo pokrmov, ktoré chutia s ¢okolddovou polevou fantasticky. Len
nasledujte svoju chut a fantdziu. Tu je zopdr tipov:

Ovocie

Vyborne sa hodia jahody, hrozno, €ernice, maliny, mandarinky alebo na kdsky
pokrdjané bandny, anands, mango, broskyne, hrusky a jablkd. Jednotlivé klsky
nastoknite na dreveny $piz alebo na vidli¢ku na fondue a drZzte ho pod tecldcou
¢okoladou.

PouZivajte rad$ej pevnejsie kusky. Prili§ makké kisky lahko skiznu zo $pizu alebo
vidlicky a moZu tak upchat ¢okolddovi fontanu.

Pecivo

Keksy, piSkoty a podobné tvrdé pecivo mbzete priamo drzat rukou pod pridom
¢okolady. Malé dolky a pod. napichujte na drevent $pajdlu alebo vidli¢ku. Dbajte
na to, aby do zbernej misky nepopadali vacSie odrobinky alebo klsky peciva,
mohli by upchat zavitovy dopravnik.

Na ozdobenie

Pripravte si misky s krokantom, kiskami mandli alebo kokosovymi vioCkami.

V nich potom mdZete povélat ovocie alebo klsky peciva s okolddovou polevou.
Pre odvaznych

Cokoladu ochufte trochou &ili. PoZitku z ¢okolady to pridd ohnivu prichut!



Cistenie

zasahu elektrickym pridom
« Pred Cistenim pristroja vytiahnite sietovd zastrcku zo zasuvky.

é NEBEZPECENSTVO - Nebezpetenstvo ohrozenia Zivota v ddsledku

+ Nikdy nepondrajte pristroj ani sietovd zastréku do vody, pretoze inak
hrozi nebezpecenstvo zdsahu elektrickym prddom.

> Pred Cistenim nechajte pristroj vychladnut.

1. Fontdnové taniere a zavitovy dopravnik vytiahnite
smerom nahor. Vycistite ich teplou vodou s trochou
Cistiaceho prostriedku. Fontdnové taniere a zavitovy
zasobnik st vhodné aj na umyvanie v umyvacke riadu.

2. ZvySky Cokolddy povyberajte zo zbernej misky malou
naberackou.

3. Zbernl misku dékladne vyutierajte panvicu vihkou
$pongiou.
Pri nepoddajnych zaschnutych necistotach opatrne
nalejte pomocou nadoby teplt vodu do zbernej misky.
Pristroj nepondrajte pod tecdcu vodu!

4. Vnutro zbernej misky nechajte cca 1 hodinu namocené
vo vode. Zvysky ¢okolady sa potom budu dat lahko
odstranit kefkou.

5. Teleso motora opatrne poutierajte jemne navihéenou
Spongiou.

Poruchy / pomoc

Nefunkénost « Je zastrcka v zasuvke a pristroj zapnuty spinaom
zap./vyp.?

Cokolada sa nepohdfa, +Je zapnuty z&vitovy dopravnik?
alebosapohafialen . Nie je Eokolada prili§ husta?
velmi pomaly. * NepouZili ste nevhodnu ¢okoladu?
« Je zavitovy dopravnik upchaty?
* Nie je fontdna nakrivo zmontovana?

Vyrovnajte ju: Uchopte ju hore a mierne flou pohybte.

1



Technické uUdaje

Model: 381541 c €
Sietové napétie: 220 -240V ~ 50/60 Hz

Vykon: 90 W

Teplota prostredia: +10 aZ +40 °C

Vyrobca: Trebs BV

Thermiekstraat 1a
6367 HB Nuth
The Netherlands (Holandsko)

V ramci vylepSovania produktov si vyhradzujeme pravo na technické a optické
zmeny na vyrobku.

Likvidacia

s domovym odpadom!

Mate zakonnu povinnost likvidovat staré pristroje oddelene od domové-
ho odpadu. Informacie o zbernych dvoroch, ktoré odoberaju staré pri-
stroje bezplatne, vam poskytne obecnd alebo mestska sprava.

ﬁ Pristroje, ktoré s oznacené tymto symbolom sa nesmu likvidovat spolu
||
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