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(h)  Termékismertetd és recept
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Fontos tudnivalok

« A siit6forma -30 °C és +230 °C kdzotti hémérséklet-tartomdanyban hasznalhaté.
« Amikor a siit6formét kiveszi a forré siit6bdl, akkor csak edényfogd keszty(vel vagy
hasonléval fogja meg.

. “ @ Ne helyezze a siit6formét nyilt 1angra, f6z6lapra, a siitd aljara vagy més
Q @ héforrasra.

Ne végja fel az ételt a forma mélyedéseiben, és ne hasznaljon benne éles vagy
hegyes targyakat. A stitéforma megsériilhet kézben.
- Tisztitsa meq a siitéformat az elsd hasznélat el6tt és minden tovabbi hasznalat utdn
meleg vizzel és némi mosogatészerrel. A tisztitdshoz ne hasznaljon mard tisztité-
szereket vagy stroldszivacsot.
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« A siitéforma mosogatégépben is tisztithatd. Azonban ne helyezze kozvetlentil
a f(itészdlak folé.

« A zsiradékokkal valo érintkezés miatt a siitéforma felliletén eqgy id6 utén sotét
elszinezddések jelenhetnek meg. Ezeknek nincs egészségkdrositd hatasuk, illetve
nem befolydsoljak a termék mindségét vaqy funkciojat.

« A siitéforma anyagénak kdszonhetden a siitési id6 akdr 20 %-kal is lerdvidiilhet, amikor
bevélt receptjeit alkalmazza. Vegye figyelembe siit6jének gydrtéi adatait is a hémér-
séklet és a siitési id6 vonatkozdsaban.

Hasznélat

D> Miel6tt megtdltené a mélyedéseket, mindig 6blitse ki dket hideg vizzel.

D> Kenje ki a siit6forma mélyedéseit alaposan semleges étolajjal.

> A mélyedések megtdltése eldtt vegye ki a racsot a siitébdl, és helyezze rd
a siit6format. Igy konnyebben helyezheti a format a siitbe.

D> Mieldtt az elkésziilt siiteményeket Gvatosan kinyomna a mélyedésekbdl, hagyja
a stit6format kb. 5 percig hdlni a stitéracson. Ez id6 alatt stabilizalédik a megsillt
tészta, és levegdréteq képzddik a tészta és a szilikon anyag kozott.

D> Asiitéformat lehet8leq kzvetleniil a hasznalat utén tisztitsa meg, mert ekkor
a legkdnnyebb a tésztamaradékok eltdvolitasa.



Recept

Hozzavaldk:

+ 60 g puha vaj

+120 g liszt

« 1tojds

+ 60 g barna nadcukor

+ 50 g melasz

« 1tk. mézeskaldcs fiszerkeverék
+ 60 ml tej

Cukormdz a diszitéshez:
» 200 g porcukor

* kb. 5 ek. viz

» cukorgydngydk

Tovébbi eszkdzok:
diszit flakon vagy habzséak

Elkészitési Iépések:
1. Melegitse el a siit6t [égkeveréssel 180 °C-ra.
2. Alaposan zsirozza ki a siit6forma mélyedéseit.

3. Egy edényben éllandd keverés mellett melegitse fel a vajat, a cukrot és a melaszt,
amig a keverék teljesen megolvadt. Majd hagyja egy kissé kihIni.



ul

. Keverje el a lisztet a mézeskaldcs fliszerkeverékkel, és keverje hozzd a lehilt vajas-

cukros keveréket. Véqiil adja hozzd a tejet és a tojdst, és az egészet gydrja 6ssze.

. Téltse meg az alaposan kizsirozott siitGforma mélyedéseit a tésztaval kb. 3/4-ig.
. Siisse az elémelegitett siit6ben kb. 20 percig.

Szlrjon egy fogpiszkal6t a nagy siiteménybe. Ha a tészta méqg ragad, akkor hagyja
még 1- 2 percig a siit6format a stitében.

. Véqiil vegye ki a siit6formdt a siit6bdl, és hagyja teljesen lehdlni.
. EkGzben készitse el a cukormazat a porcukorbdl és a vizbél, és toltse egy habzsdkba

vagy eqgy kisméret(, kerek habcsdvel rendelkezd dekordlé flakonba.

. Gvatosan vegye ki a siiteményeket a formabél.
. Asiitemény osszedllitésdhoz a kerek siiteménnyel kezdjen, ez lesz a fa alpja.

Tegyen eqy kevés cukormazat a tetejére, és helyezze rd a legnagyobb csillag alakd
siiteményt. Ezt kdvet6en eqymds utan helyezze eqymasra az egyre kisebb csillag
alakd siiteményeket. Minden réteq kozé tegyen egy adag cukormdzat, hogy rogzitse
a siiteményeket egymdson, emellett ,hoval” is disziti. A karacsonyfét kedve szerint
szines gydngyokkel, porcukorral és hasonlokkal is diszitheti.

Sziikséqg esetén vagjon le eqy kicsit a legfelsd csillag aljabdl, és rogzitse egy
fogpiszkaldval. Cukormazzal fedje le, hogy ne latszédjon.
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