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AViktig information

Du kan hélla av kokvétskan genom den fina eller den grova silen. Hall fast handtagen till bade kastrullen
och locket pa bada sidor, sa att locket inte glider av kastrullen. Risk for skallning! Anvand ev. grytlappar eller
liknande.

Locket kan hakas fast i lodratt Idge pa kastrullens Risk for att kastrullen vélter/risk for skallning!
handtag. Se till att handtaget till locket skjuts in Det lodrata locket kan fungera som havarm, sd att
i de sma skarorna pa handtaget till kastrullen. sjdlva kastrullen I4tt kan véltas av misstag nar den &r

full. Hall produkten utom réckhall for i synnerhet barn.



Kara kund!

Dina nya professionella kastruller &r tillverkade av rostfritt stal 18/10 och férsedda med en extra
sandwichbotten for optimal virmedverforing. Du kan anvénda kastrullerna pa gas- och elspisar,
samt pa induktions- och keramikhallar. De tal ugnsvédrme upp till max. 180 °C.

Varje kastrull har en skala pa insidan och en héllpip pa varje sida.
Tack vare de tva silarna av olika storlek i glaslocket &r det pa sd vis l4tt att hélla av vétska ur kastrullen.
Glaslocket kan hakas fast i lodratt lage i kastrullens handtag, sa att kokhallen inte blir smutsig.

N&r kastrullerna inte anvdnds kan de smidigt staplas i varandra.

Vi dnskar dig mycket matlagningsgléddje med produkten - och smaklig maltid!

Ditt Tchibo-team

A\

Anvandning

VARNING for brannskador/skallning/brand!

- Bade kastrullerna och glaslocken blir heta nar de anvands!
Anvand alltid grytlappar eller liknande ndr du ska ta i kastrullen eller glaslocket - eller i handtagen!

- Nar du anvander kastrullen pa en gasflamma far gaslagan inte sprida sig utanfor kastrullens botten.

+ Observera féljande om du anvander en kastrull till stekning, brasering eller fritering:
Vid upphettning av olja eller fett far du inte satta locket pa kastrullen.

Ldmna aldrig ett kokkarl med hett fett i utan uppsikt! Hett fett fattar latt eld. Brandfara!

« Slack aldrig brinnande fett med vatten. Explosionsrisk! Slack fettbrander med en fettbrandsldckare
som dr ldmplig for slackning av brandhdrdar med fett och olja.

« Varje glaslock har en bred kant av rostfritt stal, som récker djupt ner i den tillhérande kastrullen.
Dérfor far vatskenivan inte dverstiga max.-markeringen pa insidan av kastrullen. Lt vattnet
bara sjuda pa lag varme. Annars kan vatskan mellan kastrullkanten och lockets kant koka dver.

Det finns risk for skallning!

« Hall fast handtagen till bade kastrullen och locket pa bada sidor nar du héller av vatskan,
sd att locket inte glider av kastrullen. Anvénd ev. grytlappar eller liknande.
VAR FORSIKTIG - materiella skador

+ Vdarm inte upp kastrullerna ndr de &r tomma och se till att vattnet inte avdunstar helt.
Om kastrullerna 6verhettas kan materialet missfargas och kastrullerna fa permanenta skador.

- Sétt alltid ner kastrullerna forsiktigt nar du anvander dem pa en glaskeramikhall.
Flytta inte kastrullen fram och tillbaka dver glaskeramikhallen eftersom den da kan repas.



Kastrullerna kan - precis som alla kokkarl av rostfritt stal - missfargas av htga temperaturer.
Detta &r inget materialfel och paverkar inte produktens kvalitet eller funktion.

+ Kontrollera att kastrullens botten och kokhéllen &r rena innan du borjar laga mat.

- Du sparar energi genom att placera karlet pa en kokzon som stammer Gverens med kérlets diameter.
N&r kastrullen har uppnétt rétt temperatur kan du sénka temperaturen till [dgre varme. Koktiden minskar
avsevart om du fyller pa hett vatten.

- Du maste vélja en induktionskokzon som motsvarar diametern pa grytans botten. Om kastrullens botten
ar for liten eller om kastrullen inte placeras mitt pa kokzonen kan det hdnda att kokzonen inte kdnner
av kastrullen. Beroende pa vilken kokplatta du anvander kan det komma upp ett felmeddelande.

+ Nér du anvander en induktionshall kan ovanliga ljud uppsta som harrér fran hallens elektromagnetiska
egenskaper.

- Anvénd inga vassa eller spetsiga foremal ndr du lagar mat eller rengdr produkten, inte ens vid kraftig smuts.
Anvénd bara traredskap eller redskap av varmebestandig plast. Koksredskap av metall forkortar produktens
livslangd och kan repa ytorna i kokkarlet. Skar inte livsmedel direkt i kastrullen.

- Tillsdtt bara salt i hett vatten under omrérning.

+ Placera alltid den heta kastrullen pa ett jamnt, varmebestandigt underlag vid serveringen.
Anvandning av glaslocken

+ Nar du lyfter av locket kan droppkondens gora att det stanker olja eller bildas anga.

+ Hantera glaslocken forsiktigt, sa att de inte skadas pa grund av harda stotar eller liknande.
Anvand inte glaslocken om de har tydliga repor eller sprickor, eftersom de dé kan ga sonder.

+ Undvik plotslig nedkylning av glaslocket med kallt vatten (kylchock).

Skotselrad

« Koka ur kastrullerna med vatten innan du anvinder dem for forsta gangen.

- Diska kastrullerna och glaslocken efter anvandning. Anvand hett vatten, diskmedel och en mjuk svamp
eller liknande.

- Bade kastrullerna och locken tal maskindisk och &r alltsa mycket Iattskotta.
Var rekommendation: Anvand ett flytande maskindiskmedel. Vélj ett sparprogram pa 1ag temperatur.
Da skonar du bade kastrullen och miljén.

+ Anvénd inte skurmedel, stalull, pulverdiskmedel eller ugnsrengéringsmedel.
- Torka av kastrullerna och locken sa snart du har diskat dem, s att de inte far flackar.

Set som omfattar:

Volym * Bottendiameter * om locket inte anvands
liten saskastrull ~14L @ ~145cm
stor saskastrull ~21L @ ~165cm
halvstor gryta ~31L @ ~185cm

stor gryta ~58L @ ~215cm



