(K Informécia o vyrobku

Koktailovy Sejker

VazZeni zdkaznici!

S tymto kvalitnym koktailovym Sejkrom s uslachtilym
finiSom zlatej farby bude mat va3a party velky
tspech!

Veko s integrovanym sitkom filtruje hrubé Ciastocky
z koktailu. Uzaver sliZi zaroven ako odmerka (2 cl).
Objem pohdra je 500 ml.
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Pred prvym pouZzitim umyte koktailovy Sejker teplou
vodou a trochou jemného prostriedku na umyvanie
riadu.

Re3pektujte: Aby mohol lepsie unikat vzduch, pred
nasadenim veka so sitkom na pohdr odoberte uzaver.
Prip. veko pri nasadzovani a odnimani mierne otocte.
Sejker potrepévajte vZdy oboma rukami a prsty pritom
drZte na uzdvere, aby sa Sejker nahodne neotvoril.

Pri mixovani sytenych ndpojov vloZte do Sejkra doda-
tone trochu ladu, aby sa v fiom nevytvaral nadtlak.

Napoje prendsajte len v kolmo stojacom Sejkri.

Uzaver dplne netesni.

Napoje v koktailovom Sejkeri neskladujte dlhsie nez
max. 24 hodin - a v chladnicke.

Vyrobok mozno umyvat v umyvacke na riad. Setrnejsie
je ale umyvanie v rukach. Po umyti vyrobok zakazdym
hned osuste, aby sa na fiom nevytvorili flaky.



Recepty

Whiskey Sour

Prisady na 2 pohdre

10 ¢l Bourbon whiskey

6 cl Cerstvo vylisovanej citrénovej $tavy
3 cl cukrového sirupu

1¢erstvy bielok

kocky ladu

2 prizky citrénovej kory (chemicky neostrenej)
na ozdobu

Whiskey spolu s citronovou $tavou, cukrovym sirupom

a bielkom dajte do koktailového Sejkra a cca 10 sekdnd
ho silne pretrepte. Pridajte 4 - 5 kociek ladu a znovu ho
10 - 15 sekdnd silno pretrepte.

Obsah $ejkra nalejte cez sitko v $ejkri do dvoch pohérov
naplnenych kockami ladu. Citrénovi koru najskor
pootierajte okolo okraja pohdrov a potom ju vloZte do
nich. Servirujte hned, ako sa z povrchu népoja vytrati
bielkova pena.



Ipanema (Caipirinha bez alkoholu)
Prisady na 2 pohére

2 velké biolimetky

4 CL hnedého cukru

rozdrvené kocky ladu

8 cl Ginger Ale (zazvorovy napoj)

12 cl nektdru z marakuje

Limetky rozkrojte na osminky, vloZte do koktailového
Sejkra a posypte hnedym cukrom. Kisky limetiek dobre
podrvte drevenym maziarom. Nasledne pridajte nektar
z marakuje a Ginger Ale a silno potrepte.

Obsah $ejkra nalejte do dvoch poharov naplnenych
kockami ladu.

PS.: Opisany variant je pomerne sladky. Ak mate rad3ej
menej sladky napoj, znizte pomer nektdru z maracuje.
70 skiisenosti mozno jeho pomer zniZit az nalcl -

pri 4 cl Ginger Ale.



Gin-Basil-Smash
Prisady na 2 pohére
1biocitrén

8 vetviCiek bazalky
12 cl dZinu

5 PL rozdrvenych kociek ladu

Zitrén dokladne umyte, osuste a pokrdjajte na kisky.
Bazalku umyte a vytraste do sucha. Polovicu citréno-
vych kaskov a 3 vetvicky bazalky viozte do Sejkra

a rozdrvte ticikom.

Pridajte polovicu dZinu, 11/2 PL ladovych kociek

a cca 15-krét silne potrepte.

Do pohdra vlozte 1 PL ladu. DZinov( zmes nalejte cez
sitko Sejkra do prvého pohdra. Servirujte s vetvickou
bazalky.

Zvys$né prisady spracujte rovnakym spdsobom.
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