(v Produktinformation

VARNING for brannskador!

- Stekpannan blir het ndr du anvénder den! Anvand alltid grytlappar eller
liknande ndr du ska ta i stekpannan, dven till handtagen! Stéll inte stekpannan
pa en platta med for stor diameter, eftersom handtagen da kan bli glodheta.
Detsamma géller om stekpannan anvands i ugnen eller pa grillen.

- Ndr du anvander stekpannan pa en gasplatta far gaslagan inte sprida sig utanfor
stekpannans botten.

VARNING for brand

- Ldmna aldrig en stekpanna med hett fett i utan uppsikt. Hett fett fattar Iatt eld.
Brandfara!

- Sldck aldrig brinnande fett med vatten.
Explosionsrisk! Sldck fettbrander med en fettbrandslackare som dr lamplig for
sldckning av brandhdrdar med fett och olja.

VAR FORSIKTIG - materiella skador

- Tank alltid pa att stekpannan &r tung nar du anvander den pa en glaskeramik-
hdll. Satt alltid ner stekpannan forsiktigt. Flytta inte pannan fram och tillbaka
over glaskeramikytan.

- Stekpannan &r mycket hallbar. Om den dock faller i golvet eller utstts for en
hard st6t kan emaljbeldggningen skadas.

- Stall alltid stekpannan pa ett varmebestandigt underlag nar den kommer
direkt fran spisen, grillen eller ugnen! Varmekansliga ytor kan annars skadas.

Fore forsta anvandningstillfallet

- Diska stekpannan innan du anvéander den forsta gangen. Anvand hett vatten
och lite diskmedel. Ta bort alla etiketter. Skdlj pannan i rent vatten och torka
av den tills den @r torr.

- Se till att bottenytan av stekpannan och kokytan @r rena.

- Du méste vélja en induktionskokzon som motsvarar diametern pa stekpannans
botten. Om stekpannans botten ar for liten eller om stekpannan inte placeras
mitt pd kokzonen kan det handa att kokzonen inte kdnner av stekpannan.
Beroende pa vilken kokplatta du anvander kan det komma upp ett felmedde-
lande.

« Nar du anvander en induktionshall kan ovanliga ljud uppsta som harrér fran
hdllens elektromagnetiska egenskaper.

Stek- och serveringspanna

N&r du anvénder stekpannan
Bryna kott:

1. Hetta upp stekpannan med lite fett i pa spisplattans hégsta lage.
Vrid pa pannan da och da for att fordela det smélta fettet.

2. Ldgg kottet utan salt och peppar i det heta fettet och tryck det mot
stekpannans botten.

D> Séank ev. varmen innan kéttet branns, beroende pa vilket kott som tillagas,
vilken tjocklek det har och vilken sorts spis du anvdnder.

3. Efter en liten stund far kGttet en brynt yta:
Kottet slapper av sig sjlvt fran pannans botten, sd att du kan vanda pa det
och bryna det pa den andra sidan.

- Se till att stekpannan aldrig blir f6r varm. Var uppmarksam sd att vétskan i
stekpannan inte kokar bort helt. Pannan far bara st pa spisplattans hdgsta
|dge en kort stund ndr den anvands for att bryna kott enligt beskrivningen
ovan.

+ Anvdnd kdksredskap av trd, varmebestdndig plast eller silikon. Undvik
metallredskap, skdr inte direkt i stekpannan med kniv och anvand inte heller
skursvampar eller metallskrapor vid rengéring. Da kan emaljskiktet skadas.

- Knacka inte av koksredskapen mot stekpannans forkromade kant.

+ Héll inte pl6tsligt kall vatska i pannan ndr den ar het, och stéll den inte pa en
kall yta.

Efter anvandning

- Diska stekpannan efter anvdndning med varmt vatten och lite diskmedel.
Anvénd inte skursvampar.

- Anvand inte slipande eller fratande rengéringsmedel och inte heller harda
borstar etc.

- Torka alltid av stekpannan direkt efter att den har diskats. Stéll inte undan
stekpannan om den &r fuktig.

- Nar nagot fastnar: Varm upp lite vatten i stekpannan. Tillstt 2-3 teskedar
salt eller bakpulver och koka upp blandningen. Diska sedan stekpannan pa
det satt som beskrivs ovan.

« Stekpannan kan diskas i diskmaskin, men vi rekommenderar handdisk,
eftersom det ar skonsammare. Pa sa vis bevaras den emaljerade ytans
typiska glans.

» Skruvarna till handtaget kan lossna med tiden. Dra &t skruvarna med en
passande stjarnskruvmejsel vid behov. Skruvarna far endast dras at for
hand.

Nettovikt
~25kg

Artikelnummer
381719

Bottendiameter
~22cm

Artikelnumret star dven pa produktens botten!
Kontakta oss om du har fragor som géller produkten.
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