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Onemli Bilgiler

« Firin kalibi -30 °C ila +230 °C arasindaki sicakliklara dayaniklidir.
« Silikon kalibi sicak bir firindan ¢ikarirken kalibi yalnizca firin eldiveni vb. ile tutun.
. “ ﬁ} Firin kalibinr agik alev!erin, elekt_rikli o_caklarln, firin tabaninin veya diger
‘Q 1sI kaynaklarinin dzerine yerlestirmeyin.
. Firin kalibinin cukurlari iginde gidalari kesmeyin ve icerisinde sivri veya keskin
nesneler kullanmayin. Firin kalibi bu sekilde zarar gérir.

+ Kalibr ilk kullanimdan 8nce ve her kullanimdan sonra sicak su ve bir miktar bulagik
deterjani ile temizleyin. Tahris edici temizlik maddeleri ve ovma siingeri kullanmayin.

« Firin kalibi, bulagik makinesinde yikanabilir. Ancak kabi dogrudan isitici cubuklarin
lizerine yerlestirmeyin.
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+ Kalibin ylizeyinde, zamanla biriken yaglar nedeniyle koyu renkli lekeler olusabilir.
Bu lekeler sagliga zararl olmayip, kalibin kalitesini veya fonksiyonunu etkilemez.

+ Kendi tariflerinizi kullandiginizda, pisirme siiresi pisirme matinin malzemesinden dolay!
% 20'ye kadar kisalabilir. Firininizin sicaklik ve pisirme siiresi ile ilgili Giretici verilerini
de dikkate alin.

Kullanim

D> Firin kalibinin cukurlarini doldurmadan dnce soguk su ile durulayin.

D> Finin kalibinin cukurlarini bir firca yardimiyla standart bir sivi yag ile iyice yaglayin.

D> Finindaki 1zgara demirini cikarin ve firin kalibini doldurmadan 6nce bunun iizerine
yerlestirin. Bu islem tasimayi kolaylastirir.

D> Pisen Griinii kalibin cukurlarindan ¢ikarmadan dnce firin kalibin yakl. 5 dakika firin
teli izerinde sogumasini bekleyin. Bu siire zarfinda pisen hamur sertlesir ve hazir-
lanan yiyecek ile silikon kalip arasinda bir hava tabakasi olusur.

D> Firin kalibini miimkiin oldugunca kullanimin ardindan temizleyin, ¢iinkii hamur
artiklari en iyi bu sekilde ¢ozilr.



Tarif

Malzemeler:

+ 60 gr yumusak tereyag
+120 grun

* 1yumurta

* 60 gr esmer seker

* 50 gr seker pekmezi
* 17K zencefil baharat
* 60 ml siit

Siisleme icin glaziir:
+ 200 gr pudra sekeri
* yakl. 5 YK su

» Siisleme sekeri

ilave yardimci malzemeler:
Siisleme sisesi veya plskiirtme torbasi

Hazirhk adimlari:
1. Firini dnceden 180 °C (turbo) Isitin.
2. Firin kalibinin gukurlarini iyice yaglayin.
3. Tereyad, seker ve seker pekmezini bir kase icerisinde karistirarak tamamen eriyene
kadar isitin. Sonrasinda bir miktar sogutun.
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. Un ve zencefilli kek baharatini karistirin ve so§uyan tereyagi-seker karigimini

ekleyin. Sonrasinda siit ve yumurtayi ekleyin ve hepsini birbiriyle yo§urun.

. Hamuru, iyice yaglanmis firin kalibinin gukurlarinin 3/4'G yiiksekliginde doldurun.
. Onceden isitilmig firinda yakl. 20 dakika pisirin.

Bir tahta cubugu biyiik kekin igine takin. EGer hamur yapisiyorsa firin kalibini
1-2 dakika kadar daha firinda birakin.

. Sonrasinda firin kalibini firindan ¢ikarin ve iyice sogutun.
. Busirada glaziiri pudra sekeri ve su ile karistirin ve bir piiskiirtme torbasi veya

kiiciik yuvarlak agzi olan bir siisleme sisesinin igine doldurun.

. Her bir keki dikkatlice kaliptan cikarin.
. Keki birlestirmek icin agacin temeli olarak yuvarlak kek pargasindan baslayin.

Ust yiizeye az bir miktar glaziir ekleyin ve en bilyiik yildiz sekilli keki temelin {ize-
rine yerlestirin. Sonrasinda sirasiyla bir kiigiik yildiz sekilli keki Gizerine yerlestirin.
Her adim arasinda glaziir ekleyerek kekleri sabitleyin ve ,kar" ile siisleyin.

Noel agacini renkli inciler, pudra sekeri vb. ile dilediginiz sekilde siisleyebilirsiniz.

Tepedeki yildiz igin, gerekirse yildizin altini biraz kesin ve bir kiirdan ile sabit-
leyin. Seker glaziirii ile kamufle edin.
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