Rullande utstickare

(svD  Bruksanvisning och recept

Kéra kund!

Denna rullande utstickare gor det bade snabbt och enkelt att baka olika
typer av smakakor samtidigt.

Rulla helt enkelt utstickaren i rader dver hela den utkavlade degen.
Smaklig maltid!
Ditt Tchibo-team

>

‘@ www.tchibo.se/bruksanvisningar

Rengoring

D> Diska den rullande utstickaren innan du anvander den forsta gangen
och direkt efter varje anvandning. Anvénd varmt vatten och lite disk-
medel. Anvand inga aggressiva rengéringsmedel eller vassa féremal.

D> Degrester som sitter kvar i redskapets figurformar avldgsnar du med
en mjuk diskborste.
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Anvandning

. Mjola arbetsytan grundligt.
Kavla ut degen till cirka 3 mm tjocklek.

Z2

. Pudra dven utstickaren med mjol.

"

Anvénd degen optimalt genom
att placera den rullande
utstickaren med pilmarkeringen
vid degkanten. Sedan rullar

du den framét. Tryck I4tt medan
du rullar. Var noga med att du
inte skjuter redskapet dver
degen utan rullar det med ett
jamnt tryck.

. Placera den rullande utstickaren bredvid raden som du nyss skapade,
och bdrja med en ny rad. Pilmarkeringen ska vara vid degkanten. Var
noga med att arbeta parallellt med den forsta raden sd att du undviker
overlappningar. Rulla redskapet framat dver degen igen.

. Fortsatt pa detta satt tills du har bearbetat hela den utkavlade degen.
. Ta bort dverskottsdeg.

. Lossa forsiktigt de utstuckna kakorna fran arbetsbanken med hjdlp av en
palett eller liknande, och placera dem pa bakplatspapper pa en bakplat.



Recept for mordegskakor

Ingredienser:

+ 225 g mjukt smor

+ 210 g socker

+ 2 tsk mald kanel

+ Va tsk salt

+ 2 ml bittermandelarom
+ 3 msk mjolk

+ 480 g mjol

+ Yatsk bakpulver
Bakverktyg:

+ Rullande utstickare
- Palett

Tillagning
1. Varm ugnen till ca 160 °C varmluft och Idqg ett bakplatspapper pa
en bakplat.
2. Ror ihop det mjuka smdret med socker och salt och vispa det fluffigt
med en elvisp.
3. Tillsatt bittermandelarom och 3 msk mjdlk. R6r om.
4. Blanda mjdl med bakpulver och ror snabbt ner blandningen i degen.

Knada sedan degen for hand och forma en kula. Linda in degkulan
i plastfolie och I&t den vila minst 1timme i kylskapet.

5. Ta sedan ut den kylda degen ur kylskapet och kavla ut den till
ca 3 mm tjocklek pa en mjolad arbetsbank eller pa en bakmatta.



6. Pudra mjdl dver utstickaren och rulla den med jdmnt tryck dver degen.
For att anvdnda degen optimalt placerar du pilmarkeringen vid degkanten
och borjar sedan att rulla den dver degen. Observera att du inte ska skjuta
utstickaren over degen utan rulla den med ett jamnt tryck.

7. Nar du har rullat fram smakakorna lossar du dem férsiktigt fran
arbetsbanken med hjélp av en palett. Placera kakorna pa bakplaten
pa lite avstand frén varandra.

8. Gradda dem ca 10 minuter i forvarmd ugn. Lat kakorna svalna och
forvara dem sedan i kakburkar.
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