. Der Teig muss formbar und leicht fest werden - nicht breiig.

. Nun aus dem Teig mit den Handen kleine Kugeln formen (ca. 40 g/Kugel).

. WeiBe oder dunkle Kuvertiire im Wasserbad langsam erwarmen.
. Die Cake-Pop-Stiele ca. 1cm tief in die Kuvertiire tauchen und in die

Cake-Pops stecken. Die Schokolade am Stiel dient als Kleber.

. Nach ca. 10 Min. Trockenzeit im Kihlschrank bleibt die Kugel am Stiel haften und

kann vollstandig in die geschmolzene Schokolade getaucht werden.

Tipp: Auf einer Seite etwas abtropfen lassen und den Stiel an den Rand der
Schiissel klopfen, bis keine Kuvertiire mehr vom Cake-Pop tropft.

. Jetzt Stiele in den vorbereiteten Styroporblock stecken.
. Mit Zuckerperlen und Streuseln kénnen nun die Cake-Pops zauberhaft

weihnachtlich dekoriert werden.




