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Vazeni zakaznici,
s touto novou éokoladovou fontanou jste si domi pfinesli slavnostni naladu!
Ovoce a suSenky s ¢okolddovou polevou jsou ultimativnim pozitkem pro kazdy

mlisny jazycek - a s ¢okolddou z této nové Cokoladové fontdny obdivuhodny
dezert pro Vase hosty!

Pristroj se snadno obsluhuje a udrzuje ¢okoladu tekutou pri stalé teploté
priblizné 50 °C. Jednotlivé dily Ize snadno odnimat a umyvat v mycce na
nadobi.

Piejeme Vam i Vasim hostum dobrou chut.
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K tomuto navodu

Vyrobek je vybaven bezpe¢nostnimi Upozornéni NEBEZPECI varuje
prvky. Pfesto si pozorné prectéte bez- pred moZnym tézkym zranénim
pecnostni pokyny a pouzivejte tento a ohroZenim Zivota.

vyrobek pouze tak, jak je popsano Upozornéni VYSTRAHA varuje

v tomto navodu, aby nedopatrenim pred poranénim a znacnymi vécnymi
nedos$lo k zranéni nebo Skodam. gkodami.

Uschovejte si tento navod pro pozdéjSi  ypozornéni POZOR varuije pred
potrebu. lehkym poranénim nebo po$kozenim.

Pri pfedavani vyrobku s nim soucasné

pFedejte i tento navod. Takto jsou oznaceny dopliujici

Symboly uvedené v tomto navodu: informace.

Tento symbol varuje pred
nebezpedim poranéni.

Tento symbol varuje pred
nebezpelim poranéni elek-

trickym proudem.

Bezpecnostni pokyny A

Ucel pouziti - Pifstroj je koncipovan ke zpracovavani

- Cokol4dova fonténa je uréena pro mnoZstvi béznych v domdcnostech.
dekorativni prezentaci rozpusténé Neni vhodny k pouzivani v kuchynich
Cokolady. Pouzivejte vyhradné coko- pro zaméstnance podnik( primyslo-
ladu, kterd je vhodna k rozpousténi vého a zivnostenského sektoru,
(napr. Cokoladu na vareni nebo v zemédelskych podnicich, v pen-
polevu). NepouZivejte ¢okoladu s pev- zionech poskytujicich ubytovani se
nymi nerozpustnymi slozkami, jako snidani a neni urcen ani pro hosty
jsou napf. ofisky, krokant, rozinky hotelli, motell a podobnych zafizent,
apod. Do Cokolady urcené k rozpous- ani ke komer¢nim Géeldm.

téni nepfidavejte jiné prisady,

s vyjimkou zde uvedenych.



NEBEZPECI pro déti a osoby s ome-
zenou schopnosti ovladani pfistroju
- Déti si s piistrojem nesmi hrat. Pfistroj
a sitovy kabel udrzujte v dostatec¢né
vzdalenosti od déti mladSich 8 let.
- Tento pristroj smi pouzivat déti starsi
8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi schop-
nostmi nebo nedostatkem zkuSenosti
a/nebo védomosti, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud jim bylo vysvét-
leno, jak se s pristrojem bezpecné
manipuluje a pokud pochopily, jaka jim
pfi pouzivani pfistroje hrozi nebezpedi.
- Déti nesmi pfistroj Cistit, s vyjimkou
piipadu, Ze jsou starsi 8 let a jsou
béhem CiSténi pod dozorem.
PFistroj nevyzaduje Zadnou ddrzbu.
- Obalovy materidl udrzujte mimo dosah
déti. Mimo jiné hrozi i nebezpeci udu-
Seni!

NEBEZPECI drazu elektrickym

proudem

- PFistroj pfipojujte pouze do zasuvky
instalované podle predpisd, jejiz sitové
napéti odpovida technickym parame-
trim pristroje.

- Neponofujte pristroj ani zastréku nikdy
do vody, protoZe jinak hrozi nebezpeci
Urazu elektrickym proudem.

- Neobsluhuijte pfistroj vihkyma rukama.
- PFistroj nepouZzivejte venku ani v mist-
nostech s vysokou vlhkosti vzduchu,

jako jsou napf. sklepy nebo gardze.

- Pokud bude nutné pouZit prodluzovaci

kabel, musi odpovidat Technickym
parametrim. PFi koupi prodluzovaciho
kabelu si nechte poradit ve specializo-
vané prodejne.

+ Pristroj se nesmi uvadét do provozu

spinacimi hodinami ani oddélenym
systémem dalkového ovladani.

- Vytahnéte sitovou zastrcku ze

zasuvky, ...
..pokud béhem provozu dojde
k poruse,
... po poufziti,
..za bourky a
..nez zacnete pristroj Cistit. VZdy
pfitom tahejte primo za zastrcku,
nikoli za sitovy kabel.

- Zasuvka musi byt dobfe pfistupna,

aby z ni bylo mozno v pripadé potreby
sitovou zastrcku rychle vytahnout.
Sitovy kabel pokladejte tak, aby o néj
nemohl nikdo zakopnout.

- Sitovy kabel nesmite zalomit ani

priskripnout. Sitovy kabel udrzujte
v dostatecné vzdalenosti od horkych
povrchl a ostrych hran.

- Neuvadéjte pristroj do provozu, pokud

pristroj sam nebo jeho sitovy kabel
vykazuji viditelna poSkozeni nebo
pokud pfistroj spadl na zem.

- Neprovadéjte na vyrobku Zzadné zmény.

Pfipadné opravy pristroje nebo sito-
vého kabelu nechte provadét jen

v odborném servisu. Neodbornymi
opravami se uZivatel vystavuje
znacnym rizikQm.



VYSTRAHA pfed poZarem

a popalenim

- Nikdy nenechdvejte pfistroj v provozu
bez dozoru.

- KdyZ budete pfistroj pouzivat, postavte
jej na volnou plochu. V Zadném pfi-
pade jej nestavte pfimo ke zdi, do
rohu, do skiiné ani do blizkosti zaclon
apod.

- Kdyz je pfistroj zapnuty, tak jej neza-
kryvejte.

« Pfi zahFivani Cokolady v mikrovinné
troubé nebo ve vodni ldzni se nadobky
dotykejte pouze chiapkou. Davejte si
pozor, abyste se nedostali do styku
s vodou ve vodni [azni.

- Cokol&da a zachytna miska jsou b&hem
pouzivani pristroje horké. Vyvarujte se
piimého dotyku. Neponofujte do horké
¢okolady piimo svoje prsty. Horkych
Casti se dotykejte pouze chiiapkami.

- PFistroj stavte vZdy na pevny, rovny
podklad. Zajistéte, aby se pfistroj
nemohl nechténé prevrhnout a ¢oko-
lada z néj nezacala vytékat.

- Dokud je Cokolada jesté horka, pFistroj
neposouvejte. Cokolada by mohla
vySplichnout ven a opafit Vas nebo
ostatni.

- PFistroj zaCnéte vyprazdnovat a Cistit
az kdyz budou on sam a zbyvajici
cokolada uz jen vlazné.

VYSTRAHA pred poskozenim zdravi

- Z hygienickych divoda byste méli
zbytky ¢okolady po pouZiti Cokolddové
fontany vyhodit a uz je znovu nepo-
uzivat. Pristroj po kazdém pouziti
poradné vycistéte.

POZOR na vécné Skody

- Pfistroj postavte na pevny, rovny pod-
klad odolny proti postfikani, protoze
stitkance ¢okolady jsou nevyhnutelné.
Pfistroj nestavte na plochy, které se
mohou silné zahfivat, ani pfimo vedle
nich.

- K michani ¢okolady nepouzivejte
Zadné Spicaté ani abrazivni predméty
(napr. noze nebo vidlicky), protoze by
mohly poSkrabat povrchy pfistroje.

- K CiSténi nepouzivejte abrazivni ani
leptavé prostfedky nebo tvrdé kartace
apod.

- Nelze zcela vyloucit, Ze nékteré laky,
plasty nebo prostredky na oSetfovani
nabytku nenarusi a nezmékci material,
ze kterého jsou vyrobeny noZicky.
Abyste zabranili neprijemnym stopam
na nabytku, polozte proto v pfipadé
potfeby pod vyrobek neklouzavou
podlozku.

- Cokolada je i jako poleva velmi tekut4
a silné kape. Upozornéte své hosty na
to, aby byli obzvlast opatrni, pokud
maji citlivé obleceni.



Prehled (rozsah dodavky)

vystupni otvor @/

talifek k odkapdvani cokolady

podavaci Snek

pohon motoru zachytnd miska

kryt motoru

sitovy kabel o
— vypina¢
s funkci zahfivani

HEAT MOTOR / OFF / HEAT




Pred prvnim pouzitim

f NEBEZPECI pro déti - ohroZeni Zivota udugenim / spolknutim

Obalovy material se nesmi dostat do rukou détem.
OkamZzité je zlikviduijte.

1. Vyjméte v8echny dily z obalu.

2. Zkontrolujte, jestli jsou vSechny dily uvedené v Pfehledu (rozsahu doddavky).
Cisténi pred prvnim pouzitim
Jednotlivé prvky pFis:[roje pied prvnim pouzitim ddkladné umyjte tak, jak je
popsano v kapitole ,,CiSténi*.

Montaz
D> Sestavte ¢okolddovou fontanu tak, jak vidite na obrazku vedle.

Tipy k rozpousténi ¢okolady

Jaka cokolada je vhodna?

PouZivejte vyhradné ¢okolddu, ktera je vhodna k rozpousténi. NepouZivejte ¢oko-
l[adu s pevnymi, nerozpustnymi sloZzkami, jako jsou napf. ofiSky, krokant, rozinky
apod.

Pro ¢okolddovou fontanu je optimalni Cokoldda s velmi vysokym podilem kakaa,

napt. 72 %. Neni v kombinaci s ovocem nebo pecivem prilis sladkd a dobrfe se
rozdéluje na talifkach k odkapdvani ¢okolady.

Co se ty¢e druhu ¢okolddy miZete vak také popustit uzdu své fantazii. K vytvo-
feni o néco slad$i varianty mdZete napfiklad do tmavé Cokolady s vysokym

podilem kakaa pFimichat trochu mlé¢né Cokolddy. Nebo vyzkouSejte bilou ¢oko-
[adu.

Mnozstvi ¢okolady
Do fontdny napliite maximalné 350 g tekuté Cokolady.

Pridani kokosového tuku, miéka nebo Slehacky

V zavislosti na sloZeni se ¢okoldda rozpusti pfi rozpousténi vice nebo méné.
Pokud se tekutd ¢okoldda v ¢okolddové fontané dopravuje jen velmi pomalu

k vystupnimu otvoru nebo k nejvyssimu talifku k odkapavani cokolady, pridejte
do ni trochu kokosového tuku, miéka nebo Slehacky.



Zacnéte s malym mnoZzstvim a pak mnozZstvi zvySujte podle potfeby aZ bude jeho
podil v ¢okolddé maximalné 10-15 %.

Priklad: Na 350 g ¢okolady pridejte max. 52 g kokosového tuku. Kokosovy tuk
pfilivejte pomalu a za stalého michani. Cokolddu s kokosovym tukem rovnomérné
promichejte dfevénou vareckou.

v s w

Rozpousténi cokolady

K rozpusténi ¢okolddy existuji rizné moznosti. Doporucujeme ¢okolddu zahrat
ve vodni [dzni a potom naplnit do ¢okoladové fontdny. Ve vodni 1dzni se ¢okolada
rozpusti velmi rychle a nebezpeci pfipdleni je velmi nizké.

VYSTRAHA pied popélenim

A Pfi zahFivani cokolady v mikrovinné troubé nebo ve vodni lazni se
nadobky dotykejte pouze chiiapkou. Davejte si pozor, abyste se nedo-
stali do styku s vodou ve vodni 1azni.

Ve vodni lazni

Nalijte do jednoho hrnce vodu a do n&j ponorte menSi hrnec z uslechtilé oceli,
ve kterém bude ¢okoldda uréend k rozpusténi. (Optimalné se hodi i dvoupladstovy
hrnec na mléko, v ném? je mozné do meziprostoru obou plastd napinit vodu.)
Hrnec s vodou zahFivejte na spordku. Voda by neméla vafit! Cokolddu b&hem
rozpousténi michejte dfevénou vafeckou.

U kombinace dvou hrnct dbejte na to, aby se dno mensiho hrnce nedotykalo dna
velkého hrnce, protoZe jinak by se mohla ¢okoldda spélit. Dbejte na to, aby se do
Cokolady nedostala voda, protoze jinak se v ¢okoladé vytvori hrudky.

V mikrovinné troubé

Na mikrovinné troubé nastavte velmi nizky vykon ve wattech a ¢okolddu pozo-
rujte, protoze se mdze snadno spélit. Kazdych pfiblizné 60 sekund Cokolddu
vyjméte na chvilku ven a dobfe ji promichejte.



Pouziti
PFi prvnim zahfivani mdze byt po kratkou dobu citit zapach, cozZ je viak
normaini a neni to na zdvadu. Zajistéte dostatecné vétrdni.

1. PFistroj stavte vZdy na hladky, rovny a stabilni podklad.
2. Zasunte sitovou zastréku do zasuvky.

@ 3. Vypinacem otacejte ve sméru hodinovych rucicek
na HEAT. Nyni se musi pristroj po dobu 15 az 20 minut
o zahfivat, aby dosahl optimalni provozni teploty.

U

HEAT
MOTOR!

HEAT

4. Béhem této doby rozldmejte max. 350 g ¢okolddy na malé kousky a rozpustte
ji ve vodni Idzni nebo v mikrovinné troubé tak, jak bylo popsano v kapitole
. Tipy k rozpousténi cokolady".

5. AZ bude pfistroj po 15 az 20 minutdch nahtaty, nalijte horkou, tekutou ¢oko-
[ddu opatrné do zachytné misky.

@ 6. Nyni otdc¢ejte vypinacem ve sméru hodinovych rucic¢ek
na HEAT MOTOR.
o Tekutou €okolddu nyni dopravuje podavaci $nek
H smérem nahoru, aby potom mohla téct opét zpét doll

pres talifky k odkapdvani cokolddy do zdchytné misky.

HEAT
MOTOR!

HEAT

V ideadlnim pFipadé by se méla vytvorit nepferusovana striSka z Cokolady

na kazdém talifku. Pokud tomu tak nent, ...

... Zkontrolujte, jestli pFistroj stoji vodorovné a talifky k odkapdvani ¢oko-
lady jsou nasazené spravné.

... je ¢okoldda pfilis tuhd. Pridejte do ni trochu kokosového tuku, mléka
nebo Slehacky a promichejte ji opatrné dfevénou vareckou.

Po pouziti

1. KdyZ bude ¢okoldda spotfebovana nebo nebudete pfistroj chtit dal pouZivat,
otoCte vypinac na OFF a vytdhnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

2. Pffstroj nechte vychladnout a potom jej dikladné vycistéte (viz kapitola
,Cisténi").



Tipy k pouzivani

VYSTRAHA pred popélenim

/ ” \ Cokoldda a zachytnd miska jsou b&hem pouZivani p¥istroje horké. Vyva-
rujte se pfimého dotyku. Neponofujte do horké ¢okolady pfimo svoje
prsty. Horkych ¢asti se dotykejte pouze chfiapkami.

Existuje mnoho pokrmd, které s ¢okolddovou polevou chutnaji fantasticky.
JednoduSe pouZivejte svou fantazii a fidte se svou chuti. Zde né&kolik tipu:

Ovoce

Vyborné se hodi jahody, hroznové vino, ostruziny, maliny, mandarinky nebo na
malé kousky nakrdjené bandny, ananas, mango, broskve, hrusky a jablka.
Jednotlivé kousky napichejte na dfevénou Spejli, Spiz nebo vidli¢cku na fondue
a podrZte je pod stékajici cokolddou.

Pouzivejte spis pevné kousky. Prilis mékké kousky snadno sklouznou ze Spizu
nebo vidlicky a mohou ucpat ¢okolddovou fontdnu.

Pecivo

Susenky, dlouhé piSkoty a jiné tvrdé pecivo drzte nejlépe pfimo v ruce pod
proudem ¢okolddy. Livane¢ky apod. napichnéte na dfevénou Spejli nebo vidli¢ku.
Dbejte na to, aby do zachytné misky nenapadaly vétsi drobky ani ¢asti peciva,
protoze by mohly ucpat poddvaci Snek.

Na ozdobeni

Pripravte si nékolik misek s krokantem, hoblovanymi mandlemi nebo strouhaym
kokosem. Ovoce s ¢okolddovou polevou v nich pak mlZete vyvélet.

Pro odvazné

Cokoladu okorefite trokou chilli. To dodd poZitku palivou prichut!



Cisténi

é NEBEZPECI ohroZeni Zivota elektrickym proudem
* NeZ zacnete pristroj Cistit, vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

* Neponofujte pFistroj ani zastr¢ku nikdy do vody, protoze jinak hrozi
nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

> NeZ zacnete pfistroj Cistit, nechte jej vychladnout.

1. Vytdhnéte talifky k odkapdvani ¢okolady a podavaci
Snek smérem nahoru. Umyjte je v teplé vodé s trochou
prostfedku na myti nddobi. TaliFky k odkapavani ¢oko-
l[ddy a podavaci $nek jsou vhodné i do mycky.

2. Zbytky Cokolady vyjméte ze zachytné misky malou
nabérackou.

3. Zachytnou misku ddkladné vytiete vihkou houbickou.
Pokud se vytvofila Gpornd krusta, nalijte do zachytné
misky opatrné teplou vodu pomoci nddobky. Neumy-
vejte pfistroj pod tekouci vodou!

4. Vnitfek zachytné misky nechte po dobu pfiblizné
1 hodiny odmocit ve vodé. Zbytky ¢okolddy potom
mUZete snadno odstranit karta¢kem.

5. Kryt motoru opatrné otfete mirné navihéenou
houbickou.

1



Technické parametry

Model: 381541 c €
Sitové napétf: 220-240V ~ 50/60 Hz

Vykon: 90 W

Okolni teplota: +10 az +40 °C

Vyrobce: Trebs BV

Thermiekstraat 1a
6367 HB Nuth
The Netherlands (Nizozemsko)

Za Ucelem vylepSovani vyrobku si vyhrazujeme pravo technickych a vzhledovych
zmeén.

Zavada / naprava

Pfistroj nefunguje. + Je zastréka zasunuta v zasuvce
a pfistroj zapnuty vypinacem?

Cokoldda se nedopravuje nebo « Je zapnuty poddvaci Snek?

se dopravuje jen velmi pomalu. - Nenfi €okol&da pfili& husta?

* NepouZili jste nevhodnou ¢okoladu?

* Neni ucpany podavaci Snek?

* Nestoji pFistroj nakrivo? Pristroj
znovu vyrovnejte: K tomu Ucelu jej
chytte nahofe a mirné s nim pohnéte.

Likvidace

odpadul!

mmm Staré pristroje jste ze zdkona povinni likvidovat oddélené od domovniho
odpadu. Informace o sbérnych mistech, na kterych bezplatné ptijimaji
staré pristroje, ziskate u obecni nebo méstské spravy.

ﬂ Pristroje oznacené timto symbolem se nesmi vyhazovat do domovniho

12
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