Gorgos kekszkiszuro

(hu) Hasznélati Gtmutaté és recept

Kedves Vasarlonk!

Az (ij gorgds kekszkiszdréval gyorsan és egyszerden szirhat ki kiilonb6z6
mintajd kekszeket, igy rendkiviili mddon felgyorsithatja a karacsonyi
siitikészitést.

Egyszeriien gorgesse végig a gorgds kekszkisztrot a kinydjtott tésztan,
egymds melletti sorokban, amig fel nem hasznélta az egész tésztat.

Jo étvagyat kivanunk!

A Tchibo csapata p
‘_@ www.tchibo.hu/utmutatok

Tisztitas
D> Tisztitsa meg a gorgds kekszkiszdrot az elsd hasznalat eldtt és minden
tovabbi haszndlat utan forrd vizzel és eqy kevés mosogatészerrel.
A tisztitashoz ne hasznéljon mard tisztitészereket vagy hegyes targyakat.

D> Aréragadt tésztamaradvanyokat eqy puhasortés mosogatékefével tudja
eltavolitani.
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Hasznalat

. Alaposan lisztezze be a munkafeliiletet.

NyUjtsa ki a tésztat kb. 3 mm
vastagsagura.

Z2

"

. Lisztezze be a gorg6s kekszkiszdrot is.

Helyezze a gorqgds kekszkisz(rot
a nyil jelzésénél a tészta szélére,
majd gorgesse a kekszkisz(irt
enyhe nyomassal eldrefelé, igy
lesz idedlis a tészta hasznosi-
tésa. Ugyeljen arra, hogy a
gorgds kekszkiszurot ne tolja

a tésztdn, hanem egyenletes
nyomdssal gorgesse rajta.

. Az els6 kiszurt sor utdn helyezze a kekszkiszurét Gjra a nyil jelzésnél
a tészta szélére. Figyeljen oda, hogy az elsG sorral parhuzamosan
dolgozzon, igy elkeriilheti, hogy belevagjon a mar kiszdrt formaba.
Gorgesse Ujra el6re a kekszkiszarét.

. Ismételje ezt addig, amig az egész tésztat ki nem szdrta.

. Tavolitsa el a felesleges tésztat.

. Gvatosan vegye le a kiszdrt tésztat pl. egy cukraszkéssel vagy hasonléval
a munkafeliiletrdl, és helyezze siitGpapirral bélelt tepsire.



Omlds keksz recept

Hozzavalok:

+ 225 g puha vaj

+ 210 g cukor

- 2 tk. 6rolt fahéj

 Vatk.sé

+ 2 ml keser(imandula-aroma
+ 3ek. tej

+ 480 g liszt

- Vatk. siit6por

Eszkozok:
+ qorgds kekszkisz(rd
- cukrészkés
Elkészités
1. Melegitse eld a siitdt Iégkeveréses siitéssel kb. 160 °C-ra, és béleljen ki eqy
tepsit siitépapirral.
2. Kézi mixerrel keverje habosra a puha vajat a cukorral és a séval.
3. Adja hozzé a keser(imandula-aromat és 3 ek. tejet, majd keverje 8ssze.

4. Keverje 0ssze a siitGport a liszttel, és gyorsan keverje a tésztaba. Ezutdn
kézzel dolgozza ki a tésztdt, majd formazzon belGle cipét. Frissentartd
félidba tekerve pihentesse legaldbb 16rat a hiitészekrényben.

5. Ezt kdvetden vegye ki a kih(ilt tésztat a hiit6szekrénybdl, és nyUjtsa ki
belisztezett munkafeliileten vagy tobbszor hasznalatos siitépapiron
kb. 3 mm vastagsagura.



6. Lisztezze be a gorgds kekszkiszurdt is, majd vezesse végig a tésztan
egyenletes nyomassal. Helyezze a nyil jelzésénél a tészta szélére,
majd gorgesse elGrefelé, igy lesz idealis a tészta hasznositdsa.

A gorgd hasznélatakor iigyeljen arra, hogy ne tolja a tésztan, hanem
egyenletes nyomdssal gorgesse rajta.

7. Akiszdrt kekszeket valassza le dvatosan, pl. cukraszkéssel a munkafeliilet-
rél. Helyezze a kekszeket eqgymastdl kis tavolsagra az elokészitett tepsire.

8. Siisse a kekszeket el6melegitett siitében kb. 10 percig. Hagyja kihdilni, és
kekszes dobozban térolja.
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