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Bakformsset
(v Produktinformation

Slapp-latt-beldggning
De 6 bakformarna har forsetts med slapp-latt-beldggning sa att de fardiga

bakverken enkelt ska lossna fran formarna. Beldggningen gér dessutom platen
enklare att rengdra.

D> For att beldggningen inte ska skadas far du inte anvanda vassa eller
spetsiga foremal vid bakningen och rengdringen. Skdr inte upp bakverken
i bakformarna.

D> Om bakverken ndgon gang skulle fastna lite i formen kan du lossa dem
med en slickepott eller liknande.

Fore forsta anvandningstillfallet

D> Diska bakformarna i varmt vatten med lite diskmedel. Torka bakformarna
genast sa att de inte blir flackiga. Den stora bak- och gratangformen och
avsvalningsqallret kan diskas i diskmaskin, de mindre bakformarna och
bakplaten kan inte diskas i diskmaskin.

Anvéndning

D> Smorj bakformarna med lite smdr, margarin eller neutral matolja fore
anvdndning. Stro 6ver lite mjol om du vill.

D> Hall endast i de heta bakformarna med grytvantar eller liknande.
Stall alltid de heta bakformarna pa ett varmebestandigt underlag.

D> Lat kakor och andra bakverk svalna i bakformarna (minst 10 minuter)
innan du stjdlper upp dem.
D& hinner den bakade degen stabilisera sig och det bildas ett luftskikt
mellan kakan och bakformen.



D> Tips for muffins: | stallet for att smorja formarna kan du anvanda képta
pappersformar (med ca. 3,5 cm @ i botten) i fordjupningarna.
Pa sa vis gar det Iatt att ta upp fardiggraddade muffins ur formen.
Ytterligare en fordel &r att muffinsplaten blir ren pa ett litet kick.

Rengoring

D> Rengdr om mojligt alltid bakformarna direkt efter anvandningen -
da lossnar degresterna enklast. Envisa degrester avidgsnar du med
en mjuk diskborste. Torka genast bakformarna ndr du har diskat dem
s att de inte blir flackiga.
Den stora bak- och gratdngformen och avsvalningsgallret kan diskas

i diskmaskin, de mindre bakformarna och bakplaten kan inte diskas
i diskmaskin.

D> Forvara bakformarna torrt.

‘ Ange artikelnumret for att hitta recept pa

\Q www.tchibo.se/bruksanvisningar



Recept for 12 minimuffins
Ingredienser:
1dggula (storlek M), 75 g vetemjdl, 1tsk bakpulver, 50 g socker
1nypa salt, 1 pase vaniljsocker, 30 g mjukt smor, 8 msk dgglikor
Till topping:
200 g florsocker, 1dggvita (storlek M), glitterstrossel
Tillbehdr: minimuffinsplat, 12 sma pappersformar, slickepott eller sked
Gor sa har:
1. Vdrm ugnen till 175 °C 6ver-/undervarme eller 150 °C varmluft.
KIa minimuffinsformen med pappersformarna.

2. Separera dgget och stdll dggvitan kallt. Vispa dgqula, socker och smor
till en pdsig smet. Tillsatt salt, vaniljsocker och dgglikor, lite i taget.
Blanda mjdl och bakpulver och rér ner blandningen i kaksmeten.

3. Fordela smeten jamnt i formarna pa muffinsplaten. Gradda i den varmda
ugnen i ca. 1215 minuter.

4. Lt de fardiggraddade muffinsen svalna och lyft upp dem ur formen

5. Sikta florsockret till toppingen och blanda det med dggvita till en tjock
glasyr. Bred forsiktigt glasyren dver muffinsen med en slickepott eller
en sked. Dekorera med glitterstrossel om sa 6nskas. Lat glasyren stelna
och servera muffinsen.
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