Rengoring

Rengdr formarna fore det forsta anvandningstill-
fallet och direkt efter varje tillflle. Diska dem
med varmt vatten och lite diskmedel. Formarna
kan diskas i diskmaskin.

Baktips

- Det gdr lattast att bearbeta deg som kommer direkt

ur kylskapet. Det ar svarare att fa loss varm deg
ur motivformarna. Lagq i sa fall tillbaka degbiten

i kylskapet och bearbeta en annan, nedkyld portion.

- Om det fortfarande ar svart att fa loss degen ur
motivformarna kan du pudra den med lite mjél
innan du skar ut kakorna.

- Testa dven andra smakaksrecept, t.ex. av mordeq.
Smakakorna maste dock kunna bli ratt harda efter
graddningen.

»
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Artikelnummer: 380 679

Grundrecept for dekorerade smakakor

Ingredienser

till kakdegen till sockerglasyren
125 g smor 750 g florsocker

75 g socker 3 dggvitor

250 g mjol 1msk citronsaft

1 paket vaniljsocker valfri livsmedelsfdrg,
t.ex. réd, gron och
bla och/eller kakao
flera engangs-
spritspasar

14dgq (storlek M)

(v Produktinformation och recept

Tillagning

1.

4.

Till kakdegen: Blanda forst smor (i sma bitar),
socker, mjol, vaniljsocker och dgg med elvispens
degkrok och knada sedan ihop den till en slat deg
med hdnderna. Tillsatt lite vatten om degen fortfa-
rande dr smulig. Linda in degen i plastfolie och
Idgg. den i kylskapet i ca. 30 minuter.

. Varm ugnen till 200 °C dver-/undervarme; varm-

luft: 175 °C; Gas: steg 3). Kavla ut degen pa ett I5tt
mjdlat bakbord till ca. 3 mm tjocklek och ta ut
smakakor med motivformarna efter egen smak.

. Ldgg de utskurna smakakorna pa en kall plat med

bakplatspapper och gradda dem i ca. 10 minuter.
L&t dem svalna.

Blanda ihop sockerglasyren: Sikta ner florsockret
i en skal. Vispa ihop dggvita och citronsaft med
vispen pa en elvsip. Tillsatt florsockret och rér till
en slat glasyr.

. Stall ca. 1/4 av florsockerglasyren at sidan och

tack dver den. Blanda ihop resten av glasyren
med lite vatten efter hand, tills glasyren ar 16s
eller flytande och latt flyter ut. Fordela fastare
och I8sare glasyr i olika sma skalar och férga
den i olika farger med livsmedelsfarg och/eller
t.ex. kakao. Hall upp glasyren i sma spritspasar.

. Spritsa konturerna pa sméakakorna med den fastare

glasyren och Iat den stelna lite grann. Fyll sedan
ytorna med den I8sare glasyren. Spritsa valfria
monster med den I8sare glasyren och marmorera
den eventuellt med en tandpetare. Du kan ocksd
Ita glasyren stelna och dekorera den i olika
monster.
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