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Pristroj na vyrobu
cokoladovych pralinek




Vazeni zakaznici,
s timto novym pfistrojem na vyrobu ¢okolddovych pralinek

muZete vytvéiet své vlastni Eokoladové kreace a vyrabét
ty nejchutnéjsi pralinky podle viastnich predstav.

Vse, co jesté potrebujete, je okolada, nékolik drobnych
prisad a trocha fantazie. V tomto ndvodu najdete uzitecné
tipy.

Pfistroj mGZete pouZivat také pro Eokolddové fondue.

Vérime, Zze Vam bude tento pfistroj dlouho slouzit k Vasi
spokojenosti a pfejeme Vam hodné radosti a pozitku
z chutnych pralinek.

vas tym Tchibo
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K tomuto navodu

Vyrobek je vybaven bezpe&nostnimi prvky. Pfesto si pozorné
prectéte bezpenostni pokyny a pouzivejte vyrobek pouze tak,
jak je popsano v ndvodu, aby nedopatifenim nedoslo k poranéni
nebo Skodam.

Uschoveijte si tento ndvod pro pozdé;jsi potiebu.
Pri pfeddvani vyrobku s nim predejte i tento navod.

Symboly v tomto ndvodu:

A Tento symbol varuje pfed nebezpecéim poranéni.

Tento symbol varuje pfed nebezpedim poranéni
elektrickym proudem.

Upozornéni NEBEZPECI varuje pfed moZnym t&Zkym
poranénim a ohrozenim Zivota.

Upozornéni VYSTRAHA varuje pred poranénim a zna¢nymi
vécnymi Skodami.

Upozornéni POZOR varuje pred lehkym poranénim nebo
poSkozenim.

9 Takto jsou oznaceny doplnujici informace.



Bezpecnostni pokyny A

Uéel pouziti

Pristroj na vyrobu ¢okolddovych pralinek slouZi k rozpousténi{
Cokolddy. Tekutou ¢okolddu mlzete pouZit k vyrobé vlastnich
pralinek nebo pro ¢okoladové fondue.

PouZzivejte vyhradné ¢okolddu, kterd je vhodnd k rozpousténi
(napr. ¢okolddu na vareni nebo polevu na dorty). NepouZivejte
Cokolddu s pevnymi, nerozpustnymi ¢dsticemi, jako jsou napf.
ofi8ky, krokant, rozinky apod.

Pristroj na vyrobu ¢okoladovych pralinek je koncipovan pro
mnoZzstvi béZna v domdacnostech.

Pristroj neni vhodny k pouzivdni v kuchynich pro zaméstnance
podnik( pridmyslového a Zivnostenského sektoru, v zemé-
délskych podnicich, v penzionech poskytujicich ubytovani se
snidani a neni uréen ani pro hosty hotel, moteld a podobnych
zafizeni ani ke komer&nim Gcelm.

NEBEZPECI pro déti a osoby

s omezenou schopnosti ovladani pristroju

« Tento pristroj nesmi pouzivat déti ani osoby, které jej na
zdkladé svych fyzickych, smyslovych ¢i dusevnich schopnosti
nebo nedostatku zkuSenosti ¢i z neznalosti nejsou schopny
pouzivat bezpecné. Déti musi byt pod dohledem, aby bylo
zajisténo, Ze si nebudou s pristrojem hrat.

+ Obalovy material udrZujte mimo dosah déti.
Mimo jiné hrozi i nebezpeci uduseni!



NEBEZPECI drazu elektrickym proudem

» Ohrivac ani zastré¢ku nikdy neponorfujte do vody ani jinych
kapalin, protoZe jinak hrozi nebezpeci Grazu elektrickym
proudem. PFistroj nepouzivejte, pokud spadl do vody nebo se
do né&j ngjakym zplUsobem dostala voda. V takovém piipadé
okamZité vytahnéte sitovou zastréku ze zdsuvky. Obratte se
na nase servisni centrum.

+ Nedotykejte se vyrobku vihkyma rukama. Pristroj nepouzi-
vejte venku ani v mistnostech s vysokou vihkosti vzduchu
(napft. v gardzi nebo sklepnich prostorach).

+ Do otvord v pFistroji nestrkejte zaddné pfedméty, protoze jinak
hrozi nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

« Pristroj pripojujte pouze do zdsuvky instalované podle pred-
pisQ, jejiz sitové napéti odpovidd technickym parametrim
pristroje.

« Zasuvka musi byt dobfe pFistupnd, abyste z ni v pfipadé
potfeby monhli sitovou zastrcku rychle vytahnout. PoloZte
sitovy kabel tak, aby nebylo mozné pristroj nechténé
strhnout dold.

- Sitovy kabel nesmite zalomit ani priskFipnout. Sitovy kabel
udrZujte v dostate¢né vzdalenosti od horkych povrchd
a ostrych hran.

« PFistroj neuvadéjte do provozu, pokud je pfistroj samotny,
prislusenstvi nebo sitovy kabel viditelné po$kozeny nebo
pFistroj spadl na zem.

* Nenechavejte pristroj v provozu nikdy bez dozoru.



« Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky, ...
... po poufZiti,
... pokud dojde k né&jaké poruse,
... nez zaCnete ptistroj Cistit a
... za bourky.

PFitom tahejte piimo za sitovou zastréku, nikoli za sitovy kabel.
 Neprovadéjte na vyrobku Zadné zmény. Ani vyménu sitového
kabelu nesmite provadét Vy sami. Pfipadné opravy pfistroje
nebo sitového kabelu nechte provadét jen v odborném servisu
nebo v nasem servisnim centru. V désledku neodbornych

oprav mohou uzivateli hrozit zna¢nd nebezpedi.

VYSTRAHA pred pozarem/popéalenim

* Pristroj se nesmi uvddét do provozu spinacimi hodinami ani
zvlastnim systémem dalkového ovlddani.

+ Nikdy nezahFivejte prazdnou nadobku na ¢okolddu. Nez
pfistroj zapnete, naplite do nadobky vzdy nejdfiv ¢okoladu.
Pristroj nikdy nezapinejte, kdyZ v ném neni nasazend nadobka
na Cokolddu.

+ Neumistujte pFistroj do blizkosti hoflavych predmétd ani
pFimo ke zdi nebo do rohu.

« KdyzZ je pfistroj zapnuty, tak jej nezakryvejte (napr. ru¢nikem

nebo jinym pfedmétem). Vétraci otvory na spodni strané
udrZujte vZdy otevrené.

« Cokol&da a nddobka na ¢okolddu jsou b&hem pouZivan{
pristroje horké. Zabrante primému kontaktu. Do horké ¢oko-
Iddy nikdy neponorujte prsty. NeZ budete ¢okolddu nebo v ni
namocené potraviny jist, vZdy nechte ¢okolddu nejdriv trochu
ochladit.



+ Nadobku na ¢okolddu uchopujte vZdy pouze za rukojet.

« Pfed Cisténim nechte pfistroj ipIné vychladnout.

« Pristroj postavte na pevny, rovny podklad. Zajistéte, aby se
pristroj nemohl nedopatienim prevrhnout a ¢okoldda z néj
nemohla vytéct.

« PFistroj s nasazenou nadobkou na ¢okolddu nepresouvejte,
dokud je zapnuty nebo je ¢okolada jesté horkd. Cokolada by
mohla vyS$plichnout a popdlit Vas nebo dalsi osoby.

VYSTRAHA pred choroboplodnymi zarodky

+ Z hygienickych ddvodi zbytky, které se po pouZiti je$té nacha-
zeji v nddobce na Cokoladu, jiZ znovu nepouzivejte, ale vyhodte
je. Pristroj po kazdém pouZiti poradné vycistéte.

POZOR na vécné Skody

+ V pfistroji pouZzivejte vyhradné dodanou nddobku na ¢oko-
[ddu. Nikdy nerozpoustéjte ¢okolddu v samotném ohfivaci.

» Nadobku na ¢okolddu neohfivejte na sporaku.

« Pistroj postavte na pevnou, rovnou, Zaruvzdornou plochu,
odolnou proti postfikani, kterou Ize dobfe Cistit a je dobfe
pFistupnd, protoZe nelze zabranit vystfikovani cokolady.
Noste proto také vhodné oble€eni nebo kuchynskou zastéru
apod.

- Vyrobek umistujte do dostate¢né vzdélenosti od zdroj tepla,
jako jsou napt. plotynky spordku nebo trouby.



» K michani ¢okolddy nepouzivejte 7Zddné Spicaté ani ostré
predméty (napf. noZe, vidli¢ky) ani pfiloZzenou stérku, protoze
jinak byste mohli poSkrdabat povrch nadobky na ¢okoladu.
PouZivejte dievéné nebo plastové IZice odolné vici horku.

« K ¢isténi nepouZivejte abrazivni ani leptavé prostfedky nebo
trvdé kartace apod.

« Pristroj a pFislusenstvi nejsou vhodné do mycky.

* Nelze zcela vyloucit, Ze nékteré laky, plasty nebo prostiedky
na oSetfovani ndbytku nenarusi a nezmékéi materidl, ze kte-
rého jsou vyrobeny protiskluzové noZicky pfistroje. V pfipadé
potFeby proto poloZte pod vyrobek neklouzavou podlozku,
abyste zabranili nepfijemnym stopam na nabytku.



Prehled (rozsah dodavky)

., Neni zobrazeno:
\nko— + 6 formicek na pralinky
nadobka na ¢okoladu %

ohfivac se
2 stupnémi ohfevu
a kontrolkou

podlozka
na odkapani




Pouziti

Pfred prvnim pouzitim

1. PFistroj vybalte a zkontrolujte, jestli jsou v rozsahu
doddvky vSechny dily a jestli nejsou poSkozené.

2. ProtoZe je tento pfistroj uréen k pripravé potravin pro
lidskou konzumaci, dGkladné jej pied prvnim pouZitim
vy&istéte (viz kapitola ,,Cidt&ni"). NeZ ptistroj uvedete
do provozu, vSechny ¢asti poradné utrete.

Umisténi a pripojeni

1. PFistroj postavte na pevny, rovny podklad. ProtoZe nelze
zabrdnit vystrikovani cokolddy, mél by byt podklad odolny
proti teplu a st¥ikani.

2. Sitovou zastrcku zastréte do zasuvky.

Rozpusténi cokolady

f VYSTRAHA - nebezpeti popéleni
- Cokolada a nddobka na ¢okol4du jsou b&hem pouzi-
vani pristroje horké. Zabrarite primému kontaktu.
Do horké ¢okolddy nikdy neponofujte prsty. Nddobku
na ¢okolddu uchopujte vzdy pouze za rukojet.

POZOR na vécné Skody

« K michdni ¢okolddy nepouzivejte Zadné Spicaté ani
ostré predméty (napt. noZe, vidli¢ky) ani pfiloZzenou
stérku, protoZe jinak byste mohli poSkrabat povrch
nadobky na cokoladu.
PouZivejte dievéné nebo plastové IZice odolné vici
horku.




1. Dejte do nddobky na ¢okolddu kousky ¢okolddy a nddobku
postavte do ohfivace. Nasadte viko (otvor ve viku se musf
umistit na zadnf stranu pres sitovy kabel.)

Do nadobky na ¢okolddu davejte max. 100 g ¢okolady.
Nadobku na ¢okolddu neprepliujte!

2. Krozpusténi ¢okolady nastavte vypinac¢ do polohy II.
OhfFivac je zapnuty. Rozsviti se kontrolka.

3. Jakmile se ¢okoldda zacne rozpoustét, priddvejte postupné
za stdlého michani jesté par kouskl ¢okolddy.

Cokoladu musite pofdd michat, aby se nepripalila.
Asi po 15 aZz 25 minutdch (podle mnozstvi a druhu ¢okolady)
bude ¢okolada tekutd a horka.

4. Vypinac nastavte do polohy ...
... I, pokud chcete €okolddu udrzovat teplou,
napt. na ¢okolddové fondue.
... 0, pokud chcete pfistroj vypnout.
Kontrolka zhasne, ohfivac je vypnuty.
Po pouziti
1. Vypinac nastavte do polohy 0.

2. Vytdhnéte sitovou zastréku ze zasuvky a nechte piistroj
vychladnout.

3. Pristroj diikladné vy&istéte (viz kapitola ,,Ci§téni").
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Cokoladové fondue

Potraviny na ¢okoladové fondue se ponoruji pfimo do nddobky

na ¢okoladu.

Méjte na paméti:

» Ovoce jako jahody, hroznové vino, ostruziny, maliny
nebo mandarinky napichnéte na dodané plastové tycinky
a ponorte je do horké Cokolady.

+  Keksy, piSkoty a jiné tvrdé pecivo je nejvhodnéjsi ponorovat
do horké ¢okolddy opatrné rukou.

+ Malé livanecky apod. napichnéte na plastovou tyc€inku
nebo vidlicku.

Recept pro 2 osoby

Ptisady:

50 g polevy z hofké ¢okolady a 50 g polevy z mlé¢né Cokolady
75 g Slehacky

dle vybéru 1 cl koriaku nebo tfeSnovice

podle chuti: kosti¢ky bilého chleba/piskotd, kousky banand
a/nebo hrusek, hroznové vino (nebo jiné ovoce)

Ptiprava:

Slehacku zahtejeme a podle chuti do ni pfiddme trochu koraku
nebo tie$fovice. Cokolddové fondue je viak vynikajici i bez
alkoholu.

Cokoladu naldmeme nebo rozieZeme pokud moZno na malé
kousky a nechdme ji rozpustit v horké Slehacce.

VSechno rovnomérné rozmichame.

Na plastové tycinky napichdme kosticky bilého chleba,

piskotl a/nebo ovoce a ponofime je do tekuté ¢okolady.
Cokoladu ob&as zamichame.
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Vyroba pralinek

VYSTRAHA - nebezpe&i popéleni
/ l \ - KdyZ budete formi¢ky napInéné horkou ¢okoladou
davat do lednicky, tak budte opatrni. Dotykejte se
jich jen kuchyriskymi chfiapkami apod.

1. Horkou ¢okoladu opatrné nalijte
do pozadované formicky.
Potom formickou nékolikrat zlehka
poklepejte, aby se tekuta ¢okolada
rovnomeérné rozlila.
Prebytenou ¢okoladu mdzete
setfit stérkou.

2. Naplnéné formicky postavte opatrné do lednicky, aby se
rychleji ochladily.

Po nékolika hodinach v ledni¢ce budou pralinky ztuhlé.
3. Pralinky opatrné vymacknéte z formicek.

Chlazeni pralinek je moZné i pfi pokojové teploté, ale

v zavislosti na druhu pouzité ¢okolddy trvd pomérné
dlouho. K tomuto Ucelu postavte naplnéné formicky na
podloZku na odkapdni. Kdyz pralinky ztuhnou, mdzete
je opatrné vymacknout z formicek a nechat Uplné
vychladnout na mrizce.



Tipy k vybéru c¢okolady

Jak se pralinky resp. ¢okoladové fondue podafi, zavisi do znacné
miry na volbé spravné ¢okolady.

Proto dodrZujte nasledujici body:

+ Pouzivejte béZné prodejnou ¢okolddu s pokud moZno
vysokym obsahem kakaa. Velmi vhodné jsou polevy na
dorty nebo ¢okoldda na vareni.

+ Nevhodné jsou cokolddy s ofiSky, krokantem, jogurtem
apod. Mohou se pripdlit.

» Doba rozpousténi zavisi na druhu a mnoZzstvi Cokolady
a lezi mezi15 a 25 minutami.
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Tipy k vyrobé pralinek

Pfi vyrobé vlastnich pralinek se fantazii meze nekladou.
Zpocatku Vam pomohou nasledujici tipy:

.

Do horké ¢okolady nikdy nepriddvejte vodu.

Pokud je rozpusténa cokoldda pfilis Fidka, pridejte do ni
jesté trochu ¢okolady.

Pokud chcete, aby pralinky mély leskly povrch, pridejte
2 |Zicky kakaového nebo kokosového masla.

Tekuté Cokoladé mizete také dodat zvlastni aroma tim, ze
do ni pFidate napt. skofici nebo chili, tekutou Slehacku nebo
kdvu.

Vysokoprocentni alkohol, jako je napfiklad whisky nebo

treSnovice, se postaraji o dobrou chut. Nikdy nepfidavejte
hodné tekutiny, protoZe jinak bude ¢okoldda prilis Fidka.

NeZ nalijete ¢okoladu do formicky, miZete do ni napfiklad
vloZit ofech.

Formic¢ky mlzZete pInit také po vrstvach, a tak ziskat pra-
linku se dvéma druhy ¢okolady, napFiklad svétlou a tmavou.
KaZdou vrstvu ¢okolddy nechte nejdfiv Uplné vychladnout,
nez na ni nalijete dalSi vrstvu ¢okolady.

Mezi dvé okolddové vrstvy miZete do formicky vioZit také
napln, napriklad ofechy, kukuri¢né lupinky nebo rozinky.



Cisténi

f NEBEZPECI trazu elektrickym proudem
- NeZ zacnete pfistroj Cistit, vytahnéte sitovou
z4astréku ze zasuvky.

« PFistroj nesmi byt vystaven vlhkosti. Chrante jej
i pred kapajici a stFikajici vodou.

é VYSTRAHA - nebezpe&i popélenf
« Pred ¢iSténim nechte vSechny ¢4sti GpIné vychladnout.

POZOR na vécné Skody

« K Cisténi nepouzivejte ostré, abrazivni ani Spic¢até
predméty, Ziraviny ani agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky.

« PFistroj ani prisluSenstvi nejsou vhodné do mycky.

Umyjte nddobku na ¢okolddu, stérku, podlozku na odka-

pani, plastové tycinky a formicky na pralinky ru¢né v teplé

vodé s jemnym prostfedkem na myti nddobi.

2. Ohrivac opatrné otfete mékkym, lehce navihéenym
hadrikem.

3. NezZ bete jednotlivé ¢asti znovu pouZivat nebo ukladat,

poradné je utrete.
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Zavada / naprava

« Pristroj nefunguije.

« Je zastrcka v zasuvce?

- Cokolada se
rozpousti prilis
dlouho.

+ Je nddobka na ¢okolddu sprdvné

vsazend v pristroji?

« Nachazi se vypinac na stupni lI?
« VyzkouSejte jiny druh ¢okolady.
« Malé kousky nebo hoblinky ¢okolady

se rozpoustéji rychleji nez tlusté
kousky cokolady.




Technické parametry

Model: 290 455

Sitové napéti: 230-240 V ~ 50 Hz
Trida krytf: I [O]

Vykon: 25 W

Doba ohFivani: <15 minut

Made exclusively for:  Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.cz

Za Ucelem vylepSovani vyrobku si vyhrazujeme

prdvo na jeho technické a vzhledové zmény.

C€



Likvidace

Tento vyrobek a jeho obal jsou vyrobeny z cennych recyklova-
telnych materiald. Recyklace snizuje mnoZstvi odpadu a chréni
Zivotni prostredi.
Obal roztfidte a zlikvidujte. VyuZijte mistnich moZnosti ke sbéru
papiru, lepenky a lehkych obald.
PFistroje oznacené timto symbolem se nesmi vyhazovat
ﬁ do domovniho odpadu!
=mm Staré pristroje jste ze zakona povinni likvidovat
oddélené od domovniho odpadu. Informace o sbérnych
mistech, na kterych bezplatné prijimaji staré pristroje,
ziskate u obecni nebo méstské spravy.
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Zaruka

Zaruku poskytujeme v trvani 3 let od data prodeje.

a podroben prisné kontrole kvality. Zaru€ujeme bezvadnou
kvalitu tohoto vyrobku.

Béhem zdrucni doby bezplatné odstranime veskeré
materidlové a vyrobni vady. Pfedpokladem pro poskytnutf
zaruky je predloZeni U¢tenky z obchodu Tchibo nebo jedné

z partnerskych prodejen autorizovanych spole¢nosti Tchibo.
Pokud by se proti ocekavani vyskytla zadvada, vyplite priloZzeny
servisni Sek a zaslete jej spolu s kopii Uctenky a peclivé
zabalenym vyrobkem do naSeho servisniho centra Tchibo.
Pro bezplatné zaslani vyrobku do opravy zavolejte prosim

do naSeho zakaznického servisu Tchibo nebo vyrobek osobné
odevzdejte v nejblizsi pobocce Tchibo.

Zaruka se nevztahuje na Skody zplsobené neodbornou
manipulaci, na dily podléhajici rychlému opotiebeni ani

na spotiebni material. Tyto mlZete objednat na uvedeném
telefonnim Cisle.

Opravy, na které se zadruka nevztahuje, mdzete nechat provést
na vlastni ndklady v servisnim centru Tchibo.
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Vyrobek bude opraven ve zminéném servisnim centru
Tchibo. Rychlé zpracovani a zaslani vyrobku zpét je
zajiSténo pouze v pripadé, Ze vyrobek zaslete primo
na adresu servisniho centra.

Pokud potfebujete dalsi informace o vyrobku, chcete objednat
prisluSenstvi nebo mate néjaké dotazy k provadéni servisu,
zavolejte prosim do naSeho zakaznického servisu Tchibo.
Pri dotazech uvadéjte vzdy Cislo vyrobku.

Ceska republika TCHIBO servisni centrum
BREISACH
P.O. Box 21
Riegrova 56
350 02 Cheb

CESKA REPUBLIKA

'ﬂ' 844 844 819

(z pevné sité: 1,29 K&/min, z mobilni sité: 3,78 K&/min)

pondéli - patek  8:00 - 20:00 hod.
sobota 8:00 -16:00 hod.
e-mail: service@tchibo.cz

Cislo vyrobku: CZ 290 455
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g><_____________________________________________________

Servisni Sek

Sek prosim vypliite hillkovym pismem a odeslete jej
spole¢né s vyrobkem.

Prijmeni

Ulice a Cislo

PSC, misto

Zemé

Tel. €. (pres den)

Pokud se nejednd o opravu ze zaruky: (prosim zaskrtnéte)

D Zaslete mi prosim neopraveny vyrobek zpét.

ZaSlete mi prosim predbézny rozpocet ndkladd,
pokud prevysuji ¢astku 250 KE.



Servisni Sek

Sek prosim vyplite hillkovym pismem a odeslete jej
spole¢né s vyrobkem.

Cislo vyrobku: CZ 290 455

Chyba/vada

Datum prodeje Datum/podpis

g><_____________________________________________________
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