Top kek tepsisi

Uriin bilgisi ve tarif
Onemli bilgiler

Top kek tepsisi sadece firinda +230 °C'ye kadar kullanim
icin uygundur. Uriini bagka amaclar icin kullanmayin!

Sicak firin tepsisini dikkatli kullanin. Kelepgeler de ¢ok isinir.
Mutlaka her seferinde firin eldiveni kullanin.
Yanma tehlikesi vardir!

Yapismaz kaplama

Hazirlanan keklerin kolayca alinabilmesi igin firin tepsisi yapismaz kaplamayla
kaplanmistir. Bir dier avantaji da kolay temizlenmesidir.

Kaplamanin korunmast icin pisirme, temizleme veya Top kekleri alma esnasinda
keskin kenarli veya sivri uclu nesneler kullanmayin.

Yiyeceklerin yapismasi halinde lastik kenarli bir hamur spatulasi vb. kullana-
bilirsiniz.
ilk kullanim dncesi

Top kek tepsisini, saplari ve tutuculari sicak suda biraz yumusak deterjanla
yikayin. Ardindan leke olusmamasi icin tepsiyi iyice kurulayin. Tim parcalari
tam olarak kurumaya birakin. Firin tepsisi, saplar ve tutucular bulasik makine-
sinde yikamaya uygun dedgildir.

Kullanim

Her iki firin tepsisini kullanmadan 6nce sivi tereyadi ile yaglayin.

Ek olarak dstteki firin tepsisinin delikleri, tasan hamurun pistikten sonra firin
tepsisinden kolay cikarilmasi i¢in az miktarda tereyagi ile yaglanmalidir.
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Alttaki firin tepsisinde bulunan kaliplari
tist kenarlarina kadar hamur ile doldurun.

Ust firin tepsisini alttakinin iizerine
yerlestirin.

Kelepceleri firin tepsisinin yan
kenarlarinda bulunan deliklere itin.

Top kekleri tarifte yazildigi gibi pisirin.

Tahta bir cubuk yardimiyla, dstteki firin
tepsisinde bulunan deliklerden, Top kek-
lerin pisip pismedigi kontrol edilebilir.
Batirilan tahta cubukta hamur kalintilari
varsa, heniiz pismemis demektir.

P N

Firin tepsisini birbirinden ayirmadan 6nce bir kag dakika sogumaya birakin.
Bu siire icinde pisen hamur stabil hale gelir ve Top kekler ile firin tepsisi
arasinda bir hava boslugu olusur.

Ust firin tepsisinin deliklerinden tagan hamuru temizleyin.

Tepsinin her iki tarafindaki kelepgeleri deliklerinden cikartin ve Ustteki firin
tepsisini alin.



Top kekler, alttaki firin tepsisinin iginden bozulmadan ¢ikana kadar soumaya
birakilmalidir. Top kekleri kenarlarindan, miimkiinse ucu lastik bir hamur
spatulasi veya benzeri bir yardimcl alet ile ¢ikartin.

Top kekler sogutma telinde 20 dakika siireyle soumaya birakiimalidir.
Temizleme

Top kek tepsisini miimkiin oldugunca kullanimin hemen ardindan temizleyin,
aksi takdirde hamur kalintilari zor temizlenir.

Her iki firin tepsisi, kelepceler ve tutucular "ilk kullanimdan 6nce" bélimiinde
aciklandigi gibi temizlenmelidir.

Limonlu Top kekler

24 adet icin malzemeler:

12 organik limon 1 yumurta (ebat L)
150 gr un 75ml  dogal bitkisel yag
2TK  kabartma tozy, 75ml  limonata

125gr  seker

Ayrica:

Yaklasik 110 gr pasta glaziirii (hazir drlin, 8rn. limon)

Kalibi yaglamak icin sivi tereyadi

Hazirlanisi:

1. Top kek tepsisini "Kullanim" bdlimiinde aciklandigi gibi sivi tereyadi ile
yaglayin.

2. Firini 6nceden 175 °C'de isitin.
Limonu sicak su ile yikayin ve kuruladiktan sonra kabugunu rendeleyin.

4. Limon kabugunu, unu, kabartma tozunu, sekeri, yumurtayl, yagi ve
limonatayi bir kabin i¢inde yumusak bir hamur elde edinceye kadar,
yaklasik 1 dakika cirpin.



5. Elde edilen hamurun yarisini alt firin tepsisindeki kaliplara dokiin.
Ust firin tepsisini alttakinin iizerine yerlestirin ve kelepcelerle sabitleyin.

6. Top kek tepsisini firinin orta kismina yerlestirilen bir firin teli Gizerine
yerlestirin ve yaklasik 20 dakika pisirin. ince tahta cubukla Top keklerin
pisip pismedigini kontrol edin.

7. Top kek tepsisini firindan ¢ikarin ve birkag dakika sogumaya birakin.

8. Ustteki tepsiyi alin ve Top kekleri 10 dakika daha, kaliplardan kolay ¢ikin-
caya kadar sogumaya birakin. Kekleri sogutma teli izerinde 20 dakika
daha tamamen sogumaya birakin.

9. Busirada kek glaziirinii paket {izerinde aciklandigi gibi isitin.

10. \ Plastik cubuklari yaklasik 1-2 cm

glaziirlin igine batirdiktan sonra Top
keklere sokun. 5 dakika kurumaya
birakin.

Gerekirse Top keklerin {izerindeki
kirintilari alin. Top keklere tamamini
kaplayacak sekilde glaziir stirin.
Top kekler glaziir kurumadan 6nce
gerekirse renkli pasta siisleriyle

S . s Suslenebilir. Top kekleri plastik tutu-
< . cudaki deliklere yerlestirip glaziirii
: tamamen kurumaya birakin.

Top kek sapi olarak satilan yaklasik 3,8 mm capindaki cubuklar
tutucuya kolaylikla girecektir.

Uriin numarasi: TR 302 164
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