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VazZeni zakaznici,

s vasSim novym napefiovacom mlieka Barista rychlo a jednoducho
napenite studené alebo teplé mlieko na pripravu kapucina, bielej
kavy a inych mliecnych Specialit.

Ak potrebujete teplé mlieko, mdZete si ho zohriaf priamo v napefiovaéi
mlieka.

Zeldme vam vela spokojnosti s tymto vyrobkom.

Vas tim Tchibo
Made exclusively for:
Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany,
“@ www.tchibo.sk/navody www.tchibo.sk



Bezpecnostné upozornenia A

Precitajte si pozorne bezpecnostné upozornenia a vyrobok pouzivajte len
spdsobom opisanym v tomto ndvode, aby nedopatrenim nedoslo k poraneniam
alebo Skodam.

Uschovajte si tento ndvod na neskorSie pouZitie.
Ak vyrobok postpite inej osobe, musite jej odovzdat aj tento névod.
Ucel pouzitia
Napeniovac mlieka je uréeny na ohrev a napenenie mlieka. Je uréeny
na pouZitie pre mnoZstva bezné v domdcnosti, a preto nie je vhodny
na komercné dcely.
NEBEZPECENSTVO pre deti
- Zabréite pristupu deti k obalovému materidlu.

Okrem iného hrozi nebezpecenstvo udusenia!
VAROVANIE pred popaleninami

- NapefiovaC mlieka je pri zohrievani mlieka hor(ci.
Chytajte ho len za rukovat. PouZite vZdy chiiapky a pod.

« Pri pouzivani narequlujte plameni na plynovom sporaku tak, aby ne$lahal
spod napenovaca mlieka. Hrozi nebezpecenstvo popélenia.
POZOR - Vecné Skody

- Mlieko zohrievajte vZdy bez veka a sitka.
Inak po odkryti veka mlieko prudko vykypi. Okrem toho mdZe ddjst
k poskodeniu plastovych dielov.

+ Vyrobok nie je vhodny na pouZivanie v mikrovinnych rdrach.

- Nestavajte hor(ici napefiova¢ mlieka na citlivé povrchy.
PodloZte prip. vhodn( podlozku odoln voci vysokym teplotdm.

- Na Cistenie nepouzivajte ostré chemikalie, agresivne alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.



Pred prvym pouzitim
D> Pred prvym pouZitim vycistite vyrobok hortcou vodou a trochou

prostriedku na umyvanie riadu alebo v umyvacke riadu (pozri aj
kapitolu ,Cistenie®).

Cistenie

POZOR - Vecné Skody

- Na Cistenie nepouZivajte ostré chemikalie, agresivne alebo
abrazivne Cistiace prostriedky.

@ D> Aby sa sitko neprilepilo, oplachnite ho vZdy okamzi-
te po pouZiti. Na tento Gcel prip. rozoberte sitkovy
piest pod(a obrézka.

VSetky diely napefiovaca su vhodné na umyvanie
v umyvacke riadu. Plastové diely ale neukladajte
priamo nad vyhrievacie prvky.




Ohrievanie mlieka

c VAROVANIE pred popaleninami
- Napefiova¢ mlieka je pri zohrievani mlieka horci. Aj plastova

rukovat moze byt velmi hordca. PouZite preto vZdy chiiapky a pod.

« Pri pouZivani narequlujte plameri na plynovom spordku tak,
aby neslahal spod napefiovata mlieka.

POZOR - Vecné Skody

- Mlieko zohrievajte vZdy bez veka a sitka.
Inak po odkryti veka mlieko prudko vykypi.

- Vyrobok nie je vhodny na pouzivanie v mikrovinnych rdrach.

Napefiova¢ mlieka je vybaveny sendvicovym dnom a je vhodny na pouZitie
na plynovych, elektrickych a sklokeramickych varnych doskach.
Nie je vhodny na pouZzitie na indukénych varnych doskéch.

1. Vyberte varné pole podla priemeru dna hrnca.

2. Nalejte mlieko do napefiovaca maximalne po
znacku Max.

3. Opatrne zohrejte mlieko.

Mlieko sa nesmie zohriat na teplotu vyssiu
ako 50 °C. Nenechajte ho vykypiet. Po vyky-
peni ziska mlieko neprijemnu chut a na jeho
hladine sa vytvori koZa.

Cislo vyrobku: 335 877



Napenenie mlieka

Postavte napefiovac mlieka na necitlivy povrch. Pri napefiovani mlieka
nie je mozné Uplné vyldcenie ob&asnych striekancov.

Najlepsie vysledky sme dosiahli bud's 1,5 % nizkotuénym mliekom
vychladenym v chladnicke alebo s hortcim mliekom.

Vacsinou zostane v spodnej Casti naperiovaCa mlieka trochu tekutého
mlieka.

1. Jednou rukou podrzte veko podla obrézka
a pohybujte sitkom s rukovatou priblizne
jednu mindtu rychlo sem a tam.

Pri horticom mlieku pouzivajte chiiapku

a pod.

. Odstrarite veko a nechajte napenené
mlieko odstat minimalne 3 mindty. Poas
tejto doby ziska mlieko jemnd a krémovd
konzistenciu.

Nésledne mdZete trochu premiesat mlie¢nu
penu - v zdvislosti od poZzadovanej konzis-
tencie.

. Nésledne pridajte lyZicou penu na kavu
alebo espresso.




Recepty

Kapucino

Tento klasik medzi espresso $pecialitami vdai

za svoj ndzov dvojfarebnej kapucni (biela a hnedad)
rehole kapucinov.

Prisady:
normalne espresso, mlieko

Priprava:

Zaparte jednoduché espresso a nalejte ho do kdvovej Salky alebo do Specidlnej
$alky na kapucino.

Medzi¢asom napefite teplé mlieko tak, aby ste dosiahli Co najpevnejsiu mliecnu
penu.

Najskor dolejte espresso tekutym mliekom (v spodnej asti napefiovaca mlieka
zostava mlieko vacsinou v tekutom stave). Potom vytvorte polievkovou lyZicou
na hladine vel'kd Ciapku z pevnej mlie¢nej peny a ihned'serviruijte.

Espresso macchiato

Toto , flakaté" (tal. macchiato) espresso je vhodné
predovSetkym pre labuznikov, ktori majd naponahlo.

Prisady:
normalne espresso, mlieko

Priprava:

Zaparte norméline espresso a nalejte ho do predhriatej espresso Salky alebo
do malého na to uréeného pohara.

Aby espresso ziskalo ,flakaty" vzhlad, pridajte len trochu napeneného mlieka.



Latte macchiato

Tento p6zitok s mnohymi vrstvami je v kurze.
Prisady:

normaline espresso, mlieko

Priprava:
V malej kanvicke zaparte normélne espresso.

Medzi¢asom napefite mlieko tak, aby ste dosiahli ¢o najpevnejSiu mlie¢nu
penu.

Vysoky, tzky skleneny pohar (napr. tzv. longdrink) napliite do dobrej
polovice tekutym, teplym mliekom a potom mlienou penou az cca 1cm
pod okraj skleneného pohdra.

Teraz opatrne nalejte espresso (napr. ¢ajovou lyZickou) cez mlienu penu.
Pod penovou ¢iapkou sa pritom vytvori typicka espresso vrstva.

Podavajte s lyZickou s dlhou rickou na miesanie.



— Coffee mocha
Ide 0 americky variant ¢okoladovej kavy.

N A ]
Prisady:
norméline espresso, mlieko,
¢okoladovy sirup (cca 20 az 30 ml)
Priprava:

Zaparte normalne espresso a nalejte ho do vysokej $alky alebo pohéra.

Podla chuti pridajte Cokoladovy sirup a zamiesajte.

Ak nemate Cokoladovy sirup, mdZete zmiesat kakaovy prasok s cukrom.
Zohriate mlieko napefite tak, aby ste dosiahli o najviac jemnej mliecnej peny.
Hortce mlieko naplite do Salky a na vrch dajte peknd Ciapocku z mliecnej
peny.



