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Drodzy Klienci!

Panstwa nowa gofrownica umozliwia przyrzadzanie smakowitych gofréw

w okamgnieniu. Obrotowa konstrukcja sprawia, ze ciasto rozktada sie szcze-
gélnie dobrze i jest rwnomiernie wypiekane. Antyadhezyjna powtoka ptyt
grzejnych umozliwia tatwe wyjmowanie gotowych gofréw. Aby zaoszczedzié
miejsce podczas przechowywania, w urzadzeniu zastosowano sktadany
uchwyt.

Dzieki przepisowi, ktéry zatgczyliSmy do niniejszej instrukcji, mogg PahAstwo
natychmiast rozpocza¢ wypiek gofrow.
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Na temat tej instrukcji

Produkt jest wyposazony w elementy
zabezpieczajgce. Mimo to nalezy
doktadnie przeczytaé wskazowki
bezpieczenstwa i uzytkowac produkt
wytgcznie w sposdb opisany w tej
instrukcji, aby unikng¢ niezamierzo-
nych urazéw ciata lub uszkodzen
sprzetu.

Przechowywac instrukcje do pézniej-
szego wykorzystania. W razie zmiany
wtasciciela produktu nalezy przekaza¢
réwniez niniejszg instrukcje.
Symbole w tej instrukcji:

Ten symbol ostrzega przed
A niebezpieczenstwem odnie-

sienia urazéw ciata.

Ten symbol ostrzega przed
A niebezpieczenstwem obrazen

wskutek porazenia pradem

elektrycznym.

Ten symbol ostrzega przed
& niebezpieczenstwem odnie-
sienia obrazen ciata wskutek

kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

Hasto NIEBEZPIECZENSTWO
ostrzega przed mozliwymi ciezkimi
obrazeniami ciata i zagrozeniem zycia.
Hasto OSTRZEZENIE ostrzega przed
obrazeniami ciata i powaznymi szko-
dami materialnymi.

Hasto UWAGA ostrzega przed lekkimi
obrazeniami ciata lub uszkodzeniami
sprzetu.

W ten sposéb oznaczono
informacje uzupetniajace.

Wskazowki bezpieczenstwa A

Przeznaczenie

Gofrownica jest przeznaczona do wypie-
kania gofrow.

Urzadzenie zaprojektowano do przyrza-
dzania potraw w ilo$ciach zaspokajaja-
cych potrzeby gospodarstwa domowego.
Nie nadaje sie do uzytku komercyjnego
lub podobnego, np. w kuchniach dla pra-
cownikow sklepdw, biur itp., w gospo-
darstwach rolnych, przez gosci hoteli,
moteli, pensjonatow ze $niadaniem itp.

NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci

i 0s6b z ograniczona zdolnoscia

obstugi urzadzen

- Urzadzenie moze by¢ uzytkowane
przez dzieci od lat 8, a takze przez
0soby o0 ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umysto-
wych lub nieposiadajgce doswiadcze-
nia i/lub odpowiedniej wiedzy, o ile
osoby te znajduja sie pod nadzorem
lub zostaty poinstruowane w zakresie



bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
oraz zrozumiaty ewentualne zagro-
zenia wynikajace z niewtasciwego
uzytkowania. Dzieci nie moga przepro-
wadzac prac zwigzanych z czyszcze-
niem i konserwacja urzgdzenia, chyba
Ze majg wiecej niz 8 lat i podczas tych
prac znajdujg sie pod nadzorem.

- Gofrownica oraz kabel zasilajacy
muszg znajdowac sie poza zasiegiem
dzieci ponizej 8. roku zycia od
momentu wigczenia urzadzenia az do
chwili jego catkowitego ostygniecia.

- Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

- Materiaty opakowaniowe trzymac
z dala od dzieci. Istnieje m.in. niebez-
pieczenstwo udtawienial

NIEBEZPIECZENSTWO porazenia

pradem elektrycznym

- Urzadzenie nie moze mieC stycznosci
z wodg lub innymi cieczami, poniewaz
wowczas istnieje niebezpieczenstwo
porazenia pradem elektrycznym.
Nie wolno dotykac urzadzenia wilgot-
nymi rekoma ani uzywac¢ go na wolnym
powietrzu lub w pomieszczeniach
0 wysokiej wilgotnosci powietrza.

- Jezeli urzadzenie ulegnie zawilgoceniu

lub zamoczeniu, natychmiast wyciggna¢
wtyczke z gniazdka. Nigdy nie dotykac
wody ani mokrych miejsc, dopdki
wtyczka znajduje sie w gniazdku.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli urza-

dzenie, wtyczka lub kabel zasilajgcy
wykazujg widoczne uszkodzenia lub
jesli urzadzenie spadto na ziemie.

- Urzadzenie nalezy podtgczac tylko do

prawidtowo zainstalowanego gniazdka
elektrycznego z zestykiem ochronnym,
ktérego napiecie jest zgodne z para-
metrami technicznymi urzadzenia.

- Uzywane gniazdko powinno by¢ tatwo

dostepne, aby w razie potrzeby mozna
byto szybko wyciggna¢ wtyczke.

- Jezeli konieczne bedzie uzycie prze-

dtuzacza, musi on by¢ zgodny z ,,Da-
nymi technicznymi” produktu. Przy
zakupie przedtuzacza nalezy zasiegngc
porady sprzedawcy.

- Nigdy nie pozostawiac wtgczonego

urzgdzenia bez nadzoru.

- Za pomocg requlatora temperatury

nie jest mozliwe catkowite odtgczenie
urzadzenia od zasilania sieciowego.
W tym celu nalezy wyciggna¢ wtyczke
z gniazdka elektrycznego.



- Wtyczke nalezy wyciagnac z gniazdka,
..jesli podczas uzycia wystapig
usterki,

... PO uzyciu,

... W czasie burzy,

...przed przystgpieniem do czyszczenia
urzadzenia.

Nalezy przy tym zawsze ciagnac za
wtyczke, nigdy za kabel zasilajgcy.

« Przed uzyciem nalezy catkowicie roz-
wingC kabel zasilajacy. Przed ponow-
nym zwinieciem kabla odczeka¢, az
urzadzenie catkowicie ostygnie.

- Kabel zasilajgcy nie moze by¢ zagiety
ani przygnieciony. Kabel ten nalezy
trzymac z dala od gorgcych powierz-
chni i ostrych krawedzi.

- Nie wolno wprowadzac zadnych zmian

w urzadzeniu. Nie wolno réwniez samo-

dzielnie wymieniac kabla zasilajgceqgo.
Wszelkie naprawy urzadzenia lub kabla
zasilajgcego powinny by¢ przeprowa-
dzane w zaktadzie specjalistycznym
lub w Centrum Serwisu.

OSTRZEZENIE przed pozarem

1 oparzeniami

- Nie wolno uruchamia¢ urzadzenia
za pomoca programatora czasowego
lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

- Podczas pracy urzadzenie nagrzewa
sie do wysokich temperatur. Nalezy
uwazad, aby podczas uzycia nikt nie
dotykat goracych czesci urzadzenia.
Do otwierania i zamykania urzadzenia
nalezy uzywac rekawic kuchennych itp.

- Przed czyszczeniem, przenoszeniem
lub schowaniem urzadzenia nalezy
odczekad, az catkowicie ostygnie.

- Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu pal-
nych przedmiotow. Nie przystawia¢ go
bezposrednio do Sciany ani nie stawia¢
w kacie. Nie przykrywac urzadzenia.
Zwrdci¢ uwage, aby rozwiniety kabel
zasilajacy lezat catkowicie swobodnie
z dala od urzadzenia i w zadnym razie
nie dotykat goracych czesci urzadzenia.

- Nie napetniac urzadzenia zbyt duza ilo-
$cig ciasta lub zbyt rzadkim ciastem,
poniewaz z okolicy ptyt grzejnych
moze wéwczas wydostawac sie zwiek-
szona ilo$¢ gorgcej pary i ewentualnie
réwniez ciasta.

- Podczas pieczenia gofrow spomiedzy
ptyt grzejnych wydostaje sie goraca
para. Nie dotyka¢ - grozi oparzeniem!



NIEBEZPIECZENSTWO obrazen

ciata z innych przyczyn

- Kabel zasilajacy nalezy poprowadzic
tak, aby nikt sie o niego nie potknat
lub aby nikt sie w niego nie zaplatat
i nie zrzucit urzadzenia.

UWAGA - ryzyko szkéd materialnych

« Produkt postawi¢ na rownej, odpornej
na wysokie temperatury i rozpryski
ttuszczu podktadce, poniewaz podczas
uzycia nie da sie takowych uniknac.
Nalezy zachowa¢ wystarczajgcy odstep
od Zrddet ciepta, takich jak np. wkyczo-
na ptyta kuchenna lub piekarnik/piec.

- Gorace gofry nalezy wyjmowac wytg-
cznie za pomocg zaroodpornych sztuc-

cow z drewna lub tworzywa sztuczneqo,

tak aby nie zarysowa¢ powtoki antyad-
hezyjnej ptyt grzejnych.

- Do czyszczenia nie nalezy stosowac
ostrych chemikalidw, agresywnych
lub szorujgcych Srodkdw czyszczacych,
srodkéw do czyszczenia piekarnikdw
lub twardych szczotek itp. Mogtoby
to uszkodzi¢ powtoke antyadhezyjna.

- Nie mozna catkowicie wykluczy¢, ze
niektore lakiery, tworzywa sztuczne
lub srodki do pielegnacji mebli moga
wejs¢ w agresywne reakcje z antypo-
$lizgowym materiatem ndzek urza-
dzenia i rozmiekczy¢ je. Aby unikng¢
niepozadanych $ladéw na meblach,
nalezy w razie potrzeby umiesci¢ pod
urzadzeniem podktadke antyposliz-
gowa, niewrazliwg na wysokie tempe-
ratury.

- Nalezy przestrzegac zalecen doty-
czacych czyszczenia urzadzenia,
podanych w rozdziale ,Czyszczenie
i przechowywanie”.

Tabliczka znamionowa znajduje sie
na spodzie podstawy urzadzenia.



Widok catego zestawu (zakres dostawy)

zielona lampka kontrolna

zielona lampka kontrolna
na spodzie

czerwona lampka
kontrolna

regulator temperatury

kabel zasilajgcy

blokada

podstawa obrotowa

talerz na resztki ciasta sktadany uchwyt

goérna ptyta grzejna

dolna ptyta grzejna




Przed pierwszym uzyciem

OSTRZEZENIE przed oparze-

niami

+ Podczas uzytkowania urza-
dzenie musi by¢ ustawione
swobodnie, w zadnym razie
nie moze sta¢ przy $cianie

« Zwréci¢ uwage na to, aby
podczas uzycia oraz w fazie
stygniecia nikt nie dotykat
goracych czes$ci urzadzenia.

lub w rogu, przy firankach itp.

1. Rozpakowad urzadzenie, a nastep-
nie usuna¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe, tak aby dzieci nie
miaty do nich dostepu.

2. Urzadzenie nalezy ustawi¢ na
réwnej powierzchni, odpornej na
wysokie temperatury i rozpryski.

Aby usung¢ ewentualne pozostatosci
poprodukcyjne, przed pierwszym uzy-
ciem nalezy raz nagrzac¢ urzadzenie
bez zawartosci. Nalezy postepowad

w nastepujacy sposdb:

3. Przesuna¢ blokade do géry i otwo-
rzy¢ ptyty grzejne urzadzenia.

4. Przetrzed ptyty grzejne wilgotng
$ciereczka.

5. Zamkna¢ urzadzenie.

6. Rozwina¢ catkowicie kabel zasilajacy
i wtozy¢ wtyczke do gniazdka
z zestykiem ochronnym.

czerwona lampka
kontrolna

zielona lampka
kontrolna

7. Ustawic¢ requlator temperatury
na MAX.

Obie lampki kontrolne zapalajg sie.

Czerwona lampka kontrolna wska-
zuje, ze urzadzenie jest wigczone.
Gdy $wieci sie zielona lampka kon-
trolna, oznacza to, ze gofrownica
nagrzewa sie lub dogrzewa. Gdy
lampka ta zgasnie, oznacza to,

Ze osiggnieta zostata wtasciwa
temperatura pieczenia.

6 Przy pierwszym nagrzewaniu

moze wydziela¢ sie lekki zapach,
co jest rzeczga catkowicie normal-
na. Nalezy zapewni¢ dostateczng
wentylacje pomieszczenia.



f NIEBEZPIECZENSTWO - 8. Po okoto 10 minutach ustawi¢

zagrozenie zycia wskutek regulator temperatury na MiN,

porazenia pradem elek- a nastepnie wyciggna¢ wtyczke

trycznym z gniazdka elektrycznego, otworzy¢
urzadzenie i pozostawic je do

« Za pomoca reqgulatora temperatury

nie jest mozliwe catkowite odta- ostygniecia.

czenie urzadzenia od zasilania 9. Po ostygnieciu doktadnie wytrzeé

sieciowego. W tym celu wyciagna¢ ptyty grzejne Sciereczka uniwer-

wtyczke z gniazdka elektrycznego. salna.

Uzytkowanie
Przed uzyciem nalezy przeczytac > Dotgczony w komplecie talerz
wszystkie wskazowki bezpieczenstwa nalezy umieéci¢ w dolnej czesci
podane w rozdziale ,,Przed pierwszym podstawy obrotowej, tak aby
uzyciem®. zbierat ewentualnie skapujace
- W gofrownicy elektrycznej ciasto. Zwréci¢ uwage na utozenie
6 ciasto piecze sie réwnocze$nie talerza, tak aby byt prawidtowo
z obu stron miedzy podgrzewa- osadzony w podstawie.

nymi ptytami grzejnymi. Aby
szczegdlnie rownomiernie roz-
prowadzad i wypiekac ciasto,
ptyty grzejne gofrownicy sg osa-
dzone na podstawie obrotowe;j.

- Gofrownica nie jest wyposa-
zona we wigcznik/wytacznik.
Urzadzenie zaczyna sie na-
grzewa¢ w momencie, gdy
wtyczka zostanie wtozona do
gniazdka elektrycznego.

- Stopien przyrumienienia
i wypieczenia gofréw jest
uzalezniony od ustawionej
temperatury i czasu wy-

piekania, a takze od tego, 1. Pokonujac lekki opér, wyciagna¢
ile razy gofrownica zostata uchwyt ku gérze z blokady i otwo-
otwarta podczas wypiekania rzy¢ ptyty grzejne.

gofréw.



2. W razie potrzeby nattusci¢ ptyty
grzejne, naktadajac na nie pedzlem
niewielka ilo$¢ margaryny lub oleju
spozywczego (w zaleznosci od kon-
systencji ciasta moze to nie by¢
konieczne).

3. Zamkna¢ ptyty grzejne. Rozwingé
catkowicie kabel zasilajgcy i wtozyé
wtyczke do gniazdka z zestykiem
ochronnym.

czerwona lampka zielona lampka
kontrolna kontrolna

Obie lampki kontrolne zapalajg sie.

Czerwona lampka kontrolna wska-
Zuje, ze urzadzenie jest wigczone.
Gdy Swieci sie zielona lampka kon-
trolna, oznacza to, ze gofrownica
nagrzewa sie lub dogrzewa.

Gdy lampka ta zgasnie, oznacza to,
Ze osiggnieta zostata wtasciwa
temperatura pieczenia.

Podczas wypiekania zielona lampka
kontrolna zapala sie i gasnie.
Nie jest to bledem i oznacza,
Ze urzadzenie znowu sie nagrzewa.

4. Przekreci¢ regulator temperatury
na zadang pozycje. Stopniowo przy-
bliza¢ sie do preferowanego stop-
nia przyrumienienia, rozpoczynajac
od ustawienia niskiej lub $redniej
temperatury. W razie potrzeby
zwiekszy¢ temperature przy
wypieku kolejnych gofréw.

6 Przy wypieku pierwszego gofra
nagrzewanie urzadzenia trwa
ok. 3-5 minut - w zaleznosci
od ustawionej temperatury.

Przy wypieku kolejnych gofréw
urzadzenie nagrzewa sie
szybciej.

OSTRZEZENIE przed oparze-
niami

+ Podczas pieczenia gofrow
spomiedzy ptyt grzejnych
wydostaje sie goraca para.

+ Nie napetnia¢ ptyt grzejnych
zbyt duzg iloscig ciasta lub
zbyt rzadkim ciastem.

5. Gdy zielona lampka kontrolna
zgasnie, otworzyé ptyty grzejne.




. Wypetni¢ wszystkie cztery czesci
dolnej ptyty grzejnej okoto dwoma
tyzkami ciasta. Wierzchotki wypu-
stek ptyty grzejnej powinny by¢
réwno pokryte ciastem. W razie
potrzeby uzyc¢ plastikowej lub drew-
nianej szpatutki, aby réwnomiernie
rozprowadzi¢ ciasto.

7. Zamkna¢ ptyty grzejne. Zielona

lampka kontrolna powinna by¢
teraz wygaszona. Rozpoczyna
sie proces wypiekania.

Gofrownicy nie nalezy teraz
otwiera¢ przynajmniej przez
péttorej minuty, tak aby ciasto
nie ulegto zerwaniu.

o

. Obréci¢ gofrownice 0180° w kie-
runku zgodnym z ruchem wskazé-
wek zegara (da sie to zrobié tylko

w jednym kierunku). Najtatwiej
obraca¢ gofrownice, gdy jej uchwyt
jest ztozony.

9.

10.

Gdy zielona lampka kontrolna
ponownie sie zapali, obréci¢ gof-
rownice z powrotem do pierwotnej
pozycji (w kierunku przeciwnym

do ruchu wskazéwek zegara).
Ponownie roztozy¢ uchwyt i otwo-
rzy¢ gofrownice. Jesli gofry nie sg
jeszcze wystarczajgco upieczone lub
przyrumienione, piec je dalej jeszcze
przez chwile. Przestrzegac wskazo-
wek podanych w rozdziale ,,Porady

i wskazowki". W razie potrzeby
ustawic regulator temperatury

na nieco wyzszg temperature.

1.

>

Wyjaé gofry, gdy tylko osiggna one
zadany stopieh wypieczenia.

Do wyjmowania gofréw nalezy
uzywac sztuécéw z drewna lub two-
rzywa sztucznego, aby zapobiec
uszkodzeniu powtoki antyadhezyj-
nej pokrywajacej ptyty grzejne.
Gofrownice nalezy zawsze zamykac
od razu po wyjeciu gotowego gofra,
aby unikna¢ zbyt duzego spadku
temperatury ptyt grzejnych.



> Aby wypiec kolejne gofry, nalezy

zaczekad, az znéw zapali sie zielona

lampka kontrolna i dopiero wtedy
otworzy¢ gofrownice i wypetnic jg
ciastem.

Jesli nie bedg wypiekane dalsze gofry:

1. Ustawié regulator temperatury
w pozycji MIN i otworzy¢ urza-
dzenie.

2. Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

3. Poczekaé, az urzadzenie catkowicie
ostygnie.

4., Wyczysci¢ gofrownice (patrz
.Czyszczenie").
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Porady i wskazéwki
+ Gofrownica jest nagrzana po

ok. 3—5 minutach od wiozenia
wtyczki do gniazdka elektrycznego.
Tuz po nagrzaniu potrzeba jeszcze
ok. 3—5 minut, aby gofr zostat
catkowicie wypieczony. Po kilku
cyklach wypiekania gotowego
gofra mozna juz wyjmowacé nieco
wczesniej.

Jesli po wyjeciu gofry bedg zbyt
jasne lub zbyt ciemne, wéwczas
nalezy odpowiednio dostosowaé
temperature wypiekania za pomoca
regulatora temperatury lub przy
nastepnym pieczeniu przytrzymac
je w urzadzeniu odpowiednio dtuzej
lub krécej. Tak samo nalezy poste-
powa¢ w sytuacji, jesli gofry nie
beda wtasciwie wypieczone.

Po kilku cyklach wypiekania mozna
juz ustali¢ optymalny stopien przy-
rumienienia. Zalezy on rowniez

od rodzaju i grubosci ciasta.

Np. im wiecej cukru jest w ciescie,
tym bardziej brgzowe beda gofry.
W przypadku problemodw podczas
wyjmowania gofréw z ptyt grzej-
nych nalezy je nastepnym razem
nieco (mocniej) nattuscié.

Podczas przygotowywania ciasta
na gofry nie nalezy miesza¢ go zbyt
dtugo, poniewaz ciasto moze wéw-
czas zgestnie(!



+ Wtasciwa ilo$¢ ciasta moze by¢
rézna w zaleznosci od przepisu.
Najlepiej uzywac pojemnika

z miarkg, co pozwoli na powta-
rzanie raz ustalonej, optymalnej
ilosci ciasta przy kolejnych
gofrach.

Aby gotowe gofry pozostaty przy-
jemnie chrupigce az do momentu
podania, nalezy odtozy¢ je do
ostygniecia na ruszt kratkowy.

W celu utrzymania ciepta gofréw
mozna wstawi¢ ruszt kratkowy

z goframi do piekarnika nagrza-
nego do 100°C.

Ostygte juz i zmiekczone gofry
mozna ponownie wypiec w gofrow-
nicy, aby przywrdéci¢ im tempera-
ture i chrupkos¢. Nalezy przy tym
ustawi¢ najnizsza mozliwg tempe-
rature wypiekania. Gdy tylko
zgasnie zielona lampka kontrolna,
umiescié¢ gofra, tak aby dopasowat
sie do ptyt grzejnych. Zamkngé
gofrownice i wypiekaé gofra przez
ok. 1-2 minuty. Zwrdci¢ uwage,
aby gofr nie ulegt przypaleniu.
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+ Pozostate (niezjedzone) gofry

mozna zamrozi¢. Pozostawi¢ gofry
na ruszcie kratkowym do catkowi-
tego ostygniecia. W celu zamro-
zenia umiescic¢ gofry w worku do
zamrazania zywnosci lub w odpo-
wiednim pojemniku. Poszczegdlne
gofry powinny by¢ przy tym oddzie-
lone od siebie papierem $niadanio-
wym. Zamrozone gofry mozna
nastepnie podgrza¢ w piekarniku
lub w tosterze z funkcjg rozmra-
zania. Nie uzywac do tego gofrow-
nicy.



Podstawowy przepis na ciasto gofrowe

Sktadniki na ok. 18 gofrow

250 g margaryny lub masta

200 g cukru

2 opakowania cukru waniliowego

5 jajek

500 g maki

2 tyzeczki proszku do pieczenia
350 ml mleka

Opcjonalnie:

100 g maki mozna zastgpi¢ ptatkami
owsianymi lub maka pszenng petno-
ziarnista.
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1. Rozetrze¢ masto lub margaryne
na puszystg mase.

2. Dodac¢ cukier, cukier waniliowy,
mleko i jajka, a nastepnie zamie-
szaC.

3. Wcigz mieszajac, wsypac make
i proszek do pieczenia.

4. Wszystkie sktadniki miesza¢ przez
ok. 2-3 minuty mikserem recznym
na najwyzszych obrotach.

Czas wypiekania gofréw przyrzadzo-
nych wedtug przepisu podstawowego
wynosi od ok. 6 do 7 minut.

W literaturze fachowej oraz
w Internecie mozna znalez¢
wiele innych przepiséw na
smaczne gofry i pomystow
na ich dekoracje itp.



Czyszczenie i przechowywanie

ﬁ NIEBEZPIECZENSTWO -
zagrozenie zycia wskutek
porazenia pragdem elek-
trycznym

* Przed przystapieniem do czysz-
czenia urzadzenia nalezy
wyciggnaé wtyczke z gniazdka.

» Urzadzenia, kabla zasilajgcego ani
wtyczki nie wolno nigdy zanurzaé
w wodzie, poniewaz grozi to pora-
zeniem pradem elektrycznym.
Urzadzenie nalezy tez chroni¢
przed woda kapigcg i rozpryskowa.

é OSTRZEZENIE
przed oparzeniami

* Przed czyszczeniem, przenosze-
niem lub schowaniem urzadzenia
nalezy odczeka¢, az ostygnie.
Nalezy uwaza¢, aby podczas styg-
niecia nikt nie dotykat goracych
czesci urzadzenia.

UWAGA - ryzyko szkéd materialnych

* Do czyszczenia w zadnym wypadku
nie uzywac srodkéw czyszczacych
o wtasciwosciach szorujacych, $rod-
kéw do czyszczenia piekarnikéw
lub innych $rodkdw pomocniczych,
ktére moga rysowac powierzchnie.
Mogtoby to uszkodzi¢ powtoke anty-
adhezyjna.

Czyszczenie

1. Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka
elektrycznego i odczeka¢, az urza-
dzenie ostygnie na tyle, ze ptyty
grzejne beda jeszcze nieco ciepte,
ale juz nie gorace.

2. Za pomocga drewnianej lub plasti-
kowej szpatutki usung¢ ewentualne
resztki ciasta z ptyt grzejnych,

a nastepnie wytrzec je wilgotnag
$ciereczka.

3. Nastepnie pozostawi¢ ptyty grzejne
do catkowitego ostygniecia.

4. Przetrzec ptyty grzejne oraz
zewnetrzna czes¢ obudowy lekko
zwilzong szmatka. Nastepnie
wytrze¢ wszystko doktadnie do
sucha za pomocga suchej szmatki.

> Uporczywie przywierajgce resztki
ciasta najlepiej usuwac poprzez
skropienie ich niewielka iloscig
oleju spozywczego i odczekanie
ok. 5 minut, az ulegng one zmigk-
czeniu. Nastepnie mozna juz usu-
na¢ je papierowym recznikiem itp.

Przechowywanie

> Przechowywad urzadzenie
w suchym miejscu, ostonietym
od wilgoci i wysokich temperatur.

> W miare mozliwoSci przechowywa¢d
urzadzenie w oryginalnym opako-

waniu, aby chronié je przed uszko-
dzeniami.

> Aby utatwi¢ przechowywanie,
mozna ztozy¢ uchwyt gofrownicy.
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Problemy i sposoby ich rozwigzywania

Urzadzenie nie dziata. + Czy wtyczka jest wiozona do gniazdka elektrycz-
nego?
Gofry sg zbyt jasne lub * Pozostawi¢ gofry w gofrownicy nieco dtuzej.
nie do kofica wypieczone. « Czy ciasto nie jest zbyt ptynne? Doda¢ nieco
maki.
« Czy przestrzegano informacji/zalecen podanych
W przepisie?

Gofry sg zbyt jasne, ale juz  + Podczas kolejnego cyklu wypiekania ustawic¢

upieczone. nieco wyzszg temperature.

Gofry sa zbyt ciemne, + Podczas kolejnego cyklu wypiekania ustawié
ale jeszcze nie do kohca nieco nizsza temperature.

wypieczone.

Gofry sg zbyt ciemne, + Podczas kolejnego cyklu wypiekania pozostawié
ale juz upieczone. gofry w gofrownicy nieco krécej.

Gofry przywierajg do ptyt + Podczas kolejnego cyklu wypiekania nattuscic¢
grzejnych. nieco (mocniej) ptyty grzejne gofrownicy.

Podczas wypiekania wydzie- < Czy ciasto nie jest zbyt ptynne? Dodac nieco
lane sg bardzo duze ilosci maki.

pary. - Czy uzyto zbyt duzej iloéci ciasta? Podczas
kolejnego cyklu wypiekania uzy¢ mniejszej
iloSci ciasta.

Urzadzenie wytgczyto sie, + Czy urzadzenie jest przegrzane? Zadziatato

mimo ze wtyczka jest nadal  zabezpieczenie termiczne, wytaczajac urza-

witozona do gniazdka elek- dzenie. Pod zadnym pozorem nie prébowad

trycznego. ponownie wigczy¢ urzadzenia! Skontaktowad
sie z naszg Linig Obstugi Klienta.
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Dane techniczne

Model: 371029

Napiecie sieciowe: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Klasa ochrony: 1 D

Moc: 1000 W

Temperatura otoczenia: od +10°C do +40°C

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.pl

W ramach doskonalenia produktu zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania
zmian w jego konstrukcji i wygladzie.

C€
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Usuwanie odpadow

Produkt oraz jego opakowanie zawierajg wartoSciowe materiaty, ktére powinny
zostac przekazane do ponownego wykorzystania. Ponowne przetwarzanie
odpadéw powoduje zmniejszenie ich ilosci i przyczynia sie do ochrony $rodowiska
naturalnego.

Opakowanie nalezy usungac¢ zgodnie z zasadami segregacji odpadow.

Nalezy wykorzystaé lokalne mozliwo$ci oddzielnego zbierania papieru,

tektury oraz opakowan lekkich.

Urzadzenia, ktére zostaty oznaczone tym symbolem, nie moga

ﬁ by¢ usuwane do zwyktych pojemnikéw na odpady domowe!

mmm Kazdy uzytkownik jest ustawowo zobowigzany do usuwania zuzytego
sprzetu oznaczonego tym symbolem oddzielnie od odpadéw domowych.
Informacji na temat punktéw zbidrki bezptatnie przyjmujgcych zuzyty
sprzet udzieli Panstwu administracja samorzadowa.



Gwarancja

Udzielamy 3-letniej gwarancji od daty zakupu.

Ten produkt zostat wyprodukowany
zgodnie z najnowszg technologia
produkcji i poddany precyzyjnej
kontroli jako$ci. Gwarantujemy
niezawodnos$¢ tego produktu.

W okresie gwarancji wszystkie wady
materiatowe i produkcyjne beda
usuwane bezptatnie. Warunkiem
uznania gwarancji jest przedtozenie
dowodu zakupu produktu w Tchibo
lub u autoryzowanego partnera
handlowego Tchibo. Gwarancja obo-
wigzuje na terenie Unii Europejskiej,
Szwajcarii oraz Turcji.

W przypadku stwierdzenia jakichkol-

Gwarancja nie sg objete szkody
powstate wskutek nieprawidtowej
obstugi produktu, a takze czesci
ulegajgce zuzyciu i materiaty
eksploatacyjne. Czesci te mozna
zamoéwic telefonicznie pod podanym
w tej gwarancji numerem telefonu.
Naprawy sprzetu niepodlegajace
gwarancji mozna zlecic¢ odptatnie

w Centrum Serwisu Tchibo (cena
odpowiada naliczanym indywidualnie
kosztom wtasnym).

Gwarancja ta nie ogranicza praw
wynikajgcych z ustawowej rekojmi.

wiek wad produktu prosimy najpierw
o kontakt z Linig Obstugi Klienta.

Nasi pracownicy Linii Obstugi Klienta
chetnie pomoga i oméwig z Panstwem
dalszy sposéb postepowania.

—————————————————————————————————————————————————— >
Kupon serwisowy

Prosimy wypetni¢ kupon drukowanymi literami i dotgczy¢ go do produktu.

Jezeli usterka nie jest
objeta gwarancja:
(zakreslic)

Imie i nazwisko

(] Prosze o zwrot
artykutu bez
naprawy.

Ulica, numer

Kod pocztowy, miejscowosé

(] Prosze o osza-
Kraj cowanie kosztéw
naprawy, jezeli
przekrocza one
kwote 65 zt.

Tel. (w ciggu dnia)




Aby uzyska¢ dodatkowe informacje o produkcie, zaméwié akcesoria
lub zapyta¢ o nasz serwis gwarancyjny, prosimy o kontakt telefoniczny
z Linig Obstugi Klienta.

W przypadku pytan dotyczacych naszych produktéw prosimy o podanie numeru
artykutu.

Polska

)

- -

& 801655113
(z telefonéw stacjonarnych optata jak za potaczenia lokalne,
z telefonéw komorkowych wg taryfy danego operatora)

od poniedziatku do niedzieli
w godz. 08.00 - 22.00
e-mail: service@tchibo.pl

Numer artykutu: 371 029

Kupon serwisowy

Prosimy wypetni¢ kupon drukowanymi literami i dotgczy¢ go do produktu.

Numer artykutu: 371029

Opis usterki

Data zakupu Data/Podpis
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