E Produktinformation

Denne kvalitetsstegepande i forsteklasses rustfrit stal er egnet il bade gas-, el-,
glaskeramiske og induktionskogeplader.

Du kan spare energi ved at valge en kogeplade med en diameter, der svarer til pan-

dens bund. Sa snart panden har naet den rigtige temperatur, kan du skrue ned for
kogepladen.

ADVARSEL mod forbraendinger/brand
+ Handtaget bliver meget varmt, nar panden er i brug!
Brug altid grydehandsker, nar du tager fat om handtaget.

+ Ved brug pa gaskomfur ma gasflammerne ikke stikke ud under bunden pa panden.

- Ved brug pa induktionskomfur skal kogepladen svare til diameteren pa pandens

bund. Hvis pandebunden er for lille, eller panden ikke er placeret midt pa kogepla-

den, vil kogepladen muligvis ikke registrere panden. Afhangigt af modellen vil
komfuret i sd fald melde fejl.
Vigtigt: Ved brug pa induktionskomfur skal du altid varme panden langsomt op
o0g aldrig uden indhold.

- Ved brug pa induktionskomfur kan der forekomme usadvanlige lyde, hvilket
hanger sammen med kogepladens elektromagnetiske egenskaber.

- Efterlad aldrig panden med varmt fedtstof uden opsyn. Varmt fedtstof kan nemt
begynde at breende. Der er brandfare!

- Sluk aldrig breendende fedtstof med vand. Der er eksplosionsfare!
En fedtbrand kan slukkes med en brandslukker, der er egnet til slukning af bran-
dende madolie og spisefedt.

FORSIGTIG - risiko for materielle skader
+ Ved brug i ovn mé panden aldrig udsettes for mere end +180 °C.

- Brug udelukkende kgkkenredskaber af tre eller plast, der taler varme.

Kekkenredskaber af metal reducerer pandens levetid og kan ridse overfladerne.
Undga ogsa at skeere direkte i panden.

- Hgje temperaturer vil kunne misfarve panden pa ydersiden. Det er ikke en materia-

lefejl og har ingen indflydelse pa pandens kvalitet eller funktionalitet.

- Undga overophedning: Hvis du varmer panden op uden indhold eller lader vaesken

i maden fordampe helt, kan materialet blive overophedet. Det vil kunne medfgre
misfarvning af beleegningen pa indersiden af panden og forringe slip-let-funktionen.

- Stil altid panden pa et lige, varmebestandigt underlag, nar den bruges til servering.
- Efter nogen tids brug kan skruen pa handtaget evt. lgsne sig. | sa fald kan du

spande skruen fast igen med en passende skruetrakker.

Tips til pleje
« Renger panden med varmt vand, opvaskemiddel og en blgd svamp ellign. fer farste

brug. Smer derefter indersiden let med lidt fedtstof, fx en drabe madolie.

+ Renggr panden med varmt vand, opvaskemiddel og en blgd svamp el.lign. efter

hver brug.

Panden taler ogsa maskinopvask og er dermed srdeles renggringsvenlig. Vores
anbefaling: Brug flydende maskinopvaskemiddel. Veelg et spareprogram med lav
temperatur. Det skaner bade dit kogegrej og miljget.

- Brug ikke skuremiddel, staluld, maskinopvaskepulver eller ovnrens til renggring.

Brug under ingen omstandigheder skarpe eller spidse genstande til renggring,
heller ikke til at fjerne kraftige tilsmudsninger.

- Tor altid panden af med det samme for at undga pletter.

Du er velkommen til at kontakte os, hvis du har spgrgsmal il produktet.

Varenummer Bunddiameter
Anvendelse 322 611 020cm
- Sprq for, at bade bunden af panden og kogepladen er rene, fgr du tager panden 322 610 024cm
i brug. Lad altid pandens bund tgrre godt f@r brug, da der ellers kan forekomme 322 609 028 cm

knitrelyde, nar panden varmes op.

« Pandens forsteklasses slip-let-beleegning sgrger for, at maden ikke breender pa
eller hanger fast. For at beskytte beleegningen ma du ikke arbejde med skarpe
eller spidse genstande i panden.

Varenummeret er ogsa anfgrt pa bunden af panden!

=

‘\Z) www.tchibo.dk/vejledninger

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany, www.tchibo.dk

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg - 76877FV05X07V - 2018-04



