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Diese hochwertige Pfanne aus
hochwertigem Edelstahl ist fiir
Gas-, Elektro-, Glaskeramik- und
Induktionskochstellen geeignet.
Sie ist auch fiir den Gebrauch im
Backofen bei max. 150 °C
geeignet. Energiesparend braten
Sie, indem Sie die Herdplatte ent-
sprechend dem Durchmesser des
Pfannenbodens wahlen. Sobald die
Pfanne die richtige Temperatur er-
reicht hat, kénnen Sie den Herd auf
eine kleine Stufe herunterstellen.

WARNUNG vor
Verbrennungen/Brand

+ Bei Gebrauch im Backofen verwen-
den Sie immer Topflappen, wenn
Sie mit der Pfanne hantieren!
Sowohl die Pfanne als auch die
Griffe werden sehr heif.

+ Bei der Verwendung auf einem
Gasherd diirfen die Gasflammen
nicht iber den Pfannenboden
hinausragen.

- Ein Induktionskochfeld muss
passend zum Durchmesser des
Pfannenbodens gewahlt werden.

Ist der Pfannenboden zu klein oder

wird die Pfanne nicht mittig auf
das Kochfeld gestellt, wird sie vom
Kochfeld evtl. nicht erkannt.

Je nach Herdmodell kommt es ggf.
zu einer Fehlermeldung.

Wichtig: Erhitzen Sie die Pfanne
auf einem Induktionskochfeld im-
mer langsam und nie in leerem
Zustand.

+ Bei Verwendung auf einem
Induktionskochfeld kdnnen unge-
wohnte Gerdusche entstehen, die
auf die elektromagnetischen
Eigenschaften der Kochstelle zu-
rlickzufiihren sind.

- Lassen Sie die Pfanne mit heifem
Fett nie unbeaufsichtigt. Heipes
Fett entziindet sich sehr leicht. Es
besteht Brandgefahr!

- Loschen Sie brennendes Fett nie
mit Wasser. Es besteht Explo-
sionsgefahr! Loschen Sie einen
Fettbrand mit einem Feuerldscher,
der zum L6schen von Speisedl und
Speisefettbranden geeignet ist.

+ Lassen Sie die Pfanne vollstandig
abkiihlen, bevor Sie sie reinigen.

Zum Gebrauch

+ Beim Gebrauch insbesondere auf
einem Glaskeramikkochfeld:

- Der Pfannenboden und das
Kochfeld miissen sauber sein.
0, Staub, Salz, Zucker, Sand-
korner (z.B. vom Gemiise put-
zen) oder Essensreste, kdnnen
insbesondere Kratzer verur-
sachen.

- Durch starkes Bewegen der
Pfanne oder durch schrages
Aufsetzen der Pfanne auf dem
Kochfeld, kann das Kochfeld
zerkratzen.

- Die hochwertige Antihaft-
beschichtung sorgt dafiir, dass
nichts ansetzt oder anbrennt.
Zum Schutz der Beschichtung
verwenden Sie beim Kochen keine

scharfen oder spitzen Gegenstande.

« Verwenden Sie in der Pfanne aus-
schlieBlich Kiichenhelfer aus Holz
oder hitzebestandigem Kunststoff.
Kiichenhelfer aus Metall verkiirzen
die Lebensdauer der Pfanne und
konnen die Oberflachen zerkrat-
zen. Schneiden Sie auch nicht
direkt in der Pfanne.

- Die Pfanne kann sich durch hohe
Temperaturen aupen verfdrben.
Dies ist kein Materialfehler und
beeintrdchtigt nicht die Qualitat
und Funktion der Pfanne.

- Vermeiden Sie ein Uberhitzen:
Durch Erwdrmen im leeren
Zustand oder dadurch, dass die
Flssigkeit des Kochgutes restlos

verdampft, kann das Material iber-
hitzen. Die Folgen kénnen eine Ver-

farbung der inneren Beschichtung
sowie die Beeintrdchtigung der
Antihaft-Eigenschaft sein.

- Stellen Sie die heife Pfanne zum
Servieren immer auf eine ebene,
warmebestandige Unterlage.

Zum Gebrauch des Glasdeckels

- Bedenken Sie beim Anheben des
Deckels, dass heruntertropfendes
Kondenswasser zu Olspritzern
oder eventuellen Dampfaustritten
fihren kann.

+Handhaben Sie den Glasdeckel
vorsichtig, um Schaden durch

harte Stope o.A. zu vermeiden.
Benutzen Sie keinen Glasdeckel,
der deutliche Kratzer oder Risse
aufweist, da der Glasdeckel reifen
konnte.

+Vermeiden Sie ein schnelles
Abkiihlen des Glasdeckels durch
kaltes Wasser (Thermoschock).

+Die Griffschraube am Deckel kann
sich bei Gebrauch mit der Zeit
lockern. Bei Bedarf drehen Sie die
Schraube mit einem passenden
Schraubendreher fest. Ziehen Sie
die Schraube aber nur handfest an.

Pflegetipps

+ Reinigen Sie die Pfanne vor dem
ersten Gebrauch mit heipfem
Wasser, Spiilmittel und einem
weichen Schwamm o.A. Fetten oder
dlen Sie die Innenseite danach
leicht ein, z.B. mit einem Tropfen
Speisedl.

* Reinigen Sie die Pfanne nach
jedem Gebrauch mit heifem
Wasser, Spiilmittel und einem
weichen Schwamm 0.A.

Die Pfanne ist auch spiilmaschi-
nengeeignet, also besonders
pflegeleicht. Unsere Empfehlung:
Verwenden Sie fliissigen Geschirr-
spiilreiniger. Wahlen Sie einen
Sparspiilgang mit niedriger
Temperatur. Das schont |hr
Kochgeschirr und die Umwelt.

+ Benutzen Sie zum Reinigen keine
Scheuermittel, Stahlwolle, Pulver-
spiilmittel oder Backofenreiniger.
Verwenden Sie auf keinen Fall
scharfe oder spitze Gegenstande,
auch nicht bei starker Verschmut-
zung.

* Trocknen Sie die Pfanne nach dem
Reinigen immer gleich ab, um
Flecken zu vermeiden.

Bei Fragen zum Produkt wenden Sie
sich an uns.

Artikelnummer

611369

Pfannendurchmesser

@28 cm

Bodendurchmesser
$19,8 cm



This high-quality pan made from
high-quality stainless steel is suita-
ble for use on gas, electric, glass ce-
ramic and induction stoves. It is also
suitable for use in the oven up to
max. 150 °C. Save energy by using
the pan on a hotplate which mat-
ches the diameter of the pan base.
As soon as the pan has reached the
desired temperature, you can select
a lower heat setting.

WARNING - risk of burns/fire

+ When using in the oven, always use
oven gloves or similar protection
when handling the pan. Both the
pan and the handles get very hot.

+ When using a gas stove, the flames
must not protrude out around the
bottom of the pan.

+ On an induction hob, select a hot-
plate which matches the diameter
of the pan base. If the pan base is
too small or if the pan is not pla-
ced in the middle of the hotplate,
it may not be recognised by the
hob. Depending on the make of the
hob, this may elicit an error mes-
sage. Important: Always heat the
pan slowly on an induction hob
and never while it is empty.

+ You may hear unusual noises if
you use this pan on an induction
hob; these are due to the electro-
magnetic fields created by the
hob.

- Never leave the pan unattended
while it is filled with hot grease.
Hot grease can ignite very easily.
There is a risk of fire!

+ Never try to extinguish burning
grease with water. There is a risk
of explosion! Put out a grease fire
with a fire extinguisher that is
suitable for extinguishing grease
fires (caused by cooking oils or
other cooking fats).

- Allow the pan to cool completely
before cleaning it.

Using the pan
« Especially when using on a glass

ceramic hob:

- Make sure that both the hob
and bottom of the pan are
clean. 0il, dust, sugar, grains
of sand (e.g. from cleaning
vegetables) or food remains
in particular can cause
scratches.

- Moving the pan with force or
placing the pan on the hob at
an angle may cause scratches
on the hob.

+ The high-quality non-stick coating

ensures that nothing becomes
stuck or burns onto the pan. In or-
der to protect the coating, do not
use any sharp or pointed objects
when cooking.

+ Only use cooking utensils made

of wood or heat-resistant plastic
in the pan. Metal cooking utensils
shorten the service life of the pan
and can scratch its surface. Do not
cut anything directly in the pan.

- The outside of the pan could beco-

me discoulored due to high tempe-
ratures. This is normal and impairs
neither the quality nor the functi-
on of the pan..

+ Avoid overheating: Heating the pan

while empty or until all liquid in
the food being cooked evaporates
can cause the material to overhe-
at. This could result in discoloura-
tion of the inside of the pan or
damage to the non-stick coating.

+ Always place the hot pan on an

even, heat-resistant surface or
mat for serving.

Using the glass lid

+ Please note when lifting the lid
that condensation that drips down
can lead to oil splashing or steam
escaping.

« Take care when holding the handle
to avoid damage caused by strong
impact, etc. Do not use the glass
lid if has significant scratches or
cracks as the glass lid may break.

+ Avoid cooling the glass lid quickly
by putting it under cold water
(thermal shock)

+ The screw on the lid handle may
loosen over time. If required, tight-
en the screw using a suitable
screwdriver, but ensure it is only
hand-tight.

Care information

- Before using for the first time,
clean the pan with hot water, a
little washing-up liquid and a soft
sponge or similar. Then lightly
grease the non-stick coating,

e.q. with a drop of cooking oil.

- Clean the pan after every use
with hot water, washing up-liquid
and a soft sponge or similar.
The pan is also dishwasher-safe
and therefore particularly easy
to clean. We recommend using a
liquid dishwashing agent. Select
an energy-saving setting with a
low temperature. This helps to
protect both your cookware and
the environment.

+ Do not use any caustic agents,

steel wool, cleaning powders or
oven cleaners. Never use sharp or
pointed objects for cleaning, even
if the pan is very dirty.

+ Always dry the pan immediately

after cleaning to avoid stains..

Do not hesitate to contact us if
you have any questions about
the product.

Product number
611369

Pan diameter
@28 cm

Base diameter
$19.8 cm
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Cette poéle de haute qualité en
acier inoxydable de haute qualité
convient a une utilisation sur des
cuisiniéres a gaz, électriques, sur
des plaques vitrocéramiques et a
induction. Elle convient également
a une utilisation au four a une
température maximale de 150 °C.
Faites des économies d'énergie en
sélectionnant la plaque de cuisson
en fonction du diametre de la base
de la poéle. Dés que la poéle a
atteint la température voulue, vous
pouvez réduire l'intensité du feu

et poursuivre la cuisson a feu doux.

AVERTISSEMENT: risque de
briilures/d'incendie

- Si vous passez la poéle au four,
utilisez toujours des maniques!
La poéle et les poignées deviennent
trés chaudes!

- Si vous utilisez la poéle sur une
cuisiniere a gaz, réglez la flamme
afin qu'elle ne dépasse pas du
fond de la poéle.

- Une plaque de cuisson a induction
doit correspondre au diamétre de
la base de la poéle. Si la base est
trop petite ou si la poéle n'est pas
centrée sur la plague, elle peut ne
pas étre détectée par cette derniére.
Selon les modeéles, la cuisiniére
peut générer un message d'erreur
le cas échéant. Important: une poéle
utilisée sur une plaque a induction
doit toujours &tre portée a tempé-
rature lentement et jamais a vide.

- L'utilisation de la poéle sur une
plague a induction peut produire
des bruits inhabituels liés aux
propriétés électromagnétiques
de la plaque.

+ Ne laissez jamais la poéle contenant
de la matiére grasse chaude sans
surveillance! La matiére grasse
chaude s'enflamme trés facilement.
Il'y a risque d'incendie!

- N'utilisez jamais d'eau pour éteindre
de la graisse qui brile. Il y a risque
d'explosion! Pour éteindre un feu
de graisse causé par de I'huile ali-
mentaire ou de la graisse de cuis-
son, utilisez un extincteur adapté.

- Laissez la poéle refroidir compléte-
ment avant de la nettoyer.

Utilisation

+ Lors de l'utilisation, notamment
sur une plaque de cuisson en
vitrocéramique:

- Le fond de la poéle et la plague
de cuisson doivent étre propres.
L'huile, la poussiere, le sel, le sucre,
les grains de sable (provenant par
exemple du nettoyage des légumes)
ou les résidus alimentaires, en
particulier, peuvent provoquer
des rayures.

Déplacer la poéle avec des mouve-
ments brusques ou la poser en

biais sur la plaque de cuisson peut
provoquer des rayures sur celle-ci.

- Le revétement antiadhésif de haute
qualité empéche les aliments d'at-
tacher ou de brdler. Pour préserver
ce revétement, n'utilisez aucun
objet pointu ou coupant.

- N'utilisez dans la poéle que des
ustensiles de cuisine en bois ou
en plastique résistants a la chaleur.
Les ustensiles de cuisine en métal
réduisent la durée de vie de la
poéle et peuvent en rayer la sur-
face. De méme, ne coupez jamais
les aliments a méme la poéle.

La poéle est susceptible de se
décolorer a I'extérieur, sous l'effet
de fortes températures. Ce n'est
pas le signe d'un défaut matériel
et n'affecte en rien la qualité et le
bon fonctionnement de votre poéle.

- Evitez toute surchauffe: le fait de
faire chauffer la poéle a vide ou de
laisser le liquide de cuisson s'évapo-
rer totalement risque de provoquer
une surchauffe du matériau. La cou-
leur du revétement intérieur pour-
rait s'en trouver altérée et les pro-
priétés antiadhésives, détériorées.

« Pour servir lorsque la poéle est
chaude, posez-la toujours sur
une surface plane et résistante
a la chaleur.

Remarques concernant ['utilisa-
tion du couvercle en verre

+ Lorsque vous soulevez le couvercle,
pensez que les gouttes d'eau de
condensation qui s'écoulent dans
la poéle peuvent provoquer des
projections d'huile, voire des jets
de vapeur.

+Manipulez le couvercle en verre
avec précaution pour éviter tout
choc brutal ou autres qui pourrait
I'endommager. N'utilisez pas le
couvercle s'il présente des rayures
importantes ou des fissures, pour
éviter qu'il ne se brise sous I'effet
de la chaleur.

+ Ne refroidissez jamais brutalement
le couvercle en verre a I'eau froide
(choc thermique).

- La vis de la poignée du couvercle
peut se desserrer a l'usage. Si
nécessaire, resserrez la vis avec
un tournevis approprié, sans
trop forcer.

Conseils d'entretien

- Avant la premiére utilisation, net-
toyez la poéle avec de I'eau chaude,
du produit vaisselle et une éponge
douce ou similaire. Graissez ou
huilez Iégerement I'intérieur, p. ex.
avec une goutte d'huile alimentaire.

- Nettoyez la poéle aprés chaque
utilisation avec de I'eau chaude,
du liquide vaisselle et une éponge
douce ou similaire. Cette poéle est
lavable au lave-vaisselle, elle est
donc d'entretien facile. Notre
recommandation: utiliser un dé-
tergent liquide pour lave-vaisselle.
Choisissez un programme de
lavage économique a basse tem-
pérature qui vous permettra de
ménager a la fois vos ustensiles
de cuisine et I'environnement.

+ Pour le nettoyage, n'utilisez pas de
produits abrasifs, de paille de fer,
de détergent en poudre ou de net-
toyant pour four. N'utilisez aucun
objet pointu ou coupant pour net-
toyer la poéle, méme en cas de
fortes salissures.

-Aprés le nettoyage, essuyez immé-
diatement la poéle pour éviter les
taches.

Contactez-nous pour toute question

sur ce produit.

Référence:

611369

Diametre de la poéle

@28 cm

Diamétre de la base
$19,8 cm
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Tato kvalitni panev z hodnotné
uslechtilé oceli je vhodna pro plynové,
elektrické, sklokeramické a indukéni
sporaky. Je vhodna také k pouzivéani
v pecici troubé do max. 150 °C.

Pfi smazeni budete 3etfit energif,
pokud zvolite plotynku odpovidajici
priiméru dna panve. Jakmile panev
dosahne spravné teploty, miZete
sporak nastavit na nizsi stupen.

VYSTRAHA pred

popalenim/poZarem

- PFi pouzivani v petici troubé
pouzivejte pfi manipulaci s panvi
vzdy chiiapky! Panev i rukojeti se
silné zahfivaji.

« Pfi pouzivani na plynovém sporaku
nesmi plameny pfesahovat dno
panve.

+ Indukéni plotynku musite zvolit
podle prdméru dna panve. Pokud
je dno panve pfili§ malé nebo panev
neni umisténa uprostred plotynky,
nebude plotynkou pfipadné identi-
fikovana.

Podle typu sporaku miZe pfipadné
dojit k chybovému hldSent.
DleZité: Panev zahfivejte na in-
dukéni varné desce vzdy pomalu

a nikdy ji nezahfivejte, pokud je
prazdna.

« PFi pouZivani panve na indukcni
plotynce mohou vznikat nezvyklé
zvuky, které maji svij plivod v elek-
tromagnetickych vlastnostech
varné desky.

« Pénev s horkym tukem nenechdvejte
nikdy bez dozoru. Horky tuk se mize
snadno vznitit. Hrozi nebezpeci
pozéru!

« Hofici tuk nikdy nehaste vodou.
Hrozi nebezpeci vybuchu! Hofici
tuk haste hasicim p¥istrojem,
ktery je vhodny k hasenti hoficiho
jedlého oleje a tuku.

- NeZ zalnete panev Cistit, nechte
ji Gplné vychladnout.

Pouzivani

- ObzvIasté pri pouzivani sklokera-
mického sporaku:

- Dno panve a varna deska musf
byt Cisté. Olej, prach, sdil, cukr,
zrnicka pisku (napf. z CiSténi
zeleniny) nebo zbytky jidla
mohou zplsobit $krabance.

- Silnym pohybovanim panve
nebo Sikmym pokladanim péanve
na varnou desku mohou vznik-
nou Skrdbance na varné desce.

- Kvalitni nepfilnavy povrch zajistf,
7e se pokrm nebude usazovat ani
pripékat.

Na ochranu nepfilnavé vrstvy
nepouzivejte pfi vareni ostré ani
Spicaté predméty.

- V panvi pouzivejte vyhradné ku-
chyfiské nacini vyrobené ze dfeva
nebo Zaruvzdorného plastu. Kovové
kuchyriské nacini zkracuje Zivotnost
panve a miiZe poskrabat jeji povrch.
Primo v panvi také nekrajejte.

- Plisobenim vysokych teplot miZe
panev zvenci zménit barvu. Nejedna
se pritom o vadu materidlu a nijak
to nesnizuje kvalitu ani funkci panve.

- Vyvaruijte se prehfivani: ZahFivanim
prazdné panve nebo Uplnym vypa-
fenim tekutiny z pokrmu se mize
material prehrat. Nasledkem mize
byt nezadouci zbarveni vnitini
povrchové vrstvy a sniZeni jeji
nepfilnavosti.

+ Pokud budete pokrmy se_:irvfrovat

v horké panvi, postavte ji vzdy
na rovny a zaruvzdorny podklad.

Pouzivani sklenéné poklicky

- Pfi nadzvedavani pokli¢ky dbejte
na to, Ze zkondenzovand voda,
kterd z ni kape dolti, mtZe vést
ke stiikani oleje nebo pripadné
k uchazeni pary.

- Se sklenénou poklickou zachazejte
opatrné, abyste zabranili Skoddm
zplsobenym tvrdymi narazy apod.
Sklenénou poklicku nepouzivejte,
pokud jsou na ni vidét Skrabance
nebo praskliny, protoZe by mohla
prasknout dpIné.

- Vyvarujte se prudkého zchlazeni
sklenéné poklicky studenou vodou
(teplotni $ok).

- Sroubek na tchytu poklicky se
muZe béhem pouZivani Casem
uvolnit. V pfipadé potreby Sroubek
opét dotahnéte vhodnym Sroubo-
vakem. Sroubek ale utahujte jen
silou ruky.

Tipy k oSetrovani

« Pfed prvnim pouzitim omyjte panev
horkou vodou, prostfedkem na myti
nadobi a mékkou houbickou a pip.
lehce vnitfni stranu namazte tukem

nebo ji naolejujte, napf. kapkou
stolniho oleje.

- Po pouZiti panev umyjte horkou
vodou, prostfedkem na myti nadobf
a mékkou houbickou nebo podob-
nym pfedmétem. Panev je také
vhodna do mycky nadobi, proto
je velmi snadna na ddrzbu. NasSe
doporuéeni: Pouzivejte tekuty
prostfedek na myti nddobi. Vyberte
Gsporny myci program s nizkou
teplotou. Ten Setfi kuchyfiské
nadobi a Zivotni prostredi.

- K myti nepouZivejte abrazivni pro-
stiedky, ocelovou vinu, prostiedky
na myti nddobi v prasku ani Cistice
na trouby. V Zédném pripadé nepo-
uZivejte Zadné ostré nebo Spicaté
predméty, a to ani pfi silném zne-
¢istént.

- Po umyti panev ihned utfete,
aby se na ni nevytvofily skvrny.

Pokud mate k vyrobku jakékoliv
dotazy, miZete se na nds kdykoli
s dlivérou obratit.

Cislo vyrobku
611369

Primér panve
@28 cm

Priimér dna panve
$19,8cm
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Paristwa nowa, wysokiej jakosci
patelnia z wysokogatunkowe;j stali
nierdzewnej nadaje sie do uzytku

na kuchenkach gazowych, elektrycz-
nych, indukcyjnych i ceramicznych
ptytach kuchennych.

Patelnia nadaje sie réwniez do uzytku
w piekarniku w temperaturze do
maks. 150°C. Aby oszczedzac energie
podczas smazenia, nalezy dobra¢
$rednice ptyty kuchennej odpowied-
nio do $rednicy dna patelni. Gdy tylko
patelnia osiggnie wiasciwg tempera-
ture, mozna ustawic na kuchence
maty ptomien / niski stopien grzania.

OSTRZEZENIE przed

pozarem/oparzeniami

+ Uzywajac patelni w piekarniku,
zawsze chwytac ja przez tapke
do garnkdw! Zaréwno patelnia,
jak i jej raczki nagrzewaja sie
do wysokich temperatur.

+ W przypadku uzywania patelni
na kuchenkach gazowych nalezy
dopilnowac, aby ptomienie
nie siegaty poza dno patelni.

« Pole grzejne indukcyjnej ptyty ku-
chennej musi zosta¢ dobrane od-
powiednio do $rednicy dna patelni.
Jesli dno patelni jest zbyt mate lub
jesli patelnia nie zostanie ustawiona
na $rodku pola grzejnego, moze
ona nie zostac rozpoznana przez
pole grzejne. W zaleznosci od mode-
lu ptyty kuchennej moze wowczas
zosta¢ wygenerowany komunikat
0 btedzie. Wazne: Na indukcyjnej
ptycie kuchennej nalezy nagrzewac
patelnie powoli. Nie wolno nagrze-
wac pustej patelni.

+ Podczas uzywania patelni na in-
dukcyjnej ptycie kuchennej mogg
pojawic sie nietypowe odgtosy,
ktorych powstanie zwigzane jest
z elektromagnetycznymi wiasciwo-
$ciami ptyty kuchennej.

- Nie nalezy nigdy zostawia¢ patelni
zZ goracym ttuszczem bez nadzoru.
Goracy thuszcz zapala sie bardzo
tatwo. Istnieje ryzyko pozaru!

- Nigdy nie prébowac gasi¢ ptongcego
ttuszczu woda. Istnieje niebezpie-
czenstwo wybuchu! Ptonacy ttuszcz
nalezy gasic przy pomocy gasnicy
przeznaczonej do gaszenia poza-
réw oleju i thuszczow spozywezych.

+Przed przystapieniem do czysz-
czenia patelni nalezy poczekac,
az catkowicie ostygnie.

Na temat uzytkowania

- Szczegdlnie podczas uzycia na
ceramicznych ptytach kuchennych:
- Spdd patelni oraz pole grzejne
musza by¢ czyste. Szczegdlnie
olej, kurz/pyt, sol, cukier, ziarna
piasku (pozostajace np. po czy-
szczeniu warzyw) lub resztki
jedzenia moga powodowac
zarysowania.

- Gwattowne przesuwanie patelni
lub ustawianie jej pod katem
na polu grzewczym moze spo-
wodowac porysowanie pola
grzewczeqo.

- Wysokiej jakosci powtoka antyadhe-
zZyjna sprawia, ze nic nie bedzie
przywierac do patelni ani sie przy-
palac. W celu ochrony powtoki nie
stosowac podczas gotowania ostrych
ani spiczastych przedmiotéw.

- Uzywac wytacznie przybordw ku-
chennych wykonanych z drewna lub
zaroodpornego tworzywa sztuczne-
go. Metalowe przybory kuchenne
skracaja zywotno$¢ patelni i moga
przyczynic sie do powstania zadra-
pan na jej powierzchni. Nie kroi¢
potraw bezposrednio na patelni.

+ Wskutek dziatania wysokich tem-
peratur zewnetrzna powierzchnia
patelni moze ulec przebarwieniu.
Nie $wiadczy to o wadzie materiatu
ani nie wptywa negatywnie na jako$¢
i wiasciwosci uzytkowe patelni.

- Nalezy unika¢ przegrzania: nie na-
grzewac pustej patelni i unika¢
catkowitego wyparowania cieczy
z przyrzadzanej potrawy. Skutkiem
przegrzania moze by¢ wystapienie
przebarwien na wewnetrznej po-
wioce patelni, a takze ostabienie
wtasciwosci antyadhezyjnych.

- Serwujac potrawy prosto z goracej
patelni, nalezy stawiac jg zawsze
na réwnej podktadce odpornej
na wysokie temperatury.

Na temat uzywania szklanej pokrywki

+ Podczas unoszenia pokrywki nalezy
pamietac o tym, ze kapiace skropliny
moga spowodowac pryskanie oleju
lub ewentualnie wydzielanie pary.

+Podczas uzywania szklanej po-
krywki nalezy zachowac ostroz-
nos¢, aby unikna¢ uszkodzen spo-
wodowanych np. uderzeniami o
twarde przedmioty. Nie nalezy uzy-
wac pokrywki, ktéra wykazuje wi-
doczne zarysowania lub pekniecia,
poniewaz moze ona w kazdej chwili
ulec rozbiciu.

- Nalezy unikac szybkiego schtadza-
nia szklanej pokrywki zimng woda
(ryzyko szoku termicznego).

+Z czasem $ruba uchwytu pokrywki
moze sie poluzowac. W razie konie-
cznosci dokrecic Srube przy uzyciu
odpowiedniego Srubokretu. Nalezy
ja jednak dokrecic tylko sita reki.

Wskazowki pielegnacyjne

* Przed pierwszym uzyciem umy¢
patelnie przy uzyciu goracej wody,
ptynu do mycia naczyn i miekkiej
gabki itp. Po wyczyszczeniu na-
smarowac lub naoliwi¢ powtoke
antyadhezyjna (np. kroplg oleju
SpOZywczego).

- Po uzyciu czysci¢ patelnie miekka
gabka itp. w goracej wodzie z do-
datkiem ptynu do mycia naczyn.
Patelnia nadaje sie do mycia w zmy-
warce do naczyn, co oznacza, ze
jej pielegnacja jest szczegdlnie
tatwa. Zalecamy uzywanie ptynu
do zmywarek, a w zmywarce wybie-
ranie programu ekonomicznego
z niska temperatura. Chroni to
przybory kuchenne oraz $rodowisko.

- Do czyszczenia nie uzywac rysuja-
cych powierzchnie $rodkéw czysz-
czacych, druciakéw, proszkow
do mycia naczyn ani $rodkéw do
czyszczenia piekarnikéw. W zadnym
wypadku nie uzywac ostrych ani
spiczastych przedmiotéw, takze
w przypadku silnych zabrudzen.

- Aby unikna¢ powstawania plam,
wysuszy¢ patelnig zaraz po myciu.

W przypadku pytan dotyczacych

produktu prosimy o kontakt.

Nr artykutu

611369

Srednica patelni

@28 cm

Srednica dna patelni

$19,8cm
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Této kvalitna panvica z kvalitnej
uslachtilej ocele je vhodna na
plynové, elektrické, sklokeramické
a indukéné varné dosky.

Je vhodnd aj na pouZitie v rire na
pecenie do teploty max. 150 °C.
Usporu energie dosiahnete vyberom
varnej dosky sporéka, ktord zodpo-
vedd priemeru dna panvice.
Akonahle dosiahla grilovacia panvi-
ca spravnu teplotu, moZete spordk
nastavit na nizky stupe.

VAROVANIE pred popaleninami

a poZiarom

« Pri pouzivani v rdre na pecenie
pouZzivajte pri manipuldciu
s panvicou vZdy chfiapky!
Hordca bude nielen panvica,
ale aj rukovate.

- Pri pouzivani na plynovom sporaku
nesmd plynové plamene presiah-
nut dno panvice.

* Induknd varna doska musi zod-
povedat priemeru dna panvice.
Ak je dno panvice prili§ malé,
alebo panvica nie je poloZend
v strede varnej dosky, je mozné,
Ze ju varnd doska nerozpozna.

V zévislosti od modelu vésho
sporaka mdZe dojst k roznym
chybovym hlaseniam.

Dolezité: Na indukénych varnych
doskach zohrievajte panvicu vzdy
pomaly a nikdy nie v prdzdnom
stave.

- Pri pouzivani induknych varnych
dosiek mdZu vznikndt nezvyCajné
zvuky, ktoré sdvisia s elektromag-
netickymi vlatnostami varnej
dosky.

- Nikdy nenechavajte panvicu
s hortcim tukom bez dozoru.
Hordci tuk sa velmi lahko zapéli.
Hrozi nebezpeCenstvo vzniku
poziaru!

+ Nikdy nehaste horiaci tuk vodou.
Inak hrozi nebezpecenstvo
vybuchu! Ohef, ktory vznikne pri
vzplanuti olejov a ohefi z jedlych
tukov, haste vhodnym hasiacim
pristrojom.

« Pred Cistenim nechajte panvicu
(pIne vychladnut.

0 pouzivani riadu
» ObzvI&st pri pouzivani na sklo-

keramickych varnych doskach:

- Dno panvice a varna doska
musia byt €isté. Olej, prach,
sol, cukor, zrnka piesku
(napr. z Cistenia zeleniny)
alebo zvysky jedla moZu
zapritinit vznik $krabancov.

- Silnymi pohybmi panvice
alebo Sikmym polozenim
panvice na varnt dosku sa
varnd doska mdze poskriabat.

+ Kvalitna neprilnava vrstva zabez-

pecuje, aby sa ni¢ neprichytilo
alebo nepripalilo.

Na ochranu neprilnavej povrchovej
vrstvy nepouZzivajte pri vareni
Ziadne ostré alebo Spicaté pred-
mety.

+ V panvici pouzivajte vyhradne

kuchynské néacinie z dreva alebo
Ziaruvzdorného plastu. Kuchynské
nacinie z kovu skracuje Zivotnost
panvice a mdZe rozskrabat jej po-
vrch. Priamo v panvici tieZ nikdy
ni¢ nekrajajte.

- Panvica sa moze v dosledku

vysokych tepl6t zvonka sfarbit.
Nie je to chyba materilu a nie je
tym nijak ovplyvnena ani kvalita
¢i funkEnost panvice.

- Zabranite prehriatiu: Pri zohrievani

prazdneho riadu alebo pri dpinom
odpareni vody z vareného jedla
moze dojst k prehriatiu materialu.
Vysledkom mdZe byt sfarbenie po-
vrchovej vrstvy vo vndtri panvice,
ako aj poSkodenie antiadhéznej
vrstvy.

- Na servirovanie poloZte horticu

panvicu vZdy na rovny a teplo-
vzdorny podklad.

0 pouzivani sklenenej pokrievky
- Nezabldajte, Ze po zdvihnuti

pokrievky mdZe kvapkajlca
kondenzovand voda sposobit
vystreknutie oleja, resp. dojde
k uvolneniu pary.

- So sklenenou pokrievou zaobcha-
dzajte opatrne, aby ste sa vyhli
poskodeniu v dosledku tvrdych
narazov a pod. NepouZivajte skle-
nend pokrievku, ktora je viditelne
poskraband alebo prasknuta,
mohla by sa rozbit.

- Zabranite prudkému ochladeniu
sklenenej pokrievky studenou
vodou (tepelny $ok).

- Skrutka drzadla na pokrievke sa
pouZivanim mdZe ¢asom uvolnit.
V pripade potreby dotiahnite
skrutku vhodnym skrutkovacom.
Skrutku vSak dotahujte len ru¢ne.

Rady na oSetrovanie

- Pred prvym pouzitim vycistite panp
vicu hortcou vodou, prostriedkom
na Cistenie riadu a makou hubkou
a pod. Potom vnutornd stranu
trochu vymastite alebo naolelujte,
napr. kvapkou jedlého oleja.

+ Po poufZiti panvicu umyte hortcou
vodou, prostriedkom na umyvanie
riadu a makkou Spongiou alebo
pod. Panvica je vhodnd aj do
umyvacky riadu, je teda obzvIast
nendro€na na o$etrovanie.

Nase odportcanie: PouZivajte
tekuty prostredok do umyvacky
riadu. Vol'te Gsporny program

s nizkou teplotou. Chranite tym
svoj kuchynsky riad i Zivotné
prostredie.

- Na Cistenie nepouzivajte Ziadne
abrazivne Cistiace prostriedky,
ocelovi drotenku, praskové Cistia-
ce pripravky ani prostriedky na
Cistenie rdr na pecenie. V Ziadnom
pripade nepouZzivajte ostré alebo
Spicaté predmety, ani pri intenziv-
nom znecisten.

+ Po umyti panvicu zakazdym hned
osuste, aby sa na nej nevytvorili
flaky.

V pripade otdzok tykajlcich sa

vyrobku sa obrétte na nds.

{islo vyrobku

611369

Priemer panvice

@ 28cm

Priemer dna
$19,8 cm
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Ez a kivalé mindségli nemesacél
serpenyd gaz, villany, ivegkeramia
és indukcios tizhelyen haszndlhato.
Max. 150 °C-ig a siitdben vald
hasznalatra is alkalmas.

Az energiatakarékos siités érdeké-
ben, vélasszon a serpenyd aljanak
atméréjével megegyez6 méretd
f6z6lapot. Amikor a serpenyd elérte
a megfeleld hémérsékletet, a héfo-
kot kisebb fokozatra dllithatja.

VIGYAZAT -

éqgési sériilések/tiizveszély

- Ha a serpenydt siitében hasznélja,
akkor mindig hasznaljon edényfo-
g6t vagy hasonlét!
A serpenyd és a fogantydk is
nagyon felforrésodnak.

- A serpenyd gézt(izhelyen vald
haszndlatakor a [dng nem érhet
til a serpenyd aljandl.

- Indukciés tiizhelyen a f6zG6lap
méretének meg kell egyeznie
a serpenyd aljdnak a méretével.
Ha tdl kicsi a serpenyd alja vagy
nem teljesen kdzépre dllitotta
a f6z6lapon, akkor a f6z6lap
esetleq nem ismeri fel az edényt.
A tlizhely fajtéjatol fliggen adott
esetben hibajelzés lathato.
Fontos: A serpeny6t eqy indukcids
féz6lapon mindig lassan és soha
ne iiresen melegitse fel.

+ Indukcids tiizhelyen valé hasznélat
soran szokatlan hangok hal-
latszanak, amelyek a t(izhely
elektromagneses tulajdonséagaira
vezethetdk vissza.

- A serpenyGben 18v6 forrd zsiradé-
kot soha ne hagyja feliigyelet
nélkil. A forrd zsiradék konnyen
megqyullad. Tlizveszély all fenn!

+ Az 890 zsiradékot soha ne vizzel
oltsa el. Robbanasveszély all fenn!
Ha a zsiradék meggyulladna, étolaj
és zsir oltasdhoz megfeleld
tlizoltéeszkozt hasznaljon.

- A tisztitas el6tt hagyja teljesen
lehdilni a serpenydt.

Hasznalat

- Hasznélat kozben kiilondsen iiveg-
kerdmia foz6feliileten tigyeljen a
kovetkezGkre:

- A serpenyd alja és a f6z6felii-
let legyen tiszta. Olaj, por, 6,
cukor vagy homokszemcsék
(pl. a z6ldségtisztitashdl
visszamaradt) karcoldsokat
okozhatnak.

- A serpeny@ intenziv mozga-
tasa vagy ferde elhelyezése
megkarcolhatja a f6z6lapot.

« A kivalé minGséq(, tapaddsmentes
keramiabevonatnak kdszonhetden
az étel nem ragad le a serpenyd
aljéra, és nem éq le. A tapadds-
mentes bevonat védelme érdeké-
ben f6zés kdzben soha ne hasznal-
jon éles vagy hegyes targyakat.

- A serpenydben csak fa vagy h6allé
mianyagbdl késziilt konyhai
segédeszkdzoket hasznéljon.

Fém konyhai segédeszkozok csok-
kentik a serpeny élettartamat

és megkarcolhatjdk a feliiletét.
Ne végjon fel élelmiszert kozvet-
leniil a serpenyGben

- A serpeny6 nagy hé kovetkeztében
elszinezddhet. Ez nem jelent
anyaghibat, és nem befolydsolja a
serpenyd mindségét és funkciojat.

- Keriilje az edény tdlhevitését:
az Ures edény melegitése, illetve
ha f6zés kozben a folyadék telje-
sen elpdrolog, az anyag tdlheviilé-
séhez vezethet. A tllheviilés
kovetkeztében a serpeny6 belsd
bevonata elszinezddhet, illetve
romolhat a tapadasmentes bevo-
nat hatdsa.

- A tlaldshoz a serpenydt mindig
egyenes, h6allg feliiletre helyezze.

Az iivegfedd hasznalata

- Ne feledje, hogy a fedd felemelése-

kor a lecsepegd kondenzviz kovet-
keztében a zsiradék froccsenhet
ki, vagy esetleg g6z tdvozhat a
serpenydbal.

+ Az livegfeddvel 6vatosan banjon,
hogy elkeriilje az er@s {itddésekbdl
vagy hasonl6 sériilésekbdl keletke-
z6 karokat. Ne hiitse le az livegfe-
dét hirtelen hideg vizzel (sokko-
1as). Az erdsen megkarcolddott
vagy megrepedt fedd nem hasz-
nalhatd, mivel eltérhet.

- Kerillje el az tivegfedG hideq vizzel
torténd, hirtelen leh(itését.

- A fedél fogantydjét tartd csavar
idGvel kilazulhat. Sziikség esetén
hlizza meg a csavart eqgy megfele-
16 csavarhtzéval. A csavart csak
kézzel hlizza szorosra.

Javaslatok a tisztitashoz

- Az els6 hasznélat el6tt forraljon
fel vizet a serpenyGben. Ezt kdve-
téen olajozza vagy zsirozza be
enyhén a tapadasmentes bevona-
tot, példaul eqy pér csepp étolajjal.

+ Minden hasznalat utan tisztitsa
meg a serpeny6t forrd vizzel,
kimélé mosogatoszerrel és puha
szivaccsal vagy hasonléval.

A serpeny@ tisztithaté a mosoga-
tégépben is, tehat kiilondsen
konnyen kezelhetd. Javasoljuk,
hogy folyékony mosogatdszert
hasznaljon, és energiatakarékos
programot vdlasszon alacsony
héfokkal, ez kiméli az edényt és
a kornyezetet is.

- A tisztitashoz ne hasznéljon
sdroldszert, acélddrzsit, szemcsés
tisztitdszert vaqy sitétisztitot.
Erés szennyezGdés esetén sem
szabad éles vagy hegyes targyat
hasznalni a szennyezGdés eltdvo-
|litdsdra.

- A foltok elkeriilése érdekében
a tisztitds utdn mindig azonnal
tordlje szdrazra a serpenydt.

Ha kérdése lenne a termékkel kap-
csolatban, kérjiik forduljon hozzénk
bizalommal.

Cikkszam

611369

SerpenyG atmérdje
@28 cm

Alj atmérdje
$19,8cm



Paslanmaz celikten yapiimis olan bu
yiiksek kaliteli tava gaz, elektrik ve
cam seramik ocaklar icin uygundur.
Tava maks. 150 °C sicaklikta
firinda kullanimi icinde uygundur.
Enerji tasarruflu pisirme icin tava
tabaninin ¢apina uygun bir ocak
gozii se¢melisiniz. Tava dogru sicak-
l1ga ulastiktan sonra ocagin ayar
diigmesini daha diisiik bir kademeye
getirebilirsiniz.

Yanma/yangin UYARISI

+ Firinda kullanim sirasinda tavay!
tutarken her zaman tutacak kul-
lanin! Hem tava hem de kulplari
cok isinir.

+ Gazli ocak kullaniminda ocagin
alevi, tavanin tabanindan disari
tasmamalidir.

- indiiksiyon ocaginda, tava tabani-
nin ¢apina uygun bir pisirme alani
secilmelidir. EGer tava tabani
kiiclik gelirse ya da tava, pisirme
alaninin ortasina yerlestirilmezse
tava, pisirme alani tarafindan
algilanamayabilir.

Ocagin modeline gdre bir hata
mesajl goriintilenebilir.

Onemli: Tavayi bir indiiksiyonlu
ocakta her zaman yavas yavas
Isitin ve asla igi bosken i1sitmayin.

« indiiksiyonlu bir ocakta kullandigji-
nizda, ocagin elektromanyetik
ozelliginden kaynaklanan alisil-
mamis sesler meydana gelebilir.

- Tavayl asla icinde kizgin yag var-
ken gdzetimsiz birakmayin! Kizgin
yag cok kolay tutusabilir. Yangin
tehlikesi vardir!

« Alev almis yadi asla su ile sondiir-
meye calismayin. Patlama tehlikesi
vardir! Kizgin yagin neden oldugu
bir yangini séndiirmek icin yemek
yagi yanginlarini sdndiirmeye
uygun olan bir yangin séndiriici
kullanin.

- Tavay! temizlemeden 6nce gerekir-
se tamamen so§umaya birakin.

Kullanim

+ Ozellikle bir seramik ocagin
lizerinde kullandiginizda:

- Tava tabani ve pisirme alani
temiz olmalidir. Yag, toz, tuz,
seker, kum taneleri (6rn.
temizlenen sebzelerden) veya
yiyecek artiklari 8zellikle
cizilmelere neden olabilir.

- Ocak {izerinde tavanin giiclii
bir sekilde hareket ettirilmesi
veya tavanin ocaga egik olarak
yerlestirilmesi nedeniyle ocak
cizilebilir.

+ Yiiksek degerli yapismaz kaplama
malzemenin yapismamasini veya
yanmamasini saglar.

Kaplamanin korunmasi amaciyla
pisirme sirasinda keskin veya sivri
nesneler kullanmayin.

- Pisirme esnasinda tavanin icinde
sadece ahsap veya Isiya dayanikli
plastik geregler kullanin. Metal
mutfak gerecleri, tavanin émriinii
azaltir ve ylizeyi gizebilir.
Pisirdiklerinizi dogrudan tavanin
icinde kesmeyin.

« Tavanin disi yiiksek sicaklik nede-
niyle renk degistirebilir. Bu bir
malzeme hatasi degildir ve tavanin
kalitesini veya fonksiyonunu
olumsuz etkilemez.

+ Asiri1sitmadan kaginin:
Bos durumda i1sitma sirasinda veya
gidanin sivisi tamamen buharlas-
tiginda malzeme asiri isinabilir.
Bunun sonucunda i¢ kaplamanin
rengi degisebilir ve ayni sekilde
yapismaz 6zelligi de bozulabilir.

- Sicak tavay servis sirasinda daima
diiz, 1stya dayanikli bir althk
lizerine yerlestirin.

Cam kapagin kullanimi

+ Kapad kaldirirken su damlacikla-
rinin tavaya diismesi sonucu
yaglarin sigrayabilecegini veya
buhar ¢ikabilecedini unutmayin.

- Sert darbeler vb. sonucu kapaga
hasar vermemek icin cam kapag
kullanirken dikkatli olun.
Uzerinde cizikler veya catlaklar
olan cam kapaklari kullanmayn,
aksi halde cam kapak kirilabilir.

- Cam kapagin soguk su nedeniyle
cok hizli sekilde sogumasini
onleyin (termosok).

- Kapaktaki kulp vidasi kullanim
sirasinda zamanla gevseyebilir.
Intiyac halinde vidayi uygun bir
tornavida ile sikin. Fakat vidayi
sadece elle sikin.

Bakim onerileri

+ ilk kullanimdan sonra tavay! sicak
su, bulasik deterjani ve yumusak
bir siinger vb. ile temizleyin.
Ardindan yapismaz dzellikli
kaplamayi, orn. sivi yag ile biraz
yaglayin.

+ Her kullanimdan sonra tavay! sicak
su, bulasik deterjani ve yumusak
bir siinger vb. ile temizleyin. Tava
bulasik makinesinde de yikanabil-
digi icin bakimi dzellikle kolaydir.
Onerilerimiz: Sivi bulasik deterjani
kullanin. Diisik sicaklikl yikama
programi secin. Bu sayede tavayi
ve gevreyi korumus olursunuz.

+ Temizleme igin agindirici, celik yin,
toz bulasik deterjani veya firin
temizleyicisi kullanmayin. Cok kirli
olsa bile keskin veya sivri nesne-
leri asla kullanmayin.

+ Lekelerin olusmasini dnlemek icin
tavay! temizledikten sonra hemen
kurulayin.

Uriinle ilgili sorulariniz oldugunda
bize bagvurunuz.

Uriin numaras

611369

Tava cap!

@28cm

Taban ¢api

$19,8cm



