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Model za Sarkel]
.Cvet”

GD Informacije o izdelku in recept

Dragi kupec!

Model za Sarkelj iz silikona je posebej fleksibilen in
deluje proti sprijemanju. Tako se peceni kolac zelo

preprosto loci.

Model za Sarkelj iz silikona je varen za Zivila, odpo-
ren na vrocino in mraz, oblikovno stabilen, varen

pred izlitjem in primeren za ciSCenje v pomivalnem
stroju.

Zelimo vam obilo veselja in uspeha pri peki!

Vas Tchibo team

Pomembni napotki

. @QOEC Model je primeren za temperaturno
obmocje od -20 °C do +200 °C.
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+ 7=\ Model je primeren tudi za uporabo v pecici
ali v zamrzovalniku. Ne uporabljajte jih
za druge namene! UpoStevajte tudi priporocila
proizvajalca vase pecice.

. Pri uporabi v pec€ici postane model zelo
@ vro€! To povzroci nevarnost opeklin. Vro¢
model primite samo s kuhinjsko rokavico ipd.

. Q Jedi ne reZite v modelu in ne uporabljajte
% ostrih predmetov.Model bi se poSkodoval.

. Q ﬁ’ Modela ne postavite na odprti ogenj,
@ ‘5 Stedilnik ali na dno pecice.

. Model je primeren za pomivanje v pomival-
nem stroju. Kljub temu je ne namestite
neposredno nad grelnimi palicami.

- Zaradi mascob lahko po dolo¢enem Casu pride
do temnih obarvanj na povrsini modela.

Ta niso niti Skodljiva zdravju niti ne vplivajo
negativno na kakovost ali delovanje modela.

- Ce uporabljate domae recepte, se lahko zaradi
materiala modela ¢as peke skrajsa za 20 %.
Upostevajte tudi navedbe proizvajalca vase
pecice glede temperature in ¢asa peke.

Servisna linija Tchibo
Pon. - pet. od 9. do 12. ure
Tel.: 01 600 14 15



Pred prvo uporabo

- Model o€istite z vro€o vodo in nekaj sredstva
za pomivanje. Ne uporabljajte ostrih istilnih
sredstev ali koniCastih predmetov.

- Nato s ¢opiem premaZite notranjost modela
z nevtralnim jedilnim oljem.

Uporaba

+ Preden model napolnite, ga zmeraj poplaknite
s hladno vodo.

+ S Copicem model po potrebi premaZite z nevtral-

nim jedilnim oljem. Namascenje je potrebno le ...

... pred prvo uporabo,

... po Cis¢enju v pomivalnem stroju,

... prifizdelavi testa brez mascob (npr. biskvitno
pri uporabi testa brez) ali pri zelo tezkem ali
zelo vlaznem testu.

+ Vzemite mrezno reSetko iz pecice in postavite
nanj model, preden ga napolnite. To vam bo
olajsalo prenasanje.

« Preden odstranite peceno testo iz modela, pusti-
te, da se model pribl. 10 minut hladi na mrezni
reSetki. V tem Casu se peCeno testo stabilizira

in med pecenim testom in modelom nastane
plast zraka.

- Ce je mogoce, otistite model takoj po uporabi,
saj se takrat ostanki testa najlaZje odstranijo.



Sarkelj iz malin in vrtnic

Cas priprave: pribl. 20 minut
(plus Cas peke pribl. 45 - 50 minut)

Sestavine

Za umeSano testo:
+ 150 g malin, globoko zmrznjene
+ 200 g sladkorja
+ 200 g mehkega masla
+ 13Cepec soli
+ 4jajca
+ 300 g moke
+ 2 Cajni Zlicki pecilnega praska
+ 100 ml mleka
- 50 ml roZne vode, alternativno mleko

Za dekoracijo:
- 60 g bele Cokolade
+ RozZnati Zivilski barvni gel

- alternativno roza ¢okolada
(Zivilska barva ni potrebna)

« Listi vrtnice

Priprava

1. PeCico segrejte na 180 °C zgornje/spodnje grelo.
Model sperite z hladno vodo in pustite, da se ocedi.
Nato na rahlo namaZzite z nevtralnim jedilnim
oljem.

2. Za umesano testo maslo, sladkor in sol stepajte
priblizno 5 minut, dokler ne postane svetlo.

3. Jajca enim za drugim vmeSajte in stepajte priblizno
1/2 minut.



4. PomeSajte posebej moko s pecilnim praskom.

5. Maline pomesajte z 1Zlico meSanice moke,
da maline ne bodo povsem zlezle navzdol.

6. Preostalo mesanico moke z mlekom in rozno vodo
vmeSajte v mesanico masla.

7. Umesajte maline. Testo napolnite v model ter
pogladite.

8.V predgreto pecico pecite. 45-50 minut, dokler
ne postane zlatorumeno. S leseno palcko vbodite
v testo, da preverite ali je Ze popolnoma peceno.
Po potrebi ¢as peke podaljSamo za nekaj minut.

9. Vzemite model za peko iz pecice in ga pustite
na kuhinjski reSetki za 10 minut, da se ohladi.

10. Se topel $arkelj previdno zvrnite iz modela
in pustite, da se popolnoma ohladi na resetki.

11. Za okras cokolado drobno nasekljajte in jo stopite
nad vro€o vodno kopeljo. Pobarvajte Zivilski barvni
gel roZnato in ga dajte v krogu Cez Sarkel].

12. Okrasite s cvetnimi listi vrtnic in postrezite.
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