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de BestimmungsgemafRer Gebrauch

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltsubliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Das Gerat ist zum Ruhren, Kneten
und Schlagen von Lebensmitteln geeignet. Das Gerat darf nicht
zur Verarbeitung von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden
benutzt werden. Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen,
weiteren Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maoglich. Das
Gerat nur mit zugelassenen Originalteilen und -zubehor benutzen.
Niemals die Zubehorteile fir andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat ausschliel3lich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steck-
dosen anschlielten. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil’er Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.
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Wichtige Sicherheitshinweise de

m Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen.
Das Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

m Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.

m Werkzeuge nur mit eingesetzter Schiussel, angebrachtem
Deckel und aufgesetzten Antriebsschutzdeckeln betreiben!

Bei Verwendung von Zubehor Schussel, Deckel und Antriebs-
schutzdeckel je nach Anweisung anbringen!

m Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schissel oder den
Einfullschacht greifen. Keine Gegenstande (z.B. Kochloffel) in
die Schussel oder den Einfullschacht einfiUhren. Hande, Haar,
Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern halten.

m Niemals Werkzeuge und Zubehor oder 2 Zubehdre gleichzeitig
verwenden. Bei Gebrauch des Zubehodrs sowohl diese, wie auch
die jeweils beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

m Zubehdr nur im komplett zusammengesetzten Zustand verwenden.
Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen. Zubehor nur in der
daflr vorgesehenen Arbeitsposition verwenden.

m Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungs-
scheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!

m Mixermesser nicht mit bloRen Handen berlUhren.

m Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nie ohne
aufgesetzten Deckel betreiben.

m Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter

im Deckel aus.

A Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben.
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de Wichtige Sicherheitshinweise

/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen (= ,Reinigen und

Pflegen” siehe Seite 17).

A Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

[E Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachflll6ffnung greifen.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen®.

Das Gerat lasst sich in Position 1 und 3 nur

einschalten:

m wenn die Schussel (10) eingesetzt und
bis zum Einrasten gedreht wurde.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor lauft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter auf 0/off drehen, dann
einschalten.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mdgliche Ursache kann

die gleichzeitige Verarbeitung zu grofser
Mengen an Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,Hilfe bei
Stoérungen®.

Das Gerat ist wartungsfrei.



Auf einen Blick
Bild IX:

Grundgerat
1 Entriegelungstaste
2 Schwenkarm
.Easy Armlift“-Funktion zur
Unterstiitzung der Bewegung des Armes
nach oben (siehe ,Arbeitspositionen®).
3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)
lauft das Gerat automatisch in die
optimale Position zum Wechseln der
Werkzeuge.
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-4, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.
4 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des
Antriebsschutzdeckels auf den hinteren
Bereich driicken und Deckel abnehmen.
5 Antrieb fiir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehdr*).
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.
6 Antrieb fiir Werkzeuge
(Ruhrbesen, Schlagbesen, Knethaken)
und Fleischwolf (Sonderzubehér*)
7 Mixerantriebsschutzdeckel
8 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehor*)
Bei Nichtgebrauch
Mixerantriebsschutzdeckel aufsetzen.
9 Kabelaufbewahrung
Kabel im Kabelfach verstauen

Schiissel mit Zubehor

10 Edelstahl-Riihrschiissel

11 Deckel

Werkzeuge

12 Riihrbesen

13 Schlagbesen

14 Knethaken mit Teigabweiser

Auf einen Blick de

15 Zubehortasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler
16 Stopfer
17 Deckel mit Einfiillschacht
18 Zerkleinerungsscheiben
a Schneidwendescheibe —
dick / diinn
b Raspelwendescheibe —
grob / fein
¢ Reibscheibe — fein
19 Scheibentrager
20 Gehduse mit Auslassoffnung
Mixer*
21 Mixbecher
22 Deckel
23 Trichter

* Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann es Uber den Handel und
den Kundendienst erworben werden.

Arbeitspositionen
Bild B&:

Achtung!

Gerat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehor nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist. Der
Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Hinweis: Der Schwenkarm ist mit der
.Easy Armlift“-Funktion ausgestattet, welche
die Bewegung des Schwenkarmes nach
oben unterstitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bewegen. Bewegung mit
einer Hand unterstutzen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewunschte Position bewegen.
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de Bedienen

Position Antrieb  Werkzeug/ Arbeitsge-
Zubehor  schwindig-
keit
<<(|)>> -
A O -
a 1-2
35 |-
! £| 24
g
Wy | 23
|
8 ﬁ 3-4
« M
o B8 o
«

* Einsetzen / Abnehmen von Schlag-,
Rihrbesen und Knethaken.

Bedienen

/\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerét
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in

Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer

betreiben. Gerat und Zubehorteile keinen

Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

m Gerat und Zubehdr vor dem ersten
Gebrauch griindlich reinigen, siehe
»Reinigen und Pflegen*.
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Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m Kabel herausziehen (Bild [&). !
Kabel auf die gewlinschte E:.-:;_,
Lange herausziehen. g

Achtung!
Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.
m Netzstecker einstecken.

Schiissel und Werkzeuge
Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in
der Tabelle. [4

A Verletzungsgefahr durch

rotierende Werkzeuge!
Wahrend des Betriebes nie in die Schissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (11)
arbeiten!
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten l1auft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.
Nicht genutze Antriebe stets mit den
Antriebsschutzdeckeln abdecken.

Achtung!
Schissel nur fir Arbeiten mit diesem Gerat

verwenden.
Riihrbesen (12) |

zum Ruhren von Teig, z.B. Kuch-
enteig, Obstkuchen usw. und zum
Unterheben von Zutaten wie
Rosinen und Schokoladenstlickchen

Schlagbesen (13)

zum Schlagen von Eischnee und
Sahne (mindestens 30 % Fettge-
halt) und zum Mischen von
Biskuitteig

Knethaken (14)

zum Kneten von Teig, z. B. Hefe-
teig, Brotteig, Pizzateig, Nudelteig,
Gebackteig und zum Unterheben
von Zutaten wie Saaten in den Teig



Arbeiten mit der Schiissel und den

Werkzeugen

Bild B):

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhr-
zeigersinn bis zum Einrasten drehen.

m Je nach Verarbeitungsaufgabe Rihrbesen,
Schlagbesen oder Knethaken bis zum
Einrasten in den Antrieb einstecken.

Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis

der Knethaken einrasten kann (Bild [3]-4b).

m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflllen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 j
bringen.

m Deckel aufsetzen.

m Drehschalter auf gewilinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Zutaten durch die Nachfull6ffnung im
Deckel nachfiillen.

oder

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. j

m Zutaten einflllen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. ﬁ

m Werkzeug aus dem Antrieb
nehmen.

m Schiissel entnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Bedienen de

Durchlaufschnitzler

Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in
der Tabelle.

/\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen / abnehmen.

Nicht in den Einflllschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat
zusammenbauen. Durchlaufschnitzler nur in
der aufgefiihrten Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uberlastung

Coddons

Bild [3:

Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-

zu verhindern, verfigt die Antriebswelle des

Durchlaufschnitzlers tber eine Einkerbung

Antriebswelle an dieser Stelle. Ein neuer

Scheibentrager mit Antriebswelle ist beim

Schneidwendescheibe —

dick / diinn

dicke oder diinne Scheiben, z.B. Obst und

Gemuse.

m 1 = dicke Scheiben

m 3 = dilinne Scheiben

tung von Hartkase, Brot, Brotchen oder

Schokolade.

erst nach dem Auskihlen.

Raspelwendescheibe — AW
ALD

zum Raspeln von Lebensmitteln in grobe

oder feine Stiicke, z. B. Obst, GemUse oder

schnitzlers groRere Schaden an lhrem Gerat
(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Kundendienst erhaltlich.

&
zum Schneiden von Lebensmitteln in
Kennzeichnung:

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbei-
Tipp: Schneiden Sie gekochte Kartoffeln
grob / fein

Kase, wie Gouda oder Edamer.
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de Bedienen

Kennzeichnung:
m 2 = grobe Seite
m 4 = feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbeitung
von Nissen oder Hartkase, z.B. Parmesan.

Tipp: Raspeln Sie Weichkase mit der
groben Seite.

Reibscheibe — fein

zum Raspeln von Lebensmitteln
fein, z.B. Nlsse oder Hartkase, wie
Parmesan.

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbeitung

von Weichkase und Schnittkase.

Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler

Bild [[:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhr-
zeigersinn bis zum Einrasten drehen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 j
bringen.

m Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
(Bild [@-5a).

m Scheibentrédger am unteren Ende fest-
halten, dabei mussen die beiden Spitzen
nach oben zeigen.

m Gewlnschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des Scheiben-
tragers auflegen (Bild [d-6a).

Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewiinschte Seite nach oben zeigt.

m Scheibentrager am oberen Ende
ergreifen und in das Gehause einsetzen
(Bild [@-6b).

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

m Durchlaufschnitzler wie in Bild [3-8
gezeigt auf den Antrieb setzen und im

Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe

stellen.

16

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!
Einen Rickstau des Schneidgutes in der
Auslasséffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichméaRige Schneidergebnisse
dinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-
mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,
Kichenmaschine ausschalten, Netzstecker
ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,
Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen
und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen und abnehmen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen
die Antriebswelle driicken (Bild [€]).

m Teile reinigen.

Mixer

Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in
der Tabelle. M

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!

Mixer nur bei Stillstand des Antriebes

abnehmen / aufsetzen! Den Mixer nur

im zusammengesetzten Zustand und mit

aufgesetztem Deckel betreiben. Mixer nicht

leer betreiben.

/A Verbriihungsgefahr!
Beim Verarbeiten von heilem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.

Arbeiten mit dem Mixer

Bild [ZI:

m Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 j
bringen.

m Mixerantriebsschutzdeckel
abnehmen.



m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Griff auf Markierung am Grundgerat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Zutaten einflllen.

Maximalmenge flissig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heile
Flussigkeiten = 0,75 Liter.

m Deckel aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag in den
Mixergriff drehen. Der Deckel muss
eingerastet sein.

m Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

Zutaten nachfiillen

Bild [31-8:

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einflillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung
einflllen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einflllen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach
Gebrauch reinigen.

A Achtung!

Durch ungeeignete Lebensmittel kann das

Gerat beschadigt werden.

m Keine heillen Lebensmittel Giber 70°C im
Mixbecher verarbeiten.

m Keine tiefgefrorenen Lebensmittel
verarbeiten, ausgenommen Eiswdirfel,
wenn sie in eine ausreichende Menge
Flussigkeit gegeben wurden.

m Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte
Bestandteile enthalten. Vor der Verar-
beitung von Kern- und Steinobst (Apfel,
Pfirsiche usw.) die Kerne oder Steine
entfernen.

Reinigen und Pflegen de

Hinweise

Einschrankungen fur die Verarbeitung:

m Keine Zutaten wie Mandeln, Zwiebeln,
Petersilie und Fleisch zerkleinern.

m Der Mixer kann Aufstriche wie Erdnuss-
butter, Kokosnussbutter oder Nussmus
nicht herstellen.

m Feste Lebensmittel mit ausreichend
Flussigkeit mischen.

m Pulverférmige Lebensmittel vor dem
Mixen mit ausreichend Flissigkeit
mischen oder vollstandig in Flissigkeit
I6sen. Pulverférmige Lebensmittel sind
z. B. Puderzucker, Kakaopulver, geros-
tete Sojabohnen, Mehl, EiweilRpulver.

Reinigen und Pflegen

Die verwendeten Zubehdrteile missen
nach jedem Gebrauch grundlich gereinigt
werden.

= Tabelle M

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel ver-
wenden. Oberflachen kénnen beschadigt
werden.

Grundgerit reinigen

A\ Stromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
unter flieBendes Wasser halten. Keinen
Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas
Spulmittel benutzen.

m Gerat anschlieRend trockenreiben.

Schussel und Werkzeug reinigen
Schussel und Werkzeuge sind
spulmaschinenfest. Kunststoffteile in

der Spllmaschine nicht einklemmen, da
bleibende Verformungen wahrend des
Spilvorgangs mdglich sind!
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de Aufbewahrung

Durchlaufschnitzler reinigen

/\ Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen. Zum
Reinigen eine Birste benutzen.

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spilmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag
nach der Verarbeitung von z.B. Karotten
etwas Speisedl auf ein Tuch geben

und den Durchlaufschnitzler (nicht die
Zerkleinerungsscheiben) damit abreiben.
Durchlaufschnitzler dann spilen.

Mixer reinigen

A Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen

berthren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind

spulmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von Flissig-
keiten reicht es oft, den Mixer zu reinigen,
ohne ihn vom Gerat abzunehmen.

Dazu 700 ml Wasser mit einem Tropfen
Spulmittel in den aufgesetzten Mixer geben.
Fir ca. 1 Minute den Mixer einschalten
(Stufe 4). Spllwasser ausschiitten und
Mixer mit klarem Wasser aussplilen.

Wichtiger Hinweis
Zubehortasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

/A Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Gerates den

Netzstecker ziehen.

Bild MI:

m Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben
in der Zubehdrtasche verstauen.

m Zubehortasche in der Schiissel
aufbewahren.
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Hilfe bei Stérungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den
Netzstecker ziehen.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.

Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
zu beseitigen.

Storung
Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

m Stromversorgung Uberpriifen.

m Netzstecker Uberprifen.

m Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

m Mixer bzw. Schiissel bis zum Anschlag
festdrehen.

m Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

m Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und dann zurtick
auf gewlinschte Stufe stellen.

Stérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung
ab. Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es
wurden zu viele Lebensmittel gleichzeitig
verarbeitet.

Abhilfe
m Gerét abschalten.
m Verarbeitungsmenge reduzieren.

Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehentlich
die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schwenkarm in Position 1 bringen
m Gerat einschalten (Stufe 1).

m Gerat wieder ausschalten.
Werkzeug bleibt in
Werkzeugwechselposition stehen.
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Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
Lorummt®. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

m Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

m Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

m Mixer wieder aufsetzen.

m Gerat einschalten.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie die allgemeinen Empfehlun-

gen in den Tabellen. [4, M und [.

Zulassige Héchstmengen nicht
Uberschreiten.

Biskuitteig

— Grundrezept

— 2 Eier

— 2-3 EL hei3es Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 70 g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (aulRer Mehl und Starkemehl) ca.
4-6 Minuten auf Stufe 4 mit dem Schlag-
besen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. %2
bis 1 Minute I6ffelweise untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Anwendungsbeispiele de

O

Ruhrteig

Grundrezept

— 3-4 Eier

— 200-250 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 1 Packchen Vanillezucker
oder Schale von %2 Zitrone

— 200-250 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

— 500 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 125 ml Milch

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 mit dem

Rihrbesen verrihren.

Hochstmenge: 1% x Grundrezept

Schwerer Fruchtkuchen

Basic recipe

— 3 Eier

— 135 g Zucker

— 135 g Margarine

— 255 g Mehl

— 10 g Backpulver

— 150 g Korinthen

— 150 g gemischte Trockenfriichte

m Ruhrbesen einsetzen.

m Alle Zutaten auler den Trockenfriichten
einfiillen.

m 30 Sekunden auf Stufe 1verarbeiten.

m Dann 3-5 Minuten auf Stufe 3 verarbeiten.

m Auf Stufe 1 stellen.

m Innerhalb von 30-60 Sekunden die Tro-
ckenfriichte dazugeben.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evil. Backpulver

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 2 mit dem
Rihrbesen verarbeiten.

Miirbeteig

Grundrezept

— 125 g Butter
(Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

19



de Sonderzubehor

Ab 250 g Mehl:

m Zutaten mit dem Knethaken ca. %2 Minute
auf Stufe 1, dann ca. 5-6 Minuten auf
Stufe 2 kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig

Grundrezept a

— 500 g Mehl

- 1Ei

— 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 80 g Zucker

— 200-250 ml lauwarme Milch

— 25 g frische Hefe oder 1 Packchen

— Trockenhefe

— Schale von 2 Zitrone

— 1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. V2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 2 mit dem
Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 1% x Grundrezept

Nudelteig

Grundrezept a

— 300 g Mehl

— 3 Eier

— nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes
Wasser

m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe
2 zu einem Teig verarbeiten.

Hochstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept a

— 750 g Mehl

— 2 Packchen Trockenhefe

— 2TL Salz

— 450-500 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 6-7 Minuten auf Stufe 2 mit dem
Knethaken verarbeiten.
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Mayonnaise

— 1Ei @

— 1TL Senf

- %10l

— 1 EL Zitronensaft oder Essig

— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

Zutaten mussen Zimmertemperatur haben.

Zubereitung von Mayonnaise ist nur mit

ganzen Eiern moglich.

m Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 2 oder 3 im Mixer verarbeiten.

m Mixer auf Stufe 4 schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieRen und
so lange weiter mischen, bis die Mayon-
naise emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht
aufbewahren.

Sonderzubehor

SonderzubehdrZubehdr kénnen Sie beim
Kundendienst, im Fachhandel oder im
Internet kaufen. Verwenden Sie nur Origi-
nalzubehor, da dieses genau auf Ihr Gerat
abgestimmt ist.

Zubehor ist geratespezifisch. Geben Sie
beim Kauf immer die genaue Bezeichnung
(E-Nr.) lhres Geréats an.

Welches Zubehor fir lhr Gerat verfigbar ist,
erfahren Sie in unserem Katalog, im Online-
Shop oder beim Kundendienst.

www.bosch-home.com

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ei umweltgerecht. Dieses Gerat ist
=mm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.



Garantiebedingungen

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fiir
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

de
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en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use.

The appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.
The appliance must not be used for processing other substances
or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use

of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Do not let children
play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.
Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.
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Important safety information en

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply. After switching off, the
drive continues for a short time. Wait until the drive has come
to a standstill.

m Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.

m Only use tools when the bowl is inserted, the lid is fitted and the
protective drive covers are in place! When using accessories, fit
the bowl, lid and drive covers according to the instructions!

m While operating the appliance, never reach into the bowl or filling
shaft with your hands. Do not insert any objects (e.g. wooden
spoon) into the bowl or filling shaft. Keep hands, hair, clothing
and other utensils away from rotating parts.

m Never use tools and accessories or 2 accessories at the same
time. When using the accessories, follow the individual operating
instructions enclosed.

m The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position.

m Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take
hold of cutting discs by the edge only.

m Do not touch blender blades with bare hands.

m Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

m Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the

lid.

/\ Risk of suffocation!

Do not allow children to play with packaging material.

/\ Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer

than is necessary to process the ingredients. Do not operate
at no-load.
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en Important safety information

/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period (= “Cleaning and

servicing” see page 29).

/\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

(4]
@

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our web page.

Contents

Intended USE........cceeviiiiiiiiic s 22
Important safety information.................... 22
Safety systems ......c.ccocevieiiiiiiiii e 24
OVEIVIEW.....eeeeiiiee et 25
Operating positions...........cccocvveiiieeinneenn. 25
Operation.........cooueeirceieiiieeeee e 26
Cleaning and servicing ............ccoecveeerneenn. 29
StOrage ...cove v 30
Troubleshooting..........ccccoveeiiiieiiniiieee, 30
Application examples .........cccccooeviiiiinenne 31
Special accessories........coccvvveiiiiieeeennnns 32
Disposal.........ccovieiiiiiiiiniii e 32
Guarantee..........oceeevciiiiiiiee e 32

24

Follow the instructions in the operating instructions.

Do not place fingers in the feed tube.

Safety systems
Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in

pos. 1 and 3 only:

m when the bowl (10) has been inserted
and turned until it locks into place.

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power

is restored. To switch the appliance on
again, turn the rotary switch to 0/off, then
switch on.

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload
protection feature has been activated.

A possible cause may be that too much
food was processed at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The appliance requires no maintenance.



Overview

Fig. IX:

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support the
upward movement of the arm (see
“Work positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.
Settings 1-4, Operating speed:
1 = low speed — slow,
4 = high speed — fast.

4 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.

5 Drive for
— Continuous-feed shredder and
— Citrus press (optional accessory®).
When not in use, attach the drive cover.

6 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory*)

7 Blender drive cover

8 Drive for blender (optional accessory*)
When not in use, attach the blender
drive cover.

9 Cord store
Stow the cord in the cord store

Bowl with accessories
10 Stainless steel stirring bowl
11 Lid

Tools
12 Stirrer
13 Whisk
14 Kneading hook with dough deflector
15 Accessories bag
For storage of the tools and cutting discs.

Overview en

Continuous-feed shredder
16 Pusher
17 Cover with filling shaft
18 Cutting discs
a Reversible cutting disc —
thick / thin
b Reversible shredding disc —
coarse / fine
¢ Fine grating disc
19 Disc holder
20 Housing with outlet opening

Blender*

21 Blender jug
22 Lid

23 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

Operating positions

Fig. [&:

Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.

Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m Move the swivel arm until it engages in
the required position.
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en Operation

Tool / Operating
Accessory speed

Position  Drive

@ 1-4
Rl A O]
C 1-2
2 § Q] 0| -
PIEE
j ELL@JUZ—B
s f| ] s

« K
Gj(_e;_lﬂ 3-4

* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook.

Operation

A\ Risk of injury!
Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position. Do

not operate the appliance empty. Do not

expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.
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Preparation
m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the power cord (Fig. [@). !
Cord store: *.,u,_h,
Pull out cable to the required g
length.
Warning!

Do not twist the cord when inserting it.
m Insert the mains plug.

Bowl and tools

A\ Risk of injury from the rotating tools
While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the
cover (11) before operating the appliance!
Do not change tools until the drive has
come to a standstill — when the appliance
is switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool
has come to a standstill.

Always secure unused drives with
protective drive covers.

Attention!

Use bowl with this appliance only.
Stirrer (12)

for stiring mixtures, e.g. cake
mixture, fruit cake, ... and folding in
ingredients such as raisins and cho-
colate chips

Whisk (13)

for whisking egg whites and cream
(min. 30 % fat content) and for
mixing sponge mixture

Kneading hook (14)

for kneading dough e.g. yeast

dough, bread dough, pizza dough,

pasta dough, pastry and folding in
ingredients such as seeds into the dough

Working with the bowl and the tools

Fig. B:

O

m Press the Release button and
move the swivel arm to
position 2.



m Insert the bowl:
Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.

Note:

If using the kneading hook, rotate the dough

deflector until the kneading hook can lock

into position (Fig. []-4b).

m Put the ingredients to be processed into
the bowl.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 1.

m Attach the cover.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Add more ingredients through the feed
tube in the cover.

or

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Add ingredients.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove mains plug.

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Take the tool out of the drive.

m Remove the bowl.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Continuous-feed shredder
Observe the application examples in
table

Operation en

A\ Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by
the edge only. Before attaching / removing
the continuousfeed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out
the mains plug. Do not reach into the feed
tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.

Predetermined breaking point

Fig. 3:

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the
continuous-feed shredder breaks. However,
the drive shaft can easily be replaced.

A new disc holder with drive shaft is
available from customer service.

Reversible cutting disc —

thick / thin ®
for cutting food into thick or thin slices, e.g.
fruit and vegetables.

Marking:

m 1 = thick slices

m 3 = thin slices

Note: Not suitable for processing hard
cheese, bread, rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked potatoes
once they have cooled down.

Reversible shredding disc —
coarse / fine

for shredding food coarsely or finely, e.g.
fruit, vegetables or cheese as Gouda or
Edam.

Marking:

m 2 = coarse side

m 4 = fine side

Note: Not suitable for processing nuts or
hard cheese, e.g. Parmesan.
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en Operation

Tip: Shred soft cheese with the coarse side
only.

Fine grating disc

for shredding food finely, e.g. nuts
or hard cheese such as Parmesan.

Note: Not suitable for processing soft
cheese and cheese slices.

hj

Working with the continuous-feed
shredder
Fig. [{:

m Press the Release button and
move the swivel arm to
position 2.

m Insert the bowl:

Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 3.

m Remove drive cover from the
drive of the continuous-feed shredder
(Fig. [d-5a).

m Hold disc holder at the lower end, ensuring
that the two tips are face up.

m Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [{-6a).

In the case of reversible discs, ensure
that the required side is face up.

m Grip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [J-6b).

m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

m Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [{-8.

m Turn rotary switch to recommended
setting.

m Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process

thin ingredients in bunches.
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Note: If the food to be processed sticks in
the continuous-feed shredder, switch food
processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove
cover from the continuous-feed shredder
and empty feed tube.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise
direction and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. [€).

m Clean parts.

Blender
Observe the application examples in
table M

A\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until

the drive is at a standstill! Operate the

assembled blender only and with the lid

attached. Do not operate blender when

empty.

A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes

through the funnel in the lid.

Working with the blender

Fig. [

m Press the release button and
move the swivel arm to j
position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.

m Add ingredients.

Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot
liquids = 0.75 litres.

m Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle. The
cover must be locked in position.



m Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients

Fig. [il-8:

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise
direction and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender
immediately after use.

A\ Attention!

Using unsuitable food may damage the

appliance.

m Do not process food that is hotter than
70°C in the blender jug.

m Do not process frozen ingredients, apart
from ice cubes, unless they have been
added into a sufficient amount of liquid.

m Do not process food that contains hard
components. Before processing pip
and stone fruits (apples, peaches, etc.),
remove the pips or stones.

Notes

Restrictions on processing:

m Do not use it to chop ingredients like
almonds, onions, parsley and meat.

m The blender cannot produce spreads,
such as peanut butter,coconut butter or
nut spreads.

m Use enough liquid when mixing solid
food.

m Mix powdered food with sufficient liquid
before blending, or dissolve it entirely
in liquid. Examples of powdered food
include icing sugar, cocoa powder,
roasted soy-beans, flour, protein powder.

Cleaning and servicing en

Cleaning and servicing

The attachments and accessories used
must be thoroughly cleaned after each use.
=> Table M

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Danger of electric shock!

Never immerse the base unit in water or

place under running water. Do not use a

steam cleaner.

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools
The bowl and tools are dishwasher-proof.
Do not wedge plastic parts in the dish-
washer, as they could be permanently
deformed during the washing process!

Cleaning the continuous-feed
shredder

A\ Risk of injury from sharp blades!
Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Clean them with a brush.

All parts of the continuous-feed shredder
are dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a
cloth and rub the film off the continuous-
feed shredder (not the cutting discs). Then
rinse the continuous-feed shredder.
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Cleaning the blender
/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare hands.

The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often suffi-
cient to clean the blender without removing
it from the appliance. Pour 700 ml of water
and a drop of washing-up liquid into the
attached blender. Switch on the blender

for aproximately 1 minute (setting 4). Pour
out the water and rinse out the blender with
clear water.

Important information
If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.

Storage

A\ Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out

the mains plug.

Fig. B

m Store tools and cutting discs in the
accessories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.

Troubleshooting

/\ Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

The swivel arm must be engaged in
every operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault
Appliance does not start.

Remedial action

m Check the power supply.

m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.
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m Attach the blender cover and screw on as
far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch
appliance to 0/off and then back to the
required setting.

Fault

Appliance switches off during use. The
overload protection feature has been
activated. Too much food was processed at
one time.

Remedial action
m Switch off the appliance.
m Reduce processing quantity.

Fault

While the drive was running, the release
button was inadvertently pressed. The
swivel arm moves up. The drive switches
off, but does not stop in the tool change
position.

Remedial action

m Set the rotary switch to 0/off.

m Move swivel arm to position 1.
m Switch on appliance (setting 1).
m Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

Fault

Blender does not start working or stops
during use, the drive is “humming”. Blade is
blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.

m Re-attach the blender.

m Switch on the appliance.

Important information
If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.



Application examples
Observe general recommendations in
table [, table A, table M.

Do not exceed permitted maximum
quantities.

Sponge mixture
— Basic recipe

— 2 eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar
— 70 g flour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and

cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 4 until frothy.

m Rotate switch to setting 1 and spoon

in the sifted flour and cornflour withi
approx. ¥z to 1 minute.
Maximum quantity: 2 x basic recipe

n

Cake mixture
Basic recipe
— 3-4 eggs

— 200-250 g sugar

— 1 pinch of salt

— 1 packet of vanilla sugar
or peel from %2 lemon

— 200-250 g butter or margarine
(room temperature)

— 500 g flour

— 1 packet of baking powder

— 125 ml of milk

m Mix all ingredients with the stirrer fo
approx. ¥2 minute at setting 1, then
approx. 4-5 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 1% x basic recip

Heavy fruit cake
Basic recipe

— 3 eggs

— 135 g sugar

— 135 g margarine

— 255 g flour

— 10 g baking powder

— 150 g currants

— 150 g mixed dried fruit

r
for

e

O

Application examples en

m Insert stirring whisk.
m Add all ingredients except the dried fruit.
m Process for 30 seconds at setting 1.
m Then process for 3-5 minutes at setting 3.
m Select setting 1.
m Add the dried fruit within the next
30-60 seconds.
Maximum quantity: 2 x basic recipe

Short pastry
Basic recipe a-/ O
— 125 g butter (room

temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Using the stirrer, process all ingredients
for approx. %2 minute at setting 1, then for
approx. 3-6 minutes at setting 2.

From 250 g flour:

m Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. %2 minute at setting 1,
then for approx. 5-6 minutes at setting 2.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough é

Basic recipe

— 500 g flour

- 1egg

— 80 g fat (room temperature)

— 80 g sugar

— 200-250 ml lukewarm milk

— 25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast

— Peel of %2 lemon

— 1 pinch of salt

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
3-6 minutes at setting 2 using the knead-
ing hook.

Maximum quantity: 134 x basic recipe
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en Special accessories

Pasta dough
Basic recipe a
— 300 g flour
— 3 eggs
— 1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required
m Process all ingredients for approx.
3-5 minutes at setting 2 until a dough
forms.
Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Bread dough Z_/

Basic recipe

— 750 g flour

— 2 packets of dry yeast

— 2 tsp. salt

— 450-500 ml warm water

m Process all ingredients for approx.

2 minute at setting 1, then for approx.
6-7 minutes at setting 2 using the
kneading hook.

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at room temperature.

Making mayonnaise is only possible with

whole egg.

m Process the ingredients (except the oil) in
the blender for several seconds at setting
2o0r3.

m Switch the blender to setting 4 and slowly
pour the oil through the funnel and mix
until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do
not store.

Mayonnaise

- 1egg

— 1 tsp. mustard

— Yal ol

— 1 tbs. lemon juice or vinegar
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Special accessories

You can buy accessories from the after-
sales service, from specialist retailers or
online. Only use genuine accessories as
these have been specifically designed for
your appliance.

Accessories vary from one appliance to
another. When purchasing accessories,
always quote the exact product number
(E-Nr.) of your appliance.

You can find out which accessories are
available for your appliance in our cata-
logue, in the online shop or from our after-
sales service.

www.bosch-home.com

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
E mentally-friendly manner. This
mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.



Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales.

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter des produits
alimentaires. L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. D’autres applications sont possibles a
condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le fabricant.
Utiliser I'appareil uniquement avec des piéces et accessoires
d’origine homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a
d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser I'appareil
que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul
notre service aprés-vente est habilité a réparer I'appareil,
comme par exemple procéder au remplacement d’'un cordon
d’alimentation endommageé.

m Allumez et éteignez 'appareil uniqguement par l'interrupteur
rotatif.
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Consignes de sécurité importantes

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables

de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre
dans un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.
Ne pas utiliser I'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!
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L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de piéces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement.

Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Exploiter les ustensiles uniquement lorsque le bol, son couvercle
ainsi que les couvercles de protection des entrainements sont
mis en place! Lors de I'utilisation d’'ustensiles, monter le bol,

son couvercle et les couvercles de protection des entrainements
conformément a la notice!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans
le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Ne pas introduire d’objet

(p- ex. cuillere en bois) dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout.
Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles
a distance des piéces en rotation.

Ne jamais utiliser simultanément des ustensiles et accessoires

ni 2 accessoires. Lors de l'utilisation des accessoires, respecter
aussi bien la présente notice que les notices d’utilisation jointes.
Utiliser uniquement I'accessoire a I'état entierement assemblé.
Ne jamais assembler les accessoires sur I'appareil de base.
Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de travail
prévue.

N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place!

Ne jamais exploiter 'appareil sans couvercle.



Consignes de sécurité importantes fr

m Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.

/\ Risque de briilures !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de la

vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle.

A\ Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire

au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner

I'appareil a vide.

A Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprées

une longue durée sans utilisation (= « Nettoyage et entretien » voir

page 41).

A Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

Respectez les instructions figurant dans la notice
d’utilisation.

Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

®O
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fr Systémes de sécurité

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

Voir le tableau « Positions de travail ».

L'appareil se met en marche sur les

positions 1 et 3 uniquement:

m Si vous avez mis le bol (10) en place
et l'avez fait tourner jusqu’a ce qu'il
encrante.

Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, I'appareil
reste en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez l'interrupteur rotatif sur
0/off puis ramenez-le en position allumée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection
anti-surcharge s’est activée. L'une des
causes possibles: trop grande quantité
d’aliments traitée en méme temps.

Pour savoir comment procéder si le
systéme de sécurité s’active, voir
«Aide en cas de dérangement ».
L'appareil ne nécessite aucun entretien.

Vue d’ensemble
Figure IX:

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift» pour assister
le mouvement montant du bras (voir
« Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Aprées I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur
la position optimale pour changer les
accessoires.
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-4, vitesse de travail
1 = vitesse basse — marche lente,
4 = vitesse élevée — marche rapide.
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4 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriere puis retirez le couvercle.

5 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur et
— presse-agrumes (accessoire en
option™).

Lorsque vous n’utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

6 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option*)

7 Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur

8 Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option*)

Lorsque vous n’utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

9 Rangement du cordon
Placez le cordon d’alimentation dans
son rangement

Bol mélangeur avec accessoires
10 Bol mélangeur en acier inoxydable
11 Couvercle

Accessoires

12 Fouet mélangeur

13 Fouet batteur

14 Crochet pétrisseur avec déflecteur
de pate

15 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.

Accessoire rapeur / éminceur
16 Pilon-poussoir
17 Couvercle avec ouverture pour ajout
18 Disques a réduire
a Disque réversible a émincer —
épais / fin
b Disque réversible a raper —
grossier / fin
¢ Disque a raper —fin
19 Porte-disque
20 Boitier avec orifice de sortie



Mixeur*

21 Bol mixeur
22 Couvercle
23 Entonnoir

* Si un accessoire n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez vous le procurer
dans le commerce et auprés du service
aprés-vente.

Positions de travail
Figure [(:

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en
position de travail. Le bras pivotant doit
encranter dans chaque position de travail.

Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction

« Easy Armlift» qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

Réglage de la position de travail:

m Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant. Aidez
le mouvement d’'une main.

m Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.

Entraine- Outils / Vitesse
ment  Accessoires de travail

Position

1-2

Positions de travail fr

Outils / Vitesse
Accessoires de travail

Entraine-
ment

Position

¢ K

3-4

=28 b

* Mise en place / retrait du fouet batteur,
fouet mixeur et crochet a pétrir.

Utilisation

A\ Risque de blessure!

Ne branchez la fiche méale dans la prise de
courant qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!
Ne faites fonctionner I'appareil qu'avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les pieces ne
vont pas au four a micro-ondes.
m Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement 'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
« Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

m Posez l'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

m Sortez le cordon de son !
rangement (figure [&). =
Casier de rangement du g
cordon: Sortez la longueur de
cordon voulue.

Attention!
Ne tordez pas le cordon, lorsque vous le
rentrez.
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fr Utilisation

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

Bol et accessoires
Tenez compte des exemples d'utilisation
donnés dans le tableau. [4

A Risque de blessure avec les piéces
en rotation!

Pendant le fonctionnement, n’introduisez

jamais les doigts dans le bol mélangeur.

Utilisez-le uniquement avec le couvercle

(11) en place!

Changez les accessoires uniquement

lorsque I'appareil est au repos — une

fois I'appareil éteint, le mécanisme

d’entrainement continue de tourner un

certain temps puis s’immobilise sur la

position de changement des accessoires.

Tournez le bras pivotant seulement aprés

que I'appareil s’est immobilisé.

Toujours recouvrir les entrainements qui

ne servent pas avec des couvercles de

protection.

Attention!

Utilisez le bol uniquement en
fonctionnement sur cet appareil.

Fouet mélangeur (12)
pour pétrir de la pate, par exemple

de la pate a gateau, de la tarte aux

fruits, etc. et pour incorporer des ingré-
dients comme des raisons secs et des
éclats de chocolat

Fouet batteur (13)

pour monter des ceufs en neige,

battre de la créme (au moins 30 %

de matiére grasse) et pour mélanger de la
pate génoise

Crochet pétrisseur (14)

pour pétrir de la pate, par exemple

de la pate levée, de la pate a pain,

de la pate a pizza, de la pate a nouilles, de
la pate a viennoiserie et pour incorporer
des ingrédients comme des graines dans
la pate
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Travailler avec le bol et les outils

Figure []:

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- j
tant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant
puis posez-le. Tournez en sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
'encrantement.

m Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu'il encrante dans
I'entrainement.

Remarque:

Si vous choisissez le crochet pétrisseur

tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce que

le crochet encrante (figure [1-4b).

m Versez les ingrédients a préparer dans
le bol.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 1.

m Mettez le couvercle en place.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la vitesse
voulue.

Rajouter des ingrédients

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Rajoutez les ingrédients par I'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.

ou

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Ajoutez des ingrédients.

Apreés le travail

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Détachez I'accessoire de
'entrainement.



m Retirez le bol.
m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Accessoire rapeur / éminceur
Tenez compte des exemples d'utilisation
donnés dans le tableau.

/\ Risque de blessure!

N’approchez pas les doigts des lames et
des arétes, tranchantes, des disques a
réduire. Ne saisissez les disques a réduire
que par leurs bords!

Ne posez/retirez I'accessoire rapeur /
éminceur qu’apres avoir éteint le moteur
et débranché la fiche male de la prise de
courant. N’introduisez pas les doigts dans
I'ouverture d’ajout.

Attention!

N’utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
qu’entierement assemblé. N'assemblez
jamais I'accessoire rapeur / éminceur sur
'appareil de base. N'utilisez I'accessoire
rapeur / éminceur que dans la position de
service indiquée.

Protection contre la surcharge

Figure [3:

Pour empécher un endommagement impor-
tant de votre appareil en cas de surcharge
de l'accessoire rapeur / éminceur, I'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmée). En
cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit. Un nouveau porte-
disques a arbre d’entrainement est dispo-
nible auprés du service apres-vente.

Disque réversible a émincer -

épais / fin

pour émincer des aliments en tranches
épaisses ou fines, par exemple des fruits et
des légumes.

Marquage :

m Grob = tranches épaisses

m Fein = tranches fines

Remarque : Ne convient pas pour le
fromage a pate dure, le pain, les petits-
pains ou le chocolat.

Utilisation fr

Conseil : Ne coupez les pommes de terre
cuites qu’une fois qu’elles ont refroidi.
Disque réversible a raper —
grossier / fin

pour raper des aliments en morceaux
gros ou fins, par exemple des fruits, des
Iégumes ou du fromage comme le gouda
ou I'édam.

Marquage :
m 2 = cbté grossier
m 4 = coté fin

Remarque : Ne convient pas pour les noix
ou les fromages a péate dure, par exemple
le parmesan.

Conseil : Rapez le fromage a pate molle
avec le cété grossier.

Disque a raper — fin

pour raper finement des aliments,
par exemple des noix ou du fromage a pate
dure comme le parmesan

Remarque : Ne convient pas pour le
fromage a pate molle et le fromage en
tranches.

Travailler avec I’accessoire

rapeur / éminceur

Figure [[:

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant puis

posez-le. Tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 3.

m Retirez le couvercle d’entraine-
ment de I'accessoire rapeur/éminceur
(figure [d-5a).

m Retenez I'extrémité inférieure du
portedisque; il faut ce faisant que les
deux pointes regardent vers le haut.

m Posez prudemment le disque a découper

ou le disque a raper sur les pointes du

porte-disques (figure [@-6a).

39



fr Utilisation

Avec les disques réversibles, veillez bien
a ce que le cbté souhaité regarde vers le
haut.

m Saisissez I'extrémité supérieure du
portedisques et introduisez-la dans le
boitier (figure [{-6b).

m Posez le couvercle (respectez le repere)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Posez 'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [@-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Réglez le interrupteur rotatif a la vitesse
recommandée.

m Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

Attention!
Evitez que les aliments coupés ne
s’accumulent directement a la sortie.

Conseil: pour que la coupe des aliments
soit réguliére, présentez les aliments
minces en bottes.

Remarque: Si les aliments a traiter
devaient se coincer dans I'accessoire
rapeur / éminceur, éteignez le robot
culinaire, débranchez la fiche male de

la prise de courant et attendez que
I'entrailnement se soit immobilisé, retirez le
couvercle de I'accessoire rapeur/éminceur
puis videz I'ouverture d’ajout.

Apreés le travail

m Eteignez 'appareil par 'interrupteur
rotatif.

m Tournez I'accessoire rapeur / éminceur en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure [€).

m Nettoyez les pieces.
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Mixeur
Tenez compte des exemples d'utilisation
donnés dans le tableau. [

A Risque de blessures avec les
lames tranchantes / I'’entrainement
en rotation!
N’introduisez jamais les doigts dans le
mixeur en place! Ne retirez / posez le
mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement!
N’utilisez le mixeur qu’une fois assemblé et
avec son couvercle en place. Ne pas faire
fonctionner le mixeur a vide.

/\ Risque de brilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'entonnoir
ménagé dans le couvercle.

Utilisation du mixeur

Figure [El:

m Appuyez sur le bouton de
déverrouillage et amenez le bras i
pivotant sur la position 4.

m Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

m Mettez le bol mixeur en place (le repere
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litre;
quantité maximale de liquides moussants
ou trés chauds = 0,75 litre.

m Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur. Le
couvercle doit avoir encranté.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse
désirée.

Rajouter des ingrédients

Figure [§1-8:

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou



m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Aprés le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Conseil: il est préférable de nettoyer le
mixeur immédiatement aprés utilisation.

/A Attention !

Des aliments non appropriés peuvent

endommager I'appareil.

m Ne pas traiter d’aliments chauds a plus
de 70 °C dans le bol mixeur.

m Ne pas traiter d’aliments surgelés, sauf
des glacons s'ils sont placés dans une
quantité de liquide suffisante.

m Ne pas traiter d’aliments qui comportent
des constituants durs. Avant de traiter
des fruits a pépins et noyaux (pommes,
péches, etc.), enlever les pépins et
noyaux.

Remarques

Restrictions d’utilisation :

m Ne pas broyer d’'ingrédients tels que des
amandes, des oignons, du persil et de la
viande.

m Le mixeur ne peut pas réaliser de pates
a tartiner telles que du beurre de caca-
huetes, du beurre de noix de coco ou de
la compote de noix.

m Mélanger les aliments durs avec suffi-
samment de liquide.

m Avant de les mixer, mélanger les aliments
en poudre avec suffisamment de liquide
ou les dissoudre complétement dans du
liquide. Les aliments en poudre sont,
par exemple, le sucre glace, le cacao en
poudre, les féves de soja torréfiées, la
farine, le blanc d’oeuf en poudre.

Nettoyage et entretien fr

Nettoyage et entretien

Les accessoires utilisés doivent étre
soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

=» Tableau M

Attention!
N'utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’'endommager les surfaces.

Nettoyage de I’appareil de base

A Risque de chocs électriques!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans

I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du

robinet! Ne le nettoyez jamais avec un

nettoyeur a vapeur.

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.

m Ensuite, essuyez I'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et

des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
aller au lave-vaisselle. Ne coincez pas

les piéces en matiére plastique dans le
lave-vaisselle car elles risqueraient de se
déformer de fagon irréversible pendant le
lavage!

Nettoyer I’accessoire rapeur /

éminceur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

N’approchez pas les doigts des lames et des

arétes, tranchantes, des disques a réduire.

Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

Toutes les piéces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.
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Conseil: Pour enlever le dép6t rouge
laissé apres le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez I'accessoire rapeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez I'accessoire rapeur / éminceur.

Nettoyer le mixeur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir

vont au lave-vaisselle.

Conseil : Aprés le traitement de liquides, il
suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil.

Pour cela, versez 700 ml d’eau additionnée
d’une goutte de détergent dans le mixeur
en place. Faites fonctionner le mixeur
pendant env. 1 minute (position 4). Jetez
'eau de nettoyage puis rincez le mixeur a
I'eau claire.

Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

Rangement

A\ Risque de blessure!

Si I'appareil ne sert pas, débranchez sa

fiche méle de la prise de courant.

Figure M:

m Rangez les accessoires et les disques a
réduire dans la sacoche d’accessoires.

m Rangez la sacoche d’accessoires dans
le bol.
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Aide en cas de dérangement

/\ Risque de blessure!

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche méle de la prise a
courant.

Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.
Commencez par supprimer le probléme a
I'aide des consignes qui suivent.

Dérangement
L’appareil ne démarre pas.

Solution

m Vérifiez I'alimentation électrique.

m Vérifiez la fiche male.

m Contrélez le bras pivotant.

Position correcte ? Encranté ?

m Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

m Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

m Posez les couvercles de protection sur
les entrainements non utilisés.

m La sécurité anti-réenclenchement est
active. Amenez I'appareil sur la position
0/off et puis ramenez-le a la vitesse
désirée.

Dérangement

L’appareil s’éteint pendant son utilisation.

La protection anti-surcharge est activée.

Trop grande quantité de produits

alimentaires traitée en méme temps.

Solution
m Eteignez I'appareil.
m Réduisez la quantité a traiter.

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée
par mégarde pendant que le mécanisme
d’entrainement tournait. Le bras pivotant

se déplace vers le haut. Le mécanisme
d’entrainement s’éteint mais ne demeure
pas dans la position de changement d’outil.

Solution

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Amenez le bras pivotant sur la
position 1.

]



m Allumez 'appareil (vitesse 1).

m Eteignez & nouveau I'appareil.
L’appareil s'immobilise en position de
changement d’accessoire.
Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou s’arréte
pendant I'utilisation. Le moteur
«bourdonne ». Les lames sont bloquées.

Solution

m Eteignez I'appareil et débranchez la fiche
male de la prise de courant.

m Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

m Remettez le mixeur en place.

m Allumez I'appareil.

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le
dérangement, veuillez s.v.p. vous adresser
a notre service aprés-vente.

Exemples d’utilisation

Respectez les recommandations générales
données dans les tableaux [, M et M.

Ne dépassez pas les quantités maximales.

)

Pate a biscuits

Recette de base

— 2 oeufs

— 2-3 cuilléres a soupe d’eau trés
chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur a la vitesse 4, jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse 1
et, en %2 a 1 minute environ, incorporez
par cuillerées la farine et la fécule que
vous aurez préalablement passées au
tamis.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base

Pate levée
Recette de base

Exemples d'utilisation fr
— 3 a4 oeufs
— 200 a 250 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d’un
demi-citron

— 200 a 250 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)

— 500 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 125 ml de lait

m Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute
sur la position 1, puis env. 4 a 5 minutes
sur la position 3.

Quantité maximale: 1% fois la recette

de base

Gateau aux fruits secs

Recette de base

— 3 ceufs

— 135 g de sucre

— 135 g de margarine

— 255 g de farine

— 10 g de levure chimique

— 150 g de raisins de Corinthe

— 150 g de mélange de fruits secs

m Mettez en place le fouet mixeur.

m Versez tous les ingrédients a I'exception
des fruits secs.

m Travaillez pendant 30 secondes sur la
position 1.

m Continuez ensuite pendant 3 a 5 minutes
sur la position 3.

m Réglez sur la position 1.

m Ajoutez les fruits secs en 'espace de 30
a 60 secondes.

Quantité maximale : 2 x la recette de base
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Pate brisée

Recette de base z O

— 125 g de beurre (ala
température ambiante)

— 100 a 125 g de sucre

— 1 oeuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron ou du sucre
vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Travaillez tous les ingrédients pendant
env. ¥2 minute sur la position 1, puis
pendant env. 3 a 6 minutes sur la position
2 avec le fouet mixeur.

A partir de 250 g de farine :

m Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. %2 minute a la
vitesse 1, puis env. 5 a 6 minutes a la
vitesse 2.

Pate a la levure de

boulanger

Quantité maximale: 2 fois la recette de base
Recette de base
— 500 g de farine

— 1 oeuf

— 80 g de matiére grasse (a la température
ambiante)

— 80 g de sucre

— 200 a 250 ml de lait tiede

— 25 g de levure de boulanger fraiche ou

— 1 sachet de levure.

— Le zeste d’'un demi-citron

— 1 pincée de sel

m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute a la vitesse 1, puis environ
3-6 minutes a la vitesse 2 avec le crochet
pétrisseur.

Quantité maximale: 1% fois la recette
de base
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Pate a pates
Recette de base
— 300 g de farine

— 3 oeufs

— 1a2cuilléres a soupe (10 a 20 g) d’eau
froide, selon le besoin

m Travaillez tous les ingrédients pendant 3
a 5 minutes environ a la vitesse 2 jusqu’a
obtention d’'une pate.

Pate a pain
Recette de base
— 750 g de farine

Quantité maximale: 1,5 fois la recette de
— 2 sachet de levure
— 2 c. a café de sel

base
— 450-500 ml d’eau chaude

m Travaillez tous les ingrédients environ
% minute au niveau 1, puis environ
6-7 minutes au niveau 2 avec le crochet
pétrisseur.

— 1 c. a café de moutarde @

— Yald’huile

— 1 c. as. de jus de citron ou de vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent étre a la tempéra-

ture ambiante. La mayonnaise ne peut étre

préparée qu’avec des ceufs entiers.

m Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé a la vitesse 2 ou 3.

m Réglez ensuite le mixeur a la vitesse 4,
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que
la mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas long-
temps, consommez-la rapidement.

Mayonnaise
— 1 ceuf



Accessoires en option

Accessoires en optionVous pouvez acheter
les accessoires auprés de notre service
aprés-vente, de revendeurs spécialisés ou
sur Internet. Utilisez uniquement les acces-
soires d’origine, car ils sont parfaitement
adaptés a votre appareil.

Les accessoires sont spécifiques a
I'appareil. Lors de I'achat, indiquez toujours
la désignation exacte de votre appareil
(E-Nr.).

Pour connaitre les accessoires disponibles
pour votre appareil, consultez notre cata-
logue, notre boutique en ligne ou le service
aprés-vente.

www.bosch-home.com

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant

ﬁ I'environnement. Cet appareil est

=mm marqué selon la directive européenne

@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

Accessoires en option

fr
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Uso corretto

Questo apparecchio & pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica.

Questo apparecchio € idoneo per miscelare, impastare e montare
alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare
altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano
ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori e i ricambi originali approvati. Non utilizzare
mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.
Al fine di evitare pericoli, le riparazioni del’apparecchio, come
ad es. la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato,
devono essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza
clienti.

m Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola. Non
collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!
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Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli
Vivi.

Non immergere mai 'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio
con le mani bagnate.

L'apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

/\ Pericolo di lesioni!

Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento

e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in
funzione.

Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inserita, il
coperchio chiuso e i coperchi di sicurezza applicati! Per I'utilizzo
degli accessori, montare la ciotola, il coperchio e i coperchi di
sicurezza in base alle istruzioni!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Non introdurre oggetti (ad es.
cucchiai) nella ciotola o nel pozzetto di riempimento. Tenere
lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti in rotazione.
Non utilizzare mai contemporaneamente utensili e accessori

0 2 accessori. Per 'uso degli accessori osservare sia il libretto
d’istruzioni accluso sia le presenti istruzioni per 'uso.

Usare I'accessorio solo completamente montato. Non
assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare
I'accessorio soltanto nell’apposita posizione di lavoro.

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato! Non azionare
mai il frullatore senza il coperchio.

Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.

A\ Pericolo di ustioni! . o
Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel
coperchio esce vapore.

47



it Importanti avvertenze di sicurezza

A Pericolo di soffocamento!

Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

A Attenzione!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare girare

a vuoto l'apparecchio.
/\ Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita (=» “Pulizia e cura” ved. pagina 53).
A Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

[ji_] Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Congratulazioni per I’acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.
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Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella «Posizioni di lavoro».

L’apparecchio puod essere acceso nelle pos.

1 e 3 solo:

m se la ciotola (10) é stata inserita e ruotata
fino allo scatto.

Blocco di riaccensione

In caso d'interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta inserito, ma il motore
dopo l'interruzione non si riavvia. Per la
riaccensione ruotare la manopola su 0/off,
poi accendere.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante I'uso il motore si spegne
automaticamente, si & attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea
di quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di
attivazione di un sistema di sicurezza
vedi «Rimedio in caso di guasto».



L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione.

Guida rapida
Figura IX:

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione «Easy Armlift» per favorire il
movimento del braccio verso l'alto (vedi
«Posizioni di lavoroy).

3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.
0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 1-4, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,
4 = alto numero di giri — veloce.

4 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte
posteriore e sollevare.

5 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo e
— spremiagrumi (Accessori speciali*).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio non viene utilizzato.

6 Ingranaggio per utensili
(frusta per mescolare, frusta per
montare, gancio impastatore)

e tritacarne (Accessori speciali*)

7 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

8 Motore per frullatore
(Accessori speciali*)

Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

9 Custodia del cavo
Riporre il cavo nel vano portacavo

Ciotola con accessori
10 Ciotola impastatrice di acciaio inox

Guida rapida it

11 Coperchio

Utensili
12 Frusta
13 Shbattitore
14 Braccio impastatore con spatola
15 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.

Sminuzzatore continuo
16 Pestello
17 Coperchio con bocca di carico
18 Disco sminuzzatore
a Disco taglierina — spesso/fine
b Disco grattugia — fine/grossa
¢ Disco a fori fini per grattugiare
19 Portadisco
20 Carcassa con apertura di uscita

Frullatore*

21 Bicchiere frullatore
22 Coperchio

23 Imbuto

* Se un accessorio non € compreso nella
fornitura, puo essere acquistato nel commer-
cio e presso il servizio assistenza clienti.

Posizioni di lavoro
Figura [E1:

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se I'utensile /
accessorio secondo la seguente tabella
€ applicato all'ingranaggio indicato nella
posizione corretta ed & in posizione di
lavoro. Il gancio oscillante deve essere
arrestato in ogni posizione.

Avvertenza

Il braccio oscillante € dotato della funzione
«Easy Armlift», che favorisce suo
sollevamento.

Regolazione della posizione

di lavoro:

m Premere il tasto di sblocco e muovere |l
braccio oscillante. Aiutare il movimento
con una mano.

m Muovere il braccio oscillante fino
all'arresto nella posizione desiderata.
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Posizione Ingranaggio Utensili/ Velocita di

accessori lavoro

1-3

1-2

¢ K

3-4

w2 eh oS

Gj(_

* Montare / smontare lo sbattitore, le fruste
ed il gancio impastatore.

Uso

/\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

Attenzione!

Usare 'apparecchio solo con l'utensile /
accessorio in posizione di lavoro. Non fare
funzionare I'apparecchio a vuoto. Non
esporre apparecchio ed accessori a fonti di
calore. Le parti non sono idonee per 'uso in
forno a microonde.

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».
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Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

m Estrarre il cavo (figura [).
Estrarre il cavo alla lunghezza =—=:=__.h,

necessaria. g

Attenzione!
Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.

m Inserire la spina.

Ciotola ed utensili

Osservare gli esempi d’'impiego nella

tabella. [d

A\ Pericolo di lesioni da utensili in
rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai

le mani nella ciotola. Lavorare solo con il

coperchio (11) applicato! Sostituire I'utensile

solo quando l'ingranaggio & fermo — dopo

lo spegnimento l'ingranaggio gira ancora un

poco per inerzia e si ferma nella posizione

di sostituzione utensile. Muovere il braccio

oscillante solo quando l'utensile si &

fermato.

Coprire sempre gli ingranaggi non utilizzati

con gli appositi coperchi di sicurezza.

Attenzione!

Usare la ciotola solo per il lavoro con

questo apparecchio.

Frusta (12)

per mescolare impasti, ad es.
impasti per torte, torte alla frutta
ecc. e per incorporare ingredienti
quali uvetta e cioccolato in pezzi

Sbattitore (13)

per montare albume d‘uovo e
panna (almeno il 30% di grassi) e
per preparare la pasta biscotto

Braccio impastatore (14)

per lavorare impasti, ad es. pasta a-/
lievitata, pasta per il pane, impasto

per la pizza, pasta, impasti per dolci

e per incorporare nell'impasto ingredienti
come i semi

O



Lavoro con la ciotola e gli utensili

Figura [l

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell’ingranaggio
la frusta, lo sbattitore o il gancio
impastatore.

Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la spatola,

finché il gancio impastatore non s’arresta

(figura []-4b).

m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Applicare il coperchio.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore

portare il braccio oscillante nella
m Rimuovere il coperchio.

rotante.
m Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.
oppure
posizione 2. j
m Introdurre gli ingredienti.
Dopo il lavoro
m Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.
m Estrarre l'utensile

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e

rotante.

m Staccare la spina.
dall’ingranaggio.

m Rimuovere la ciotola impastatrice.

m Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Uso it

Sminuzzatore continuo

Osservare gli esempi d’'impiego nella
tabella.

A\ Pericolo di lesioni!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare i
dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Montare / smontare lo sminuzzatore
continuo solo ad ingranaggio fermo e spina
di alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo

nello stato di montaggio completo. Non
montare mai lo sminuzzatore continuo
sull’apparecchio principale. Usare lo
sminuzzatore continuo solo nella posizione
di funzionamento mostrata.

Protezione da sovraccarico

Figura [3:

Al fine di evitare maggiori danni
allapparecchio in caso di sovraccarico sullo
sminuzzatore continuo, I'asse di
azionamento dello sminuzzatore continuo &
dotato di un intaglio (punto di rottura
prestabilita). In questo punto I'asse di
azionamento si spezza in caso di
sovraccarico. Un nuovo portadisco con
asse di azionamento puod essere acquistato
presso il servizio assistenza clienti.

Disco taglierina — spessol/fine
per tagliare alimenti a fette spesse
o sottili, ad es. frutta e verdura.
Identificazione:

m Grosso = fette spesse

m Fine = fette sottili

Nota: non idoneo per la lavorazione di
formaggio duro, pane, panini o cioccolato.
Consiglio: tagliare le patate bollite solo a
freddo.

Disco grattugia — fine/grossa EMe
per grattugiare finemente o grosso-
lanamente ad es. frutta, verdura o formag-
gio, come Gouda o Edamer.

51



it Uso

Identificazione:

m 2 = lato grosso

m 4 = lato fine

Nota: non idoneo per la lavorazione di noci
o formaggio duro, ad es. parmigiano.

Consiglio: grattugiare il formaggio tenero

con il lato grosso.

Disco a fori fini per grattugiare

per grattugiare alimenti, ad es. noci

o formaggio duro, per es. parmigiano.

Nota: non idoneo per la lavorazione di

formaggio tenere e formaggio da taglio.

Lavoro con lo sminuzzatore continuo

Figura [&:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice inclinata
verso avanti e poi abbassarla, — ruotare in
senso antiorario fino allo scatto.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 3.

m Rimuovere il coperchio di
sicurezza dall’ingranaggio dello
sminuzzatore continuo (figura [@-5a).

m Tenere il portadisco sull’estremita inferiore
con le due punte rivolte verso l'alto.

m Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato
sulle punte del portadisco (figura [d-6a).
Nel caso di dischi doppia funzione
prestare attenzione che il lato desiderato
sia rivolto in alto.

m Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura [d-6b).

m Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura [d-8, e ruotarlo in senso orario fino

allarresto.

m Ruotare la manopola sulla velocita

desiderata.
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m Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di carico e spingerli con il
pestello.

Attenzione!
Evitare un intasamento dell’alimento
tagliato nell’apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi
tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in
mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore
continuo dovessero restare attaccati
alimenti da lavorare, spegnere il robot
da cucina, estrarre la spina, attendere
che I'ingranaggio sia fermo, rimuovere il
coperchio dello sminuzzatore continuo e
vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare lo sminuzzatore continuo in
senso antiorario e rimuoverlo.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il portadisco con il disco.
A tal fine spingere da sotto I'asse di
azionamento con il dito (figura [€).

m Pulire le parti.

Frullatore
Osservare gli esempi d’'impiego nella
tabella. M
A\ Pericolo di lesioni a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore & fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.
Non fare girare a vuoto il frullatore.

/\ Pericolo di ustioni!
Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore.

Lavorare con il frullatore

Figura [EI:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 4.
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m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore
(riferimento sul manico allineato al
riferimento dell’apparecchio base) e

ruotarlo in senso antiorario fino all’arresto.

m Introdurre gli ingredienti.
Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,75 litro.

m Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nell'impugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti

Figura [31-8:

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gl
ingredienti

oppure

m togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
I'imbuto.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo l'uso.

/\ Attenzione!

Con alimenti non adatti 'apparecchio pud

danneggiarsi.

m Non lavorare alimenti caldi con una tem-
peratura superiore a 70 °C nel bicchiere
frullatore.

m Non lavorare ingredienti surgelati, tranne
i cubetti di ghiaccio, se sono stati immersi
in una quantita sufficiente di liquido.

Pulizia e cura it

m Non lavorare alimenti contenenti parti
dure. Prima della lavorazione di frutta con
semi 0 con nocciolo (mele, pesche ecc.)
rimuovere i semi o i noccioli.

Note

Limitazioni per la lavorazione:

m non sminuzzare alimenti quali mandorle,
cipolle, prezzemolo e carne.

m |l frullatore non & idoneo per produrre
mousse spalmabili come il burro di ara-
chidi, burro di cocco o salsa di noci.

m Mescolare gli alimenti solidi utilizzando
una quantita sufficiente di liquido.

m Prima di frullare, mescolare i cibi in
polvere con una quantita di liquido
sufficiente oppure farli sciogliere comple-
tamente. | cibi in polvere sono ad es. lo
zucchero a velo, il cacao in polvere, semi
di soia tostati, farina, integratori proteici.

Pulizia e cura

Le parti degli accessori utilizzate vanno
lavate accuratamente dopo ogni utilizzo.
=> Tabella M

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulire I'apparecchio base

/A Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente. Non
usare pulitrici a getto di vapore.

m Staccare la spina.

m Pulire 'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare I'apparecchio.
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it Conservazione

Pulire la ciotola impastatrice e

I'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie. Non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare
deformazioni permanenti!

Pulire lo sminuzzatore continuo

/\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordi dei dischi sminuzzatori. Per la
pulizia usare una spazzola.

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina
rossa dopo la lavorazione, per es. delle
carote, mettere un poco di olio alimentare
su un panno e con questo strofinare

lo sminuzzatore continuo (non i dischi
sminuzzatori). Lavare poi lo sminuzzatore
continuo.

Pulire il frullatore

/A Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: dopo la lavorazione di liquidi
spesso ¢ sufficiente lavare il frullatore
senza separarlo dall’apparecchio.

A tal fine introdurre 700 ml di acqua con una
goccia di detersivo nel frullatore montato.
Accendere il frullatore per ca. 1 minuto
(velocita 4). Versare via 'acqua e sciac-
quare il frullatore con acqua pulita.

Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa
portaccessori. Osservare le indicazioni per
il trattamento nella borsa.
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Conservazione

A\ Pericolo di lesioni!
Quando I'apparecchio non € in uso estrarre
la spina di rete.

Figura BL:

m Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

m Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

Rimedio in caso di guasti

A\ Pericolo di lesioni!
Prima di riparare un guasto, estrarre la
spina d’alimentazione.

Il gancio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema
insorto con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L’apparecchio non si avvia.

Rimedio

m Controllare I'alimentazione elettrica.

m Controllare la spina di alimentazione.

m Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

m Ruotare il frullatore o la ciotola
impastatrice fino all’arresto.

m Applicare il coperchio del frullatore e
ruotarlo fino all’arresto.

m Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggio sugli ingranaggi non utilizzati.

m E attivo il blocco di riaccensione. Disporre
l'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.

Guasto

L’apparecchio si spegne durante l'uso.
La sicurezza di sovraccarico si € atti-
vata. Sono stati lavorati troppi alimenti
contemporaneamente.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio.

m Ridurre la quantita di lavorazione.



Guasto
Ad ingranaggio in rotazione & stato azionato
per errore il pulsante di sblocco. Il braccio
oscillante si solleva. L'ingranaggio si
disinserisce, ma non resta fermo nella
posizione di cambio utensile.
Rimedio
m Ruotare la manopola su 0/off.
m Portare il braccio nella

posizione 1. j
m Accendere 'apparecchio

(velocita 1).
m Spegnere di nuovo I'apparecchio.
L'utensile resta fermo nella posizione di
cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si

ferma durante 'uso, l'ingranaggio «ronza».

La lama & bloccata.

Rimedio

m Spegnere 'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

m Rimuovere il frullatore e togliere
I'ostacolo.

m Applicare di nuovo il frullatore.

m Accendere I'apparecchio.

Avvertenza importante
Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Seguire le raccomandazioni generali nelle

tabelle [, M e [M.

Non superare le quantita massime
ammesse.

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2uova

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato

— 70 g farina

— 70 g fecola

— eventualmente lievito in polvere

Esempi d’impiego it

m Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con lo shattitore per ca. 4-6 minuti
alla velocita 4.

m Disporre l'interruttore rotante sul grado
1 e mescolare farina e fecola passate
al setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. Y2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

O

Pasta fluida miscelata

Ricetta base

— 3-4 uova

— 200-250 g zucchero

— 1 pizzico sale

— 1 bustina zucchero vanigliato
o buccia di ¥z limone

— 200-250 g di burro o margarina
(a temperatura ambiente)

— 500 g farina

— 1 bustina lievito in polvere

— 125 ml latte

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. Y2 minuto alla velocita 1, poi ca.
4-5 minuti alla velocita 3.

Quantita massima: 1% volte la ricetta base

O

Torta alla frutta

Ricetta base

— 3 uova

— 135 g di zucchero

— 135 g di margarina

— 255 g difarina

— 10 g di lievito in polvere

— 150 g di uvetta di Corinto

— 150 g di frutta secca mista

m Inserire la frusta per mescolare.

m Versare tutti gli ingredienti tranne la frutta
secca.

m Frullare per 30 secondi alla velocita 1.

m Quindi lavorare per 3-5 minuti alla velo-
cita 3.

m Portare alla velocita 1.

m Entro 30-60 secondi aggiungere la frutta
secca.

Quantita massima: 2 volta la ricetta base
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it Accessori speciali

Pasta frolla

Ricetta base

— 125 g burro (a
temperatura

— ambiente)

— 100-125 g zucchero

— 1 uovo

— 1 pizzico sale

— un poco di buccia di limone o zucchero
vanigliato

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere

m Lavorare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi ca.
3-6 minuti alla velocita 2.

A partire da 250 g di farina:

m Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velo-
cita 1, poi ca. 5-6 minuti alla velocita 2.

L O

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

C

Pasta con lievito per dolce

Ricetta base

— 500 g farina

— 1 uovo

— 80 g burro (a temperatura ambiente)

— 80 g zucchero

— 200-250 ml latte tiepido

— 25 g di lievito fresco
0 1 pacchetto di lievito secco

— Buccia di 7z limone

— 1 pizzico sale

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca. %2 minuto
alla velocita 1, poi per ca. 3-6 minuti con il
gancio impastatore alla velocita 2.

Pasta

Quantita massima: 1% volte la ricetta base
Ricetta base
— 300 g farina

— 3 uova

— secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)
di acqua fredda

m Lavorare tutti gli ingredientida 3 a5
minuti circa alla velocita 2 in una pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base
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Pasta per pane

Ricetta base

— 750 g farina

— 2 confezioni lievito secco

— 2 cucchiaini sale

— 450-500 ml acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
6-7 minuti con il gancio impastatore alla
velocita 2.

— 1 cucchiaino di senape @

— Yl diolio

— 1 cucchiaio di succo di limone o aceto

— 1 pizzico di sale

— 1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere a temperatura

ambiente. La maionese puo essere prepa-

rata soltanto con uova intere.

m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 2 oppure 3.

m Commutare il frullatore alla velocita 4 e
versare lentamente I'olio attraverso il bic-

chierino dosatore e continuare mescolare
fino ad emulsionare la maionese.

Consumare la maionese subito.
Non conservarla.

¢

Maionese
— 1 uovo

Accessori speciali

Gli accessori speciali possono essere
acquistati presso il servizio clienti, i riven-
ditori specializzati o su Internet. Utilizzare
solo gli accessori originali, i quali sono stati
progettati appositamente per I'apparecchio.
Gli accessori sono specifici dell’apparec-
chio. Al momento dell’acquisto indicare
sempre il codice prodotto preciso (E-Nr.)
dell’apparecchio.

Per conoscere gli accessori disponibili per il
proprio apparecchio consultare il catalogo, il
punto vendita online o il servizio clienti.

www.bosch-home.com



Smaltimento

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

Ei rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, & sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia & comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.

it
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijJden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Het apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door

de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende
toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde
originele onderdelen en accessoires gebruiken. De toebehoren
nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

m Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de draaischakelaar.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de vaat-
wasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet met
vochtige handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.
Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat ingeschakeld is.
Hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst, het deksel is
aangebracht en het aandrijvingsbeschermdeksel is geplaatst!

Bij gebruik van toebehoren de kom, het deksel en het aandrijvings-
beschermdeksel volgens de gebruiksaanwijzing aanbrengen!
Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom
of de vulopening steken. Handen, haren, kleding en andere
voorwerpen op een afstand houden van roterende delen.
Hulpstukken nooit gelijktijdig met een of 2 toebehoren gebruiken.
Neem bij gebruik van toebehoren zowel deze als ook de
bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht.

De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in de
hiervoor bestemde werkstand.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

Grijp nooit in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer nooit als
het deksel niet is aangebracht.

Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.

/A Gevaar voor brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

/\ Attentie!

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast

laten lopen.
/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen (=» “Reiniging en onderhoud”

Zie pagina 65).

A Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren

[ji] Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel “Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen

worden ingeschakeld:

m wanneer de kom (10) is aangebracht en
door hem te draaien is vastgeklikt.

Beveiliging tegen opnieuw
inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring
gaat de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw
inschakelen: draaischakelaar op 0/off
draaien, dan inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie “Hulp bij
storingen”.

Het apparaat behoeft geen verzorging.



In één oogopslag
Afb. IX:

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
“Easy Armlift’-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie “Werkstanden”).

3 Draaischakelaar
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
stand voor het verwisselen van de
hulpstukken gezet.
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.

Stand 1-4, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
4 = hoog toerental — snel.

4 Aandrijvingsbeschermdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.

5 Aandrijving voor
— doorloopsnijder en
— citruspers (extra toebehoren*).

Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet
wordt gebruikt.

6 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)
en vleesmolen (extra toebehoren *)

7 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer

8 Aandrijving voor mixer
(extra toebehoren*)

Het mixeraandrijvingsbeschermings-
deksel aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.

9 Kabelvak
Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak

Mengkom met toebehoren

10 Roestvrijstalen kom
11 Deksel

In één oogopslag nl

Hulpstukken

12 Roergarde

13 Klopgarde

14 Kneedhaak met deegvanger

15 Opbergzak voor toebehoren
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.

Doorloopsnijder
16 Stopper
17 Deksel met vulschacht
18 Fijnmaakschijven
a Snijschijf — dik/dun
b Raspschijf — grofffijn
¢ Maalschijf — fijn
19 Schijfhouder
20 Behuizing met uitlaat-opening
Mixer*
21 Mixkom
22 Deksel
23 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschaft.

Bedrijfspositie
Afb. &:

Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
juiste positie, en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

N.B.

De draaiarm beschikt over een

“Easy Armlift’-functie, die de omhoog-
beweging van de draaiarm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

m Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
draaien. De beweging met een hand
ondersteunen.

m De draaiarm op de gewenste positie
zetten en laten vastklikken.
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nl Bedienen

Bedrijfsstand Aandrijving Hulpstuk/ Werk-

toebehoren snelheid

1-4

1-3

1-2

« M

34

£ e - O E

6j(_

* Aanbrengen/verwijderen van de (roer)
garde en de kneedhaak.

Bedienen

A\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren /

hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten

gebruiken. Apparaat en toebehoren niet

blootstellen aan warmtebronnen. De
onderdelen zijn niet geschikt voor gebruik
in een magnetron.

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.
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Voorbereiden

m Het basisapparaat op een vlakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer afwikkelen (Afb. [8).

Snoeropbergvak: !

De kabel tot de gewenste *.,u,_h,

lengte uittrekken. g
Attentie!

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.
m Stekker in wandcontactdoos doen.

Kom en hulpstukken
Neem de toepassingsvoorbeelden in de
tabel in acht. 4

A\ Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom

grijpen. Altijd werken met aangebracht

deksel (11)! Hulpstukken alleen vervangen bij

stilstaande aandrijving — na het uitschakelen

loopt de aandrijving nog even na en blijft

dan staan op de hulpstukwisselpositie. De

draaiarm pas bewegen wanneer het hulpstuk

stilstaat.

Niet-gebruikte aandrijvingen altijd afdekken

met aandrijvingsbeschermdeksels.

Attentie!

Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde (12)

voor het roeren van deeg, bijv. @
taartdeeg, fruittaart enz. en voor het
mengen van ingrediénten, zoals

rozijnen en stukjes chocolade

Klopgarde (13)

voor het kloppen van eiwit en @
slagroom (minstens 30 % vetge-

halte) en voor het mengen van

biscuitdeeg

Kneedhaak (14)
voor het kneden van dag, bijv. a-/
gistdeeg, brooddeeg, pastadeeg,
gebakdeeg en voor het mengen
van ingrediénten zoals zaden in het deeg



Werken met de kom en de hulpstukken

Afb. B

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m Kom aanbrengen:
de kom schuin naar voren
houden en aanbrengen, tegen de klok in
draaien tot hij vastklikt.

m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt.

Opmerking:

Bij de kneedhaak de deegvanger draaien

tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt

(Afb. 1]-4b).

m De ingrediénten in de kom doen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten. j

m Deksel aanbrengen.

m Draaischakelaar op de gewenste
stand zetten.

Ingrediénten toevoegen

m Apparaat uitschakelen met de

m ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de ﬁ

m De ingrediénten toevoegen.

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de j

m Hulpstuk uit de aandrijving

m Kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging

draaischakelaar.

of
draaiarm op positie 2 zetten.

Na gebruik

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.
draaiarm op positie 2 zetten.
trekken.
en onderhoud”.

Bedienen ni

Doorloopsnijder
Neem de toepassingsvoorbeelden in de
tabel in acht.

A\ Gevaar voor letsel

Niet in de scherpe messen en randen van de
fijnmaakschijven grijpen. Fijnmaakschijven
alleen aan de rand vastpakken!
Doorloopsnijder alleen aanbrengen / verwij-
deren wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedrijfsstand.

Beveiliging tegen overbelasting

Afb. 3:

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voorko-
men, is de aandrijfas van de doorloopsnij-
der voorzien van een inkerving (breekpunt).
Bij overbelasting breekt de aandrijfas op dit
punt. Een nieuwe schijfhouder met aan-
drijfas is verkrijgbaar bij de klantenservice.
Snijschijf — dik/dun

voor het snijden van levensmidde- ®
len in dikke of dunne plakken, bijv. fruit en
groente.

Aanduiding:

m Grof = dikke plakken

m Fijn = dunne plakken

Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-
king van harde kaas, brood, broodjes of
chocolade.

Tip: snij gekookte aardappelen pas nadat
ze zijn afgekoeld.

Raspschijf — grof/fijn

voor het raspen van levensmid-
delen in grove of fijne stukken, bijv. fruit,
groente of kaas, zoals Goudse of Edammer
kaas.

Aanduiding:

m 2 = grove zijde

m 4 = fijne zijde
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nl Bedienen

Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-
king van noten of harde kaas, bijv. Parme-
zaanse kaas.

Tip: rasp zachte kaas met de grove zijde.
Maalschijf — fijn

voor het raspen van levensmid-

delen fijn, bijv. noten of harde kaas, zoals
Parmezaanse kaas.

Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-

king van zachte kaas en snijdbare kaas.

Werken met de doorloopsnijder

Afb. [3:

m Ontgrendelknop indrukken en de

draaiarm op positie 2 zetten. j

m Kom aanbrengen: De kom schuin

naar voren houden en aanbren-

gen, tegen de klok in draaien tot hij
vastklikt.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten. j

m Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving
van de doorloopsnijder (Afb. [@-5a).

m De schijtfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.

m De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijfhouder leggen
(Afb. [{-6a).

Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.

m Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (Afb. [d-6b).

m Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de
klok mee draaien.

m Doorloopsnijder volgens afb. [d-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

m Draaischakelaar op de aanbevolen stand

zetten:

m De te verwerken levensmiddelen in de

vulschacht doen en aandrukken met de

stopper.

Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet

ophoopt in de uitloop-opening.
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Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat
kunt u dun snijgoed het best gebundeld
verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient
u de keukenmachine uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (Afb. [€).

m Onderdelen reinigen.

Mixer
Neem de toepassingsvoorbeelden in de
tabel in acht. [

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De
mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer
uitsluitend in samengebouwde toestand en
met aangebracht deksel gebruiken. Mixer
niet zonder vulling laten lopen.

/\ Gevaar voor brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.

Werken met de mixer

Afb. I

m De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op bedrijfsstand 4 j
zetten.

m Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

m Mixkom aanbrengen (markering op
de handgreep tegen de markering op
het basisapparaat) en tegen de klok in
draaien tot aan de aanslag.



m De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vloeistof
=1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of
hete vloeistof = 0,75 liter.

m Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

Afb. [11-8:

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na

gebruik reinigen.

/A Attentie!

Door ongeschikte levensmiddelen kan het

apparaat beschadigd raken.

m Geen hete levensmiddelen heter dan
70 °C in de mengbeker verwerken.

m Geen diepvriesproducten verwerken, met
uitzondering van ijsblokjes als die in een
voldoende grote hoeveelheid vloeistof
werden gedaan.

m Geen levensmiddelen verwijderen die
harde bestanddelen bevatten. Vo6r de
verwerking van pit- en steenvruchten
(appels, perziken enz.) moeten de pitten/
stenen worden verwijderd.

Reiniging en onderhoud nl

Aanwijzingen

Beperkingen voor de verwerking:

m Geen ingrediénten zoals amandelen,
uien, peterselie of vlees verkleinen.

m De menger kan geen smeerbeleg zoals
pindakaas, cocosnootboter of notenpasta
maken.

m Vaste levensmiddelen met voldoende
vloeistof mengen.

m Poedervormige levensmiddelen voor
het mixen met voldoende vloeistof
mengen of volledig in vloeistof oplossen.
Poedervormige levensmiddelen zijn bijv.
poedersuiker, cacaopoeder, geroosterde
sojabonen, meel, eiwitpoeder.

Reiniging en onderhoud

Het gebruikte toebehoren moet na elk
gebruik grondig worden gereinigd.
= tabel M

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De oppervlakken kunnen
beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schokken!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden. Geen
stoomreiniger gebruiken.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen
De kom en de hulpstukken kunnen in
de afwasautomaat worden gereinigd.
Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de afwasautomaat, omdat ze dan
onherstelbaar vervormd kunnen raken!
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nl Opbergen

Doorloopsnijder reinigen

/\ Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Niet in de scherpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen. Voor het
reinigen een borstel gebruiken.

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u

een beetje slaolie op een doek doen

en daarmee de doorloopsnijder (niet de
fijnmaakschijven) schoonwrijven. Daarna de
doorloopsnijder afwassen.

Mixer reinigen

/\ Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.
De mixbeker, het deksel en de trechter
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.
Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiervoor doet u 700 ml water met een
druppel afwasmiddel in de gemonteerde
mixer. Gedurende ca. 1 minuut de mixer
inschakelen (stand 4). Afwassop weggieten
en de mixer uitspoelen met schoon water.
Belangrijke aanwijzing
Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.

Opbergen

/\ Gevaar voor letsel!

De stekker uit het stopcontact trekken

wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

Afb. BE:

m Hulpstukken en fijnmaakschijven
opbergen in de opbergzak.

m Opbergzak in de kom bewaren.
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Hulp bij storingen

A\ Gevaar voor letsel!
Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen
aan de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

m Mixer / kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

m Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Beschermdeksels aanbrengen op
nietgebruikte aandrijvingen.

m De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het
gebruik. De overbelastingsbeveiliging
is geactiveerd. Er werden teveel
levensmiddelen tegelijk verwerkt.
Oplossing

m Apparaat uitschakelen.

m Kleinere hoeveelheid verwerken.

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep. De draaiarm
beweegt naar boven. De aandrijving
schakelt uit, maar blijft niet op de hulpstuk-
wisselpositie staan.

Oplossing

m Draaischakelaar op 0/off zetten.
m Draaiarm op positie 1 zetten.

m Apparaat inschakelen (stand 1).
m Apparaat weer uitschakelen.

Het hulpstuk blijft op de
hulpstukwisselpositie staan.

i



Storing

Mixer werkt niet of blijft tijidens het gebruik

stilstaan, de aandrijving “bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

m Mixer weer aanbrengen.

m Apparaat inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

de storing niet kan worden verholpen.

Toepassingsvoorbeelden

Neem de algemene aanbevelingen in de
tabellen [4, M en [M in acht.

Toegestane maximumhoeveelheden niet

overschrijden.

Biscuitdeeg

— Basisrecept

— 2 eieren

— 2-3 eetlepels heet water

— 100 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 70 g meel

— 70 g zetmeel,

— eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve het meel en
het aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde op
stand 4.

m De draaischakelaar op stand 1 zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. ¥z tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Roerdeeg
Basisrecept

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
— 3-4 eieren
— 200-250 g suiker

— 1 snufje zout

— 1 pakje vanillesuiker of de schil van %2
citroen

Toepassingsvoorbeelden nl

— 200-250 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

— 500 g meel

— 1 pakje bakpoeder

— 125 ml melk

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren met
de roergarde op stand 1, daarna ca. 4-5
minuten op stand 3.

Maximum hoeveelheid: 1% x basisrecept

O

Zware vruchtencake

Basic recipe

— 3 eieren

— 135 g suiker

— 135 g margarine

— 255 g bloem

— 10 g bakpoeder

— 150 g krenten

— 150 g gemengde gedroogde vruchten

m Roergarde plaatsen.

m Alle ingrediénten behalve de gedroogde
vruchten erin doen.

m 30 seconden op stand 1 verwerken.

m Vervolgens 3-5 minuten op stand 3
verwerken.

m Op stand 1 zetten.

m Binnen 30-60 seconden de gedroogde
vruchten erbij doen.

Maximale hoeveelheid: 2 x basisrecept

—1ei

— 1 snufje zout

— stukje citroenschil of vanillesuiker

— 250 g meel

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 1, dan ca. 3-6 minuten op stand 3
(2) met de roergarde verwerken.

Vanaf 250 g bloem:

m De ingrediénten ca. 2 minuut kneden met
de kneedhaak op stand 1, daarna ca. 5-6
minuten op stand 2.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Zandtaartdeeg
Basisrecept

— 125 g boter

— (kamertemperatuur)
— 100-125 g suiker
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nl Speciale accessoires

Gistdeeg

Basisrecept a

— 500 g meel

—1ei

— 80 g vet (kamertemperatuur)

— 80 g suiker

— 200-250 ml lauwe melk

— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

— schil van % citroen

— 1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 3-6 minuten op stand
2 verwerken met de kneedhaak.

Maximum hoeveelheid: 1% x basisrecept

Pastadeeg

Basisrecept a

— 300 g meel

— 3 eieren

— naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g) koud
water

m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 2 tot deeg kneden.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept a

— 750 g meel

— 2 pakjes gedroogde gist,

— 2TL zout

— 450-500 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. 72 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 6-7 minuten op stand
2 verwerken met de kneedhaak.

Mayonaise

—1ei

— 1 tl mosterd

— Yalolie

— 1 el citroensap of azijn

— 1 snuifje zout

— 1 snuifje suiker

Ingrediénten moeten kamertemperatuur

hebben. Bereiding van mayonaise is alleen

met hele eieren mogelijk.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 2 of 3.

m De mixer op stand 4 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.
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De houdbaarheid van de mayonaise is
beperkt.

Speciale accessoires

Speciale accessoires kunt u bij de service-
dienst, in de vakhandel of op het internet
kopen. Gebruik alleen originele accessoi-
res, omdat deze precies op uw apparaat
zijn afgestemd.

Accessoires zijn apparaatgerelateerd. Geef
bij de aankoop altijd de precieze aanduiding
(E-Nr.) van uw apparaat op.

Welke accessoires beschikbaar zijn voor
uw apparaat, kunt u in onze catalogus, in
de online-shop of bij de servicedienst te
weten komen.

www.bosch-home.com

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider,
som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, alte og piske fadevarer. Apparatet ma
ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser. Bruges
andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre anvendelser
ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale dele og
tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og maks.
2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug
af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal veere
utilgeengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke
foretages af bagrn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Apparatet ma kun taendes og slukkes med drejekontakten.Tilslut
aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan fiernbetjenes.
Apparatet skal altid veere under opsyn, nar det anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele
eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige haender.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres og
i tifeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der beveeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra strgmnettet. Drevet
karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet
star helt stille.

m Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er teendt.

m Redskaber ma kun benyttes, nar skalen er sat i, laget er anbragt
og drevbeskyttelseslagene er sat pa! Bruges der tilbehgr, sa
anbring skalen, laget og drevbeskyttelseslagene afheengigt af
anvisningen!

m Stk aldrig haenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Far ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten. Hold haender, har, tagj og andre genstande
veek fra roterende dele.

m Redskaber og tilbehgr eller 2 slags tilbehagr ma aldrig anvendes
samtidigt. Overhold bade denne brugsanvisning og de
pageeldende vedlagte brugsanvisninger i forbindelse med brug af
tilbeharet.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbeharet ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition.

m Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhakningsski-
verne. Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne!

m Bergr ikke blenderknivene med de bare fingre.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Brug aldrig
blenderen uden pasat lag.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar beholderen
temmes og ved renggringen.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud

gennem tragten i laget.

/\ Fare for kvalning!

Lad ikke bagrn lege med emballagemateriale.

A\ OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sé laenge fedevarerne

forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter lzengere tid,

hvor det ikke har veeret i brug (= "Renggaring og pleje” se side 76).
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

A Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehor

[E Folg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Tillykke med kobet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch. Yderligere informationer
om vores produkter finder du pa vores
internetside.
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Sikkerhedssystemer
Indkoblingssikring

Se tabel "Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

m hvis skalen (10) er sat i og drejet fast
indtil den falder i hak.

Genindkoblingssikring

Ved strgmsvigt forbliver apparatet teendt,
men motoren gar herefter ikke i gang

igen. For at genindkoble apparatet drej
drejekontakten hen pa 0/off og sa teend for
det igen.

Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk under brug, er
overbelastningsbeskyttelsen aktiveret. En
mulig arsag kan veere, at for store meengder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en
gang.

Om opfersel ved aktivering af et af
sikkerhedssystemerne se "Hjeelp i
tilfeelde af fejl”.

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Overblik
Billede IX:

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarm
"Easy Armlift’-funktion til understgttelse
af armens bevaegelse opad (se
"Arbejdspositioner”).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-4, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
4 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

4 Beskyttelseslag til drevudtag
Til aftaging af beskyttelseslaget til
drevudtag tryk pa det bageste omrade
og tag laget af.
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da Arbejdspositioner

5 Drevudtag til
— hurtigsnitter og
— citruspresse (Ekstratilbehar*).
Saet beskyttelseslaget til drevudtag pa,
nar drevet ikke er i brug.

6 Drev til redskaber (rgreris,
piskeris, eeltekrog) og kedhakker
(ekstratilbehar*)

7 Beskyttelseslag til blenderdrev

8 Drevudtag til blender (ekstratilbehgr*)
Saet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar blenderen ikke er i brug.

9 Kabelopbevaring
Opbevar kablet i kabelrummet

Skal med tilbehor

10 Reoreskal af rustfrit stal

11 Lag

Redskaber

12 Roreris

13 Piskeris

14 Altekrog med dejskraber

15 Tilbeharstaske
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter

16 Stopper

17 Lag med pafyldningsskakt

18 Finhakningsskiver
a Vendbar skeereskive — tynd/tyk
b Vendbar raspeskive — grov/fin
¢ Riveskive —fin

19 Skiveholder

20 Hus med udgangsabning

Blender*

21 Blenderbaeger

22 Lag

23 Tragt

* Folger en tilbehgrsdel ikke med

leveringen, kan den kgbes i handlen og hos

kundeservice.
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Arbejdspositioner
Billede [:

OBS!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab / til-
behgr er anbragt pa den rigtige drev og i den
rigtige position efter denne tabel og befinder
sig i arbejdsstilling. Svingarmen skal veere
faldet i hak i enhver arbejdsposition.

Bemaerk

Svingarmen er udstyret med "Easy Armlift”-
funktionen, der understatter svingarmens
bevaegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg
svingarmen. Understat beveegelsen med
en hand.

m Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i
den gnskede position.

Position Drev Redskab/ Arbejds-
tilbehgr  hastighed
® | -

R d O
C 1-2

= 33

! £I 24
i
W) | 28
{
s
« N
o |08
-




* |seetning / udtagning af ragreris, piskeris og
eeltekroge. .

Betjening

/\ Fare for tilskadekomst!
Saet forst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehar /
redskab befinder sig i arbejdsstilling. Teend
ikke for apparatet, hvis det er tomt. Udsaet
ikke apparat og tilbehgrsdele for varmekilder.
Delene er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

m Renggar apparat og tilbehgr grundigt,
for de tages i brug farste gang, se
"Renggring og pleje”.

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Traek kablet ud (Billede [8).
Kabelrum:
Treek kablet ud i den gnsnkede %’
leengde. [?

OBS!

Kablet ma ikke drejes, nar det skubbes ind.

m Saet netstikket i.

Skal og redskaber
Veer opmaerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen. [4

/\ Kvaestelsesfare som folge af
roterende redskaber
Stik aldrig handen ned i skalen under
driften. Arbejd kun med pasat lag (11)!
Udskift kun redskab, nar drevet star
stille — drevet karer kort efter, at apparatet
er slukket og bliver stdende i den position,
hvor redskabet skiftes. Bevaeg farst
svingarmen, nar redskabet star stille.
Tildeek altid ikke anvendte drev med
drevbeskyttelseslagene.

OBS!
Brug kun skalen til arbejde med dette
apparat.

Betjening da

O

)
¢

Roreris (12)

til at rare dej, f.eks. kagedej, frugt-
kagedej osv. og til at iblande ingre-
dienser sasom rosiner og
chokoladestykker

Piskeris (13)

til at piske aeggehvider og flade
(fedtindhold p& mindst 30 %) og til
at blande lagkagedej

FKltekrog (14)

til at eelte dej, f.eks. geerdej,
breddej, pizzadej, pastadej, smaka-
gedej og til at iblande ingredienser
sasom frg i dejen

Arbejde med skal og redskaber

Billede [I:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. ﬁ

m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, seet den pa og
herefter saet den pa plads, drej den mod
venstre, indtil den falder i hak.

m Alt efter arbejdsopgave stik det gnskede
redskab (rereris, piskeris eller seltekrog)
ind i drevet, indtil det falder i hak.

Bemaerk:

Ved eeltekrogen drej dejskraberen, indtil

eltekrogen kan falde i hak (Billede []-4b).

m Kom ingredienserne der skal forarbejdes
i skalen.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 1. j

m Seet laget pa.

m Stil drejekontakten pa det
gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Pafyld ingredienserne gennem
pafyldningsabningen i laget.

eller

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.

m Fyld ingredienserne i.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.
m Treek netstikket ud.
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da Betjening

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 2.

m Tag redskabet ud af drevet.

m Tag skalen ud.

m Renggr alle dele, se "Rengering og pleje”.

Hurtigsnitter
Veaer opmeerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen.

/\ Fare for tilskadekomst

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun sezettes pa / tages af,
nar drevet star stille og netstikket er trukket
ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den
er helt samlet. Hurtigsnitteren méa aldrig
samles pa motorenheden. Hurtigsnitteren
ma kun bruges i den angivne driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning
Billede [3:

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker stgrre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren
overbelastes. Drivakslen braekker pa dette
sted i tilfaelde af overbelastning. En ny
skiveholder med drivaksel kan kabes hos

kundeservice.

Vendbar skareskive — tynd/tyk
til at skeere fgdevarer i tykke eller

tynde skiver, f.eks. frugt og grentsager.
Meerkning

m Grov = tykke skiver
m Fin = tynde skiver

Bemaerk: lkke egnet til at forarbejde hard
ost, brgd, rundstykker eller chokolade.

Tip: Skeer farst kogte kartofler, nar de er

kalet af.

Vendbar raspeskive — grov/fin
til at raspe fodevarer i grove eller -
fine stykker, f.eks. frugt, grantsager eller ost
sasom gouda eller edamer.

Meerkning
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m 2 = grov side
m 4 = fin side
Bemaerk: lkke egnet til at forarbejde

ngdder eller hard ost, f.eks. parmesan.

Tip: Rasp blad ost med den grove side.

Riveskive — fin

til at raspe fa@devarer fint, f.eks.

ngdder eller hard ost sdsom parmesan.

Bemaerk: lkke egnet til at forarbejde blgd

ost og skeereost.

Arbejde med hurtigsnitteren

Billede [3:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 2. j

m Skalen iseettes:
vip skalen fremad, szt den pa og
herefter saet den pa plads, drej den mod
venstre, indtil den falder i hak.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 3. j

m Tag beskyttelseslaget til drevud-
tag af drevet pa hurtigsnitteren
(Billede [d-5a).

m Hold fast skiveholderen i den nederste
ende, her skal de begge spidser pege
opad.

m Anbring den gnskede skaere- eller
raspskive forsigtigt pa spidserne af skive-
holderen (Billede [@-6a).

Hvis der benyttes en vendeskive, skal
man veere opmeerksom pa, at den
egnskede side peger opad.

m Tag fat i den gverste ende pa
skiveholderen og saet den ind i huset
(Billede [d-6b).

m Saet laget pa (hold gje med markeringen)
og drej det mod hgijre indtil stop.

m Saet hurtigsnitteren pa drevet og drej
den mod hgjre indtil stop som vist i
billede [{-8.

m Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.

m Kom fadevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskakten og skub dem ned
med stopperen.

OBS!

Undga tilstopning af det som skeeres i

udgangsabningen.



Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler i
bundter, det giver et mere ensartet snit.

Bemaerk: Hvis fgdevarerne der skal
bearbejdes klemmer sig fast i hurtigsnitteren,
sluk for kekkenmaskinen, traek netstikket

ud af stikkontakten, vent til drevet star

stille, tag laget af hurtigsnitteren og tem
pafyldningsskakten.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag
den af.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Tag skiveholder med skive ud. Tryk hertil
med fingeren mod drivakslen nedefra
(Billede [€]).

m Rengor delene.

Blender
Veer opmaerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen. M

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!
Stik aldrig handen ned i den pasatte
blender! Blenderen ma kun saettes pa /
tages af, nar drevet star stille! Blenderen
ma kun anvendes, nar den er samlet rigtigt
og laget er sat pa. Brug ikke blenderen, hvis
den er tom.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. .

Arbejde med blenderen

Billede [&I:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 4.

m Tag beskyttelseslaget af
blenderdrevet.

m Seet blenderbaegeret pa (markering
pa greb skal veere ud for markering pa
motorenhed) og drej det mod venstre
indtil stop.

Betjening da

m Fyld ingredienserne i.

Maks. meengde, flydende konsistens =
1,25 liter;

maks. meengde skummende eller varme
veesker = 0,75 liter.

m Seet laget pa og drej det mod venstre
indtil stop ind i blendergrebet. Laget skal
veere faldet i hak.

m Stil drejekontakten pa det enskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

Billede [1-8:

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud og fyld faste ingredienserne
lidt ad gangen i pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet
m Sluk for apparatet med drejekontakt.
m Drej blenderen mod hgjre og tag den af.

Tip: Det anbefales at rengare blenderen
straks efter brug.

/\ 0BS!

Uegnede fadevarer kan beskadige

apparatet.

m Forarbejd ikke varme fgdevarer pa over
70 °C i blenderbeegeret.

m Forarbejd ikke dybfrosne fgdevarer,
undtagen isterninger, nar de er kommet i
en tilstreekkelig maengde vaeske.

m Forarbejd ikke fadevarer, som indeholder
harde bestanddele. Far forarbejdningen
af kerne- og stenfrugt (aebler, ferskner
osv.) skal kernerne eller stenene fjernes.

Henvisninger

Begraensninger for forarbejdningen:

m Ingredienser sdsom mandler, lgg, persille
eller kad ma ikke hakkes.

m Blenderen kan ikke bruges til fremstilling
af smgrepélseg sdsom jordngddesmer,
kokossmar eller ngddemos.

m Bland faste fgdevarer med tilstraskkelig
meget vaeske.
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da Renggring og pleje

m Bland fgdevarer i pulverform med til-
straekkelig meget vaeske, eller oplgs dem
fuldsteendigt i veeske, fgr de blendes.
Fadevarer i pulverform er f.eks. flormelis,
kakaopulver, ristede sojabgnner, mel,
proteinpulver.

Rengering og pleje
De anvendte tilbehgrsdele skal renggres

grundigt efter hver brug.
= Tabel M

OBS!
Benyt ingen skurende renggringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengoring af motorenhed

/\ Fare for elektriske stad!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold
den aldrig ind under rindende vand. Brug
ikke nogen damprenser.

m Treek netstikket ud.

m Tor motorenhed og beskyttelseslag til
drevuttag af med en fugtig klud. Benyt en
smule opvaskemiddel efter behov.

m Derefter tgr apparatet af med en ter klud.

Rengering af skal og redskab
Skal og redskaber kan tale opvaskema-
skine. Plastdele méa ikke klemmes fast i
opvaskemaskinen, da de kan blive defor-
meret under opvasken!

Rengoring af hurtigsnitter

/\ Fare for at komme til skade pa grund
af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og

kanter pa finhakningsskiverne. Benyt en

barste til renggring.

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rade beleegning efter
forarbejdning af f.eks. gulergdder kom en
smule spiseolie pa en klud og gnid med den
hen over hurtigsnitteren (ikke over finhak-
ningsskiverne). Skyl herefter hurtigsnitteren.
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Rengoring af blender

/\ Kvastelsesfare som folge

af skarpe knive!
Berar ikke blenderknivene med de bare
fingre.
Blenderbaeger, lag og tragt kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Efter forarbejdning af veesker behgver
man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til rengaring.

Kom hertil 700 ml vand med en drabe
opvaskemiddel i den pasatte blender. Teend
for blenderen, og lad den kere i ca. 1 minut
(trin 4). Heeld opvaskevandet ud, og skyl
blenderen med rent vand.

Vigtig henvisning

Renggr tilbehgrstasken efter behov. Foglg
plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

A\ Fare for tilskadekomst!
Treek netstikket ud, nar apparatet ikke er
i brug.
Billede BI:
m Gem redskaber og finhakningsskiver
i tilbehgrstasken.
m Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

A\ Fare for tilskadekomst!

Traek netstikket ud forinden du afhjeelper en
fejl.

Svingarmen skal vaere faldet i hak

i enhver arbejdsposition.

Forseg forst at afhjeelpe det opstaede

problem ved hjaelp af efterfglgende

henvisninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjzelpning

m Kontrollér strgmtilfgrslen.

m Kontrollér netstikket.

m Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?



m Drej blenderen hhv. skalen fast indtil stop.

m Seet blenderlaget pa og drej det fast indtil
stop.

m Seet beskyttelseslag til drevudtag pa de
drevudtag, der ikke er i brug.

m Genindkoblingssikringen er aktiveret.
Stil farst apparatet pa 0/off og herefter
tilbage pa det enskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug. Overbelast-

ningssikringen er aktiveret. Der er blevet

forarbejdet for mange fadevarer pa en gang.

Afhjaelpning

m Sluk for apparatet.

m Reducér forarbejdningsmaengden.

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en fejltagelse
betjent, mens drevet var i gang. Svingar-
men bevaeger sig opad. Drevet slukker,
men bliver ikke staende i den position, hvor
redskabet skiftes.

Afhjzelpning

m Stil drejekontakten pa 0/off.
m Stil svingarmen i position 1.
m Taend for apparatet (trin 1).

m Sluk for apparatet igen.
Redskabet bliver staende i den
position, hvor redskabet skiftes.
Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende
under brug, drevet "brummer”. Kniven er
blokeret.

Afhjaelpning

m Sluk for apparatet og treek netstikket ud.
m Tag blenderen af og fiern hindringen.

m Saet blenderen pa igen.

m Taend for apparatet.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,
bedes du kontakte kundeservice.
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Eksempler pa brug da

Eksempler pa brug

Folg de generelle anbefalinger i tabel-
lerne [4, M og M.

Overskrid ikke tilladte maks. maengder.

)

Lagkagedej

— Grundopskrift

- 2e&g

— 2-3 spsk varmt vand

— 100 g sukker

— 1 pakker vanillesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter
pa trin 4 med piskeriset, til det skummer.

m Stil drejekontakt pa trin 1 og tilseet det
sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet
af et halvt til et minut.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

O

Rordej

Grundopskrift

— 3-4 =g

— 200-250 g sukker

— 1 knivspids salt

— 1 pakke vanillesukker
eller skal af en % citron

— 200-250 g smgr eller margarine
(rumtemperatur)

— 500 g mel

— 1 pakke bagepulver

— 125 ml maelk

m Roar alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 4-5 minutter
pa trin 3 med rereriset.

Maks. maengde: 1% gange grundopskrift
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da Eksempler pa brug

Rig frugtkage

Grundopskrift

- 3 &g

— 135 g sukker

— 135 g margarine

— 255 g mel

— 10 g bagepulver

— 150 g korender

— 150 g blandede tarrede frugter

m Szt rgreriset i.

m Fyld alle ingredienserne i, bortset fra de
terrede frugter.

m Forarbejd i 30 sekunder pa trin 1.

O

m Forarbejd herefter i 3-5 minutter pa trin 3.

m Indstil pa trin 1.
m Tilszet de tgrrede frugter inden for 30-60
sekunder.

Moardej

Grundopskrift

— 125 g smer
(stuetemperatur)

Maks. maengde: 2 x grundopskrift
— 100-125 g sukker
- 1&g

— 1 knivspids salt

— en smule citronskal eller vanillesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

m Forarbejd alle ingredienserne i ca. 72
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter
pa trin 2 med rareriset.

Fra 250 g mel:

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 med eeltekrogen, herefter
dejen eeltes i ca. 5-6 minutter pa trin 2.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift
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Geardej

Grundopskrift é

— 500 g mel

- 1eg

— 80 g fedt (rumtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken maelk

— 25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer

— skal af ¥ citron

— 1 knivspids salt

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter
pa trin 2 med aeltekrogen.

Maks. mangde: 1% gange grundopskrift

Nudeldej

Grundopskrift a-/

— 300 g mel

-3 &g

— Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand

m Alle ingredienser rares til en dej i ca. 3 til
5 minutter pa trin 2.

Maks. mangde: 1,5 gange grundopskrift

Broddej

Grundopskrift é

— 750 g mel

— 2 pakker tgrgeer

— 2 tsk salt

— 450-500 ml varmt vand

m Rar alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 6-7 minutter

— 1 knsp. salt

pa trin 2 med eeltekrogen.
— 1 knsp. sukker

Ingredienserne skal have stuetemperatur.

Det er kun muligt at tilberede mayonnaise

med hele ag.

m /g, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 2 eller 3.

Mayonnaise

- 1&g

— 1 tsk. sennep

— Yalolie

— 1 spsk. citronsaft eller eddike



m Stil blenderen pa trin 4. Haeld langsomt
olie gennem hullet i Iaget og bliv ved med
at blande mayonnaisen, til den har faet
en fast konsistens.

Mayonnaise skal bruges i Iobet af kort
tid og ikke opbevares.

Ekstratilbehor

Ekstratilbehar kan kabes hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet.
Anvend kun originalt tilbehgr, fordi det er
fuldstaendig tilpasset til det aktuelle apparat.
Tilbehear er specifikt for det enkelte apparat.
Angiv altid den ngjagtige betegnelse (E-Nr.)
for apparatet ved kab af ekstratilbehar.

Det tilgaengelige tilbehar til det aktuelle
apparat kan ses i vores katalog, i onlines-
hoppen eller hos kundeservice.

www.bosch-home.com

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Ekstratilbehgr da

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfert indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tif. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdnings-
mengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Apparatet er egnet til rgring, elting og pisking av matvarer.
Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander
eller substanser. Ved bruk av andre tilbeharsdeler som er godkjent
av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Apparatet skal kun brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr.
Tilbehgrsdelene ma aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/

eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt

oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene

ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoplingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet. Barn ma
ikke leke med apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke
utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke
viser tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting
av skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice,
for @ unnga at det oppstar farer.

m Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma
ventes til drevet star helt stille.

m Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa.

m Verktgyet ma bare brukes med innsatt bolle, pasatt lokk
og beskyttelseslokk satt pa drevet! Sett pa bolle, lokk og
beskyttelseslokk for drev iht. instruksjonene ved bruk av tilbehgr!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Far ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten. Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa
avstand fra roterende deler.

m Det ma aldri brukes verktgy og tilbehgr eller 2 tilbehgr samtidig.
Ved bruk av tilbehgret, ma denne og de andre vedlagte
bruksanvisningene falges.

m Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

m Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

m Mikserkniven ma ikke bergres med bare hender.

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma aldri brukes
uten pasatt lokk.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tgammer
beholderen og under rengjgring.

/\ Fare for skolding!
Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut av
trakten i lokket.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

Det anbefales ikke a la maskinen vaere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes
pa tomgang.

A\ Viktig!

Det er tvingende nagdvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode

(=» "Rengjaring og pleie” se side 87).
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

A Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

[ji_] Anvisninger i bruksveiledningen ma falges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktgy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Hjertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra Bosch. Videre informasjoner
om vare produkter finner du pa var
nettside.

Innhold

Korrekt bruk.........ccooceeeeieeiiicieee e 80
Viktige sikkerhetsanvisninger ................... 80
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Spesialtilbehar..........ccccoviveeiiiiiie 90
Avfallshandtering .........ccccoeccveiieeencnennee. 90
Garanti......cocceeneiiiien 90
Sikkerhetssystemer
Innkoblingssikring

Se tabell "Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sla pa i pos. 1 og 3:

m nar bollen (10) er satt inn og dreiet inntil
den smekket i.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved stregmbrudd forblir apparatet innkoblet,
men motoren starter ikke igjen deretter. For
gjeninnkobling drei dreiebryteren pa 0/off,

deretter sla den pa.
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Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg selyv,
er overbelastningsvernet aktivert. En mulig
arsak kan veere en samtidig bearbeidelse
av for store mengder matvarer.

Hvordan du gar fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert, se
”Hjelp ved feil”.

Apparatet er vedlikeholdsfritt.

En oversikt

Bilde IX:

Basismaskin

1 Utlesningstast

2 Svingarm
"Easy Armlift” funksjon for understgttelse
av bevegelsen av armen oppover
(se "Arbeidsposisjoner”).

3 Dreiebryter
Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
0/off = stop
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-4, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
4 = hgyt turtall — hurtig.

4 Beskyttelsesdeksel for drevene
For a ta beskyttelseslokket av drevet,
trykk pa baksiden og ta av lokket.
Drev for
— gjennomlgpskutter i
— sitruspresse (ekstra tilbehar*).
Nar det ikke brukes sett
beskyttelseslokket pa drevet.



6 Drev for verktay (rarepinne,
visp, eltekrok) og kjettkvern
(ekstra tilbehar*)
7 Beskyttelseslokket for mikserdrevet
8 Drev for mikser (ekstra tilbehar*)
Nar det ikke er i bruk, sett
beskyttelseslokket pa mikserdrevet.
9 Kabeloppbevaring
Kabelen ma stues inn i kabelrommet

Bolle med tilbehgr
10 Rorebolle i rustfritt stal
11 Lokk

Verktoy

12 Rerepinne

13 Visp

14 Eltekrok med deigskrape

15 Veske for tilbehor
For oppbevaring av verktgy og
kutteskiver.

Gjennomlgpskutter

16 Stoter

17 Lokk med pafyllingssjakt

18 Kutteskiver
a Skjeerevendeskive — tykk/tynn
b Raspevendeskive — grov/fin
¢ Riveskive —fin

19 Skiveholder

20 Kasse med utlgpsapning

Mikser*

21 Miksebeger

22 Lokk

23 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er
med i leveringsomfanget, kan den faes i
handelen og hos kundeservice.

Arbeidsposisjoner no

Arbeidsposisjoner
Bilde [&:

Obs!

Maskinen méa kun brukes nar verktgyet / til-
behgret er satt pa det riktige drevet i henhold
til denne tabellen og satt i riktig posisjon og
er i arbeidsstilling. Svingarmen ma veere
smekket i ved hver av arbeidsposisjonene.

Henvisning

Svingarmen er utstyrt med "Easy Armlift”
funksjon som understgtter bevegelsen fil
svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

m Trykk utlgsningstasten og flyt pa
svingarmen. Bevegelsen understgttes
med en hand.

m Flytt svingarmen inntil den smekker i
gnsket posisjon.

Posisjon Drev Arbeids-

hastighet

Verktoy/
tilbehar/

1-4

1-3

t H e

=8

1-2

s
L

oo
= s
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no Betjening

* Innsetting / uttaking av visp/rgrepinne og
eltekrok.

Betjening

/\ Fare for skade!

Stepselet ma farst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbehgr /
verktay i arbeidsstilling. Apparatet méa
ikke brukes nar det er tomt. Apparatet
og tilbehgrsdelene mé ikke utsettes for
varmekilder. Delene er ikke egnet for
mikrobglge.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjares
grundig far ferste gangs bruk, se
"Rengjering og pleie”.

Forberedning

m Basismaskinen stilles pa et glatt og rent
underlag.

m Trekk ut kabelen (bilde [).
Lagringsrom for kabelen:
Trekk ut kabelen til gnsket
lengde.

Obs!
Kabelen ma ikke fordreies nar den
skyves inn.

m Stgpselet stikkes inn.

<7
4

Bolle og verktoy
Ta hensyn til eksemplene pa bruk i
tabellen. [4

/\ Fare for skade pa grunn

av roterende verktoy
Under driften ma det aldri gripes inn i
bollen. Det ma kun arbeides med pasatt
lokk (11)! Verktgyet ma kun skiftes nar
drevet star stille — etter utkoblingen gar
drevet etter i kort tid og blir staende i
posisjonen for skift av verktgy. Svingarmen
ma farst beveges etter at verktgyet star
stille.
Drev som ikke blir brukt, ma alltid dekkes til
med beskyttelseslokk for drev.
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Obs!
Bollen ma kun brukes for arbeider med

dette apparatet.
Rorepinne (12) |

til raring av deig, f.eks. kakedeig,
fruktkake, osv., og til & skjeere inn

ingredienser som rosiner og
sjokoladebiter

Visp (13)

til pisking av eggehvite og krem-
flate (minst 30 % fett), og til blan-
ding av sukkerbrgdrgre

Eltekrok (14)

til elting av deig, f.eks. gjeerdeig,
breddeig, pizzadeig, pastadeig,

smakakedeig, og til & skjeere inn
ingredienser som frg i deigen

Arbeider med bollen og verktoy

Bilde [31:

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ

m Innsetting av bollen:

Sett inn bollen som er bgyet
framover og plasser den, drei den imot
klokkens retning inntil den smekker i.

m Alt etter arbeidsoppgave stikk rgrepinnen,
vispen eller eltekroken inn i drevet til de
smekker i.

Henvisning:

Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen

inntil eltekroken kan smekke i (Bilde [3]-4b).

m Fyll pa ingrediensene som skal
bearbeides i bollen.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j

m Lokket settes pa.

m Dreiebryteren settes pa gnsket
trinn.

Pafylling av ingredienser

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Fyll pa ingredienser igjiennom
pafyllingsapningen i lokket.

eller

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

m Ingrediensene fylles pa.
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Etter arbeidet
m Sla av apparaten med dreiebryteren.
m Stgpselet trekkes ut.
svingarmen i posisjon 2. ﬁ
m Ta verktgyet ut av drevet.
m Ta ut bollen.

m Lokket tas av.
m Trykk utlgsningstasten og sett

m Alle delene rengjgres, se "Rengjering og
pleie”.

Gjennomigpskutter
Ta hensyn til eksemplene pa bruk i
tabellen.

/\ Fare for skade

Det ma ikke gripes i de skarpe

knivene og kantene pa kutteskivene.
Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa /
tas av nar drevet star stille og nar stgpselet
er trukket ut. Det ma ikke gripes ned i
pafyllingssjakten.

Obs!

Gjennomlgpskutter méa kun brukes

i komplett sammensatt tilstand.
Gjennomlgpskutteren mé aldri

settes sammen pa basismaskinen.
Gjennomlgpskutteren mé& kun brukes i den
oppferte arbeidsposisjonen.

Beskyttelse mot overbelastning

Bilde [3:

For a forhindre stgrre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir
overbelastet, er drivakslingen pa
gjennomlgpskutteren utstyrt med en kjerv
(fastlagt bruddsted). Ved overbelastning
bryter drivakslingen pa dette stedet. En ny
skiveholder med drivaksling faes hos
kundeservice.

Skjeerevendeskive — tykk/tynn ®
til skjaering av matvarer i tykke eller

tynne skiver, f.eks. frukt og grennsaker.
Merking:

m Grov = tykke skiver

m Fin = tynne skiver

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av hard
ost, brad, rundstykker eller sjokolade.

Betjening no

Tips: Vent med a skjeere kokte poteter til de
er blitt kalde.

Raspevendeskive — grov/fin

til rasping av matvarer i grove eller
fine biter, f.eks. frukt, grennsaker eller ost,
som gouda eller edamer.

Merking:
m 2 = grov side
m 4 = fin side

Merk: lkke egnet til bearbeidning av ngtter
eller hard ost, f.eks. parmesanost.

Tips: Rasp myk ost med den grove siden.

til fin rasping av matvarer, f.eks.

ngtter eller hard ost, f.eks. parmesanost.

Merk: lkke egnet til bearbeidning av myk

Arbeider med gjennomlgpskutteren

Bilde [3:

m Trykk utlgsningstasten og sett j

m Innsetting av bollen:

Sett inn bollen som er bayet
framover og plasser den, drei den imot

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 3. j

m Ta beskyttelseslokket av drevet
[3-5a).

m Hold skiveholderen fast i nederste enden,
derved ma begge spissene peke oppover.
raspeskiven forsiktig oppa spissene av
skiveholderen (bilde [d-6a).

Ved vendeskiver ma det passes pa at den

m Ta skiveholderen i den gvre enden og sett
den inn i kassen (bilde [@-6b).

m Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)

m Sett gjennomlgpskutteren som vist pa
bilde [d-8 settes oppa drevet og drei den
i klokkens retning inntil anslag.

Riveskive — fin
ost og ost i skiver.
svingarmen i posisjon 2.
klokkens retning inntil den smekker i.
pa gjennomlgpskutteren (bilde
m Legg den gnskede skjeere- eller
gnskede siden peker oppover.
og drei det i klokkens retning inntil anslag.
m Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.
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no Betjening

m Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stgteren.

Obs!

Unngé at skjeeregodset hoper seg opp i

utlgpsapningen.

Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt

skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene

som skal bearbeides blir klemt

fast i gjennomlgpskutteren, sla av

kjokkenmaskinen, trekk ut stgpselet, vent

til drevet star stille, ta lokket av og tem

pafyllingssjakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens
retning og ta av den.

m Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Ta av skiveholderen med skiven.
Trykk hertil med fingeren nedenfra mot
drivakslingen (bilde [€]).

m Rengjor delene.

Mikser
Ta hensyn til eksemplene pa bruk i
tabellen. M

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i den pasatte
mikseren! Mikseren ma kun settes pa/ tas
av nar drevet star stille! Mikseren ma kun
brukes i komplett sammensatt tilstand og
med pasatt lokk. Blenderen mé ikke brukes
nar den er tom.

/A Fare for skolding!
Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket.

Arbeider med mikseren

Bilde [l

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 4. j

m Ta beskyttelseslokket av
mikserdrevet.
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m Sett pa miksebegeret (markeringen
pa handtaket mot markeringen pa
basismaskinen) og drei den imot klokkens
retning inntil anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,75 liter.

m Sett pa lokket og drei det inn i
mikserhandtaket imot klokkens retning
inntil anslag. Lokket ma vaere smekket i.

m Dreiebryteren settes pa ansket trinn.

Pafylling av ingredienser

Bilde [31-8:

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

m trakten tas ut og faste ingrediensene
fylles etter hverandre ned i
pafyllingsapningen

eller

m flytende ingrediensene fylles ned
igiennom trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei mikseren i klokkens retning og ta
den av.

Tips: Rengjeor mikseren helst straks etter
bruk.

/\ 0BS!

Uegnede matvarer kan skade apparatet.

m Varme matvarer pa over 70 °C ma ikke
tilberedes i miksebegeret.

m Det ma ikke bearbeides dypfryste
matvarer, unntatt isbiter, med mindre det
tilsettes en tilstrekkelig mengde vaeske.

m lkke bearbeid matvarer som inneholder
harde komponenter. Far bearbeiding av
kjerne- og steinfrukt (epler, fersken osv.),
ma kjernene eller steinene fijernes.

Merknader

Begrensninger for tilberedning:

m Ingredienser som mandler, lgk, persille og
kjott ma ikke moses.

m Blenderen kan ikke brukes til & lage
palegg som peangttsmar, kokosnattsmgar
eller ngttemasse.



m Faste matvarer ma mikses med tilstrekke-
lig veeske.

m Matvarer i pulverform ma blandes med
tilstrekkelig vaeske fgr miksing eller Igses
helt opp i veeske. Matvarer i pulverform
er f.eks. melis, kakaopulver, ristede soya-
bgnner, mel og proteinpulver.

Rengjaring og pleie
Benyttede tilbehgrsdeler ma rengjeres

grundig etter hver bruk.
= Tabell M

Obs!
Det ma ikke brukes skurende rengjerings-
midler. Overflatene kan bli skadet.

Rengjering av basismaskinen

/\ Fare for elektrisk stot!

Apparatet ma aldri dyppes ned i vann eller
holdes under rennende vann. Ikke bruk
damprenser.

m Stopselet trekkes ut.

m Tork av basismaskinen og beskyttelse-
slokkene for drevene med en fuktig klut.
Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.

m Deretter tgrkes apparatet godt av.

Rengjoring av bollen og

verktoyene

Bollen og verktgyene kan rengjares i
oppvaskmaskin. Kunststoffdelene ma
ikke klemmes fast i maskinen, de kan bli
deformert under vaskingen!

Rengjering av
gjennomlgpskutteren

/\ Fare for skade pa grunn av

skarpe kniver!
Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. For rengjering
brukes en bgrste.

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjgres i oppvaskmaskin.

Rengjering og pleie no

Tips: For fijerning av radt belegg etter bear-
beiding av f.eks. gulrgtter, smer litt matolje
pa en klut og terk av gjennomlapskutteren
(ikke kutteskivene) med denne. Skyll deretter
gjennomlgpskutteren.

Rengjoring av mikseren

/\ Fare for skade pa grunn av

skarpe kniver!
Mikserkniven ma ikke bergres med bare
hender.
Miksebeger, lokk og trakten kan rengjgres
i oppvaskmaskin.

Tips: Etter bearbeiding av veesker, er det
ofte tilstrekkelig & rengjgre blenderen uten &
ta den av apparatet.

Fyll da 700 ml vann med en drape opp-
vaskmiddel pa den pasatte blenderen.
Blenderen slas pa i ca. 1 minutt (trinn 4).
Vaskevannet helles av, og blenderen skylles
med klart vann.

Viktig henvisning

Tilbeharsvesken ma rengjares etter behov.
Ta hensyn til henvisningene om pleie i
vesken.

Oppbevaring

/\ Fare for skade!

Nar apparatet ikke skal brukes, ma

stgpselet trekkes ut.

Bilde HI:

m Verktgyene og kutteskivene ma stues inn
i tilbeharsvesken.

m Tilbehgrsvesken skal oppbevares i bollen.

Hjelp ved feil

A\ Fare for skade!

Far feil blir utbedret, ma stgpselet trekkes ut.
Svingarmen ma vaere smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Forsgk ferst at utbedre det oppstatte
problemet med hjelp av de falgende
henvisningene.

Feil

Apparatet starter ikke.
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no Eksempler for anvendelse

Utbedring

m Kontrollér strgamforsyningen.

m Kontroller stgpselet.

m Kontrollér svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

m Drei mikseren hhv. bollen fast inntil
anslag.

m Sett pa mikserlokket og drei fast inntil
anslag.

m Sett beskyttelseslokkene pa de drev som
ikke brukes.

m Sikringen mot innkopling er aktiv. Sett
apparatet pa 0/off og sett det sa tilbake
pa det gnskede trinnet.

Feil

Apparatet slas av under bruken.

Overbelastningssikringen er aktivert. Det

ble bearbeidet for store mengder matvarer

samtidig.

Utbedring

m Sla av apparatet.

m Redusér mengden matvarer som skal
bearbeides.

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten

betjent nar drevet var i gang. Svingarmen

beveger seg oppover. Drevet slas av, men

blir ikke stdende i posisjonen for skift av

verktay.

Utbedring

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Sett svingarmen i posisjon 1.

m Sla pa apparatet (trinn 1).

m Sla apparatet av igjen.
Verktgyet blir stdende i posisjonen
for skift av verktay.

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet "brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring

m Apparatet ma slas av og stgpselet
trekkes ut.

m Ta av mikseren og fiern hindringen.

m Sett mikseren pa igjen.

m Apparatet slas pa.

uj
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Viktig henvisning
Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette
viset, ma du henvende deg til kundeservice.

Eksempler for anvendelse

Felg de generelle anbefalingene i tabell [,

M og [M.

Tillatte starste mengder ma ikke
overskrides.

Biskuitdeig

Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ss varmt vann

— 100 g sukker

— 1 pakker vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g potetmel

— evt. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og potet-
mel) i 4-6 min. pa trinn 4 med vispen til
det hele blir kremaktig.

m Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 og bland

inn det silte melet og potetmelet i porsjo-

ner av ca. %2 til 1 minutt med én skje av

gangen.

Storste mengde: 2 ganger

grunnoppskriften

Rort deig

Grunnoppskrift O

— 34 egg

— 200-250 g sukker

— 1 klype salt

— 1 pakke vaniljesukker eller skall av 72
sitron

— 200-250 g smer eller margarin (med
romtemperatur)

— 500 g mel

— 1 pakke bakepulver

— 125 ml melk

m Roar forst alle ingrediensene i %2 minutt

pa trinn 1, deretter rgres pa trinn 4 i

4-5 minutter med rgrepinnen.

Storste mengde: 1% ganger

grunnoppskriften



Tung fruktkake

Grunnoppskrift

- 3egg

— 135 g sukker

— 135 g margarin

— 255 g mel

— 10 g bakepulver

— 150 g korinter

— 150 g blandet tarr frukt

m Sett inn rgrepinnen.

m Fyll pa alle ingrediensene, bortsett fra tarr
frukt.

m Bearbeid i 30 sekunder pa trinn 1.

m Bearbeid deretter i 3-5 minutter pa trinn 3.

m Still inn pa trinn 1.

m Tilsett tarr frukt innen 30-60 sekunder.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

— 1egg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bakepulver

m Bearbeid alle ingrediensene i ca. 2
minutt pa trinn 1, deretter i ca. 3-6 minut-
ter pa trinn 2 med rerepinnen.

Fra 250 g mel:

m Elt alle ingrediensene med eltekroken ca.
Y min. pa trinn 1, deretter 5-6 min. pa

— 80 g sukker

trinn 2.
— 200-250 ml lunken melk

— 25 g fersk gjeer eller 1 pakke tgrrgjeerr
— skall av %% sitron
— 1 klype salt

O

Mgardeig

Grunnoppskrift

— 125 g smer
(romtemperatur)

— 100-125 g sukker

Storste mengde: 2 ganger
grunnoppskriften

Gjaerdeig
Grunnoppskrift
— 500 g mel

- 1egg
— 80 g fett (romtemperatur)

Eksempler for anvendelse no

m Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken i ca. %2 minutt pa trinn 1, deret-
— 300 g mel

ter ca. 3-6 minutter pa trinn 2.

Storste mengde: 1% ganger

grunnoppskriften

- 3egg

— etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

m alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til 5
minutter pa trinn 2 til det dannes en deig.

— 2ts salt

Storste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

— 450-500 ml varmt vann

m Alle ingrediensene bearbeides med eltek-
roken i ca. %2 minutt pa trinn 1, deretter

ca. 6-7 minutter pa trinn 2.

Pastadeig
Grunnoppskrift

Braddeig
Grunnoppskrift

— 750 g mel

— 2 pakker tgrrgjeerr

Majones

- 1egg

— 1 ts sennep

— Yalolje

— 1 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene ma ha romtemperatur.

Tilberedning av majones er bare mulig med

hele egg.

m Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) pa trinn 2 eller 3.

m Sla mikseren over pa trinn 4. La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke
oppbevares.
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no Spesialtilbehgr

Spesialtilbehor

Spesialtilbehgr Tilbehar kan kjgpes hos
kundeservice, hos forhandleren eller pa
Internett. Bruk bare originalt tilbehar, etter-
som dette er ngyaktig tilpasset apparatet.
Tilbehar er apparatspesifikt. Oppgi alltid
den ngyaktige betegnelsen (E-Nr.) pa appa-
ratet nar du kjeper tilbeher.

Du kan fa mer informasjon om hvilket tilbe-
hgr som finnes for apparatet ditt, i katalogen
var, i nettbutikken eller hos kundeservice.

www.bosch-home.com

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pé en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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Anvandning for avsett andamal sv

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten ar avsedd for omrérning, knadning och vispning av
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehdérsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden méjliga. Apparaten
far bara anvandas med godkanda originaldelar och originaltilbehor.
Anvand aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av
apparaten.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar
igang!

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor. Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar
eller skarpa kanter.

m Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.
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sv Viktiga sékerhetsanvisningar

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengdring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

m Andra inte den stallbara funktionsarmen medan apparaten ar
igang.

m Anvand verktygen bara om skalen ar insatt, locket ar pasatt
och skyddslocken over drivningarna har monterats. Satt in
skalen, locket och drivningsskydden enligt instruktionerna nar du
anvander tillbehor!

m Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsroret nar apparaten
ar igang. For inte in nagra féremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyllningsroret. Hall hander, har, klader och andra féremal borta
fran roterande delar.

m Anvand aldrig verktyg och tillbehor eller 2 tillbehor samtidigt.

Nar du anvander tillbehér maste du folja bade den har
bruksanvisningen och eventuella medfédljande bruksanvisningar.

m Anvand tillbehoret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehéret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i det
avsedda arbetslaget.

m ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall
bara i kanten pa riv- och skarskivorna!

m ROr inte mixerknivarna med bara handerna.

m Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Anvand aldrig
mixern om inte locket ar pasatt.

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen.

A\ Risk fér brannskador.

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom

tratten i locket.

/\ Risk for kvivning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

A Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid

an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten

ga pa tomgang.
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A\ Viktigt!

Viktiga sakerhetsanvisningar sv

Du maste rengdra apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid (= "Rengdring och

skotsel” se sidan 98).

A Forklaring av symbolerna pa apparaten eller tillbehoren

EE Fa&lj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyllningséppningen.

Vi gratulerar dig till ditt nya inkdp av en
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter hittar du pa var hemsida
pa Internet.
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Sakerhetssystem

Sakerhetssparr

Se tabellen "Arbetslagen”.

I lage 1 och 3 gar apparaten endast att

starta nar:

m nar blandarskalen (10) sitter pa uttaget
och vridits fast.

Sakerhetssparr vid stromavbrott
Vid stromavbrott ar apparaten fortfarande
paslagen men motorn startar inte
automatiskt igen nar strommen ar tillbaka.
Starta apparaten igen genom att forst vrida
stromvredet till 0/off och darefter starta igen.

Overbelastningsskydd

Om motorn stdngs av under anvandning
innebar det att dverbelastningsskyddet
aktiverats. En mojlig orsak kan vara att
for stora mangder livsmedel bearbetas
samtidigt.

Se ”Rad vid fel” om hur du ska gora nér
nagot av sdkerhetssystemen aktiveras.

Apparaten ar underhallsfri.
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sV Kort oversikt

Kort oversikt
Bild IX:

Motordel

1 Lasknapp

2 Stéllbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armilift
som gor det latt att svanga upp
funktionsarmen (se "Arbetslagen”).

3 Stromvred
Sedan motorn stangts av (lage 0/off)
atergar maskinen automatiskt till
optimalt 1&ge for byte av verktyg /
tillbehor.
0/off = stop
M = momentldge med hogsta varvtal,
hall vredet fast for dnskad mixningstid.
Lage 1-4, arbetshastighet:

1 = |ag varvtal — langsamt,
4 = hog varvtal — snabbt.

4 Skyddslock till drivuttag
For att ta bort skyddslocket 6ver
drivuttaget, tryck baktill pa locket och ta
av det.

5 Drivuttag for
— gronsaksskarare och
— citruspress (extra tillbehdr*).

Sétt skyddslocket pa drivuttaget av
tillbehdret nar det inte anvands.

6 Drivuttag for verktyg (grovvisp,
ballongvisp, degkrok) och koéttkvarn
(extra tillbehdr*)

7 Skyddslock till drivuttaget for mixern

8 Drivuttag for mixer (extra tillbehor*)
Sétt skyddslocket pa drivuttaget av
mixern nar den inte anvands.

9 Kabelférvaring
Stuva kabeln i kabelfacket

Blandarskal med tillbehor
10 Blandarskal i rostfritt stal
11 Lock

Verktyg

12 Grovvisp

13 Ballongvisp

14 Degkrok med degavvisare

15 Tillbehorsvaska
For forvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.
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Gronsaksskarare

16 Pamatare

17 Lock med matarroret

18 Riv- och skarskivor
a Skarvandskiva — tjock/tunn
b Strimlingsvandskiva — grov/fin
¢ Rivskiva —fin

19 Skivhallare

20 Hus med utlopps6ppning

Mixern*
21 Mixerbagare
22 Lock
23 Tratt

* Om en tillbehdrsdel inte medféljer

leveransen finns det att kopa i fackhandeln
och hos kundtjanst.

Arbetslagen
Bild &

Var forsiktig!

Apparaten far anvandas forst nar verktyg /
tillbehor sitter fast pa ratt drivuttag och i ratt
position efter denna tabell och ar i arbets-
lage. Den stallbara funktionsarmen maste
sitta fast i varje arbetslage.

Anvisning

Den stéllbara funktionsarmen ar utrustad
med funktionen "Easy Armlift”, som gor det
latt att svanga upp funktionsarmen.

Stalla in arbetslage:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen. Stdéd rérelsen med ena
handen.

m Vrid funktionsarmen till stoppet pa 6nskat
lage.



Arbets-
ERT

Lage

Drivuttag  Verktyg/
tillbehor

1-4

1-3

1-2

« M

34

£ e - O E

6j(_

* Satta pa / lossa ballongvisp, grovvisp och
degkrok.

Anvandning

/\ Risk fér personskador!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar
alla férberedelser for att kunna arbeta med
apparaten ar klara.

Var forsiktig!

Apparaten far endast anvandas nar

verktyg / tillbehor ar i arbetslage. Starta inte

en tom apparat. Utsatt inte apparaten eller

tillbehorsdelarna for stark hetta. Delarna ar

inte 1ampliga fér mikrovagsugn.

m Rengdr apparaten och tillbehdr grundligt
fore forsta anvandningen, se "Rengdring
och skotsel”.

Anvandning sv

Forberedelser

m Stall motordelen pa plant och rent
underlag.

m Dra ut sladden (bild [@).
Stuvfack for kabeln: !
Dra ut kabeln till 6nskad langd. *.,u,_h,

Var férsiktig! 4
Vik inte ihop kabeln néar den

skjuts in.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.
Blandarskal och verktyg

Falj tilampningsexemplen i tabellen. [4

/\ Risk for skada pga roterande verktyg
Stoppa aldrig ned handen i skalen nar
apparaten ar igang. Locket (11) ska alltid
sitta pa blandarskalen nar maskinen ar
igang. Byt verktyg endast nar drivuttaget
star stilla — sedan apparaten stangts av
fortsatter drivuttaget rotera en kort stund
och blir staende i det lage dar verktyget
kan sattas fast eller tas loss. Skjut inte pa
funktionsarmen forran verktyget star stilla.
Tack dver drivningar som inte anvands med
skyddslocken.

Var forsiktig!
Anvand blandarskalen endast ihop med

denna apparat.

Grovvisp (12)
fér knadning av smet, t.ex. kaksmet,
fruktkakor etc. och fér nedrérning
av ingredienser som russin och

kakdeg, och fér nedrdrning av

ingredienser som frén i degen

Arbeta med blandarskalen och verktygen
Bild B):

chokladspan
for vispning av dggvita och gradde
m Tryck pa lasknappen och vrid
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(minst 30 % fetthalt) och fér bland-
ning av kaksmet

Degkrok (14)

for knadning av deg, t.ex. jasdeg,
bréddeg, pizzadeg, nudeldeg,

Ballongvisp (13)
funktionsarmen till Ige 2.



sv Anvandning

m Sétta in skalen:
satt den framatlutade blandarskalen pa
plats och stall sedan ner den, vrid den
moturs tills den snapper fast.

m Beroende pa vad som ska bearbetas,
satt i grovvispen, ballongvispen eller
degkroken i drivuttaget till stoppet.

Anvisning:

Nar du anvander degkroken vrid degavvisa-

ren sa att degkroken kan fastna (bild B]-4b).

m Hall ingredienserna som ska bearbetas i
blandarskalen.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1. j

m Satt pa locket.

m Vrid stromvredet till nskat lage.

Fylla pa med mera ingredienser

m Sla av apparaten med strémvredet.

m Fyll pa ingredienserna genom
pafyliningsdppningen i locket.

eller

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. j

m Fyll pa ingredienserna.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ﬁ

m Lossa verktyget fran drivuttaget.

m Ta bort blandarskalen.

m Rengdr alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Gronsaksskarare

Falj tildmpningsexemplen i tabellen.

/\ Risk fér personskador

Ta aldrig i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Ta riv- och
skarskivorna enbart langst ut i kanterna!
Gronsaksskararen far endast sattas

fast / lossas nar drivuttaget star stilla och
stickkontakten &r utdragen ur vagguttaget.
Stoppa aldrig ned handen i matarréret.
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Var forsiktig!

Gronsaksskararen far endast anvandas
helt ihopmonterad. Gronsaksskararen

far aldrig monteras ihop pa motordelen.
Gronsaksskararen far bara anvandas i det
anvisade arbetslaget.

Overbelastningsskydd

Bild [3:

For att férhindra stoérre skador pa din
apparat vid éverbelastningen av gronsaks-
skararen ar gronsaksskararens drivaxel
férsedd med en skara (6verbelastnings-
skydd). Vid éverbelastning bryts drivaxeln
pa detta stélle. Ny skivhallare med drivaxeln
finns att kdpa hos kundtjanst.
Skarvandskiva — tjock/tunn

for skarning av matvaror i tunna ®
eller tjocka skivor, t.ex. frukt och grénsaker.
Méarkning:

m Grov = tjocka skivor

m Fin = tunna skivor

Obs.: Inte Iamplig for bearbetning av
hardost, brod ,smabrod eller choklad.

Tips: Skar kokt potatis forst efter att den
har svalnat.

Strimlingsvandskiva — grov/fin So fou
for strimling av matvaror i grova
eller fina bitar, t.ex. frukt, gronsaker eller
ost, som Gouda eller Edamer.

Markning:

m 2 = grova sidan

m 4 = fina sidan

Obs.: Inte lamplig for bearbetning av nétter

eller hardost, t.ex. parmesan.

Tips: Strimla mjukost med den grova sidan.

Rivskiva — fin

for finstrimling av matvaror, t.ex.

nétter eller hardost, t.ex. parmesan.

Obs.: Inte Iamplig for bearbetning av

mjukost och skivad ost.

Anvanda gronsaksskararen

Bild [{:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 2.
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m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandarskalen pa
plats och stéll sedan ner den, vrid den
moturs tills den snapper fast.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 3. j

m Lossa skyddslocket fran drivut-
taget for gronsaksskararen (bild
[3-5a).

m Hall fast skivhallaren nedtill och
kontrollera att de bada spetsarna pekar
uppat.

m Placera 6nskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pa skivhallarens spetsar
(bild [d-6a).

Om skivan ar vandbar, kontrollera att
onskad sida pekar uppat.

m Fatta skivhallaren upptill och satt in deni
huset (bild [d-6b).

m Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid medurs till stoppet.

m Satt gronsaksskararen pa drivuttaget enligt
bild [d-8 och vrid medurs till stoppet.

m Vrid stromvredet till rekommenderat lage.

m Lagg det livsmedel som ska bearbetas i
matarréret och tryck ned med pamataren.

Var forsiktig!

Lagg inte for mycket skargodset samtidigt
i matarroret sa att det inte blir stopp i
utlopps6ppningen.

Tips: For jAmna skarresultat bearbeta tunt
skivgodset i buntar.

Obs: Om det livsmedel som bearbetas skulle
fastna i gronsaksskararen, stang av koksma-
skinen, dra ut stickkontakten ur vagguttaget,
vanta tills drivuttaget star stilla, lyft av locket
till grénsaksskararen och tém matarroret.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Vrid gronsaksskararen moturs och lossa
den.

m Vrid locket moturs och lossa det.

m Lyft ut skivhallaren tillsammans med
skivan. For det tryck med fingret
underifran mot drivaxeln (bild [€]).

m Rengodr alla delar.

Anvandning sv

Mixer
Falj tillampningsexemplen i tabellen. M

/\ Risk fér skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!
Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta
mixern! Satt pa / lossa mixern endast nar
drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid
vara helt ihopmonterad och ha locket pa
nar den anvands. Kor inte mixern nar den
ar tom.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten i
locket.

Anvanda mixern

Bild [ZI:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 4.

m Lossa skyddslocket fran
drivuttaget for mixern.

m Stall pa mixerbagaren (markeringen
pa handtaget mot markeringen pa
motordelen) och vrid moturs till stoppet.

m Fyll pa ingredienserna.

Max. mangd vatska = 1,25 liter;
Max. mangd skummande eller heta
vatskor = 0,75 liter.

m Satt pa locket och vrid fast moturs i
mixerhandtaget till stoppet. Locket maste
sitta fast.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

Fylla pa med mera ingredienser

Bild [31-8:

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyllningsdppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.
m Vrid mixern medurs och lossa den.
Tips: Rengdr helst mixern genast efter
anvandning.

i
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sv Rengdring och skétsel

A Varning!

Olampliga matvaror kan skada apparaten.

m Bearbeta inga matvaror som ar varmare
an 70°C i mixerbagaren.

m Bearbeta inte djupfrysta matvaror, med
undantag for istarningar om de har legat i
en tillracklig mangd vatska.

m Bearbeta inte matvaror som innehaller
harda bestandsdelar. Innan du bearbetar
karn- och stenfrukter (applen, persikor
etc.) maste du ta bort karnor och stenar.

Anmaérkningar:

Begransningar for bearbetningen:

m Finférdela inte ingredienser som mandel,
16k, persilja och kétt.

m Mixern kan inte framstalla paldgg som
jordndtssmor, kokossmor eller nétsmor.

m Blanda ut fasta matvaror med tillracklig
mangd vatska.

m Blanda ut pulverformiga matvaror fére
mixningen med tillrdcklig mangd vatska
eller 16s upp helt i vatska. Pulverformiga
livsmedel &r t.ex. florsocker, kakaopulver,
rostade sojabdnor, mjol, aggvitepulver.

Rengoring och skotsel

Rengdr alla anvanda tillbehérsdelar
noggrant efter varje anvandning.
=> Tabell M

Var forsiktig!
Anvand inga repande rengdringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengoéra motordelen

A\ Risk for elektrisk stot!

Diska aldrig motorstativet och skolj det

heller inte under rinnande vatten. Anvand

aldrig angrengorare.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Rengdr motordelen och skyddslocken till
drivuttag med en fuktig duk. Anvand lite
handdiskmedel vid behov.

m Avsluta med att torka apparaten ordentligt
torrt.
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Rengora blandarskalen och
verktygen

Blandarskalen och verktygen kan rengoras
i diskmaskin. Klam inte fast plastdelarna

i diskmaskinen eftersom de da kan
deformeras under diskningen!

Rengora gronsaksskararen

/\ Risk foér skada pga vassa knivar!

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Anvand en borste
fér rengdring.

Samtliga delar av gronsaksskararen kan
rengdras i diskmaskin.

Tips: For att ta bort réd belaggning

efter bearbetning av t.ex. morétter hall
nagra droppar matolja pa en trasa och
gnugga gronsaksskararen med den (inte
riv- och skarskivorna). Skolj darefter
gronsaksskararen.

Rengora mixern

/\ Risk fér skada pga vassa knivar!

Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.
Mixerbagaren, locket och tratten kan
rengodras i diskmaskin.

Tips: Efter bearbetning av vatskor ar det
ofta tillrackligt att rengdra mixern utan att ta
av den fran apparaten.

Hall da 700 ml vatten med en droppe
diskmedel i den pasatta mixern. Kér mixern
i ungefar 1 minut (lage 4). Hall bort diskvatt-
net och skélj ur mixern med rent vatten.
Viktig anvisning

Rengér tillbehérsvaskan vid behov. Folj
skoétselanvisningarna inuti vaskan.

Forvaring

/\ Risk for personskador!

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar

apparaten inte anvands.

Bild MI:

m Stuva verktyg och riv- och skarskivor i
tillbehdrsvaskan.

m Forvara tillbehdrsvaskan i blandarskalen.



Rad vid fel

/\ Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Den stallbara funktionsarmen maste
sitta fast i varje arbetslage.

Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjalp av nedanstaende anvisningar.

Fel

Apparaten startar inte.

Atgard

m Kontrollera stromforsorjningen.

m Kontrollera stickkontakten.

m Kontrollera funktionsarmen. Star den i ratt
lage? Sitter den fast?

m Vrid mixern resp blandarskalen fast till
stoppet.

m Satt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

m Satt skyddslock pa de drivuttag som inte
anvands.

m Sakerhetssparren har aktiverats. Vrid ftill
lage 0/off och darefter tillbaka till 6nskat
lage.

Fel

Apparaten stanger av sig under anvandning.
Overbelastningsskyddet har aktiverats. For
manga livsmedel har bearbetats samtidigt.
Atgard

m Stang av apparaten.

m Bearbeta mindre mangd livsmedel.

Fel

Lasknappen tryckts av misstag medan
drivuttaget var igang. Funktionsarmen gar
uppat. Drivuttaget stdngs av men blir inte
stdende i det lage dar verktyget kan sattas
fast eller tas loss.

Atgard

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Vrid funktionsarmen till Iage 1.

m Sla pa apparaten (lage 1).

m Stang ater av apparaten.

Verktyget blir stdende i det l1age dar
verktyget kan sattas fast eller tas loss.

]

Rad vid fel sV

Fel

Mixern bdrjar inte arbeta eller stannar under

arbetet, drivuttaget "brummar”. Kniven har

fastnat.

Atgard

m Stang av apparaten och dra ut
stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixern och avlagsna det som
fastnat.

m Satt ater pa mixern.

m Sla pa apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis,

vand dig till kundtjanst.

Anvandningsexempel

Folj de allma@nna rekommendationerna i

tabellerna [4, M och [M.

Overskrid inte de tillatna maximala
mangderna.

Deg for sockerkaka

Grundrecept

- 24899

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 pkt vaniljsocker

— 70 g vetemjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna med ballongvispen
(utom vete- och potatismjol) ca 4-6 min i
lage 4 till skum.

m Vrid strdmvredet till Iage 1 och blanda
ned det siktade vete- och potatismjolet
skedvis under ca ¥2-1 min.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet
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sv Anvandningsexempel

Deg for saftig sockerkaka

Grundrecept

— 3-4 4gg

— 200-250 g socker

— 1 krm salt

— 1 pkt vaniljsocker eller skalet av en
Y citron

— 200-250 g smor eller margarin
(rumsvarmt)

— 500 g vetem|ol

— 1 pkt bakpulver

— 125 ml mjolk

m Blanda alla ingredienser med grovvispen
ca. 2 min i lage 1, och sedan ytterligare

4-5 min i lage 3.

O

Max mangd: 1% ggr grundreceptet

Tjock fruktkaka

Basrecept

- 3agg

— 135 g socker

— 135 g margarin

— 255 g mjol

— 10 g bakpulver

— 150 g korinter

— 150 g blandad torkad frukt

m Satt in grovvispen.

m Tillsatt alla ingredienser utom den torkade
frukten.

m Bearbeta i 30 sekunder i l1age 1.

m Bearbeta sedan 3-5 minuter i lage 3.

m Stall in lage 1.

m Tillsatt inom 30-60 sekunder den torkade
frukten.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Mordeg

Grundrecept z O

— 125 g smor (rumsvarmt)

— 100-125 g socker

- 14&gg

— 1 krm salt

— lite citronskal eller vaniljsocker

— 250 g vetemjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienserna i cirka %2
minut i lage 1, och sedan i cirka 3-6

minuter i Idge 2 med grovvispen.
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Minst 250 g mjol:
m Knada ingredienser med degkroken
ca “2minilage 1, och sedan ytterligare

ca 5-6 min i lage 2.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet
Jasdeg

Grundrecept

— 500 g vetemjol

— 1agg

— 80 g fett (rumsvarmt)

— 80 g socker

— 200-250 ml fingervarm mjolk

— 25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast
— Skalet av en ¥ citron

— 1 krm salt

m Bearbeta alla ingredienser med degkro-

ken ca 72 minut i lage 1 och sedan ca

3-6 minuter i lage 2.

Max mangd: 1% ggr grundreceptet

Nudeldeg

Grundrecept a-/

— 300 g vetemjol

- 3agg

— efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

m Bearbeta samtliga ingredienser ca. 3 till
5 minuter i lage 2 till deg.

Max méangd: 1,5 ggr grundreceptet

Broddeg

Grundrecept a-/

— 750 g vetemjol

— 2 pkt torrjast

— 2 tsk salt

— 450-500 ml varmt vatten

m Bearbeta alla ingredienser med degkro-
ken ca %2 minut i lage 1 och sedan ca
6-7 minuter i lage 2.

Majonnas

- 1agg

— 1 tsk senap

— Yalolja

— 1 msk citronsaft eller attika
— 1 nypa salt

— 1 nypa socker
Ingredienserna ska ha rumstemperatur.
Tillredning av majonnds maste ske med
hela &gg.



Specialtillbehor

m Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern i lage 2 eller 3.

m Stall mixern i laget 4 och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt
blanda tills majonnasen emulgerar.

Majonnésen ska inte forvaras utan kon-
sumeras snart.

Specialtillbehor

Specialtillbehor/tillbehér kan képas fran
kundtjansten, i fackhandeln eller pa Inter-
net. Anvand enbart originaltillbehoér. De &r
exakt anpassade till apparaten.
Tillbehodren ar apparatspecifika. Ange alltid
din apparats exakta beteckning (E-Nr.) vid
kopet.

De tillbehér som finns till din apparat visas
i var katalog, i online-shopen och hos
kundtjansten.

www.bosch-home.com

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljovanligt satt. Denna enhet ar

mmm markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar férbehalls.

sV
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen
seka taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden
tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan
hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sitd myos muihin
kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Al4 koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltda valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta
laitetta marin kasin.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.

/A Loukkaantumisvaara!

Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.

Ala muuta varren asentoa laitteen virran ollessa kytkettyna.
Kayta valineita vain, kun kulho, kansi ja kayttoliitantdjen
suojakannet ovat paikoillaan! Kun kaytat lisdvarusteita, kiinnita
kulho, kansi ja kayttoliitantdjen suojakannet ohjeiden mukaisesti!
Al koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa
toiminnassa. Ala tydnna kulhoon tai tayttdaukkoon esineita (esim.
lastaa). Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
Ala kayta koskaan samanaikaisesti koneen omia tarvikkeita

ja lisavarustetta tai 2 lisavarustetta. Kun kaytat lisavarusteita,
noudata seka tata ohjetta etta varusteiden mukana toimitettavia
kayttdohjeita.

Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen
laitteen runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa
kayttbasennossa.

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu
hienonnusteriin vain teran reunasta!

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain kasin.

Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisélle!

Ala koskaan kayta tehosekoitinta ilman kantta.

Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta.

/\ Polttamisvaara!
Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia.

__A Tukehtumisvaaral!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A Huomio!
Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

/\ Tirkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan (= "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 109).

/\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset
[E Noudata kayttoohjeita.

Varoitus! Pyoériva tera.

Varoitus! Pyoriva varuste.
Ala tartu tayttdaukkoon.

Onneksi olkoon valintasi on Bosch.
Liséatietoja tuotteistamme l6ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto
Maarayksenmukainen kaytto.................. 102
Térkeita turvallisuusohjeita.................... 102

Turvajarjestelmat
Laitteen osat.........ccccceeeeeeiiiiiiiiin.

Kéayttdasennot..........ccccocveviiiiiiniicc e,
KEBYHO .,
Puhdistus ja hoito

SAilYtYS ..o
Toimenpiteita kayttdhairididen varalle..... 110
Kayttoohjeita.........cococvvviieiiiiiiice 111
Lisavarusteet ........cococvviieiiiiiiie, 112
JAtehUORO ......ooeiieii 112
TaKUU .ot 112

104

Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja

Katso taulukko "Kayttéasennot”

Koneen voi kdynnistda vain asennoissa

1ja3:

m kun kulho (10) on paikallaan ja
napsahtanut kiinni.

Uudelleenkaynnistymissuoja
Sahkodkatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kdynnisty, kun sahkot
taas kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin
asentoon 0/off ja kaynnista sitten kone.

Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kayton aikana
itsestdan pois paalta, on ylikuormitussuoja
aktivoitunut. Syyna saattaa olla, ettd on
kasitelty samanaikaisesti suurempia maaria
aineksia.

Katso kappaleesta "Toimenpiteita
kayttohairididen varalle” miten on
toimittava, jos turvajarjestelma
aktivoituu.

Laite on huoltovapaa.



Laitteen osat
Kuva IX:

Peruslaite

1 Avaamispainike

2 Kaantyva varsi
"Easy Armlift’-toiminnon avulla varsi

likkuu yléspain (katso "Kayttdasennot”).

3 \Valitsin
Kun pysaytat koneen (asento 0/off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista
varten.
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kayttdnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Nopeusalueet 1-4, kaytténopeudet:
1 = alhainen kayttdnopeus — hidas,
4 = suuri kayttébnopeus — nopea.
4 Kayttoliitinnan suojakansi
Irrota kayttoliitdnnan suojakansi paina-
malla sité takaosasta ja poista kansi.
5 Kayttoliitanta
— Vihannesleikkuri ja
— Sitruspuserrin (lisdvaruste®).
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitdnnan suojakansi paikoilleen.
6 Kayttoliitanta varusteille
(pallovispild, vispila, taikinakoukku)
ja lihamyllylle (lisdvaruste*)
7 Tehosekoittimen kayttoliitdnnan
suojakansi
8 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisdvaruste™)
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitdnnan suojakansi paikoilleen.
9 Johdon sailytystila
Kelaa liitantgjohto sitd varten olevaan
tilaan

Kulho varusteineen
10 Teraskulho
11 Kansi

Varusteet

12 Vispila

13 Pallovispila

14 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain

Laitteen osat fi

15 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttamiseen.

Vihannesleikkuri
16 Syottopainin
17 Kansi, jossa on tayttosuppilo
18 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera —
paksu/ohut
b Kaannettava raastintera —
karkea/hieno
¢ Raastetera — hieno
19 Teranpidike
20 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin*
21 Kulho
22 Kansi
23 Suppilo
* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
liikkeista tai asiakaspalvelusta.

Kayttoasennot
Kuva [E:

Huomio!

Kayta konetta vain, kun varuste / lisdvaruste
on kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttéliitantaan ja paikkaan ja se
on oikeassa kayttdasennossaan. Kaantyvan
varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttdasentoon.

Huomautus
Varressa on "Easy Armlift’-toiminto, jonka
avulla varsi kdantyy helpommin ylos.

Kayttoasennon saato:

m Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento. Kayta apuna katta.

m Siirra varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.
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Asento  Kayttoliitanta Varuste/  Kayt-

lisdvaruste tonopeus

@ 1-4
i MO Mo Y
C 1-2
> § B |-
3 5 : £ -
j j Ll@_l_] 23
8 j Dj 34

+ i
6 j(_ e;a 3-4

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys / irrotus.

Kaytto

/\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki alkuvalmistelut koneella
tydskentelya varten on tehty.

Huomio!

Kayta konetta vain, kun lisdvaruste / varuste

on kayttdbasennossaan. Ala kaynnista

konetta ilman varustetta. Al4 altista konetta

ja varustetta [Ammonlahteille. Osat eivat

sovellu mikroaaltouunikayttoén.

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.
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Esivalmistelut

m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Veda liitantajohto ulos
(kuva [d).
Johdon kelaustila:
Veda johto tarvittavaan
pituuteen.

Huomio!

Varo, ettei johto kierry sisdantyénnettaessa.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

vy,

Kulho ja varusteet
Huomioi taulukossa annettavat
kayttoesimerkit 4
A\ Varo pyérivia

varusteita — loukkaantumisvaara
Al3 tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Tydskentele vain kannen (11)
ollessa paikallaan.
Vaihda varuste vain, kun moottori on
pysahtynyt — kone kay viela jonkin aikaa
pysayttamisen jalkeen ja pysahtyy
varusteiden vaihtoasentoon. Siirra varsi
toiseen asentoon vasta sitten, kun varuste
on pysahtynyt.
Aseta aina suojakannet niiden
kayttoliitantdjen paalle, jotka ei ole
kaytossa.
Huomio!
Kayta kulhoa vain taman laitteen kanssa.

Vispila (12)

Sekoittaa taikinat, esim. kakkutai- O
kinan, hedelmakakkutaikinan jne. ja
sekoittaa joukkoon ainekset kuten
rusinat ja suklaarouheen

Pallovispila (13)

Vatkaa valkuaisvaahdon ja kerman @
(rasvapitoisuus vahintaan 30 %)
leipataikinan, pizzataikinan, nuu- C
delitaikinan, pikkuleipataikinan ja
sekoittaa joukkoon esim. siementen kalta-
iset ainekset

seka sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku (14)
Vaivaa esim. hiivataikinan,



Kulhon ja varusteiden kaytto

Kuva [:

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. ﬁ

m Kiinnita kulho:

Kallista kulhoa itseesi pain, aseta
paikalleen ja laske alas, kdanna vastapai-
vaan, kunnes kulho napsahtaa kiinni.

m Kiinnitd sopiva varuste — vispila, pallo-
vispila tai taikinakoukku —, niin etta se
lukittuu kayttoliitantaan.

Ohje:

Kaanna taikinakoukun taikinanohjainta,

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan

(kuva Dl-4b).

m Tayta ainekset kulhoon.

m Paina avaamispainiketta ja
k&danna varsi asentoon 1. j

m Laita kansi paikalleen.

m Valitse haluamasi nopeus
valitsimella.

Ainesten lisddminen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Lisaa ainekset kannessa olevan
tayttéaukon kautta.

tai

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2.

m Tayta ainekset.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2.

m Irrota varuste kayttoliitdnnasta.

m Poista kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

hj

hj

Kaytts  fi

Vihannesleikkuri
Huomioi taulukossa annettavat
kayttéesimerkit

/\ Loukkaantumisvaara

Ala koske hienonnusterien teréaviin teriin
tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta! Kiinnita / irrota vihannesleikkuri
vain, kun moottori on pysahtynyt ja
pistotulppa irrotettu pistorasiasta.

Al3 laita sormia tayttésuppiloon.

Huomio!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyina. Kokoa
ensin vihannesleikkuri. Kayta vihannesleik-
kuria vain ilmoitetussa kayttbasennossa.

Ylikuormitussuoja

Kuva [3:

Vihannesleikkurin kayttdakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vihannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa. Uuden
terdnpidikkeen ja kayttdakselin voi tilata

huoltopalvelusta.
Kaannettava viipalointitera —

paksu/ohut @
Leikkaa elintarvikkeet, esim. hedelmat ja
vihannekset paksuiksi tai ohuiksi viipaleiksi.
Merkinta:

m Karkea = paksut viipaleet
m Hieno = ohuet viipaleet

Huomautus: Ei sovellu kovan juuston,
leivan, sampylodiden tai suklaan viipalointiin.

Vinkki: Viipaloi keitetyt perunat vasta, kun
ne ovat jadhtyneet.

Kaannettava raastintera — Fod
karkea/hieno AT
Raastaa elintarvikkeet, esim. hedelmat,
vihannekset tai juuston kuten goudan

tai edam-juuston karkeaksi tai hienoksi
raasteeksi.

Merkinta:

m 2 = karkea puoli

m 4 = hieno puoli

Huomautus: Ei sovellu pahkindiden

tai kovan juuston, esim. parmesaanin

rouhimiseen.
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Vinkki: Raasta pehmeaa juustoa teran kar-

kealla puolella.

Raastetera — hieno

Tekee hienoa raastetta esim.

pahkindista tai kovasta juustosta, esim.

parmesaanista.

Huomautus: Ei sovellu pehmeén juuston

tai juustoviipaleiden kasittelyyn.

Vihannesleikkurin kaytto

Kuva [&:

m Paina avaamispainiketta ja
kadanna varsi asentoon 2. ﬁ

m Kiinnitd kulho: Kallista kulhoa
itseesi pain, aseta paikalleen ja
laske alas, kdanna vastapaivaan, kunnes
kulho napsahtaa kiinni.

m Paina avaamispainiketta ja
kadanna varsi asentoon 3. j

m Irrota vihannesleikkurin
kayttoliitdnnan suojakansi
(kuva [@-5a).

m Pida kiinni teranpidikkeen alaosasta,
samalla molempien karkiosien tulee olla
ylBspain.

m Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen teranpidikkeen
karkiosien paalle (kuva [d-6a).

Kun kaytat kdannettavaa teraa, varmista
etta tarvitsemasi kayttdpuoli on yl6spain.

m Tartu terdnpidikkeeseen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [d-6b).

m Aseta kansi paikoilleen (huomioi
merkintd) ja k&anna myotapaivaan
vasteeseen asti.

m Aseta vihannesleikkuri kayttéliitdnnan
paalle kuten kuvassa [d-8 ja kdanna
myd6tapaivaan vasteeseen asti.

m Valitse suositeltu nopeus.

m Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna
sisdanpain syoéttdpainimella.

Huomio!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivét

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat

ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat

tasaisemman lopputuloksen.
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Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni vihan-
nesleikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta,
irrota pistotulppa pistorasiasta, odota etta
moottori pysahtyy, poista vihannesleikkurin
kansi ja tyhjenna tayttésuppilo.

Kayton jalkeen

m Pyséayta kone valitsimesta.

m K&anna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista teranpidike ja terd painamalla
sormella kayttdakselia vasten
alhaaltapain (kuva [€).

m Puhdista osat.

Tehosekoitin
Huomioi taulukossa annettavat
kayttoesimerkit [

A\ Varo terivii terda / pyorivaa
kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Ala tartu paikalleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen! Irrota / kiinnita
tehosekoitin vain kun koneen moottori on
pysahtynyt! Kokoa ensin tehosekoitin ja
kiinnita se vasta sitten peruskoneeseen.
Ala kayta tehosekoitinta ilman kantta. Ala

kayta tehosekoitinta tyhjana.

/A Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos

hdyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.

Tehosekoittimen kaytto

Kuva [II:

m Paina vapautuspainiketta ja
kaanna varsi asentoon 4. j

m Poista tehosekoittimen
kayttéliitdnnan suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kdanna vastapaivaan
vasteeseen asti.

m Taytd ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
maksimimaara vaahtoavia tai kuumia
nesteita = 0,75 litraa.

m Aseta kansi paikalleen ja kdanna

vastapaivaan vasteeseen asti

tehosekoittimen kahvassa. Kannen tulee
napsahtaa kiinni.



m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisdaminen

Kuva [31-8:

m Pyséayta kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon Iapi.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota tehosekoitin my6tapaivaan
kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kayton
jalkeen.

/\ Huomio!

Tarkoitukseen sopimattomat elintarvikkeet

voivat vaurioittaa laitetta.

m Ala kasittele sekoituskulhossa kuumia
elintarvikkeita, joiden lampétila on yli
70 °C.

m Al4 kasittele pakasteita, paitsi jadpaloja,
jos ne on sekoitettu riittdvaan maaraan
nestetta.

m Al4 kasittele elintarvikkeita, jotka sisél-
tavat kovia aineksia. Kun hedelmissa
(esim. omenat, persikat jne.) on siemenia
tai kivia, poista ne ennen hedelmien
kasittelya.

Huomautuksia

Kayton rajoitukset:

m Al3 hienonna aineksia kuten manteleita,
sipuleita, persiljaa tai lihaa.

m Sekoittimella ei voi valmistaa levitteita
kuten maapahkinavoita, kookospahkina-
voita tai pahkinasosetta.

m Sekoita kiinteat elintarvikkeet riittavaan
nestemaaraan.

m Sekoita jauhemaiset elintarvikkeet
rittdvaan nestemaaraan tai liuota ne
kokonaan nesteeseen ennen kuin
aloitat sekoittamisen. Jauhemaisia
elintarvikkeita ovat esim. tomusokeri, kaa-
kaojauhe, paahdetut soijapavut, jauhot,
valkuaisjauhe.

Puhdistus ja hoito fi

Puhdistus ja hoito

Varusteet on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.
=> Taulukko M

Huomio!
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

/\ Sihkodiskun vaara!

Ala upota peruskonetta veteen tai pese
sita juoksevan veden alla. Al kayta
hdéyrypuhdistinta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone ja kayttoliitantdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Vihannesleikkurin puhdistus

/\ Varo terivaa terdd —
loukkaantumisvaara!

Al4 koske hienonnusterien teraviin teriin tai

syrjiin. Kéyta puhdistamiseen harjaa.

Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat

astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista
porkkanoista lahtee punaista varia, jonka
voit pyyhkia pois vihannesleikkurista (ei
hienonnusterista) liinalla ja muutamalla
tipalla ruokadljya. Huuhtele sitten
vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

A\ Varo teravai teras —
loukkaantumisvaara!

Ala koske tehosekoittimen teraan paljain

kasin.

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat

konepesun kestavia.
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fi Sailytys

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit
usein puhdistaa tehosekoittimen irrotta-
matta sita laitteesta.

Kaada koneeseen kiinnitettyyn sekoittimeen
700ml vetta, johon on lisatty kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta. Kaynnista
tehosekoitin noin 1 minuutiksi (nopeu-
della 4). Kaada pesuvesi pois ja huuhtele
tehosekoitin puhtaalla vedella.

Tarkea ohje

Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

/\ Loukkaantumisvaara!

Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa

pistorasiasta.

Kuva BRI

m Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

m Sailyta varustelaukkua kulhossa.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/\ Loukkaantumisvaara!

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen

hairién poistamista.

Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina

kiinni kdayttoasentoon.

Yrita poistaa hairid ensin seuraavien

ohjeiden avulla.

Hairio

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

m Tarkista virransaanti.

m Tarkista pistotulppa.

m Tarkista varsi. Onko se oikeassa
asennossa? Onko se napsahtanut kiinni?

m K&anna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

m Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen ja
kadanna vasteeseen asti.

m Kiinnitad suojakansi kayttamattdmien
kayttoliitantdjen paalle.
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m Uudelleenkaynnistysmissuoja on
aktivoitunut. Aseta valitsin asentoon 0/off
ja sitten takaisin haluamaasi asentoon.

Hairié

Kone kytkeytyy kaytén aikana pois

paalta. Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

Kasiteltavia aineksia oli liian paljon.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta.

m Pienenna kasiteltavien ainesten maaraa.

Hairio

Kaytdn aikana painettiin vahingossa

avaamispainiketta. Varsi kdantyy yl6s.

Moottori kytkeytyy pois paalta, mutta laite

ei pysahdy varusteiden vaihtoasentoon.

Toimenpide

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta varsi asentoon 1.

m Kaynnista kone (tehoalue 1). j

m Katkaise taas virta koneesta.

Varuste pysahtyy varusteiden

vaihtoasentoon.

Hairio

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kayton

aikana, moottori "hurisee”. Tera on

jumittunut.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin ja poista este.

m Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

m Kaynnista kone.

Tarkea ohje

Jos hairid ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.



Kayttoohjeita

Noudata taulukoissa [4, M ja [ annettavia

yleisia suosituksia.

Ala ylith maksimimaaria.

Sokerikakkutaikina

Perusohje

— 2munaa

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 tl vaniljasokeria

— 70 g jauhoja

— 70 g tarkkelysjauhoa

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja peru-
najauho) pallovispilalla vaahdoksi noin
4-6 minuutin ajan nopeudella 4.

m K&anna valitsin asentoon 1 ja lisda
siivildidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin 2-1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje

— 3-4 munaa

— 200-250 g sokeria

— ripaus suolaa

— 1 tl vaniljasokeria
tai 2 sitruunan raastettu kuori

— 200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

— 500 g jauhoja

— 1 tl leivinjauhetta

— 125 ml maitoa

m Sekoita vispilalla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin 4-5
minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 1% x perusohje

Kayttdohjeita fi

O

Meheva hedelméakakku

Perusohje

— 3 kananmunaa

— 135 g sokeria

— 135 g margariinia

— 255 g jauhoja

— 10 g leivinjauhetta

— 150 g korintteja

— 150 g kuivattuja sekahedelmia

m Kiinnita vispila.

m Lisaa kulhoon kaikki muut ainekset paitsi
kuivatut hedelmat.

m Kasittele 30 sekuntia nopeudella 1.

m Kasittele sitten 3-5 minuuttia
nopeudella 3.

m Valitse nopeus 1.

Murotaikina

Perusohje

— 125 g voita
(huoneenlampbista)

m Lisaa kuivatut hedelmat 30-60 sekunnin
— 100-125 g sokeria
— 1 muna

kuluessa.
Maksimimaara: 2 x perusohje

— ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria
— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa vispildlla kaikkia aineksia noin %2

minuuttia nopeudella 1, sitten noin 3-6
minuuttia nopeudella 2.

250 g jauhoja tai enemman:

m Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
5-6 minuuttia nopeudella 2.

Maksimimaara: 2 x perusohje
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fi Lisavarusteet

Hiivataikina

Perusohje a

— 500 g jauhoja

— 1 muna

— 80 g rasvaa (huoneenlampdista)

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa

— Y sitruunan kuori

— ripaus suolaa

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

— 300 g jauhoja

3-6 minuuttia nopeudella 2.
Maksimimaara: 1% x perusohje
— 3 munaa
— tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kylmaa
vetta

Pastataikina
Perusohje

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina
Perusohje
— 750 g jauhoja

m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
— 2 pussillinen kuivahiivaa
— 2 tl suolaa

3-5 minuutin ajan nopeudella 2.

— 450-500 ml [Amminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin % minuuttia nopeudella 1, sitten noin

6-7 minuuttia nopeudella 2.

Majoneesi

— 1 kananmuna

— 1 tl sinappia

— Y4l dljya

— 1 rkl etikkaa tai sitruunamehua

— 1 ripaus suolaa

— 1 ripaus sokeria

Ainesten taytyy olla huoneenlampdisia.

Majoneesi voidaan valmistaa vain kokonai-

sista kananmunista.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 2 tai 3.
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m Kytke tehosekoitin nopeudelle 4 ja kaada
o6ljy hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin
kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.

Lisavarusteet

Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan
likkeista tai Internetin kautta. Kayta vain
alkuperaisia varusteita, koska ne sopivat
tarkasti laitteeseen.

Varusteet ovat laitekohtaisia. lImoita
ostaessasi aina laitteesi tarkka mallinumero
(E-Nr.).

Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista
|6ydat esitteestdmme, verkkokaupasta tai
huoltopalvelusta.

www.bosch-home.com

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntdmat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico.

El aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir alimentos.
El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. Siempre que se empleen los accesorios especificos
homologados por el fabricante, el aparato podra usarse para otras
aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y
accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los accesorios
para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel

del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion, y
ademas no deben manejar el aparato. Impida que los nifios jueguen
con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario
no deben ser realizados por nifios.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de
conexion o el propio aparato presenten dafos visibles. Para
evitar riesgos, el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio
de un cable de alimentacion dafiado) por nuestro servicio de
asistencia técnica.

m Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio. No conectar nunca el aparato a temporizadores
ni enchufes teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras
esté funcionando!
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es Indicaciones de seguridad importantes

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. ej. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.

m No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato
con las manos humedas.

m El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

m Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que
se muevan durante el funcionamiento, apagar el aparato
y desconectarlo de la red eléctrica. Tras desconectar el
aparato, el accionamiento del mismo continua girando durante
unos instantes. Esperar a que el accionamiento se detenga
completamente.

m No modificar la posicion del brazo giratorio con el aparato en
funcionamiento.

m jUtilizar las herramientas solo si el recipiente estd montado y
tapado y las tapas de proteccion de los accionamientos estan
colocadas! jAl utilizar accesorios, colocar el recipiente, la tapa
y las tapas protectoras de los accionamientos siguiendo las
indicaciones!

m No introducir nunca las manos en el recipiente o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. No introducir
ningun objeto (p. ej. cuchara) en el recipiente o en la boca de
llenado. Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios
alejados de las piezas giratorias.

m No utilizar nunca herramientas y accesorios o 2 accesorios al
mismo tiempo. En caso de usar los accesorios especificos,
ademas de estas instrucciones deberan tenerse en cuenta las
instrucciones de uso especificas de los accesorios.

m jUsar el accesorio solo completamente armado! No armar
nunca el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio
unicamente en la posicion de trabajo prevista para ello.

m No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los
discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras solo por el
borde!

m No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

m jNo introducir nunca las manos en la jarra batidora montada!
No poner en marcha la jarra batidora sin su tapa.

m Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.
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A jPeligro de quemaduras!

Indicaciones de seguridad importantes es

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa.

A jPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

/\ jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado soélo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No usar

el aparato en seco, sin alimentos.

A ilmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado (= «Cuidados y limpieza» véase la pagina 121).

A Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorio

[jz] jObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencion! Cuchillas giratorias.

®

Enhorabuena por la compra de su

nuevo aparato de la casa Bosch. Mas
informaciones sobre nuestros productos
las podra hallar en nuestra pagina web.
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jAtencion! jAccesorios giratorios. No introducir las manos en
la abertura para incorporar ingredientes.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexién

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1y 3, el aparato sélo se

puede conectar:

m si el recipiente de mezcla (10) esta colocado
en la maquina y se ha encajado girandolo.

Proteccion contra puesta en

marcha fortuita

En caso de corte o interrupcion del
suministro de corriente, el aparato
permanece conectado, aunque el motor no
se pone en marcha. Para volver a conectar
el aparato, girar el mando a la posicion
«0/off »
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es Descripcion del aparato

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor
automaticamente durante el trabajo con el
aparato, ello es debido a la activacion de la
proteccién contra sobrecarga. Una posible
causa puede ser la elaboracion de una
excesiva cantidad de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso
de activarse uno de los sistemas

de seguridad, debera consultarse el
capitulo «Localizacién de averias».

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Descripcién del aparato

Fig. IX:

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcion «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo»).

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicion de
desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion 6ptima
para cambiar los accesorios.
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo niumero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-4, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
4 = velocidad de trabajo rapida.

4 Tapa protectora del accionamiento de
los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma vy retirarla.

5 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos
(accesorio opcional*).
En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

116

6 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional*)

7 Tapa protectora del accionamiento de
la jarra batidora

8 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional*®)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

9 Recogida del cable
Guardar el cable de conexion en el
compartimento del cable

Recipiente de mezcla con accesorios

10 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

11 Tapa

Accesorios

12 Varilla mezcladora

13 Varilla batidora

14 Garfio amasador con separador de
masa

15 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los
cuchillas y discos.

Cortador-rallador
16 Empujador
17 Tapa con boca de llenado
18 Cuchillas picadoras
a Disco cortador reversible con dos
grosores (fino y grueso)
b Disco rallador reversible con dos
grosores (fino y grueso)
¢ Disco rallador — fino
19 Soporte portadiscos
20 Carcasa con abertura de descarga

Batidora*

21 Vaso de la batidora
22 Tapa

23 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de
su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo.



Posiciones de trabajo es

Posiciones de trabajo

Fig. :

jAtencion!

Usar el aparato soélo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicion de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta. El brazo giratorio tiene
que estar siempre enclavado, con indepen-
dencia de la posicién de trabajo que ocupe.

Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la
funcion «Easy Armlift» que facilita los
movimientos de elevacién del mismo.

Ajustar la posicion de trabajo:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover el
brazo giratorio. Apoyar el movimiento con
una mano.

m Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicién de trabajo deseada.

Acciona- Accesorios Velocidad
miento de trabajo

Posicion

@ 1-4
Rl A O]
é 1-2
> 1R | -
3 5 : £I =
j j l_l_@_]_] 2-3
s A ] =

. K
6 j(_ H;_Lﬁ 3-4

* Montar / Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador.

Manejo del aparato

/\ iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez se ha cerciorado de
que todos los preparativos se han concluido
y el aparato esta listo para trabajar.
jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios en
posicion de trabajo. Se aconseja limpiar

a fondo el aparato y sus accesorios antes
de usarlos por vez primera. No exponer

el aparato y sus accesorios a la accién de
fuentes de calor. Las piezas no son aptas
para emplear en el microondas.

m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también

el capitulo «Limpiezay.
Preparativos
m Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.
m Extraer el cable de conexion del
compartimento (Fig. [d).
Compartimento para guardar !
el cable: Extraer el cable de bh,a,__,
conexioén del aparato en la g
longitud necesaria.
jAtencion!
No torcer el cable al introducirlo en su
alojamiento.
m Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.
Recipiente de mezclay
accesorios
Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla. [d4
A\ iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorio!
iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! jTrabajar sélo con la tapa (11)
colocada!
Cambiar los accesorios so6lo con el motor
parado — jEl aparato continta funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicién para
cambiar el accesorio! Mover el brazo
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es Manejo del aparato

giratorio s6lo una vez que se ha parado el
accesorio usado.

Cubrir siempre los accionamientos que no
se utilicen con sus tapas protectoras.
jAtencion!

Utilizar el recipiente de mezcla sélo para
elaborar alimentos con este aparato.

Varilla mezcladora (12)

para preparar masas como, por
ejemplo, masa de bizcocho, biz-
cocho de fruta, etc. y para mezclar
ingredientes como pasas y trocitos de
chocolate

Varilla batidora (13)

para montar la clara de huevo a
punto de nieve, preparar nata (al
menos un 30 % de grasa) o batir
masa para galletas

Garfio amasador (14)

para amasar masas soélidas, por

ejemplo, masa de levadura, masa

de pan, masa de pizza, masa de

pasta, masa de reposteria y para mezclar

ingredientes como semillas en la masa

Trabajar con el recipiente de mezclay

los accesorios

Fig. B):

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.

m Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o
garfio amasador, haciéndolo encajar
hasta el tope en el accionamiento.

Advertencia:

En la varilla de amasado, girar el separador

de masa hasta que encaje la varilla en el

accionamiento (Fig. B]-4b).
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m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 1.

m Colocar la tapa sobre el
recipiente.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura de la tapa.

o

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 2.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Retirar el accesorio del
accionamiento.

m Retirar el recipiente del aparato.

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Cortador-rallador
Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla.

/\ iPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores.
iSujetar las cuchillas picadoras sélo por

el borde! Colocar o retirar el cortador-
rallador de la base motriz sélo una vez que
el accionamiento de ésta se ha parado
completamente y se ha extraido el cable
de conexion de la toma de corriente. No
introducir las manos en la boca de llenado.



jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador sélo estando
completamente armado. No armar el
cortador-rallador directamente sobre la
base motriz. Usar el cortador-rallador sélo
en la posicién de trabajo mostrada.

Proteccion contra sobrecarga

Fig. [3:

Con objeto de evitar dafios importantes en
su aparato en caso de sobrecarga del cor-
tadorrallador, el eje de accionamiento de
éste incorpora una entalladura (punto de
ruptura prescrito). En caso de producirse
una sobrecarga del cortador-rallador, el eje
de accionamiento se rompe en este punto.
El soporte portadiscos con eje nuevo se
puede adquirir en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Disco cortador reversible con
dos grosores (fino y grueso)
para cortar alimentos en rodajas gruesas o
finas (p. ej. verduras y frutas).
Identificacion:

m Grueso = rodajas gruesas

m Fino = rodajas finas

Nota: No adecuado para procesar queso
duro, pan, panecillos ni chocolate.

Consejo: Cortar las patatas cocidas solo
una vez que se hayan enfriado.

Disco rallador reversible con Zed
dos grosores (fino y grueso) 42
para rallar alimentos en trozos finos o
gruesos (p. €j. frutas, verduras o quesos,
como gouda o edam).

Identificacion:
m 2 = parte gruesa
m 4 = parte fina

Nota: No adecuado para procesar nueces
0 queso duro (p. €j., queso parmesano).

Consejo: Rallar el queso blando solo con
la cara gruesa del disco.

Disco rallador - fino
para rallar alimentos finos
(p. €j. frutos secos o queso duro, como
parmesano).

Nota: No adecuado para procesar quesos
blandos o queso en lonchas.

-

Trabajar con el cortador-rallador
Fig. [@:

Manejo del aparato es
Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

Colocar el recipiente:

inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.
Pulsar la tecla de desbloqueo y

colocar el brazo giratorio en la j
posicion 3.

Retirar la tapa protectora del
accionamiento del cortador-rallador (Fig.
[@-5a).

Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencion a que
las dos puntas estén hacia arriba.
Colocar cuidadosamente la cuchilla pica-
dora o el disco rallador sobre las puntas
del soporte portadiscos (Fig. [d-6a).

En los discos reversibles debera
prestarse atencion a que la cara que se
desea utilizar esté hacia arriba.

Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la
carcasa (Fig. [d-6b).

Montar la tapa, prestando atencion a

la marca orientativa. Girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.

Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [@-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo recomendada.

Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empujarlos
con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencién a que no se produzcan
retenciones u obstrucciones de alimentos
en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte

regular de los alimentos, cortar éstos por
manojos delgados.
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Advertencia: En caso de que los alimentos
que se desean procesar en el cortadorralla-
dor quedaran aprisionados o inmovilizados
habra que desconectar el robot de cocina.
Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente y aguardar a que el accionamiento
se haya parado. Retirar la tapa del corta-
dor-rallador y vaciar la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Girar el cortador-rallador hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo de su
emplazamiento.

m Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

m Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo
presionarse con el dedo, contra el eje de
accionamiento (Fig. [€).

m Limpiar las piezas.

Batidora
Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla. M

/\ iPeligro de lesiones a causa

de las cuchillas cortantes /

el accionamiento giratorio
iNo introducir nunca las manos en la
batidora montada! jDesmontar o montar
la batidora sélo estando el accionamiento
parado! Trabajar siempre con la cuchilla
de la jarra batidora correctamente fijada
y la tapa colocada. No hacer funcionar la
batidora en vacio.

A iPeligro de quemaduras!
Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa.

Trabajar con la jarra batidora

Fig. Gl

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la
posicion 4.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la jarra batidora.

i
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m Montar la jarra batidora (la marca en
el asa de la jarra debe coincidir con la
marca de la base motriz); girarla hacia
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj), hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Maxima cantidad de liquido admisible =
1,25 litros.

Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma
admisible = 0,75 litros.

m Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
La tapa tiene que estar enclavada.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

Fig. [11-8:

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

o}

m retirar el embudo y agregar los ingredien-
tes sélidos a través de la abertura

o}

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de
reloj). Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso.

/\ iAtencion!

El aparato puede resultar dafiado si se

utiliza para alimentos no apropiados.

m No procesar alimentos calientes por
encima de 70°C en el vaso de la batidora.

m No tratar de procesar alimentos conge-
lados, excepto cubitos de hielo si se han
introducido en una cantidad suficiente de
liquido.



m No procesar alimentos que contengan
elementos duros. Para procesar frutas
con corazén o hueso (manzanas,
melocotones, etc.) deberan eliminarse
previamente los corazones o huesos de
la fruta.

Notas

Limitaciones a la hora de la elaboracion:

m no picar ingredientes como almendras,
cebollas, perejil y carne.

m La batidora no es capaz de elaborar
productos para untar, como mantequilla
de cacahuete, de coco o de nueces.

m Mezclar los alimentos sélidos con sufi-
ciente liquido.

m Mezclar los alimentos en polvo con sufi-
ciente liquido antes de mezclarlos o disol-
verlos del todo en liquido. Por alimentos
en polvo se entienden azucar glas, cacao
en polvo, habas de soja tostadas, harina
o proteina en polvo, entre otros.

Cuidados y limpieza

Limpiar bien todos los accesorios
empleados después de cada uso.

= Tabla M

jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descargas eléctricas!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agua! jNo colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo! jNo utilizar
nunca una limpiadora de vapor!

m Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz (bloque motor) y
las tapas protectoras sélo con un pafio
huimedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

m Secar la base motriz.

Cuidados y limpieza es

Limpiar el recipiente y los

accesorios pequenos

El recipiente y los accesorios pequefios se
pueden lavar en el lavavajillas. Al colocar
las piezas de plastico en el lavavaijillas,
prestar atencion a no aprisionarlas, de lo
contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador

A\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos

las cuchillas ni los discos picadores. jUsar

siempre un cepillo para limpiar las cuchillas!

Todas las piezas del cortador-rallador son
aptos para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico

una capa de color rojizo. Esta capa se
puede eliminar aplicando varias gotas

de aceite comestible y frotando con un
pafio el cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacion el
cortador-rallador con agua.

Limpiar la batidora

A\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son

apropiados para el lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: después de procesar
liquidos, muchas veces se puede limpiar la
jarra batidora sin necesidad de retirarla de
la base motriz.

Simplemente basta con poner 700 ml de
agua y con una gota de lavavajillas manual
en la batidora montada en el aparato.
Activar durante aprox. 1 minuto la batidora
(posicion 4). Verter el agua al desagtiie y
enjuagar la jarra con agua limpia.
Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar aten-
cion a los consejos de lavado y cuidado
que figuran en la bolsa de los accesorios.
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Guardar el aparato

A iPeligro de lesiones!

Extraer el cable de conexion de la toma de

corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. HI:

m Guardar los accesorios en la bolsa.

m Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.

Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

El brazo giratorio tiene que estar
siempre enclavado, con independencia
de la posicion de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacion.

Averia
El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

m Verificar la alimentacion de corriente.

m Verificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

m Verificar el brazo giratorio. Se encuentra
en la posicién correcta? ; Esta enclavado
en su posicién?

m Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

m Montar la tapa de la jarra batidora y
apretarla hasta el tope.

m Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

m El seguro contra puesta en macha
indebida o fortuita esté activado.

Colocar el aparato en la posicion 0/off
y a continuacion ajustar la posicion de
trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la
marcha. La proteccién contra sobrecarga
se ha activado. Se ha elaborado una
cantidad excesiva de alimentos.
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Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato.

m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.

Averia

Durante el funcionamiento del accionamiento
se pulso fortuitamente la tecla de desbloqueo.
El brazo giratorio se desplaza hacia arriba. El
accionamiento se desconecta, pero no queda
en la posicién para cambio de accesorios.

Forma de subsanarla

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Colocar el brazo giratorio en la
posicion de trabajo 1. j

m Conectar el aparato (escalén 1).

m Desconectar el aparato.

El accesorio queda parado en la posicidon

para cambio de accesorio.

Averia

La batidora no se pone en marcha o se para
de repente. El motor produce un «murmullo»
sordo. Las cuchillas estan bloqueadas.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

m Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
bloqueo de la cuchilla.

m Colocar la jarra batidora sobre la base
motriz.

m Conectar el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
con estos consejos, avisar al Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca.



Ejemplos practicos

Tenga en cuenta las recomendaciones
generales de las tablas [, M y [.

No sobrepasar las cantidades maximas

admisibles.

Masa de bizcocho

Receta basica

— 2 huevos

— 2-3 cucharadas soperas de
agua caliente

— 100 gramos de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 gramos de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)
levadura en polvo

m Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla bati-
dora durante 4-6 minutos en la posicion
de trabajo 4, hasta formar una masa
esponjosa consistente.

m Colocar el mando giratorio en la posi-
cion 1y agregar y mezclar la harina y la
fécula de maiz (previamente tamizadas)

durante aprox. ¥2-1 minuto. agregandolas
a cucharadas.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa batida

Receta basica O

— 3-4 huevos

— 200-250 gramos de azucar

— 1 pizca de sal

— 1 sobrecito de azucar de vainilla
o la cascara de medio limén

— 200-250 gramos de mantequilla 0 marga-
rina (temperatura ambiente)

— 500 gramos de harina

— 1 paquetito de levadura en polvo

— 125 ml de leche

m Elaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
-1 minuto en la posicién 1y a continua-
cion, durante 4-5 minutos, en la posicion
3.

Maxima cantidad: 1% veces la receta basica

Ejemplos practicos es

O

Pudin de frutas

deshidratadas

Receta basica

— 3 huevos

— 135 g de azucar

— 135 g de margarina

— 255 g de harina

— 10 g de impulsor

— 150 g de pasas de Corinto

— 150 g de mezcla de frutas deshidratadas

m Montar la varilla mezcladora.

m Agregar todos los ingredientes excepto
las frutas deshidratadas.

m Procesar durante 30 segundos en la
posicion 1.

m A continuacion, batir 3-5 minutos en la
posicion 3.

m Ajustar la posicion 1.

m Afadir las frutas deshidratadas una vez
transcurridos 30-60 segundos.

Maxima cantidad: 2 receta basica

Masa quebrada a_/ |

(pastaflora)

Receta basica

— 125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 100-125 gramos de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— unas cascaras de limén o un poco de
azucar de vainilla

— 250 gramos de harina

— levadura en polvo

m Procesar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
2 minuto en la posicion de trabajo 1y, a
continuacién, durante aprox. 3-6 minutos
en la posicion de trabajo 2.

A partir de 250 gramos de harina:

m Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. ¥z minuto en
la posicion 1y a continuacion, durante
5-6 minutos, en la posicion 2.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica
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Masa de levadura

Receta basica a

— 500 gramos de harina

— 1 huevo

— 80 gramos de mantequilla (temperatura
ambiente)

— 80 gramos de azucar

— 200-250 ml de leche tibia

— 25 gramos de levadura o 1 paquetito de
levadura seca

— Cascara de %2 limoén

— 1 pizca de sal

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicion de trabajo 1 y a continua-
cion, durante aprox. 3-6 minutos, en la
posicion de trabajo 2.

Maxima cantidad: 1% veces la receta basica

Masa para pasta

Receta basica C

— 300 gramos de harina

— 3 huevos

— 1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)
de agua fria

m Batir todos los ingredientes durante 3a 5
minutos en la posicion de trabajo 2, hasta
formar una masa.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta

basica

Masa para pan

Receta basica a

— 750 gramos de harina

— 2 paquetito de levadura seca

— 2 cucharillas de sal

— 450-500 ml de agua templada

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. ¥2 minuto
en la posicién de trabajo 1 y a continua-
cion, durante aprox. 6-7 minutos, en la
posicion de trabajo 2.

Mayonesa

— 1 huevo @

— 1 cucharadita de mostaza

— Y| de aceite

— 1 cucharada sopera de zumo de limén o
vinagre

— 1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar
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Los ingredientes deben estar siempre a
temperatura ambiente. La mayonesa solo
puede prepararse con huevos enteros.

m Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo 2 o 3. Mezclar todos los ingre-
dientes (excepto el aceite) durante unos
segundos en la jarra batidora en dicha
posicion.

m Colocar el mando en la posicion 4.
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo. Proseguir batiendo la
mayonesa e incorporando aceite, hasta
que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su
elaboracion. jNo guardarla!

Accesorios opcionales

Pueden adquirirse accesorios opcionales
en el servicio de asistencia técnica, en
comercios especializados o en Internet.
Utilice solo accesorios originales, ya que
estan adaptados a la perfeccion a su
aparato.

Los accesorios son especificos de cada
aparato. Al comprarlos, indique siempre la
denominacion exacta (E-Nr.) de su aparato.
La informacion relativa a los accesorios
para su aparato esta disponible en nuestro
catalogo, a través del servicio de asistencia
técnica o en la tienda en linea.

www.bosch-home.com

Eliminaciéon

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
=mm marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.



Garantia

Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacién, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacion o
por uso no doméstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencioén en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.

es
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizacdo normais no uso domeéstico.

O aparelho é adequado para mexer, amassar e bater alimentos.
O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos
de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplicagdes adicionais
mediante utilizagdo de outros acessorios homologados pelo
fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecgas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessoérios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrugdes devem acompanha-lo. A ndo observancia das
indicacbes sobre a utilizacdo correta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas n&o podem efetuar a limpeza
e manutenc¢ao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes
da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o
cabo de alimentag&o ou o proprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a
substituicdo de um cabo elétrico danificado, s6 podem ser
efetuadas pelo nosso Servigo de Assisténcia Técnica, para se
evitarem situagdes de perigo.

m Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento!
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Indicacdes de seguranca importantes pt

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogdo. Nao permitir que o
cabo de alimentagao toque em pecgas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loica. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. N&o utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagéo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Antes de se trocar pecas acessoérias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que

0 acionamento esteja completamente parado.

Nao alterar a posi¢cao do braco movel enquanto o aparelho
estiver ligado.

Utilizar as ferramentas apenas com a tigela, a tampa e a tampa
de protegédo do acionamento colocadas! Caso sejam utilizados
acessorios, colocar a tigela, a tampa e a tampa de protecéo do
acionamento de acordo com as instrugoes!

Durante o funcionamento, nunca introduzir as maos na tigela
nem no canal de enchimento. Nao introduzir objetos (p. ex.,
concha) na tigela nem no canal de enchimento. Manter as maos,
os cabelos, o vestuario e outros utensilios afastados das pecas
em rotacao.

Nunca utilizar ferramentas em simultdneo com um ou

2 acessorios. Na utilizagao dos acessorios, respeitar estas
instrucdes de servico, bem como as instrugdes anexas.

S6 utilizar o acessério em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. So utilizar o acessério na
posicao de trabalho prevista para o efeito.

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de
picar. Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

N&o tocar com as mé&os na lamina do misturador.

Nunca segurar no misturador depois de este estar montado!
Nunca colocar o misturador em funcionamento sem a tampa
colocada.

Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o
esvaziamento do recipiente e durante a limpeza.
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pt Indicacdes de seguranga importantes

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa.

A Perigo de asfixia!

N&o permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.

/\ Atencio!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
gue o0 necessario para a preparacao dos alimentos. Nao utilizar em

vazio.
A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada
utilizacao ou apds um longo periodo de nao utilizagao (= “Limpeza

e manutengdo” ver pagina 134).

A Explicacao dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

[jz] Seguir as indicagdes das Instru¢des de servico.

Cuidado: Laminas em rotagao.

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
Nao tocar na abertura de enchimento.

Muitos parabéns por ter comprado
um novo aparelho da marca Bosch.
Na nossa pagina da Internet podera
encontrar mais informagoes sobre os
nossos produtos.
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Sistemas de segurancga

Proteccao de ligagao

Ver tabela “Posi¢des de trabalho”

O aparelho s6 pode ser ligado na posigéo

1e3:

m Se a tigela (10) tiver sido colocada e
rodada até prender.

Protecgéao contra ligagao indevida
Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, o motor néo

volta a arrancar. Para voltar a ligar, rodar o
selector para 0/off, e, depois, ligar.

Protecg¢ao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagédo, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada a
proteccéo contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparagéo simultanea
de grande quantidade de alimentos.



Como proceder na activagao dum
sistema de segurancga, ver “Ajuda em
caso de anomalias”.

O aparelho ndo carece de manutengao.

Panoramica do aparelho

Fig. IX:

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago oscilante
Funcao de “Easy Armlift” para apoio do
movimento ascendente do bracgo (ver
“Posicdes de trabalho”).

3 Selector rotativo
Depois de desligar o aparelho (posi¢ao
0/off ), ele muda automaticamente para
a posicgao ideal para troca da ferramenta.
0/off = Stop
M = Comutagdo momentanea com
velocidade maxima, néo largar
o selector, se se pretender um
funcionamento continuo do misturador.
Fases 1-4, velocidade de
funcionamento:
1 = Rotagao baixa — lento,
4 = Rotagao elevada — rapido.

4 Tampa de protecc¢io do
accionamento
Para retirar a tampa de protecgao
do accionamento, pressionar a zona
traseira e retirar a tampa.

5 Accionamento para
— Dispositivo para cortar e ralar e
— Espremedor de citrinos
(acessorios especiais™®).
Em caso de néao utilizagao, aplicar a
tampa de protecgéo do accionamento.

6 Accionamento para ferramentas
(varas para massas leves e bater
claras em castelo, varas para massas
pesadas) e picadora de carne
(acessorios especiais®)

7 Tampa de proteccio do
accionamento do copo misturador

8 Accionamento para o copo
misturador (acessoérios especiais™)
Em caso de néao utilizagao, aplicar a
tampa de protecgéo do accionamento.

Panoramica do aparelho pt

9 Arrumacéao do cabo
Guardar o cabo no seu compartimento

Tigela com acessérios
10 Tigela em inox
11 Tampa

Ferramenta

12 Vara para massas leves

13 Vara para bater claras em castelo

14 Varas para massas pesadas com
protecgdo para as massas

15 Bolsa para acessoérios
Para arrumagéao das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar
16 Calcador
17 Tampa com canal de enchimento
18 Discos de triturar
a Disco reversivel de cortar —
grosso/fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso/fino
¢ Disco de raspar — fino
19 Suporte de discos
20 Estrutura com abertura de saida

Misturador*®

21 Copo misturador
22 Tampa

23 Funil

* Se um acessorio nao estiver incluido
no fornecimento, ele pode ser adquirido
no comércio da especialidade ou nos
Servigos Técnicos

Posi¢coes de trabalho

Fig. [&:

Atencgao!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas /
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento
correcto e na posig¢ao correcta e se estiver
na posicao de funcionamento. O brago
movel tem que estar engatado numa
posicéo de trabalho.
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pt Utilizagao

Indicagao

O brago oscilante esta equipado com

a fungao de “Easy Armlift”, que apoia o
movimento ascendente do brago oscilante.

Ajuste da posicao de trabalho:

m Accionar a tecla de desbloqueamento
e deslocar o brago moével. Apoiar o
movimento com uma das maos.

m Movimentar o brago mével até este encai-
xar na posic¢ao de trabalho pretendida.

Acciona- Ferra- Velocidade

mento  menta/ de funcio-
Acessorio namento

Posicéo

@1-4

R AO|

6-/1-2

2 § o F| | -

PITEE

T3 g

s {1 U] s
K

6 =ﬁ@ EEHE 34

* Montar / desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas.
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Utilizacao

/A Perigo de ferimentos!

S4 ligar a ficha a tomada, quando estiverem

concluidos todos os preparativos para o

trabalho com o aparelho.

Atencao!

Utilizar o aparelho somente com

acessorios / ferramentas na posi¢ao de

funcionamento. Nao colocar o aparelho

vazio em funcionamento. Nado expor o

aparelho nem os acessorios a qualquer

fonte de calor. As pegas nao sao proprias

para utilizar no micro-ondas.

m Limpar bem o aparelho e os acessoérios,
antes da primeira utilizagao, ver capitulo
“Limpeza e manutencao”.

Preparacao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Puxar o cabo para fora !
(Fig. ). =
Compartimento para o cabo: g
Puxar o cabo até ao
cumprimento desejado.

Atencgao!

Ao recolher o cabo, este ndo deve ser

torcido.

m Ligar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas
Observe os exemplos de aplicagdo na
tabela. [4

A Perigo de ferimentos devido

a ferramentas em rotacao
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a
tampa colocada (11)!
Trocar as ferramentas s6 com o
accionamento completamente imobilizado —
depois de desligado, o accionamento ainda
se movimenta por breves instantes e fica
imobilizado na posigéo de substituicao de
ferramentas. Movimentar o brago mével
s6 depois da ferramenta completamente
imobilizada. Cobrir os acionamentos
nao utilizados sempre com as respetivas
tampas de protecéo.



Atencgao!

Utilizar a tigela apenas para trabalhar com

este aparelho.

Vara para massas leves (12)

para bater massas, p. ex. massa

para bolos, bolo de frutas, etc., e

para envolver ingredientes, como

Vara para bater claras em @

gordura) e para misturar massa para

biscoitos

Vara para massas pesadas (14)

para amassar massas, p.ex. massa

léveda, massa de pao, massa para

para bolos e para envolver ingredientes,

como sementes, na massa

Trabalhar com a tigela e as ferramentas

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o
brago mével na posicao 2.

Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos

m Em fungao do trabalho a realizar,
introduzir a vara para massas leves, a
vara para bater claras em castelo ou a
bem fixa no accionamento.

Indicagao:

No caso de massas pesadas, rodar a

possa encaixar (Fig. [1]-4b).

m Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.
desbloqueamento e colocar o I I
braco moével na posigéo 1.

m Colocar a tampa.

passas e pedagos de chocolate
castelo (13)
pizza, massa alimenticia, massa
Fig. [:
hj

m Colocagéo da tigela:

ponteiros do reldgio até encaixar.

vara para massas pesadas até ela ficar
protecgcao das massas até que a vara
m Premir a tecla de
m Regular o selector para a fase pretendida.

para bater claras de ovo e natas
(no minimo 30 % de teor de

Utilizagao pt

Adicionar ingredientes

m Desligar o aparelho através do selector.

m Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa

ou

m Retirar a tampa.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o j
bragco movel na posicéo 2.

m Introduzir os ingredientes.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar a tampa.

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago mével ﬁ
na posicéo 2.

m Retirar a ferramenta do
accionamento.

m Desmontar a tigela.

m Limpar todos os componentes, ver
“Limpeza e manutengao”.

Dispositivo para cortar e ralar

Observe os exemplos de aplicagao na
tabela.

/\ Perigo de ferimentos

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os
discos de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar
e ralar somente com o accionamento
completamente imobilizado e com a

ficha desligada da tomada. N&o tocar no
compartimento de enchimento.

Atencgao!

O dispositivo para cortar e ralar s6

deve ser utilizado na situagao de
completamente montado. Nunca montar o
dispositivo para cortar e ralar no aparelho
base. O dispositivo para cortar e ralar s6
deve funcionar na posigao apresentada.
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Proteccao contra sobrecarga

Fig. 3:

Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no
dispositivo de cortar e ralar, o veio de
accionamento deste dispositivo dispde de
um entalhe (ponto tedrico de ruptura). Em
caso de sobrecarga o veio de accionamento
quebra neste ponto. Um novo suporte de
discos com veio de accionamento pode ser
adquirido nos nossos Servigos Técnicos.

Disco reversivel de cortar —
grossol/fino

para cortas alimentos em rodelas grossas
ou finas, p.ex. fruta e legumes.
Marcagao:

m Grosso = rodelas grossas

m Fino = rodelas finas

Nota: ndo adequado para processar queijo
rijo, pdo, paezinhos ou chocolate.

Dica: Corte batatas cozidas apenas depois
de arrefecerem.

Disco reversivel de ralar - Eedfe
grossol/fino A
para ralar alimentos em pedagos grossos
ou finos, p.ex. fruta, legumes ou queijo,
como Gouda ou Edamer.

Marcagao:

m 2 = lado grosso

m 4 = lado fino

Nota: ndo adequado para processar nozes
ou queijo duro, p.ex. parmesao.

Dica: Rale queijos moles com o lado mais
grosso.

Disco de raspar — fino

para raspar alimentos finamente,
p.ex. nozes ou queijo duro, tal como
parmesao.

Nota: ndo adequado para processar queijo
mole e fatiado.

Trabalhar com o dispositivo para

cortar e ralar

Fig. [3:

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago moével
na posicao 2.

hj

132

-

Colocacgao da tigela:
Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do relogio até encaixar.

Premir a tecla de desbloquea-

mento e colocar o brago mével j
na posicéo 3.

Retirar a tampa de protecgéo

do accionamento do dispositivo de corte
(Fig. [{-5a).

Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situagdo, as duas pontas
tém que apontar para cima.

Assentar com cuidado os discos de cortar
e de ralar pretendidos nas pontas do
suporte de discos (Fig. [@-6a).

No caso dos discos reversiveis, ter
atengao para que o lado pretendido fique
virado para cima.

Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [@-6b).
Assentar a tampa (atengdo a marcagéo)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relogio até prender.

Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [d-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até prender.

Posicionar o selector na fase
recomendada.

Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento
e empurrar com o calcador.

Atencgao!
Evitar a acumulagao de alimentos cortados
na saida.

Sugestao: Para obter cortes uniformes,
preparar o produto para cortar em molhos
de pequeno volume.

Indicagao: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
devera desligar a maquina, retirar a ficha
da tomada e aguardar até o accionamento
estar completamente parado. Retirar a
tampa do dispositivo de corte e esvaziar o
compartimento de enchimento.



Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio e retira-lo.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

m Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. [€).

m Limpar os varios componentes.

Misturador
Observe os exemplos de aplicagéo na
tabela. M

A Perigo de ferimentos devido

a lamina afiada /

aos accionamentos em rotagao!
Nunca segurar no misturador, depois
deste estar montado! Desmontar / montar
o misturador, sé com o accionamento
completamente parado. O misturador
s6 deve funcionar na situagéo de
completamente montado e com a tampa
colocada. N&o utilize o misturador vazio.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor através
do funil para a tampa.

Trabalhar com o copo misturador

Fig. [

m Premir a tecla de destravamento
e colocar o brago mével na j
posigao 4.

m Retirar a tampa de protecg¢ao do
accionamento do misturador.

m Colocar o copo misturador (marcagao na
asa com marcagao do aparelho base) e
rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

m Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima de liquido =

1,25 litros;

quantidade maxima de liquidos que
formem espuma ou quentes = 0,75 litro.

Utilizagao pt

m Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio
até ao batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar bem encaixada.

m Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar os ingredientes

Fig. [11-8:

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes soélidos na abertura de
enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmontéa-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador
imediatamente apos utilizago.

A Atencgao!

Alimentos inapropriados podem danificar o

aparelho.

m Nao processe alimentos quentes acima
dos 70°C no copo misturador.

m Nao processe alimentos congelados,
exceto cubos de gelo, se tiver adicionado
uma quantidade de liquido suficiente.

m Nao processe alimentos que contenham
componentes rijos. Antes da preparagao
de frutos com carogo ou pevides (magas,
péssegos, etc.) retire os carogos ou as
pevides.

Notas

Limitagbes ao processamento:

m N&o triture ingredientes como améndoas,
cebolas, salsa e carne.

m O liquidificador ndo consegue produzir
cremes para barrar como manteiga de
amendoim, manteiga de coco ou puré de
frutos de casca rija.

m Misturar alimentos sélidos com uma
quantidade suficiente de liquido.
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pt Limpeza e manutengéo

m Misturar alimentos em pé com uma
quantidade suficiente de liquido ou
dissolvé-los completamente em liquido
antes de os liquidificar. Alimentos em p6
sdo, p. ex., agucar de confeiteiro, cacau
em po, graos de soja torrados, farinha,
proteinas em po.

Limpeza e manutengao

As pecas de acessoérios utilizadas tém de
ser bem limpas apds cada utilizag&o.

= Tabela M

Atencao!

Nao utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob agua corrente. Nao
utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

m Desligar a ficha da tomada.

m O aparelho base e a tampa de protecgéo
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loiga.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das

ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser
lavadas na maquina de lavar loiga. Nao
entalar as pegas de plastico dentro da
maquina, pois, podem verificar-se ligeiras
deformacdes durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para cortar

e ralar

A Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas

arestas do disco de picar. Para a sua

limpeza, utilizar uma escova.
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Todos os componentes do dispositivo
para cortar e ralar podem ser lavados na
magquina de loiga.

Sugestao: Para eliminar a camada
vermelha depois da preparagao de, p.

ex., cenouras, molhar um pano com um
pouco de 6leo alimentar e passar com ele
no dispositivo para cortar e ralar (ndo nos
discos de picar). Depois, lavar o dispositivo
de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

/\ Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!

Nao tocar com as maos na lamina do

misturador.

O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loica.
Dica: Depois da preparagao de liquidos, &
frequentemente suficiente limpar o mistura-
dor sem o retirar do aparelho base.

Para isso, adicione 700 ml de agua com
uma gota de detergente de loiga no mistu-
rador montado na maquina. Ligue o mis-
turador durante aprox. 1 minuto (nivel 4).
Despeje a agua de lavagem e, depois,
fazer nova passagem com agua limpa.

Indicacdo importante!

Se necessario, limpar a bolsa dos
acessorios. Dar atengédo as indicagdes de
limpeza existentes na bolsa dos acessorios.

Arrumacao

/\ Perigo de ferimentos!

Se o aparelho nao estiver em utilizagao,

devera retirar a ficha da tomada.

Fig. AI:

m Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessorios.

m Arrumar a bolsa de acessoérios dentro da
tigela.



Ajuda em caso de anomalia

/\ Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

O brago moével tem que estar engatado
numa posigao de trabalho.

Primeiramente, devera tentar eliminar

o problema surgido, com a ajuda das

indicacbes seguintes.

Anomalia

O aparelho nZo arranca.

Ajuda

m Verificar se ha corrente.

m Verificar a ficha.

m Verificar o brago moével. Posigéo
correcta? Bem engatado?

m Apertar bem, rodando até ao batente, o
copo misturador ou a tigela.

m Colocar a tampa do copo misturador e
aperta-la bem, rodando-a até prender.

m Colocar a tampa de protecgao dos
accionamentos que ndo estdo em
utilizagao.

m A seguranga contra nova ligagéo esta
activa. Colocar o aparelho em 0/off e,
depois retornar para a fase desejada.

Anomalia

O aparelho desliga durante o funcionamento.
A protecgéo contra sobrecargas foi activada.
Foram preparados demasiados alimentos
em simultaneo.

Ajuda

m Desligar o aparelho.

m Reduzir as quantidades a preparar.

Anomalia
Com o accionamento a funcionar, a
tecla de desbloqueamento foi activada
inadvertidamente. O brago oscilante
desloca-se para cima. O accionamento
desliga, mas, no entanto, néo fica parado
na posic¢ao de substituicdo da ferramenta.
Ajuda
m Posicionar o selector em 0/off.
m Deslocar o brago oscilante para

a posicao 1. j

Ajuda em caso de anomalia pt

m Ligar o aparelho (fase 1).

m Desligar de novo o aparelho.

A ferramenta fica parada na posi¢ao de
substituicéo.

Anomalia

O copo misturador ndo arranca ou para

durante o uso, o accionamento provoca

“zumbidos”. A lamina esta bloqueada.

Ajuda

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Desmontar o copo misturador e eliminar
o obstaculo.

m Voltar a montar o copo misturador.

m Ligar o aparelho.

Indicagao importante!
Se nao for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizagcao

Observe as recomendagdes gerais nas
tabelas [4, M e [.

N&o ultrapasse as quantidades maximas

permitidas.

Massa tipo biscoito

Receita base

— 2 0vos

— 2-3 colheres de sopa de agua
quente

— 100 g de agucar

— 1 pacotinho de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 g de fécula

— um pouco de fermento em pd

m Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 4
com as varas para massas leves, até
formar espuma.

m Rodar o selector para a fase 1 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a
fécula durante ca. de 7z até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

135



pt Exemplos de utilizagéo

Massas leves

Receita base O

— 3-4 ovos

— 200-250 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 1 pacotinho de agucar baunilhado
ou a casca de 2 limao

— 200-250 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 500 g de farinha

— 1 pacotinho de fermento em pé

— 125 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de %2 minuto na
fase 1, depois, mais ca. de 4-5 minutos
na fase 3.

Quantidade maxima: 1% x a receita base

O

Bolo de fruta pesado

Receita base

— 3 ovos

— 135 g de agucar

— 135 g de margarina

— 255 g de farinha

— 10 g de fermento em po

— 150 g de corintos

— 150 g de mistura de frutos secos

m Coloque a vara para massas leves.

m Deite todos os ingredientes exceto os
frutos secos.

m Processe durante 30 segundos no
nivel 1.

m Depois, processe durante 3-5 minutos no
nivel 3.

m Regule para o nivel 1.

m Adicione os frutos secos dentro de 30-60
segundos.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
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Massa quebrada

Receita base é O

— 125 g de manteiga (a
temperatura ambiente)

— 100-125 g de agucar

— 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de limdo ou agucar
baunilhado

— 250 g de farinha

— um pouco de fermento em pd

m Misturar todos os ingredientes durante
aprox. ¥2 minuto no nivel 1, depois,
aprox. 3-6 minutos no nivel 2 com a vara
para massas leves.

A partir de 250 g de farinha:

m Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de 2 minuto na
fase 1 e, depois, 5-6 minutos na fase 2.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Receita base

— 500 g de farinha

—1ovo

— 80 g de gordura (a temperatura ambiente)

— 80 g de agucar

— 200-250 ml de leite morno

— 25 g de fermento fresco ou um pacotinho
de fermento seco

— Raspa de casca de Yz liméo

— 1 pitada de sal

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 3-6 minutos na fase 2 com as varas
para massas pesadas.

Quantidade maxima: 1% x a receita base

Massa levedada a_/

Receita base

— 300 g de farinha

— 3 ovos

— se necessario, juntar 1-2 colheres de sopa
(10-20 g) de agua fria

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de
3 a 5 minutos na fase 2 até formar uma
massa

Massa batida é

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base



Massa para pao

Receita base a

— 750 g de farinha

— 2 pacotinho de fermento em p6

— 2 colheres de cha de sal

— 450-500 ml de agua quente

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de % minuto na fase 1 e, depois,
cerca 6-7 minutos na fase 2 com as varas
para massas pesadas.

— 1 colher de cha de mostarda @

— Yal de dleo

— 1 colher de sopa de sumo de lim&o ou
vinagre

— 1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

Os ingredientes tém de estar a temperatura

ambiente. A preparagao de maionese s6 é

possivel com ovos inteiros.

m Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
no misturador, na fase 2 ou 3, durante
alguns segundos.

m Comutar o misturador para a fase 4 e
deitar lentamente o 6leo através do funil,

continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Maionese
— 1ovo

Consumir a maionese rapidamente, nao
a guardar.

Acessorios especiais

Podera adquirir acessorios especiais

junto da Assisténcia Técnica, no comércio
especializado ou através da Internet. Utilize
apenas acessorios originais, uma vez que
foram especificamente concebidos para
utilizagdo com o aparelho.

Os acessorios sao especificos do aparelho.
Quando comprar acessorios especiais,
indique sempre a designacgao exata (E-Nr.)
do seu aparelho.

Verifique quais os acessorios disponiveis
para o seu aparelho no nosso catalogo, na
loja online ou junto do Servigo de Assistén-
cia Técnica.

www.bosch-home.com

Acessorios especiais pt

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

E ecoldgica. Este aparelho esta

=mm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgdes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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el Xprion cUPQWVa PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpRon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTR N ouokeur) TTpoopieTal HAvo yia TNV OIKIaKA XPron Kai To
OIKIaKO TTEPIBAANOV. XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR JOVO YIA TTOOOTNTEG
Kal XpOVOUG €TTEEEPYATiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIOKA XPAON.

H ouokeun gival KatdAANAn yia 1o avakdTepa, To UPWHA Kal TO
XTUTTNMO TPOQiMWV. H cuokeun dev eMITRETTETAI VA XPNOIMOTTOINOEI
yla TNV €TTECEPYATia AAAWY OUCIWV 1 avTIKEIMEVWY. Me Tn xprion
TWV EYKEKPIUEVWY OTTO TOV KATAOKEUAOTH TTEPAITEPW ECAPTNUATWV
gival duvaTEg TTPOOBETEG EQAPUOYES. XPNOIKOTIOIEITE TN CUOKEUR
MOVO PE eYKEKPIPEVA, YVAOIA EEAPTNUA KAl TTpOCAPTAUATA. Mn
XPNOILOTIOIEITE TTOTE TA £EAPTAMATA VIO AANEG CUOKEUEG.
XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUGS, OE
Beppokpacia dwuaTiou Kal o€ UYPOPETPO HEXPI 2.000 m TTavw aTTd
TNV ETTIQAVEIQ TNG BAAQCOCAGC.

ZnMavTIKEG UTTOOEIEEIG ao@aAgiag

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG OONYIEG XPAONG, EVEPYAOTE CUPPWVA UE
auTéG Kal QUAAgTe TiIg! H ouokeun) Ba TTpETTel va ouvodeueTal aTrd
TIG TTAPOUOCEG 0dnyieg OTav TTapadideTal o€ Evav AAAo xproTtn. H un
TAPNON TWV 0BNYIWV YIO TN OWOTH XPron TNG OUOKEUNG ATTOKAEIEI
TNV €UBUVN TOU KATAOKEUQOTH YIA CNUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.
AUTA N OUOKeEUN PTTOPEI va XpNOIYOTTOINBEI aTTO ATOUA E
TTEPIOPIOPEVEG QUOIKEG, AIOONTAPIEG ] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1] YE
QVETTAPKI) EUTTEIPIA KA/} AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITAPOUVTAI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA YE TNV AOQPAAN XPron TNG OUOKEUNG

Kal £€XOUV KATavonoel Toug TTBavoug atro Tn Xpron TNG CUOKEUNG

KIvOUvoug. Ta TTaudid TTPETTEl va KPATIOUVTAl JAKPIA OTTO TN

OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI

Va XEIPIOTOUV TN OUOKEUN. Ta TTaidid dev ETMTPETTETAI VA TTAIOUV

ME TN ouokeur). O KaBapiopodg Kal N ouvThpnon atod 1o XpAoTn dev

ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIOIA.

A Kivduvog nAektpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN JOVO CUUPWVA UE TA
oTOoIXEia OTNV TTIVaKida TUTTOU. XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN UOVO,
OTaV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N oUOKeUr dgv TTapouaialouv
Kapia ¢nuid. ETToKEUEG 0TnN OUOKEUT, OTTWG TT1.X. N aAAayn
TOU KATECTPAMUMEVOU KAAWDIOU oUVOEONG OTO DIKTUO TOU
PEUNATOC ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPETIA
€EUTTNPETNONG TTEAATWY, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI OI KivOuvol.

m OETETE TN OUOKEUN O€ KAl EKTOG AEITOUPYIAC OTTOKAEIOTIKG E TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTTN.
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2nUavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

Mn cuvdEoeTe TTOTE TN CUOKEUNR O€ XPOVODIAKOTITEG I O€
TNAEXEIPICOPEVEG TTPICES. MapPAKOAOUBEITE TTAVTOTE TN CUOKEUN
Katd mn didpkela TNG Asiroupyiag!

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW A KOVTA O€ TTOAU (EOTEG
ETTIQAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €O0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KaAWDdIO O€ €TTAPI YE KAUTA QVTIKEIMEVA A INV TO TPARATE TTAVW
ATTO KOPTEPES OKMEG.

Mn BuBiCeTe TTOTE TN BACIKA CUOKEUA OTO VEPO 1| UNV

TNV Bd&lete 01O TTAUVTHPIO TIATWY. Mn XPNOIMOTIOINCETE
Kavévav aTpokaBapioTr). Mn XpNOIUOTIOIEITE T CUOKEUN UE
Bpeyuéva xépla.

H ouokeun petd atd KABe xpAon, O€ TTEPITITWON UNn EMITAPNONG,
TTPIV atTd TN oUVapPPOAdYNoN, TNV ATTOCUVAPUOAGYNON N

TOV KABapIoud Kal 0€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO
QTTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

A\ Kivduvog Tpaupatiopoy!

Mpiv TNV aAAayn €€apTANATWY i TTPOCAPTANATWY, TA

OTTOIx KIVOUVTAI KATA TN AEITOUPYIA, N CUOKEUN TTPETTEI VA
aTTeEvEPYOTToINBEi Kal va atroouvoeBEi atrd 1o diKTUO TOU
peUpaTog. MeTd TNV atrevepyoTToinon eAKOAOUBEI va AsIToupyei
0 KIVQTAPAG yia Aiyo XpOvo akoéun. MNepipevete TNV TTANPN
QKIVNTOTTOINON TOU PNXaviopou Kivnong.

Mnv aAAG&eTe TN pUBUION TOU OTPEPOUEVOU Bpaxiova, evw N
OUOKEUN €ival EVEPYOTTOTTOINUEVN.

NeIToupyeiTe Ta epyaAcia HOVO PE TOTTOOETNUEVO WTTOA,
TOTTOBETNUEVO KATTAKI KAI TOTTOBETNPEVA KATTAKIA TWV PINXAVICUWV
Kivnong! Ze TTepiTITwon Xprnong Twv eEapTnUATWY TOTTOBETHOTE TO
MTTOA, TO KATTAKI KAl TO KOTTAKI TOU UnNXaviopou Kivhong ocupgwva
ME TIG 00nyieg!

Katd tn didpkeia Tng Asitoupyiag pun PAZeTe TTOTE TA XEPIA OAG
MEOA OTO PTTOA ) 0TV utTodoXN TTARPWONG. Mn BAAETE Kavéva
QVTIKEIPMEVO (TT.X. KOUTAAQ) p€oa OTO PTTOA fj OTNV UTTOO0XN
TTARpwong. Kpatdre Ta xépia, Ta aAAId, Ta pouxa Kal GAAa
QVTIKEIJEVA HAKPIA ATTO TA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE TAUTOXPOVA EPYOAEIQ KAl ECAPTAMATA A

2 eCapTAMATA. Z€ TTEPITITWON XPAONG TWV ELAPTNHATWY TTPOCEETE
T600 AUTEG OO0 Kal TIG EKACTOTE CUVNUUEVEG 0BNYiIES XPrONG.
XPNOIUOTTOIEITE TO EEAPTNUA JOVO O€ TTANPWGS CuvappoAoynuévn
KardoTtaon. Mn cuvapuoAoyeiTe Ta e€apTrUATa TTOTE 0T BACIKN)
OUOKEUN. XpNOIYOTIOIEITE TO £EAPTANA HOVO OTNV TTPOPRAETTOPEVN
yI' autd Béon gpyaciag.

Mnv TTIAVETE TO KOPTEPA PAXAipIa KAl TIG AKUES TwV dioKWV
KOTTAG. MidveTe TOUG BIOKOUG KOTTAG JOVO OTNV AKPEN.
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el 2nUavTIKEG UTTOOEIEEIG aoPaAeiag

Mnv ayyieTe TO yaxaipl TOU PIigEP PE TA XEPIA YUUVA.
m Mn Badete Ta XEPIQ 0OG TTOTE YECQ OTO TOTTOOETNUEVO Migep!

Mn A&ITOupyEiTE TTOTE TO PICEP XWPIG TOTTOBETNUEVO KATTAKI.
m [1poooxn Katd Tnv epyacia Ye Ta KOPTEPA Paxaipia, KAaTd To

adeloopa Tou oxEIOU Kal KATA TOV KOBAPIoUO.
A\ Kivduvoc {eparioparoc!
Otav douAeleTe KAQUTA UAIKA, £€€pxETal ATUOG OTTO TO XWVi OTO
KATTAKI.
A\ Kivduvoc aouéiag!
Mnv a@rvete Ta TTaIdIA va TTAiCOUV PE T UANIKA OUOKEUQOIAG.
A Mpoooxn!
2UVioTaTAl VO PNV QQAVETE TN OUCKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN YIA
TTEPICOOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU €ival ATTapaiTATOS YIa TV
ETTECEPYQTIa TWV TPOPIMWYV. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUR XWPIG
TPOQIUa (KEVA AcITOupyia).

ZNMAVTIKO!

KaBapileTe oTTwoOATIOTE TN CUOKEUN PETA aTTO KABE Xprion A
OTAV N CUCKEUN TTOPAUEIVEL VIO JEYAAUTEPO XPOVIKO dIACTNHA
ayxpnoigotrointn (= «KaBapioudc kai gpovrida» BAETE oTn
oelida 146).

A Etre§iynon Twv cupBOAwyv o0Tn OUOKEUN ) avTioToIXa OTA
ggapTRpaTa

[E AkoAouBnoTe TIG 0dNYieg TwV 0dNyIWV XPAONG.

Mpoooxn! MNepioTpe@dueva paxaipia.

Mpoooxn! MNeploTpe@dueva epyaAcia.
Mnv TTaveTe 0TO AVOIYUa CUPTTARPWONG UAIKWV.
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ZuyxopnTApIa yia TNV ayopd TnG VEag
oag oUoKeUNG atrd Tov Oiko Bosch.
MepauiTépw TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TA
wpoiodvTa pag Ba Bpeite oTNV 1I0TOOEAISA
Hag.

JuoThuaTa ac@aAgiag el

IXETIKA JE TNV CUMTTEPIPOPA OE
TTEPITITWON EVEPYOTTOINONG KATIOIOU
OUOTAHOTOG ao@aAEiag avaTpéSTe oTnv
TAPAYPAPO «AVTINETWTITION BAABWV».

H ouokeun dev xpeidletal ouvTripnon.

Mepirexopeva

Xprion ocUpPwva Pe TO OKOTTO

TTPOOPIOHOU ...t 138
ZNUAVTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAEiag........... 138
2UCTANATA ACQOAEIOG .eeeeeeiiiieeeeeiiee 141
ME HIO PATIG. cceeeieieeeeeeee e 141
OEOEIG EPYOOTOAG wevvveriieririeeiree e 142
XEIPITPOG ettt 143
KaBapiopdg kal @povTidd........c.cceeueeee.. 146
LOT17 Vot o [F SRR 147
AVTIHETWTTION BAABWVY .ooeeeiiiieeeeeeiee. 147
MapadEiyHaTA EQAPUOYWV ...uvvvrrrrrrrranns 148
EISIKA ECAPTAMATA ..o 150
ATTOOUPOT e 150

ZuoTAMATA Ao @aAgiag

Aoc@dAsia Béong o€ Asitoupyia

BA. otov Trivaka «@£ogig epyaaiag»

210 ony. 1 ka1 3 n cuokeun uTTopei va TeOEi

povo o€ Aeitoupyia:

m Otav 10 YTToA (10) €xel ToTroBEeTNOET KA
£XEI OTPOAPET PEXPI VO KOUPTTWOEL.

Aoc@dleia ek véou

0éong o€ Asitoupyia Ze TrEpPITITWON
OIAKOTTAG PEUPATOG N CUCKEUN TTAPAUEVEI
METE TNV ATTOKATACTACH TNG TPOPOdOTiag
oe Aeiroupyia, aAAd o KIvnTApag dev
gavagekiva. MNa Tnv ek véou gvepyoTroinon
YUpIioTE TOV TTEPICTPOPIKS DIAKOTITN OTO
0/off, petd evepyotroinoTe.

Aoc@AaAeia UTTEPPOPTWONG

Z& TTEPITITWON TTOU O KIVNTHPAG OTOUATHOEI
QUTOUATO KATA TN XPAON, TOTE €XEI
gvepyoTroinBei n TTpooTacia UTTEPPOPTWANG.
Mia mBavA aitia yTropei va givai n
TauTéxpovn £TTeEPyaTia TTOAU pHEYAAWYV
TTOOOTHTWY TPOPIHWV.

Me pia partia
Eikéva IX:

Baoikl cuokeun

1 TMAAKTpO aTrac@dAiong

2 Zrpepoduevog Bpayiovag
Neimoupyia «Easy Armlift» yia Tnv
UTTOOTAPIEN TNG Kivnong Tou Bpayiova
TIPOG Ta TTAvw (BA. «OE0EIC epyaaiacy).

3 MNMepioTpe@ouevOg BIaKOTITNG
Metd Tnv amevepyotroinon (Béon
0/off) n ouokeun petaBaivel autéuaTa
oTtnv 18avikA B€an yia Tnv aAAayr) Twv
EPYOAEiwyY.
0/off = ZToTr
M = oTiydiaia AsiToupyia pe Tov PéyIoTo
apIBUo aTPOPWV, KPATATE TOV DIAKOTITN
yla Tnv €mBupnTtr SIGPKEIa avAaPIgNG.
BaBpida 1-4, TaxutnTta Asitoupyiag:

1 = 0 YIKPOTEPOG APIOUOG TTPOPWIV,
apya

4 = 0 peyoAUTEPOG aPIBUOS GTPOPWY,
ypriyopa

4 TpooTAUTEUTIKO KATTAKI Kivnong
Ma TNV agaipean Tou TTPOCTATEUTIKOU
KOTTaKIOU TNG Kivnong TTECTE TNV TTioWw
TTEPIOXH KOl AQAIPECTE TO KATTAKI.

5 Kivnon yia
— KégpTng diapkeiag kai
— Z10QTNG £0TTEPIBOEIdWV
(e101KO €dpTnA™).

‘Otav dev XpNOIUOTIOIEITAI, TOTTOBETEITE
TO KATTAKI TTPOCTACIOG Kivhong.

6 Kivnon yia epyaleia (epyaAeio
avadeuong, EPYOAEIO XTUTTHHATOG,
epyaAeio CUPWPATOG) Kal
KpeaTopnxavn (€181k6 e€apTnua*)

7 TMPooTATEUTIKO KATIAKI Kivnong Hisep
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el Ofocig epyaciag

8 Kivnon yia 1o piep (€101kd EApTNUA™)
‘OT1av dev XpNOIUOTIOIEITAI, TOTTOBETACTE
TO KaTTAKI TTPOCTACIOG Kivnang Migep.

9 ®UAain kaAwdiou
Badete To KaOAWBIO GTOV XWPO KaAwdiou

M1roA pe e§apTApaTa

10 M1roA amd avogeidwro xaAuBa

11 Katrdki

EpyaAcia
12 EpyaAeio avadsuong
13 EpyaAgio XTutTrparTog
14 EpyaAgio JUHWHATOG ME TEUAXIO
amwénong Jupng
15 ONAkn £§apTNUATWY
Ma TN @UAagn Twv epyaleiwv Kal Twv
OioKWV KOTTAG.
Ké@tng diapkeiag
16 MeoTng
17 Katrdki ge Xwvi mAnpwong
18 Aiokol KoTrig
a Aiokog KoTTAG dITTANG dwng -
XOVTPR/AETTTA KOTTA
b Aiokog TpiyipaTog SITTARG OWng -
XOVTPO/AETTTO TPIYIHO
¢ Aiokog WiAoU Tpiyiparog
19 ®opéag diokou
20 MepiBAnpa pe dvoryua KEvwong
Miep*
21 Motnp! pigep
22 Katraki
23 Xwvi

* Av éva e€dpTtnua dev oupTrepIAauBaveTal
0Tn oUuoKeuaoia TTapadoong, HTTOPEITE va
TO TTPOMNBEUTEITE OTTO TO EPTTOPIO Kal TNV
UTTNPEDIQ TEXVIKAG €EUTTNPETNONG TTEAQTWV.

Ofocig epyaoiag

Eikéva [E:

Mpoooxn!

AeIToupyeite TN CUOKEUR Povov, oTav
TO epyaAgio / e§apTnUa cUNPWVA UE
TOV TTiVaKQ QUTOV £XEl TOTTOBETNOE 0N
OwaoTn Kivnon Kal aTn owaoTr] 8€an Kai
otav Bpioketal otn Béon epyaaiag. O
OTPEPOUEVOGS Bpaxiovag TTPETTEI va EXEI
KOUPTTWOEI o€ KaBe Béon epyaciag.
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Ymwodeign

O oTpe@duevog Bpaxiovag ivai
eCoTTAIoPEVOG e TN Asitoupyia «Easy
Armlift», n otroia uttooTNPICEl TNV Kivnon
Tou Bpaxiova aTpEéWng TTPOG Ta TTAVW.

PUOuion tng Béong epyaciag:

m [MatoTe 10 TTANKTPO aTTac@AAIoNG Kal
KOUVFOTE TOV OTPEPOPEVO Bpayiova.
YTrooTnpigTe TNV Kivnon Pe 1o £va XEp!.

m PépTe TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova aTnv
emOuunT B€0n, HEXPI VO KOUUTTWOEL.

Oéon Kivhon  EpyaAeio/ Tayotnra

Eaprmipara Agitoup-
yiag

@1-4
i N e W
a'/ 1-2
2 R 0| -
e
j EULQJUZ-S
s § | [J] s

«
G‘j._e;_‘ﬂ 3-4

* ToroBéTnon / agaipeon Tou epyaieiou
avadeuang, EPYOAEIOU XTUTTAATOG Kal
epyaAeiou CupWPATOG.



Xeipiopog

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

BdAte 10 @I otV TTPIla, apou

OAOKANPWOOUV TTPWTA OAES O TTPOETOINATIES

ylQ TNV Epyaoia e TN CUCKEUN.

Mpoooxn!

/N\€EITOUPYEITE TN OUCKEUA POVOV JE TO

epyaAeio/e¢aptnua otn Béon epyaciag. Mn

AEITOUPYEITE TN OUOKEUN XWwpig popTio. Mnv

EKDETETE TN CUOKEUN KaI TO EEAPTAUATA

age Tnyég BepuodtnTag. Ta pépn Oev eival

KATAAANAQ yia @OUPVO PIKPOKUPATWV.

m [piv TNV TTpWTN XPron kabapilete KaAd
TN OUOKEUN Kal Ta egapTtripara, BA. oTto
KEPAAaIo «KaBapiopdg Kal gpovTida».

MposTolpacia

m ToTroBeTACTE TN BACIKI) CUCKEUN ETTAVW
o€ Agia Kal kaBapr) €TTIPAVEIQ.

m TpaBAgte TTPog Ta £€w TO !
kaAwdio (Eikéva [6). =N
Xwpog amobrikeuong kaAwdiou [?
TpaBrgTe To KAAWDIO OTO E£TTI-

BupunTod PAKOG TTPOG Ta £EW.

Mpoooxn!

Kartd Tnv wlnon mpog Ta yéoa TPooésTe va

M OTPIPTEN TO KOAWDIO.

m Bddete 10 @Ig oTnV TIpida.

M1roA KaI gpyalAcia

Mpooégte Ta TapadeiyaTa EQapuoywv

oTov Tivaka. [4

A Kivduvog TpaupaTtiopol amo
TEPICTPEPOUEVA EPYAAEia

Katd tn Aeimoupyia pn Badgete TToTE 1O XEPI

006 Yéoa oTo YTTOA. AOUAEUETE POVO pE

TOTTOBETNEVO TO KOTTAKI (11).

AMN\GCeTE TO gpyaAeio pévo pe

AKIVNTOTTOINKEVN TNV Kivnan — META TV Bon

€KTOG AgIToupyiag n kivnan e€akoAouBei va

Aeimoupyei yia Aiyo xpOvo Kail akivnToTTolEiTal

oTtn B€an aAAayrg epyaAciou. Kiveite Tov

OTPEPOUEVO Bpaxiova, apou akivnToTroinBEi

TTPWTA TO EPYAAEIO.

KaAUTTTETE TOUG PN XPNOIPOTTOIOUPEVOUG

pnxaviopoug Kivnong TTavToTe JE Ta

KOTTAKIO TWV UNXOVIOPWY Kivnong.

XelpIopog el

Mpoooxn!
XpPNOIUOTIOIEITE TO PTTOA POVO YIa EpyaaTies
ME TNV TTapoUca CUCKEUN.
EpyaAeio avadeuong (12)

yla TO avakdTepa ¢UuNG, Tr.X. CUun O
YAUKOU, YAUKO @pOoUTWV K.ATT. Kal

YIO TNV TTPOCEKTIKA OVAMEIEN UAIKWV

OTTWG OTAPIOES KAl KOPMATAKIO GOKOAATAG
EpyaAeio xTumriparog (13)

yIQ TO XTUTTNUO HOPEYKAG Kal @
oaavtiyi (Touhdyiatov 30 %

TTEPIEKTIKOTNTA O€ AITTOG) Kal yia TO
XTUTTNUa {UPNG UTTIOKGTOU

EpyalAgio Jupwparog (14)

yia 10 QUpWpa {UPNG, TT.X. GUKN a-/
Hayi&g, ¢oun yia wwi, COun yia

miToa, (0PN yia UPApIKE, Cuun yia
TTAPOCKEUAOUATA KAl YIA TNV TIPOCEKTIKN
avapeign UNIKwV 6TTwg oTrépwv 01N JUun

m [NatAoTe T0 TTAAKTPO aTracPAAiong
TOTTOBETACTE TO PTTOA pE KAiON TTPOG
KOUUTTWOEL.

KOUUTTWOEL.

va KoupTrwael 1o epyaleio (Eikova B]-4b).

KO QEPTE TOV OTPEPOUEVO

Epyacia pe To HTTOA Kai Ta epyaAeia

Eikéva Bl

KOl QEPTE TOV OTPEPOUEVO ﬁ

Bpaxiova oTn Béon 2.

m TOTTOBETACTE TO UTTOA:

T EUTTPOG KAl KATOTTIV OTTOBECTE

TO, — OTPEPETE AVTIOETA TTPOG TN Popd

TWV OEIKTWYV TOU poAoyIoU, PEXPI va

m AvdAoya e TNV epyaaia TOTTOBETAOTE

oTnv Kivnon 1o epyaAeio avadeuong,

XTUTTMOTOG 1 {UMWPATOG £T01, WOTE VA

Ymwodei§n:

YTédeign: Z10 epyaAgio QUUWUOTOG OTPEPETE

TO TEPAYIO aTTWONONG CUUNG, PEXP! VO UTTOPEI

m BdaATe T UNIKG TTOU TTPOKEITAI VO

eMECEPYAOTEITE, HEGA OTO UTTOA.

m [MatAoTe T0 TTAAKTPO aTTacPAAiong j
Bpaxiova oTn 6éon 1.

m TOTTOBETAOTE TO KATTAKI.

m PuBuileTe Tov TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN
otnv emoupnTr Babuida.
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el XelpIopog

ZuptrARPwWon UAIKWV

m OETETE TN GUOKEUN E TOV
TTEPIOTPEPOUEVO BIAKAOTITN EKTOG
Aerroupyiag.

m JUPTTANPWOTE UAIKG a1T0 TO dvolyuad
OUPTTARPWONG UAIKWYV OTO KOTTAKI.

n

m AQQIPECTE TO KATTAKI.

m [MatAoTE TO TTAAKTPO aTTacPaAIong
KOl PEPTE TOV OTPEPOUEVO ﬁ
Bpayiova otn Béon 2.

m Pixverte 10 UNIKA.

MeTd TnVv gpyacia

m OETETE TN CUOKEUN E TOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN EKTOG
AerToupyiag.

m TpaBdre 10 @Ig atd TNV TIPIla.

m AQaIpEéOTE TO KATTAKI.

m [MatAoTE TO TTAAKTPO ATTACQAAI-
ong Kal GEPTE TOV OTPEPOUEVO ﬁ
Bpaxiova otn B¢éon 2.

m AQaIpEOTE TO EpYaAcio atrd Tnv
Kivnon.

m AQQIPEOTE TO PTTOA.

m KaBapilete 6Aa Ta pépn, BA. «Kabapiouog
Kal pPOoVvTida».

KépTtng diapkeiag

Mpooégte Ta Tapadeiyyara EQapuoywyv
oToV TTiVaKa.

/A KivSuvog TpaupaTiopou

Mnv TTIAVETE Ta KOPTEPA Paxaipia Kal TIG
AaKPEG TWV BioKWV KOTTHG. MidveTe TOUG
Siokoug KoTTAG pévo otnv Akpn.
TotroBeTeiTe/apaipeiTe TOV KOPTN YEVIKAG
XProNG JOVO PE aKIVNTOTIOINKEVN TV
Kivnon ) pe ByaApévo 1o @ig atd Tnv Tpida.
Mn Bddete Ta Xépia oag uECQ GTO OTOMIO
TTANPWONG.

Mpoooxn!

XpnOIUOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPIoNG
MOVo o€ TTARPWG cuvappoAoynuévn
kataoTaon. Mn cuvapuoloyeite TToTé

TOV KOQTN TTOTE GTN BACIKA CUCKEUN.
N\EITOUPYEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPONG HOVO
oTtn Béon Asitoupyiag Trou OgiXveTal.
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MpooTacia amwd utrepPOPTWON

Eikéva 3

Ma va eu1rodIoTouV PeYAAeg CNUIEG OTN
OUOKEUA 00G O€ TTEPITITWAON UTTEPPOPTWONG
TOU KOQTN Xwpig UTTOA, o d&ovag Kivnong
TOU KOQPTN XWwpPig PTTOA SIaBETEl pIa EYKOTTA
(onueio nBeAnuévng Bpauang).

2 € TIEPITITWON UTTEPPOPTWONG OTTALEI O
a&ovag Kivnong o’ auté To onygio.
Kaivoupyio gopéa diokou pe agova Kivnang
MTTOPEITE Va TTpOPNBEeUTEITE aTTd TNV
UTTNPEDIa TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAOTWV.
Aiokog ko1rfg SITTARG 6YngG -
XOVTPH/AETTTH KOTTA ®
YIQ TNV KOTTA TPOQINWY GE XOVTPEG i AETTTEG
QETEG, TT.X. PPOUTA KA AaXaVIKE.
XapakTnpIiopog:

m XovTpd = XovTpoi diokol

m YIAG = AetrToi Siokol

Ymodei§n: AkatdAAnAa yia Tnv emmegepyaaia
OKANpPOU TUPIOU, YWHIOU, HIKPWVY WWHIWV i
OOKOAATOG.

ZupBouAn: KOBETe TIG BPaCcPEVEG TTATATEG
MOVO apoU KpuWOoOouV.

Aiokog TpipipaTtog S1TTARG 6yng -
XOVTPO/AeTTTO TPiYIO

yia 70 EUCIUO TPOYINWY GE XOVTPA i WIAG
KOUMATIA, TT.X. ¢pOoUTa, AaXAVIKA ) TUpi,
OTTWG yKOUVTa A EVTap.

Xapaktnpiopdg:

m 2 = Xovtpn TTAcupd

m 4 = WIAQ TTAeupd

Yodeign: AKatadAAnAa yia Tnv eTTegep-
Yyagoia Kapudiwv ] OKANPWV TUpIWV, TT.X.
Trappeldva.

ZupBoUAn: =UOTE TO HOAOGKO TUPI PE TN
XOVTpr] TTAEUpPA.

Aiokog WiAoU TpIyipaTog

yia 70 WIAS EUCIHO TPOYIHWY, TT.X.
Kapudia r okAnpo6 Tupi, OTTWG TTapuEedava.
Ymodei§n: AkatdAAnAa yia Tnv emegepyaaia
MOAQKWY TUPIWV.




Epyaocia pe Tov kOQTN Siapkeiag

Eikéva :

m [1aTAoTE TO TTAAKTPO OTTACPAAI-
OoNG Kal GEPTE TOV OTPEPOUEVO

Bpaxiova otn Béon 2. j
m TOTTOBETAOTE TO PTTOA:

TOTTOBETAOTE TO PTTOA PE KAION TTPOG TA

EUTTPOG Kal KATOTTIV OTTOBECTE TO, OTPE-

QETE QVTIOETA TTPOG TN POPAG TWV OEIKTWIV
TOU poAoyIoU, UEXPI VO KOUPTTWOEL.

m [atrioTe TO TTARKTPO aTTACPAAI-
onNgG Kal YEPTE TOV OTPEPOPEVO j
Bpaxiova atn B¢on 3.

m AQaipéaTe TO KATTAKI TTPOCTACIAG
Kivnong ato tnv kivnon tou K6@Tn diap-
Keiag xwpig oA (Eikéva [d-5a).

m Kpardre Tov popéa diokou aTo KATW AKPO,
01 800 PUTEG BEIXVOUV TTPOG TA TTAVW.

m TotroBeTr|oTE TOV EMOUUNTO BiOKO KOTING
I TPIYIYOTOG TTPOCEKTIKA ETTAVW OTIG
pUTeG Tou Qopéa diokou (Eikéva [@-6a).

> ¢ diokoug BITTAAG OYNG TTPOCELTE va

deixvel n emBuunTA TTAEUPA TTPOG TA TTAVW.

m MMdoTe TOV Popéa dioKOU GTO ETTAVW
AKPO Kal TOTTOBETAOTE TOV OTO TTEPIBANUQ
(Eikova [3-6b).

m ToTroBeTrOTE AT TTAVW TO KATTAKI (TTPO-
0€¢TE TO ONUADI) KAl OTPEWTE TO OTN Popd
TWV OEIKTWV TOU poAOyIoU PEXPI TO TEPHQ.

m TOTTOBETAOTE TOV KOPTN XWPIG UTTOA
€MAVW OTNV Kivnon émwg dgixveral oTnv
Eikéva [d-8 kal oTpéwTe TOV OTN Qopd
TWV OEIKTWY TOU PoAoyIoU UEXPI TO TEPUA.

m [UpIOTE TOV TTEPIOTPOPIKS BIOKOTITN OTN
ouvioTwHevn Babuida.

m BdaAte Ta rpog emre€epyaania pd@ipa oTov
XWPO TTANPWONG Kal OTTPWETE Ta YE TOV
TMEDT.

Mpoooxn!

ATTOQEUYETE TN CUCCWPEEUCN TWV ayabwv

KOTT |G OTO Avolypa eE6dou.

ZupBouAn: MNa opoidpop@a amoTeAéouara
KOTTAG BOUAeUETE T AeTTTA ayaBd yia
KOWIPO O€ HATOAKIA.

XelpIopog el

Ymwodei§n: Ze mEPITITWON TTOU HAYKWOOUV
Ta eTeEepyaddueva TPOPIUA OTOV KOPTN
OIAPKEIAG XWPIG PTTOA, OTTEVEPYOTTOINOTE
TNV Kougivounyavr, ByaATe To QIg atd Tnv
TIPICa, TTEPIYEVETE TNV AKIVNTOTTOINGN TNG
Kivnong, a@aip€oTe TO KATTAKI TOU KOPTN
dlapKeiag xwpig YTTOA Kal adeIdaTe ToV
XWPO TTARpwonG.

MeTtd TnV gpyacia

m OETETE TN GUCKEUN JE TOV TTEPIOTPEPOEVO
OIOKOTITN EKTOG AEITOUPYiOG.

m ZTPEYTE TOV KOPTN SIOPKEIAG XWPIiG HTTOA
avTiIOTPO®A TTPOG TN POPA TWV DEIKTWV
TOU POAOYIOU Kal a@aIpECTE TOV.

m ZTPEPETE TO KATTAKI AVTIBETA TTPOG TN
@Oopd TwV OEIKTWY TOU poAoyioU Kal TO
APAIPEITE.

m AQaipéoTe Tov Qopéa diOKOU pE ToV
Oioko. IN autd méaTe pe 10 ddyTUAO ATTO
KATW ToVv Ggova Kivnong (eikéva [€).

m KaBapioTe 10 Pépn.

Migep
Mpoocégte Ta TTapadeiypaTa eQapuoywv
oTov mivaka. [
A Kivduvog TpaupaTtiopol amoé 1o
KOQTEPO paxaipl Tou pigep /
TNV TEPICTPEPOUEVN Kivnon!
Mnv BddeTe TTOTE TO XEPI OAG PECOA OTO
ToroBeTnuévo piep! Aaipeite / ToTroBETEITE
TO pi€ep povov, otav n kivnon givai
akivnrotroinuévn! Agitoupyeite 10 pigep
povov, éTav gival cuvapuoAOyNUEVO Kal [E
TOoTTOBETNMEVO TO KATTAKI. Mn A€IToupyeite TO
Migep adeio.
A\ KivSuvog Zeparioparog!
‘Otav d0uAeUeTE KAUTA UAIKA, ECEPXETAI
aTpéG atrd TO XWVi OTO KOTTAKI.
Epyacia pe 1o Hifep
Eikéva [l
m [Mardre 10 KOUPTTI ATTACPAAIONG
KOl QEPVETE TOV OTPEPONEVO
Bpayiova otn Béon 4.
m AQQIPEDTE TO TIPOCTATEUTIKO
KOTTAKI Kivnong Migep.

i
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el KaBapiopég kar @povrtida

m TotroBeTroTE TO TTOTHPI MigEP (TO ONEAdI
oTn AaBr va GUUTTITITEl JE TO oNUAdI OTN
Baoikfl CUOKEUR) Kal OTPEWTE avTioTpoPa
TTPOG TN POPA TWV BEIKTWYV TOU poAoyiou
MEXPI TO TEPMA.

m Pixverte 10 UNIKA.

Méyiotn TToadTnTa, UYPAa = 1,25 AiTpa,
MEyIaTN TTOoOTNTA agpifovTa A KAUTA
uypd = 0,75 Aitpa.

m TOTTOBETAOTE TO KATTAKI KO OTPEWTE TO QVTi-
OTPOYA GTN POPA TWV OEIKTWV TOU POAO-
yIoU péxpl 1o TEpUa atn Aafn Tou pigep. To
KOTTAKI TTPETTEN VA £XEI KOUMTTWOEL.

m PuBuilete Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
otnv €mBupunTA Babuida.

ZupTrARPWOoN UAIKWV

Eikéva [1-8:

m OETETE TN CUOKEUN |IE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN €KTOG AgIToupyiag.

m AQQIPECTE TO KATTAKI KOI CUUTTANPWOTE
Ta UANIKG

n

m AQAIPEITE TO XWVi Kal pixveTe Aiya Aiya
Ta 0TEPEA UAIKA O0TOBIOKA pEoa atrd TO
davolyya cupTTAAPWONG UAIKWV

n

m XUVETE Ta UYPd UAIKA péow Tou XwvioU.

MeTtd TnVv gpyacia

m OETETE TN CUOKEUN LIE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN EKTOG AgITOUpYiag.

m XTPEYTE TO WIEEP OTN POPA TWV BEIKTWV

ZupBouAn: Zag ouvioToUpE va KaBapileTe

TO Wiep apéowg Yetd Tn xpnon.

A Mpoooxn!

NAOYw akaTAAANAWY TPOYIUWY, UTTOPEI N

OUOKEUN va UTTooTel ¢nuid.

m Mnv emre€epyddeoTe Kautd TPOPIUA TTAVW
o116 Toug 70 °C oTo doxeio avapeIgng.

m Mnv emre€epydleaTe KaTEWUYUEVA
TPOQIUA, EKTOG atrd TTayOKuBoug, oTav
£€XOUV TOTTOBETNOEI O€ HIa ETTAPKN TTOOO-
™NTa UypPOoU.
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m Mnv ereepyadeaTe TPOPIUA TTOU
TTEPIEXOUV OKANPG cuaoTatikd. Mpiv Tnv
emeCepyania @poUTwy e KOUKoUToIa i
TTUPNVOKAPTIWV @POoUTWYV (UAAA, poda-
KIVQ K.ATT.), a@aipéoTe Ta KoukoUTaold A
TOUG TTUPHVEG.

Ymodeigeig

Mepiopiopoi yia TNV TTEEEPYaaTia:

m Mnv TepayiCete UANIKG OTTWG apuydaAa,
KPEPPUdIa, paivravo Kal Kpéag.

m To pifep dev PTTOPE va TTAPOCKEUATEI
aAeippaTa 6TTwG QuoTIKOBoUTUPO,
BouTupo kapudag A BouTupo Kapudiou.

m AvapelyvUETE Ta OTEPEA TPOPIUA HE
ETTAPKI] TTOOOTNTA UYPOU.

m AVapEIYVUETE TA TPOQPIUA UTTO HOoPQN
OKOVNG TTPIV TV AVAPEIEN PE ETTAPKI)
TT00OTNTA UYPOU 1 BIGAUCTE T EVTEAWG
o€ uypo. Tpo@Iua UTTé Jop®r OKOVNG
gival 1.X. {axapn axvn, okovn Kakdo,
aAeopévn kapoupdiauévn odyia, aAelpl,
okbvn TpwTEivng.

KaBapiopog kal povrida
Ta XpnOoIKOTTOIOUUEVA EEQPTANOTA TTPETTEI
va kaBapidovTal TTPOCEKTIKA YETE aTTO KAOE
xpnon.

= Mivakag M

Mpocoxn!

Mn xpnoigotroicite péoa kaBapiopoU TTou
xapdadouv. O1 em@dveleg uTropoulv va
uTTO0TOUV (PBOPEG.

KaBapiop6g Tng Bacikng

OUOKEUNG

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

Mn BubBiocete TN BaoiKA CUCKEUN TTOTE pHECQ

o€ vepo oUTE va TNV KPATHAOETE KATW aTTO

TPEXOUMEVO VEPO. Mn XPNOIYOTIOINOETE

aThoKabapIoTh.

m TpaBdre 10 QIG aTTO TNV TIPICa.

m ZKOUTTIOTE TN BACIKI) CUCGKEUN Kal TO
TIPOCTATEUTIKO KATTAKI Kivnong ME BPEYHEVO
Travi. Av XpeIaoTel, XpNOIUOTTOIEITE Aiyo
QATTOPPUTTOVTIKO TTAUCIUATOG TTIATWV.

m 2Tn OUVEXEIO OKOUTTICETE T CUOKEUN Va
OTEYVWOEL.



KaBapiopég Tou PIroA Kal Twv

epyaAgiwv

To ptToA KaI Ta epyaAeia gival avOekTIKA

070 TTAUCIMO OTO TTAUVTAPIO TIATWVY. Mn
MOYKWVETE Ta TTAACTIKG JEPN NECT OTO
TTAUVTAPIO TIATWY, YIATi UTTOPEi va peivouv
MOVIUEG TTOPAUOPPWOEIS KATA Tn diadikaagia
TTAucipaTog!

Ka@apioudg k6@Tn diapkeiag
XWpig YHTTOA
A Kivduvog Tpaupatiopou atré Ta
KOQTEPA payaipia!
Mnv AveTe Ta KOPTEPG paxXaipIa KAl TIG
aKpPEG TV diokwyv KoTAG. MNa Tov kaBapi-
oo xpnoiyoTroleite foupToa.
OAa ta pépn Tou KOQTN dlapKeiag Xwpig
MTTOA TTAEVOVTQI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
ZupBouAn: MNa Tnv ammopdkpuvon TnG
KOKKIVNG XPWONG META TNV eTeepyaaia
T.X. KapOTwy, BPEETE Eva TTavi Ye Aiyo
AGdI aynTou Kai TPIYTE Y’ auTtd ToV KOPTN
dlapkeiag Xwpig PITToA (Ox1 Toug diokoug
KOTTAG). MAUVETE KOTOTTIV TOV KOQTN.

KaBapioudg Tou pigep

/A KivBuvog TpaupaTiopos amré 1o
KOQTEPOS paxaipi!

Mnv ayyiCeTe TO paxaipl Tou piep pe Ta

XEPIQ YUMVA.

To TTOTAPI TOU JigeP, TO KATTAKI KOl TO XWVi

TTAéVOVTQI OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

ZupBouAn: Metd Tnv emTegepyaaia uypwv

ouyva apkei va kabapioete To pigep, Xwpig

Va TO AQAIPETETE ATIO T CUCKEUN).

MNa Tov oko1oé autdv TTpoaBéaTte 700 ml

vEPO HE MIa OTAYOVA ATTOPPUTTAVTIKOU

TATWY HECA OTO TOTTOBETNUEVO HigEP.

EvepyotrotroioTe yia mepitrou 1 AeTité 10

Migep (BaBpida 4). XuaTe 10 vepd TTAUGNG

Kal EETTAUVETE TO Mifep pE KaBaPO vepPo.

ZnMaAvTIKn uTrodei1gn

Av xpeialetal kaBapioTe Tn BAKN €§apTnud-

Twv. MpooégTe TIG UTTOBEICEIS PPOVTIdAG OTN

onkn.

duAagn el

®UAagn

/A KivSuvog TpaupaTtiopou!

‘Otav 0¢ XpNOIYOTIOIEITAI N TUCKEUN,

Byadete 1O @Ig atrd TNV TIPIda.

Eikéva BI:

m QuAdTe Ta epyaAeia kal Toug Biokoug
KOTTAG TN BrKn €§apTNUATWV.

m QuAdaTte TN BAKN e€apTnUdTWY PETa OTO
MTTOA.

AvTiyeTwmion BAaBwv

/A KivSuvog TpaupaTtiopou!

Mpiv Tnv avTigeTwmon BAaBwyv BydadleTe 10
@I atrd TNV TTPIda.

O oTpe@OpevoGg Bpaxiovag TpETel va
€XEI KOUUTTWOEI O€ KABe Béon epyaaciag.
MpooTTabAaTE TTPWTA VA AVTIPETWTTIOETE
T0 TTPORANUA TTOU guPavioTnke BATEl TWV
aKoAOUBwWV UTTOdEIEEWV.

BAGBn
H ouokeun dev Eekiva.

AvTipeTwmion

m EAEyETe TNV TpOoodoaoia pe pedpa.

m EAEyETE TO QIG.

m EAEyETe TOV OTpe@duevo Bpayiova. Eival
oTn owaTr Béon; ‘Exel KOUPTTWOEI;

m STPEYTE TO WIEEP 1 avTioTOIXO TO UTTOA
MEXPI TO TEPUA va OQIEEL

m TOTTOBETACTE TO KATTAKI TOU Wigep Kal
OTPEYTE TO PEXPI TO TEPHUA VA OQIgEl.

m TOTTOBETACTE TO TIPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnang OTIG PN XPNOIUOTIOIOUUEVEG
KIVIOEIG.

m H ao@dAcia Evavt aBéAnTng
ETTAVEVEPYOTTOINONG €ival Evepyn.
PuBuioTe TN cuokeun ato 0/off kai
KATOTTIV TTioW oTnV €mMOuuNnTA B€0n.

BAdpn

H ouokeun TiBeTal Katd TN Xprion ekTOG
Aeiroupyiag. ‘Exer evepyotroin®ei n ac@dieia
uTTEPPOPTWONG. ETreEepydoTnkav TTOAU
MEYAAEG TTOOOTNTEG TPOYPIUWYV TAUTOXPOVA.
AvTipeTwTion

m ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN.

m MelAwaTe TV TT00OTNTA ETTECEPYOTIOG.
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el MapadeiypaTa epapuoywy

BAaBn

Me TTepIOTPEPOEVN TNV Kivnaon TTaTABnkKe
Katd AdBog 1o TTARKTPO aTTac@aAiong. O
TTEPIOTPEPOUEVOG Bpaxiovag KIVEITal TTPOG Ta
mévw. H kivnon atevepyotrolgital, Oev akivn-

TOTTOIEITOI OPWG OTN B0 aAayAG EpyaAEiou.

AvTipeTwion
m PuBuilete Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKAOTITN
oto 0/off.
m OEPTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
Bpaxiova otn Béon 1. j
m Evevepyotroijote Tn ouokeun
(BaBuida 1).
m AtrevepyoTroinoTe Eavda Tn GUOKEUN.
To epyaAeio akivnroTroigital aTn Béon
aAAayng epyalciou.

BA4Bn

To pi€ep dev ekIva ) akivnToTTOIEITOI KATA

TN Xprion, n kivnon BouBei. MAokapiouévo

paxaipl.

AvTigeTwion

m OETETE TN CUOKEUN €KTOG AEITOUPYIag Kal
BydaATe TO @Ig aT1Td TNV TTPIda.

m AQaIpEOTE TO MigEP Kal ATTOUOKPUVETE TO
EUTTODIO.

m =QVvOTOTTOBETACTE TO Higep.

m O£TETE TN OUOKEUN O€ AsiToupyia.

ZnMavTiKn uTrodeign

2€ TTEPITITWON TTOU OEV UTTOPEITE

va QVTINETWTTIOETE €0¢€ig TN BAGRN,

TTOPOKAAEIODE va KAAEDETE TNV UTTNPETIa

TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV.
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Mapadeiypara eQappoywyv

MPoGC£ETE TIG YEVIKEG CUOTATEIG OTOUG
mivakeg [4, M kai [

Mnv uTTEPBEITE TIG ETTITPETTITEG PEYIOTEG

TTOOOTNTEG.

ZUun PTTIoKOTOU

Baoikr) ocuvtayni

— 2 aBya

— 2-3 kouTtahiEg oouTTag (K.0.) (eaTO
vEPO

— 100 g daxapn

— 1 @ok. Bavihia

— 70 g aAeupi

— 70 g kopv @Adoup

— EVOEXOUEVWIG PTTEIKIV TTAOUVTED

m XTUTTAOTE Ta UAIKA (€KTOG aTTd TO AAEUpI
KaI TO KOPV PAGOUP), PEXPI VO OXNMUOTIOTE
TTNXTO APPWOEG Yiyua, £TTi 4-6 AETTTA OTN
Babuida 4 pe 10 EpyaAgio XTUTTAUATOG.

m [UpiCeTe TOV TTEPIOTPEPOEVO DIAKOTITN
oTn Babuida 1 kar avaulyvUeTe TO KOOKI-
VIOHEVO aAeUpI Kal KOpV PAGOUp, TTPO-
00€ToVTaG TO O€ V2 €wg 1 AeTTTO KOUTOAIG
KOUTaAIG.

MéyioTn TrooéTnTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTtayn

ZUun KEIK

Baoikn ouvtayn O

— 3-4 afya

— 200-250 g faxapn

— 1 1Tpéla aAaTI

— 1 @ak. Bavihia fj To {Uopa Y2 Aggoviol

— 200-250 g BouTupo ) papyapivn
(o€ Beppokpacia dwpariou)

— 500 g aAeupi

— 1 @aK. PTTEIKIV TTAoUVTEP

— 125 ml yéAa

m AvakaTéwTe OAa Ta UAIKG eTTi TTEp. V2
AETTTO 0TN BaBpida 1, KATOTTIV AVAKATEWTE
Ta €11 TTEP. 4-5 AeTTTd OTN Babpida 3 pe 10
epyoAgio avadeuong.

MéyioTn TrooéTtnTa: 1% @opég TN Bacikn

ouvTayn



BapU yAuké pe @pouTta

Baaoikr ouvtayn

— 3 auyd

- 135 yp. {axapn

— 135 yp. papyapivn

— 255 yp. akeupl

— 10 yp. pTréIKIv TTGOUVTEP

— 150 yp. EavBiég oTaidEg

— 150 yp. avdueikTa ammognpapéva gpouTa

m ToTroBeTACTE TOV AVAdEUTHPA.

m [1pocBéoTe OAa Ta UAIKE, EKTOG OTTO Ta
atmroénpapéva @pouTa.

m Emre€epyaoTeite Ta yia 30 SeutepOAETITO
oTtn Babuida 1.

m Metd, emegepyaoTeite yia 3-5 AeTTd 0T
BaBuida 3.

m PuBuioTe otn Babpida 1.

m Ev16g 30-60 SeuTepoAETTITWYV TTPOCBEDTE
Ta aTToénpapéva epouTa.

MéyioTn TToodTnTa: 2 QOPEG TN BACIKA

— 1 aByo

ouvtayn
— 1 1Tpéda aAaTI

— Niyo {Uopa Aspoviou iy Aiyn Bavihia

— 250 g aAeupi

— EVOEXOMEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m Emre€epyaoTeite dAa Ta UAIKA OTN
BoBpida 1 yia TrepiTrou Y2 AeTTTO Kal
META pe TOV avadeuthipa oTn Babuida 2
TTEPITIOU YIa 3-6 AeTTTd.

A6 250 yp. akelpl

m ZUupwoTe Ta UNIKA €TTi 72 TTEPITTOU AETTTO
oTn Babuida 1 pe 10 epyaAeio QUPWPATOG,
CUUWOTE KOTOTTIV €TTT TTEP. 5-6 AETTTA OTN
BaBpuida 2.

MéyioTn TToooTnTa: 2 QOPEG T BACIKA

ouvtayn

O

Z0un 1apTag

Baoikr ouvtayn

— 125 g BouTupo (o€

— Beppokpacia dwpariou)
— 100-125 g Caxapn

Z0un pe payid

MapadeiypaTa epapuoywv el
Baoikr) ocuvtayni
— 500 g aAeupi

— 1 aByo

— 80 g Aitrog (o€ Bepuokpaacia dwuaTiou)

— 80 g daxapn

— 200-250 ml xhiapd yaAa

— 25 g ppéokia payid i 1 @ak. amrognpapévn
payi& o€ okévn

— =Uopa Y2 Agpoviol

— 1 1péla aAaTI

m AOUAEWTE OAQ Ta UAIKG €TTi TTEPITTOU
Y2 AeTTTO 0T BaBuida 1 kal KATOTIV ETTI
mep. 3-6 AeTrTd 01N Babpida 2 ye 1o gpya-
Agio CupwpaTog.

MéyioTn Trooétnta: 1% @opég Tn Baocikn

guvTayn

— 300 g aAeupi a./

— 3 apya

— av xpeidetar 1-2 kout. oouTrag (10-20 g)
KPUO vePO

m ZupwoTe 6Aa Ta UAIKG padi yia Trepitrou
3 €wg 5 AetTTd 01N BaBuida 2.

Méyiotn Trooétnta: 1,5 Qopég 1n Baoikn
ouvTayn

— 450-500 ml CeoT6 vepod

m AOUAEWTE OAQ TO UAIKA €TTi TTEPITTOU

Y2 AeTTT6 0Tn Babuida 1 kal KATOTTIV ETTi
TTEP. 6-7 AeTTTa 0N BaBuida 2 pe 10 gpya-

Agio CupwpaTog.

ZUpn yia Jupapikd
Baoiki ouvrayn

ZUun ywuiou
Baoiki ouvrayn

— 750 g aAeupi

— 2 @OKeAAKI Enpn payid
— 2 K. YA aAdmi

Mayiovéla

— 1 auyod

— 1 KouTaAdKI pouaTapda

— Ya Tou AiTpou AGdI

— 1 KouTaAId XupoG Aepoviou 1 EUdI
— 1 TTpéCa aAdTi

— 1 péla Caxapn

Ta UAIKG TTPETTEl VO £XOUV BepUOKpaaTia
dwuyariou. H Trapackeur) payiovedag eivai
duvaTth POvo Pe oAOKANpa auyd.
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el Eidikd e€aptipara

m AvakaTeUeTe Ta UAIKG (€KTOG aTTd TO AGdI)
VIO HEPIKA DEUTEPOAETTTA [E TO WieP OTN
BaBuida 2 A 3.

m PubBypicete 10 pigep oTn Babpida 4,
pixveTe T0 AGdI apyd péoa atmod 1o Xwvi
KQlI XTUTTATE TO PiyUa PéEXP! va el n
Jaylovéda.

KaravaAwveTe Tn payiovéla cuvToua,

auTtn dev dlatnpeital yio TTOAU.

E18i1ka eSapThpara

EIdIka e€apTrApaTta YTTopeiTe va ayopdoeTe
MEOW TNG UTTNPEDIaG EUTTNPETNONG
TTEAATWY, OTA €I0IKA KATACTAUATA 1] OTO
O100ikTUO. XPNOIUOTIOIEITE JOVO YV OIa
eCopTAUOTA, ETTEIDN AUTA €ival akpIBWG
TTPOCAPUOCHEVA OTN CUOKEUR OG.

Ta e€aptrpata givair €1dIKa yia KGBe
ouoKeun. AiveTe KaTA TNV ayopd TTAVTOTE
ToV OKPIRM xapaktnpiopo (E-Nr.) Tng
OUOKEUAG 0aG.

Molo e€dpTtnua civar diabéaiyo yia Tn
ouoKeun oag, Ba 1o Bpeite aTOV KATAAOYO
pag, oto Online-Shop ] oTnv uTTnpeTia
€EUTTNPETNONG TTEAQTWV.
www.bosch-home.com

Atmréoupon
ATTOpPIYTE TN CUCKEUOTIa e TPOTTO
@IAIKG TTpOG TO TrEPIBAAAOV. AUTH N

= QUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUUQWVA UE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KAl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
Mia aréoupaon Kal agiotroinon Twyv
TTAAIWV CUCGKEUWY HE IGXU 0" OANn TNV
EE. lNa Toug TpATTOUG TTOKOUIONAG
TToU 1I0XUOUV ETTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0aG EVNUEPWOEI O €I0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIg 6TT0IEG AAAQYEG.
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Opoi Eyyunong

1. H gyylnon koAAg AeIToupyiag Twv TTPOIGVTWY PagG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTnHa €ikool TEoodpwy (24)
UNVWV aTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa tnv
TTaPOXI TNG EyyUnong aTTaITeiTal N €TTIOEIEN TNG Bewpnpévng aTTddEIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPw XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIag TNG CUOKEUAG, avaAau-
Bavel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOQOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACGNG KABE TUXOV EAATTWHAO-
TIKOU HEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KOl TWV EUTTABWY, OTTWG T YUAAIVA, AQUTITAPESG KATT.). ATTapaitnTtn TTpoU-
TOBEDN yIa va IoXUel N eyyUunon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPYXETAI ATTO TNV TTANUMEAR KOTAOKEUR
NG Kol OxI €TTi TTapadeiyuaTi ammd KakA xprion, AavBacpévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong Tng
OUOKEUNG, akaTtdAANAN auvTrpnon amd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atro e§wyeveig TTapdyovteg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG A 1IaQOPOTToINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnVv TePITITwaon TTouU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekdOnNAwBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada ZEPRIG (1) To eEouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIA TNV OTToia KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
Xpéwaon yia avTaAAAKTIKG A TNV Epyacia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KiVOUVOI TTOU GXETICOVTAI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
aToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To Eouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKiakEG ZUOKEUEG
A.B.E. epboov dev mpaypatotroloUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPOOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovtal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIg (1 To e§ouciodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVO TTPOIOV TTOU XPNOIUOTTOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN XPAon).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTHA TTauel av atTokoAAnBouUv, aAAoiwBoulv 1
TPOTTOTTOINBOUV PE OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG ACPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOiWV avaypAa@eTal 0 apIBPOS GEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopdg.
8. H gyyunon dev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotég ) kaBapiopoug Tou éAaBav xwpa o€ KEVIpo ZEPPIG un £§ouaiodotnuévo atd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, utEPBOAIK XPron, XEIPIOWO 1 AeIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO un CUPQWVO PE TIG
0dnyieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIA XPIONG KaI/f OTa OXETIKA £yypaga XPAong, GUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPOOia, QwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avaTaAPaxEG,
AGBog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTTOIOBATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI1000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdaTaon TNG CUOKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpBwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (f) To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTmiokeun A N avTIKATaoTaon EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIGVTOG.

11. E€apTrpaTa kot UAIKG TTou avTiKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong ETMOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motauou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EZYMHPETHZHZ NEAATQN
PN 1 V7« 17° xAu EBvikrig 0doU ABnvwv — Aapiag & Motapol 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Narpa . .. XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 nUEPEG, TUTTIKA XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacagdiniz miktarlar ve
sureler icin kullaniniz.

Cihaz, besinlerin karistiriimasi, yogrulmasi ve ¢irpiimasi icin
uygundur. Cihaz baska cisimlerin veya maddelerin iglenmesi icin
kullanilmamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis baska aksesuarlar
kullanarak c¢esitli uygulamalarin gergeklestiriimesi de mumkunduar.
Cihazi sadece izin verilen orijinal parcgalari ve aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yUkseklikte kullaniniz.

Onemili giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari cocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turla
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarl bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gerceklestirilecek
tum onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yuratalmelidir.

m Cihazi sadece ddner salter ile aginiz ve kapatiniz.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi isletim sirasinda surekli olarak
g6zetim altinda tutunuz!

m Cihazi, ocak gibi sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharli temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi,
elleriniz nemli veya 1slak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek pargalari degistirmeden 6nce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sure hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz.

Cihaz g¢aligma konumundayken, ¢evirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz.

Aletleri sadece kap yerlestiriimis, tipa takilmig ve tahrik koruyucu
kapak kapatilmig durumdayken kullaniniz! Aksesuar kullanimi
igin kabi, kapagi ve tahrik koruyucu kapagi talimatlara gore
yerlestiriniz!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (6rn. pisirme kasigi) sokmayiniz. Ellerinizi, saglarinizi,
kiyafetlerinizi ve diger kisisel egyalarinizi doner parcalardan
uzak tutunuz.

Aletleri ve aksesuarlari veya 2 aksesuari birden kesinlikle ayni
anda kullanmayiniz. Aksesuarlari kullanirken, bu talimatlar

ile birlikte ilgili aksesuarlara ait kullanim kilavuzlarini da

dikkate aliniz.

Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken
kullaniniz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte
etmeyiniz. Aksesuarlari sadece kendileri i¢in 6ngorulen galisma
konumunda kullaniniz.

Elinizle keskin bicaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri kesinlikle kapagi yokken calistirmayiniz.

Keskin bigaklar ile ¢alisirken, kabi bosaltirken ve temizlik
yaparken dikkatli olun.

A Haslanma tehlikesi var!
Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar ¢ikar.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

/\ Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi i¢in gerekli olandan uzun sureyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos c¢alistirmayiniz.

/A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir (= “Cihazin temizlenmesi ve bakimi”

bkz. sayfa 159).

/\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

[ji_] Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Dénen bicaklar.

Dikkat! Donen aletler.

Elinizi malzeme ilave etme agzi igcine sokmayiniz.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
i¢in sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkinda daha fazla bilgi i¢in, liitfen
internet sitemize bakiniz.

Icindekiler

Amaca uygun kullanim .................ccee. 152
Onemli giivenlik uyarilari......................... 152
Guvenlik sistemlefi ..., 154
Genel baKi$ ....coooveeeiiiiiiicee 155
isletme pozisyonlar............c.ccccccvveennne.. 155
Cihazin kullanilmasi ...........ccccccoeeeeeennee. 156
Cihazin temizlenmesi ve bakimi............. 159
Muhafaza edilmesi.............cccccccivvninnnnns 160
Ariza durumunda yardim...........ccceeneeen. 160
Kullanim ornekleri ............cccooeeviivnvnnnnes 161
Ozel aKSESUAN......coveeeeeeeeeeeeeee e 162
Elden gikartiimasi............cccooecciniiininnns 163
Garanti........oooevevuiieeeeieeeeeee e 163

154

Gilivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

“Isletme pozisyonlari” tablosuna bakiniz.

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su

kosullarda devreye sokulabiliyor:

m kap (10) takilmigsa ve yerine oturuncaya
kadar gevrilmigse.

Tekrar devreye sokma emniyeti
Elektrik kesilmesi durumunda cihaz acik
kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine
calismaya devam etmez. Yeniden devreye
sokmak igin, déner salteri 0/off konumuna
ceviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asin yiiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda
kendiliginden kapanirsa, asiri yiklenmeye
kars! koruma sistemi aktiflestiriimistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi
olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak
islem i¢in “Anza durumunda yardim”
boliimiine bakiniz.

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.



Genel bakis
Resim [X:

Ana cihaz

1 Kilit sistemini agma tusu

2 Gevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek igin “Easy Armlift” (kolay
kol kaldirma) fonksiyonu (bakiniz
“Isletme pozisyonlar”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.
0/off = Stop
M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmahdir.

Kademe 1-4, Calisma hiz:
1 = Dlglik devir sayis| — Yavas
4 = YUksek devir sayisi — Hizl

4 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini
ctkarmak icin, arka kisma basiniz ve
kapagd cikariniz.

5 Aletler
— Dograyici ve
— Narenciye sikma linitesi
(6zel aksesuar™).

Kullaniimadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapagi yerine
takiimalidir.

6 Aletler (karistirma teli, ¢cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma linitesi
(6zel aksesuar *) igin tahrik sistemi.

7 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi

8 Mikser igin tahrik sistemi
(6zel aksesuar*)

Kullaniimadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

9 Kablo muhafaza bolimu
Elektrik kablosunu kablo gozi igine
yerlestiriniz

Kap ve aksesuarlar

10 Paslanmaz ¢elik karistirma kabi

11 Kapak

Genel bakig tr

Aletler

12 Karigtirma teli

13 Cirpma teli

14 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni

15 Aksesuar gantasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi igin kullanilir.

Dograyici

16 Tikag

17 Doldurma agizh kapak

18 Dograma diskleri
a Cevrilebilir kesme diski — kalin/ince
b Cevrilebilen rendeleme diski —

kabalince

¢ Rendeleme diski — ince

19 Disk mesnedi

20 Cikis delikli govde

Mikser*

21 Mikser bardagi

22 Kapak

23 Huni

* Eger bir aksesuar Unitesi teslimat
kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar ve
yetkili servis tizerinden satin alinabilir.

isletme pozisyonlari
Resim [:

Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar / alet asagidaki
tabloya gore dogru tahrik sistemine ve dogru
pozisyona takilmis ve galisma pozisyonunda
ise galistiriniz. Cevirme kolu her galisma
pozisyonunda yerine oturmus olmalidir.
Bilgi

Cevirme kolu “Easy Armilift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimistir ve bu
sayede gevirme kolunun yukari hareketi
desteklenir.

isletme pozisyonunun

ayarlanmasi

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu hareket ettiriniz. Hareketi
bir el ile destekleyiniz.

m Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.
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tr Cihazin kullaniimasi

Tahrik
sistemi

Alet/ Calisma
aksesuar hizi

Pozisyon

1-3

1-2

=

H{—

fo-

« M

3-4

w2 - O E

6j(_

* Cirpma, karistirma ve yogurma uglarinin
takilmasi / ¢ikariimasi.

Cihazin kullaniimasi

A\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak igin
tim 6n hazirliklar sona erdikten sonra prize
takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar / alet takil

durumda ve galisma pozisyonunda

calistiriniz. Cihazi igi bos galistirmayiniz.

Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir isi

kaynagina maruz birakmayiniz. Pargalar

mikrodalga firinlar icin uygun degildir.

m Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. “Temizlenmesi ve
Bakimi”.
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Hazirlanmasi

m Ana cihazi diizglin ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

m Kablosunu ¢ekip cihazin iginden ¢ikariniz

(resim [¢).

Kablo gézii: !

Kabloyu istediginiz uzunluga *.,ab,

kadar disari ¢ekiniz. g
Dikkat!

Kabloyu iceri iterken blikmeyiniz.
m Elektrik fisini prize takiniz.

Anahtar ve aletler
Tabloda yer alan kullanim drneklerini
inceleyiniz. [d
/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur
Cihaz caligirken elinizi karistirma kabinin,
yani ganagin i¢ine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (11) takiliyken galisiniz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz; cihaz
kapatildiktan sonra da, motor belli bir slre
dénmeye devam eder ve alet degistirme
pozisyonunda durur. Cevirme kolunu ancak
alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Kullaniimayan tahrikleri her zaman tahrik
koruyucu kapaklar ile kapatiniz.

Dikkat!
Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
¢alismalar icin kullaniimalidir.

Karigtirma teli (12)

Hamurun karistirilmasi igindir, 6rn. O
Kek hamuru, meyveli kek vb.

hazirlamak ve kuru iziim ve parga

cikolata gibi malzemeleri hamura katarak
karistirmak igindir

Cirpma teli (13)

orani en az %30) ve biskivi hamuru @

Krema ve kremsanti yapmak (yag
hazirlamak igindir

Yogurma kancasi (14)
Hamur yogurmak igindir, 6rn. é
Mayali hamur, ekmek hamuru,

pizza hamuru, makarna hamuru,

pasta hamuru hazirlamak ve ¢ekirdek igi
gibi malzemelerin hamurun igine katarak
karistiriimasi igindir



Karistirma kabi ve aletler ile ¢alisiimasi

Resim [

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 ﬁ
pozisyonuna aliniz.

m Kabin takilmasi:

One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz, kilitteninceye kadar
saatin calisma yoénunde ceviriniz.

m Yapilacak ise gore, karistirma telini,
¢irpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik sisteminin
icine sokunuz.

Bilgi:

Yogurma kancasinda, yogurma kancasi

yerine oturuncaya kadar hamur tutmama

(styirma) diizenini dénderiniz (resim [3]-4b).

m islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 1 j
pozisyonuna aliniz.

m Kapagi yerine takiniz.

m Doéner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

m Cihazi déner salter Gzerinden kapatiniz.

m Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave etme

veya doldurma deli§i Uzerinden doldurunuz.

veya

m Kapagi ¢ikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2
pozisyonuna aliniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi dbner salter Gzerinden kapatiniz.

m Elektrik fisini gekip ¢ikariniz.

m Kapagi cikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 ﬁ
pozisyonuna aliniz.

m Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini ¢gikariniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cihazin kullaniimasi tr

Dograyici

Tabloda yer alan kullanim 6rneklerini
inceleyiniz.

/A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin
kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.
Dograma disklerini sadece kenardan tutunuz!
Dograyiclyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elektrik fisi ¢ekilip prizden
cikarilmigken ana cihaza takiniz / gikariniz.
Elinizi besin doldurma adzina sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyicly1 sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Dograyiciyi kesinlikle ana
cihaz Uzerinde monte etmeyiniz. Dograyiciyi
sadece bildirilen igsletme pozisyonunda
cahstiriniz.

Asin yliklenmeye kargi koruma

Resim 3:

Dograyicinin asiri yuklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir centik
(zaruri kirllma yeri) dngéralmastar. Asiri
yuklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili
bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir. Yeni bir
disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili

servis Uzerinden alinabilir.
Cevrilebilir kesme diski —
kalin/ince ®
Besinleri kalin veya ince dilimler halinde
kesmek icindir, 6rn. Meyve ve sebze.
Tanimlama:

m Kaba = Kalin dilimler

m ince = ince dilimler

Bilgi: Sert peynir, ekmek, sandvi¢ ekmegi
veya cikolata islemek icin uygun degildir.
Yararh bilgi: Pismig patatesleri ancak

soguduktan sonra kesin.
Gevrilebilen rendeleme diski — Copfee
kabalince
Besinlerin kalin veya ince pargalar halinde
rendelenmesi igindir, 6rn. Meyve, sebze
veya Gouda ya da Edamer gibi peynir
cesitleri.

Tanimlama:

m 2 = Kaba taraf

m 4 = Ince taraf
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tr Cihazin kullaniimasi

Bilgi: Findik veya sert peynir islemek igin
uygun degildir, 6rn. Parmesan.

Yararh bilgi: Yumusak peyniri kaba taraf ile

rendeleyin.

Besinlerin ince sekilde rendelen-

mesi i¢indir, 6rn. Findik veya parmesan gibi

sert peynirler.

Bilgi: Yumusak peynir veya dilim peynir

islemek icin uygun degildir.

Resim &:

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 j
pozisyonuna aliniz.

m Kabin takilmasi:
ve serbest birakiniz, kilitteninceye kadar
saatin calisma yonunde ceviriniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve ¢evirme kolunu 3 j
pozisyonuna aliniz.
koruyucu kapagini ¢ikariniz (Resim
[3-5a).

m Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki u¢ yukari bakmalidir.

m istediginiz kesme ve raspalama diskini
nuz (Resim [@-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin
yukarida olmasina dikkat ediniz.

m Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz ve gov-
denin igine yerlestiriniz (Resim [@-6b).
sonuna kadar saatin galisma yoninde
geviriniz.

m Dograyiciyl Resim [@-8'de gésterildigi gibi,
tahrik sisteminin tzerine takiniz ve sonuna
kadar saatin ¢alisma yoninde geviriniz.
ayarlayiniz.

m Islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile iceri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigilmasini

Rendeleme diski — ince
Dograyici ile galigiimasi

One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
m Dograyicinin tahriginden tahrik

dikkatlice disk mesnedinin uglarina oturtu-
m Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
m Doner salteri tavsiye edilen kademeye
onleyiniz.
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Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuglar
elde etmek icin, kesilecek besinler ince
oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.
Bilgi: islenecek besinler dograyici iginde
sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu
kapatiniz, elektrik fisini gekip prizden ¢ikari-
niz, tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz,
dograyicinin kapagini acip ¢ikariniz ve
besin doldurma agzini bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Dograyicliyi saatin ¢alisma yéninunin
tersine dogru ¢eviriniz ve cihazdan
cikariniz.

m Kapag! saatin ¢alisma yonunun tersine
dogru geviriniz ve gikariniz.

m Disk mesnedini disk ile birlikte ¢ikariniz.
Bunun igin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (resim [€).

m Pargalari temizleyiniz.

Mikser
Tabloda yer alan kullanim 6rneklerini
inceleyiniz. M
A\ Keskin bigaklarindan / dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolay: yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!
Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan ¢ikara-
caginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina 6zellikle dikkat
ediniz! Mikseri daima tamamen monte
edilmis sekilde ve kapagini kapatarak calig-
tinmiz. Mikseri kesinlikle bos calistirmayiniz.

A Haslanma tehlikesi var!
Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

Mikser ile galigiimasi

Resim [i:

m Kilit cdzme digmesine basiniz ve
cevirme kolunu 4 konumuna aliniz. i

m Mikser tahrik sistemi (motor)
koruyucu kapagini yerinden
cikariniz.

m Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
calisma yonunin tersine dogru geviriniz.



m Malzemeleri miksere doldurunuz.
Azami sivi miktar1 = 1,25 litre;
Azami képuren veya sicak sivi miktarl =
0,75 litre.

m Kapagi takiniz ve saatin galisma yéninin
tersine dogru sonuna kadar mikser
kulpu igine cevirip takiniz. Kapak yerine
oturmus olmalidir.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

Resim [3]-8:

m Cihazi déner salter Uzerinden kapatiniz.

m Kapag acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢cikariniz ve kati malzemeleri islen-
dikge ilave etme adzi lizerinden ilave ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni Gzerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Mikseri saatin ¢calisma yéniinde geviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

/\ Dikkat!

Uygun olmayan besinler cihaza hasar

verebilir.

m 70°C Uzerindeki sicak besinleri karistirma
kabinda islemeyiniz.

m Yeterli miktarda sivi ile karigtirilarak
islenen kip buzlar hari¢ olmak Uzere,
derin dondurulmus besinleri cihaz ile
islemeyiniz.

m Sert pargalar igceren gida maddelerini
cihaz ile islemeyiniz. Cekirdekli ve sert
cekirdekli meyveleri (elma, seftali vs.)
islemeden 6nce meyvelerin ¢ekirdeklerini
cikartiniz.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi tr

Bilgiler

isleme igin kisitlamalar:

m Badem, sodan, maydanoz ve et gibi
malzemeleri pargalamayiniz.

m Mikser ile yer fistigi ezmesi, hindistan-
cevizi yagdi veya ceviz puresi gibi trinler
yapilamaz.

m Sert besinleri yeterince siviyla karistiriniz.

m Toz bigimindeki besinleri karistirma isle-
minden 6nce yeterince siviyla karistiriniz
veya sivi icinde tamamen ¢oziiniz. Toz
besinlere 6rnek olarak toz seker, kakao
tozu, kavrulmus soya fasulyesi, un,
protein tozu verilebilir.

Cihazin temizlenmesi ve

bakimi

Kullanilan aksesuar pargalari her
kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir.
= Tablo M

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin yiizeyi
zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve

akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi

igin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m Elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gere-
kirse biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin

temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulasik
makinesinde yikanmaya elveriglidir. Plastik
parcalari bulasik makinesine yerlestirirken,
sikismamalarina dikkat ediniz, aksi

halde yikama iglemi esnasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!

159



tr Muhafaza edilmesi

Dograyicinin temizlenmesi

A\ Keskin bicaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Elinizle keskin bigaklara ve dograma

diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve

tutmayiniz. Temizleme islemi i¢in bir firca

kullaniniz.

Dograyicinin tim pargalar bulasik makine-
sinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze dékinuz
ve bu bez ile dograyiciyi (dograma diskleri
hari¢) siliniz. Ardindan dograyiciyi yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bicaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile

dokunmayiniz.

Karigtirma bardagdi, kapak ve huni bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Sivi maddeler ile galigtiktan
sonra mikserin cihazdan gikartilmadan
temizlenmesi genellikle yeterlidir.

Bunun igin, ana cihaza takili olan miksere
700 ml bulasik deterjanli su dolduru-

nuz. Mikseri yakl. 1 dakika c¢alistiriniz
(kademe 4). Deterjanli suyu dékup bosalti-
niz ve mikseri temiz su ile durulayiniz.

Onemli not

Aksesuar cantasini ihtiyaca gore temizleyiniz.
Canta igindeki bakim ve koruma bilgi ve
uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

/A Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik figini

prizden cekip gikariniz.

Resim BI:

m Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

m Aksesuar gantasini kabin iginde muha-
faza ediniz.
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Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza giderilmeden &nce, elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikariimalidir.

Cevirme kolu her ¢aligma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

S0z konusu olan problemi ilk 6nce asagi-
daki bilgilere gére gidermeyi deneyiniz.
Ariza

Cihaz harekete gegmiyor.

Giderilmesi

m Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elektrik fisini kontrol ediniz.

m Cevirme kolunu kontrol ediniz. Pozisyon
dogru mu? Yerine oturup kilittenmis mi?

m Mikseri ya da karistirma kabini sonuna
kadar gevirip sikiniz.

m Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

m Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini kulla-
nilmayan tahrik sistemlerine takiniz.

m Tekrar devreye sokma guvenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri
yuklenme emniyeti aktiflesmis. Ayni anda
¢ok fazla besin iglendi.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz.

m isleme miktarini azaltiniz.

Ariza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basiimistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.

Giderilmesi

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.
m Cihazi devreye sokunuz
(kademe 1).

m Cevrilen kolu 1 pozisyonuna j
m Cihazi tekrar kapatiniz.

getiriniz.
Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.



Ariza

Mikser calismaya baslamiyor veya
kullanim esnasinda duruyor, tahrik sistemi
“homurduyor”. Bicak bloke edilmigtir.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini ¢ekip
prizden g¢ikariniz.

m Mikseri cihazdan g¢ikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.

m Mikseri tekrar cihaza takiniz.

m Cihazi devreye sokunuz.

Onemli not

Eger ariza giderilemiyorsa, lutfen yetkili
servise basgvurunuz.

Kullanim ornekleri

Tablo [, M ve [M icinde belirtilen genel
tavsiyeleri dikkate aliniz.

izin verilen azami miktarlari asmayiniz.

)

Biskuvi hamuru

Ana tarif

— 2 yumurta

— 2-3 ¢orba kasigi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

—70gun

— 70 g nisasta

— Gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta hari¢) yaklasik
4-6 dakika 4 kademesinde ¢irpma teli
kopuUkli bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

m Doner salteri 1 kademesine ayarlayiniz
ve elekten gecirilmis olan unu ve nisas-
tay1, bu képuk kivamindaki malzemeye
yaklasik -1 dakika igerisinde kasik kasik
ilave ederek karigtiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Kullanim 6rnekleri tr

O

Kek hamuru

Ana tarif

— 3-4 yumurta

— 200-250 g seker

— 1 tutam tuz

— 1 paket vanilya sekeri
veya %z limonun kabugu

— 200-250 g tereyadi veya margarin
(oda sicakliginda)

- 500 gun

— 1 paket kabartma tozu

— 125 ml sit

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik %2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
4-5 dakika 3 kademesinde karistirma teli

ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 134 misli

Agir meyveli kek

Temel tarif

— 3 yumurta

— 135 g seker

— 135 g margarin

—255gun

— 10 g kabartma tozu

— 150 g kus Uzimi

— 150 g karisik kurutulmug meyveler

m Cirpma telini takiniz.

m Kurutulmus meyveler hari¢ tim malzeme-
leri doldurunuz.

m Malzemeleri 30 saniye siireyle kademe 1
ayarinda igleyiniz.

m Ardindan 3-5 dakika sireyle kademe 3
ayarinda isleyiniz.

m Cihazi kademe 1 ayarina getiriniz.

m 30-60 saniye icerisinde kurutulmus mey-
veleri ilave ediniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

161



tr Ozel aksesuar

Pogag¢a hamuru

Ana tarif a O

— 125 g tereyadi (oda
sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugdu veya vanilya sekeri

—250gun

— Gerekirse kabartma tozu

m Karigtirma telini kullanarak tim malze-
meleri yakl. %2 dakika slreyle kademe
1 ayarinda, ardindan yakl. 3-6 dakika
sureyle kademe 2 ayarinda karistiriniz.

250 g un ve sonra:

m Malzemeleri 6nce yogurma kancasi ile
yaklasik ¥z dakika kademe 1°de karistiri-
niz. Sonra yaklasik 5-6 dakika 2 kademe-
sinde yogurma kancasi ile yogurunuz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayali hamur

Ana tarif a

- 500gun

— 1 yumurta

— 80 g kat1 yag (oda sicaklinnda)

— 80 g seker

— 200-250 ml 1lik sut

— 25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)
maya

— Y2 limonun kabugu

— 1 tutam tuz

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik ¥z dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 2 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1% misli

Makarna hamuru

Ana tarif a

—300gun

— 3 yumurta

— Ihtiyaca gére, 1-2 gorba kasigi (10-20 g)
soguk su

m TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika 2
kademede bir hamur olusacak sekilde
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli
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Ana tarif

— 750 gun

— 2 paket kuru maya

— 2 cay kasig1 tuz

— 450-500 ml sicak su

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik %2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
6-7 dakika 2 kademesinde yogurma

Ekmek hamuru é

kancasi ile karistiriniz.

Mayonez

— 1 yumurta

— 1 gay kasigi hardal

— Ya litre sivi yag

— 1 gorba kasigi limon suyu veya sirke

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

Malzemeler oda sicakliginda olmalidir.

Mayonez hazirlanirken mutlaka yumurtala-

rin sarisi ve beyazi birlikte kullaniimalidir.

m Malzemeleri (yag harig) birkag saniye
2 veya 3 kademesinde mikser icinde
isleyiniz.

m Mikseri kademe 4’e ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni tzerinden mikserin
icine dokiinuiz ve mayonez gereken kiva-
rama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla
muhafaza etmeyiniz.

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlari miisteri hizmetlerinden,
bayilerden veya internetten temin edine-
bilirsiniz. Cihazinizla mikemmel bir uyum
icinde galisacak sekilde tasarlandiklarindan
mutlaka orijinal aksesuarlari kullaniniz.
Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken

her zaman cihazinizin tam adini (E-Nr.)
belirtiniz.

Cihaziniz igin mevcut olan aksesuarlari
katalogumuzdan ve internet magazamizdan
inceleyebilir veya muisteri hizmetlerine
sorabilirsiniz.

www.bosch-home.com



Elden c¢ikartiimasi

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

== Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu iriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanhg tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroll Yonetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydénetmeligine uygundur.
Bu Urun, geri doniisimld ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli pargca ve mal-
zemelerden uretilmistir.
Bu nedenle, Grlnl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dontsUimu igin bir toplama noktasina
g6tirdn. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel yonetime sorun.
Kullaniimig Grinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriini atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayl bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek i¢in, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gdstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.

tr
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Bosch Cagn w BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinlinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\'\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir nedenle mudahale edilmemis olmasi iartjala butin parcalari dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalaria karsi 2 (iKi) YIL SURE iLE GARANTI EDILMISTIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan Urinler icin gecerlidir. . .

+  Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik ydntemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

+Malin tesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+  Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .

Voltaj dusuklugu veya fazlaligi, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ . )

+ Dogal afetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildirm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garantisuresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masraﬂ,,deg\gt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimluddr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. )
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkuan olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Uran Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o

tiiketici malin bedel iadesini, ay_lf) oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkill Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar, Malin arizasinin 10 is giinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresj icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stiresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, §arantiden ogan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek 0S¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu . Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . _ o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiketici Bosch Meyva Sikacagl
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch M Sebze Sikacas
Genel Miidirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacagl
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i )
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis 6ncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktow w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
Urzadzenie nadaje si¢ do mieszania, zagniatania oraz ubijania
produktéw spozywczych. Urzadzenla nie wolno uzywac

do przetwarzania innych substanciji i przedmiotow. Przy
zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoridw przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzadzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.
To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz
osoby nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/
lub wiedzy pod warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem
lub zostaty pouczone o sposobie bezpiecznego korzystania
z urzgdzenia i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Nie
dopuszczac¢ dzieci do urzadzenia i przewodu zasilajgcego i nie
pozwalac im na obstugiwanie urzgdzenia. Dzieciom nie wolno
bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno czysci¢ urzgdzenia
ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika czynnosci
konserwacyjnych.
Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!
m Urzadzenie nalezy podtgczycC i uzytkowacé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna
uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo
urzadzenie nie sg uszkodzone. W celu wykluczenia zagrozen
Zleca¢ naprawy urzgdzenia, takie jak np. wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu
SEerwisowi.
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Urzadzenie wtgczac i wytgczac tylko przetgcznikiem obrotowym.
Nigdy nie podtgczac urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np.
palnikach kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczy¢
kontakt przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie
ciggngc¢ go przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowac¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzadzenie musi by¢ odigczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i
rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg si¢ w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po wytgczeniu urzagdzenia naped pracuje jeszcze
przez krétki czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.
Nie zmieniaé potozenia ramienia urzgdzenia, jezeli urzgdzenie
jest wigczone.

Narzedzia uzytkowac tylko z ustawiong na miejsce miska,
umieszczong pokrywg oraz zatozong pokrywg ostaniajgcg naped!
W przypadku stosowania akcesoriow, miske, pokrywe i pokrywe
ostaniajgcg naped instalowac¢ zgodnie z instrukcjg!

Podczas pracy nigdy nie wktada¢ palcéw do miski, ani do otworu
wsypowego. Nie wktada¢ zadnych przedmiotow do miski, ani do
otworu wsypowego (np. tyzki). Nie zbliza¢ do wirujgcych czesci
rgk, wtosow, ubrania oraz innych przyborow osobistego uzytku.
Nie uzywac rownoczesnie narzedzia i koncowki z akcesorow

lub 2 koncéwek z akcesordéw. Przy stosowaniu wyposazenia
przestrzega¢ wskazowek zawartych w niniejszej instrukcji
obstugi, jak réwniez w instrukcjach dotgczonych do wyposazenia.
Przystawke uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym. Nie
sktadac przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywac przystawki
tylko w odpowiedniej pozycji robocze;j.

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych.
Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Nigdy nie wktadac rgk do zatozonego miksera! Nie uzywac
miksera bez zatozonej pokrywy.
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m Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprdzniania pojemnika oraz czyszczenia.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie

wydostaje sie para.

/\ Niebezpieczenstwo uduszenia!

Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegolnie

folig.

A Uwaga!

Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia dtuzej niz to

konieczne do obrébki produktow spozywczych. Nie wtgczaé pustego

urzadzenia.

A Uwaga!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po

dtuzszym okresie nieuzywania (=» ,Czyszczenie i pielegnacja” patrz

strona 174).

A Objasnienie symboli na urzagdzeniu wzglednie wyposazeniu

[E Prosze przestrzega¢ wskazéwek zawartych w instrukcji
obstugi.

Uwaga! Obracajgce sie noze.

Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rgk do otworu wsypowego.
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Systemy zabezpieczajace

Blokada wiaczenia
Patrz tabela ,Pozycje robocze®.
Urzadzenie daje sie wigcza¢ w pozycjach 1
i 3 tylko wtedy:
m gdy miska (10) jest zatozona

i przekrecona az do zatrzasku oraz.

Zabezpieczenie przed ponownym

wiaczeniem

W przypadku przerwy w doptywie pradu,
urzadzenie pozostaje wtgczone, lecz silnik
nie zaczynie ponownie pracowac, gdy
zasilanie zostanie przywrocone. W celu
ponownego wigczenia urzgdzenia ustawic
przetgcznik obrotowy na 0/off ; nastepnie
wigczy¢ urzgdzenie.

Systemy zabezpieczajace pl

Zabezpieczenie przed
przeciagzeniem

Jezeli podczas pracy urzgdzenia silnik
wytgczy sie samoczynnie, oznacza to, ze
wigczyt sie system zabezpieczenia przed
przecigzeniem. Mozliwg przyczyng moze
by¢ zbyt duza ilos¢ produktéw spozywczych
przetwarzanych na raz.

Sposéb postepowania w przypadku
zadziatania ktéregos systemu zabez-
pieczajacego opisany jest w rozdziale
»Usuwanie drobnych usterek*.
Urzadzenie nie wymaga przegladéw ani
konserwacji.

Opis urzadzenia
Rysunek IX:

Korpus urzadzenia
1 Przycisk zwalniajacy
2 Ramie urzadzenia
Funkcja ,Easy Armlift* wspierajaca
poruszanie sie ramienia urzadzenia
w gore (patrz ,Pozycje robocze®).
3 Przetacznik obrotowy
Po wytaczeniu (potozenie 0/off)
urzgdzenie pracuje jeszcze chwile
i zatrzymuje sie automatycznie w pozyciji
optymalnej do wymiany narzedzi.
0/off = stop
M = wigczenie chwilowe z najwyzszg
predkoscig obrotowa, przytrzymac
przetacznik przez potrzebny okres
miksowania.
Zakresy 1-4, predkosc¢ pracy:
1 = niska predkosc¢ obrotowa — wolna,
4 = wysoka predkos$¢ obrotowa — szybka.
4 Pokrywa ostaniajaca naped
W celu zdjecia pokrywy ostaniajgcej
naped nacisng¢ na tylng czes¢ pokrywy,
a nastepnie zdja¢ ja.
5 Naped dla
— rozdrabniacza oraz
— wyciskarki do owocéw cytruso-
wych (wyposazenie dodatkowe™).
Jezeli naped nie jest uzywany, nalezy
natozy¢ pokrywe ostaniajgca.
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6 Naped dla narzedzi
(koncowka do mieszania, do
ubijania, hak do zagniatania) oraz
dla przystawki do mielenia migsa
(wyposazenie dodatkowe*)
7 Pokrywa ostaniajgca naped miksera
8 Naped miksera (wyposazenie
dodatkowe*)

Jezeli mikser nie jest uzywany, to nalezy

natozy¢ pokrywe ostaniajgcg naped
miksera.

9 Schowek na przewodd elektryczny
Umiesci¢ przewod w schowku

Miska z wyposazeniem

10 Miska do mieszania ze stali
nierdzewnej

11 Pokrywa

Narzedzia

12 Koncéwka do mieszania

13 Koncoéwka do ubijania

14 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

15 Torba na akcesoria
Do przechowywania narzedzi i tarcz
rozdrabniajgcych.

Rozdrabniacz
16 Popychacz
17 Pokrywa z otworem wsypowym
18 Tarcze rozdrabniajace
a Tarcza dwustronna do krojenia —
grubo/cienko

b Tarcza dwustronna do wiérkowania —

grubo/drobno
¢ Tarcza do tarcia — drobno
19 Uchwyt tarcz
20 Obudowa z otworem wyrzutowym

Mikser*

21 Pojemnik miksera

22 Pokrywa

23 Lejek

* Jezeli jaki$ element wyposazenia nie
nalezy do zakresu dostawy, mozna go
dokupi¢ w sklepach lub za posrednictwem
naszego serwisu.
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Pozycje robocze

Rysunek I

Uwaga!

Urzadzenie wigczacé tylko wtedy, gdy
narzedzie/wyposazenie jest zamocowane
jak pokazano w tabeli na odpowiednim
napedzie, we wlasciwej pozycji i ustawione
w potozeniu pracy. Ramig urzadzenia musi
zaskoczy¢ w kazdej pozycji roboczej.
Wskazoéwka: ramie urzadzenia jest
wyposazone w funkcje ,Easy Armlift*
wspierajgcg poruszanie sie ramienia w gore.

Ustawianie pozycji roboczej:

m Nacisnag¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i przekreci¢ ramie urzadzenia. Wspoma-
gac reka ruch ramienia urzgdzenia.

m Przesung¢ ramie urzadzenia do zgdanej
pozycji az do zatrzasniecia.
Pozycja Naped Narzedzie / Predkos¢

akcesoria robocza

1-4

1-3

r 3 e 3

3-4

. B

3-4

-

WO eh - |oro- &

lo |lo-

* Wktadanie/wyjmowanie koncowki do ubi-
jania, do mieszania i haka do zagniatania.



Obstuga

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygotowania

do pracy z urzadzeniem zostaty zakornczone.

Uwagal!

Urzadzenia uzywac tylko z wyposazeniem/

narzedziami w odpowiedniej pozycji robo-

czej. Nie wtgcza¢ urzadzenia na pusto.

Nie naraza¢ urzadzenia i akcesoriow na

dziatanie zrédet ciepta. Elementy nie sg

przystosowane do kuchenki mikrofalowe;.

m Urzagdzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczysci¢,
patrz ,Czyszczenie urzadzenia®“.

Przygotowanie

m Postawi¢ korpus urzgdzenia na gtadkiej
i czystej powierzchni.

m Wyciggnaé/odwing¢ elektryczny
przewdd zasilajgey (rys. [@). %’
Kabel wyciggng¢ na potrzebng
dtugosé.

Uwagal!

Przewodu elektrycznego nie wolno

przekrecac przy wsuwaniu.

m Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

Miska i narzedzia

Proszg sie zapozna¢ z mozliwymi zastoso-

waniami opisanymi w tabeli. [{

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajacymi sie narzedziami!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno

wktadac rgk do miski. Pracowac¢ tylko

z zatozong pokrywg (11)!

Narzedzia wymieniaé tylko po wytgczeniu

i zatrzymaniu sie napgdu — po wytgczeniu

urzgdzenia naped pracuje jeszcze krotkg

chwile i zatrzymuje sie w pozycji wymiany

narzedzi.

Ramie urzgdzenia przekrecac dopiero po

zatrzymaniu si¢ narzedzia.

Zawsze ostania¢ nieuzywane napedy

pokrywami ochronnymi.

Uwagal!
Miske stosowac do pracy tylko z niniejszym
urzgdzeniem.

Obstuga pl

Koncoéwka do mieszania (12)

do mieszania ciast, takich jak np.
ciasta na placek, na placki
owocowe oraz mieszania
sktadnikow takich jak rodzynki czy
kawateczki czekolady

Koncoéwka do ubijania (13)
do ubijania biatka i Smietany (o
zawartosci co najmniej 30%

ttuszczu) i do mieszania masy
biszkoptowej

Hak do zagniatania (14) a_/

do zagniatania ciasta, np. cista
drozdzowego, chlebowego, na

pizze, na makarony, na wypieki

oraz do mieszania sktadnikow takich jak
nasiona z ciastami

Praca z zastosowaniem miski i narzedzi

Rysunek [BI:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie ﬁ
urzgdzenia do pozycji 2.

m Wkiadanie miski:
Przechyli¢ do przodu miske i postawic,
obroci¢ przeciwnie do ruchu wskazowek
zegara az do zatrzasniecia.

m Zaleznie od zadania, wtozy¢ w naped
(az do zatrzasniecia) koncowke do
mieszania, koncéwke do ubijania lub hak
do zagniatania.

Wskazowka:

Przy zakfadaniu haka do zagniatania

obréci¢ odgarniacz ciasta, aby hak mogt sie

zatrzasngc (rys. []-4b).

m Wiozy¢ do miski sktadniki przeznaczone
do przetworzenia.

m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie j
urzadzenia do pozyciji 1.

m Natozy¢ pokrywe.

m Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres.

Dodawanie sktadnikow

m Wylgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Dodawa¢ skfadniki przez otwor wsypowy

w pokrywie.
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lub
m Zdjg¢ pokrywe.
m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy

blokade i odchyli¢ ramie ﬁ
urzadzenia do pozycji 2.
m Wiozy¢ sktadniki.
Po pracy
m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.
m Odtgczyé wtyczke od gniazdka.
m Zdjgc¢ pokrywe.
m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie ﬁ
urzadzenia do pozycji 2.
m Wyja¢ narzedzie z napedu.
m Zdjg¢ miske.
m Oczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
~Czyszczenie i pielegnacja®“.
Rozdrabniacz
Proszg sie zapoznac z mozliwymi zastoso-
waniami opisanymi w tabeli.
A Niebezpieczenstwo zranienia!
Nie dotykac¢ ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych.
Tarcze rozdrabniajgce chwytaé tylko za brzeg!
Rozdrabniacz zaktadac/zdejmowac tylko
wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone
a naped nieruchomy.
Nie wktadac¢ palcéw do otworu wsypowego.
Uwagal!
Rozdrabniacza mozna uzywacé tylko wtedy,
gdy jest kompletnie zmontowany. Nie
wolno sktadaé rozdrabniacza na korpusie
urzgdzenia. Rozdrabniacz uzytkowaé tylko
w przedstawionych pozycjach roboczych.
Ochrona przed przecigzeniem
Rysunek 3:
Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony
jest w naciecie (miejsce przewidzianego
przetomu) zapobiegajgce wigkszemu uszko-
dzeniu urzgdzenia w przypadku przecigzenia
rozdrabniacza. W razie przecigzenia wat
napedowy tamie si¢ w tym miejscu. Nowy
uchwyt tarcz wraz z watem napedowym
mozna naby¢ poprzez autoryzowany serwis.
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Tarcza dwustronna do krojenia —
grubol/cienko ®
do krojenia na cienkie i grube plasterki arty-
kutdéw spozywczych, takich jak np. owoce i
warzywa.

Oznaczenie:

m duze = grube plasterki

m mate = cienkie plasterki

Wskazoéwka: Nie nadaje sie do prze-
twarzania twardych seréw, chleba, butek
i czekolady.

Rada: Gotowane ziemniaki kroi¢ dopiero po
wystygnieciu.

Tarcza dwustronna do
widérkowania — grubo/drobno

do wiérkowania na grube lub drobne
kawatki artykutow spozywczych, takich jak
np. owoce, warzywa albo sery takie jak
gouda czy edamer.

Oznaczenie:

m 2 = strona gruba

m 4 = strona drobna

Wskazéwka: Nie nadaje sie do przetwa-
rzania orzechéw i twardych seréw, np.
parmezanu.

Rada: Migkkie sery trze¢ przy uzyciu strony
do grubego wiérkowania.
Tarcza do tarcia — drobno

do drobnego widrkowania takich
artykutéw spozywczych jak np. orzechy i

twarde sery, na przyktad parmezan.
Wskazéwka: Nie nadaje sie do przetwarza-
nia seréw miekkich i serow w plasterkach.
Zastosowanie rozdrabniacza
m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie ﬁ
urzgdzenia do pozycji 2.
m Wkiadanie miski:
obroci¢ przeciwnie do ruchu wskazowek
zegara az do zatrzasniecia.
m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie j

Rysunek &@:
Przechyli¢ do przodu miske i postawic,
urzgdzenia do pozycji 3.



m Zdjg¢ z napedu rozdrabniacza pokrywe
ostaniajacg (rys. [d-5a).

m Przytrzymaé uchwyt tarcz przy dolnym
koncu; obie ostre koncowki muszg by¢
przy tym skierowane do gory.

m Zatozy¢ ostroznie zgdang tarcze do
krojenia lub tarcia na koncowki uchwytu
tarczy (rys. [d-6a).

Przy dwustronnych tarczach zwrécié
uwage, aby zadana strona byta
skierowana do gory.

m Chwyci¢ uchwyt tarcz za gérny koniec
i wlozy¢ do obudowy (rys. [@-6b).

m Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage
na oznaczenia) i przekreci¢ az do
oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

m Natozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano na
rysunku [d-8, na naped i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na
zalecany zakres.

m Produkty przeznaczone do przetworzenia
wkiadac przez otwor wsypowy i popychac
popychaczem.

Uwagal!

Zwracac¢ uwage na to, aby w otworze

wylotowym nie gromadzity sie produkty.

Wskazéwka: cienkie produkty cigé
w wigzkach, wtedy otrzymamy réwnomierne
rozdrobnienie.

Wskazowka: jezeli wlozone produkty

zablokuja sie w rozdrabniaczu, nalezy

wytgczy¢ robot kuchenny i wyjg¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego, odczekac az

urzgdzenie catkowicie sie zatrzyma, zdjaé

pokrywe rozdrabniacza i opréznic¢ otwor

WSYpPOWY.

Po pracy

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ rozdrabniacz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjac.

Obstuga pl

m Przekreci¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdja¢.

m Zdja¢ uchwyt tarcz wraz z tarczg. W tym
celu nacisng¢ palcem z dotu na wat
napedowy (rys. [€).

m Umy¢ poszczegolne czesci.

Mikser
Prosza sige zapozna¢ z mozliwymi zastoso-
waniami opisanymi w tabeli. [M

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie wkfadac¢ rgk do zatozonego

miksera! Mikser zaktada¢/zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzgdzenie jest wytaczone

a naped nieruchomy! Mikser mozna

wigczac tylko kompletnie zmontowany

i z zatozong pokrywg. Nie wigczac pustego

miksera.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produk-

téw przez lejek w pokrywie wydostaje sie

para.

Praca z mikserem

Rysunek [l

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i ramie urzgdzenia
odchyli¢ do pozyc;ji 4.

m Zdja¢ pokrywe ostaniajgcg naped
miksera.

m Natozy¢ pojemnik miksera (zgra¢
oznaczenie na uchwycie z oznaczeniem
na korpusie urzadzenia) i przekreci¢ do
oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdéwek zegara.

m Wiozy¢ skiadniki.

Maksymalna ilo$¢ ptynnych sktadnikéw =
1,25 litra; maksymalna ilos¢ pienigcych
sie lub gorgcych ptynéw = 0,75 litra.

m Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, az do oporu w uchwycie miksera.
Pokrywa musi by¢ zatrzasnieta.

m Przetagcznik obrotowy nastawic¢ na zgdany
zakres.

i
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Dodawanie sktadnikow

Rysunek [1-8:

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Zdjg¢ pokrywe i doda¢ sktadniki

lub

m wyjgc lejek z pokrywy i dodac state
sktadniki stopniowo przez otwor wsypowy

lub

m dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara i zdjgc.

Wskazéwka: mikser wyczysci¢ najlepiej

zaraz po uzyciu.

A Uwagal!

Nieodpowiednie artykuty spozywcze moga

spowodowaé uszkodzenie urzgdzenia.

m Nie przetwarza¢ w dzbanku miksera
goracych produktéw spozywczych,
ktorych temperatura przekracza 70°C.

m Nie przetwarza¢ zamrozonych artykutéw,
z wyjatkiem kostek lodu umieszczonych
w dostatecznej ilosci ptynu.

m Nie przetwarzaé artykutéw spozywczych
zawierajgcych twarde czesci. Przed prze-
tworzeniem owocéw pestkowych (jabtek,
brzoskwin itp.) nalezy usuna¢ pestki.

Wskazowki

Ograniczenia przetwarzania:

m Nie rozdrabnia¢ takich sktadnikow jak
migdaty, cebula, natka pietruszki lub
mieso.

m Mikser nie moze by¢ uzywany do
sporzadzania past i muséw, np. masta
orzechowego lub kokosowego czy musu
owocowego.

m Artykuty spozywcze o konsystencji statej
miesza¢ zawsze z odpowiednig iloscig
ptynu.
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m Przed miksowaniem wymieszac¢
sproszkowane artykuty spozywcze z
wystarczajgca iloscig ptynu lub catkowicie
rozpuscic sie w ptynie. Sproszkowane
artykuty spozywcze to np. cukier puder,
kakao w proszku, prazona soja, maka,
biatko w proszku.

Czyszczenie i pielegnacja
Wykorzystane akcesoria nalezy po kazdym
uzyciu doktadnie wyczyscic.

= Tabela M

Uwaga!

Nie stosowac¢ zadnych szorujgcych srodkow
czyszczacych. Powierzchnie urzadzenia
moga ulec uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

A Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac

w wodzie ani my¢ pod biezacg woda. Nie

wolno stosowac urzadzenh czyszczacych

strumieniem pary.

m Odtgczy¢ wtyczke od gniazdka.

m Urzadzenie i pokrywe ostaniajgcg naped
wytrze¢ tylko wilgotng Scierkg. W razie
potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

m Na koniec wytrze¢ urzgdzenie do sucha.

Czyszczenie miski i narzedzia
Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Zwréci¢ uwage na to, aby ele-
mentéw z tworzywa sztucznego nie $cisngé
w zmywarce, poniewaz mogq ulec trwatej
deformacji podczas procesu zmywania!

Czyszczenie rozdrabniacza

A\ Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nie dotyka¢ ostrych nozy i krawedzi tarcz

rozdrabniajgcych. Do czyszczenia uzywac

szczotki.

Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna myé
w zmywarce do naczyn.



Wskazowka: czerwony nalot, ktory
pozostaje np. po tarciu marchewki, mozna
usungé przecierajgc czesci rozdrabniacza
(z wyjatkiem tarcz rozdrabniajgcych) Scie-
reczkg nasgczong kilkoma kroplami oleju
jadalnego. Nastepnie umy¢ rozdrabniacz.

Czyszczenie miksera

/\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna

my¢ w zmywarce do naczyn.

Wskazéwka: po przetwarzaniu ptynéw
czesto wystarczy wyczyszczenie miksera
bez zdejmowania go z korpusu urzadzenia.
W tym celu wla¢ 700 ml wody z kroplg ptynu
do mycia naczyh do zatozonego miksera.
Wigczy mikser na ok. 1 minuty (poziom 4).
Nastepnie wyla¢ wode i wyptukac¢ mikser
czysta woda.

Wazna wskazéwka

W razie potrzeby wyczyscic torbe na
akcesoria. Prosze przestrzega¢ wskazéwek
czyszczenia znajdujgcych sie w torbie na
akcesoria.

Przechowywanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Prosze wyjgc wtyczke z gniazdka siecio-
wego, jezeli urzadzenie nie jest uzywane.
Rysunek HL:
m Narzedzia i tarcze rozdrabniajgce
umiesci¢ w torbie na akcesoria.
m Torbe z akcesoriami przechowywac
w misce.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystapieniem do usuwania usterek
nalezy zawsze najpierw wyjaé wtyczke

z gniazdka sieciowego.

Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢

w kazdej pozycji roboczej.

Prosze najpierw sprobowac usungé wystepu-

jacy problem w oparciu o niniejsze wskazowki.

Przechowywanie pl

Usterka

Urzgdzenie nie zaczyna pracowac.

Sposéb usuniecia

m Sprawdzi¢ zasilanie elektryczne.

m Sprawdzi¢ wtyczke.

m Sprawdzi¢ ramie urzgdzenia.

Czy ramie jest we wiasciwej pozycji?
Czy zatrzasneto sig?

m Mikser lub miske przekreci¢ do oporu.

m Zatozy¢ pokrywe miksera i przekrecic
az do oporu.

m Zatozy¢ pokrywy ostaniajgce na
nieuzywane napedy.

m Zabezpieczenie przed ponownym
wigczeniem jest aktywne. Urzgdzenie
ustawic na 0/off a nastepnie ponownie
przekreci¢ na zgdany zakres.

Usterka
Urzadzenie wytgcza sie podczas
pracy. System zabezpieczajacy przed
przecigzeniem jest aktywny. Wtozono za
duzo produktéw spozywczych na raz.
Sposéb usuniecia
m Wylgczy¢ urzgdzenie.
m Zmniejszy¢ ilos¢ miksowanych

skfadnikow.
Usterka
Podczas pracy napedu zostat przypadkowo
nacisniety przycisk zwalniania blokady.
Ramie urzgdzenia podnosi sie do gory.
Naped wytgcza sie nie zatrzymujgc jednak
W pozycji wymiany narzedzia.
Sposéb usuniecia
m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
m Ustawic¢ ramie wychylne

w pozycji 1. j
m Wigczy¢ urzadzenie (zakres 1).
m Ponownie wylgczy¢ urzgdzenie.
Narzedzie zatrzymuje sie w pozycji
wymiany narzedzi.
Usterka
Mikser nie zaczyna pracowac, albo
zatrzymuje sie podczas pracy, a naped
Lorzeczy“. NOz jest zablokowany.
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pl Przyktady zastosowania

Sposob usuniecia

m Wylgczy¢ urzgdzenie i wyjgc¢ wtyczke
z gniazdka sieciowego.

m Zdjg¢ mikser i usungé przyczyne
zablokowania noza.

m Ponownie zatozy¢ mikser.

m Wigczy¢ urzgdzenie.

Wazna wskazéwka

Jezeli w opisany sposéb nie da sie usungé
wystepujgcych usterek, prosze zwrécic
sie do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego.

Przyktady zastosowania

Stosowac sie do ogolnych zalecen zawar-
tych w tabelach [4, M i [M.

Nie przekracza¢ maksymalnej dopuszczal-

nej ilosci produktow.

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy

— 2 jajek

— 2-3 tyzki gorgcej wody

— 100 g cukru

— 1 torebka cukru waniliowego

— 70 g maki

— 70 g maki ziemniaczanej

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane sktadniki (oprécz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ ok. 4-6 minut
koncoéwka do ubijania na zakresie 4, az
do mocnhego spienienia.

m Nastawic przetgcznik obrotowy na
zakres 1 i mieszajac dalej ok. %2 do
1 minuty dodawac¢ tyzkami przez otwor
wsypowy przesiang make i make
ziemniaczang.

Maksymalna ilosé¢: 2 x przepis

podstawowy
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Ciasto ucierane

Przepis podstawowy

— 3-4 jajka

— 200-250 g cukru

— 1 szczypta soli

— 1 torebka cukru waniliowego
lub otarta skorka z V2 cytryny

— 200-250 g masta lub margaryny
(o temperaturze pokojowej)

— 500 g maki

— 1 torebka proszku do pieczenia

— 125 ml mleka

m Podane sktadniki mieszac koncéwka do
mieszania ok. 2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 4-5 minuty na zakresie 3.

O

O

Maksymalna ilosé: 1% x przepis
podstawowy

Ciezkie ciasto owocowe

Przepis podstawowy

— 3 jaja

— 135 g cukru

— 135 g margaryny

— 255 g maki

— 10 g proszku do pieczenia

— 150 g rodzynek korynckich

— 150 g mieszanych owocow suszonych

m Zatozy¢ koncéwke do mieszania.

m Wiozy¢ wszystkie sktadniki z wyjgtkiem
suszonych owocow.

m Miksowac przez 30 sekund na
poziomie 1.

m Nastepnie przetwarza¢ przez 3-5 minut
na poziomie 3.

m Ustawi¢ na poziom 1.

m W ciggu 30-60 sekund dodac¢ suszone
owoce.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis

podstawowy



Ciasto kruche

Przepis podstawowy z O

— 125 g masta (o tempera-
turze pokojowej)

— 100-125 g cukru

— 1jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub cukru
waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Wszystkie sktadniki miesza¢ koncowka
do mieszania przez ok. %2 minuty na
poziomie 1, nastepnie przez ok. 3-6 minut
na poziomie 2.

Powyzej 250 g maki:

m Skladniki miesza¢ hakiem do zagniatania
ok. ¥2 minuty na zakresie 1, nastgpnie ok.

— 500 g maki

5-6 minuty na zakresie 2.
— 1jajko

— 80 g tluszczu (o temperaturze pokojowej)
— 80 g cukru
— 200-250 ml letniego mleka
— 25 g swiezych drozdzy lub 1 paczka
drozdzy suszonych
— otarta skérka z 2 cytryny
— 1 szczypta soli
m Wszystkie sktadniki zagniatac ok.
2 minuty na stopniu 1, potem przez
ok. 3-6 minut na stopniu 2 hakiem do
zagniatania.
Maksymalna ilosé: 1% x przepis
podstawowy
— w razie potrzeby 1-2 tyzki stotowe
(10-20 g) zimnej wody
m Wszystkie sktadniki zagniatac na ciasto
ok. 3 do 5 minut na zakresie 2.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis
podstawowy

Ciasto drozdzowe
Przepis podstawowy

Ciasto na makaron
Przepis podstawowy

— 300 g maki

— 3jajek

Akcesoria specjalne pl

¢

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis
podstawowy

Ciasto chlebowe

Przepis podstawowy

— 750 g maki

— 2 paczki drozdzy suszonych

— 2 tyzeczka soli

— 450-500 ml cieptej wody

m Wszystkie sktadniki zagniataé ok.
2 minuty na stopniu 1, potem przez ok.

6-7 minut na stopniu 2 hakiem do
zagniatania.

Majonez

— 1jajo

— 1 tyzeczki musztardy

— Yaloleju

— 1 tyzka soku cytrynowego lub octu

— 1 szczypta soli

— 1 szczypta cukru

Sktadniki muszg mie¢ temperature poko-

jowa. Przygotowywanie majonezu jest

mozliwe tylko z uzyciem petnych jaj.

m Sktadniki (oprécz oliwy) zmiksowac kilka
sekund w mikserze na zakresie 2 lub 3.

m Nastepnie przetgczy¢ mikser na zakres
4, dolewac powoli oliwe przez lejek i tak
dtugo miksowadé, az powstanie emulsja
majonezu.

Majonez spozy¢ w kroétkim czasie — nie
przechowywaé.

Akcesoria specjalne

Akcesoria specjalne mozna naby¢ w
serwisie, w sklepach specjalistycznych lub
przez Internet. Uzywac tylko oryginalnych
akcesoridw, sg one doktadnie dostosowane
do posiadanego urzgdzenia.

Akcesoria sg przeznaczone dla konkretnych
urzgdzen. Przy zakupie nalezy zawsze
podawa¢ doktadne oznaczenie (E-Nr.)
urzgdzenia.

Informacje na temat akcesoriéw dostep-
nych dla posiadanego urzgdzenia mozna
uzyska¢ w sklepie internetowym lub w
serwisie.

www.bosch-home.com
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Ekologiczna utylizacja

Ekologiczna utylizacja

)i
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To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE
oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 . ,,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Urzgdzenie objete gwarancjg. Dystrybutor/
gwarant: BSH Sprzet Gospodarstwa Domo-
wego Sp. z 0.0., Al. Jerozolimskie 183,
02-222 Warszawa. Czas trwania gwarancji:
24 miesigce od wydania rzeczy pierwszemu
kupujgcemu. Terytorialny zasieg ochrony
gwarancyjnej: Polska. Konieczny dowdd
zakupu. Uprawnienia przystugujgce kupu-
jacemu: usuniecie wady fizycznej, a jezeli
to nie jest mozliwe — dostarczenie rzeczy
wolnej od wady. Gwarancja nie wytgcza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z przepiséw

o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.
Dalsza tre$¢ o$wiadczenia gwarancyjnego
(wraz z wylgczeniami z napraw gwaran-
cyjnych) dostepna na stronie internetowe;j:
www.bosch-home.pl/gwarancja. Gwarant
udostepni tres¢ oswiadczenia gwarancyj-
nego réwniez na pismie lub e-mailem —

w tym celu oraz w celu skorzystania z
uprawnien z gwarancji prosimy o kontakt

z infolinig: +48 42 271 5555 (optata wg.
stawek operatora).

Zmiany zastrzezone.



BukopucTaHHs 3a npM3Ha4YeHHAM uk

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHni Tinbkn na nobyToBoro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOpUCTOBYBATU TiNbKK OS5 Nnepepobku NpoayKTiB Yy
3BMYaNHUX 41151 AOMALLHBbOrO rocnogapcTBa KinbKOCTAX i Bigpiskax
yacy.

Llen npunaz npuaatTHUi Ans nepemillyBaHHs, 3aMillyBaHHS i
30vBaHHA Xap4oBKX NPOAYKTIB. He BUKOPUCTOBYWTE Npunaj Afs
nepepooKy HLIKX PEYOBUH Yv NpeaMeTiB. 3a yMOBW BUKOPUCTaHHS
[03BONEHNX BUPOOHNKOM A0AaTKOBUX AeTarnen MOXINBI TakoX
A00aTKoBi BUAM 3acTocyBaHHSA. Bukopuctosyinte npunag Tiflbkn 3
A03BONIEHNMU OpUriHarbHUMKN YacTMHaMK Ta npunagasam. Hikonu He
BUKOPUCTOBYMTE AaHe npunagna ang iHwWux npucTpois.
BukopuctoByinte npunag nuwe BcepenuHi NpUMilLeHb 3a KIMHaTHOI
TemnepaTtypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag, piBHEM MOpPA.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

YBaXkHO nNpoynTanTe iIHCTPYKLiO 3 ekcnnyarauii, JoTpumymnTecs 1i
BKasiBOK, He BuknganTte 1i! [Nepenatoum npunag y KOpUCTyBaHHS
iHWWM nogsam, goganTte 40 HbOrO i LK IHCTPYKUito. Y pasi
HeJOTPUMaHHSA BKa3iBOK LLIOAO NPaBUiIbHOrO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BMpPOGHUK He Hece BiANOBIgANbHOCTI 3@ 30MTKM, SKi
BMHWKNM BHAcNigoK uboro. Ocobu 3 disnyHnmm, ceHcopHumn abo
MeHTanbHUMK Bagammn abo ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY,
MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NpunagomM nuiie nig Harnsaom abo akwo
BOHW MPOWLLNW NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBAHHS NpunagoM Ta po3yMiloTb
MOXNMBY Hebesneky. TpumanTte npunag i Kabenb XMBMEHHA
nogani Big Aiteu, iM He JO3BOSIAETLCA KOPUCTYBATUCA NPUITAL0M.
[iTam He MOxHa rpaTtucsa 3 npunagoM. OYULEHHSA Ta TEXHIYHE
o6cnyroByBaHHA 3a60POHSETHCS BUKOHYBATK AiTAM.

/\ He6ezneka BPaXXeHHS eNeKTPU4YHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BMHUKHEHHSA noxexi!

m [Npunag oo3BoNseTLCSA NigKNIOYaTN 4O PO3ETKN 1 eKCnyaTyBaTn
nuvLle BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HAYEeHUX Ha 3aBOACHKi Tabnuuu,.
He kopuctyntecs npunagom, [kwo kabenb X1BNeHHS i npunag,
MatoTb Oyab-AKi MOLIKOAXKEHHS. 3 METOI YHUKHEHHSI PU3KKIB
PEMOHT Npunaay, Hanpuknag 3amMiHa NOLIKOAXKeHOoro kabernto
XWBMNEHHS, NOBUHEH BUKOHYBATUCS TiNIbKM HALLMM CEPBICHUM
LEHTPOM.

m [Tpynag BMukat Ta BUMUKATU BUKITHOYHO NOBOPOTHUM
nepemMmkayem.

m Hikonn He nigknioYanTe npunag 4o BUMUKaYiB 3 rO4MHHUKOBUM
MEXaHi3MOM 4K PO3ETOK 3 ANUCTAHLINHMUM KepyBaHHAM. Hikonun He
3anuwanTe BBiIMKHEHUN npunag 6e3 Harnsay!
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MpaBuna TexHiku 6eanekn

He ctaBTe npunag Ha rapsidi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,
Ha nnuTy. Kabenb XXnBNEeHHSA He MOBMHEH TOPKATUCA 4O rapsynx
YacTuH abo rocTpux Kpais.

Hi B akomy pasi He 3aHyptonTe OCHOBHUI BNOK Npunaay y

BOAY | HE MUITE B NOCYOOMWUWNHIA MaLLKHI. He BUKOpuCTOBYMNTE
NapooYnCHUK. He KopuctynTecs npunagom, Konuv Bawli pyku
BOOT.

O60B’A3KOBO BigKMOYanTe Npunag Bif enekTpomMepexi B Taknx
BUNagKax: nicnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHS; Nepes CKragaHHAM,
po36bupaHHAM abo OYULLIEHHAM; SKLLO BUHWUKIA HECnpaBHICTb abo
BW NNaHyeTe 3anuwmut npunag 6es3 gornagy.

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs!

lMepen 3amiHow Npunagas abo 4ooaTKOBUX €NEMEHTIB, SKi
pyxarTbca nig Yac pobotn, Nnpunag cnig BUMKHYTU Ta Big'egHaTu
BiZ enekTpomepexi. [icna BUMKHEHHS NpuBO[ e AedKUA Yac
NpoJoBXye pyxaTucs. [loyekantecs NOBHOI 3ynuHKU NpuBoaa.
He nepecTtaBnanTe noBOPOTHWUI Baxirnb, MOKM nNpunag,
YBIMKHEHWI.

BukopuctoByBaTn Hacagku 40O3BOSISETLCA TiflbKM Y TOMY BUMNAAKY,
SIKLLO BCTAHOBMEHO Yally, KpULLKY npunagy 1a 3axXuCHy KpULLKY
npusoaa! Npu 3acTocyBaHHi Npunagasa 3anexHo Bif, iIHCTPYKLUIN
BCTAHOBITb Yallly, KpULLKY npunagy Ta 3axucHy KpuLky npusoga!
Mig Yac poboTn npunagy kateropudHo 3abopoHEHO 3acoByBaTH
PykM B Yally abo npuimanbHuii notok. He BBOAITH B Yallly Yu B
NPUUManbHWI NIOTOK XXOAHUX NMPEAMETIB (Hanp., KyXOHHY JTOXKY).
Pyku, Bonoccsi, oAsr Ta iHwWi iIHCTpYMEHTW Y Npunaaas cnig
TpMMaTK nogani Big YacTuH npunaay, Wwo obepTarTbes.

He BvkopucToBYyWUTE O4HOYACHO Hacadku Ta npunagasa

abo 2 pisHmx npunagas. ig 4yac BukopucTaHHs npunagas
OOTPUMYHNTECS SIK LMX, TaK | AOAAHUX IHCTPYKLIN 3 ekcnnyaTauil.
Mpunagas BUKOPUCTOBYIMTE TiNbKKU Yy MOBHICTIO 3iBpaHoMy

cTaHi. MNpunagasa Hikonn He 36npariTe Ha OCHOBHOMY Groui.
BukopucToByiTe npunagas Tinbku B nepeabadeHomy ans Lboro
po60OYOMY NOMOXKEHHI.

He Topkatncsa roctpmx HOXIB i KaHTIB ANCKIB AN NoApiOHEHHS.
Anckn gna nogpibHeHHA MoXHa GpaTu Tinbku 3a kpai!

He Topkatucsa HoxiB GreHaepa oroneHnMm pykamu.

He BcTpomnanTe pyku 4O BCTaHOBMNeHoro 6nengepa! He
BUKOPUCTOBYIMTE BneHaep 6e3 BCTaHOBMNEHOI KPULLIKM.
[MoOBOOKEHHS 3 TOCTPUMWN HOXXaMW, CIOPOXKHEHHS 1 OYULLLEHHSA
noTpebyoTb 06epEXHOCTI.
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MpaBuna TexHikn 6e3neku uk

/\ He6esneka OTpUMaHHSA onikis!
IMig yac nepepobkn rapaymx NpoaykTie B GrieHaepi 3 BOPOHKM B

KpULLILL BUCTYNae napa.
/\ He6e3neka 3aaylweHHs!

He posBonante Oitam rpatucs 3 nakyBanbHUM MaTtepianioMm.

/\ Ysara!

PekomeHayeTbCs Hi B AKOMY pasi He 3anuwat npunag BBiMKHEHUM
AOBLUE, HiX Lie NoTpibHO Ans nepepobkun NpoaykTie. He BMukanTe

npunazg BXonocry.
A Baxnuso!

[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaAHHSA, a TakoX Nicrs Tpusanoro
HEBWKOPUCTaHHS npunag HeobxigHo ounwaTtn (= « OyuweHHs i

0oensid» dus. cmop. 187).

/\ MosicHeHHA cuMBONIB Ha npunagi abo npunapAi

[E [oTpumyBaTUCS BKa3iBOK iHCTPYKLiT 3 BAKOPUCTaHHS.

O6epexHo! O6epTOBI HOXI.

O6epexHo! ObepToBi Hacaaku.
He BCTpOMNATM pyk 40 3aBaHTa)KyBarlbHOrO OTBOPY.

LLnpo BiTacmo Bac 3 nokynkoro HOBOro
npunapy dipmu Bosch. logaTkoBy
iHdopmaLuito npo Hawy npoaykuito Bu
3HanaeTe Ha Hallin cTopiHui B IHTepHeTi.
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Cuctemu 6esneku

BrnokyBaHHA NPOTU BBIMKHEHHA

[OuB. Tabnuuo «Pobo4i NONoXEeHHs».

Mpunag Bmukaetbea B non. 11 3 nuwe Toga:

m konu Yawa (10) BcTaBneHa i NoBepHyTa B
3adhikcoBaHe NONOXKEHHS.

BnokyBaHHSA NOBTOPHOIO

BBiMKHEHHSA

IMig yac nepepsn B nogayi cTpymy npunag
3annLWaEeTbCsl BBIMKHEHNM, ane ABUIYH He
3aBOAMUTLCS Ni3HiLLe Npy nogadi CTpymy.
[na noBTOPHOro BBIMKHEHHS YCTaHOBITb
nepemMukay Ha 0/off, a noTiM BBIMKHITb.

3axucT Big nepeBaHTaXeHHA

B pasi camocTiiHOro BUMKHEHHS ABUIyHa
nig Yac ekcnnyarauii, 3aXucT Big nepe-
BaHTaXXeHHs akTuBoBaHwi. Lie moxe Byt
CMpUYMHEHe OQHOYaCHOK NepepobKoto
3aHaATOo BEMUKOI KiNbKOCTI MPOAYKTIB.
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KopoTtkuii ornsag

3axoam B pa3i BBIMKHEHHs cuctemm
6e3nekn onucaHi B po3aini «[jonomora
npu HenonagKkax».

Mpunag He noTpebye TEXHIYHOrO Aornsaay.

KopoTtkui ornsg
MantoHok IX:
OcHoBHUI GNoK

1
2

~

KHonka po36noKyBaHHS
MoBopoTHUI Baxinb

®yHkuia «Easy Armlifty ana
NiaTPUMaHHSA pyXy BaXern JOBEpXY
(amBiTbCA «POGOYI NONMOXEHHSI»).
MoBopoTHUI NepemMuKay

Micnst BUMKHEHHS: (nonoxeHHsi 0/off)
npvnag aBToMaTU4YHO NPUXOAUTL B
OonTMManbHe NOMNOXEHHS ANA 3MiHU
HacafoK.

0/off = cton

M = MOMeHTarbHe BKMIOYEHHSA 3
HaBULLIMM Yncnom obopoTiB, TpUManTe
nepemMukay NpoTArom 4Yacy noTpibHoro
ans nepepobku.

CryneHi 1-4, poboya LIBNAKICTb:

1 = HM3bke Yncno o6opoTiB — NOBINLHO,
4 = BUCOKe 4ncno obopoTiB — LWBMAKO.
3axucHa KpuLwiKa npuBogy

LLlo6 3HATK, HATUCHITb Ha 3aXUCHY
KpULLKY npuBoay 33aay i 3HIMITb.
MpusBig gnsa

— 6araTtodyHKLiOHaNbHOI Hapi3KM i

— npeca Agns uMTpycoBUX
(CneuianbHi npunagas®).

[Mpy HEBMKOPUCTAHHI 3aKpUTW NPUBIA
3aXMCHOK KPULLIKOH.

MpuBig ans Hacapok (BiHNYOK-
MiLlarnka, BiHN4ok-3bmBarnka, ra4ok

ONsi 3aMillyBaHHSA) i M’sicopy6Kun
(CneuianbHi npunapas®)

3axucHa KpuLwKa npuBoay 6neHaepa
MpueBig ans 6neHpepa (CneuianbHi
npunapasi®)

[Mpy HEBMKOPUCTAHHI 3aKpUTWN NPUBIA
GneHaepa 3axXnCHO KPULLKOH.

Biacik ans 36epiraHHA kabento
PoawmicTiTe kabenb y Bigciky ans kabento
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Yawa 3 npunagaam
10 Yawa 3 HepxagBito4oi cTani
11 Kpumiuka

Hacapgku

12 BiHu4OK-Millanka

13 BiHu4oK-30MBanka

14 Tayok AnA 3amilwyBaHHSA 3
BigxunoBayeMm Ticta

15 Cymka ansa npunaans
[ns 36epiraHHa HacadokK i pixy4nx
AWCKiB.

BaratodyHKuioHanbHa Hapi3ka
16 LUToBxau
17 Kpuiika 3 npunoMHUM ByHKepoM
18 Ouckn gnAa noapibHeHHA
a [BoGiyHunn auck ans
TOBCTOrO/TOHKOrO Hapi3aHHs
b [BoGi4HWUI LIATKyBanbHUA ANCK —
rpy6uin/gpibHun
¢ [uck-TepTka — opibHa
19 Tpumau guckiB
20 Kopnyc 3 BUNYCKHUM OTBOPOM

BneHpep*

21 Kenux 6neHgepa
22 Kpuuwka

23 BopoHka

* [leTani, siki He BXOOATb 4O KOMMIEKTY
NOCTaBKM, MOXXHA 3aMOBWUTM Y TOPriBIi Ta
cnyxo6i cepsicy.

Po6ou4i nonoxeHHA
MantoHok [E:

YBara!

Mpunap cnig ekcnnyaTtyBaTy Tinbky,
AKLWO Npunagas/Hacagkym BCTaHOBMEHI 40
NpaBuIbHOrO NPUBOAY Ta Y NPaBUNbLHOMY
NOMOXEHHi Yy BiANOBIAHOCTI 3 uieto Tabnu-
Leto Ta 3HaxoasTbesa y poboyomy nono-
XeHHi. [oBOpOTHUIA Baxinb NOBUHEH ByTu
3acpikcoBaHVM B nasy B KOXHOMY poboyomy
MONOXEHHI.

BkasiBka

[MoBOPOTHMI BaxXinb ycTaTKOBaHUN (PyHK-
uieto «Easy Armlift», aka nigTpumye pyx
NMOBOPOTHOIO BaXErto JOBEPXY.



YcTaHOBKa po6040ro NOsfIOXKeHHs:

m HaTucHyTu KHOMKy po36roKkyBaHHA Ta
NMOBEPHYTW NOBOPOTHWIA Baxinb. MiaTpu-
MYBaTV PyX OOHIEI0 PYKOHO.

m [loBEpHYTV NOBOPOTHUI Baxinb B OaxxaHe
NONOXEHHs1 A0 dhikcauii.

s M e YIRS
SIEIRE
INFINIE

6j(_e;_‘ﬂ 34

* YcTaHoBKa / 3HIMaHHS BiHWYKa-30U1-
Basku, BiHMYKa-MiLlanky 1 radyka ans
3aMillyBaHHS.

YnpaBniHHA

/\ Heb6e3neka TpaBmyBaHHs!

BmukaTtu wrencenbHy BUMKY 4O PO3ETKU
TiNbKW Nicna 3akiHYeHHs YCiX NigroToBOK A0
po6oTun 3 npunagom.

YnpasniHHsi uk

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyatyBaTtu Tinbky 3

npunagasm/Hacagkamm B po6o4omy noro-

XeHHi. He ekcnnyatyBaTtu npunag nopox-

HiM. Tpumatun npynag Ta npunagasa nogani

Big mpkepen Tenna. [etani He MOXHa BUKO-

pUCTOBYBaTW B MIKDOXBUIBLOBIN MeYi.

m lNepen nepwnm BUKOPUCTaAHHAM Npunag,
Ta npunapasa cnig petenbHO No4YnMcTUTH,
auB. «O4unLLEeHHs | gornsa».

MigroroBKa
m BcTaHoBUTYM OCcHOBHMI BMNOK Ha piBHIM Ta
YUCTIV NOBEPXHI.

m ButsarnyTu kabenb !
(mantoHok [€). Y of
Biacik ans kabento: ButarHytu g

kabenb Ao 6axxaHoi JOBXUHW.

YBara!

He nepekpy4dyBaTti kabenb nig 4ac noro
3MOTYBaHHS.

m BcTaBuTyh WiTencensHy BUNKY B PO3ETKY.

Yawa i npunapan
OvB. npuknaau 3actocyBaHHs B Tabnuui. 4

/\ He6e3neka NnopaHeHHA 06epToOBUMMU
Hacagkamu
Mig yac poboTK HIKONYM HE BCTPOMITATU PYKU
00 vawi. [NpautoBaTtuy nvLle 3i BCTaHoBMe-
Hoto KpuLukoro (11)! Hacagkn MOXHa MiHSATU
TiNbKW MiCnsa 3ynuHKM npuBoay — NpuBig,
NPOAOBXYE pyxaTucs e AesKUI Yac nicns
BVMMKHEHHS! Ta 3YyNMUHAETLCS B MOMOXEHHI
4na 3MiHM Hacagok. Baxine pyxatu nuwe
nicnsi NOBHOI 3yNMUHKM HAcaaKu.
MpuBoaMK, WO HE BUKOPUCTOBYHOTLCH,
3aBXOW 3aKpuBanTe 3aXMCHUMUN KPULLKaMU.

YBara!
Yaluy MoxkHa BUKOPWUCTOBYBaTK NuLLEe Ans
po60oTu 3 UMM Npunagom.

Binuyok-miwanka (12)

ONSA 3aMmillyBaHHSA TicTa, Hanpuknag
Ha NUporw, TicTevka 3 dhpykTamm
TOLLO, @ TAaKOX ANsA NigMiLyBaHHA
iHrpeqieHTiB, Taknx K POA3UHKN 1
LLIOKOMNaaHi KpUXTK
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uk YnpasniHHs

BiHnyok-36uBanka (13)

Onst 30MBaHHS IEYHUX OINKIB i
BEPLUKIB (>KUPHICTb HE MeHLua 3a
30 %), a TakoX AN 3amilyBaHHA
BickBiTHOroO TicTa

Mavok ansa 3amiwysaHHA (14)
OpiKOKOBOro, XxnibHoro, Ha niuy 1
MaKapOHU, Ha BUMIYKY, a TaKOX Ansi
nigMillyBaHHA B TIiCTO iHTPedieHTIB, AK-OT
PoboTa 3 yawero Ta Hacagkamu

m HaTucHyTM Ha KHOMKY po36roKy-

BaHHS Ta NepeBecTn NOBOPOTHUI
BaXiNnb B NMOMNOXEHHSA 2.

BCTAHOBWTU Yally HaxUIEHO Brnepes,
rOAVNHHMKOBOI CTPINKM Ao dikcadii.

m B 3anexHocTi Big meTn nepepobku
BCTaBWUTUW Y NPUBIA BiHYMK-MILLANKY, BiH-
00 dikcauil.

[MoBepHITb BiaxuntoBay TicTa Ha rayky ang

3aMmillyBaHHS Tak, Wwob rayok mir BBiiTU B

nas (mantoHok B1-4b).

[0 YaLi.
BaHHS Ta NepeBeCcTM NOBOPOTHUI I l
BaXiNnb B NONOXeHHsA 1.
m BcTaHoBUTU KpULLKY.
GaxkaHuii CTyniHb.

[JoBaHTaXeHHA iHrpeAicHTIB

m BumKHYTM npynag 3a 4ONOMOro NoBo-

m [0faBaTtu iHrpedieHTn Yyepes oTBip Ans
3aBaHTa)XyBaHHS B KpULLIL.

abo

m HaTucHyTM Ha KHOMKY

pO30nOKyBaHHS Ta NeEpPeBecTU

NOBOPOTHWUI BaxXifb B

Ons 3amillyBaHHA TicTa, Hanpuknag,
3epHa
MantoHok [3]:
m YCTaHOBKa Yalli:
Ta NOCTaBUTU PiBHO, MOBEPHYTW NPOTK
YKK-36MBanKy Y1 raqyok Ans 3amillyBaHHS
BkasiBKa:
m 3aBaHTaXnTu NPoAyKTW ANs nepepobkm
m HaTucHyTK Ha KHOMKY po36roKy-
m BcTaHoBUTM NOBOPOTHUIA Nepemmnkad Ha
POTHOrO NepemMukaya.
m SHATU KPULLKY.
NONOXEHHSA 2.
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m 3aBaHTaXWTW iHrPediEHTH.
Micnsa po6otn

m ByvMKkHYTM npunag 3a 4ONOMOroto noBo-
POTHOrO Nepemukaya.
m BunHAaTW wtencensHy BUNKY 3 po3eTKu.
m SHATU KPULLIKY.
m HaTucHyTu Ha KHONKy po36roky-
BaHHS Ta NepeBecTU MOBOPOTHUN ﬁ
BaXinb B MONOXEHHS 2.
m BuinHaTtu Hacaaky 3 npusoay.
m BunHaTtv yawy.
m [lounctuty BCi getani, gue. «O4nLLEHHS
i gornsay.

BaraTtodyHKuUioHanbHa Hapi3ka
[vB. npyknaam 3actocyBaHHs B Tabnuui.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS

He TopKkaT1CA rocTpmx HOXIB | KaHTIB ANCKIB
Ans nogpibHeHHs. Onckm gna nogpibHeHHs
MOXHa 6paTu Tinbkn 3a kpai!
BaratodyHKUiOHanNbLHY Hapisky MOXHa
BCTaBMNATU/3HIMATK TiNbKW NICNSA 3yNMUHKA
npvBoAay i Nicrs BUAMaHHS BUMKN 3 PO3ETKU.
He BCTpOMAATHU pyK 4O NPUNOMHOIO
OyHkepy.

YBara!

baratodyHKLioOHanbHy Hapi3Ky BUKOPUCTO-
BYBATM TifbKM B MOBHICTIO 3ibpaHOMy CTaHi.
baraTtodyHKLUiOHanbHY Hapi3Ky HiKOnu He
36upartun Ha ocHoBHOMY Broui. BaratodyHk-
LiioHarnbHy Hapi3Ky BUKOPUCTOBYBaTK nuLle
B 3a3Ha4yeHOMY pOBOYOMY MOMOXKEHH.

3axucT Big nepeBaHTaXeHHs

MantoHok [J:

LLlo6 nonepeanTy 3HaYHi NOLLKOMKEHHSI
npunagy B pasi nepeBaHTaxeHHs barato-
yHKLiOHanNbHOI Hapi3ku, Ha NPMBOAHOMY
Bany 6aratoyHKUiOHaNbHOI Hapi3ku 3po-
6neHa Haciyka (Micue 3agaHoro 3nomy). Y
BUMAOKy NepeBaHTaXeHHS NpuBIgHWMIA Ban
3ramyeTbcs B LbOMY Micui. HoBuii Ban ana
AVCKIB 3 MPUBIZHUM Banom MOXHa npu-
abatu B cnyx6i cepsicy.



OBoGiYHMIM guck ans ®
TOBCTOrO/TOHKOrO Hapi3aHHsA

ONs Hapi3aHHst TOBCTUMM abo TOHKMMU
Cknbkamm Takux NPOAyKTIB, K OBOYi 1
PpyKTH

MapkyBaHHS:

m Grob = ToBCTi CkMOKK

m Fein = TOHKi cKnMbKn

BkasiBka: He nigxoguTb, Wob ob6pobnaTn
TBEpAuMn cup, xnid, Gynoykn i Wwokonaa.

MNopapaa: BapeHy KapTonso MoxHa Hapi-
3aTu, TiNbKX KON BOHA OXOSOHE.

[OBOGIYHUM WATKyBanbHUNA OUCK — =3l
rpyoun/ppioHun
ONst WaTKyBaHHSA rpy6ummn abo TOHKUMK
LUMaTKaMu Takux NPoAyKTIB, K PPyKTH,
oBoui abo cup, Hanpuknag rayga abo egam.
MapkyBaHHs:

m 2 = rpybun 6ik

m 4 = gpibHMI Gik

BkasiBka: He nigxoouTb, Wob o6pobnaTn
ropixv abo TBEpPANIA CUP, HaNpuKnag
napmMmesaH.

Mopapa: M’skun cup wartkynte 6okom 3
BEMNVIKMMM OTBOPaMMU.

Ouck-TepTKka — ApibHa
NS TOHKOrO LaTKyBaHHSA NpoaykK-
TiB, HANpUKNag ropixis i TBEPAOro cupy,
SIK-OT MapMe3aHy.
BkasiBka: He nigxoguTb, Wo6 o6pobnaTn
M’'AKWI | Hapi3HWIA cup.
Po6ota 3 6aratodyHKUioHanbHoO
Hapi3koro
ManioHok [3:
m HaTucHyTM Ha KHOMKY po36roKy-
BaHHS Ta NepeBeCcTn NOBOPOTHUI j
BaXiNnb B NMONOXEHHSA 2.
m YCTaHOBKa Yalli: BCTaHOBUTY
Yyally HaxureHow Brepes Ta NocTaBUTh
piBHO, NOBEPHYTW NPOTU FOAUHHUKOBOI
CTpinKkun oo dikcauii.
m HaTucHyTM Ha KHOMKY po36roKy-
BaHHS Ta NepeBecTM NOBOPOTHUI j
BaXiNnb B NMONOXEHHSA 3.

YnpasniHHsi uk

m 3HiMiTb 3aXMCHY KPULLKY 3 NpMBOdY
baraTodyHKUiOHaNbHOI Hapi3KK
(manwoHok [@-5a).

= TpumaTtu MiLHO TpMMay AWCKIB 32 HUXKHIN
KiHeLb, Npy ubomy obrasa BUCTYNN
NOBUWHHI BKa3yBaTu Bropy.

m baxaHun guck anga HapisaHHs abo
LIaTKyBaHHS NoknagiTe 06epexHo Ha
3y6ui Bana ansa auckis (MantoHok [@-6a).
Mpu BUKOPMCTaHHI 4BOCTOPOHHIX AUCKIB,
CTEXUTYK 3a TUM, W6 BakaHa CTOpPOHa
BKasyBana Bropy.

m Bi3bMiTb Ban Ans ANCKIB 3a HUXKHIN KiHELb
i BcTaBTe B kopnyc (mantoHok [d-6b).

m BcraHoBWTU KpULKY (3BEpHYTU yBary Ha
NO3HaYKy) i NOBEPHYTU 38 FOANHHMKOBOIO
CTPINKO [0 ynopy.

m YCTaHoBITb 6aratodyHKUiOHanbHy
HapisKy Ha NpuBIA Tak, K 306pakeHo Ha
mantoHky [d-8, i noBepHiTh ii 3a roamH-
HOIO CTPINKOIO A0 yrnopy.

m BcTtaHOBMTM MOBOPOTHMI NepeMukay Ha
PEKOMEHA0BaHUN CTYMiHb.

m 3aBaHTaXuTu NPOAYKTM AN nepepobku
B NPUAOMHMI ByHKep Ta nigwToBXyBaTh
LUTOBXa4yeM.

YBara!

YHUKaTV HakonuyyBaHHS Hapi3aHMX NPOAYK-

TiB Y BUMYCKHOMY OTBOPiI.

Mopaaa: [1nsa piBHOMipHMX pe3ynbTaTis

TOHKI NPOAYKTU NepepobnsATi nyykamu.

BkasiBka: Y pasi 3aTUCHEHHS NpoayKTiB

nepepobku B 6aratoyHKLiOHaNbHil

Hapi3ui KyXOHHWIA KOMGalH cnif, BUKIOYUTH,

BUIHSITU BUIKY 3 PO3ETKW, 3a4eKaTu

3YMNVHKM NpUBOAY, 3HATK 3 BaratodyHKL-

OHanNbHOT HapPi3KN KPULLIKY i CAYCTOLUUTH

NPUNOMHUIA ByHKep.

Micna po6otn

m BymMkHYTM npunag 3a gfonomoroto noBo-
POTHOrO NepemMukaya.

m [ToBepHyTK GaratogyHKLiOHaNbHY
Hapi3Ky NPOTW rOAMHHUKOBOI CTPISKM i
3HATU.

m [NoBEPHYTU KPULLKY NPOTW FOOUHHUKOBOT
CTPIfKW | 3HATWN.
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m BUiHaTM Tprmay guckis pasom i3 AUCKOM.

[ins UbOro HaTUCHYTU NanbLem 3HKU3y Ha
npuBigHWIA Ban (ManoHoK [€).
m [louucTitb getani.

BneHpgep
[ue. npuknaam 3actocyBaHHsi B Tabnuui. M

/\ HeGe3neka nopaHeHHs rocTpUMM
HOoXamu / o6epToBUM NpuBogom!
Hikonn He BCTpoMNsATU pyk 4O BCTAHOBMe-
Horo 6neHaepy! bneHaep MmoxHa 3HimaTw/

BCTAHOBIHOBATM TiMNbKW NiCNs 3ynuHKK
npusogy! bneHgep MoXxHa BUKOPUCTO-
BYBaTW TiNbku y 3ibpaHomy cTaHi Ta 3i
BCTAHOBIEHOO KpULLIKOK. He ekcnnyatyiite
6neHaep NOPOXHiM.

/\ HeGe3neka OTPUMaHHA onikiB!

MMig yac nepepobku rapsaunx NPOAYKTIB B
6neHaepi 3 BOPOHKM B KpULLILL BUCTYNae
napa.

Po6oTa 3 6neHaepom

ManioHok [El:

m HaTuUCHIiTb Ha KHOMKY pO36roKy-
BaHHS | yCTAHOBITb MOBOPOTHUI j
BaXiNnb B MOMOXEHHI 4.

m 3HATY 3aXMCHY KPULLIKY NpuBoay

m GneHpepa.

m BcraHoBuTH kenvx GneHgepa (nosHadvka
Ha py4Li HaBNPOTM NO3HAYKM HA OCHOB-
HOMY Ornoui) i NOBEpPHYTW NPOTW FOQUHHU-
KOBOI CTPiNku 40 ynopy.

m 3aBaHTaXWUTK iHrpedieHTn.
MakcumanbHa KinbkicTb, pignHa =
1,25 nitp
MakcmmarnbHa KinbkicTb NiHUCTUX abo
rapsumnx pigud 0,75 nitpa.

m BcTaHoBWUTYM KpULLKY | MOBEPHYTH ii MpoTH
FOOVHHUKOBOI CTPINKN A0 YNOpY B PYYKy
onengepa. Kpuiwka noBnHHa 6yTn 3adik-
COBaHO B Nas30Bi.

m BcTaHoBWTM NOBOPOTHUI NepemMukay Ha
OaXkaHWi CTyNiHb.
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JoBaHTaXeHHs iHrpedieHTIB

MantoHok [3]-8:

m BymMkHYTM npunag 3a fonomoroto noeo-
POTHOrO Nepemukaya.

m 3HSTW KPULLKY | 3aNOBHUTU iHFPEAIEHTU

abo

® BUHATY BOPOHKY i 3anOBHIOBaTV TBEPAI
iHrpedieHTN NOCTYNOBO Yepes3 3aBaHTaxy-
BanbHWIA OTBIp

abo

W 3anuUTK PigKi iIHrpeaieHT Yepes BOPOHKY.

Micnsa po6otn

m ByMKkHYTM npunag 3a 4ONOMOroto noso-
POTHOrO Nepemukaya.

m [NoBepHyT BneHaep 3a roAMHHUKOBOKO
CTPIMKOIO Ta 3HATK.

Mopapa: brneHaep Harkpalle NoYNCTUTU
Bigpasy X nicnsg BUKOPUCTaHHS.

A YBara!

HenpwpaTHi iHrpegieHT MOXyTb MOLUKO-

OUTY npunaga.

m He o6pobnsiite B bneHaepi npoayktu 3
Temnepatypoto noHaz 70 °C.

m He oBGpobnsiite 3amMopoXeHi NpoayKTu,
3a BUHATKOM KybuKiB Nbogy B fOCTATHIN
KifIbKOCTi piguHu.

m He o6pobnsaiite npogykTu, Wo MiCTSTb
TBepai cknagHukn. MNepen o6pobkoto
HacCiHHEBKX i KICTOUKOBMX Nnogis (A6nyk,
MEepPCUKIB TOLLIO) HACIHHSA 1 KICTOYKM cnig
BUNHATM.

BkasiBku

ObmexeHHs1 06pobkM:

m He nogpibHioliTe Taki iHrpedieHTn, Ak
Murganb, umbyns, neTpyLuka Ta M’sico.

m Y UubOMy OneHaepi He MOXHa rotyBaTu
nacTu 4ns HamasyBaHHS, SK-OT apaxi-
COBY, KOKOCOBY ab0 ropixosy.

m TBepai iHrpedieHT noTpibHO 3miwyBaTh 3
[OCTaTHBOHO KifbKICTIO PigVHM.

m [TOpOLLKOBI iHFpeaieHTM NOTPIGHO 3Mi-
LyBaTK 3 OCTaTHBLO KINbKICTIO pigvHK
abo NOBHICTIO PO34MHATY B pignHi. [o
NMOPOLLKOBUX iHFpeaieHTiB Hanexarb,
Hanpuknag, uykpoBa nyapa, kakao-nopo-
LLIOK, CMaXeHa cosl, bopoLuHo, GinkoBui
MOPOLLIOK.



OuuieHHs i gornaa

BukopucTtoByBaHe npunagas HeobxigHo
I'PYHTOBHO YNCTUTU MNICNSA KOXHOIO
BMKOPUCTaHHS.

=> Tabnuua M

YBaral!

He 3acTocoByBaTth Hisiknx abpasnBHUX
3acobiB Ansa ymLleHHs. Ha noBepxHax
MOXXYTb BUHWUKHYTU MOLLKOKEHHS.

OuunLeHHA OCHOBHOrO GNoKy

/\ HeGeaneka ypaXkeHHs eneKTPULHHNM
cTpymom!

Hi B skomy pasi He 3aHyptoBaTN OCHOBHUM

6rnok B BOAy Ta He TpumaTu nig npo-

TOYHOI BOAot0. He kopucTyBaTucA

napooyuLLyBa4eMm.

m BUHATK WiTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKN.

m [1poTepTy OCHOBHMI BMOK Ta 3aXMCHY
KPULLIKY MPM1BOAY BOMNOrok raHyipkoto. 3a
noTpebu MoXHa CKopUcTyBaTUCH HEBENu-
KOIO KifnbKiCTIO Muto4oro 3aco0y.

m [licns uboro NpoTepTn Npunag Hacyxo.

OumLleHHA Yalli Ta Hacagok

Yawy Ta HacagkM MOXXHa MUTK B MOCYAO-
MUWHIA MawuHi. He 3aTnckaty nnactmacosi
erneMeHTV B NOCYAOMWUINHIN MaLUuHI, Le
MOXe Npu3BeCTM OO ix cTanoi gecdopmadii
nig 4ac mntTA!

YunuweHHa 6aratochyHKLiOHanbHOI

Hapi3Kn

/\ He6e3aneka nopaHeHHs rocTpUMK
HOXamu!

He TOpKaTnCcs rocTpmx HOXIB i KaHTIB AUCKIB

Ans nogpibHeHHs. [Ina o4MLEHHSA KOPUCTY-

BaTUCS LLITKOLO.

Bci getani 6aratodyHKLUioOHaNbHOI Hapi3ku
MOXHa MUTU B NOCYJOMUMHIN MaLLUWHI.

Mopapa: [1nsa yCcyHeHHs YepBOHOTO
HanbOoTy nicnsi nepepobKu, Hanp., MOPKBMU,
HanUTM TPOXM Xap4oBOi Onii Ha TKaHUHY

i NpoTepTn Heto BaraTogyHKUiOHaNBHY
Hapi3Ky (3a BUHATKOM AMCKiB Ans noapio-
HeHHs1). Micnsa uboro 6aratodyHKLiOHaNbHY
Hapi3Ky CMoMoCHYTH.

OuuLleHHs i gornsaa uk

OuunweHHs GneHpepy

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpumm
HOXamum!

He TopkaTucsa HoxiB bneHaepa oroneHnmm

pykamm

Kenux 6rneHaepy, KpuLLIKY Ta BOPOHKY

MOXHa MWUTU B NOCYAOMWIAHIN MaLUMHI.

Mopapaa: nicnst 06pobku piauHM YacTo
[OCTaTHBbO MPOCTO NoMUTK Bnenaep, He
3HimMatoum 3 npunagy.

[Onsa uboro Hanuite 700 MmN BOANM BOAW 3
Kpannerw MuUAHoro 3acoby B yCTaHOBMNEHUIA
6neHaep. YBIMKHITL GneHaep npubnusHo
Ha 1 xBUnuHy (WwBunakicts 4). Bunuiite Bogy
nicns MUTTS Ta NpoMuiATe GneHaep YMCTo
BOAOHO.

BaxnuBa BkasiBKka

CymKy ons npunagns noYncTiTh 3a
noTpebu. JoTpumyntecs pekoMeHaaLin 3
aornagy B cymui.

306epiraHHsA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
Mpw HeBMKOPUCTaHHI Npunagy BUNHATH
LUTencernbHY BUIKY 3 PO3ETKU.

MantoHok Bl

m [Moknagite Hacagku i guckmn ang nogpib-
HEHHs1 O CYMKU Ansi npunaaas.

m 30epiraviTe nigcTaBky Ana npunagas B
vatui.

[Jonomora npu Henonagkax

/\ He6e3neka TpaBmyBaHHs!
BuNHATY WwWTencenbHy BUIIKY 3 PO3eTKN
nepeg TUM, SIK IPUCTYNaTh A0 YCYHEHHS
Hernonagku.

MoBOpPOTHUI BaXiflb NOBMHEH OyTH
3acpikcoBaHMM B na3y B KOXXHOMY po6o-
YOMY MONOXEHHi.

CnpobyiiTe cnoyaTKy yCyHYTU BUHMKIY MpO-
©Gnemy 3a JOMOMOrOK HAaCTYMHUX BKA3iBOK.
Henonapgka

Mpunap He BMUKaETbCA.
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uk Mpuknagun onst BUKOPUCTaHHS

YcyHeHHs Henonaaku

m [lepeBipuTN nogavy cTpymy.

m [lepeBipuTy WTENCENBHY BUIKY.

m [MpokoHTpontonTe Baxinb. Yn npaBurnbHe
nonoxeHHs? Yu 3adikcosaHmn B nasy?

m BrieHgep un yawy noBepHiTL A0 ynopy.

m BcTaHoBITh kKpuwKy BneHgepy Ta 3akpy-
TiTb 4O ynopy.

m 3aKpWTU 3aXUCHMMM KPULLKaMK NPUBOAMW,
AKi H& BUKOPNCTOBYHOTBLCS.

m 3axuCT Big NOBTOPHOrO BBIMKHEHHS aKTu-
BoBaHwi. MNMepemkHyTn npunag Ha 0/off,
a noTim Ha3ag Ha 6axaHy CTymiHb.

Henonaaka

Mpunag BUMUKaETLCA Nif Yac BUKOPU-
CTaHHA. 3axUCT Bif, NepeBaHTaXeHHS
akTMBoBaHW. 3aHaaTo Garato NPoAyKTiB
nepepobnanmca ogHO4acHo.

YcyHeHHs Henonagku

m BUMKHITE npunag.

m 3MEHLUMTU KinbKicTb NepepobnioBaHNX
NpOAYKTIB.

Henonapgka

Mig yac poboTn NnprMBOAY MUMOBINBHO

6yna HaTUCHyTa KHomnka po36rnoKyBaHHS.

[MoBOpPOTHWI Baxinb NigHIMAeTbCA JOBEPXY.

MpuBig BUMMKAETLCSA, OOHAK, HE 3anuLa-

€TbCS B NOMOXEHHi Ans 3MiHW Hacaaok.

YcyHeHHs Henonagku
m BcTaHoOBWTM NOBOPOTHUI Nepemukay Ha
0/off.
m [10BOPOTHMIA BaxXinb NpuBeaiTb
B MONoXeHHs 1. j
m BBimMKHYTM npunag (cTyniHb 1).
m [pynag 3HOBY BUMKHYTHU.
Hacagka 3anuvwaeTbcs B NONOXEHHI Ans
3MiHM Hacagok.
Henonagka
BneHgep He nouvHae npautoBaTy abo 3ynu-

HSETLCA Nig Yac poboTn, NpUBIL «ryouTby.
Hix 3abrnokoBaHui.

YcyHeHHs Henonaaku

m BUMKHYTU Npunag Ta BUMHATU BUIKY 3
PO3ETKM.

m 3HATM GneHaep Ta yCyHyTU NepeLLKoay.

m 3HOBY BCTaBMTW BneHaep.

m BBimkHYTU npunag.
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BaxnuBa BkasiBka

Axkwo Bn He moxeTe yCcyHyTU Henonaaky
Taknm YMHOM, TOAi 3BEPHITLCH, Oyab nacka,
[0 cryx6u cepsicy.

Mpuknagu ana
BUKOPUCTAaHHA

[luB. 3aranbHi pekomeHaauii B Tabnmusx [,
i M

He moxHa nepesuLLyBaTU MakCumanbHO
AONYCTUMY KifbKiCTb NPOQYKTIB.

BickBiTHe TicTO

OcHoBHUI peuenT

— 2 anug

— 2-3 CT. n. rapsidoi Boau

— 100 r uykpy

— 1 MaKyHOK BaHiNbHOrO LyKpy

— 70 r 6opowHa

— 70 r kpoxmanto

— MOXHa po3nyLlyBay TicTa

m |HrpeaieHTn (KkpiM GOpOLLHa | KPOXMario)
npubn. 4-6 xBuUnNuH 36mMBaTh B NiHy BiHWY-
KOM-30MBarnkoto Ha CTyniHi 4.

m [1OBOPOTHUIA NepemMunkay BCTAHOBUTU Ha
cTyniHb 1 i JogaBaTu No NOXLi nepecisiHe
BGOpPOLLHO | KPOXMarb NPOTAroM Npuon.
Yo-1 XBUNUHMW.

MakcmanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUX
peuenTa

3000He TicTO

OcHoBHUI peuenT

— 3-4 anusa

— 200-250 r uykpy

— 1 nyuka coni

— 1 MaKyHOK BaHiNbHOrO LyKpYy
abo wkipka ¥2 NMMOHY

— 200-250 r BepikoBoro macna abo mapra-
pVHY (KIMHaTHOI TemnepaTypm)

— 500 r 6opoLuHa

— 1 nakyHok posnyLuysada Ticta

— 125 mn monoka

m YCi iHrpegieHTV nepemillyBaTu BiHYK-
KOM-MiLLankor npubn. %2 XBunuHu Ha
cTyneHi 1, a notim Npubn. 4-5 xBUnNnHM Ha
CTyneHi 3.



MakcumanbHa KinbKicTb: 1% X OCHOBHUX

peuenTa

CuTtHUM hpyKTOBUM NUPIr

OcHoBHWI peLenT

— 3 anusa

— 135 r uykpy

— 135 r maprapuHy

— 255 r 6opowHa

— 10 r po3snyLuyBaya

— 150 r gpiGHMX poaA3MHOK

— 150 r cymii cyxodpyKTis

m BcTaBTte BiHMYOK-MilLanky.

m [logavite BCi iHrpedieHTn, OKpiM
CyXOQOPYKTiB.

m O6pobnante 30 cekyHA Ha WBUAKOCTI 1.

m [oTiMm 06pobnante 3—5 xBUNUH Ha
LIBMAKOCTI 3.

m YCTaHOBITb Ha WBWMAKICTb 1.

m Ynpopgosx 30—60 ¢ gogante
CyXOOPYKTH.

MicoyHe TicTO

OcHoBHWI peuenT

— 125 r BepLIKOBOro macrna
(kiMHaTHOI TemnepaTypm)

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUI
— 100-125 r uykpy
— 1 anue

peuent
— 1 ny4ka coni

— TPOXU LUKIPKX MMMOHY abo BaHinbHOro
LyKpy

— 250 r 6opoLuHa

— MOXHa po3nyLuyBay TicTa

m O6pobnsanTe BCi iHrpegieHTn 2 XBUNUHK
Ha WBMAKOCTI 1, NOTiM — NpMbnNun3HoO
3—6 XBUIMH Ha WBWAKOCTI 2 3a 4ONOMO-
ror0 BiHM4YKa-Millanku.

MounHatoum Big 250 r 6opoLuHa:

m Buwmiwante raykom ons sumillyBaHHs
iHrpeieHTn Npmbn. %2 XBUNUHW Ha
cTyneHi 1, a notim npubn. 5-6 xBUnNuHM
Ha 2.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUX
peuenTa

Mpuknagun onst BUKOPUCTaHHS uk

OcHoBHMI peuenT

— 500 r 6opoLuHa

- 1 anue

— 80 rxupy (KiMHaTHOi Temneparypu)

— 80 r uykpy

— 200-250 mn Tennoro mornoka

— 25 1 cBixXux apikaxkiB abo 1 makeTuk Cyxmux
OpipKOXIB

— WwKipka %2 NUMOHY

— 1 ny4ka coni

m Bci iHrpegieHTn nepemiwysatu npmon.
2 XBUNVHWU ra4koM A1 3aMillyBaHHS Ha
CTyniHi 1, noTiMm Npn6n. 3-6 XBUMMH Ha
CTYNiHi 2.

MakcumarnbHa KinbKicTb: 1% X OCHOBHMX

peuenTa

OpixgxoBe TicTo a

BUpoGiB

OcHoBHWI peuenT

— 300 r 6opowHa

— 3 anusa

— 3a notpebun 1-2 ct. n. (10-20 1)
X0noaHoi Boaun

m 3amiwanTe TicTo i3 iHrpeieHTiB npunbn.
3-5 XBUNWH Ha CTyneHi 2.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX
peuenTa

TicTo ana xnid6a a_/

TicTo Ana makapoHHUX a_/

OcHoBHWI peuenT

— 750 r 6opowHa

— 2 NakeTuKa Cyxmx OpiKoxis

— 2y4.n. coni

— 450-500 mn Tennoi Boan

m Bci iHrpegieHTn nepemiwysatu npmon.
2 XBUNWHWU ra4koM A1 3aMillyBaHHS Ha
cTyniHi 1, noTim Npmbn. 6-7 XBUMWH Ha
CTYMiHi 2.
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uk CneujianbHe npunagas

MaioHes

— 1 anue

— 1 4. n. ripunui

— Yan onii

— 1 €. n. IMMOHHOrO coky abo ouTy

— 1 ny4yka coni

— 1 ny4ka Lykpy

I[HrpedieHTn NOBUHHI MaTn KiMHaTHY Temne-

patypy. [oTyBaTh MarioHe3 MOXHa Tinbku 3

Linux geup.

m [HrpegieHTn (kpim oniT) Aekinbka cekyHa
nepepobnaTu B GneHaepi Ha CTyniHi 2
abo 3.

m BbneHaep nepeknioynTy Ha CTyNiHL 4
i 3annBaTK NOBINBLHO Orit0 Yepe3
BOPOHKY — 36vBaTV 4O TWX Nip, NOKK
ManoHe3 He eMyribrye.

ManoHe3 BMKOpUCTaTU sSikKHauLIBuALue,
He 36epiraTu noro.

CneuianbHe npunapana

CneuianbHe npunagasa MoxHa npyuadatm
B CepBicHil cnyx6i, y cneLianisoBaHux
marasuHax abo 4Yepes IHTepHeT. BukopucTo-
BYMTE TiNbKu opuriHaneHe npunagas, 6o
BOHO TOYHO MpuUnNacoBaHe [0 npunagy.
Mpunagas inousigyanbHe AnNs KOXHOro
npunagy. Mig yac npuabaHHsA 3aBxan
BKa3ynTe To4yHe no3HayveHHs (E-Nr.) cBoro
npunagay.

HasBHiCTb TOro um iHWoro Nnpunagaa ans
BaLLOro nNpunagy MoXxHa fisHaTucs B
HalloMy KaTanosi, iHTepHeT-marasuvHi abo
CepBiCHil cryxoi.
www.bosch-home.com

190

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCLKOT [upekTnaun

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NTEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo o6ynuy
BMKOpUCTaHHiI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
OnpekTMBO BU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € AINCHUMW ¥ Mexax
€BpoNencbKOro coay, Woao
NPUNHATTSA Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTAHHI Npunagie.
Mpo akTyanbHi MOXNUBOCTI ANs
BUAaneHHs MoXxHa fisHaTucs
B creyianisaoBaHOMY MarasuHi.

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOr0O Npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, Lwo6 Oynu onybnikoBaHi HaLWWm
KOMMNETEHTHUM NPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npup6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sIKMI Yac ofepaTv YMOBM rapaHTii
y cneuianisoBaHOMY MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HalloMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBU rapaHTii ana Hime4yumHu Ta agpecu
Bu 3Hangete Ha oCcTaHHIX YOTMPLOX
cTopiHkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLleHi TakoxX i B IHTepHeTI 3a
3a3Ha4yeHo agpecoto. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK nNocrnyramy HeobxigHo B
Oyab-sIKOMy BUMaKy NokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

Moxnusi 3miHW.



Mcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHue NO Ha3HaA4YeHUIO

OT0T Npnbop NpeHasHayYeH TONbKO N5 AOMaLLHEero
ncrnonb3oBaHus. Npnbop MOXHO MCNONb30BaTb TONBLKO 4SS
nepepaboTKn Takoro KonnyecTasa NpPoayKTOB U B TEYEHNE TaKOro
BPEMEHU, KOTOPble XapaKTepHbl 4S5 AOMaLLHero Xo3sancTea.
Mpnbop npurogeH aAna nepemMelumBaHus, 3aMmeLllnBaHns u
B36mBaHWA NpoaykToB. Mpunbop 3anpeliaeTcs MCNONb30BaTb
Ans nepepaboTku Apyrux BewwecTs unu npegmetos. [MNpu
NCMonb30BaHUKU APYrnx paspeLLeHHbIX Npon3soguTtenem
NPUHaLNEeXHOCTEN BO3MOXHbI ApYyrne BapnaHTbl MPUMEHEHUS.
Mpnbop paspellaeTcs UCnonb30BaTh TOMBKO C JONYLLUEHHBIMN
YacTaMn U NpUHaANeXHocTaMu. Kateropmyecku sanpeLaeTcs
Ncrnonb3oBaThb NPUHAANIEXHOCTU ANA ApYyrnx Nnpubopos.
Mcnonb3ynte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hafg ypoOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKM 6e3onacHoCTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN MO 3KCnnyaTauum,

npu paboTte pykoOBOACTBYWTECH YKa3aHUAMU AAaHHOW MHCTPYKUMA

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ncnons3oBaHus! Nepenasas
npnbop apyrum nuuam, npunaramte 4aHHY UHCTPYKLNIO.
lMpomnsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMS,
BO3HUKLUME B pe3ynbrate HecobnioaeHns yKkasaHuin no
npaBunbHOMY NpUMeEHeHMI0 nNpubopa.

OTOT NpUBOP MOryT NCMOMB30BaTh NMLA C OrpaHNYEHHbIMU
dU3N4ECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHbBIMW CNOCOBHOCTSAMU
NN HEe UMELMMK AOCTAaTOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUI, €CIN OHU
HaxoQATCcsA No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLINM COOTBETCTBYIOLLMI
WHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30MnacHOro Nofib3oBaHNsa NpMGopom

N ysaicHUnu anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUbopy 1 LWHYPY NUTaHUS, UM HENb3S
nonb3oBaTtbcsa Npnbopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubdopom.
Mpon3BOANTb OYUCTKY U TeXobCnyXnBaHue AETAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM 1 Bo3ropaHusi!

m [Tpn nogknioveHnn npubopa n ero akcnnyatauum cobnioganTte
AaHHble, NPUBEAEHHbIE HA PMPMEHHON Tabnuyke. MNonb3oBaTbCs
nNpnbopom paspeLLaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBMM NOBPEXOEHNN
kabensa n npubopa. Bo nsbexaHne BO3HMKHOBEHUS OMaCHOM
cuTyauun, pemMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO
CETEBOrO LUHYpa, paspeLlaeTcs NPon3BOANTb TOMNbKO HaLUewn
cepBUCHOM cnyxobe.

m BknoyaTtb 1 BbIKYaTh NPUBG0OP MOXHO UCKITHOYNTENBHO C
NMOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO NepeknyaTtens.
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ru

BaxHble npaBuna TEXHMKK Ge3onacHocTn

KaTteropuyecku 3anpeljaeTtcs nogknoyatb Nnpubop Kk Tanmepam
UNn po3eTkam ¢ AUCTaHUMOHHbIM yrpasneHuem. Beeroa cneante
3a npubopom BO Bpemsi ero paboTb!!

Hu B KoeM cny4yae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiume NOBEPXHOCTH,
HanpuMep, Ha aNeKTponnuTy, unun B6nman Hux. CeteBon kabenb
He JOMKEeH COoMnpuKacaTbCs C ropsYMMMN YacTAMU U NPOXOAUTb
Yyepes OCTpble rpaHu.

Hu B KoeM crnyyae He norpyaTb OCHOBHOW GOk B BOAY U He
MbITb B MOCYJOMOEYHOIN MalunHe. He ncnonb3yiTe naposbie
ounctutenu. He ncnonb3ayiTte Npubop BNaXxHbIMU pyKamu.
Mocne Kaxgoro NpUMeHeHus, Npu OTCyTCTBUM NMPUCMOTPA,
nepen cb6opkoi, pa3bopKon UMM OYUCTKON, a TakKe B criyyae
HeuncnpaBHOCTM 0b6s3aTenbHO oTcoeanHMUTE NPUBOp OT CeTu.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb TpaBMUpoBaHusi!

Mepen 3ameHoOM NpUHAONEXHOCTEN NN SOMOMHUTENBHbIX
Aetanen, Kotopble BO BpeMs paboTbl NpuBogATCSa B ABUXKEHME,
Npnbop oMmKeH BbITb OTKNIOYEH U OTCOEAUHEH OT CETMU.

Mocne BbIKMYEeHUS NPUBOS, eLle ABMXKETCA HEKOTOPOE BPpeEMS.
[oxantecb NONHOW OCTAHOBKM NpuBOAA.

He nameHsnTe nonoxeHne NOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA, NOKa
Npnbop BKITHOYEH.

[Monb3ynTecb HacagkamMu TONbKO MNPy BCTaBEHHON
CMecuUTenbHOM Yalle, C yCTaHOBIIEHHOM KPbILKOW U 3aMTHLIMA
Kpblwkamu npusoga! Npu nonb3oBaHUM Hacagkamu yCTaHOBUTE
CMEeCUTENBHYIO Yallly, KPbILKY W 3alUUTHbIE KPbILWKK NpMBoga
COrnacHo MHCTpyKunn!

Bo Bpemsa paboTbl npnbopa HM B KOEM Crnydae He onyckante
PYKU 1 nanbLibl B CMECUTENBHYIO Yally Ui B 3arpy304HblA CTBOS.
He BBoauTe kakne-nnbo npeameTsl (HanpuMmep, pasnuBaTeribHy
FNIOXKY) B CMECUTESbHYIO Yally Ui B 3arpy304HbIN CTBOST.
Beperute pyku, Borochkl, npegMeTbl ogexasl U gpyrne npegMmeThbl
OT KOHTaKTa C BpaljalowmMMnucs aetanamu.

KaTeropunyeckun 3anpeLtaercs Ucnonb3oBaTb Hacagku u
NPUHaANEXHOCTM NMbo 2 NpMHaA4NEXHOCTU OAHOBPEMEHHO.

Mpn ncnonb3oBaHUN NPUHAANEXHOCTEN PYKOBOACTBYMUTECH
AaHHOW MHCTPYKLUMEN MO aKcnyaTauum 1 apyrumm
WHCTPYKUMAMM, BXOOALMMUN B KOMMSEKT MOCTaBKMN.
MprHagNeXHOCTU MOXHO MCMNOMb30BaTb TOMBKO B MOMHOCTLIO
cobpaHHoMm Buae! Hu B Koem crnyvae He cobupante npuHagnex-
HOCTW Ha OCHOBHOM Gnoke npubopa. Ncnonb3ynte npuHagnex-
HOCTb TOSMbKO B NpeayCMOTPEHHOM paboyeM MONoXeHUMN.

He TporaTb oCcTpble HOXW U BbICTYMbl AUCKOB-U3MeNbYnTENEN.
Anckn-namensuntenn 6patb TonbKo 3a kpas!
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BakHble NpaBuna TeXHUKK 6e3onacHocTH ru

m He Tporatb HOXM GneHaepa ronbiM1 pykamu.

m Hu B KOEM crniyyae He onyckaTb PyKu B YCTaHOBMNEHHbIM bneHaep!
KaTteropudyecku 3anpelyaeTtcsa nonb3oBaTbcs brneHgepom 6e3
YCTaHOBITEHHOWN KPbILLKW.

m CobntoganTte oCTOPOXHOCTb Npu obpalleHnn ¢ OCTpbIMU
HOXXamu, NPU ONMOPOXHEHMM pe3epByapa MU NPU OYMUCTKE.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!
Mpu nepepaboTke B GneHagepe ropssunx NPoayKkToB Yepes BOPOHKY B
KpbILUKE BbIXOAUT nap.

/\ OnacHocTb yaywbs!
He no3BonsTb AeTAM urpaTb C yNakoBOYHbIM MaTepuariom.

/\ BHumanue!

PekomeHayeTcst HM B KOEM Crydae He OCTaBnAaTb npubop
BKIMIOYEHHbIM JOsbLUe, YeM 3TO HeobxoanmMo Ang nepepaboTku
NpPoayKToB. He BkntovanTe npubdop BXONOCTYHO.

BaxHo!
[Mocne kaxgoro NpUMEHeHNs Unn nocne AnMTensLHOro
Hencnonb3oBaHUs 0ba3aTernbHO TaTenbHO o4YncTUTE NprMdop
(=» «Hucmeka u yxod» cm. cmp. 199).

A Pa3bsicHeHne CMMBOSOB Ha anGOpe nnn NnpuHaanexHocTAx

[E Cobnogatb YKa3aHuAa B UHCTPYKUUK MO SKCniyaTtaunn.

OcTopokHo! BpaluatoLmnecst HoOXN.

OcTopoxHo! Bpaluatowmecs Hacaakm.
He onyckaTb pyKy B 3arpy304HOe OTBEPCTUE.
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Cuctembl 6e3onacHOCTU

Bnomposka BKIHO4YeHuUusA

Cwm. Tabnuuy «Paboune nonoxeHns».

Mpunb6op BkNtoyaeTcs B non. 1 n 3 Tonbko B

TOM crny4ae:

m ecnv cmecutenbHas yawa (10)
BCTaBIiEHa 1 NOBEPHYTa A0 UKCaLUN.

BriokupoBKa NOBTOPHOrO

BKITKO4YeHusA

Mpu nepepebiBe B aneKTpocHabxeHnn
npubop ocTaeTcs BKMOYEHHBIM, HO
Asuratenb Mocse 3Toro He 3anyckaeTcst
CHoBa. [1n1s NOBTPOHOrO BKIOYEHNS
NOBEPHYTb NOBOPOTHLIN NepeknioyaTens
Ha 0/off, a 3aTem BKNOYNTH.

3awmTa oT neperpyskm

Ecnu aBvraterns Bo BpeMs UCMONb30BaHUS
CaMOCTOSATENbHO BbIKMOYaETCS, TO

3TO 3HAUUT, YTO aKTUBMPOBASIOCh
YCTPOWCTBO 3aLLUMTbI OT Neperpyskul.
B0O3MOXHbLIMW NPUYMHAMU 3TOTO MOTYT BbITb
ofHOBpeMeHHas nepepaboTka CrAULWKOM
GOrnbLIOro KONMYeCTBa NPOAYKTOB.
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O npaBUNbLHOM NoBeAeHUU Npu
cpabaTbiBaHUU OOQHOW U3 CUCTEM
6e3onacHocTu, cM. «Momowb npu
yCTpaHEHMU HeMCrnpaBHOCTENY.

OaHHbI npubop He HyXXaaeTcs B
TEXHUYECKOM 0BCNYKUBAHWU.

KomnnekTHbIN 0630p
PucyHok [X:

OcHOBHOM GnokK

1 KHonka pa36nokmpoBku

2 T[loBOPOTHbIN KPOHLUTEMH
DyHkuns «Easy Armlift» — gnsa
NoaaepPKKN ABWXKEHUS KPOHLUTEWHA
BBeEpPX (CM. «Paboune nonoxeHus»).

3 TMMoBopoTHLIN NepeknYaTenb
Mocne BbIKNOYEHNS (NOMOXEHUE
0/off ) npuGop aBTOMaTU4ECKN
OCTaHaBNMBAETCs B ONTUMarbHOM
NOMOXEHUN ANst CMEeHbI HacaaoKk.
0/off = ocTaHoBKa
M = MrHOBEHHOE BKITHOYEHME Ha
MakcumarnbHoe 4Mcrno o6opoToB,
yOoepxuBaTb NepeksnodaTens B TeHeHne
HeobxoauMoro BpeMeHu nepepaboTku.
Crynenun 1-4, paboyas ckopocCTb:

1 = HM3Koe Yncno obopoTos —
MeaOJIeHHO,
4 = BbICOKOE 4MCr10 060POTOB — BbICTPO.

4 3awuMTHas KpbilKa ANSA npMBoaa
[nsa CHATUA 3aLNTHON KPbILLKK C
npvBoAa HaXaTb Ha 3aHIOK YacTb U
CHSITb KPbILLIKY.

5 [puBoa ansa
— YHUBepcanbHOW pe3Kku 1
— npecca Aans 4LUTpPycoBbIX
(cneumanbHble NPUHaAANEXHOCTH™).
Mpw Hencnonb3oBaHUK YCTaHOBUTL
3aLLUUTHYIO KPbILLKY Ha NpvBog.

6 [MpuBopg Ansa Hacapok
(RBeHurk ons nepemelLmMBaHus,
BEHYMK O11s B3OUBAHNS, MeCUIbHast
Hacagka) u MAcopyOKM (cneumarnbHble
NpUHaanexHocTn®)

7 3awuTHas KpbilWwkKa Ans npuBoaa
6neHpgepa



8 TpuBop pnsa 6neHpepa
(cneumanbHble NPUHAANEXHOCT™)
Mpy Hencnonb3oBaHMM YCTAHOBUTL
3aLUMTHYHO KPbILLKY Ha npuBof brneHaepa.
9 OrTcek ans xpaHeHus kabens
Y6patb kabenb B 0TCek Ansi kabens

CmecuTenbHas vawa ¢

NPUHaANEXHOCTAMMU

10 CmecuTenbHas yawa U3
HepXaBeloLlen cTanum

11 Kpbiwka

Hacapku

12 BeHuuK gns nepemelunBaHUA

13 BeHuuK ona B3buBaHuA

14 MecunbHasa HacagKa Cc OTKIIOHUTENEM
TecTa

15 CymMka ansa npuHaanexHocTemn
[nsa xpaHeHns Hacagok 1
[MCKOBU3MENbYUTENEN.

YHuBepcanbHas pe3ka
16 TonkaTenb
17 Kpbiwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOJIOM
18 Ouckun-usmenbuutenu
a [1ByCTOpOHHWMI AWCK A4S
TONICTOW/TOHKOW Hape3Kku
b [BycCTOPOHHWI AMCK ANis
rpy©oi/mMenkon LUMHKOBKM
¢ [uck-tepka — menkas
19 [epxatenb Ans AUCKOB
20 Kopnyc ¢ BbINyCKHbIM OTBEpPCTUEM
BneHpep*
21 CrtakaH 6neHpgepa
22 Kpbiwka
23 BopoHka
* NpnHaQNeXHOCTH, KOTOPbIE HE BXOOAT B
KOMIMIEKT MOCTaBKM, MOXHO NpruobpecTtu B
TOProBrne 1 B CepBUCHON cnyxoe.

Paboune nonoxeHus

PucyHok [E1:

BHumaHue!

Mpnbop MOXHO NCNONb30BaThb TOMBLKO B TOM
cnyyae, ecnv Hacagka / npUHaaSIeXXHOCTb
6bina ycTaHoBMeHa Ha NpaBUbHOM NPUBOAE
N HaxoauTcsi B paboyem MnoroxeHun, B COOT-
BETCTBMW C AaHHOW Tabnuueli. NoBOpOTHbIN
KPOHLLTENH AormkeH ObITb 3adhukcmposaH B
Ka)xaom paboyem NonoXKeHUn.

Paboune nonoxeHus ru

MpumeyvaHue

[MOBOPOTHbIN KPOHLUTENH OCHALLEH
dyHkumen «Easy Armlifty, kotopas
noaaepXuBaeT ABMXKXEHNE NOBOPOTHOMO
KPOHLUTENHa BBEPX.

YctaHoBKa pabo4ero nonoxeHus:
m HaxaTtb Ha KHOMNKY paS6ﬂOKMpOBKM n

N3MEHMNTb NOMOXEHNe NOBOPOTHOIO
KpoHLWwTenHa. Mopaepxnsarb ABMKEHME
OJHOW PYKOW.

m [OBOPOTHbLIV KPOHLITENH NEpeBecTy B
enaemoe nonoxeHue Ao dukcaumm.

Monoxewne Mpueog Hacapka/ Pabouyas
npuHag-  CKOpoCTb
NEXHOCTb
1-4
Rl O
i -2
RIS
NEE
i
W) | 28
|
8 ‘j 3-4
¢ B
o §-|0oB )|
«

* YcTaHoBKa / CHATME BEHYMKOB Anst
nepemMeLLnBaHns 1 B3bMBaHNSA U MECUTTbHOMN
Hacaaku.
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JkcnnyaTtauums

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHus!
LLlTeI'ICGJ'IbHy}O BUJIKY MOXXHO BCTaBnATb B
PO3€eTKY TOMbKO MOCHe NOMHOrO OKOHYaHMUS
NMOArOTOBKM K paboTte ¢ npnbopom.

BHumaHwue!

Mpubop MOXHO MCNOMNbL30BaTb TOMNBLKO €CnNn

NpUHaANEeXHOCTb / HacagKka HaxoauTcs B

paboyem nonoxeHuun. He BkMoYaTe NycTon

npubop. Mprbop 1 NpUHaANEXHOCTN He

noasepratb BO3AENCTBUIO MCTOYHUKOB

Tenna. [letanu He npeaHasHayYeHbl Ans

MCNomnb30BaHNs B MUKPOBOITHOBOW Meuyu.

m [lepeq nepBbIM MCMOMb30BAHNEM
TWaTenbHO NOYNCTUTL NPUBop K
NPUHAANEXHOCTU, CM. «HncTka n yxoa».

MoaroroBka

m [ocTaBnTb OCHOBHOW Br10K Ha rMaaKyo 1
YUCTYH NMOBEPXHOCTD.
m BbiTaHyTb kabenb !
(pucyHok [4). =
OTtcek ansa xpaHeHust kabens: [?
BbITAHYTb Kabenb Ha
Xenaemyro OruHy.
BHumaHue!
He nepekpyumBaTh kabernb Npu ero
3anpaske.
m BcTaBuTb LWITENcenbHyo BUNKY B PO3ETKY.
CmecuTenbHas 4yalwia u Hacagku
CM. npumMepbl NpuMeHeHus B Tabnuue. [d

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUs O
BpaLyjatowmecs Hacagku!

Bo Bpems akcnnyataummn Hukorga He

onyckaTb PyKU B CMECUTENBLHYIO Yally.

PaboTaTb TOMbKO C yCTaHOBINEHHON

Kpbiwkown (11)!
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Hacagky MOXHO 3aMeHsITb TOMNbKO nocre
OCTaHOBKM NpVBOAA — NPUBOL, ABUXKETCS
elle HeKOTopoe BpeMs MOCHe BbIKIOYEHNS
W OCTaHaBNMBaETCS B MONOXEHUN Ans
CMeHbl HacafoK. MI3MeHsiTb nonoxeHve
NMOBOPOTHOIO KPOHLLTENHA MOXHO TOMbKO
nocrie OCTaHOBKU HacafKu.
Heucnonb3yemble npmBoabl 0683aTensHO
[OMKHbI ObITb 32KPbIThI 3ALUUTHBIMU
KpbILUKaMMU.

BHumaHue!
CmMecuTenbHyo Yally 1cnonb3oBaTh TONbKO
Ans paboTbl ¢ AaHHLIM NPUBOPOM.

BeHuuk ansa nepemewwmBaHus (12)

Ansi NepeMeLLVBaHns TecTa,

Hamnpumep Ha NUPOru, BbIMEYKY C
dpyKTamn U T. 4., a Takke ans
noaMeLUNBaHUSI UHTPEAMEHTOB, TaKMX Kak
M3IOM U1 LLIOKONagHas KpoLLuKa

BeHuuk ansa B3buBaHus (13)
Ons B30MBaHUSA AUYHbIX OENKOB 1
cnuBok (kak MuHUMym 30 %
XMPHOCTH), ANS 3aMeLLMBaHNSA
OUCKBMTHOrO TecTa

MecunbHas Hacagka (14)

ANs 3aMelLnBaHus TecTa,

Hanpumep APOXKEBOro, XNeGHOro,

Ha nuuLy, MakapoHbl U BbINEYKY;

ANsi NOAMELLINBaHUS B TECTO UHIPEANEHTOB,
TakuX Kak 3epHa

PaboTa co cmecuTenbHOM Yallen

M Hacagkamu

PucyHok BI:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnoku-
POBKM 1 NEPEBECTN MOBOPOTHbIN ﬁ
KPOHLUTENH B MNOMOXEHME 2.

m YCTaHOBKa CMECUTESbHOW Yallu:
HaKMOHEeHHYI0 Brnepe Yally yCTaHOBUTb
1 3aTeM OMyCTUTb, NMOBEPHYTb €€ NPoTUB
YacoBOW CTPEnku o dumkcauum.

m B 3aBucumocTn ot Buaa
nepepabaTbiBaeMbIx NPOAYKTOB BCTABUTb
B NpuBOA A0 buKcaumm BEHUYUK AN
nepemMeLLMBaHuns, BEHYMK ans B3bnBaHus
UNN MECUIBHYIO HAacaakKy.



MpumeyvaHwue:

Mpu ycTaHOBKE MECWUMBLHOWN HacaaKku

OTKIMOHWTENb TECTa NMOBEPHYTb, TaK

4yToObI MECUMbHas Hacagka cMmorna

3admkeupoBaTbcs (pucyHok [81-4b).

m 3arpy3nTb B CMECUTENbHYIO Yally
npegHasHaveHHble Ans nepepaboTku
WHIpeaneHTbI.

m HaxaTb Ha KHomMKy
pa3broKMpOoBKM U NEpeBECTH j
MOBOPOTHBIN KPOHLUTEVH B
nonoxeHue 1.

m YCTaHOBUTb KPbILLKY.

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHLIN NepeknoyaTens
Ha Xenaemyo CTyrneHb.

[o6aBneHue HrpeaNEHToB

m Bbikntountb npnbop ¢ nomousto
NMOBOPOTHOIO NnepekrovaTens.

m 106aBUTb MHIPEeaNEHThI Yepes
3arpy3o4Hoe OTBEPCTUE B KPbILLIKE.

unm

m CHSITb KpbILLKY.

m HaxaTb Ha KHomMKy
pa3broKMpOBKM U NEPEBECTU j
NMOBOPOTHBIN KPOHLUTEVH B
nonoxeHue 2.

m 3arpy3vTb UHIPEANEHTI.

Mocne pa6otbl

m BbikntounTb npnbop ¢ nomoLLbo
NMOBOPOTHOIO NepekroYaTens.

m /13Bneuyb LWTencenbHyto BUMKY U3 PO3ETKU.

m CHSTb KpbILLKY.

m HaxaTb Ha KHomMKy
pa30noKMpPOBKM U NEPEBECTU j
NOBOPOTHbIN KPOHLUTENH B
rnonoxeHwue 2.

m /3Bneyb Hacagky 13 npusoaa.

m /13Bneyb cMecuTENbHYHO Yallly.

m [TpoBecTM YMCTKY BCEX AeTanemn, CMm.
«YucTka n yxog».

YHuBepcanbHasa peska
CM. npumMepsbl npumeHeHus B Tabnuue.

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUS

He TporaTb OCTpble HOXW U BbICTYMbI ANC-
KoB-u3mens4uTenen. Quckumamensuntenu
BpaTb TONbLKO 3a Kpas!

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

YHmBepcanbHyo pe3Kky MOXHO yCTaHaBnu-
BaTb / CHUMATb TOMbKO NOCIE OCTaHOBKM
NPUBOAA M U3BNEYEHNS BUIKN N3 PO3ETKN.
He onyckaTb pyku B 3arpy304HbIi CTBOS.

BHumaHme!

YHuBepcanbHyto pe3sky UCrnornb30BaThb
TONbKO B NMOMHOCTbIO COBpaHHOM BUAeE.
Hukorga He cobupaTb yHUMBEpPCAnbHYO
pe3Ky Ha OCHOBHOM Ornoke. YHuBepcarbHyto
pe3Ky MOXHO MCMONb30BaTh TOMLKO B
yKa3aHHOM paboyem MOoNoXeHUK.

3awmra oT neperpysku

PucyHok H:

Y706kl NPeaoTBPaTUTL 3HA4YNTENbHLIE
nospexaeHus Bawwero npnbopa Bo Bpems
neperpyskn yHuBepcanbHOW pe3sku,
NPVBOAHON Ban yHMBEPCanbHOM pesku
CHabXeH Hace4Kkon (3agaHHoe MecTo
crnoma). B cnyyae neperpyskv npusogHomn
Ban nomaercs B 3ToM MecTe. HoBbI
Aepxarenb AN QNCKOB C NPUBOAHBIM
BarioM MOXHO NproGpecTn B CEPBUCHON

cnyxb6e.
[BYCTOPOHHUI AUCK ANA ®
TONCTOW/TOHKON Hape3Ku

AN HAape3aHUs TONCTbIMU UIU TOHKUMUN
NOMTUKaMM TaKkuMxX NPOAYKTOB, KaK OBOLLY U
DPYKTHI.

Mapkumposka:

m Grob = ToncTble NOMTUKM

m Fein = TOHKME NOMTUKM

YKasaHue: He nogxoauT Ans nepepaboTku
TBEPAOro cbipa, xneba, Gynoyek nnm
Lwokonaaa.

CoBeT: BapeHbIn KapTodenb MOXHO Hape-
3aTb NIOMTUKaMM TOMbBKO Nocne
oxnaxaeHus.

[BYyCTOPOHHUI AUCK ANA
rpy6oin/Mmenkon LUMHKOBKMU
Ans rpy6on nnm TOHKOWM LUMHKOBKMN TakuX
NpOAYKTOB, Kak OPYKTbl, OBOLLU UMK ChIp,
HanpvmMep rayaa wunv sgam.

MapkupoBka:

m 2 = KpynHas CTopoHa

m 4 = Menkasi CTOpoHa
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YkasaHue: He nogxoauT ansi nepepaboTku
OpEexXOB N TBEPAOTO Chipa, TaKoro Kak
napmesaH.

PekomeHpauus: MArkui Cblp LUMHKYWTE Ha

CTOPOHE C KPYMHbIMWN OTBEPCTUAMM.

Ouck-Tepka — Menkasi

NPOZYKTOB, Kak Opexu unv TBepabli cbip,

HanpvMep napme3saH.

YkasaHue: He NoaxoauT Ans nepepaboTku

MSArKOro 1 Hapes3Horo chipa.

Pa6oTta c yHuBepcanbHom

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3bnoku-

POBKM 1 NEPEBECTN NOBOPOTHbIN
KPOHLUTENH B NOMOXeHne 2.

m YCTaHOBKa CMeCUTENbHOWN Yallu:
HaKIOHEHHYI0 Bnepes Yally yCTaHOBUTb
YacoBOW CTpenkn Ao dukcaumn.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3broku-

POBKM U NEPEBECTN NOBOPOTHbIN I I
KPOHLUTENH B Monoxexve 3.

m CHATb 3aLUTHYIO KPbILLKY
(pucyHok [@-5a).

m Y[epXuBaTb AepxaTtenb Arsi AUCKOB 3a
HWKHWIA KOHeL, Npy 3Tom oba BbICTyNa
[OMKHbI yKa3biBaTb BBEPX.

m XXenaembin AUCK-pesKy unm
Ha BbICTYMbI AepXXaTens A5 AUCKOB
(pucyHok [@-6a). MNMpwu ncnonb3oBaHWK
[OBYCTOPOHHUX ANCKOB, CreanTb 3a TEM,
yTOObI XXErnaemas CTopoHa ykasblBana
BBEPX.

BEPXHUI KOHeL, 1 BCTaBUTb B KOPMNyC
(pucyHok [3-6b).

m YCTaHOBWTb KpbILWKY (06patnuTb
BHMMaHWe Ha MapKMpOoBKY) U NOBEPHYTb
Mo 4YacoBOW CTpernke A0 ynopa.

Ha nNpvBoAe TakK, Kak n3obpaxeHo Ha
pucyHke [@-8, n noeepHuTe ee no xony
4YacoBOW CTpernku Ao ynopa.

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHLIN MepeknioyaTens

Ha peKoMeHOyeMYH0 CTyNeHb.

AN MENKOW LUMHKOBKM Takux

PucyHok [@:
1 3aTeM OnyCTUTb, NOBEPHYTb ee NPoTUB
C NpvBOAa YHUBEPCanbHOWN pesku
OUCKLLWHKOBKY OCTOPOXHO MOMOXWTb

m B3Aatb gepxarens Ans AMCKOB 3a

m YCTaHOBUTE YHUBEPCAIbHYO PE3KY
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m 3arpy3nTb NpoaykTbl Ans nepepaboTkm
B 3arpy304Hblil CTBOM U NOATanNKMBaTh
TonkaTenem.

BHumaHue!
M3Beratb ckonneHnst Hape3aHHbIX
NPOAYKTOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUM.

PekomeHgauumsa: [1na nonyyeHus paBHo-
MEpPHbIX Pe3yribTatoB TOHKME NPOAYKThI AN
Hapeskun nepepabarbiBaTh Nyykamu.

MNpumeuaHue: B cryyae 3aknuHWBaHUs
nepepabaTbiBaeMbIX MPOAYKTOB B YHU-
BepcarbHol peske criefyer BbIKMoYnTb
KYXOHHbI KOMBalH, U3BMeyb LUTEMNCENbHYIO
BUJIKY M3 PO3ETKU, [OXKOATHCA OCTaHOBKM
NpYBOAa, CHATH KPbILLKY C YHUBEPCAIlbHOM
pe3sku 1 ONyCTOLLUTL 3arpy304HbIv CTBOJI.

Mocne pa6oTbl

m Bbikntounte npubop ¢ nomoLso
NOBOPOTHOTO NepeknoyaTens.

m [NoBepHYTb YHMBEPCANbHYH pe3ky
NMPOTMB YaCOBOW CTPESKN U CHATb.

m [NoBEPHYTb KPbILLKY NPOTUB 4YacOBOWA
CTPErKM U CHATb.

m /13Bneyb gepxartenb anst AnUckos
BMecTe ¢ AucKkoM. [1nga aToro HaxaTb
Ha NPWBOAHOW Ban CHU3Y nanbLem
(pucyHok [€).

m [poBecTn YnCTKy getanen.

BneHpgep
CM. npyMepsbl NpumeHeHus B Tabnuue. [M

A\ OnacHocts TpaBMUpoOBaHuA 06
oCTpble HOXM / Bpawarowmmncs
npuBopg!

Hukorga He onyckaTb pyku B

yCTaHOBMeHHbIV bneHgep! bnengep MoXHO

CHMMaTb/yCTaHaBMMBaTb TOMBKO Mocre

ocTaHoBku npusoaal brieHaep MoXxHoO

MCMNonb30BaTh TONMbKO B cOBpaHHOM Buae 1

C YCTaHOBMEHHOW KpbILWKOW. He BkntovanTe

nycTow 6nexHaep.

/\ OnacHocTb ownapusaHus!

Mpun nepepaboTke B GrieHaepe ropsymx npo-

AYKTOB Yepes3 BOPOHKY B KpbILLKE BbIXOANUT

nap.



Pa6ora c 6neHgepom

PucyHok [l

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3broku-
POBKW 1 NepeBecT! MOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B MONOXeHue 4.

m CHATb ¢ npuBoga bneHaepa
3aALLUUTHYIO KPbILLKY.

m YCTaHOBUTb CTakaH brnieHgepa (Mapku-
pOBKa Ha py4YKke HanpoTUB MapKUPOBKMN
Ha OCHOBHOM GroKe) 1 NOBEPHYTb NPOTUB
4YacoBOWN CTpernku Ao ynopa.

m 3arpy3vTb UHIPELNEHTHI.
MakcrmanbHoe KONMYecTBO XUOKOCTH
= 1,25 nutpa;

MaKCMMarbHOe KONM4ecTBO
CUIbHOMEHSILLIXCS UMW FOPSunX
xungkocten = 0,75 nutpa.

m YCTaHOBUTb KPbILLKY U 3aBEPHYTb €€
NpPOTMB YacoBOW CTPerku Ao ynopa
B PYYKy bneHgepa. Kpblilwka gomkHa
3adukcmpoBaTbes.

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHLIN MepeknioyaTens
Ha XXernaemyt CTyMeHb.

[o3arpy3ka uHrpeaueHToB

PucyHok [31-8:

m Bbikntounts npnbop ¢ nomoLsto
NMOBOPOTHOTO MNepeksoyaTens.

m CHSITb KPbILLUKY W 3arpy3nTb UHIPEAVEHTbI

unm

m 13BeYb BOPOHKY M MOCTENEHHO
3arpyxaTtb TBepAble MHIPEeaNEHTbI Yepes
3arpy3o4Hoe oTBepcTue

unm

m 3aNUTb XMOKNE NHTPEOUEHTbl Yepes
BOPOHKY.

Mocne pa6otbl

m BbikntounTb npnbop ¢ nomoLLbo
NMOBOPOTHOIO NepekroYaTens.

m [loBepHyTb BrieHaep No 4acoBOW CTpernke
N CHATb.

PekomeHpauus: bneHpep ny4we Bcero

MOYMCTUTbL Cpa3y Nocre UCMONb30BaHUS.

/\ Buumanue!

Henogxoasiine npoayKTbl MOryT noBpe-

anTb npmbop.

m He nepepabartbiBaiTe B yawe 6neHaepa
NpoayKTbl, TeMnepaTypa KOTOpbIX BbILLE
70 °C.

YucTka n yxon ru

m He nepepabatbiBavite rmyboko3amopo-
»KeHHble NPoAdyKTbl, KpoMe KybrKoB nbaa
B 4OCTATOMHOM KOMNUYECTBE XWUAKOCTY.

m He nepepabatbiBaiite NpoayKThl,
cogepxaliue Teepable KOMMOHEHTHI.
Mepen nepepaboTKOM CEMEYKOBBIX U
KOCTOYKOBBIX NNOA0B (S6510K, NEPCUKOB 1
T. M1.) HEOBXOAMMO yAanUTb CEMEYKU UIn
KOCTOUKM.

Yka3zaHus

MpoaykThl, He noaxoasiime ans

nepepaboTku:

m He u3MesnsyanTe Takue NpoayKTbl, Kak
MUHAAnNb, NyK, NETPyLIKA U MSCO.

m bneHgep He npegHasHayeH ons
NPUrOTOBMEHUS TakMX CNPeaoB, kak apa-
XMCOBOE Macro, KOKOCOBOE Macro Unm
opexoBasi nacra.

m K TBEpAbLIM NpoAyKTaM HYXHO [o6aBnATb
[OCTaTO4HOE KONMYECTBO XUAKOCTH.

m [opolkoo6pasHble NPoayKTbl CMeLLUn-
BaliTe C JOCTATOYHbIM KOSTIMYECTBOM
XUOKOCTW UMK NONHOCTbLIO PacTBOpsinTe
B »wuakocTu. K nopolwkoobpasHbiM npo-
OyKTam OTHOCUTCS!, Hanpumep, caxapHas
nyapa, kKakao-nopoLUOK, KapeHble COeBbIe
6006bI, MyKa, NPOTENHOBBIV MOPOLLIOK.

UucTka u yxon

Mocrne KaXaoro NPUMEHEHNs UCMosb30-
BaHHbIE YacT1 NPUHAANEXKHOCTEN [OMKHbI
6bITb TLLATENLHO OYULLEHDI.

=> Tabnuua M

BHumaHue!

He ucnone3oBatb abpa3unBHble YnCTAWMNE
cpeactsa. MosepxHocTu npubopa MoryT
ObITb NOBPEXOEHbI.

YucTtka ocHOBHOro 6noka

/\ OnacHocTb nopaxeHusi Tokom!

OCHOBHoOW BNOK HM B KOEM Criyyae He

norpyxaTb B Bo4y U He AepXaTb nog,

NPOTOYHOM BOAOW. He ncnonb3oBatb

napoo4MCTUTENb.

m V/I3Bneyb WTencernbHy BUNKY 13
pO3eTKN.
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ru XpaHeHune

m [1poTepeTb OCHOBHOM GrOK 1 3aLUMTHbIE
KPbILLKM NPUBOLOB BNAXHOW TKkaHbto. [Npu
HeobXxoAMMOCTH UCMONb30BaTb HEMHOIO
cpeacTea Ans MblTbs Nocyabl.

m B 3akntoyeHne BbiTepeTb Npnbop Hacyxo.

YucTka cMecuTenbHOM Yalln u

Hacapok
CMeCI/ITeJ'IbHyIO vyawly n Hacagkm MOXHO
MbITb B MOCYOOMOEYHOMN MaLUvHe.
MnacTtmaccoBble geTanu He 3axumaTb

B MOCYOOMOEYHOMN MallUWHe, Tak Kak B
npoLecce MbITbsi BO3MOXHA X NOCTOSHHAsA
Aedopmaums!

YucTka yHMBepcanbHOM pe3ku

/\ OnacHocTh TpaBMUpOBaHUsA 06
ocTpble HOXMu!

He TporaTb OCTpble HOXW 1 BbICTYMbI

[MCKOB-M3meneinTenen. [Ans Ynctkm

NCMONb30BaTh LLETKY.

Bce netanu yHuBepcarnbHON pesku MOXHO
MbITb B NMOCYJOMOEYHON MalLVHE.

PekomeHpauus: [Ins ycTpaHeHns KpacHoro
HaneTa nocne nepepaboTku, Hanp.,
MOPKOBMW, HaNnTb HEMHOTO PacTUTENbHOIO
macna Ha TpAMKy 1 NpoTepeTb eto
YHMBEPCanbHy pe3Ky (He OUCKM-
nsmeneunTenn). Nocne aToro NPoMbITh
YHUBEPCAnbHYIO PE3KY.

Yuctka OneHaepa

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUS
06 ocTpbie HOXu!

He TporaTb HOXK BrieHaepa ronbiMu

pykamu.

CrakaH GrieHaepa, KpbiLLKY ¥ BOPOHKY
MO>HO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLlVHe.

PekomeHpauums: nocne nepepaboTku
XMOKOCTEW 3a4acTy 4OCTAaTO4YHO OYUCTUTB
6neHaep, He cHMUMasi ero ¢ npubopa.

[ns aToro 3anenTe B yCTAHOBIIEHHbIN
6nengep 700 mn BoAbl C kannewn cpeacraa
ONst MbITbst Nocyabl. Bkntounte GneHgep Ha
1 MUHYTY (CKOpOCTb 4). BbinenTe MbifbHY0
BOAY ¥ NpoMoWTe brieHaep YMCTON BOAON.
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BaxHoe npumeyaHue

CyMKy Ans NPUHaANeXHOCTeN YUCTUTL Npu
HeobxogumocTu. Cnegosatb ykasaHusAM no
yxogy B CyMKe.

XpaHeHue

/\ OnacHocTk TpaBMUpOBaHMA!

Mpw Heucnonb3oBaHUM NpMGopa 3BneYb

LUTENCENbHYIO BUITKY U3 PO3ETKM.

PucyHok Bl

m YNOXUTb HAacaaku v AUCKUM3MENLIUTENN
B CYMKY Ansi NpUHAAIEXHOCTEN.

m CyMKy Ansi NPUHaLNEXHOCTEN XPaHUTL B
CMeCcuTenbHOM Yalue.

NMomouwb npu ycTpaHeHUun
HeucnpaBHOCTEN

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHus!
Mepen yCTpaHEHNEM HEMUCTIPaBHOCTH
W3BMEYb LUTENCEMNbHYIO BUMKY 13 PO3ETKY.

MOBOPOTHLIN KPOHLWTENH AOMKEH ObITb
3achukcMpoBaH B KaXxaom paboyem
NONOXEeHUM.

MonbiTanTeck CHaYana ycTpaHnuTb
BO3HWKLLYO NpobnemMy ¢ MOMOLLbO
cneaylwmnx ykasaHuin.

HeucnpaBHocTb
Mpnbop He BKNtoyaeTcs.

YcTtpaHeHue

m [poBepuTb Hanuune anekTpocHabXeHns.

m [poBEpPUTH LUTENCENBHYH BUIIKY.

m [poBepuTb NOBOPOTHbIV KPOHLITENH. B
npaBuribHOM nonoxeHnn? 3admkcnposaH?

m [NpukpyTUTE BNeHaep nnvM cMecuTenbsHyo
Yawly go ynopa.

m YCTaHOBWTb KpbILLKY BnieHaepa u
NPUKPYTUTL 4O yrnopa.

m HakpbITb 3alUTHBIMM KpbILLKaMK Ans
NPUBOAOB HEUCTONb3yeMble NPUBOAbI.

m AKTrBUpOBaHa 6roknpoBka NOBTOPHOIO
BkntoyeHus. Mepknounts npubop B
nonoxexHune 0/off n 3atem Hasag Ha
Kenaemyr CTyMneHb.



HeuncnpaBHOCTb

Mpnbop BbIKNOYaETCA BO BpEMS UCMOSb-
30BaHMA. AKTMBMPOBAHa 3aluuTa oT nepe-
rpysku. OgHoBpeMeHHO nepepabarbiBanoch
CMULIKOM 60MbLUIOE KONMYECTBO MPOAYKTOB.

YctpaHeHue

m OTKNOUNTL Npubop.

m CokpatuTb KONMYEeCcTBO
nepepabaTtbiBaeMbIX NPOOYKTOB.

HeucnpaBHoOCTb
Bo Bpemsi paboTbl nprBoaa crnyyanHo Gbina

HarkaTa kHomMKa pa3brnokMpoBKX. [TOBOPOTHBIN
KpPOHLUTENH nepeaBuraetcs Beepx. MNpueog
OTKIIOYAETCS, HO He OCTaHABNMBAETCH B
NOMNOXEHWUN A CMEHbl HacafokK.
YcTtpaHeHue
m [lepeBecTy NOBOPOTHbLIV Nepeknoyarens
B nonoxexue 0/off.
m [lepeBecTv NOBOPOTHLIN
KPOHLUTENH B NonoxeHue 1. j
m Bkntountb npnbop (cTyneHs 1).
m CHoBa BbIKMO4YNTL Npubop.
Hacapgka octaHaBnvBaeTCst B MONIOKEHNUM
ONs CMeHbl Hacagok.
HeucnpaBHOCTb
BneHgep He HaunHaeT paboTtaTtb unm octa-
HaBnMBaeTCHA BO BPEMS UCMOfb30BaHUS,
npvBoAa «ryaut». Hox 3abnokupoBaH.
YcTpaHeHune
m OTKNOYMTL NPMGOP 1 N3BMEYb
LUTencernbHYI0 BUMKY U3 PO3ETKMU.
m CHATb GreHaep 1 yaanuTb NpenaTcTaue.
m CHoBa ycTaHOBUTb GrieHaep.
m Bkntountb npmbop.
BaxHoe npumeyaHue
Ecnun Takum obpasom He yganocb
YyCTpaHUTb HEUCMNPAaBHOCTb, NOXanyncra,
obpaTtutech B CEPBUCHYIO CryXOy.

Mpymepsbl ncnonb3oBaHMst ru

anMepr ucnonb3oBaHuA

CobntoganTe obLime ykasaHus, npuBeaeH-
Hble B Tabnuuax [4, M v M.

He npeBbiwariTe MakcumarsbsHO AONyCTH-
MO€ KONM4eCTBO NPOAYKTOB.

BuckButHoe Tecto

OcHoBHoOW peuenT

— 2 anua

— 2-3 cT. n. ropsven Bogbl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTuka BaHUMbLHOIO caxapa

— 70 r Mmykn

— 70 r kpaxmana

— NpuW HEObX. HEMHOIO XMMUYECKOTO
paspbIxnuTens

m B36uBatb MHrpeaneHTbl (Kpome Myku
1 Kpaxmara) B Te4eHne npumepHo 4-6
MUWHYT Ha CTYNeHn 4 ¢ NOMOLLIbIO BEHYMKA
Ansi B36nBaHusA o o6pa3oBaHus NeHbI.

m [NepeBecTn NOBOPOTHLIV NepekntoyaTens
Ha cTyneHb 1 1 B Te4eHne npumepHo 2-1
MWHYTbI MO CTOMNOBOW NOXKE NOAMELLM-
BaTb NPOCESHHYIO MYKY M Kpaxmarl.

MakcumanbHoe Konu4ecTBO: 2 X OCHOB-
Hou peuenT

ChobHoe TecTo

OcHoBHoW peuent

— 3-4 anua

— 200-250 r caxapa

— 1 wenoTka conu

— 1 NaKkeTuK BaHWIIbHOIO caxapa
nnu ueppa ¢ ¥z nMMoHa

— 200-250 r cnueo4HOrO Macna unu mapra-
pviHa (KOMHaTHOW TeMneparypbl)

— 500 r mykun

— 1 NaKkeTUK XMMUYECKOTO paspbIXMTens

— 125 mn monoka

m Bce vHrpeaueHTbl nepemelunBaTb
B TeYeHWe NPUMEPHO 2 MUHYTbI Ha
cTyneHun 1, a 3aTem B Te4eHne NpUMepHo
4-5 MUHYT Ha CTyneHn 3 ¢ NOMOLLbIO
BEHYMKa AN15 NepemeLuMBaHus.

MakcMmanbHoOe KONM4ecTBO:
1%4 X oCHOBHOW peuLenT
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ru Mpumepsbl ncnonb3oBaHus

MnoTHbIN (hpYyKTOBLIN

nupor

OcHoBHoM peuenT

— 3 anua

— 135 r caxapa

— 135 r maprapuHa

— 255 r MyKkmn

— 10 r nekapckoro nopoLuka

— 150 r KopuHKM

— 150 r cMecn cyxohpyKTOB

m YCTaHOBUTE BEHYMK AN
nepemeLlVBaHusl.

m 3arpysnTe BCe MHIPeaneHTbl, Kpome
CyXO(ppyKTOB.

m 30 cekyHp nepepabatbiBaiTe Ha CKOpO-
ctm 1.

m 3atem nepepabarbiBarite 3—5 MUHYT Ha
ckopocTu 3.

m YCTaHOBWTE Ha CKOpOCTb 1.

m B TeyeHne 30—60 c nobaBkTe
CyXOppyKThl.

MakcumanbHOe Konu4ecTBo: 2-KpaTHoe

KONMYECTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa

lMeco4yHoe TecTo

OcHoBHOM peuenT

— 125 r cnmBoYHOro
macna (KOMHaTHoW
Temneparypsbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenoTka conmu

— HEMHOrO NIMMOHHOW Lieapbl U BaHUIb-
Horo caxapa

— 250 1 mykn

— Npuv HeobX. HEMHOTO XMMUYECKOrO
paspbIxnuTens

m [MpumepHo %2 MUHYTBI Nepepabatbl-
BalTe BCE UHIPEOUEHTbI HA CKOPOCTH
1, 3aTem npyMepHO 3—6 MUHYT Ha
CKOPOCTM 2 C NOMOLLIbIO BEHYMKa Ans
nepemMeLllnBaHus.

Mpu ncnonbsosaHumn 6onee 250 r myku:

m Bce wHrpegmeHTsl 3ameluvBsaTth B
TeYEeHNe NPUMEPHO 72 MUHYTHI Ha
cTyneHu 1, a 3aTeM B TEYEHNE NPUMEPHO
5-6 MMHYT Ha CTyNeHn 2 C NOMOLLbIO
MECWUNbHOW HacaaKku.
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MakcMmanbHoOe KOnM4ecTBO:
2 X OCHOBHOM peLenT

OpoxkeBoe TecTo

OcHoBHoW peuenT

— 500 r myku

— 1 anuo

— 80 r xupa (KoMHaTHOW TemnepaTypbl)

— 80 r caxapa

— 200-250 mn Tennoro mMoroka

— 25 r cBeXUX Unn 1 NakeTUK Cyxmx
Opoxoken

— uegpa ¢ V2 nMMoHa

— 1 wenoTKka conwu

m Bce vHrpeaueHTbl nepepabarbiBath
B TE€YEHWNE NPUMEPHO 2 MUHYTbI Ha
cTynexu 1, a 3atem B Te4EHNE NPUMEPHO
3-6 MVMHYT Ha CTyMneHn 2 C NOMOLLbIO
MECUINbHOM Hacaaku.

MakcumanbHoe KONM4ecTBO:
1%4 X ocHOBHOW peuLenTt

TecTo onA makapoH

OcHoBHoOM peuenT

— 300 r myku

— 3anua

— npm Heobx. 1-2 cT. n. (10-20 r) xonogHow
BOAbI

m Bce uHrpegneHTsl nepepabatbiBaTh
NPUMEpPHO OT 3 A0 5 MUHYT Ha CTyneHu 2
[0 nony4yeHust TecTa.

MakcumManbHoe KOnu4ecTBo:
1,5 x ocHoBHOW peuenT

TecTo AnA xneba

OcHoBHoW peuenT

— 750 r Myku

— 2 NakeTuKa Cyxmx OpOxoKemn

— 2y4.n.comm

— 450-500 mn Tennown Boapl

m Bce nHrpeaveHTsl nepepabarbiBath B
Te4yeHve NpMMepHo %2 MUHYTbI Ha
cTynexun 1, a 3aTem B Te4eHne NpUMepHo
6-7 MUHYT Ha CTYNeHn 2 C NOMOLLIbIO
MeCUIbHOWN HacagKku.



ManoHes

— 1 anuo

— 1 4. n. ropumupl

— Y4 pacTuTenbHoro macna

— 1 CT. N. IMOHHOIO COKa UNnu ykcyca

— 1 wenoTka conm

— 1 wenoTka caxapa

VHrpeamneHThbl AOMKHBI MUMETH KOMHATHYHO

Temnepatypy. MaoHe3 roToBUTCS TONMbKO

13 uenbIx suL.

m /IHrpeameHTbl (Kpome pacTuTenbHOro
macna) nepepabaTbiBaTb B Te4EHME
HECKOSbKMX CEKYHA, Ha CTyneHn 2 unun 3 B
oneHaepe.

m [epekntoynTs BneHaep Ha cTyneHs 4,
MeZMNEHHO BNUBaTb Macrio Yepe3 BOPOHKY
¥ NMpogomkaTb nepemeLumBaTh 40 Tex
nop, Noka MamoHe3 He 3MYIbrMpyeTcsi.

ManoHe3 cnegyeT ynoTpebuTtb B CXaTble
CPOKM, He XpaHUTb ero.

CneuuanbHble
NPUHaANEeXHOCTHU

CneupnanbHble NPUHaANIEeXHOCTY MOXHO
npnobpecTun Yepes cepBUCHYIO Crnyx0y, B
PO3HUYHBIX MarasmHax Unu B MHTEPHeTE.
Mcnonb3yinTe TOMbKO OpUrMHanbHble
NPUHaANEXHOCTU, TaK Kak OHN B TOYHOCTU
noaxoAsT K Bawemy npubopy.
MprHaanNexHOCTN OTHOCATCH K KOHKPETHBIM
npnbopam. NoaTomy npw Nokynke sceraa
ykasblBanTe To4Hoe ob6o3HaveHue (E-Nr.)
BaLlero npubopa.

WHdpopmaumio o ToM, Kakne npuHaanexHo-
CTv NpegnaralTca Ans Bawero npubopa,
Bbl MOXXETE HAWTK B HALLeM Kararnore, B
OHNaWH-MarasumHe Uiy 3anpocuTb B CepBHC-
Hom cnyxoe.

www.bosch-home.com

CneuuanbHble NpUHaLNEeXHOCTH ru

YTunusauusa

YTnnuaunpymnTe ynakosky € UCMOMb30-
)g BaHWeM 3Konornyecky 6esonacHbix
mmm  VeTOAO0B. [JaHHbIN npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUMN €BPONEn-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMN ANEKTPUYECKNX U SNEKTPOH-
HbIx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI OMPEeAENsIOT AeNCTBYO-
Lue Ha TeppuTopun EBpocotosa npa-
BWIa BO3BpaTa M yTUnunsaumm ctapbix
npunbopos. MHdopmaumo 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX YyTUMM3aumm
Bbl MOXeTe nonyymTb B MarasvHe,
B KoTopom Bkl nprnobpenu npnbop.

YcnoBua rapaHTUNHOroO

o6cnyXxuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaOLWY0 NHPOpMaLMIO
06 ycnoBusiX rapaHTUNHOIO 06CnyXu-
BaHWsa Bbl moxeTe B Bawem 6nvxkanwem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LEHTpE, Unm
B CEPBMCHOM LIEHTpe OT Npon3BoanTens
00O «BCX BbiToBble MNprbopbI», Mnn

B CONPOBOAMNTENBHON AOKYMEHTaLMU.

Mebl ocTaBnsiem 3a cobor npaeo Ha
BHECEHWE N3MEHEHNN.
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HUHcopmaumua M3rotoBuTenA 0 rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUU

KpyrnocyTtouHbiit Tened)oH cny>6bl nognepxkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXXe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiiTe B UHTepHeTe: WWw. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbcA ycnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl M CpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
mara3uHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ 4yekK, ToBapHaAa HaknagHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapky, kodheMallnHbl, KotheMOonKu, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, NbINecochkl, Pe3ku, TOCTepbl, YTIorW, theHbl, PacNPAMUTENH ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
uuTenu, bneHaepsbl, ragunbHble JOCKW, BAHHOUKM, HaNoNbHbIE BECHI, YTIOTH, NapoBble CTaHUMK, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3aenua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCyLecTBNAETCA B (popMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKALUM U AeKNapMpOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTenbHOM NOATBEPKAEHWM COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE faHHbIE O HOMEPE cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalnu o COOTBETCTBMU) U CPOKe ero (ee) AencTeua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npoaykuua Npov3BOAMTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUMOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWrtpacce 34, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHusauuei, BbinonHALeHh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENSA, YNTONHOMOYEHHOW N3rOTOBUTENEM Ha OCHOBaHWKU A0OrOBOPA C HAM, ABNA-
etcAa OO0 «bCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, A.1 nut. A, oununan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npuBeaeHsbl Ha TUNMOBOM Tabnuuke npubopa UK Ha ero aTUKeTKe U/Unn
B CONPOBOAMTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballel TeXHUKW M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHIYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMbHble
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl U CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM Tpe6oBaHMAM KayecTBa TOBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA 0BecneyeHna MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. 1o BCeM BONpocaM, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu No yxody ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cnyxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

Ddupma U3rotoBuTENbL NPEAOCTABAAET Ha NPUOBpPeTEHHBIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBoM Npubop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHogaTenbctBom PO cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMy Npu NoKynke bbin
BbliaH rapaHTUIHbBIA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNOBHUA, He NPOTUBOPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana notpeburenen

[aHHbii Nnpubop npefHa3HaueH ANA UCMONb30BAHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHUX U UHBIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM NPEANPUHIUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBNeTBopeHneM BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0dKce NPEANPUATUA, YUPEXAEHUA UK
opraHu3aumuu. UcnonbaosaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBLIX OT BbILUEYKA3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMEM NPaBUN HaANexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmpmeHHOM 3aBoACKOM TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obAasartensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet kK 06eanuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLIEHWAM NpaBun ero
aKcnnyatayuu.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NpUBope, eCnn cepBUCHOI cnyxBoit byaer AoKa3aHo, UTo OHW BO3HUKIM MOCTEe Nepefaym
npubopa notpebutento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKHM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HENPEOJONUMON
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KaTacTPOMbl 1 T.M.), NONafaHNsA BbITOBLIX HACEKOMBIX U FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (hAKTOPOB, a TakXKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapyLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMI, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO SKCMyaTaluu, B TOM YUCNE HeCTabUNbHOCTH
napamMeTpoB 3NeKTPoceTH, ycTaHoBneHHbIx TOCT 32144-2013.

[ina nopTBepXAEHUA AaTbl MOKYMNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeAbABNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHHM
ybeanTenbHO NPocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKH).
CobntofeHne peKoMeHAALMUI U YKa3aHWUI, COAEPKALLMXCA B MHCTPYKLMHK NO IKCNNyaTalmu (npasunax nonb3oBaHuaA), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6ecnyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BeCnNaTHO PEMOHTUPYIOTCS UMM 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmaumsa o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawa Cnyx6a CepBuca, a TaKKe MacTePCKUE HALLKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNYyXUBaHMA HaXOAMTCA Ha
ouumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB M Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAeT 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AENUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOKYMNKU, NGO NpU HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHWUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMUUKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa M3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecsay uarotoBneHus. [inAa onpeageneHna roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaBuTb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAEHWE COOTBETCTBUA Hallei NPOAYKLWKM obAsaTenbHbIM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYyrnocyTouHblit TeneoH ANA 3BOHKOB Ha TeppuTopumn PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KM3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TeXHUKE, MPOU3BeAEeHHOWN NoA KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TPeGOBaAHUAMU 3aKOHOAATENBLCTBA O TEXHUYECKOM
perynvpoBaHuu U 3aKkoHoAaTeNbLCTBA O 3aliuTe NpaB noTpeduTtenen
Poccuiickon ®epepaunmn

MpoAayKuus: KyXoHHble KOMOaWHblI, ToBapHbIf 3HaK: Bosch
KYXOHHbI€ MalUMHbI, MUKCEPbI, U3MeNbLYNTENMU

BHUMAHME! AccopTUMeHT NpoayKUun NOCTOSIHHO OBHOBRSieTCS. TeXHWYeckue XapakTepUCTUKU NPOoAYKLUMU, B TOM YUCTE 3HEProdadPeKTUBHOCTH,
NOCTOSIHHO COBepLUEeHCTBYOTCS. MpoaAyKUMS perynsipHo NpoxoauT obsi3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPXAEHWS! COOTBETCTBIS COMAcHO AefCTByoLLe-
My 3aKoHOAaTENbCTBY. MIHhopMaLmio O PeKBU3UTaX aKTyarnbHbIX CEPTUUKATOB COOTBETCTBIS U CPOKaX UX AefCTBUS, MHCOPMaLMIO 06 akTyansHOM
aCCOPTUMEHTE NMPOAYKLMM MOXHO MOMNYHUTb Y OpraHu3aLyy, BbINOMHSIOLEN (PYHKLUMUM MHOCTPAHHOTO M3rOTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoin de-
Aepaunn OO0 «BCX BeiToBble Mpubopel», 198515, CaHkT-MNetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nuT.A, cdunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanyxckasi, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, cakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BeitoBble Mpubopsbl», 198515, CaHkT-Metepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut.A, dounuan B r. Mockea, 119071,
yn. Manas Kanyxckas, A.15, Tenedon (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocylecTBNSET CBO AEATENbHOCTb M0 NOATBEPXAEHNI0 COOTBETCTBNA
npoayKLWM OT UMEHW NPOM3BOANTENS Ha EAVNHOI TAMOXEHHOW TeppUTOpUM EBPa3MincKoro SKOHOMMYECKOrO CO3a B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOWIMMA
TEXHWYECKUMU pernamMeHTaMy, B Ka4ecTBe YMONHOMOYEHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINonHAeT TpeGoBaHWs, NpeayCMOTpeHHbIe 3aKOHOM
P® Ne184-®3 «O TexHUYeCKoM perynmpoBaHun» ANs nuua, BbINOMHALETO (OYHKLIMM MHOCTPAHHOTO W3roTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoii de-
Aepauun.
WwmnopTtepom B Poccuiickyio ®eaepauuio Npoaykumumu, cepTudULIMpOBaHHOI B KadyecTBe cepuitHo npoussoanmoi, sensetcst OO0 «BCX BeiTosble
Mpubopsbl», 198515, CaHkT-Metepbypr, r. MeTteprod, yn. Kapna Cumerca, 4.1 nut.A, cdunuan B r. Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas 4.15,
TenedooH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUduKaLumm npoaykumMm 1 OCyLLECTBASIOLLEN NepBUYHOe pa3mellieHre NPoayKLUMn Ha
pbliHke EBponeiickoro cotosa, sensietcst PobepT Bow Xaycrepete M6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgeréte
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBAIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMIEHME MPOAYKUMM W OTBETCTBEHHBIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernamerTos, sensieTca BCX Xaycrepete m6X, Kapn-Bepu-Ltp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanua (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpw nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHEHUU NPOAYKLUMM CneflyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3NOKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKCryaTtauum,
cneaytoLwmMm TpeGoBaHUAMU:
+ 3anpeluyaeTcs nogsepraTb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHU4ECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHMIO MPOAYKLMM W/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
* Heobxoanmo nsberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKUMM BOAbI U APYTVX XNAKOCTEA.
Mepen nepeBo3koii N Nepefadei Ha xpaHeHue BbiBLLEN B 3KCMyaTauum NPoAyKLMM Npu oTpuLaTensHoi TemnepaTtype Heobxoaumo ybeanTsecs B
OTCYTCTBWW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykuma npeaHasHayYeHa K UCMNonb3oBaHWIo B YCNOBUAX TemnepaTypsl Bolle 0°C 1 OTHOCUTENbHO BNaXHOCTH, He npesbiwatoLlen 93%.
Mepen Havanom akcnnyatauuy NPOAyKUMM, ANNTENbHOE BPEMS HaxOAMBLUEHCS Noj BO3AENCTBEM OTpULATENbHON TemMnepaTypbl, He06X0AMMO Bbi-
[AepXaTb €€ B YCrOBUsX KOMHATHOI TEMMNEepaTypbl HECKOMBKO YacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKUMM ONPEAENsoTCS NPEeANPUATUAMU PO3HUYHOI TOPTOBMM B COOTBETCTBUN C TPeGOBaHNAMMU AeCTBYIOLLETO 3aKOHO-
parenbcTsa.
YkasaHus no yTunusaumum NpoayKLMM CoAepXaTcs B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLui U MOryT 6biTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ina npogyKumm, peani3oBaHHO U3TrOTOBUTENEM B TEYEHNE CPoKa [eiCTBUS cepTuduKaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUMKAT AECTBUTENEH NpK ee
nocTaBke, NPOAAXe U UCTONb30BaHUM (MPUMEHEHNN) B TeHeHUe cpoka CryxObl, yCTaHOBMEHHOTO B COOTBETCTBUM CO cTaTbelt 18 3akoHa PO o sawute
npas notpeduteneit. Cpok cnyx6bl Ha NPOAYKLMIO ykasaH NpoussoauTenemM B NUCToBke «/HMOPMaLMA U3roTOBUTENS O rapaHTUNHOM U CEPBUCHOM
oBCnyXuBaHUU».
MpoayKuma MOXeT BbiTb MAEHTUdULMPOBaHa NO MoAernbHOMY oBo3HaueHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Type») u ToBapHOMY
3HaKy Bosch, HaHeceHHbIM Ha MpPoAYKLMIO, YNaKoBKy U (M) COAEPXalUMXCS B 3KCMIyaTaUMOHHBIX JOKyMeHTax. B cooTBeTCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHOapTOM M3roToBUTENS BbITOBast TEXHWUKA UAEHTUMMLMPYETCS Mo cneaytoLLen cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CRYX6bI>

MartepuanbHbIli HOMep npefcTaensieT coboit GykBeHHO-LdpoBoe 0603HaYeHne NpoaykumMmn AnnHon He 6onee 10 cumBonoB, UCMOMb3yeMoe Npu
npogaxe (MMeHyemoe mMofenbHbIM 0603HaYeHeM unu moaensio GbiToBoro Npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTCst Mex/y KoAoBbIM CrIOBOM «E-Nr.» 1 kocoi 4epTon «/».
WHaekc cepBUCHOM CnyxGbl — ABY3Ha4HOe LmdpoBoe 0603HaueHe, NprUcBarBaeMoe eauHuLIE NPOAYKLMM B NpoLiecce NPOU3BOACTBA U UCMONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cryx0oM.
OkcnnyaTtaUMoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaTtbiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ans LUIMPOKOTO acCOpPTUMEHTa NpoayKLWK, MO3TOMY U3roToBUTENEM
NpefyCMOTPEHO yka3aHue TOproBoro 0Go3HaueHnst NpuGopa B 3KCMITyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUU, YTO
3TO NO3BONSET ONpeAenuTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO SKCMIyaTaLMOHHOTO AOKYMeHTa K 6bITOBOMY npubopy, ConpoBoXaaeMoMy aTUM aKcryaTtaum-
OHHbIM [IOKyMEHTOM. YCTaHOBNIEHWE B NpoLiecce NAEHTUDUKALIMM COOTBETCTBNA XapaKTepUCTUK BbITOBOTO Npubopa NoMoXeHUsM, CoaepXaLlMMes B
npunaraembix Kk HeMy SKCMyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOAUTCS NMyTEM aHanuaa HGOpMaLUM, N3NOXKEHHON B SKCMIYyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKcnyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTOB, NMPeAyCMOTPEHHbIX M3roTOBMUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTL HACTOALLAs MHCOPMALIUS, MHCTPYKLMS
(PyKOBOACTBO) MO 3KCMIyaTaLmumn, MHchopmaumst 06 YCNoBUSIX rapaHTUAHOTO U CEPBUCHOTO OBCITYXXMBaHWUS.
MapkupoBaHue npoayKLuKM OCYLLEECTBIINETCS U3rOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnuyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOW 3TUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOAUTLCS UHBIMU cnocobamm, 06ecneumBaoWMMM AOCTYMHOE W HAMMsAHOe NpeAcTaBneHne WHopMaLu o
npubope B MecTax npogax.

o COK3a /MU TEXHNYECKUX pernameHToB EBpaSI/II;ICKOI'O 9KOHOMUYECKOro Cot3a, MapkupyeTca eanHbIM 3Hakom 06paLLLeHIIIFI npoaykuun

ﬂpoqykuma, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXAeHns COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeﬁOBaHl’lﬂM TEXHUYECKUX pernameHToB TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyAapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro coto3a (EBpasuiickoro SKoHOMUYECKOrO Coto3a).

MpoayKumMs COOTBETCTBYET CrieAYIOLLMM TEXHUYECKUM pernameHTam TaMOoXeHHOro col3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpoMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6e30MacHOCTN HU3KOBOMNLTHOTO 06OPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHu4eHUn NPUMEHEHUS OMAcHbIX BELLECTB B U3[ENUSAX ANEKTPOTEXHUKW U PaaNO3NEKTPOHUKN

BKcnnyaTauvoHHble [JOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCS Ha PYCCKOM si3blke. KCMIyaTaLMOHHble AOKYMEHTbI HA FOCYAAPCTBEHHbIX si3blkax
rocynapcTe-urieHoB EBpa3uitckoro SKOHOMUYECKOTO COl03a, OTIUYHBLIX OT PYCCKOTo, NPU HaMM4MK COOTBETCTBYIOLLMX TpeboBaHUi B 3akoHoAaTENbC-
TBE MOXHO 6e3803ME3JHO MOMNY4MTL y TOPryIoLLEN OpraHn3aLmn-pesnaeHTa CoOTBETCTBYIOLLErO rocyapcTea-yneHa EBpasniickoro 3koHOMM4ECKoro
coto3a.

WHdopmaums o komnnekTaumm NpoaykUmum npeacTasnera B TOProBbiX 3anax, MoXeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy 6ecnnaTHoi «ropsHen NMHUny
(800) 200-2961, a Takke AOCTYNHa B MHTEPHETe Ha caiite npoussoauTens http://www.bosch-home.ru.



Toproeoe A i ‘ CepTudmkar cooTBeTCTBUA ‘ CrpaHa-

v — HY*, B HH**, Ty | HM***, Bt
0Go3HaueHne ™n Per. Homep ‘ Nata Bbigaun ‘ DewcTeyeT Ao ‘ nsrotoBuTenb ‘
MC812M865 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1250
MC8128814 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1250
MC812W501 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MC812W620 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoBeHus 50/60 220-240 1100
MC812w872 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1250
MCM3100W CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 800
MCM3110W CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexusi 50/60 220-240 800
MCM3200W CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexusi 50/60 220-240 800
MCM3201B CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexusi 50/60 220-240 800
MCM3401M CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 800
MCM3501M CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 800
MCM4000 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 700
MCM4100 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 800
MUM4406 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 500
MUM4426 CNUMSST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 500
MUM44R1 CNUMS5ST C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoBeHus 50/60 220-240 500
MUM4657 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 550
MUM4855 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 600
MUM4856 CNUMSST C-DE.A46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MUM4875EU CNUMS5ST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MUM4880 CNUMS5ST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MUM48SL CNUMS5ST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MUM52120 CNUM50 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 700
MUM54D00 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 900
MUM54G00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 900
MUMS54100 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 900
MUM54P00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 900
MUMS54Y00 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 900
MUM58020 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM58225 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM58231 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM58243 CNUM51 C-DE.AR46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM5824C CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM58252RU CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MUM58420 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MUM58720 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MUM58920 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MUM58B00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MUMS58K20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MUMS58L20 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM59343 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM59M55 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM5XW10 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MUMSXW20 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUMSXW40 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM9A32S00 CNUMB60A C-DE.Af46.B.77956 21.12.2016 20.12.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1200
MUM9Y35S812 CNUM60B C-DE.AA46.B.81253 28.07.2017 27.07.2022 CnoseHusi 50/60 220-240 1500
MUM9YX5S812 CNUM61B C-DE.AA46.B.81253 28.07.2017 27.07.2022 Cnosexusi 50/60 220-240 1500
MUMP1000 CNUMS5ST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MMKCepr, usmenb4yuTenu
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 375
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 375
MFQ2210K CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 375
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenus 50/60 220-240 375
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenus 50/60 220-240 375
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHus 50/60 220-240 400
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHus 50/60 220-240 400
MFQ2520B CNHR30C C-DE.Af46.B.88695 22.10.2018 21.10.2023 CnoseHus 50/60 220-240 500
MFQ2600G CNHR30 C-DE.AA46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 375
MFQ2600W CNHR30 C-DE.AA46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosexusi 50/60 220-240 375
MFQ3010 CNHR19 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 300
MFQ3030 CNHR19 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 350
MFQ3555 CNHR18 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 350
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosexus 50/60 220-240 400
MFQ36440 CNHR27 C-DE.AA146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosexus 50/60 220-240 450
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 450
MFQ36470 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 450
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 450
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 450
MFQ4030K CNHR22 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 500
MFQ4070 CNHR22 C-DE.AR46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 500
MFQ4080 CNHR22 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 500
MFQP1000 CNHR19 C-DE.AA146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 300
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.AA46.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 400
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.AA146.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 550
MMRP1000 CNCM13ST1 C-DE.A146.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 400

HY — HoMMHanbHas YacToTa UNK Ananas3oH HOMUHaNbLHbIX YacTOT NepeMEeHHOro Toka nuTaroLen cetn B Mepuax
HH — HomuHanbHoe HanpsbkeHue unv AManasoH HOMUHANbHOIO HanNpsHXeHus B Bonbrax
*** HM — HoMWHanbHas noTpebnsiemMasi MOLHOCTb MW AUanas3oH HOMUHarbHbIX NOTPeBnseMbIx MoLLHOCTel B BaTTax
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine Hausgeréate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehér,
Produkt-Informationen:

Tel.: 0911 70 440 040
mailto:Kleingeraete@bshg.com

AE United Arab Emirates,

Santalh A3 alh o LaYl
BSH Home Appliances FZE
Round About 13, Plot Nr MO-0532A
Jebel Ali Free Zone - Dubai
Tel.: 04 881 44 01*
mailto:service.uae@bshg.com
www.bosch-home.com/ae
*Sun-Thu 8am to 5pm (exclude public holidays)

AL  Republika e Shqiperise, Albania
Elektro-Service sh.p.k

Rruga Kasem Shima, Kodi postar-1050
Prane Ures Mezezit

1023 Tirane

Tel.: 4 227 8130; -131
mailto:info@elektro-servis.com
EXPERT Service

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061; 4 227 4961

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AM  Armenia, Zujuulnib
ZIG ZAG LLC

Charenci str. 25

Yerevan 375025

Tel.: 010 55 60 10
mailto:service@zigzag.am
www.zigzag.am

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme, Ersatzteile und
Zubehor und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdér,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511*
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
*Wir sind an 365 Tagen von 07:00 bis 22:00 Uhr
fiir Sie erreichbar.

AU  Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

*Mon-Fri 24 hours
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AZ  Azirbaycan Respublikasi,
Azerbaijan

Baku Service Company MMC

Azadliq Pr. 116

Baku

Tel.: 12 530 90 35

mailto:info@bakuservice.az

www.ser-cen.az

Yurd Service MMC

50, Bakikhanov Str.

Baku, AZ1007

Tel.: 12 480 33 01

mailto:info-service@yurd.az

www.yurd.az

Optimal Elektronika MMC

Hasanoghlu 7B

Baku, AZ1072

Tel.: 12 954

mailto:STMS@optimal.az

www.optimal.az

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 3513

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. - N.V.
Rue Picard 7, box 400,
Picardstraat 7, box 400

1000 Bruxelles — Brussel

Tel.: 02 47570 01
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH  Babhrain, ;pall Asls
Khalaifat Est.

BLD 898, R 533, TASHAN 405
Manama

Tel.: 01 740 05 53*
mailto:service@khalaifat.com
*Sat-Thu 7am to 5pm (exclude public holidays)
BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBasi TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CA Canada

BSH Home Appliances Ltd.

Tel.: 800 944 2904
mailto:bosch-canada-questions@bshg.com
www.bosch-home.com/us

CH  Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CN  China, F1E

BSH Home Appliances Service Jiangsu Co. Ltd.
19F, Jinling Asia Pacific Tower,

No.2 Hanzhong Road, Gulou District,
210005 Nanjing, Jiangsu Province

Service Tel.: 400 8855 888*
mailto:careline.china@bshg.com
www.bosch-home.cn

‘phone rate depends on the network used

CY Cyprus, Kitrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Il Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)

Tel.: 777 78 007

mailto:EGO-CY CustomerService@bshg.com

CYN Turkish Rep. Of North Cyprus
Argas Limited Company

37 Osman Pasa Cad. K. Giltlik
Lefkosa

Tel.: 0228 40 70
mailto:argas.teknik@yar-group.com
Semson Ticaret Sti. Ltd.

Bedrettin Demirel Cad. no 17

Girne

Tel.: 0816 04 94
mailto:m.defterali@ercantangroup.com

cz  Ceska Republika, Czech Republic
Vice informaci (napf. zaruéni podminky,
prodlouzena zaruka aj.), naleznete na
webovych strankach www.bosch-home.com/cz/
nebo nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350/107¢

158 00 Praha 5

Prijem oprav

Tel.: +420 251 095 043
mailto:opravy@bshg.com

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 8980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE  Eesti, Estonia

Renerki Kaubanduse OU
Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustaméae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espaiia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705*
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

*Soittajahinta on kiinte&sté verkosta ja matkapu-
helimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.



FR  France

BSH Electroménager S.A.S.
Service Aprés-Vente

26 ave Michelet — CS 90045
93582 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892698 010 FraveekiLdl |
Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 FeXWlal |
mailto:serviceconsommateur.fr@
bosch-home.com
www.bosch-home.com/fr

GB  Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order spare
parts and accessories or for product advice
please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges.

GE Georgia, sy

Elit Service Ltd.

Vake-Saburtalo district,

Intersection of Al. Kazbegi ave.

and Kavtaradze Str. 0186

Kavtaradze str. 1

Thilisi

Tel.: 32 300 020

mailto:info@es.ge

GR  Greece, EAAGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277 500; -701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
BANREEE A8 R AE231E07E
Unit 07, 23/F, CDW Building,

388 Castle Peak Road,

Tsuen Wan, New Territories,

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR  Hrvatska, Croatia

BSH kuc¢anski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU  Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Késziilék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu
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IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order spare parts
and accessories or for product advice please call
Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

*Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges.

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #l{ci

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in

*Mon-Sat 8am to 8pm (exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
WWW.SMInor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02 412 678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

JO  Jordan, ¥/

Diab Qawasmi & Sons Co.
Khaled Ben Al-Waleed Street,
Jabal Al Hussein (11121),
P.O. Box 212292

Amman

Tel.: 06 465 8505, -2650

Tel.: 79 110 3430
mailto:boschjo@yahoo.com

KG  Kyrgyzstan, Keipribiz Pecny6nukacsi
OcOO Alfa Systems

Jibek Jolu str. 40

Bishkek

Tel.: 0702 98 53 53
mailto:alfas-service@mail.ru

KR  Republic Korea,

Daehan Minguk, tf] 3+71 =
Empel Co. Ltd.
1201 ACE High Tech City 1 Building
775 Gyeongin-ro Youngdeungpo-gu
Seoul 07299 South Korea
Tel.: 1899 4636
mailto:hsshim@empel.co.kr

Kz Kazakhstan, KazakcTaH
BSH Home Appliances LLP
Dostyk 117/6,

Business Center “Khan Tengri”
Almaty

Hotline: 5454*
mailto:ALA-Service@bshg.com
*Toll free from mobile only

LB  Lebanon, jli/
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@tehini-hana.com

LT Lietuva, Lithuania
UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: +370 (8) 700 556 55
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: +370 (8) 700 555 95
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent.It

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: +370 (8) 700 447 24

mailto: svc@emtoservis. It
www.emtoservis.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

Lv Latvija, Latvia
SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: +371 6742 5232
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

SIA Koroso

Vestienas iela 2

1004 Riga

Tel.: +371 2200 4203
mailto:servis@koroso.lv
www.koroso.lv

EMTA Serviss SIANEU
Katlakalna 1

1073 Riga

Tel.: +371 6602 0338
mailto:info@emta.lv
www.emta.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: +371 6771 7060
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

Mnowaab Amutpus Kantemupa, 1, atax 3,
2069 Knwmres

Ten.: (37322) 84 00 50, 84 00 54
mailto:service@rialto.md

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK  Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments and

Management Services Pvt. Ltd.

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 03 010 200

mailto:mohamed.zuhuree@lintel.com.mv

www.lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding/Onderdelenverkoop:
Tel.: 088 424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ  New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Level 3, Air NZ Building,

Smales Farm Business Park

74 Taharoto Road, Takapuna

Auckland 0622

Tel.: 0800 245 700*
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

*Mon-Fri 8.30am to 5pm (exclude public holidays)

PK  Pakistan, .St

MEGA Home Appliances

Plaza 46-A, Commercial Sector XX,
Phase 3, DHA

Lahore

Tel.: 0800-BOSCH (26724)*

Tel.: 42 371 32 682-5 Ext: 8005*
mailto:customer.care@megahome.pk
www.megahome.pk

*Mon-Sat 9am to 6pm (exclude public holidays)

PL  Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Tel.: +48 42 271 5555
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,

Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@bshg.com
www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU  Russia, Poccusa

000 «BCX BbiToBble [Mprbopbi»
CepByic OT NponaBoanTens
Manas Kanyxckas, 15

119071 Mockea

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:hotlineru@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,

L peaal] Ly yel) ASLaal)
Abdul Latif Jameel Electronics and
Airconditioning Co. Ltd.
BOSCH Service centre, Kilo 5 Old Makkah Road
(Next to Toyota), Jamiah Dist.,
P.O. Box 7997
Jeddah 21472
Tel.: 800 127 9999*
mailto:ALJECC8@ALJ.COM
www.aljelectronics.com.sa
*Sat-Thu 8am to 11pm (exclude public holidays)
SE  Sverige, Sweden
BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32
169 29 Solna
Tel.: 0771 197 000
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG  Singapore, FTINE

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
38C Jalan Pemimpin, #01-01
Singapore 577180

Tel.: 6751 5000*
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

*Mon-Fri 9am to 6pm, Sat 9am to 1pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 5830 700
mailto:informacije.servis-slo@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

Viac informécii (napr. zaruéné
podmienky, predizena zaruka a i.) najdete
nawebovych

rankach www.bosch-home.com/sk/ alebo
nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaéci spotebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Trnavska cesta 50

821 02 Bratislava

Prijem oprav

Tel.: +421 238 106 115
mailto:opravy@bshg.com

TH  Thailand, Mw0m13n3 vy
BSH Home Appliances Limited

Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road

Bangkapi, Huay Kwang

Bangkok, 10310

Tel.: 02 495 2424*
www.bosch-home.com/th

*Mon-Sat 8am to 6pm (exclude public holidays)

TJ Tadschikistan, Yymxypun
TOUMKUCTOH

P.E. Suhrob Muhitdinov

Shamsi street no: 67/A

Dushanbe

Tel.: 091 867 80 43

mailto:sino2003@list.ru

Vostok Co. Ltd.

Yakkacinarskaya street No: 144/4

Dushanbe

Tel.: 44 600 78 72

mailto:Lola.Mirzoeva@vostok.tj

www.volna.tj

TM  Tirkmenistan, Turkmenistan
Bayram Anna Yuryewna

Stariya marka, Atabeyeva str.
Spectrum magaza

Ashgabat

Tel.: 01226 94 16
mailto:steptm@mail.ru

TR  Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir igi Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik géstermektedir
TW Taiwan, =)

AP BB A B M,
EEARRER R, BDEATRIR
BSH Home Appliances Private Limited
AdLTH R N T #5805k 1112

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA  Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX Mo6yToBa TexHika”

Ten.: 0 800 300 152*
mailto:BSH-serviceua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

*BeskowuToBHa IHo-MiHis MH-MT 3 9.00 ao 18.00

UZ  O‘zbekiston Respublikasi,
Republic of Uzbekistan

Elektronik Magnat

Beruni street No: 5/6

Tashkent

Tel.: 712 156 333

mailto:magnat.service.uzb@gmail.com

XK  Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel.: 00381 (0) 290 330 723
mailto:servicegeneral527 @gmail.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.

Milutina Milankovi¢a br. 9z

11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08
mailto:informacije.servis-sr@bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

96 Fifteenth Road, Randjespark

1685 Midrand - Johannesburg

Tel.: 086 002 6724
mailto:bsh@iopen.co.za
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



DE Garantiebedingungen Bosch-Infoteam

BSH Hausgerate GmbH, Deutschland  (Vo-Fr: 8.00-18.00 Unr erreichbar)

Stand: Januar 2020 Fir Produktinformationen sowie Anwendungs- und
Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Tel.: 0911 70 440 040 oder unter
Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen die -

Gewabhrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus dem bOSCh InfOteam@bShg'com
Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Nur fiir Deutschland giiltig!

Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemaf den
nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr.2 — 6) Mangel am Gerat, die nach-
weislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich nach Feststellung
und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden. Zeigt sich der
Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen Material- oder Herstellungs-
fehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw. Gliihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fir
Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen und
elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen oder sach-
fremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung gekommen ist.

Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf Transportschaden, die nicht
von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage, Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstbliche
Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich instand-
gesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Gibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort kénnen
nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Lieferdatum oder wenigstens mit dem Kaufdatum vorzulegen. Ersetzte Teile
gehen in unser Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz aus dem lokalen Geréateportfolio
geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verldngerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist
in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze Geréat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aulerhalb des Gerates entstandener
Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fir Geréate, die in Deutschland gekauft und betrieben werden.

Werden Geréte in ein anderes Land der EU/der EFTA verbracht (,Zielland“) und dort betrieben, die die tech-
nischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fiir das Zielland aufweisen und die fir
die jeweiligen Umweltbedingungen geeignet sind, gelten die Garantiebedingungen des Ziellandes, soweit wir
in diesem Land ein Kundendienstnetz haben.

Diese kdnnen Sie bei der Landesvertretung des Ziellandes anfordern. Bei Verbringung in Lander auf3erhalb der
EU/der EFTA erlischt die Garantie.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienstangebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur Verfigung.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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,0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001205832 (001015)



