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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur flr haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Zulassige
Hochstmengen nicht Gberschreiten. =» ,Rezepte” siehe Seite 16
Das Geréat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei Verwendung
der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubeharteile sind
zusatzliche Anwendungen maoglich. Das Gerat nur mit zugelassenen
Originalteilen und -zubehdr benutzen. Niemals die Zubehdrteile fur
andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Das Gerat darf nur Uber eine vorschriftsmagig installierte
Steckdose mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom
angeschlossen werden. Stellen Sie sicher, dass das
Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation
vorschriftsmaRig installiert ist.

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschliel3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

Gerat nicht auf oder in die Nahe heilder Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

Beim Absenken des Schwenkarms nicht in das Gehause greifen,
um ein Einklemmen von Fingern bzw. Handen zu vermeiden.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet
ist.

Werkzeuge nur mit eingesetzter Schussel, angebrachtem
Deckel und aufgesetzten Antriebsschutzdeckeln betreiben!

Bei Verwendung von Zubehor Schussel, Deckel und
Antriebsschutzdeckel je nach Anweisung anbringen!

Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schiussel oder den
Einflllschacht greifen. Keine Gegenstande (z.B. Kochloffel) in
die Schussel oder den Einfullschacht einfiUhren. Hande, Haar,
Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern
halten. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach.
Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

Niemals Werkzeuge und Zubehor oder 2 Zubehore gleichzeitig
verwenden. Bei Gebrauch des Zubehdrs sowohl diese, wie auch
die jeweils beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Bei Verwendung von Zubehor die Farbkennzeichnung an
Zubehor und Antrieb beachten.

/\ Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben.



Wichtige Sicherheitshinweise de

m Die Arbeitsflache muss gut zuganglich, feuchtigkeitsbestandig,
fest, eben, trocken und ausreichend grof3 sein, um Schaden
durch Spritzer zu vermeiden und unbehindert arbeiten zu kdnnen.

/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Reinigung und

Pflege” siehe Seite 16

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

www.bosch-home.com

Unsere Gerate werden stets weiter-
entwickelt. Daher kann es vorkommen,
dass einzelne Funktionen von dieser
Anleitung abweichen. Prifen Sie in diesem
Fall, ob auf unserer Internetseite eine
neuere Version dieser Anleitung verfiigbar
ist

Zur Verwendung dieser Gebrauchs-
anleitung: Die Umschlagseiten dieser
Anleitung kénnen Sie ausklappen. Dort
finden Sie mit Buchstaben und Nummern
bezeichnete lllustrationen, auf die in dieser
Anleitung immer wieder verwiesen wird
(z.B. =» Bildfolge [E).
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de Auf einen Blick

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
= Bild

Grundgerat
1 Drehschalter
a Leuchtring (Betriebsanzeige)
b Einstellskala
Entriegelungstaste
Schwenkarm
Haupt-Antrieb (schwarz)
a Offnung zum Einsetzen der
Werkzeuge
5 Vorderer Antrieb (gelb)
a Antriebsschutzdeckel
6 Hinterer Antrieb (rot)
a Antriebsschutzdeckel
7 Kabelstaufach oder Kabelaufroller*
8 Aussparungen fiir Schiissel

Bedienfeld
9 Funktionstasten
a Funktionswahltasten*
b Einstelltasten
10 Display
Schiissel
11 Edelstahl-Riihrschiissel
12 Deckel
a Einflllschacht

A OWDN

Werkzeuge
13 Profi Flexi-Riihrbesen

a Schutzkappe mit Auswurftasten
14 Profi Schlagbesen

a Schutzkappe mit Auswurftasten
15 Knethaken

a Schutzkappe mit Auswurftasten

* je nach Modell

Hinweis: Je nach Modell wird lhre
Kiichenmaschine mit weiterem Zubehor
geliefert.

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und geprift werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile
aus der Verpackung nehmen und
vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und
sichtbare Schaden prifen. = Bild

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=» Reinigung und Pflege* siehe
Seite 16

Teile und Bedienelemente

Farbkennzeichnung

Die Antriebe haben unterschiedliche
Farben (schwarz, gelb und rot). Diese
Farbkennzeichnung ist auch an den
Zubehorteilen zu finden. Verwenden Sie
Zubehor ausschlielllich am Antrieb gleicher
Farbe.

Antriebe

- Bild Y

Das Gerat verfugt Uber 3 verschiedene
Antriebe.

Haupt-Antrieb, schwarz (4)
Fir die Verwendung der Werkzeuge
oder flr die Verwendung von

Zubehor mit einem Winkelgetriebe.

mit gelbem Verbindungssttick.

Hinterer Antrieb, rot (6)
Fir die Verwendung von Zubehor

Vorderer Antrieb, gelb (5)
Fir die Verwendung von Zubehor

mit rotem Verbindungsstuick.

Antriebsschutzdeckel (5a und 6a)
Zum Abdecken nicht genutzter Antriebe.

Weitere Informationen: =» ,Zubehér” siehe
Seite 21



Display

- Bild Y

Im Display werden Einstellungen,
Informationen, Fehlermeldungen und
Werte angezeigt. Lange Texte laufen dabei
von rechts nach links, um sie komplett
darzustellen.

Beispiel:
HEFETEIG
DREHSCHAETER AU|F M/A 2s
HEFETEIG
<—
UF M/A 2s HALTEN

Die Sprache, in der die Texte angezeigt
werden, kann geandert werden.
=» FEinstellungen® siehe Seite 9

Funktionstasten

=> Bild I\

Das Gerat besitzt 3 bis 5 Funktionstasten
(je nach Modell), mit denen besondere
Zusatzfunktionen und Automatik-
Programme ausgewahlt und eingestellt
werden.

& % SensorControl Plus /

&I Programm-Wahl / Zuriick
@*

;/*

Timer / Auswahl / Zuriick
Waage / Tara / Zuriick
—  Auswahl / Werte verringern

-+ Auswahl / Werte erhéhen

* je nach Modell

Funktionswahltasten & / © /

Durch kurzes Driicken wird die gewahlte
Funktion aktiviert. Durch Driicken und
Halten wird die ausgewahlte Funktion
verlassen und im Display erscheint wieder
L,OptiMUM®.

Teile und Bedienelemente de

Hinweis: Die Tasten werden durch leichtes
Beriihren mit dem Finger bedient. Das
Tragen von Kichen-Handschuhen kann
die Funktion der Tasten beeinflussen.

Eine Bedienung mit Gegenstanden

(z. B. Kochloffel) ist nicht moglich.

Drehschalter mit =
Leuchtring

- Bild & O
Mit dem Drehschalter wird die gewlinschte
Geschwindigkeit ausgewahlt, ein Automatik-
Programm gestartet oder das Gerat
ausgeschaltet. Wahrend des Betriebes
leuchtet der integrierte Leuchtring. Bei einem
Fehler in der Bedienung des Gerates, einem
Auslésen der elektronischen Sicherungen
bzw. einem Geratedefekt lasst sich das
Gerat nicht mehr einschalten und der
Leuchtring leuchtet.

Einstellungen
M/A Die Einstellung M/A hat zwei
unterschiedliche Funktionen:

Standard (M):

Momentschaltung mit hochster
Drehzahl / schnell. Drehschalter fir
die gewtinschte Dauer festhalten.

Mit SensorControl Plus (A):
Automatische Regelung der
Dauer. Nach Aktivierung der
Automatik den Drehschalter auf
M/A stellen und in dieser Position
einige Sekunden festhalten. Der
Drehschalter bleibt auf M/A stehen
und springt nach Beendigung der
Automatik wieder auf O. Das Geréat
ist ausgeschaltet. = ,Verwendung
von SensorControl Plus* siehe
Seite 12

Stopp / Ausschalten

Funktion ,Unterheben® mit
niedrigster Drehzahl / sehr
langsam

Geschwindigkeitsstufen

1: niedrige Drehzahl / langsam

7: hochste Drehzahl / schnell

QO



de Teile und Bedienelemente

Werkzeuge

- Bild Y

Profi Flexi-Riihrbesen

Zum Rihren von Teigen, z.B. Rihr-
teig oder Mousse. Zum Unterheben
von Eischnee oder Sahne.

Profi Schlagbesen
Zum Schlagen von Eischnee, Sahne

und zum Schlagen von leichten
Teigen, z. B. Biskuitteig.

Knethaken

Zum Kneten von schweren
Teigen (z.B. Hefeteig) und zum
Unterheben von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen (z.B. Rosinen,
Schokoladenplattchen).

Geschwindigkeits-Empfehlungen

Q  Zum Unterheben und

schonenden Vermengen

verschiedener Zutaten

(z.B. Eischnee unterheben)

Zum Einrihren und Vermengen

von Zutaten

3 Zum Kneten von schweren Teigen
mit dem Knethaken

5-7 Zum Ruhren und Aufschlagen von
Zutaten (z.B. Schlagsahne) mit
dem Profi Flexi-Rihrbesen oder
dem Profi Schlagbesen

M/A  Zur Verwendung der Werkzeuge

mit SensorControl Plus
=» Verwendung von
SensorControl Plus” siehe
Seite 12

Feineinstellung der Werkzeuge

Das Gerat ist ab Werk so eingestellt,
dass der Profi Schlagbesen den Boden
der Schiissel beinahe berihrt, damit die
Zutaten optimal miteinander vermischt
werden. Wenn die Werkzeuge den
Boden der Schiissel beriihren oder zu
weit entfernt sind, lasst sich der Abstand
leicht korrigieren. =» ,Feineinstellung der
Werkzeuge*“ siehe Seite 17

Schwenkarm

= Bild @
Der Schwenkarm wird nach oben
geschwenkt, um ein Werkzeug oder die
Schissel einzusetzen oder zu entnehmen.
Der Schwenkarm ist mit der ,EasyArm Lift"-
Funktion ausgestattet, die die Bewegung
des Schwenkarmes nach oben unterstitzt.

Schiissel und Deckel

= Bild 1]

Das Gerat wird mit einer speziellen
Schissel ausgeliefert, die durch Einsetzen
und Drehen mit dem Grundgerat fest
verbunden wird. Der Deckel wird am
Schwenkarm befestigt und 6ffnet

sich automatisch beim Anheben des
Schwenkarms.

Werkzeuge einsetzen und

entnehmen

= Bild[ @

Die Werkzeuge sind an der Schutzkappe
mit Auswurftasten ausgestattet, die zum
einfachen Entnehmen der Werkzeuge
dienen.

Werkzeug einsetzen: Das Werkzeug bis
zum Einrasten in den Hauptantrieb stecken.
Die Schutzkappe deckt den Antrieb ab.
Werkzeug entnehmen: Die beiden
Auswurftasten driicken, bis sich das
Werkzeug l6st. Das Werkzeug aus dem
Antrieb nehmen.

Kabelaufroller
—> Bild ) ,@
Je nach Modell: Das Gerat ist

mit einem automatischen Kabelaufroller
ausgestattet. Netzkabel in einem Zug bis
zur gewlinschten Lange (max. 125 cm)
herausziehen und langsam loslassen; das
Kabel ist arretiert.

Kabel-Léange vermindern: Leicht am Kabel
ziehen und bis zur gewiinschten Lange
aufrollen lassen. Dann erneut leicht am
Kabel ziehen und langsam loslassen; das
Kabel ist arretiert.




Wichtig: Kabel nicht von Hand
einschieben. Wenn sich das Kabel
verklemmt, Kabel ganz herausziehen und
erneut aufrollen lassen.

Kabelstaufach
— Bild +®
Je nach Modell: Das Gerat ist

mit einem Kabelstaufach ausgestattet.
Die Lange des Netzkabels 143t sich durch
Herausziehen oder Zurlickschieben des
Kabels passend einstellen.

Sicherheitssysteme

Das Gerat verfugt tiber verschiedene
Sicherheitssysteme.

=» Sicherheitssysteme* siehe Seite 18

Vorbereitung

m Grundgerét auf glatten, sauberen und
stabilen Untergrund stellen.

m Netzkabel auf die benétigte Lange
herausziehen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Anschlag
anheben.

m Den Deckel mit dem Einfullschacht nach
vorne auf den Hauptantrieb stecken.

m  Schussel einsetzen. Dabei die
Aussparungen am Grundgerat
beachten.

m Schussel bis zum Einrasten gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Das Grundgeréat ist fur die weitere

Verwendung vorbereitet.

Wichtig: Das Gerat nicht auf der
Arbeitsflache verschieben, da dies die
Funktion der Waage beeintrachtigen kann.
Das Gerat anheben, um es zu versetzen.

Einstellungen

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Einrasten nach
unten driicken.

m Netzstecker einstecken. Das Gerét ist
eingeschaltet.

m Im Display erscheint ,OptiMUM".

Vorbereitung de

Hinweis: Wird das Gerat innerhalb einer
gewissen Dauer nicht verwendet oder
bedient, blendet sich das Display langsam
aus und geht in den Standby-Modus. Durch
Beriihren einer beliebigen Taste erscheint
wieder ,OptiMUM®.

m Die Tasten © und + gleichzeitig
gedriickt halten, bis das
Konfigurationsmenui gedffnet wird.

m Die Tasten ® und + wieder loslassen.

Einstellung wéahlen

m  Durch jeweils kurzes Driicken der
Taste (O erscheinen nacheinander die
folgenden Einstellungen.

— SPRACHE
Sprache, in der die Displaytexte
angezeigt werden.

— TON
Lautstarke der Signalténe — Einstellung
in 6 Stufen von aus bis laut.

— HELLIGKEIT
Helligkeit des Displays — Einstellung in
6 Stufen von dunkel bis hell.

— EINHEITEN (bei Modellen mit Waage)
Anzeigeeinheit der Waage — Gramm (g)
oder Pfund (Ib).

Einstellungen andern und

speichern

m Mit der Taste + oder — wird die
aktuelle Einstellung verandert.

m Die Tasten O und + gleichzeitig
gedriickt halten, bis ,GESPEICH.” im
Display erscheint.

m Die Tasten ® und + wieder loslassen.
Die geénderten Einstellungen sind
gespeichert.

Beispiel: Sprache einstellen

=> siehe auch Kurzanleitung

m Die Tasten © und + gleichzeitig
gedriickt halten, bis das
Konfigurationsmeni gedffnet wird.

m Die Tasten ® und + wieder loslassen.
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m Die Taste O so oft driicken, bis die
Sprachauswabhl erscheint.

SPRACHE
DEUTSCH

m Die Taste + oder — so oft driicken, bis
die gewtlinschte Sprache angezeigt wird.

m Die Tasten O und + gleichzeitig
gedrickt halten, bis kurz ,KONFIG.
GESPEICH.” im Display erscheint.

KONFIG.
GESPEICH.

m Im Display erscheint die Sprachauswahl.

m Die Tasten ® und + wieder loslassen.
Die Sprachauswahl ist gespeichert.

m Eine der Funktionstasten (&/O/&)
gedrickt halten, bis ,OptiMUM" im
Display erscheint. Das Gerat ist
betriebsbereit.

Hinweis: Wird das Gerat mit dem

Drehschalter eingeschaltet, wird das Meni

sofort verlassen.

Verwendung ohne
Zusatz-Funktionen

/\ Verletzungsgefahr!

— Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem
Gerat abgeschlossen sind.

— Wahrend des Betriebes nie in die
Schissel oder den Einfillschacht
greifen.

— Nur mit angebrachtem Deckel arbeiten.

— Vor dem Bewegen des Schwenkarms
oder dem Wechsel von Werkzeugen
unbedingt den Stillstand des Antriebes
abwarten.

— Aus Sicherheitsgriinden unbedingt die
Antriebsschutzdeckel auf den vorderen
und hinteren Antrieb aufsetzen.

10

Wichtig:

— Grundgerat wie unter ,Vorbereitung*
beschrieben vorbereiten.

— Das Gerét laft sich nicht einschalten,
wenn die Schissel nicht korrekt
eingesetzt ist.

Hinweis: Die Funktion ,ZEIT" startet bei

jeder Verwendung automatisch, zahlt die

Verarbeitungsdauer mit und zeigt diese im

Display an.

=> Bildfolge [d

1. Je nach Verarbeitungsaufgabe Profi
Flexi-Ruhrbesen, Profi Schlagbesen
oder Knethaken auswahlen
= Werkzeuge” siehe Seite 8. Das
Werkzeug bis zum Einrasten in den
Hauptantrieb stecken. Die Schutzkappe
deckt den Antrieb ab.

2. Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einfllen.

3. Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Einrasten nach
unten driicken.

A\ Verletzungsgefahr!

Schwenkarm vorsichtig absenken! Darauf
achten, dass Finger oder Hande nicht
eingeklemmt werden.

Gerat bedienen

4. Netzstecker einstecken. Im Display
erscheint ,OptiMUM".

5. Drehschalter auf die gewlinschte
Stufe stellen (=» ,Geschwindigkeits-
Empfehlungen” siehe Seite 8).

Im Display erscheint ,ZEIT* und die
verstrichene Verarbeitungsdauer wird
angezeigt.

Im Display erscheint ,ZEIT* und die
verstrichene Verarbeitungsdauer wird in
Minuten und Sekunden angezeigt.

Hinweis: Ab einer Dauer von 60 Minuten

werden zusatzlich Stunden angezeigt:

,1:01:30".

6. Zutaten so lange verarbeiten, bis das
gewunschte Ergebnis erreicht ist.

7. Drehschalter auf O stellen. Stillstand
des Antriebs abwarten. Netzstecker
ausstecken.
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8. Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Anschlag
anheben.

9. Schussel im Uhrzeigersinn drehen,
bis sie sich anheben lasst. Schissel
entnehmen.

10. Die beiden Auswurftasten driicken, bis
sich das Werkzeug l6st. Das Werkzeug
aus dem Antrieb nehmen.

11. Deckel vom Antrieb abziehen.

12. Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. =» ,Reinigung und Pflege*
siehe Seite 16

Hinweis: Nutzen Sie auch unsere
Anwendungsbeispiele, um Ihr neues Gerat
und seine Funktionen besser kennen zu
lernen. =» ,Rezepte” siehe Seite 16

Zutaten nachfillen
Wahrend der Verarbeitung kdnnen weitere
Zutaten nachgefullt werden.

= Bild [€d

m Beilaufendem Gerat weitere Zutaten
vorsichtig durch den Einflllschacht im
Deckel einflllen.

A\ Verletzungsgefahr!

Wahrend des Betriebes nie mit Handen
in die Schissel oder den Einflillschacht
greifen. Keine Gegenstande (z.B.
Kochloffel) in die Schiissel oder den
Einflllschacht einfiihren.

= Bildfolge [
1. Um gréRere Mengen oder Zutaten

einzufiillen: Drehschalter auf O stellen.

Stillstand des Antriebs abwarten.

2. Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Anschlag
anheben.

3. Zutaten direkt in die Schussel fillen.
Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Einrasten nach
unten driicken. Im Display erscheint
,OptiMUM®. Zutaten weiter verarbeiten.

Verwendung der Zeit- und

der Timer-Funktion

Das Gerat ist mit einer Zeit- und
Timerfunktion ausgestattet. Folgende
Funktionen sind mdglich:

Funktion ,ZEIT"

Anzeige der verstrichenen Verarbeitungs-

dauer (Standardeinstellung). Die Funktion

LZEIT" startet automatisch, wenn mit der Ver-

arbeitung von Lebensmitteln begonnen wird.

Hinweise:

— Wahrend der Verarbeitung die Taste ®
kurz driicken, um die Funktion ,TIMER"
einzuschalten.

— Wahrend der Verarbeitung die Taste ®
gedriickt halten, um die Anzeige auf
,00:00" zurlickzusetzen.

Funktion ,TIMER®

Einstellen einer gewlnschten Dauer. Wenn
die Dauer abgelaufen ist, ertdnt ein Signalton
und die Verarbeitung wird beendet. Die
Funktion kann auch ohne die Verarbeitung
von Lebensmitteln genutzt werden (z.B. flr
Koch- oder Ruhezeiten von Lebensmitteln).

= Bildfolge Il

1. Das Geréat vorbereiten. Zutaten einfillen.

2. Netzstecker einstecken. Im Display
erscheint ,OptiMUM®.

3. Die Taste ® driicken. Im Display
erscheint ,00:00°.

4. Mit der Taste + oder — die gewlinschte
Verarbeitungsdauer einstellen. Durch
Driicken und Halten der jeweiligen
Taste wechseln die Werte schneller. Die
eingestellte Verarbeitungsdauer bleibt ca.
5 Minuten gespeichert.

5. Drehschalter auf die gewlinschte Stufe
stellen.

6. Im Display wird die Restdauer angezeigt
und heruntergezanhlt.

7. Wenn die Restdauer abgelaufen ist,
ertdnt ein Signalton und das Gerat
stoppt die Verarbeitung automatisch. Im
Display erscheint ,ENDE TIMER®.
Hinweis: Signalton einstellen
=» Einstellungen” siehe Seite 9

11



de Verwendung von SensorControl Plus

8. Im Display erscheint ,DREHSCHALTER
AUF 0 DREHEN®.

9. Drehschalter auf O stellen. Im Display
erscheint ,OptiMUM".

10. Netzstecker ausstecken.

11. Die Verarbeitung mit der Funktion
LTIMER® ist beendet.

12. Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. =» ,Reinigung und Pflege*
siehe Seite 16

Hinweise:

— Im Display wird die Dauer in Minuten
und Sekunden angezeigt. Beispiel:

1 Minute und 30 Sekunden: ,01:30". Ab
einer Dauer von 60 Minuten werden
zusatzlich Stunden angezeigt: ,1:01:30".

— Die Taste + oder — driicken, um
die angezeigte Restdauer jederzeit
anzupassen.

— Die Taste ® 2 Mal kurz driicken, um
den Timer zu stoppen (das Gerat lauft
weiter) oder wieder zu starten.

— Den Drehschalter auf O drehen, um
die Verarbeitung zu unterbrechen. Die
Restdauer bleibt gespeichert und wird
nach dem Wiedereinschalten weiter
heruntergezahit.

— Die Taste ® gedriickt halten, um
den Timer auszuschalten. Im Display
erscheint ,00:00“. Die Funktion ,ZEIT" ist
wieder aktiviert.

Timer verwenden ohne Lebensmittel zu

verarbeiten:

m Die Taste © driicken. Im Display
erscheint ,00:00°.

m  Mit der Taste + oder — die gewiinschte
Verarbeitungsdauer einstellen.

m Die Taste ® 2 Mal kurz driicken, um
den Timer zu starten.

m Im Display wird die Restdauer angezeigt
und heruntergezahit.

m  Wenn die Dauer abgelaufen ist, ertont
ein Signalton. Im Display erscheint
LENDE TIMER®.

12

Hinweise:

— Die Taste ® 2 Mal kurz driicken, um den
Timer zu stoppen oder wieder zu starten.

—  Wird wahrend der Verwendung des
Timers damit begonnen, Lebensmittel zu
verarbeiten, dann lauft das Gerat bis zum
Ablauf der Restdauer und beendet die
Verarbeitung automatisch.

Verwendung von
SensorControl Plus

Das Gerét ist (je nach Modell) mit
SensorControl Plus Automatik-Programmen
ausgestattet. Sensoren liberwachen die
Verarbeitung der Zutaten und schalten nach
Erreichen der vorprogrammierten Konsistenz
das Gerat automatisch aus.
Mit SensorControl Plus sind folgende
Automatik-Programme verfligbar.
— SAHNE
Automatische Zubereitung von
Schlagsahne.
— EIWEISS
Automatische Zubereitung von Eischnee
aus Eiweil.
— HEFETEIG
Automatische Zubereitung von Hefeteig.

Programm wahlen

m Taste & driicken. Im Display erscheint
~SAHNE®.

m Taste & oder die Tasten +/— driicken.
Es erscheinen nacheinander folgende
Programme:

Werkzeug / Zutaten

SAHNE Profi Schlagbesen
>300ml*  300-700 ml Sahne
SAHNE Profi Schlagbesen
>700ml*  700-1500 ml Sahne
EIWEISS  Profi Schlagbesen
Eiweill von 2-12 Eiern
HEFETEIG Knethaken

Zutaten und Mengen je nach
Rezept =» ,Rezepte” siehe
Seite 16



* Bei Geraten mit integrierter Waage
werden die Optionen ,>300 ml“ und

,>700 ml“ fir ,SAHNE" nicht angezeigt. Im
Display blinkt ,0g“. Wenn zwischen 300 ml
und 1500 ml Sahne eingeflllt werden,
zeigt das Display dauerhaft die Menge

an und das Gerat verwendet automatisch
die richtigen Einstellungen. Wird weniger
oder mehr Sahne eingefiillt, blinkt das
angezeigte Gewicht.

Hinweise:

— Vor dem ersten Einsatz der
SensorControl Plus-Automatik muss
die Kiichenmaschine mindestens
2 Minuten in Betrieb gewesen sein, um
eine korrekte Funktion der Sensorik zu
gewahrleisten.

— Zutaten erst einfiillen, nachdem das
Programm ausgewahlt wurde und die
Waage ,0g" oder ,0.00 Ib“ (je nach
Einstellung) anzeigt oder im Display
,ZUTATEN HINZUF." erscheint.

— Wird das Gerat mit dem Drehschalter
eingeschaltet, wird das Menu sofort
verlassen.

— Nachdem die Verarbeitung mit
SensorControl Plus gestartet wurde,
keine weiteren Zutaten einfiillen.

— SensorControl Plus ist nur fiir die
beschriebenen Werkzeuge und
Lebensmittel (in den angegebenen
Mengen) programmiert. Andere
Kombinationen sind nicht moglich.

— Das Alter, die Temperatur und die
Inhalte der verwendeten Zutaten haben
Einfluss auf die bendtigte Zeit und das
Ergebnis.

— SensorControl Plus kann nur optimale
Ergebnisse erzielen, wenn die Eier
frisch sind bzw. die Sahne gekuhlt ist
(ca. 6 °C).

— Zuvor eingefrorene Sahne kann nicht
aufgeschlagen werden.

— Verwendung von Sahne mit Zusatzen
oder laktosefreie Sahne kann zu nicht
idealen Ergebnissen fiihren.

Verwendung von SensorControl Plus de

— Zucker, Aromen und andere Zusatze
fir Sahne oder Eischnee erst nach
Beendigung von SensorControl Plus
zuflhren.

— Nach dem Start von SensorControl Plus
sind die Tasten gesperrt.

— Um SensorControl Plus abzubrechen,
den Drehschalter auf O stellen.

Dazu muss ein geringer Widerstand
Uberwunden werden.

— Sollte das Ergebnis nicht den
eigenen Wiinschen entsprechen,
den Drehschalter auf Stufe 7 (fur
Sahne und Eischnee) oder Stufe 3
(fir Hefeteig) stellen und die Zutaten
bis zur gewlinschten Konsistenz
weiterverarbeiten.

— SensorControl Plus kein zweites Mal mit
bereits verarbeiteten Zutaten starten.

Ein Beispiel: Eischnee mit
SensorControl Plus herstellen

= Bildfolge

1. Das Grundgerat vorbereiten und den
Profi Schlagbesen einsetzen.

2. Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Einrasten nach
unten druicken.

3. Netzstecker einstecken. Im Display

erscheint ,OptiMUM".

Eier trennen (2-12 Stiick).

Taste & driicken. Im Display erscheint

LSAHNE®.

Hinweis: Bei Modellen ohne Waage

erscheint ,SAHNE >300 ml“. Taste &

erneut driicken. Im Display erscheint

»SAHNE >700 ml*.

6. Taste & driicken. Im Display erscheint
LEIWEISS®.

Hinweis: Bei Geraten mit integrierter

Waage wird diese nun kalibriert. Im Display

erscheinen wahrend der Kalibrierung

nacheinander einzelne Linien: ,- - --- “

(Tara). Im Display erscheint ,0 g“ oder

,0.00Ib” (je nach Einstellung).

7. Das Eiweil} in die Schiissel fullen. Im
Display erscheint ,DREHSCHALTER AUF
M/A 2s HALTEN®.

L o
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de Verwendung der Waage

8. Drehschalter auf M/A stellen und in
dieser Position 2 Sekunden festhalten.

9. Nach 2 Sekunden wird der Drehschalter
automatisch fixiert und bleibt nach dem
Loslassen auf M/A stehen.

Wichtig: Bleibt der Drehschalter nicht auf

M/A stehen, dann wurde er nicht lange

genug in dieser Position festgehalten.

10. Im Display erscheint ,SENSOR
CONTROL PLUS". SensorControl Plus
Uberwacht die Verarbeitung.

11. Wenn die vorprogrammierte Konsistenz
erreicht wurde, ertdnt ein Signalton
und die Verarbeitung wird beendet. Im
Display erscheint ,ENDE".

Hinweis: Signalton einstellen
=» FEinstellungen” siehe Seite 9

12. Der Drehschalter springt automatisch
auf O. Im Display erscheint ,OptiMUM".

13. Netzstecker ausstecken.

14. Die Verarbeitung mit der Funktion
LEIWEISS® ist beendet.

15. Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. =» ,Reinigung und Pflege*
siehe Seite 16

Verwendung der Waage

Das Gerat ist (je nach Modell) mit

einer Waage ausgestattet. Folgende

Anwendungen sind mdglich:

— Wiegen der eingefiiliten Zutaten
(entweder jede Zutat einzeln oder die
Summe aller Zutaten).

— Voreinstellen eines gewlinschten
Gewichts und herunterzahlen, bis
genugend eingefullt wurde (mit
akustischen Hinweissignalen).

Hinweise:

— Die Waage zeigt das Gewicht in
5 g-Schritten an (0,01 Ib). Werden
weniger als 5 Gramm (0,01 Ib)
eingefllt, liefert die Waage keine
korrekten Mess-Ergebnisse.

— Das Gerat hat 4 Gewichtssensoren
in den StandfiiRen. Die Waage liefert
nur dann korrekte Ergebnisse, wenn

14

sie mit allen FURen auf einer festen
und ebenen Arbeitsflache steht. Keine
Tucher oder Sonstiges unterlegen.

— Die Arbeitsflache darf wahrend der
Verwendung der Waage keinen
Vibrationen ausgesetzt sein (z.B. durch
andere Tatigkeiten oder andere Gerate).

— Das Gerat nicht auf der Arbeitsflache
verschieben, da dies die Funktion der
Waage beeintrachtigen kann. Das Gerat
anheben, um es zu versetzen.

— Nach dem Einschalten oder
Zurlickstellen der Waage wird diese fur
einen kurzen Moment kalibriert (Tara).
Dabei das Geréat nicht beriihren und
keine Gegenstande darauf ablegen
(z. B. Kochloffel, Kiichentuch, etc.).

— Darauf achten, dass Messbecher oder
Verpackungen nicht auf dem Geréat (z. B.
am Rand des Einfillschachts) aufliegen.

Zutaten wiegen

= Bildfolge [{

1. Das Grundgerat vorbereiten.

2. Netzstecker einstecken. Im Display
erscheint ,OptiMUM".

3. Taste ® driicken und Gerét nicht
mehr berUhren. Im Display erscheinen
wahrend der Kalibrierung nacheinander
einzelne Linien: ,—---- “ (Tara).

4. Im Display erscheint ,0 g" oder ,0.00 Ib*
(je nach Einstellung). Die Waage ist
bereit.

5. Zutaten einflllen. Die Waage zeigt das
Gewicht an.

6. Verarbeitung starten oder weitere
Zutaten bereitstellen.

7. Taste ® driicken und Gerat nicht mehr
berthren. Im Display erscheint ,0 g*
oder ,0.00 Ib“ (je nach Einstellung). Die
Waage ist bereit.

8. Auf diese Weise alle gewtinschten
Zutaten hinzufiigen und abwiegen.

Danach die abgewogenen Zutaten
verarbeiten. =» ,Verwendung ohne Zusatz-
Funktionen* siehe Seite 10



Hinweis: Wird die Taste © wahrend der
Verarbeitung von Lebensmitteln gedriickt,
erscheint im Display ,ZUM WIEGEN
STOPP GERAET®.

Gewicht voreinstellen

=> Bildfolge

1. Taste @ driicken und Gerat nicht
mehr beriihren. Im Display erscheinen
wahrend der Kalibrierung nacheinander
einzelne Linien: ,—---- “ (Tara).

2. Im Display erscheint ,0 g oder ,0.00 Ib*
(je nach Einstellung). Die Waage ist
bereit.

3. Taste + driicken. Im Display
erscheint ,100 g“ oder ,0.20 Ib“ (je nach
Einstellung).

4. Mit der Taste + oder — das
gewtnschte Gewicht einstellen
(50-3000 g / 0.10-6.00 Ib).

5. Zutaten einflllen. Die noch fehlende
Menge wird im Display angezeigt,

z.B. .65g"

6. Ab ,40g" ertdnt ein wiederkehrender
Signalton. Je geringer die Restmenge,
um so schneller ertdnt der Signalton.
Hinweis: Signalton einstellen
=» FEinstellungen” siehe Seite 9

7. Bei ,0g" (die voreingestellte Menge

wurde eingefillt) geht der Signalton aus.

8. Wird die voreingestellte Menge
Uberschritten, ertént der Signalton
dauerhaft.

Hinweis: Signalton einstellen

=» FEinstellungen” siehe Seite 9

Das zusétzliche Gewicht wird mit einem

Minuszeichen gekennzeichnet. Bei 25 g

zuviel Menge wird im Display ,-25g"

angezeigt.

m Entweder die zu viel eingeflllte Menge
wieder entnehmen oder eine der
Funktionstasten (85/®/& ) gedriickt
halten, bis ,OptiMUM® im Display
erscheint.

Verwendung von Zubehdr de

Verwendung von Zubehor

Zu lhrer Kiichenmaschine gibt es eine
Reihe von Zubehor-Artikeln, mit denen Sie
den Funktionsumfang deutlich erweitern
kénnen. Je nach Modell sind schon
bestimmte Zubehdrartikel im Lieferumfang
enthalten. Wenn ein Zubehorteil nicht
enthalten ist, kann es lber den Handel
oder den Kundendienst erworben werden.
=» Zubehér” siehe Seite 21

Vorbereitung fiir Zubehor

Je nach Zubehér muss das Grundgerat

unterschiedlich vorbereitet werden.

m Grundgerat auf glatten, sauberen und
stabilen Untergrund stellen.

m  Netzkabel auf die bendtigte Lange
herausziehen.

m  Grundgerat je nach Zubehor wie
abgebildet vorbereiten.

= Bild [0

1. Vorbereitung fur Werkzeuge.

2. Vorbereitung flr Zubehdr am schwarzen
Antrieb mit Winkelgetriebe und Zubehor,
das an Stelle der Schussel eingesetzt
wird.

3. Vorbereitung flr Zubehdr am roten
Antrieb, zum Beispiel Mixer oder
Multi-Zerkleinerer.

4. Vorbereitung fur Zubehdr am gelben
Antrieb ohne Auslassoéffnung fur
Lebensmittel, zum Beispiel Multi-Mixer
oder Zitruspresse.

5. Vorbereitung fur Zubehdér am
gelben Antrieb mit Auslass6ffnung
fur Lebensmittel, zum Beispiel
Durchlaufschnitzler.

Wichtig:

m  Gelbe, rote oder schwarze Markierung
an Antrieb und Zubehér beachten.
=» Farbkennzeichnung” siehe
Seite 6

m Nicht genutze Antriebe stets mit den
Antriebsschutzdeckeln abdecken.

m Alle weiteren Schritte der jeweiligen,
separaten Zubehoéranleitung
entnehmen.

15



de Reinigung und Pflege

Reinigung und Pflege

Das Gerat und die verwendeten Werkzeuge
mussen nach jedem Gebrauch griindlich
gereinigt werden. = Bild M

/\ Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen den Netzstecker
ausstecken.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spilmaschine
reinigen.

— Keinen Dampfreiniger benutzen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegensténde benutzen.

— Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Kunststoffteile in der Spulmaschine
nicht einklemmen, da bleibende
Verformungen mdglich sind!

Grundgerit reinigen

m Antriebsschutzdeckel abnehmen.

m  Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
mit einem weichen, feuchten Tuch
abwischen und danach abtrocknen.

Schissel und Werkzeug reinigen

m Schussel, Deckel und Werkzeuge mit
Spullauge und einem weichen Tuch
oder Schwamm reinigen oder in die
Spulmaschine geben.

m Alle Teile trocknen lassen.

Rezepte

Schlagsahne
— 200-1500g
m Sahne 1%z bis 4 Minuten

auf Stufe 7, je nach Menge und

Eigenschaften der Sahne, mit dem Profi
Schlagbesen verarbeiten.
Hinweis: Bei Modellen mit
SensorControl Plus das Automatik-
Programm verwenden. =» ,Verwendung
von SensorControl Plus” siehe Seite 12
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Eiweil
— 2-12 EiweiR ‘\"y
m Eiweil} 4 bis 6 Minuten auf
Stufe 7 mit dem Profi Schlagbesen
verarbeiten.
Hinweis: Bei Modellen mit
SensorControl Plus das Automatik-
Programm verwenden. =» ,Verwendung
von SensorControl Plus” siehe Seite 12

Biskuitteig “'))

Grundrezept

— 3 Eier

— 3-4 EL heilRes Wasser

— 150 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 150 g Mehl

— 50 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 mit dem
Profi Schlagbesen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das

gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. %2

bis 1 Minute l6ffelweise dazugeben und

untermischen lassen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Ruhrteig

Grundrezept é

— 3-4 Eier

— 200-250 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 1 Packchen Vanillezucker oder Schale
von % Zitrone

— 200-250 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

— 500 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 150 ml Milch

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 2,
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 7 mit

dem Profi Flexi-Rihrbesen verriihren.

Hochstmenge: 2% x Grundrezept



Miirbeteig

Grundrezept
— 125 g Butter (Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 2,
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 6 mit
dem Profi Flexi-Rihrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl: 5

ca. ¥z Minute auf Stufe 1, dann

ca. 3-4 Minuten auf Stufe 3
kneten.
Hoéchstmenge: 4 x Grundrezept

Hefeteig

m Zutaten mit dem Knethaken
Grundrezept >

— 500 g Mehl

- 1Ei

— 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 80 g Zucker

— 200-250 ml lauwarme Milch

— 25 g frische Hefe oder 1 Packchen
Trockenhefe

— Schale von % Zitrone

— 1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 3 x Grundrezept

Hinweis: Bei Modellen mit

SensorControl Plus das Automatik-

Programm verwenden. =» ,Verwendung

von SensorControl Plus” siehe Seite 12

Feineinstellung der Werkzeuge de

Nudelteig

Grundrezept >

— 500 g Mehl

— 250 g Eier (ca. 5 Stick)

— nach Bedarf 2-3 EL (20-30 g) kaltes
Wasser

m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf
— 3 Packchen Trockenhefe
— 2TLSalz

Stufe 3 zu einem Teig verarbeiten.
Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept
Brotteig >
— 660 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 mit

Grundrezept
— 1000 g Mehl

dem Knethaken verarbeiten.
Hochstmenge: 1,5 x Grundrezept

Feineinstellung der
Werkzeuge

A Verletzungsgefahr!
Vor der Feineinstellung den Netzstecker
ausstecken.

Achtung!

Die Feineinstellung der Werkzeuge nur

in kleinen Schritten vornehmen. Der
Schwenkarm muss vollstandig abgesenkt
werden kénnen und die Werkzeuge durfen
dabei nicht am Boden und am Rand der
Schussel klemmen. Der optimale Abstand
der Werkzeuge zur Schussel betragt 3 mm.

= Bildfolge [0

m Mit eingesetztem Profi Schlagbesen die
aktuelle Einstellung tberprifen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Anschlag
anheben.

m  Werkzeug mit einer Hand festhalten.
Kontermutter mit einem Gabelschlissel
(10 mm) im Uhrzeigersinn l6sen.
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de Sicherheitssysteme

m  Abstand zur Schissel durch Drehen
des Werkzeugs einstellen (1 ganze
Umdrehung entspricht 1 mm Hoéhen-
verstellung).

Gegen den Uhrzeigersinn drehen:
Abstand zur Schiissel wird geringer.
Im Uhrzeigersinn drehen:
Abstand zur Schissel wird grofer.

m Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm bis zum Einrasten nach
unten druicken.

m Abstand des Werkzeugs Uberprifen.
Der optimale Abstand der Werkzeuge
zur Schussel betragt 3 mm.
Gegebenenfalls den Abstand anpassen.

m st der Abstand optimal eingestellt,
Entriegelungstaste drucken und
Schwenkarm zurtickkippen.

m  Werkzeug mit einer Hand festhalten.
Kontermutter mit einem Gabelschlussel
(10 mm) gegen den Uhrzeigersinn
festdrehen.

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Das Gerat lasst sich nur einschalten,

wenn die Schiissel eingesetzt und bis zum
Einrasten gedreht wurde oder wenn ein
Zubehdr mit Winkelgetriebe am Hauptantrieb
befestigt wurde und wenn der Schwenkarm
in der unteren Position eingerastet ist.

Wiedereinschaltsicherung

Das Gerat bleibt bei Stromunterbrechung
eingeschaltet, aber der Motor 1auft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter zuerst auf O stellen, dann
erneut einschalten.

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung schaltet den Motor
wahrend der Benutzung selbstéandig

ab. Eine mdgliche Ursache kann die
Verarbeitung zu grof3er Mengen sein.

Schwenkarmsicherung

Der Schwenkarm lasst sich nicht entriegeln
und bewegen, wenn auf dem hinteren
Antrieb ein Zubehoér angebracht ist.

18

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ef umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm ecntsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit gliltige Rlicknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kénnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Hilfe bei Stérungen de

Hilfe bei Stérungen

In den folgenden Tabellen finden Sie Lésungen fiir Probleme oder Stérungen, die Sie
einfach selbst beheben kénnen. Sollte sich eine Stérung so nicht beseitigen lassen,

wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Display zeigt nichts
an. Leuchtring ist
aus. Gerat 1aRt sich
nicht einschalten.
Gerat lauft nicht an.
Leuchtring leuchtet.
Gerat schaltet
wahrend der
Benutzung ab.

Der Schwenkarm
lasst sich nicht
offnen.

Die Waage

zeigt keine
Gewichtsanderung
an, obwohl Zutaten
eingefillt werden.
Das Gerat startet
das ausgewahlte
SensorControl Plus
Programm nicht und
geht wieder aus.
SensorControl Plus
kann nicht gestartet
werden. Es
erscheint ,ZUTATEN
HINZUF.“, obwohl
die Zutaten schon
eingeflllt wurden.

Gerat hat keinen
Strom.

Stromversorgung Uberpriifen.
Netzstecker einstecken.

Ein Sicherungssystem =» ,Sicherheitssysteme* siehe Seite 18

wurde aktiviert.

Es wurde eine zu
groRe Menge an
Zutaten gleichzeitig
oder zu lange
verarbeitet.
Schwenkarm wurde
geoffnet.

Schiissel oder
Winkelgetriebe
(Zubehor) hat sich
geldst.

Auf dem hinteren,
roten Antrieb ist ein
Zubehor angebracht.
Die Menge an
eingeflllten Zutaten
betragt weniger als
5 Gramm (0,01 Ib).

Der Drehschalter
wurde nicht lange

genug auf der Position

M/A festgehalten.

Bei Modellen mit
Waage: Zutaten
wurden eingefiillt,
bevor die Waage
aktiviert war.

Drehschalter auf O stellen. Netzstecker
ausstecken.

Verarbeitungsmenge reduzieren.

Gerat auf Raumtemperatur abkihlen
lassen.

Drehschalter auf O stellen.
Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Einrasten nach
unten drlicken.

Drehschalter auf O stellen. Netzstecker
ausstecken.

Schissel bis zum Anschlag festdrehen.
Winkelgetriebe festdrehen und
Verschlusshebel vollstandig schlief3en.
Zubehor abnehmen.

Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm offnen.

Mindestens 5 Gramm (0,01 Ib) einfillen,
sonst liefert die Waage keine korrekten
Mess-Ergebnisse.

Drehschalter auf M/A stellen und in
dieser Position festhalten.

Nach 2 Sekunden wird der Drehschalter
automatisch fixiert und bleibt nach dem
Loslassen auf M/A stehen.

Schussel entleeren.

Programm erneut auswahlen.

Zutaten erst einfiillen, nachdem das
Programm ausgewahlt wurde und die
Waage ,0g" oder ,0.00Ib” (je nach
Einstellung) anzeigt oder im Display
LZUTATEN HINZUF.“ erscheint.
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de Hilfe bei Stérungen

Displayanzeige mogliche Ursache _

FEHLER Es wurde eine zu m Drehschalter auf O stellen. Netzstecker
MOTOR UBERLAST  groRe Menge an ausstecken.

Zutaten gleichzeitig m Verarbeitungsmenge reduzieren.

oder zu lange m Gerat auf Raumtemperatur abkihlen

verarbeitet. lassen.

Das Gerat oder ein m Drehschalter auf O stellen. Netzstecker

Zubehor ist blockiert. ausstecken.

m Gerat / Zubehor prifen und Blockade
entfernen.
Motor defekt. Erscheint die Meldung dauerhatft, ist

moglicherweise der Motor defekt. Wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.
FEHLER Die Waage funktioniert m Waage zuriickzusetzen: eine der
WAAGE nicht ordnungsgeman. Funktionstasten (85/®/& ) gedriickt
halten, bis ,OptiMUM® im Display
erscheint.
m Drehschalter auf O stellen. Netzstecker
ausstecken.
m Nach ca. 10 Min. erneut versuchen.
Waage defekt. Erscheint die Meldung dauerhaft, ist
moglicherweise die Waage defekt. Wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.

Die Waage ist Gerat nicht auf Arbeitsplatten verwenden,
Vibrationen ausgesetzt. unter denen z.B. ein Geschirrspiiler in
Betrieb ist.

Das Gerat wurde m Das Gerat anheben und wieder
vor Verwendung der abstellen.
Waage auf der Arbeits- m Die Waage zurlicksetzen und erneut
flache verschoben. versuchen.

FEHLER Schwenkarm wurde m Drehschalter auf O stellen.

ARM OFFEN geoffnet. m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Einrasten nach
unten driicken.

FEHLER Schiissel oder m Drehschalter auf O stellen. Netzstecker
SCHUSSEL PRUFEN Winkelgetriebe ausstecken.
(Zubehdr) hat sich m Schussel bis zum Anschlag festdrehen.
gelost. m  Winkelgetriebe festdrehen und
Verschlusshebel vollstandig schlielen.
ZUM WIEGEN Waage wurde bei m Das Gerat ausschalten und den
STOPP GERAET laufendem Gerat Stillstand abwarten, bevor die Waage
eingeschaltet. verwendet wird.
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Zubehor de

GEWICHT ZU HOCH Das Messergebnis m Nicht mehr als 5000 g Zutaten einfiillen.

WAAGE befindet sich auBerhalb m Nicht mehr als 990 g Zutaten

oder des Mess- und entnehmen.

GEWICHT ZU Anzeigebereichs der

NIEDRIG Waage (-990 g bis

WAAGE 5000 g)

GEWICHT ZUHOCH Es wurden zuviele m Zutaten entsprechend der

oder oder zuwenige Zutaten Mengenvorgaben einfiillen.

GEWICHT ZU fiir das ausgewdhlte  =» Verwendung von SensorControl Plus”
NIEDRIG Programm eingefiillt.  siehe Seite 12

bei Verwendung von
SensorControl Plus

Zubehor

Zubehor und Ersatzteile kdnnen Gber den Handel und den Kundendienst erworben werden.
Da die Produktpalette sténdig erweitert wird, kann es mittlerweile weiteres Zubehdr geben,
das hier nicht aufgefiihrt ist. Besuchen Sie daher www.bosch-home.com, um zu sehen,
welche aktuellen Zubehorartikel angeboten werden.

MUZ9VLA1 Durchlaufschnitzler
Zum Schneiden, Raspeln und Reiben von
Obst, Gemiise und weiteren Lebensmitteln.

MUZ9VLP1 Multimixer mit Zitruspresse

@ Zum Hacken von Krautern, Gemise, Apfeln
und Fleisch, zum Raspeln von Karotten,

Rettich und Kase, zum Reiben von Niissen
und gekihlter Schokolade.
Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und
Grapefruit.
Nudelvorsatz
Zur Herstellung von Teigplatten und
Bandnudeln.
Multi-Zerkleinerer-Set
Zum Mabhlen und Zerkleinern kleinerer Mengen
von Gewiirzen, Getreide, Kaffee oder Zucker.
Zum Zerkleinern und Hacken von Fleisch,
Fisch, Hartkdse, Krautern, Obst, Gemiise,
Nissen oder Schokolade.
Zum Mixen flussiger bzw. halbfester
Lebensmittel, zum Zerkleinern/Hacken von
rohem Obst und Gemiise sowie gefrorener
Friichte und zum Plrieren von Speisen.
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de Zubehor

MUZ9HA1 Fleischwolf mit Wurstfiiller- und
Kebbeeinsatz
Zum Zerkleinern von frischem Fleisch flir
Tartar oder Hackbraten. Zum Fiillen von
Wurst. Zur Herstellung von Teig- oder
Hackfleischtaschen.

MUZ9MX1 Mixer
Zum Mixen von Getrdnken, zum Plrieren
von Obst und Gemise, zur Zubereitung von
Mayonnaise, zum Zerkleinern von Obst,
Niissen und Eiswirfeln, zum Piirieren und
Mixen von Suppen und Saucen.

MUZ9ER1 Edelstahl-Riihrschiissel mit Griffen
In der Schiissel kbnnen bis zu 3500 g Rihrteig
verarbeitet werden.

MUZ9KR1 Kunststoff-Riihrschiissel mit Griffen
In der Schiissel kbnnen bis zu 3500 g Rihrteig
verarbeitet werden.

MUZ9FW1 Fleischwolf
Zum Zerkleinern von frischem Fleisch flir
Tartar oder Hackbraten.

MUZ9PP2 Nudel-Einsatze fur MUZ9HA1 und
MUZ9FW1
Zum Formen von Nudeln.
5 unterschiedliche Formen zur Auswahl.

MUZ9SV1 Spritzgeback-Einsatz fiir MUZ9HA1 und
MUZ9FWA1
Zum Formen von Spritzgeback.
4 unterschiedliche Formen zur Auswahl.

MUZ9CC1 Wiirfelschneider fiir MUZ9VL1
Zum Schneiden von Lebensmitteln in
Wirfelform.

MUZ9PS1 Pommes frites-Scheibe fiir MUZ9VL1

Zum Schneiden von rohen Kartoffeln flr
Pommes frites.
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Zubehor de
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MUZ9SC1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Profi Supercut Wendescheibe fiir MUZ9VL1
und MUZ9VLP1

Zum Schneiden von Obst und Gemiise in
dicke oder diinne Scheiben. Besonders
geeignet fiir sehr weiche oder sehr faserige
Lebensmittel.

Zubehor-Set ,,Baking Sensation*

Im Set sind folgende Teile enthalten:
MUZ9FW1 Fleischwolf

(mit Lochscheibe mittel, 5 mm),

MUZ9SV1 Spritzgebéck-Einsatz,
MUZ9KR1 Kunststoff-Riihrschiissel.

Raspelaufsatz
Zum Schneiden und Raspeln von
Lebensmitteln.

Winkelgetriebe fiir MUZ9RV1
Separat erhaltlich, wenn kein Winkelgetriebe
eines anderen Zubehdrs vorhanden ist.
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en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use. Do not exceed permitted maximum
quantities. =» “Recipes” see page 36

The appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.
The appliance must not be used for processing other substances
or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m The appliance may only be connected to a power supply with
alternating current via a correctly installed socket with earthing.
Ensure that the protective conductor system of the domestic
supply has been correctly installed.

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!
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Important safety information en

Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

/\ Risk of injury!

Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply.

Whenever the swivel arm is lowered, do not reach into the
housing to avoid your fingers or hands getting caught. Do not
adjust the swivel arm while the appliance is switched on.

Only use tools when the bowl is inserted, the cover is fitted and
the protective drive covers are in place! When using accessories,
fit the bowl, cover and drive covers according to the instructions!
While operating the appliance, never reach into the bowl or filling
shaft with your hands. Do not insert any objects (e.g. wooden
spoon) into the bowl or filling shaft. Keep hands, hair, clothing
and other utensils away from rotating parts. After switching off,
the drive continues for a short time. Wait until the drive has come
to a standstill.

Never use tools and accessories or 2 accessories at the same
time. When using the accessories, follow the individual operating
instructions enclosed.

When using accessories, observe the colour coding marked on
the drives and accessories.

A\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

A Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.

Your work surface should be easily accessible, resistant to
moisture, firm, flat, dry and large enough to prevent any harm
from splashing and to let you work unhindered.

25



en Important safety information

/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

maintenance” see page 36

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.

www.bosch-home.com

Our appliances continuously undergo
further development. For this reason
individual functions may differ from these
instructions. In this case check whether
a newer version of these instructions is
available on our website.

When using this instruction manual:

You can fold out the cover pages of these
instructions. There you will find illustrations
marked with letters and numbering.
Reference will be made to these illustrations
throughout the manual (e.g. = Image
sequence [3).
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Overview en

Overview

Please fold out the illustrated pages.
= Fig. A
Base unit
1 Rotary switch
a llluminated ring (operation indicator)
b Setting dial
Release button
Swivel arm
Main drive (black)
a Opening for inserting tools
5 Front drive (yellow)
a Protective drive cover
6 Rear drive (red)
a Protective drive cover
7 Cable storage compartment or
cable reel*
8 Recesses for bowl

Control panel
9 Function buttons
a Function selection buttons*
b Setting buttons
10 Display
Bowl
11 Stainless steel mixing bowl
12 Cover
a Filling shaft

Tools
13 Professional flexible beating whisk
a Protective cap with eject buttons
14 Professional stirring whisk
a Protective cap with eject buttons
15 Kneading hook
a Protective cap with eject buttons

* Depending on the model

Note: Your kitchen machine comes with
additional accessories depending on the
model.

A WN

Before using the appliance
for the first time

Before the new appliance can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m  Remove the base unit and all
accessories from the packaging and
dispose of all packing materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 36

Parts and operating
controls

Colour coding

The drives have different colours (black,
yellow and red). This colour coding system
can also be found on the accessories. Only
use accessories for the drive with the same
colour.

Drives

- Fig.

The appliance has 3 different drives.
Main drive, black (4)

For using tools or for using
accessories with a bevel gear.
Front drive, yellow (5)

For using accessories with a yellow
connector.

Rear drive, red (6)

For using accessories with a red
connector.

Protective drive covers (5a and 6a)
For covering unused drives.

®8 e

Further information: =» “Accessories” see
page 41
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en Parts and operating controls

Display

- Fig. A

Settings, information, error messages and
values are indicated on the display. Here,
long texts will run from right to left in order
to display them fully.

Example:

[ YEAST DOU|GH
HOLD RBTARY S| WITCH ON

\ J

~\

( AST DOUGH
-+
ON M/A FOR 2s

\ J

The language in which the text is displayed
can be changed. =» “Settings” see
page 30

Function buttons

- Fig. A

The appliance has 3 to 5 function buttons
(depending on the model), using which
special additional functions and automatic
programmes can be selected and adjusted.

SensorControl Plus /

&* -

Programme selection / Back
(©*  Timer / Selection / Back
;/*

Scales / Tare / Back
—  Reduce selection/values
-+ Increase selection/values

* Depending on the model

Function selection buttons & / ® /
Briefly pressing them will activate the
function selected. Press and hold to leave
the selected function. “OptiMUM” will
appear on the display again.
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Note: The buttons are operated by gently
touching them with your finger. Wearing
kitchen gloves may impair the function of
the buttons. It is not possible to operate
buttons with objects (e.g. wooden spoon).

Rotary switch with =
illuminated ring O
=> Fig.[d

The rotary switch is used to select the
required speed, start an automatic
programme or to switch the appliance

off. The integrated illuminated ring lights
up during operation. The appliance will

no longer switch on if there is an error in
appliance operation, if the electronic fuses
trip or the appliance has a defect, and the
illuminated ring will light up.

M/A The setting M/A has two different
functions:

Standard (M):

Instantaneous switching

at maximum speed/fast. Hold
down rotary switch for the required
duration.

With SensorControl Plus (A):
Automatic regulation of the duration.
After activating the automatic setting,
set the rotary switch to M/A and hold
in this position for a few seconds.
The rotary switch will remain set

to M/A and will revert back to O
after the automatic programme has
ended. The appliance is switched off.
=» “Using SensorControl Plus” see
page 33

Stop / Switch off

Function “Folding in” at

minimum speed / very slow

Speed settings

1: low speed / slow

7: maximum speed / fast
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5-7

M/A

- Fig. A
Professional flexible
or mousse. For folding in cream or
Professional stirring whisk
For beating egg white, whipping
e.g. sponge mixture.
Kneading hook
(e.g. yeast dough) and for folding in
be chopped (e.g. raisins, chocolate chips).
Recommended speeds
ingredients gently (e.g. folding in
beaten egg white)
3  For kneading heavy dough with the
For stirring and whipping ingredients
(e.g. whipped cream) with the
or the professional stirring whisk
For using the tools with
SensorControl Plus” see page 33
The appliance is factory-set so the
professional stirring whisk almost touches the
are mixed together perfectly. If the tools
touch the bottom of the bowl or are too far
=> “Re-adjustment of tools” see page 38
= Fig.
The swivel arm is moved up to
The swivel arm features an “EasyArm Lift"
function, which supports the upward

Tools
beating whisk 5
For stirring dough, e.g. cake mixture
beaten egg white.
cream and stirring light dough,
For kneading heavy dough >
ingredients which are not supposed
Q. For folding in and mixing different
1-2 For stirring and mixing ingredients
kneading hook
professional flexible beating whisk
SensorControl Plus = “Using
Re-adjustment of tools
bottom of the bowl to ensure that ingredients
from it, the gap can be easily corrected.
Swivel arm @
insert or to remove a tool or the bowl.
movement of the swivel arm.

Parts and operating controls en

Bowl and cover

= Fig. 1]

The appliance comes with a special bowl,
which is securely attached to the base unit
through insertion and rotation. The cover

is secured to the swivel arm and opens
automatically when the swivel arm is raised.

Inserting and removing tools
- Fig.3

The tools are equipped with eject buttons
on the protective cap which are used to
facilitate removal of the tools.

Insert tool: Insert the tool into the main
drive until it locks into place. The drive is
then covered by the protective cap.
Remove tool: Press both eject buttons
until the tool is released. Take the tool out
of the drive.

Cable reel
—> Fig. :._@))
Depending on the model: The

appliance is equipped with an automatic
cable reel. Pull out the power cord in one

go to the required length (max. 125 cm) and
slowly release; the cord is locked.

Reduce cable length: Pull gently on the
cord and allow it to wind up to the required
length. Then gently pull the cord again and
slowly release; the cord is locked.

Important: Do not push the cord in by
hand. If the cord jams, pull out the cord all
the way and then allow it to wind up again.

Cable storage :I_@)
compartment ;
- Fig.
Depending on the model: The appliance
is equipped with a cable storage
compartment. The length of the power cord
can be adjusted as required by pulling it out
or pushing it back.

Safety systems
The appliance has various safety systems.
—» “Safety systems” see page 38
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en Preparation

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
and stable surface.

m Pull the power cord out to the required
length.

m Press the release button and raise
the swivel arm to the stop.

m Place the cover with the filling shaft at
the front on the main drive.

m Insert the bowl. When doing so, use the
recesses on the base unit.

m Turn the bowl anticlockwise until it locks
into place.

The base unit is prepared for further use.

Important: Do not slide the appliance about
on the work surface as this may impair

the functioning of the scales. To move the
appliance, lift it.

Settings

m Press the release button and push the
swivel arm down until it locks into place.

m  Plug the mains plug into the mains.

The appliance is switched on.

m  “OptiMUM” appears on the display.

Note: If the appliance is not used or

operated within a certain period, the display

will slowly fade and switch to standby
mode. “OptiMUM” will appear once again
when any button is touched.

m Press and hold buttons ® and + at the
same time until the configuration menu
is opened.

m Release buttons © and + again.

Selecting setting

m The following settings appear in
sequence each time button © is briefly
pressed:

— LANGUAGE
Language in which the display texts are
displayed.

— SOUND
Volume of the acoustic signals — setting
in 6 levels from off to loud.

— BRIGHTNESS
Brightness of the display — setting in
6 levels from dark to bright.
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— UNITS (for models with scales)
Unit of display for the scales — grams (g)
or pounds (Ib).

Changing and saving settings

m The current setting is changed using the
button + or —.

m Press and hold buttons ® and +
simultaneously until “SETUP SAVED”
briefly appears on the display.

m Release buttons © and + again.

The changed settings are saved.

Example: Setting the language

—> see also quick reference guide

m Press and hold buttons © and + at the
same time until the configuration menu
is opened.

m Release buttons © and + again.

m  Keep pressing button O until the
language selection appears.

LANGUAGE
ENGLISH

m Press the button + or — repeatedly
until the desired language is displayed.

m Press and hold buttons ® and +
simultaneously until “SETUP SAVED”
briefly appears on the display.

SETUP
SAVED

m The language selection is shown on the
display.

m Release buttons © and + again.

The language selection is saved.

m Hold down one of the function buttons
(&/OI'E) until “OptiMUM” appears on
the display. The appliance is ready to
use.

Note: If the appliance is switched on

with the rotary switch, the menu is exited

immediately.



Using without additional
functions

A Risk of injury!

Do not insert the mains plug until
all preparations for working with the
appliance are complete.

— While operating the appliance, never
reach into the bowl or filling shaft.

— Do not operate the appliance without
the cover in place.

— Always wait for the drive to come to a
standstill before moving the swivel arm
or changing tools.

— For safety reasons, always fit the
protective drive covers on the front and
rear drive.

Important:

— Prepare the base unit as described
under “Preparation”.

— The appliance cannot be switched on
unless the bowl has been inserted
correctly.

Note: The function “TIME” starts
automatically with every use, counts the
ongoing processing duration and indicates
this on the display.

=»> Image sequence [d

1. Depending on the processing task,
select the professional flexible beating
whisk, professional stirring whisk
or kneading hook =» “Tools” see
page 29. Insert the tool into the main
drive until it locks into place. The drive is
then covered by the protective cap.

2. Put the ingredients to be processed in
the bowl.

3. Press the release button and push the
swivel arm down until it locks into place.

/\ Risk of injury!

Carefully lower the swivel arm! Make

sure you do not get your hands or fingers

caught.

Using without additional functions en

Operatlng the appliance

Plug the mains plug into the mains.
“OptiMUM” appears on the display.

5. Set the rotary switch to the required
setting (=» “Recommended speeds”
see page 29). “TIME” appears on
the display and the elapsed processing
duration is displayed in minutes and
seconds.

Note: If the duration is 60 minutes or more,

hours are also displayed: “1:01:30".

6. Process the ingredients until you
achieve the required result.

7. Turn the rotary switch to O. Wait
until the drive comes to a standstill.
Disconnect the mains plug.

8. Press the release button and raise
the swivel arm to the stop.

9. Turn the bowl clockwise until it can be
raised. Remove the bowl.

10. Press both eject buttons until the tool is
released. Take the tool out of the drive.

11. Take the cover off the drive.

12. Clean all parts immediately after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 36

Note: Please also use our application

examples to familiarise yourself with

your new appliance and its functions.

=> “Recipes” see page 36

Adding more ingredients

More ingredients can also be added during

processing.

- Fig. [d

m  While the appliance is running, carefully
add more ingredients through the filling
shaft in the cover.

A\ Risk of injury!

While operating the appliance, never reach

into the bowl or filling shaft with your hands.

Do not insert any objects (e.g. wooden

spoon) into the bowl or filling shaft.

=> Image sequence [i]

1. To add larger quantities or ingredients,
turn the rotary switch to O. Wait until
the drive comes to a standstill.
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en Using the time and timer function

2. Press the release button and raise
the swivel arm to the stop.

3. Add the ingredients directly to the bowl.

Press the release button and push the

swivel arm down until it locks into place.

“OptiMUM” appears on the display.
Continue processing your ingredients.

Using the time and
timer function

The appliance features a time and timer
function. The following functions are
available:

“TIME” function

Display of the elapsed processing duration

(standard setting). The “TIME” function

starts automatically once the processing of

food has been started.
Notes:

— Press button  briefly during processing

to switch on the “TIMER” function.

— Hold button ® down during processing

to reset the display to “00:00".
“TIMER” function

Setting of a required duration. Once the
duration has elapsed, an acoustic signal
will sound and processing will stop.

The function may also be used without
processing food (e.g. for boiling or resting
times of food).

=> Image sequence I

Prepare the appliance. Add ingredients.

2. Plug the mains plug into the mains.
“OptiMUM” appears on the display.

3. Press button . “00:00” appears on the
display.

-

4. Set the required processing duration using

button + or —. The values will change
faster if the respective button is pressed
and held down. The set processing
duration will remain saved for approx. 5
minutes.

5. Set the rotary switch to the required setting.

6. The remaining duration will be shown
on the display and the countdown will
continue.
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7. Once the remaining duration has
elapsed, an acoustic signal will sound
and the appliance will stop processing
automatically. “FINISH TIMER” appears on
the display.
Note: Setting the acoustic signal
=» “Settings” see page 30

8. “TURNROTARY SWITCHTO 0" appears on
the display.

9. Turn the rotary switch to O.
“OptiMUM” appears on the display.

10. Disconnect the mains plug.

11. Processing with the “TIMER” function is
ended.

12. Clean all parts immediately after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 36

Notes:

— The duration is indicated on the display
in minutes and seconds. Example:
1 minute and 30 seconds: “01:30". If the
duration is 60 minutes or more, hours
are also displayed: “1:01:30".

— Press button + or — at any time to adjust
the displayed remaining duration.
Press button  briefly twice to stop the
timer (the appliance will continue to run) or
to start it again.
Turn the rotary switch to O to interrupt
processing. The remaining duration
remains saved and the countdown will
continue after the appliance is switched on
again.
Hold down button  to switch the timer off.
“00:00" appears on the display. The “TIME”
function has been activated again.

Using the timer without processing food:
m  Press button . “00:00” appears on the
display.
Set the required processing duration using
button + or —.
m  Press button O briefly twice to start the
timer.
The remaining duration will be shown
on the display and the countdown will
continue.



m  Once the duration has elapsed, an acoustic
signal sounds. “FINISH TIMER” appears on
the display.

Notes:

—  Press button ® briefly twice to stop the
timer or to start it again.

— If food starts to be processed while
using the timer, the appliance will
continue to run until the remaining
duration has elapsed and then stop
processing automatically.

Using SensorControl Plus

Depending on the model, the appliance
may be equipped with SensorControl Plus
automatic programmes. Sensors monitor
the processing of the ingredients and switch
the appliance off once the pre-programmed
consistency has been reached.
The following automatic programmes are
available with SensorControl Plus:
— CREAM

Automatic preparation of whipped cream
— EGGWHITE

Automatic preparation of (beaten)

egg white
— YEAST DOUGH

Automatic preparation of yeast dough.

Selecting programme

m Press button &. “CREAM” appears on
the display.

m Press button & or buttons +/—.
The following programmes appear in
sequence:

Tool/Ingredients

CREAM Professional stirring whisk

>300 ml * 300-700 ml cream

CREAM Professional stirring whisk

>700 ml * 700-1500 ml cream

EGGWHITE Professional stirring whisk
White of 2-12 eggs

YEAST Kneading hook

DOUGH Ingredients and quantities

according to the recipe
=> “Recipes” see page 36

Using SensorControl Plus en

* For appliances with integrated scales,

the options “>300 ml” and “>700 ml” are

not displayed for “CREAM”. “Og” flashes on
the display. If a quantity of cream between
300 ml and 1500 ml has been added,

the display shows the quantity and the
appliance automatically uses the correct
settings. If less or more cream is added, the
displayed weight will flash.

Notes:

— Before using the automatic
SensorControl Plus for the first time, the
kitchen machine must have been running
for at least two minutes to ensure that the
sensors function correctly.

— Do not add ingredients until the program
has been selected and the scales
indicate “0g” or “0.00 Ib” (depending on
setting) or “ADD INGREDIENTS” appears
on the display.

— If the appliance is switched on with
the rotary switch, the menu is exited
immediately.

— When processing has been started with
SensorControl Plus, do not add any
more ingredients.

— SensorControl Plus is only programmed
for the described tools and food
(in the specified quantities). Other
combinations are not possible.

— The age, the temperature and the
contents of the ingredients affect the
time required and the result.

— SensorControl Plus cannot produce
optimum results unless the eggs are
fresh or the cream has been cooled
(approx. 6 °C).

— Cream which was previously frozen
cannot be whipped.

— Cream which contains additives or
lactose-free cream can not produce
ideal results.

— Do not add sugar, flavours or other
additives for cream or beaten egg white
until SensorControl Plus is complete.

— The buttons are locked once
SensorControl Plus has started.
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— Turn the rotary switch to O to cancel
SensorControl Plus. A slight resistance
must be overcome for this.

— If the result is not how you wish it to be,
turn the rotary switch to setting 7 (for
cream and beaten egg white) or setting
3 (for yeast dough) and continue to
process the ingredients until the desired
consistency is achieved.

— Do not start SensorControl Plus a
second time with ingredients which have
already been processed.

Example: Making beaten egg
white with SensorControl Plus

=> Image sequence

1. Prepare the base unit and insert the
professional stirring whisk.

2. Press the release button and push the
swivel arm down until it locks into place.

3. Plug the mains plug into the mains.
“OptiMUM” appears on the display.

4. Separate the eggs (2-12 eggs).

5. Press button &. “CREAM” appears on
the display.

Note: Models without a scale display
“CREAM >300 m!I”. Press button &
again. “CREAM > 700 ml” appears on the
display.

6. Press button &. “‘EGG WHITE” appears
on the display.

Note: If appliances feature integrated

scales, these are now calibrated. Individual

dashes appear in succession on the display
during calibration: “~---- " (tare). “0g" or

“0.00Ib™ appears on the display (depending

on the setting).

7. Add the egg white to the bowl. “HOLD
ROTARY SWITCH ON M/AFOR 2s”
appears on the display.

8. Turn the rotary switch to M/A and hold
in this position for 2 seconds.

9. After 2 seconds the rotary switch is
automatically fixed in this position and
remains on M/A after being released.

Important: If the rotary switch does not

remain on M/A, it was not held for long

enough in this position.
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10. “SENSOR CONTROL PLUS” appears
on the display. SensorControl Plus
monitors the processing.

11. Once the pre-programmed consistency
has been achieved, an acoustic signal
will sound and processing will stop.
“FINISH” appears on the display.

Note: Setting the acoustic signal
=» “Settings” see page 30

12. The rotary switch automatically switches
to O. “OptiMUM” appears on the
display.

13. Disconnect the mains plug.

14. Processing with the “EGG WHITE”
function is ended.

15. Clean all parts immediately after use.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 36

Using the scales

Depending on the model in question, the
appliance may be equipped with scales.
The following applications are possible:

— Weighing the added ingredients
(either each ingredient individually or all
ingredients together).

— Pre-setting a desired weight and
counting down until sufficient ingredients
have been added (with audible
information signals).

Important:

— The scales display the weightin 5 g
steps (0.01 Ib). If less than 5 grams
(0.01 Ib) are added, the scales will not
provide correct measurement results.

— The appliance has 4 weight sensors
in the feet. The scales only supply
the correct results if all of the feet are
standing on a solid and level surface.
Do not put any cloths or other items
underneath.

— The worktop must not be subject to any
vibrations while the scales are being
used (e.g. by other activities or other
appliances).



— Do not slide the appliance about on
the work surface as this may impair the
functioning of the scales. To move the
appliance, lift it.

— After switching on or resetting the
scales, they are calibrated for a brief
moment (tare). During this process, do
not touch the appliance or place any
items on top of it (e.g. wooden spoon,
tea towel etc.).

— Ensure that measuring jugs or
packaging are not lying on top of the
appliance (e.g. on the edge of the
filling shaft).

Weighing ingredients

=> Image sequence [{

1. Prepare the base unit.

2. Plug the mains plug into the mains.
“OptiMUM” appears on the display.

3. Press button @ and don’t touch the
appliance again.

Individual dashes appear one after each
other on the display during calibration:
e " (tare).

4. “0g” or “0.00Ib” appears on the display
(depending on the setting). The scales
are ready.

5. Add ingredients. The scales display the
weight.

6. Start processing or put out other
ingredients ready for use.

7. Press button @ and do not touch
the appliance again. “0g” or “0.001b”
appears on the display (depending on
the setting). The scales are ready.

8. Add all desired ingredients and weigh
them in this manner.

Process the weighed ingredients. =» “Using
without additional functions” see page 31

Note: If button & is pressed while
processing food, “FOR SCALE
STOP MACHINE” appears on the display.

Using the scales en

Pre-setting the weight
—> Image sequence

1.

Press button & and don’t touch the
appliance again.

Individual dashes appear one after each
other on the display during calibration:
- " (tare).

“‘0g” or “01b” appears on the display
(depending on the setting). The scales
are ready.

“100g” or “0.20Ib” appears on the
display (depending on the setting).

Set the required weight (50-3000 g /
0.10-6.00 Ib) using the + or — button.
Add ingredients. The quantity still
missing is shown on the display, e.g.
‘6bg’.

From “40 g", a recurring acoustic signal
sounds. The lower the remaining
quantity, the faster the acoustic signal
sounds.

Note: Setting the acoustic signal

=» “Settings” see page 30

At “0g” (meaning that the pre-set
quantity has been added), the acoustic
signal stops.

If the pre-set quantity has been
exceeded, the acoustic signal will sound
continuously.

Note: Setting the acoustic signal

=» “Settings” see page 30

The additional weight is indicated

with a minus symbol. If the quantity is
exceeded by 25 g, “-25g” is displayed.
Either remove the excess quantity
added or hold down one of the function
buttons (&/®/&) until “OptiMUM”
appears on the display.
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Using accessories

Your kitchen machine offers a number
of accessories that significantly extend
its functions. Depending on the model,
certain accessories are already included
in the scope of supply. If an accessory
is not included, it can be purchased

via trade stockists or customer service.
=> “Accessories” see page 41

Preparation for accessories

The base unit requires different preparation

depending on the accessory.

m Place the base unit on a smooth, clean
and stable surface.

m Pull the power cord out to the required
length.

m Prepare the base unit as shown
depending on the accessory.

= Fig. M

1. Preparation for tools.

2. Preparation for accessories on black
drive with bevel gear and accessory
used in place of the bowl.

3. Preparation for accessory on red drive,
for example blender or multi-chopper.

4. Preparation for accessory on yellow
drive without outlet opening for food,
e.g. multi-blender or citrus press.

5. Preparation for accessory on yellow
drive with outlet opening for food, e.g.
continuous-feed shredder.

Important:

m  Observe yellow, red or black marking on
drive and accessory. =» “Colour coding”
see page 27

m Always secure unused drives with
protective drive covers.

m See the separate instructions for the
individual accessory for all further steps.
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Cleaning and maintenance

The appliance and the tools used must
be thoroughly cleaned after each use.
= Fig. M

A\ Risk of electric shock!

— Unplug the appliance before cleaning it.
— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

— Do not steam-clean the appliance.

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed!

Cleaning the base unit

m  Remove the protective drive covers.

m  Wipe the base unit and drive covers with
a soft, damp cloth and dry off.

Cleaning the bowl and tools

m You can clean the bowl, cover and
tools with a detergent solution and a
soft cloth or sponge, or put them in the
dishwasher.

m Allow all parts to dry.

Recipes

Whipped cream ‘
— 200-1500 g “')>
m  Whip the cream with

the professional stirring whisk for 172

to 4 minutes at setting 7, depending

on the quantity and properties

of the cream.
Note: For models with SensorControl Plus,
use the automatic programme. =» “Using
SensorControl Plus” see page 33



Egg whites

2-12 egg whites @

Beat the egg whites with

the professional stirring whisk for 4 to 6
minutes at setting 7.

Note: For models with SensorControl Plus,
use the automatic programme. =% “Using
SensorControl Plus” see page 33

Sponge mixture
Basic recipe

3 eggs

3-4 tbsp hot water

150 g sugar

1 sachet vanilla sugar

150 g flour

50 g cornflour

Baking powder if required

Beat the ingredients (except the flour
and cornflour) with the professional
stirring whisk for approx. 4-6 minutes
at setting 7 until frothy.

Turn the rotary switch to setting 1 and
spoon in the sifted flour and cornflour
within approx. %2 to 1 minute and mix.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture
Basic recipe

3-4 eggs

200-250 g sugar

1 pinch salt

1 sachet vanilla sugar or peel from
Y2 lemon

200-250 g butter or margarine
(room temperature)

500 g flour

1 sachet baking powder

150 ml milk

Mix all ingredients with the professional
flexible beating whisk for approx.
Y minute at setting 2, and then for
approx. 2-3 minutes at setting 7.

Maximum quantity: 2% x basic recipe

Recipes en

Shortcrust pastry

Basic recipe
— 125 g butter (room temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m  Mix all ingredients with the professional
flexible beating whisk for about
2 minute at setting 2, then for about
2-3 minutes at setting 6.

From 500 g flour:

m Knead ingredients with >
the kneading hook for
about %2 minute at setting 1, then

for about 3-4 minutes at setting 3.
Maximum quantity: 4 x basic recipe

Yeast dough >

Basic recipe

— 500 g flour

- 1egg

— 80 g fat (room temperature)

— 80 g sugar

— 200-250 ml lukewarm milk

— 25 gfresh yeast or 1 sachet dried yeast

— Peel from %z lemon

— 1 pinch salt

m Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. ¥2 minute at setting 1,
then for approx. 3-6 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 3 x basic recipe

Note: For models with SensorControl Plus,

use the automatic programme. =» “Using

SensorControl Plus” see page 33

Pasta dough

Basic recipe >

— 500 g flour

— 250 g eggs (approx. 5)

— 2-3 tbsp (20-30 g) cold water
as required

m Mix all ingredients for about 3 to
5 minutes at setting 3 until a dough
forms.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe
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Bread dough
Basic recipe
— 1000 g flour

— 3 sachets dried yeast

— 2tspsalt

— 660 ml warm water

m  Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. ¥z minute at setting 1,

then for approx. 4-5 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Re-adjustment of tools

/\ Risk of injury!

Pull out the mains plug before re-adjusting.
Caution!

Only re-adjust tools in small steps. It must
be possible to completely lower the swivel
arm, and when doing so, the tools should
not catch on the bottom or on the edge of
the bowl. The optimum distance between
the tools and the bowl is 3 mm.

=> Image sequence [0]

m Insert the professional stirring whisk and
check the current setting.

m Press the release button and raise
the swivel arm to the stop.

m Hold the tool with one hand. Release
the lock nut in a clockwise direction
using a spanner wrench (10 mm).

m Adjust the distance to the bowl by
turning the tool (1 whole turn corre-
sponds to a height adjustment of 1 mm).
Turn anticlockwise:

Distance to bowl is reduced.
Turn clockwise:
Distance to bowl is increased.

m Press the release button and push the
swivel arm down until it locks into place.

m Check the tool distance. The optimum
distance between the tools and the bowl
is 3 mm. Adjust if necessary.

m  Once the distance is perfectly adjusted,
press the release button and move the
swivel arm back.

m Hold the tool with one hand. Turn the
lock nut in an anticlockwise direction
using a spanner wrench (10 mm).
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Safety systems

Start lock-out

The appliance can only be switched on if
the bowl has been inserted and turned until
it locked into place, or if an accessory has
been secured to the main drive with the
bevel gear, and if the swivel arm is locked
into the lower position.

Automatic power-on safety lock
If the power is interrupted, the appliance
remains switched on, but the motor does
not start again when power is restored.
To switch back on, first turn the rotary
switch to O, and then switch on again.

Overload protection

The overload protection will switch the
motor off automatically during operation.
One possible cause may be processing
too much food at once.

Swivel arm protection device
The swivel arm will not unlock and move if
an accessory is fitted to the rear drive.



Disposal en

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This
appliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling

of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

1

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

Troubleshooting

In the following tables, you will find solutions for problems or faults which you can easily
rectify yourself. If a fault cannot be eliminated, please contact customer service.

Nothing shown on
display. llluminated
ring is off.
Appliance cannot be
switched on.
Appliance does not
start.
The illuminated ring
lights up.
Appliance switches off Too much food has
during use. been processed
either at the same
time or for too long a
period.
Swivel arm was
opened.

Appliance has no
power supply.

activated.

Bowl or bevel gear
(accessory) has
become loose.

The swivel arm cannot An accessory is fitted
be opened. to the red rear drive.

m Check the power supply.
m Plug the mains plug into the mains.

A safety system was = “Safety systems” see page 38

Turn the rotary switch to O. Disconnect
the mains plug.

Reduce the processing quantity.

Allow the appliance to cool down to room
temperature.

Turn the rotary switch to O.

Press the release button and push the
swivel arm down until it locks into place.
Turn the rotary switch to O. Disconnect
the mains plug.

Tighten the bowl by turning until the stop.
Tighten the bevel gear and close the
locking lever completely.

Remove accessory.

Press the release button and open

the swivel arm.
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The scales do not
show any change in
weight even though
ingredients are being
added.

The appliance does
not start the selected
SensorControl Plus
program and switches
off again.
SensorControl Plus
cannot be started.
“ADD INGREDIENTS”
appears even though
the ingredients have
already been added.

The quantity of
added ingredients
is less than 5 grams
(0.01 Ib).

The rotary switch
was not held down
for long enough in
the position M/A.

Models with scales:
ingredients were
added before

the scales were
activated.

Add at least 5 grams (0.01 Ib), otherwise
the scales will not provide correct
measurement results.

Empty the bowl.

Select programme again.

Do not add ingredients until the program
has been selected and the scales
indicate “0g” or “0.00 Ib” (depending on
setting) or “ADD INGREDIENTS” appears
on the display.

ERROR
MOTOR OVERLOAD processed either at the
same time or for too

long a period.

The appliance or one
of the accessories is
blocked.

Motor defective.

ERROR
SCALE

The scales do not work

properly.

Scales defective

The scale is exposed to
vibrations.

Too much food has been =

Turn the rotary switch to O. Disconnect

the mains plug.

m Reduce the processing quantity.

m Allow the appliance to cool down to
room temperature.

m Turn the rotary switch to O. Disconnect
the mains plug.

m Check appliance/accessories and rectify
the blockage.

If the message appears continuously, the

motor may be defective. Please contact the

customer service.

m To reset the scales, hold down one of
the function buttons (&&/O/& ) until
“OptiMUM” appears on the display.

m Turn the rotary switch to O. Disconnect
the mains plug.

m Try again after approx. 30 min.

If the message appears continuously, the

scales may be defective. Please contact the

customer service.

Do not use the appliance on worktops when

e.g. a dishwasher is running underneath.

The appliance has been = Lift the appliance and set down again.

slid on the work surface
before using the scales.
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ERROR Swivel arm was opened. m Turn the rotary switch to O.
ARM OPEN m Press the release button and push the
swivel arm down until it locks into place.
ERROR Bowl or bevel gear m Turn the rotary switch to O. Disconnect
CHECK BOWL (accessory) has become the mains plug.
loose. m Tighten the bowl by turning until the
stop.
m Tighten the bevel gear and close the
locking lever completely.
FOR SCALE Scale is switched on m Switch the appliance off and wait until it

STOP MACHINE

while the appliance is
running.

stops before using the scale.

OVERLOAD The measurement m Do not add more than 5000 g of
SCALE result is outside the ingredients.
or measurement and m Do not remove more than 990 g of
UNDERLOAD display range of the ingredients.
SCALE scales (-990 g to

5000 g)
OVERLOAD Too much or too little m Add ingredients according to the
or of the ingredients was specified quantities.
UNDERLOAD added for the selected =» “Using SensorControl Plus” see
when using programme. page 33

SensorControl Plus

Accessories

Accessories and spare parts can be purchased via trade stockists or customer service.
As the product range is being constantly extended, it is possible that there are additional
accessories which are not listed here. In this case, go to www.bosch-home.com to see
the latest accessories that are available.

Accessories Designation |Description

MUZ9VL1 Continuous-feed shredder
For cutting, shredding and grating fruit,
vegetables and other foods.
MUZ9VLP1 Multi-blender with citrus press

For chopping herbs, vegetables, apples and
meat, for grating carrots, radishes, cheese, nuts
and chilled chocolate.

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.
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Accessories Designation |Description

MUZ9PP1 Pasta press

% % % For making sheets of dough and tagliatelle.

MUZ9TM1 Multi-chopper set
For grinding and chopping small quantities of
spices, cereals, coffee or sugar.
For cutting and chopping meat, fish, hard cheese,
herbs, fruit, vegetables, nuts or chocolate.
For mixing liquid or semi-solid food, for cutting/
chopping raw fruit and vegetables, frozen fruit
and puréeing food.

MUZ9HA1 Meat mincer with sausage stuffing and
kebbe attachment
For cutting fresh meat for steak tartare or
meat loaf. For stuffing sausages. For making
dough or minced meat pockets.

MUZ9MX1  Blender
For mixing drinks, puréeing fruit and vegetables,
preparing mayonnaise, chopping fruit/nuts and
crushing ice cubes, for puréeing and mixing
soups and sauces.

MUZ9ER1 Stainless steel mixing bowl with handles
The bowl can be used to process up to 3500 g
cake mixture.

MUZ9KR1 Plastic mixing bowl with handles
The bowl can be used to process up to 3500 g
cake mixture.

MUZ9FW1 Meat mincer
For cutting fresh meat for steak tartare or
meat loaf.

MUZ9PP2 Pasta inserts for MUZ9HA1 and MUZ9FWA1
For making pasta. 5 different shapes available.
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)

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

MUZ9PS1

MUZ9SC1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Whirl insert for MUZ9HA1 and MUZ9FW1
For making whirls. 4 different shapes available.

Dicer for MUZ9VL1
For cutting food into cube shapes.

Chipper disc for MUZ9VLA1
For slicing raw potatoes for chips.

Professional Supercut reversible disc for
MUZ9VL1 and MUZ9VLP1

For cutting fruit and vegetables into thick or thin
slices. Particularly suitable for very soft or very
fibrous food.

“Baking Sensation” accessory set

The set contains the following parts:
MUZ9FW1 meat mincer

(with perforated disc medium, 5 mm),
MUZ9SV1 whirl insert,

MUZ9KR1 plastic mixing bowl.

Shredding attachment
For cutting up and shredding food.

Bevel gear for MUZ9RV1
Available separately if no bevel gear of another
accessory is available.
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Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement

pour des quantités de préparations culinaires courantes

et pour des durées de service normales. Ne pas dépasser les
quantités maximales admissible. =» « Recettes » voir page 57

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter des produits
alimentaires. L’appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. D’autres applications sont possibles a
condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le fabricant.
Utiliser I'appareil uniquement avec des piéces et accessoires
d’origine homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a
d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des piéces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de l'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m L'appareil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant
alternatif par l'intermédiaire d’une prise secteur installée de
maniére conforme et disposant d’'une connexion a la terre.
S’assurer que le systéme a conducteur de protection de
l'installation électrique de votre maison est conforme.
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Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux indications
figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil que si son
cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent aucun
dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre service aprés-vente
est habilité a réparer 'appareil, comme par exemple, procéder au
remplacement d’un cordon d’alimentation endommageé.

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne
pas utiliser 'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de piéces
complémentaires mobiles en fonctionnement.

Lors de 'abaissement du bras pivotant, ne pas mettre la main dans
le boitier, afin d’'empécher de se coincer les doigts ou les mains.
Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Exploiter les ustensiles uniquement lorsque le bol, son couvercle
ainsi que les couvercles de protection des entrainements sont
mis en place! Lors de l'utilisation d’'ustensiles, monter le bol,

son couvercle et les couvercles de protection des entrainements
conformément a la notice!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans
le bol ni dans l'orifice d’ajout. Ne pas introduire d’objets (p. ex.
cuillére en bois) dans le bol ni dans l'orifice d’ajout. Tenir les
mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a distance
des piéces en rotation. Apres extinction de I'appareil, son
moteur continue de tourner brievement. Attendre I'arrét complet
de I'entrainement.

Ne jamais utiliser simultanément des ustensiles et accessoires
ni 2 accessoires. Lors de l'utilisation des accessoires, respecter
aussi bien la présente notice que les notices d’utilisation jointes.
Lors de l'utilisation d’accessoires, respecter le code couleur
caractérisant les accessoires et entrainements.
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fr Consignes de sécurité importantes

A Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

m Ne jamais laisser 'appareil allumé plus longtemps que
nécessaire au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire

tourner I'appareil a vide.

m La surface de travail doit étre accessible, résistante a I'hnumidité,
solide, plane, séche et suffisamment grande pour éviter tout
dommage di aux projections et pour travailler sans encombre.

/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil apreés chaque utilisation ou apres
une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entretien » voir

page 57

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Vous trouverez sur notre
site web plus d’informations sur nos
produits.

www.bosch-home.com

Nos appareils sont perfectionnés en
permanence. C’est pour cette raison

qu’il peut arriver que certaines fonctions
divergent de celles décrites dans cette
notice. Dans ce cas, vérifiez sur notre site
Internet si une version plus actuelle de cette
notice existe.

Utilisation de la présente notice d'utilisation:
les pages de couverture de cette notice
sont dépliables. Vous y trouverez les
illustrations de la machine avec les lettres
et numéros auxquels il est fait constamment
référence dans ce mode d’emploi (p. ex.

=»> Suite de la figure [1).
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Vue d’ensemble fr

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
= Figure

Appareil de base
1 Interrupteur rotatif
a Anneau lumineux
(ttmoin de fonctionnement)
b Echelle de réglage
Touche de déverrouillage
Bras pivotant
Entrainement principal (noir)
a Orifice dans lequel introduire les
ustensiles
5 Entrainement avant (jaune)
a Couvercle de protection de
I'entrainement
6 Entrainement arriére (rouge)
a Couvercle de protection de
I'entrainement
7 Compartiment de rangement ou
enrouleur de cable*
8 Evidements pour le bol

Bandeau de commande

9 Touches de fonction
a Touches de sélection de fonction*
b Touches de réglage

10 Affichage

Bol
11 Bol mélangeur en acier inoxydable
12 Couvercle

a Orifice d’ajout des ingrédients

Ustensiles
13 Fouet mixeur « Profi Flexi»
a Capuchon de protection avec
touches d’éjection
14 Fouet batteur pro
a Capuchon de protection avec
touches d’éjection
15 Crochet pétrisseur
a Capuchon de protection avec
touches d’éjection

* selon le modéle

AOWDN

Remarque: en fonction du modéle, le robot
culinaire est fourni avec des accessoires
supplémentaires.

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel appareil,
le déballer complétement, le nettoyer et le
contrdler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

m Sortir 'appareil de base ainsi que tous
les accessoires de I'emballage et retirer
les éventuels restes d’emballage.

m Controler I'intégrité des piéces et
vérifier qu’elles ne présentent pas de
dommages visibles. = Figure [\

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 57

Piéces et éléments de
commande

Code couleur

Les entrainements disposent de couleurs
différentes (noir, jaune et rouge). Ce code
couleur est également appliqué aux acces-
soires. N'utiliser ensemble que les acces-
soires et entrainements de méme couleur.

Entrainements
= Figure
L'appareil posséde 3 entrainements différents.
Entrainement principal, noir (4)
Pour I'utilisation des ustensiles
ou l'utilisation d’accessoires avec
I'entrainement d’angle.

Entrainement avant, jaune (5)

Pour I'utilisation d’accessoires dotés
de la piéce de jonction jaune.

Entrainement arriére, rouge (6)
Pour I'utilisation d’accessoires dotés
de la piéce de jonction rouge.

Couvercle de protection de
I’entrainement (5a et 6a)

Pour la fermeture des entrainements pas
utilisés.

Autres informations : =» « Accessoires » voir
page 63
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fr Pieces et éléments de commande

Affichage

=> Figure I\

Les réglages, des informations, des
messages d’erreur et des valeurs
s’inscrivent dans I'affichage. Les longs
textes défilent de la droite vers la gauche
pour qu’ils s’affichent entierement.
Exemple:

[ PATE LEVEE |
TENEZ |NTEE ROTA.|SR M/A

\ J

[ PATE LEVEE |
-+
SR M/A PDT 2s

\ J

La langue dans laquelle le texte est affiché
peut étre modifiée. =» « Réglages » voir
page 50

Touches de fonction

= Figure

L’appareil posséde de 3 a 5 touches de
fonction (selon le modéle) qui permettent
de sélectionner et de régler des fonctions
supplémentaires particuliéres et des
programmes automatiques.

Touches

&' % SensorControl Plus /

&I Sélection de programme / Retour
@*

\_I*

Balance / Tare / Retour

Minuterie / Sélection / Retour

—  Sélection / Abaisser une valeur
-+ Sélection / Augmenter une valeur

* selon le modéle

Touches de sélection de

fonction & / © /

La fonction sélectionnée est activée par
bréve pression sur la touche. Pour quitter la
fonction sélectionnée, appuyer et maintenir
appuyée la touche. «OptiMUM» apparait a
I'écran.
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Remarque: Les touches sont activées par
un effleurement du doigt. Porter des gants
de cuisine peut influencer le fonctionnement
des touches. Une activation a I'aide d’objets
(une cuillere en bois p. ex.) n’est pas
possible.

Interrupteur rotatif a
anneau lumineux

O
=> Figure [&
L'interrupteur rotatif permet de sélectionner
la vitesse souhaitée, de lancer un
programme automatique ou d’éteindre
I'appareil. L'anneau lumineux intégré est
allumé pendant le fonctionnement. En cas
d’erreur de manipulation de I'appareil, de
déclenchement d’'un fusible ou d’'un défaut
au niveau de l'appareil, celui-ci ne peut plus
étre mis en marche et I'anneau lumineux
s’allume.

Réglages
M/A Le réglage M/A a deux différentes
fonctions:

Standard (M):

commutation a vitesse maximale /
rapide. Maintenir l'interrupteur en
position pendant la durée désirée.

Avec SensorControl Plus (A):
réglage automatique de la durée.
Une fois le programme automatique
activé, régler l'interrupteur rotatif
sur M/A et le maintenir dans

cette position quelques secondes.
Linterrupteur rotatif reste sur

M/A et revient sur O dés que

le programme automatique est
terminé. L'appareil est éteint.

=» « Utilisation de

SensorControl Plus » voir

page 53

Arrét / mise hors tension

Fonction «Incorporer» avec vitesse
minimale / trés lente

Vitesses

1: vitesse minimale / marche lente
7: vitesse maximale / marche rapide
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Ustensiles
=> Figure I\

Fouet mixeur «Profi Flexi»

Pour pétrir les pates, comme de la
pate levée ou de la mousse.

Pour incorporer des blancs montés
en neige ou de la creme.

Fouet batteur pro

Pour monter les ceufs en neige, @
battre la creme et mélanger les
pates légeres, comme pour la pate
geénoise.

Crochet pétrisseur

Pour pétrir des pates épaisses >
(comme de la pate levée) et pour
incorporer des ingrédients qui ne

doivent pas étre broyés (comme des raisins
secs ou des pépites de chocolat).

Recommandations concernant la
vitesse

Q. Pour incorporer et mélanger avec

précaution divers ingrédients (p. ex.

incorporer des blancs en neige)

Pour introduire et mélanger des

ingrédients

3 Pour pétrir des pates épaisses avec
le crochet pétrisseur

@

5-7 Pour mélanger et battre des
ingrédients (p. ex. créme chantilly)
avec le fouet mixeur « Profi Flexi» ou
le fouet batteur pro

M/A Pour I'utilisation d’ustensiles avec

SensorControl Plus =» « Utilisation

de SensorControl Plus » voir

page 53
Ajustage fin des ustensiles
D’usine, I'appareil est réglé de maniére a
ce que le fouet batteur pro soit pratique-
ment au contact du fond du bol, afin que
les ingrédients soient mélangés de maniére
optimale. Si les ustensiles touchent le
fond du bol ou s'ils en sont trop éloignés,
la distance peut étre facilement corrigée.
=» «Ajustage fin des ustensiles » voir
page 59

Piéces et éléments de commande fr
Bras pivotant
=> Figure

Faire basculer le bras pivotant vers 3

le haut, afin de mettre en place ou de retirer
I'ustensile ou le bol. Le bras pivotant est
doté de la fonction « EasyArm Lift» qui
assiste le mouvement montant du bras
pivotant.

Bol et couvercle

=> Figure [3]

L'appareil est livré avec un bol spécial. Une
fois mis en place et tourné, il est fermement
fixé sur 'appareil de base. Le couvercle

est monté sur le bras pivotant, si bien qu’il
s’ouvre automatiquement lorsque le bras
pivotant est soulevé.

Mettre en place et retirer les

ustensiles

= Figure @

Les ustensiles sont dotés, au niveau

du capuchon de protection, de touches
d’éjection qui facilitent leur retrait.

Mise en place de l'ustensile: insérer
I'ustensile dans I'entrainement principal
jusqu’a encliquetage. Le capuchon de
protection couvre I'entrainement.
Retrait de I'ustensile : presser les deux
touches d’éjection jusqu’a ce que l'ustensile
se détache. Retirer le couvercle de
I'entrainement.

Enrouleur de céable

= Figure IN

Selon le modeéle: I'appareil

est équipé d’'un enrouleur de cable
automatique. Tirer continuellement le
cordon d’alimentation jusqu’a sortir la
longueur voulue (125 cm maxi.), puis le
relacher lentement. Le cordon s'immobilise
sur la longueur voulue.

Pour réduire la longueur du cordon:

tirer Iégerement sur le cordon puis le laisser
s’enrouler sur la longueur voulue. Ensuite,
tirer a nouveau légerement sur le cordon,
puis le relacher lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue.

-O)
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fr Préparation

Important: ne pas introduire le cable a

la main. Si le cordon se coince en route,
sortir la longueur maximum, puis le laisser
a nouveau s’enrouler.

Compartiment de
rangement du cordon *!—@

=> Figure I\
Selon le modéle: I'appareil est équipé d’un
compartiment de rangement du cordon.

La longueur du cordon d’alimentation peut
ainsi étre réglée en tirant ou poussant le
cordon dans le compartiment.

Systémes de sécurité
L'appareil posséde des systemes de
sécurité différents. =» « Systemes de
sécurité » voir page 59

Préparation

m Placer I'appareil de base
sur une surface lisse, propre et stable.

m Sortir le cordon d’alimentation a la
longueur nécessaire.

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis soulever le bras pivotant jusqu’en
butée.

m  Monter le couvercle, orifice d’ajout
orienté vers l'avant, sur I'entrainement
principal.

m Mettre le bol en place. Respecter ce
faisant les évidements de I'appareil
de base.

m Tourner le bol dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encliquetage.

L'appareil de base est préparé pour

I'utilisation qui suivra.

Important: ne pas faire glisser I'appareil

sur le plan de travail, sous risque d’entraver

le bon fonctionnement de la balance.

Soulever I'appareil pour le déplacer.
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Réglages

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis faire pivoter le bras pivotant vers le
bas jusqu’a encliquetage.

m Branchez la fiche dans la prise de
courant. L'appareil est allumé.

m  «OptiMUM» apparait dans I'affichage.

Remarque: si 'appareil n’est ni utilisé

ni commandé pendant un certain temps,

I'affichage s’efface lentement pour passer

en mode veille. «OptiMUM» réapparait

aprés effleurement d’une touche
quelconque.

m Maintenir les touches ® et 4+ appuyées
simultanément jusqu’a ce que le menu
de configuration s’affiche.

m Relacher les boutons O et +.

Sélection des réglages

m Les réglages suivants apparaissent
successivement a chaque appui bref de
la touche ©®.

— LANGUE
Langue d’affichage des textes de
I'affichage.

— SON
Volume des signaux sonores — réglage
sur 6 niveaux, de éteint a fort.

— LUMINOSITE
Luminosité de I'affichage — réglage sur
6 niveaux, de foncé a clair.

— UNITES (pour les modéles avec balance)
Unité affichée sur la balance — le
gramme (g) ou la livre (Ib).

Modifier et enregistrer les

réglages

m Le réglage actuel est modifié a I'aide de
la touche + ou —.

= Maintenir les touches © et +
appuyées simultanément jusqu’a ce
que «REGLAGE MEMORISE » apparaisse
dans l'affichage.

m Relacher les boutons O et +. Les
réglages modifiés sont mémorisés.



Utilisation sans fonctions supplémentaires fr

Exemple: régler la langue

=» voir également la notice succinte

m Maintenir les touches ® et 4 appuyées
simultanément jusqu’a ce que le menu
de configuration s’affiche.

m Relacher les boutons O et +.

m  Appuyer a plusieurs reprises sur la
touche O jusqu’a ce que la sélection de
la langue apparaisse.

LANGUE
FRANCAIS

m  Appuyer sur la touche + ou — jusqu’a
ce que la langue voulue s’affiche.

m Maintenir les touches ® et +
appuyées simultanément jusqu’a ce
que «REGLAGE MEMORISE » apparaisse
dans I'affichage.

REGLAGE
MEMORISE

m La sélection de langues s’affiche a
I'écran.

m Relacher les boutons ® et 4. Le choix
de la langue est mémorisé.

m Maintenir appuyée I'une des touches
de fonction (8/®/ &) jusqu’a ce que
«OptiMUM » apparaisse sur I'affichage.
L'appareil est prét a 'emploi.

Remarque : Quand I'appareil est mis en

marche avec l'interrupteur rotatif, le menu

est abandonné immédiatement.

Utilisation sans fonctions
supplémentaires

/\ Risques de blessures!

— Ne brancher la fiche secteur qu’une
fois tous les préparatifs sur I'appareil
achevés.

— Pendant le fonctionnement, ne jamais
introduire les doigts dans le bol ou
I'orifice d’ajout.

— Nutiliser que lorsque le couvercle est
mis en place.

— Avant de déplacer le bras pivotant
ou de changer d’ustensiles, attendre
impérativement 'arrét complet de
I'entrainement.

— Pour des raisons de sécurité, il est
impératif de toujours mettre en place
les couvercles de protection sur les
entrainements avant et arriere.

Important:

— Préparer I'appareil de base comme
décrit sous « Préparation ».

— L'appareil ne peut étre démarré si le bol
n’est pas inséré correctement.

Remarque: la fonction «HEURE » démarre
automatiquement a chaque utilisation, elle
décompte la durée de traitement et indique
celle-ci dans l'affichage.

=»> Suite de la figure @

1. Selon la tache a effectuer, sélectionner
le fouet mixeur « Profi Flexi» , le fouet
batteur pro ou le crochet pétrisseur
=» « Ustensiles » voir page 49. Insérer
I'ustensile dans I'entrainement principal
jusqu’a encliquetage. Le capuchon de
protection couvre I'entrainement.

2. Verser les ingrédients a traiter
dans le bol.

3. Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis faire pivoter le bras pivotant vers le
bas jusqu’a encliquetage.

A Risques de blessures!

Baisser le bras pivotant avec précaution!

Veiller ce faisant a ne pas se coincer les

doigts ou les mains.

Utiliser 'appareil

4. Brancher la fiche dans la prise de courant.
«OptiMUM» apparait dans I'affichage.

5. Régler l'interrupteur rotatif au niveau
voulu (= « Recommandations
concernant la vitesse » voir page 49).
«DUREE » apparait sur I'affichage et la
durée de traitement écoulée s’affiche en
minutes et secondes.

Remarque: a partir d’'une durée supérieure

a 60 minutes, le chiffre des heures s’affiche

également «1:01:30».
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fr Utilisation de la fonction Temps et Minuteur

6. Travailler les ingrédients jusqu’a avoir
éteint le résultat souhaité.

7. Amener l'interrupteur rotatif sur O.
Attendre que I'entrainement se soit
immobilisé. Débrancher la fiche de la
prise de courant.

8. Appuyer sur la touche de déverrouillage,

puis soulever le bras pivotant jusqu’en
butée.

9. Tourner le bol dans le sens des aiguilles
d’'une montre, jusqu’a pouvoir le retirer.

Retirer le bol.

10. Appuyer sur les deux touches d’éjection

jusqu’a ce que l'ustensile se détache.
Retirer le couvercle de I'entrainement.
11. Nettoyer immédiatement toutes les

pieces apres utilisation. =% « Nettoyage

et entretien » voir page 57

Remarque : pour découvrir votre

nouvel appareil et ses fonctions, vous
pouvez également utiliser nos exemples
d’utilisation. =» « Recettes » voir page 57

Rajouter des ingrédients
Il est possible de rajouter des ingrédients
dans le bol, méme pendant le traitement.

= Figure [€

m Lorsque l'appareil fonctionne, ajouter
avec précaution les ingrédients par le
biais de l'orifice d’ajout.

A Risques de blessures!

Pendant le fonctionnement, ne jamais

introduire les mains dans le bol ni dans

I'orifice d’ajout. Ne pas introduire d’objets

(p. ex. cuillere en bois) dans le bol ni dans

I'orifice d’ajout.

—> Suite de la figure [3]

1. Pour rajouter de grandes quantités ou

des ingrédients volumineux, commuter
I'interrupteur rotatif sur O. Attendre que

I'entrailnement se soit immobilisé.

2. Appuyer sur la touche de déverrouillage,

puis soulever le bras pivotant jusqu’en
butée.
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3.

Mettre les ingrédients directement

dans le bol. Appuyer sur la touche

de déverrouillage, puis faire pivoter

le bras pivotant vers le bas jusqu’'a
encliquetage. «OptiMUM» apparait dans
I'affichage. Continuer le traitement des
ingrédients.

Utilisation de la fonction
Temps et Minuteur

L’appareil est équipé de fonction Temps
et Minuteur. Les fonctions suivantes sont
possibles:

Fonction «HEURE »

Affichage de la durée de traitement
écoulée (réglage par défaut). La fonction
«HEURE » démarre automatiquement dés
que le traitement des produits alimentaires
commence.

Remarques:

Durant le traitement, maintenir la
touche O enfoncée quelques instants
pour activer la fonction « MINUTEUR».
Pendant le traitement, maintenir la
touche O appuyée pour ramener la
valeur apparaissant sur I'affichage a
«00:00».

Fonction «DUREE»

Régler la durée désirée. Lorsque la durée
est écoulée, un signal sonore retentit et le
traitement s’arréte. Cette fonction peut étre
utilisée méme sans traitement de produits
alimentaires (p. ex. pour les durées de
cuisson ou de repos des aliments).

= Suite de la figure Il

1.

2

3.

Préparer I'appareil. Ajouter les
ingrédients.

Brancher la fiche dans la prise de
courant. « OptiMUM » apparait dans
I'affichage.

Appuyer sur la touche ©.

«00:00» apparait dans I'affichage.



10.

1.

12.

Régler la durée de traitement désirée
avec la touche + ou —. Sila touche
respective est maintenue appuyée,
les valeurs changent plus rapidement.
La durée de traitement réglée reste
mémorisée pendant env. 5 minutes.
Régler l'interrupteur rotatif au niveau
voulu.

La durée résiduelle apparait dans
I'affichage et est décomptée.

Lorsque la durée résiduelle est écoulée,
un signal sonore retentit et 'appareil
arréte automatiquement le traitement.
« TERMINER DUREE » apparait dans
I'affichage.

Remarque: régler le signal sonore
=> « Réglages » voir page 50
«TOURNEZ INTERR. ROTATIF SUR O»
apparait dans I'affichage.

. Amener l'interrupteur rotatif sur O.

«OptiMUM » apparait dans I'affichage.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

Le traitement avec la fonction « DUREE »
est achevé.

Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation. =% « Nettoyage
et entretien » voir page 57

Remarques:

La durée en minutes et secondes
apparait sur I'affichage. Exemple:

1 minute et 30 secondes: «01:30».

A partir d’une durée supérieure &

60 minutes, le chiffre des heures
s’affiche également «1:01:30».

Appuyer la touche + ou — a tout
moment pour ajuster la durée résiduelle
affichée.

Appuyer 2 fois sur la touche © pour
arréter la minuterie ('appareil continue
de fonctionner) ou pour la relancer.
Tourner l'interrupteur rotatif sur O pour
interrompre le traitement. La durée
résiduelle reste en mémoire et elle sera
de nouveau décomptée a la remise en
marche.

Utilisation de SensorControl Plus fr

— Maintenir la touche © appuyée pour
désactiver la minuterie. «00:00»
apparait sur I'affichage. La fonction
«DUREE » est activée.

Utiliser la minuterie sans traiter de

produits alimentaires:

m  Appuyer sur la touche ©.
«00:00» apparait dans I'affichage.

m Régler la durée de traitement désirée
avec la touche + ou —.

m  Appuyer 2 fois sur la touche ® pour
démarrer la minuterie.

m La durée résiduelle apparait dans
I'affichage et est décomptée.

m Lorsque la durée est écoulée, un signal
sonore retentit. « TERMINER DUREE »
apparait dans I'affichage.

Remarques:

— Appuyer 2 fois sur la touche © pour
arréter la minuterie ou pour la relancer.

— Si, pendant I'utilisation de la minuterie,
on commence a traiter des aliments,
I'appareil fonctionne jusqu’a écoulement
de la durée résiduelle et arréte le
traitement automatiquement.

Utilisation de

SensorControl Plus

L’appareil est équipé, selon le modéle,
des programmes automatiques
SensorControl Plus. Les sondes surveillent
le traitement des ingrédients et arrétent
I'appareil automatiquement dés que la
consistance programmeée est obtenue.
Les programmes automatiques suivants
sont disponibles avec SensorControl Plus.
- CREME
Préparation automatique de la creme
chantilly.
— BLANC OEUF
Préparation automatique des ceufs en
neige a partir de blanc d’'ceufs.
— PATE LEVEE
Préparation automatique de la pate
levée.
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Sélectionner un programme

m Appuyer sur la touche &.
«CREME » apparait dans I'affichage.

m  Appuyer sur la touche & ou +/—.
Les programmes suivants s’affichent
successivement:

Ustensiles / Ingrédients

CREME Fouet batteur pro

>300ml * 300 a 700 ml de creme
CREME Fouet batteur pro

>700 ml * 700 a 1500 ml de creme
BLANC Fouet batteur pro

OEUF Blanc d’ceuf de 2 a 12 ceufs
PATE LEVEE Crochet pétrisseur

Ingrédients et quantités selon
la recette = « Recettes» voir

page 57
* Les options «>300 ml» et «>700 ml»
pour « CREME» ne sont pas indiquées
sur les appareils avec balance intégrée.
«Og» clignote dans l'affichage. Lorsque

I'on ajoute entre 300 et 1500 ml de créme,
I'affichage indique en permanence la quan-

tité et I'appareil utilise automatiquement
les bons réglages. Si la quantité de creme
ajoutée est inférieure ou supérieure, le
poids affiché clignote.

Remarques:

— Avant la premiére utilisation du
programme SensorControl Plus, il faut
que le robot ménager ait fonctionné
pendant au moins 2 minutes pour
garantir que le circuit de détection
fonctionne correctement.

— Mettre les ingrédients dans le bol
uniquement une fois le programme
sélectionné et une fois que la balance
affiche «0 g» ou «0.00 Ib» (en fonction
du réglage) ou que «<AJOUTEZ LES

INGREDIENTS » apparait sur I'affichage.

— Quand I'appareil est mis en marche
avec l'interrupteur rotatif, le menu est
abandonné immédiatement.

— Une fois que le traitement avec
SensorControl Plus est lancé, ne plus
ajouter d’ingrédient.
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Ne plus ajouter d’ingrédients

apres le démarrage du programme
SensorControl Plus.

SensorControl Plus est programmeé
uniquement pour les ustensiles et les
ingrédients décrits (dans les quantités
indiquées). Toute autre combinaison est
impossible.

Le programme SensorControl Plus ne
peut obtenir de résultats optimaux que
si les ceufs sont frais et si la créme se
trouve a basse température (6 °C env.).
De la créme auparavant congelée ne
peut pas étre battue.

L'utilisation de créme avec additifs ou
de créme sans lactose peut donner des
résultat non optimaux.

Ajouter le sucre, les ardbmes et d’autres
additifs pour la créeme ou les blancs

en neige seulement aprés l'arrét du
programme SensorControl Plus.

Aprés le démarrage de

SensorControl Plus, les touches sont
bloquées.

Régler l'interrupteur rotatif sur O

pour interrompre le programme
SensorControl Plus. Une légere
résistance apparait dans ce cas qu’il
convient de forcer.

Si le résultat ne correspond pas aux
attentes, régler l'interrupteur rotatif sur
le niveau 7 (pour la créeme et les ceufs
en neige) ou le niveau 3 (pour la pate
levée) et poursuivre le traitement des
ingrédients jusqu’a ce qu’ils présentent
la consistance voulue.

Ne pas démarrer une seconde fois le
programme SensorControl Plus avec
des ingrédients déja traités.



Un exemple: battre des
ceufs en neige a I’aide du
programme SensorControl Plus

=> Suite de la figure

1. Préparer I'appareil de base et insérer le
fouet batteur pro.

2. Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis faire pivoter le bras pivotant vers le
bas jusqu’a encliquetage.

3. Brancher la fiche dans la prise de
courant. « OptiMUM » apparait dans
I'affichage.

4. Séparer les ceufs (de 2 a 12 ceufs).

5. Appuyer sur la touche &.

«CREME» apparait dans I'affichage.

6. Appuyer sur la touche &.

«BLANC OEUF » apparait dans
I'affichage.

Remarque: sur les appareils dotés d'une

balance intégrée, celle-ci est maintenant

calibrée. Pendant le calibrage, plusieurs
tirets apparaissent successivement sur

I'affichage: «—---- » (tare). «0g» ou
«0.00 Ib» apparait sur I'affichage (selon le
réglage).

7. Mettre les ingrédients dans le bol.
«TENEZ INTER ROTA. SR M/APDT 2s»
apparait dans l'affichage.

8. Tourner le sélecteur rotatif sur M/A et le
maintenir dans cette position pendant
2 secondes.

9. Apres 2 secondes, le sélecteur rotatif
se fixe automatiquement et demeure en
position M/A une fois relaché.

Important: si le sélecteur rotatif ne reste

pas sur M/A, cela signifie qu’il n’a pas

été maintenu assez longtemps dans cette
position.

10. « SENSOR CONTROL PLUS » apparait
dans l'affichage. SensorControl Plus
surveille le traitement.

11. Lorsque la consistance programmée
est obtenue, un signal sonore retentit
et le traitement s’arréte. « TERMINER »
apparait dans l'affichage.

Remarque: régler le signal sonore
=> « Réglages » voir page 50

Utilisation de la balance fr

12. Linterrupteur rotatif passe automatique-
ment a O. «OptiMUM» apparait dans
I'affichage.

13. Débrancher la fiche de la prise de
courant.

14. Le traitement avec la fonction
«BLANC OEUF » est achevé.

15. Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation. =% « Nettoyage
et entretien » voir page 57

Utilisation de la balance

L'appareil est équipé, selon le modeéle,
d’'une balance. Les applications suivantes
sont possibles:

— Peser les ingrédients ajoutés
(soit chaque ingrédient séparément,
soit le total de tous les ingrédients).

— Prérégler le poids désiré et décompter
jusqu’a ce qu’une quantité suffisante
soit ajoutée (avec des signaux
d’avertissement acoustiques).

Remarques:

— La balance affiche le poids par pas
de 5 g (0,01 Ib). Lorsque le poids est
inférieur a 5 grammes (0,01 Ib), la
balance ne fournit pas un résultat de
pesée correct.

— Lappareil dispose de 4 sondes de poids
placées dans les pieds. La balance
fournit des résultats corrects lorsque
tous ses pieds sont placés sur un plan
de travail fixe et plat. Ne pas poser de
torchon ou autres objets dessous.

— Pendant I'utilisation de la balance, le
plan de travail ne doit pas étre exposé
a des vibrations (dues, p. ex. a d’autres
activités ou appareils).

— Ne pas faire glisser I'appareil sur le plan
de travail, sous risque d’entraver le bon
fonctionnement de la balance. Soulever
I'appareil pour le déplacer.

— Lorsque la balance est mise en marche
ou réinitialisée, elle est brievement
calibrée (pour la tare). Ne pas toucher
I'appareil pendant cette période et ne
pas poser d’objet dessus (p. ex. cuillere
en bois, torchon, etc.).
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— Veiller a ne pas poser de verres doseurs
ou d’emballages sur I'appareil (p. ex. sur
le bord de I'orifice d’ajout).

Peser les ingrédients

= Suite de la figure [{

1. Préparer I'appareil de base.

2. Brancher la fiche dans la prise de
courant. « OptiMUM » apparait dans
I'affichage.

3. Appuyer sur la touche ® et ne
plus toucher I'appareil. Pendant le
calibrage, plusieurs tirets apparaissent
successivement sur I'affichage:
(——==—= » (tare).

4. «0g»ou «0.00Ib» apparait dans
I'affichage (selon le réglage). La balance
est préte.

5. Ajouter les ingrédients. La balance
affiche le poids.

6. Lancer le traitement ou ajouter d’autres
ingrédients.

7. Appuyer sur la touche © et ne plus
toucher I'appareil. «0 g» ou «0.00 Ib»
apparait dans I'affichage (selon le
réglage). La balance est préte.

8. Ajouter de cette maniére tous les
ingrédients désirés et les peser.

Traiter ensuite les ingrédients ainsi pesés.
=» « Utilisation sans fonctions
supplémentaires » voir page 51

Remarque: si la touche @ est enfoncée
pendant le traitement des produits
alimentaires, «POUR BALANCE ARRETER
MACHINE » apparait dans I'affichage.

Prérégler le poids

=> Suite de la figure

1. Appuyer sur la touche © et ne
plus toucher I'appareil. Pendant le
calibrage, plusieurs tirets apparaissent
successivement sur I'affichage:
(——=——= » (tare).

2. «0g»ou «0.001b» apparait dans
I'affichage (selon le réglage). La balance
est préte.

3. «100g» ou «0.20 Ib» apparait sur
I'affichage (selon le réglage).
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Régler le poids désiré a I'aide de

la touche + ou — (50-3000 g/

0.10-6.00 Ib).

5. Ajouter les ingrédients. La quantité
encore a ajouter est affichée,

p. ex. «65g».

6. Un signal sonore répétitif retentit a partir
de «40 g». Plus la quantité restante est
petite, plus le signal sonore est rapide.
Remarque: régler le signal sonore
=» « Réglages » voir page 50

7. A«0Og» (la quantité préréglée a été
ajoutée), le signal sonore s’éteint.

Si la quantité préréglée est dépassée,
un signal sonore permanent retentit.
Remarque: régler le signal sonore
=» « Réglages » voir page 50
Lindication du poids supplémentaire
est précédée du signe moins.

Pour une quantité en trop de 25 g,
«=2b g» apparait dans l'affichage.

m Retirer 'excédent de poids du bol ou

maintenir appuyée sur I'une des touches

de fonction (8/®/® ) jusqu’a ce que

«OptiMUM » apparaisse sur I'affichage.

Utiliser les accessoires

Il existe, pour votre robot culinaire, toute

un série d’accessoires qui élargissent
considérablement ses fonctions. En
fonction du modeéle, certains accessoires
sont déja compris dans la fourniture. Si

un accessoire n’est pas compris dans la
fourniture d’origine, il peut étre acheté dans
le commerce ou aupres du service apres-
vente. =% « Accessoires » voir page 63

Préparatifs pour les accessoires
En fonction de I'accessoire utilisé, I'appareil
de base doit étre préparé de maniéere
différente.
m Placer I'appareil de base
sur une surface lisse, propre et stable.
m  Sortir le cordon d’alimentation a la
longueur nécessaire.
m Préparer 'appareil de base comme
illustré, en fonction de I'accessoire
choisi.



=> Figure [

1.
2.

Préparatifs pour les ustensiles.
Préparatifs pour les accessoires a
monter sur I'entrainement d’angle noir et
accessoires a installer au lieu du bol.
Préparatifs pour les accessoires a
monter sur I'entrainement rouge, p. ex.
le mixeur ou le broyeur multifonction.
Préparatifs pour les accessoires a
monter sur I'entrainement jaune sans
orifice de sortie pour les ingrédients,

p. ex. le mixeur ou le presse-agrumes.
Préparatifs pour les accessoires a
monter sur I'entrainement jaune avec
orifice de sortie, p. ex. le rapeur.

Important:

Respecter les marquages jaune,

rouge ou noir sur I'entrainement et les
accessoires. =» « Code couleur » voir
page 47

Toujours recouvrir les entrainements qui
ne servent pas avec des couvercles de
protection.

Consulter les étapes suivantes

dans la notice relative a I'accessoire
correspondant.

Nettoyage et entretien

L'appareil et les ustensiles utilisés doivent
étre soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation. =» Figure M

A Risque d’électrocution!

Avant le nettoyage, débrancher la fiche
male de la prise de courant.

Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.

Attention!

Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
brdler.

Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

Nettoyage et entretien

— Ne pas coincer pas les piéces en
plastique dans le lave-vaisselle, car
elles risqueraient de se déformer de
fagon irréversible pendant le lavage!

Nettoyer I’appareil de base

m Retirer le couvercle de protection de
I’entrainement.

m Essuyer I'appareil de base et
les couvercles de protection des
entrainements avec un chiffon doux
humidifié, puis les sécher.

Nettoyer le bol et les ustensiles
m  Nettoyer le bol, le couvercle et les

fr

ustensiles avec de I'eau savonneuse et

un chiffon doux ou une éponge ou les
mettre dans le lave-vaisselle.
m Laisser sécher toutes les pieces.

Recettes

Créme chantilly

— 200-1500g

m Travailler la créme avec le fouet
batteur pro pendant 1 7z a 4 minutes
(suivant la quantité et les propriétés
de la créme) au niveau 7.

Remarque: utiliser le programme

automatique avec les modéles

SensorControl Plus. =» « Utilisation de

SensorControl Plus » voir page 53

Blancs d’ceufs
— 2-12 blancs d’ceufs
m Travailler les blancs
d’ceufs avec le fouet batteur pro
pendant 4 a 6 minutes au niveau 7.
Remarque: utiliser le programme
automatique avec les modéles
SensorControl Plus. =» « Utilisation de
SensorControl Plus » voir page 53

)

)
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Pate génoise
Recette de base

Recettes

3 ceufs m

3-4 cuilleres a soupe d’eau trés chaude
150 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

150 g de farine

50 g de fécule

Eventuellement de la levure chimique
Battre les ingrédients (sauf la farine et
la fécule) env. 4 a 6 minutes avec le
fouet batteur pro au niveau 7 jusqu’'a
obtention d’'une mousse ferme.
Tourner linterrupteur rotatif sur le
niveau 1 et incorporer par cuillerées
la farine et la fécule préalablement
passées au tamis en I'espace de

Y a 1 minute environ.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Pate a cake
Recette de base

3-4 oeufs

200-250 g de sucre

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé ou le zeste de
Y2 citron

200-250 g de beurre ou de margarine
(a température ambiante)

500 g de farine

1 sachet de levure chimique

150 ml de lait

Mélanger tous les ingrédients avec le
fouet mixeur « Profi Flexi» pendant
env. Y2 minute au niveau 2, puis env.
2 a 3 minutes au niveau 7.

Quantité maximale: 2,5 x |la recette de base

Pate sablée
Recette de base
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125 g de beurre

(a température ambiante)

100-125 g de sucre

1 oceuf

1 pincée de sel

Un peu de zeste de citron

ou de sucre vanillé

250 g de farine

Eventuellement de la levure chimique

m Travailler tous les ingrédients avec le
fouet mixeur « Profi Flexi» pendant env.
2 minute au niveau 2, puis env. 2 a

3 minutes au niveau 6.
A partir de 500 g de farine:
m Pétrir les ingrédients avec le >
crochet pétrisseur pendant env.
2 minute au niveau 1, puis env.
3 a 4 minutes au niveau 3.
Quantité maximale: 4 x la recette de base
Pate levée
Recette de base >
— 500 g de farine
— 1 ceuf
— 80 g de matiére grasse
(a température ambiante)
— 80 gde sucre
— 200-250 ml de lait tiede
— 25 g de levure de boulanger fraiche ou
1 sachet de levure
— Le zeste d'V citron
— 1 pincée de sel
m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
2 minute au niveau 1, puis env.
3 a 6 minutes au niveau 3.
Quantité maximale: 3 x la recette de base
Remarque : utiliser le programme
automatique avec les modéles
SensorControl Plus. =» « Utilisation de
SensorControl Plus » voir page 53
Pate a pates
Recette de base >
— 500 g de farine
— 250 g d’ceufs (5 ceufs environ)
— 2a3cuilleres a soupe (20 a 30 g) d’eau
froide, selon les besoins
m Travailler tous les ingrédients pendant
env. 3 a 5 minutes au niveau 3 jusqu’a
obtention d’'une pate homogéne.
Quantité maximale: 1,5 x la recette de
base



Pate a pain
Recette de base

>

— 1000 g de farine

— 3 sachets de levure de boulanger

— 2c.ac.desel

— 660 ml d’eau tiede

m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
Y2 minute au niveau 1, puis env.
4 a 5 minutes au niveau 3.

Quantité maximale: 1,5 x la recette de

base

Ajustage fin des ustensiles

A Risques de blessures!
Avant d’effectuer 'ajustage fin, débrancher
la fiche de la prise de courant.

Attention!

L’ajustage fin des ustensiles doit étre
effectué uniquement par petits pas. Le
bras pivotant doit pouvoir étre abaissé
complétement, mais les ustensiles ne
doivent pas se coincer au niveau du sol ou
du bord du bol. La distance optimale entre
les ustensiles et le bol s’éléve a 3 mm.

=> Suite de la figure [6]

m Vérifier le réglage actuel en mettant en
place le fouet batteur pro « Profi» .

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis soulever le bras pivotant jusqu’en
butée.

m Tenir 'ustensile avec une main.
Desserrer le contre-écrou en le
tournant, avec une clé de 10 mm, dans
le sens des aiguilles d’'une montre.

m Régler la distance par rapport au bol
en tournant l'ustensile (1 tour complet
correspondant a une augmentation de
la hauteur de 1 mm).

Rotation dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre:

la distance par rapport au bol diminue.
Rotation dans le sens des aiguilles
d’une montre:

la distance par rapport au bol augmente.

Ajustage fin des ustensiles fr

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis faire pivoter le bras pivotant vers le
bas jusqu’a encliquetage.

m Vérifier la distance par rapport a
I'ustensile. La distance optimale entre
les ustensiles et le bol s’éléve a 3 mm.
Si nécessaire, corriger la distance.

m Sila distance est réglée de maniere
optimale, appuyer sur la touche de
déverrouillage, ramener le bras pivotant
dans sa position de base.

m Tenir 'ustensile avec une main. Serrer
le contre-écrou en le tournant, avec une
clé de 10 mm, dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre.

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement
L'appareil ne peut étre mis en marche que
lorsque le bol est mis en place et tourné
jusqu’a encliquetage, qu’un accessoire
avec entrainement d’angle est fixé dans
I'entrainement principal et que le bras
pivotant est encliqueté dans la position
inférieure.

Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, I'appareil
reste en position allumée, mais

le moteur ne redémarre pas une fois

le courant revenu. Pour remettre en marche
I'appareil, commuter d’abord l'interrupteur
rotatif en position O, puis remettre en
marche.

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge met
automatiquement hors tension le moteur
pendant l'utilisation. L'une des causes
possibles peut étre le traitement de trop
grandes quantités d’aliments.

Sécurité du bras pivotant

Le bras pivotant ne peut pas étre
déverrouillé ni déplacé lorsqu’un accessoire
est monté sur I'entrailnement arriére.

59



fr Mise au rebut

Mise au rebut Garantie
Eliminez 'emballage en respectant Les conditions de garantie applicables
ﬁ I'environnement. Cet appareil est sont celles publiées par notre distributeur
=mm  marqué selon la directive européenne  dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
@ 2012/19/UE relative aux appareils revendeur chez qui vous vous étes procuré
§" électriques et électroniques usagés I'appareil fournira les modalités de garantie
(waste electrical and electronic equip-  sur simple demande de votre part. En cas
ment — WEEE). La directive définit de recours en garantie, veuillez toujours
le cadre pour une reprise et une vous munir de la preuve d’achat.
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE. Sous réserve de modifications.

S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Dérangements et solutions

Les tableaux suivants vous présentent des solutions aux problémes ou dérangements
auxquels vous pouvez remédier vous-méme. Si le dérangement ne peut pas étre résolu
ainsi, merci de s’adresser a notre service aprés-vente.

L'affichage n’indiqgue  L'appareil n’estpas = Vérifier 'alimentation électrique.

rien. L'anneau sous tension. m Brancher la fiche dans la prise de courant.
lumineux est éteint.

L'appareil refuse

de s’enclencher.

L’appareil ne démarre Un systéme de => « Systemes de sécurité » voir page 59
pas. sécurité a été
L’anneau lumineux  activé.
est allumé.
L'appareil s’éteint Une trop grande m Amener l'interrupteur rotatif sur O.
pendant son quantité d’ingrédients Débrancher la fiche de la prise de courant.
utilisation. a été traitée simul-  m  Réduire la quantité a traiter.
tanément ou trop m Laisser refroidir 'appareil & température
longtemps. ambiante.
Le bras pivotant a été m  Amener l'interrupteur rotatif sur O.
ouvert. m  Appuyer sur la touche de déverrouillage,

puis faire pivoter le bras pivotant vers le
bas jusqu’a encliquetage.

Le bol ou m  Amener l'interrupteur rotatif sur O.

I'entrainement Débrancher la fiche de la prise de courant.

d’angle (en m Tourner le bol jusqu’en butée.

accessoire) ne sont w  Tourner fermement I'entrainement

plus fixés. d’angle et fermer entiérement le levier de
fermeture.
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Le bras pivotant ne
peut pas étre ouvert.

La balance n’affiche
aucun changement
de poids alors que
des ingrédients sont
ajoutés.

L'appareil ne démarre
pas le programme
SensorControl Plus
sélectionné et s’éteint.

SensorControl Plus
ne peut pas étre
démarré. «<AJOUTEZ
LES INGREDIENTS »
apparait sur
I'affichage, alors que
les ingrédients ont
déja été mis dans le
bol.

Un accessoire [ ]
est monté sur [
I'entrainement rouge

a larriére.

Retirer I'accessoire.
Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis ouvrir le bras pivotant.

La quantité des Mettre au moins 5 grammes (0,01 Ib) dans le
ingrédients est bol, sinon la balance n’est pas en mesure de
inférieure a fournir des résultats de pesée corrects.

5 grammes (0,01 Ib).

Le sélecteur rotatif
n’a pas été maintenu
assez longtemps en
position M/A.

Les ingrédients ont
été déposés dans le
bol avant I'activation m
de la balance (sur

les modéles dotés
d’une balance).

Vider le bol.

Sélectionner de nouveau le programme.
Mettre les ingrédients dans le bol
uniquement une fois le programme
sélectionné et une fois que la balance
affiche «0 g» ou «0.00 Ib» (en fonction
du réglage) ou que «AJOUTEZ LES
INGREDIENTS » apparait sur I'affichage.

ERREUR
SURCHARGE
MOTEUR

Une trop grande quan- =
tité d’ingrédients a été

traitée simultanément m
ou trop longtemps. =

L'appareil ou un [
accessoire est bloqué.
|

Amener l'interrupteur rotatif sur O.
Débrancher la fiche de la prise de courant.
Réduire la quantité a traiter.

Laisser refroidir 'appareil a température
ambiante.

Amener l'interrupteur rotatif sur O.
Débrancher la fiche de la prise de courant.
Controler 'appareil ou I'accessoire et
supprimer le blocage.

Moteur défectueux. Si ce message s’affiche de maniéere perma-
nente, le moteur est peut-étre défectueux.
Adressez-vous au service aprés-vente.
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fr Dérangements et solutions

ERREUR
BALANCE

ERREUR
BRAS OUVERT

ERREUR
VERIFIER BOL

POUR BALANCE
ARRETER MACHINE

SURCHARGE
BALANCE

ou
SOUS-CHARGE
BALANCE

SURCHARGE

ou

SOUS-CHARGE
lorsque
SensorControl Plus
est utilisé
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La balance ne
fonctionne pas
correctement.

Balance défectueuse.

La balance est
exposee a des
vibrations.

L'appareil a été glissé
sur le plan de travail
avant l'utilisation de la
balance.

Le bras pivotant a été
ouvert.

Le bol ou
I'entrainement d’angle
(en accessoire) ne
sont plus fixés.

La balance a été
mise en marche
pendant que I'appareil
fonctionnait.

Le résultat de la
mesure se situe en
dehors de la plage de
mesure et d’affichage
de la balance (entre
-990 g et 5000 g)
Trop d’ingrédients,

ou pas assez, ont

été ajoutés pour

le programme
sélectionné.

m Réinitialiser la balance: maintenir appuyée
I'une des touches de fonction (&/O/®)
jusqu’a ce que «OptiMUM» apparaisse sur
I'affichage.

m Amener l'interrupteur rotatif sur O.
Débrancher la fiche de la prise de courant.

m Attendre env. 10 minutes et ré-essayer.

Si ce message s'affiche de maniere perma-

nente, la balance est peut-étre défectueuse.

Adressez-vous au service apres-vente.

Ne pas placer I'appareil sur une surface

sous laquelle se trouve par exemple un

lave-vaisselle.

m Soulever I'appareil et le reposer.

m Réinitialiser la balance et essayer une
nouvelle fois.

m Amener l'interrupteur rotatif sur O.

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis faire pivoter le bras pivotant vers le
bas jusqu’a encliquetage.

m Amener l'interrupteur rotatif sur O.
Débrancher la fiche de la prise de courant.

m Tourner le bol jusqu’en butée.

m Tourner fermement I'entrainement d’angle et
fermer entierement le levier de fermeture.

m Eteindre 'appareil et attendre qu'il s’arréte
complétement avant de mettre la balance
en marche.

m Ne pas ajouter plus de 5000 g
d’ingrédients.

m Ne pas prélever plus de 990 g
d’ingrédients.

m Ajouter les ingrédients en fonction des
indications de quantité.

=> « Utilisation de SensorControl Plus » voir

page 53
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Accessoires

Les accessoires et piéces de rechange sont disponibles dans le commerce ou auprés du
service aprés-vente. Comme la palette de nos produits s'élargit en permanence, il est possible
que des accessoires supplémentaires non listés ci-dessous soient disponibles. Consultez donc
le site www.bosch-home.com pour voir les accessoires actuellement disponibles.

Accessoires Désignation |Description

MUZSVLA1 Rapeur
Pour couper, émincer et raper les fruits, Iégumes et
autres ingrédients.

MUZ9VLP1 Multimixeur avec presse-agrumes
Pour hacher les herbes aromatiques, légumes,
pommes et viande, pour raper les carottes, radis et
fromages, pour concasser les noix et le chocolat mis
au réfrigérateur.
Pour presser oranges, citrons et pamplemousses.

MUZ9PP1 Machine a pates
Pour la préparation de pates a lasagne et de
tagliatelles.

MUZ9TM1 Kit multibroyeur
Pour concasser et broyer de petites quantités d’épices,
de céréales, de café ou de sucre. Pour broyer et
hacher la viande, le poisson, les fromages a pate dure,
les herbes aromatiques, les fruits, les légumes, les
noix en tous genres ou le chocolat. Pour mélanger les
produits alimentaires liquides ou mi-durs, pour broyer /
hacher les fruits et [Egumes crus ou les fruits surgelés
et pour réduire des préparations en purée.

MUZ9HA1 Hachoir a viande avec accessoires a remplir les
saucisses et moule a kebbehs
Pour hacher de la viande fraiche destinée a un
tartare ou un réti de viande hachée. Pour remplir les
saucisses. Pour fabriquer des boulettes de péates et
de viande hachée.

MUZ9MX1 Mixeur
Pour mixer des boissons, réduire les fruits et légumes
en purée, préparer de la mayonnaise, broyer des
fruits, noix, et glagons, mixer des soupes et sauces.

MUZ9ER1 Bol mélangeur en acier inoxydable avec poignées
Le bol peut préparer jusqu’a 3500 g de pate a cake.
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Accessoires Désignation |Description

MUZ9KR1 Bol mélangeur en plastique avec poignées
Le bol peut préparer jusqu’a 3500 g de pate a cake.

MUZ9FW1 Hachoir a viande
Pour hacher de la viande fraiche destinée & un tartare
ou un réti de viande hachée.

2 0 MUZ9PP2 Filieres a pates pour MUZ9HA1 et MUZ9FWA1
A Pour former des pates.

_ . . 5 formes différentes sont disponibles.

) MUZ9SV1 Insert A biscuiterie dressée pour MUZ9HA1 et
@ © & MUZ9FW1
0@

Pour former des biscuits dressés.
4 formes différentes sont disponibles.

MUzZ9CC1 Accessoire a découper en dés pour MUZ9VL1
Pour couper les aliments en dés.

MUZ9PS1 Disque a pommes frites pour MUZ9VL1
Pour découper des pommes de terre crues en frites.

MUZ9SCA1 Disque réversible Pro Supercut pour MUZ9VL1 et
MUZ9VLP1
Pour couper des fruits et Iégumes en tranches fines
ou épaisses. Convient particuliérement bien aux
aliments trés mous ou trés fibreux.

MUZ9BS1 Kit d'accessoires « Baking Sensation»
Ce kit contient les éléments suivants:
Hachoir & viande MUZ9FWA1 (avec disque perforé
moyen, 5 mm), insert & biscuiterie dressée
MUZ9SV1, bol mélangeur en plastique MUZ9KR1.

MUZ9RV1 Réape
Pour raper et couper des produits alimentaires.

MUZ9AD1 Renvoi d’angle pour MUZ9RV1
Disponible séparément, lorsque aucun autre
accessoire n'est fourni avec un renvoi d’angle.
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Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio & pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica. Non superare le quantita massime ammesse.

—> “Ricette” ved. pagina 78

Questo apparecchio € idoneo per miscelare, impastare e montare
alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare
altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano
ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori e i ricambi originali approvati. Non utilizzare
mai gli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m L'apparecchio pud essere collegato a una rete a corrente
alternata soltanto con una presa con messa a terra installata
a norma. Accertarsi che il sistema del conduttore di protezione
dell'impianto elettrico domestico sia installato a norma.

m Collegare e usare 'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.
Al fine di evitare pericoli, le riparazioni del’apparecchio, come
ad es. la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!
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it Importanti avvertenze di sicurezza

m Non disporre 'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo d’ali-
mentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.

m Non immergere mai 'apparecchio base in acqua
né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare
I'apparecchio con le mani bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla corrente.

m Per abbassare il braccio oscillante non mettere le mani all'interno
per evitare che dita o mani restino incastrate. Non spostare il
braccio oscillante quando I'apparecchio € in funzione.

m Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inserita, il
coperchio chiuso e i coperchi di sicurezza applicati! Per I'utilizzo
degli accessori, montare la ciotola, il coperchio e i coperchi di
sicurezza in base alle istruzioni!

m Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola o
nel pozzetto di riempimento. Non infilare oggetti (ad es. cucchiai da
cucina) nella ciotola o nel pozzetto di iempimento. Tenere lontano
mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti in rotazione. Dopo
avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua brevemente a
girare. Attendere I'arresto completo dell'ingranaggio.

m Non utilizzare mai contemporaneamente utensili e accessori
0 2 accessori. Per 'uso degli accessori osservare sia il libretto
d’istruzioni accluso sia le presenti istruzioni per 'uso.

m Per I'uso degli accessori osservare le marcature colorate presenti
sugli accessori e sull'ingranaggio.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

m Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio.

m |l piano di lavoro deve essere ben accessibile, impermeabile,
stabile, in piano, asciutto e sufficientemente grande, per evitare
danni da spruzzi e poter lavorare liberamente.

A Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un

lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 77

66



Congratulazioni per I’acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.

www.bosch-home.com

| nostri apparecchi sono soggetti a uno
sviluppo continuo. Pud pertanto succedere
che alcune funzioni non corrispondano

a quelle indicate in queste istruzioni. In
questo caso verificare se sul nostro sito
Internet & disponibile una versione piu
recente di queste istruzioni.

Per utilizzare queste istruzioni per 'uso &
possibile aprire i risvolti, dove si trovano
figure dell’apparecchio contrassegnate con
lettere e numeri ai quali verra sempre fatto
riferimento nelle istruzioni stesse (ad es.
=» Sequenza immagini ).
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Panoramica it

Panoramica

Aprire le pagine con le figure.
=> Figura

Apparecchio base
1 Manopola
a Anello luminoso
(indicatore di funzionamento)
b Scala di regolazione
Pulsante di sblocco
Braccio oscillante
Ingranaggio principale (nero)
a Apertura per I'inserimento degli
utensili
5 Ingranaggio anteriore (giallo)
a Coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio
6 Ingranaggio posteriore (rosso)
a Coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio
7 Vano portacavo o avvolgicavo*
8 Incavi per la ciotola

Pannello di comando

9 Tasti funzione
a Tasti di selezione funzione*
b Tasti di regolazione

10 Display

Ciotola

11 Ciotola in acciaio inox

12 Coperchio
a Pozzetto di riempimento

Utensili
13 Frusta “Profi Flexi”
a Cappuccio di protezione
con tasto di espulsione
14 Frusta per montare professionale
a Cappuccio di protezione
con tasto di espulsione
b Cappuccio di protezione
con tasto di espulsione

* a seconda del modello

Nota: la macchina da cucina viene fornita
con ulteriori accessori a seconda del
modello.

hWON
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it Prima del primo utilizzo

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori e rimuovere
l'imballo.

m  Controllare che vi siano tutti i
componenti e che non presentino danni
visibili. =» Figura

m Prima del primo utilizzo lavare accu-
ratamente tutte le parti e asciugarle.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 77

Parti ed elementi di
comando

Marcature colorate

Gli ingranaggi presentano colori diversi
(nero, giallo e rosso). Questi colori sono
presenti anche sugli accessori. Utilizzare gli
accessori esclusivamente sull'ingranaggio
dello stesso colore.

Ingranaggi

= Figura

L'apparecchio € dotato di 3 ingranaggi
diversi.

Ingranaggio principale, nero (4)
Per utilizzare utensili oppure
accessori con un ingranaggio

angolare.

Ingranaggio anteriore, giallo (5)
Per utilizzare accessori con
raccordo giallo.

Ingranaggio posteriore, rosso (6)
Per utilizzare accessori con
raccordo rosso.

@
®

Coperchi di sicurezza degli

ingranaggi (5a e 6a)

Per coprire gli ingranaggi non in uso.
Ulteriori informazioni: =% “Accessori” ved.
pagina 83
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Display

=> Figura I\

Sul display vengono visualizzate
impostazioni, informazioni, avvisi di
errore e valori. | testi di lunghe dimensioni
si muovono da destra a sinistra per
permetterne la visualizzazione completa.
Esempio:

([ PASTA LIEVIT|ATA
TENERE |N‘TERRUTTORE SuU

\ J

[STA LIEVITATA
STA LIEVI
TORE SU M/A 2s

\ J

E possibile modificare la lingua
in cui vengono visualizzati i testi.
=> “Impostazioni” ved. pagina 71

Tasti funzione

=» Figura

L’'apparecchio possiede da 3 a 5 tasti di
funzione (a seconda del modello) con i quali
¢ possibile selezionare e impostare funzioni
supplementari e programmi automatici.

&5 + SensorControl Plus / selezione
& programma / indietro

@ *

\_J*

Timer / selezione / indietro
Bilancia / tara / indietro
—  Selezione / diminuire il valore
-+  Selezione / aumentare il valore

* a seconda del modello

Tasti di selezione funzione & / © /
Premendo brevemente si attiva la funzione
selezionata. Tenendo premuto si esce
dalla funzione selezionata e sul display
ricompare “OptiMUM”.



20

Nota: i tasti vengono azionati con un
leggero tocco delle dita. Indossare guanti
da cucina puo¢ influire sul funzionamento
dei tasti. Non & possibile utilizzare oggetti
(ad es. cucchiai da cucina) per azionare
I'apparecchio.
Manopola con anello P
luminoso O
=> Figura 3
La manopola serve per selezionare la
velocita desiderata, avviare un programma
automatico oppure spegnere I'apparecchio.
Durante il funzionamento I'anello luminoso
integrato si illumina. Se si utilizza
I'apparecchio in modo non corretto, se
scatta la protezione elettronica oppure in
presenza di un guasto, I'apparecchio non
puo piu essere acceso e I'anello luminoso
si illumina.
M/A Limpostazione M/A ha due diverse
funzioni:
Standard (M):
funzionamento “pulse” alla
massima velocita / veloce. Tenere
la manopola in posizione per
impostare la durata desiderata.
Con SensorControl Plus (A):
regolazione automatica della
durata. Dopo l'attivazione del
programma automatico posizionare
la manopola su M/A e tenerla in
posizione per qualche secondo.
La manopola resta su M/A e al
termine del programma automatico
si sposta di nuovo su O.
L'apparecchio € spento.
=> “Utilizzo di SensorControl Plus”
ved. pagina 74
Arresto / spegnimento
Funzione “incorporare” alla velocita
piu bassa / molto lenta
Livelli di velocita
1: velocita bassa / lento
7: velocita massima / veloce

Parti ed elementi di comando it

<

Utensili
=> Figura I\

Frusta “Profi Flexi”

Per mescolare impasti, ad es.
impasto morbido 0 mousse.
Per incorporare albumi montati
a neve o panna.

Frusta per montare professionale
Per montare albume d’'uovo, panna
e impasti leggeri, ad es. pasta
biscotto.

Gancio impastatore

Per impastare impasti impegnativi >
(ad es. pasta lievitata) e per

incorporare ingredienti che non

devono essere sminuzzati (ad es. uvetta,
pezzetti di cioccolato).

Consigli sulla velocita

Q.  Perincorporare e mescolare
delicatamente ingredienti diversi
(ad es. incorporare gli albumi
montati a neve)

Per incorporare e mescolare
ingredienti

3 Per impastare impasti impegnativi
con il gancio impastatore

Per mescolare e montare
ingredienti (ad es. panna
montata) con la frusta “Profi
Flexi” o con la frusta per montare
professionale

Per utilizzare gli utensili con
SensorControl Plus =» “Utilizzo
di SensorControl Plus” ved.
pagina 74

Regolazione di precisione degli utensili
La regolazione in fabbrica dell’apparecchio
prevede che la frusta per montare
professionale tocchi quasi il fondo della
ciotola per mescolare al meglio gli
ingredienti. Se gli utensili toccano il fondo
della ciotola oppure sono troppo lontani, &
possibile regolare la distanza faciimente.
=» “Regolazione di precisione degli utensili”
ved. pagina 79

M/A
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it Preparazione

Braccio oscillante
=» Figura

Ruotare il braccio oscillante verso 3

I'alto per inserire o togliere un utensile o la
ciotola. Il braccio oscillante € dotato della
funzione “EasyArm Lift", che ne facilita il
sollevamento.

Ciotola e coperchio

=> Figura [8]

L’apparecchio viene fornito con una appo-
sita ciotola che viene fissata all’'apparecchio
base inserendola e ruotandola. Il coperchio,
che viene fissato al braccio oscillante, si
apre automaticamente quando si solleva il
braccio oscillante.

Inserimento e rimozione di utensili
=> Figura[@

Per gli utensili sono previsti tasti di
espulsione nel cappuccio di protezione che
consentono di rimuoverli in modo semplice.
Per inserire un utensile: inserire I'utensile
nell'ingranaggio principale fino allo scatto. Il
cappuccio di protezione copre l'ingranaggio.
Per togliere un utensile: premere i

due tasti di espulsione finché l'utensile

non si stacca, quindi togliere 'utensile
dall'ingranaggio.

Avvolgicavo
= Figura

A seconda del modello:

I'apparecchio & dotato di un avvolgicavo
automatico. Estrarre il cavo di
alimentazione con un solo movimento
continuo fino alla lunghezza desiderata
(max. 125 cm) e rilasciarlo lentamente;
il cavo si arresta.

Ridurre la lunghezza del cavo: tirare
leggermente il cavo e lasciarlo riavvolgere
fino alla lunghezza desiderata. Tirare
poi di nuovo un poco il cavo e rilasciarlo
lentamente; il cavo si arresta.

Importante: non reintrodurre il cavo
manualmente. Se il cavo si blocca, estrarlo
completamente e poi lasciarlo riavvolgere
di nuovo.

70

Vano portacavo

=> Figura I\

A seconda del modello:
I'apparecchio € dotato di un vano
portacavo. La lunghezza del cavo di
alimentazione puo essere regolata
estraendo il cavo oppure reinserendolo nel
vano.

Sistemi di sicurezza

L’apparecchio € dotato di diversi sistemi di
sicurezza. =» “Sistemi di sicurezza” ved.
pagina 80

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia, pulita e stabile.

m Estrarre il cavo di alimentazione fino alla
lunghezza necessaria.

m Premere il pulsante di sblocco e
sollevare il braccio oscillante fino
all'arresto.

m Inserire il coperchio con il pozzetto di
riempimento in avanti sull'ingranaggio
principale.

m Inserire la ciotola. prestando attenzione
agli incavi sull’apparecchio base.

m Ruotare la ciotola in senso antiorario
fino allo scatto.

L’apparecchio base & pronto per essere

utilizzato.

Importante: per non compromettere

il funzionamento della bilancia, non
spostare I'apparecchio sul piano di lavoro
trascinandolo. Sollevare I'apparecchio per
spostarlo.



Impostazioni

m Premere il pulsante di sblocco e
spingere il braccio oscillante verso il
basso finché non si aggancia.

m Inserire la spina di alimentazione.
L'apparecchio € acceso.

m Sul display compare “OptiMUM”.

Nota: se I'apparecchio non viene

utilizzato o messo in funzione per un po’

di tempo, il display si oscura lentamente

e l'apparecchio entra in modalita standby.

Toccando un tasto a scelta compare di

nuovo “OptiMUM”.

m Premereitasti ©® e +
contemporaneamente finché non si apre
il menu di configurazione.

m Rilasciareitasti © e +.

Selezione delle impostazioni

m Premendo brevemente il tasto ®
compaiono una dopo l'altra le seguenti
impostazioni.

— LINGUA
Lingua in cui vengono visualizzati i testi
del display.

— SUONI
Volume dei segnali acustici —
Impostazione su 6 livelli, da spento ad
alto.

— LUMINOSITA
Luminosita del display — Impostazione
su 6 livelli, da scuro a chiaro.

— UNITA (nei modelli con la bilancia)
Unita di visualizzazione della bilancia —
grammi (g) o libbre (Ib).

Modifica e salvataggio delle

impostazioni

m Coniltasto + o — & possibile
modificare I'impostazione attuale.

m Tenere premutiitasti ® e +
contemporaneamente finché sul display
non compare “IMPOSTAZIONI SALVATO".

m Rilasciareitasti © e +. Le
impostazioni modificate sono state
salvate.

Impostazioni it

Esempio: impostazione della

lingua

=> vedere anche le istruzioni brevi

m Premereitasti ®e +
contemporaneamente finché non si apre
il menu di configurazione.

m Rilasciareitasti ® e +.

m Premere il tasto © finché non viene
visualizzata la selezione della lingua.

LINGUA
ITALIANO

m Premere il tasto + o — finché non
viene visualizzata la lingua desiderata.

m Tenere premutiitasti ® e +
contemporaneamente finché sul display
non compare “IMPOSTAZIONI SALVATO”.

IMPOSTAZ.
SALVATO

m Sul display compare la selezione della
lingua.

m Rilasciare i tasti © e +. La selezione
lingua é stata salvata.

m Tenere premuto uno dei tasti funzione
(&/OI'®) finché sul display non viene
visualizzato “OptiMUM”. L'apparecchio &
pronto per il funzionamento.

Nota: Se I'apparecchio viene acceso con la
manopola, il menu si chiude subito.

Utilizzo senza funzioni
supplementari

A\ Pericolo di lesioni!

— Inserire la spina di alimentazione solo
dopo che tutti i preparativi per il lavoro
con I'apparecchio sono stati conclusi.

— Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola o nel pozzetto
di riempimento.

— Lavorare soltanto con il coperchio
chiuso.
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it Utilizzo senza funzioni supplementari

— Prima di muovere il braccio oscillante
o di sostituire I'utensile, attendere
tassativamente che I'ingranaggio si sia
fermato.

— Per motivi di sicurezza, applicare
sempre i coperchi di sicurezza
sull'ingranaggio anteriore e su quello
posteriore.

Importante:

— Preparare 'apparecchio di base come
descritto alla voce “Preparazione”.

— L’apparecchio non si aziona se la ciotola
non ¢ inserita correttamente.

Nota: la funzione “ORA” si avvia

automaticamente ad ogni utilizzo, calcola la

durata di lavorazione e la indica sul display.

=> Sequenza immagini @

1. Aseconda della lavorazione da
eseguire, selezionare la frusta
“Profi Flexi”, la frusta per montare
professionale o il gancio impastatore
=» “Utensili” ved. pagina 69.
Inserire I'utensile nell'ingranaggio
principale fino allo scatto. Il cappuccio di
protezione copre l'ingranaggio.

2. Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

3. Premere il pulsante di sblocco e
spingere il braccio oscillante verso il
basso finché non si aggancia.

A Pericolo di lesioni!

Abbassare il braccio oscillante con cautela!
Prestare attenzione che le dita o le mani
non restino incastrate.

Uso dell’apparecchio

4. Inserire la spina di alimentazione. Sul
display compare “OptiMUM”.

5. Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata (=» “Consigli sulla velocita”
ved. pagina 69). Sul display compare
“ORA” e viene visualizzata la durata
di lavorazione trascorsa in minuti e in
secondi.

Nota: a partire da una durata di 60 minuti

vengono visualizzate anche le ore: “1:01:30".

6. Lavorare gli ingredienti fino a ottenere il
risultato desiderato.
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7. Posizionare la manopola su O.
Attendere che I'ingranaggio sia fermo.
Staccare la spina di alimentazione.

8. Premere il pulsante di sblocco e
sollevare il braccio oscillante fino
allarresto.

9. Ruotare la ciotola in senso orario finché
non & possibile sollevarla. Rimuovere la
ciotola.

10. Premere i due tasti di espulsione finché
I'utensile non si stacca, quindi togliere
I'utensile dall'ingranaggio.

11. Togliere il coperchio dall'ingranaggio.

12. Pulire tutte le parti subito dopo 'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 77

Nota: seguite i nostri esempi d’impiego

per conoscere meglio il vostro nuovo

apparecchio e le sue funzioni. =» “Ricette”

ved. pagina 78

Aggiunta di ingredienti

Durante la lavorazione € possibile

aggiungere altri ingredienti.

= Figura €@

m Con I'apparecchio in funzione, inserire
con cautela gli ingredienti nel coperchio
attraverso il pozzetto di riempimento.

A\ Pericolo di lesioni!

Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola o nel pozzetto
di riempimento. Non infilare oggetti (ad
es. cucchiai da cucina) nella ciotola o nel
pozzetto di iempimento.

=> Sequenza immagini [3l

1. Per aggiungere quantita maggiori
o ingredienti piu grandi, portare
la manopola su O. Attendere che
l'ingranaggio sia fermo.

2. Premere il pulsante di sblocco e
sollevare il braccio oscillante fino
allarresto.

3. Inserire gli ingredienti direttamente nella
ciotola. Premere il pulsante di sblocco
e spingere il braccio oscillante verso
il basso finché non si aggancia. Sul
display compare “OptiMUM”. Continuare
a lavorare gli ingredienti.



Utilizzo della funzione ora e della funzione timer it

Utilizzo della funzione ora

e della funzione timer

L'apparecchio € dotato di una funzione ora
e di una funzione timer. Sono disponibili le
funzioni seguenti:

Funzione “ORA’

Indicazione della durata di lavorazione

trascorsa (impostazione standard). La

funzione “ORA” si attiva automaticamente
quando si inizia con la lavorazione degli
alimenti.

Note:

— Durante la lavorazione premere
brevemente il tasto ® per attivare la
funzione “TIMER”.

— Durante la lavorazione tenere premuto il
tasto © per riportare I'ora a “00:00”.

Funzione “TIMER”

Impostare la durata desiderata. Al termine

della durata impostata verra emesso un

segnale acustico e la lavorazione verra
conclusa. La funzione pud essere utilizzata
anche quando non si lavorano alimenti (ad
es. per i tempi di cottura e di riposo degli
alimenti).

=> Sequenza immagini I

1. Preparare I'apparecchio. Introdurre gli
ingredienti.

2. Inserire la spina di alimentazione. Sul
display compare “OptiMUM”.

3. Premere il tasto . Sul display
compare “00:00".

4. Con iltasto + o — impostare la durata
di lavorazione desiderata. Tenendo
premuto il tasto corrispondente
€ possibile modificare i valori piu
velocemente. La durata di lavorazione
impostata viene salvata per ca. 5 minuti.

5. Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

6. Sul display viene visualizzato il conto
alla rovescia della durata rimanente.

7. Al termine della durata impostata
viene emesso un segnale acustico
e l'apparecchio interrompe
automaticamente la lavorazione.
Sul display compare “FINE TIMER”.
Nota: per impostare il segnale acustico
=> “Impostazioni” ved. pagina 71

8. Sul display compare “METTERE
INTERRUTTORE SU 0”.

9. Posizionare la manopola su O. Sul
display compare “OptiMUM”.

10. Staccare la spina di alimentazione.

11. La lavorazione con la funzione “TIMER”
€ terminata.

12. Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 77

Note:

— Sul display viene visualizzata la durata
in minuti e secondi. Esempio: 1 minuto
e 30 secondi: “01:30". A partire da una
durata di 60 minuti vengono visualizzate
anche le ore: “1:01:30".

— Premere il tasto + o — per regolare in
qualsiasi momento la durata rimanente
visualizzata.

— Premere brevemente il tasto ® 2 volte
per fermare il timer ('apparecchio resta
acceso) o per riavviarlo.

— Posizionare la manopola su O per
interrompere la lavorazione. La durata
rimanente resta salvata e il conto alla
rovescia prosegue una volta riacceso.

— Tenere premuto il tasto © per
spegnere il timer. Sul display viene
visualizzato “00:00". La funzione “ORA”
€ nuovamente attivata.
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it Utilizzo di SensorControl Plus

Utilizzare il timer senza lavorare alimenti:

m Premere il tasto ©.
Sul display compare “00:00".

m Coniltasto + o — impostare la durata
di lavorazione desiderata.

m Premere brevemente il tasto © 2 volte
per far partire il timer.

m Sul display viene visualizzato il conto
alla rovescia della durata rimanente.

m  Quando il tempo sara scaduto verra
emesso un segnale acustico. Sul
display compare “FINE TIMER”.

Note:

— Premere brevemente il tasto © 2 volte
per fermare o far ripartire il timer.

— Se durante I'utilizzo del timer si
inizia con la lavorazione di alimenti,
I'apparecchio resta in funzione per
tutta la durata impostata e termina
automaticamente la lavorazione.

Utilizzo di
SensorControl Plus

L'apparecchio € dotato (a seconda del
modello) dei programmi automatici di
SensorControl Plus. | sensori controllano
la lavorazione degli ingredienti e, una volta
raggiunta la consistenza prevista, spengono
automaticamente I'apparecchio.
Con il SensorControl Plus sono disponibili i
seguenti programmi automatici.
— PANNA
Preparazione automatica della panna
montata.
— ALBUME
Preparazione automatica di albumi
montati a neve.
— PASTALIEVITATA
Preparazione automatica di pasta
lievitata.
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Selezione del programma

m Premere il tasto &. Sul display compare
“PANNA”.

m Premere il tasto & o i tasti +/—.
Appariranno i seguenti programmi in
successione:

Utensile / Ingredienti

PANNA Frusta per montare
>300 ml * professionale
300-700 ml di panna
PANNA Frusta per montare
>700ml * professionale
700-1500 ml di panna
ALBUME Frusta per montare
professionale
2-12 albumi
PASTA Gancio impastatore
LIEVITATA Ingredienti e quantita come

da ricetta = “Ricette” ved.
pagina 78

* Negli apparecchi con bilancia integrata, le

opzioni “>300 ml” e “>700 ml” non vengono

visualizzate per la voce “PANNA". Sul
display lampeggia “0g”. Se si inserisce

una quantita di panna fra 300 e 1500 ml,

sul display viene visualizzata in maniera

continua la quantita e I'apparecchio utilizza
automaticamente le impostazioni corrette.

Se si inserisce una quantita di panna

inferiore o superiore, il peso visualizzato

lampeggia.

Note:

— Al primo impiego di SensorControl Plus
automatico la macchina da cucina deve
essere stata in funzione per almeno
2 minuti per garantire un corretto
funzionamento dei sensori.

— Aggiungere gli ingredienti soltanto
dopo aver selezionato il programma e
dopo che la bilancia indica “0 g” oppure
“0.001b” (a seconda dell'impostazione)
o sul display viene visualizzato “AGG.
INGRED.”.

— Se 'apparecchio viene acceso con la
manopola, il menu si chiude subito.



— Una volta iniziata la lavorazione con
SensorControl Plus, non aggiungere
altri ingredienti.

— Il SensorControl Plus & programmato
solo per gli utensili e gli alimenti indicati
(nelle quantita prescritte). Non sono
possibili combinazioni differenti.

— La freschezza, la temperatura ed i con-
tenuti degli ingredienti utilizzati influen-
zano il tempo necessario e il risultato.

— Il SensorControl Plus puo raggiungere
risultati ottimali solo se le uova sono
fresche e la panna é fredda (6 °C).

— La panna che ¢ stata congelata non puo
essere montata.

— L'uso di panna con additivi o di panna
senza lattosio pud condurre a risultati
non ideali.

— Inserire zucchero, aromi e altre aggiunte
per panna o albumi montati a neve solo
dopo il termine di SensorControl Plus.

— Dopo l'avvio di SensorControl Plus i
tasti sono bloccati.

— Per interrompere il SensorControl
Plus posizionare la manopola su O,
superando un punto di lieve resistenza.

— Qualora il risultato non dovesse
soddisfare le vostre aspettative,
posizionare la manopola sul livello 7
(per panna e albumi montati a neve)

0 3 (per pasta lievitata) e continuare a
lavorare gli ingredienti fino ad ottenere
la consistenza desiderata.

— Non utilizzare il SensorControl Plus per
una seconda volta con ingredienti gia
lavorati.

Un esempio: montare gli albumi
con il SensorControl Plus

= Sequenza immagini

1. Preparare I'apparecchio base e inserire
la frusta per montare professionale.

2. Premere il pulsante di sblocco e
spingere il braccio oscillante verso il
basso finché non si aggancia.

3. Inserire la spina di alimentazione. Sul
display compare “OptiMUM”.

4. Separare le uova (2-12 uova).

Utilizzo di SensorControl Plus it

5. Premere il tasto &. Sul display compare
“PANNA".

Nota: nei modelli senza bilancia
compare “PANNA > 300 ml”. Premere
nuovamente il tasto &. Sul display
compare “PANNA >700 ml”.

6. Premere il tasto &. Sul display compare
“ALBUMI".

Nota: negli apparecchi con bilancia

integrata, ora questa viene calibrata.

Durante la calibrazione, sul display viene

visualizzata una serie di trattini: “----- ”

(tara). Sul display compare “0g” oppure

“0.001b” (a seconda dellimpostazione).

7. Inserire gli albumi nella ciotola.

Sul display compare “TENERE
INTERRUTTORE SU M/A2s”.

8. Ruotare la manopola su M/A e tenerla
in posizione per 2 secondi.

9. Dopo 2 secondi la manopola si blocca
automaticamente e dopo averla
rilasciata rimane su M/A.

Importante: se la manopola non rimane

su M/A, significa che non & stata tenuta

sufficientemente a lungo in posizione.

10. Sul display compare “SENSOR
CONTROL PLUS”. Il SensorControl Plus
controlla la lavorazione.

11. Quando la consistenza preimpostata
€ stata raggiunta viene emesso un
segnale acustico e la lavorazione viene
conclusa. Sul display compare “FINE".
Nota: per impostare il segnale acustico
=> “Impostazioni” ved. pagina 71

12. La manopola si sposta automaticamente
su O. Sul display compare “OptiMUM”.

13. Staccare la spina di alimentazione.

14. La lavorazione con la funzione
“ALBUME” & terminata.

15. Pulire tutte le parti subito dopo 'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 77

75



it Utilizzo della bilancia

Utilizzo della bilancia

L’apparecchio (a seconda del modello)

¢ dotato di una bilancia. Sono possibili

i seguenti utilizzi:

— Pesare gli ingredienti inseriti (ogni
ingrediente singolarmente o tutti
insieme).

— Preimpostare il peso desiderato
e fare il conto alla rovescia fino
al raggiungimento della quantita
necessaria (con segnale di avviso
acustico).

Note:

— Labilancia indica il peso in incrementi di
5 g (0,01 Ib). Se vengono pesati meno
di 5 grammi (0,01 Ib), la bilancia non
fornisce un risultato di misura corretto.

— Lapparecchio ha 4 sensori di peso nei
piedini di appoggio. La bilancia fornisce
risultati corretti solo se tutti i piedini
si trovano su una superficie di lavoro
stabile e piana. Non mettere panni o
altro sotto I'apparecchio.

— Durante I'utilizzo della bilancia il piano
di lavoro non deve essere esposto a
vibrazioni (ad esempio provocate da
altre attivita o altri apparecchi).

— Per non compromettere il
funzionamento della bilancia, non
spostare I'apparecchio sul piano
di lavoro trascinandolo. Sollevare
I'apparecchio per spostarlo.

— Dopo averla accesa o riavviata, la
bilancia verra calibrata per un breve
momento (tara). Durante questa
operazione non toccare I'apparecchio e
non appoggiarvi oggetti (ad es. cucchiai
0 panni da cucina, ecc.).

— Fare attenzione a non appoggiare
misurini o confezioni all’apparecchio
(ad es. sul bordo del pozzetto di
riempimento).
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Pesare gli ingredienti

=> Sequenza immagini [{

1. Preparare I'apparecchio base.

2. Inserire la spina di alimentazione. Sul
display compare “OptiMUM”.

3. Premere il tasto @ e non toccare piu
I'apparecchio. Durante la calibrazione,
sul display viene visualizzata una serie
di trattini: - ---- " (tara).

4. Sul display compare “0g" oppure
“0.00Ib” (a seconda delle impostazioni).
La bilancia & pronta.

5. Introdurre gli ingredienti. La bilancia
indica il peso.

6. Avviare la lavorazione oppure preparare
gli altri ingredienti.

7. Premere il tasto © e non toccare pidl
I'apparecchio. Sul display compare
“0g” oppure “0.00Ib” (a seconda delle
impostazioni). La bilancia & pronta.

8. Aggiungere in questo modo tutti gli
ingredienti desiderati e pesare.

Dopodiché lavorare gli ingredienti pesati.
=» “Utilizzo senza funzioni supplementari”
ved. pagina 71

Nota: se si preme il tasto & durante la
lavorazione di alimenti, sul display compare
“X PESARE STOP APPARECCHIO”.

Preimpostare il peso

= Sequenza immagini

1. Premere il tasto @ e non toccare piu
I'apparecchio. Durante la calibrazione,
sul display viene visualizzata una serie
di trattini: - ---- " (tara).

2. Sul display compare “0g” oppure
“0.001b” (a seconda delle impostazioni).
La bilancia & pronta.

3. Sul display compare “100 g” oppure
“0.20 Ib” (a seconda dell'impostazione).

4. Con il tasto + o — impostare il peso
desiderato (50-3000 g / 0.10-6.00 Ib).

5. Introdurre gli ingredienti. La quantita
mancante viene visualizzata sul display,
ad es. “65g".



6. A partire da “40 g” viene emesso
ripetutamente un segnale acustico. Piu
e ridotta la quantita rimanente e piu il
segnale diventa veloce.

Nota: per impostare il segnale acustico
=> “Impostazioni” ved. pagina 71

7. Una volta raggiunti “0g” (la quantita
preimpostata € stata raggiunta) il
segnale acustico si spegne.

8. Se viene superata la quantita
preimpostata, il segnale acustico viene
emesso in maniera continua.

Nota: per impostare il segnale acustico
=> “Impostazioni” ved. pagina 71

Il peso in eccesso viene visualizzato
con un segno meno. Se si eccede di
25 g, sul display appare “-25g".

m Togliere la quantita in eccesso oppure
tenere premuto uno dei tasti funzione
(&/OI'®) finché sul display non viene
visualizzato “OptiMUM”.

Utilizzo degli accessori

Per la macchina da cucina & disponibile
una serie di accessori che consentono di
eseguire molte funzioni in piu. A seconda
del modello, determinati accessori sono gia
compresi nella fornitura. Se un accessorio
non & compreso nella dotazione, pud
essere acquistato presso i rivenditori

e presso il servizio assistenza clienti.

=> “Accessori” ved. pagina 83

Preparativi per I'uso degli

accessori

L'apparecchio base deve essere preparato

in modo diverso a seconda degli accessori.

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia, pulita e stabile.

m Estrarre il cavo di alimentazione fino alla
lunghezza necessaria.

m Preparare I'apparecchio base come
mostrato, in base all’accessorio.

Utilizzo degli accessori it

=> Figura [

1. Preparativi per 'uso degli utensili.

2. Preparativi per I'uso di un accessorio
sullingranaggio nero con ingranaggio
angolare e accessorio, che viene
inserito al posto della ciotola.

3. Preparativi per 'uso di un accessorio
sull'ingranaggio rosso, ad esempio
frullatore o tritatutto universale.

4. Preparativi per 'uso di un accessorio
sull'ingranaggio giallo con apertura di
uscita per gli alimenti, ad esempio Multi-
Mixer o spremiagrumi.

5. Preparativi per 'uso di un accessorio
sull'ingranaggio giallo con apertura
di uscita per gli alimenti, ad esempio
sminuzzatore continuo.

Importante:

m Prestare attenzione ai colori giallo,
rosso o nero sull’ingranaggio e sugli
accessori. =» “Marcature colorate” ved.
pagina 68

m Coprire sempre gli ingranaggi non utiliz-
zati con gli appositi coperchi di sicurezza.

m Per tutte le ulteriori operazioni
consultare le relative istruzioni per 'uso
degli accessori.

Pulizia e cura

L'apparecchio e tutti gli utensili utilizzati

devono essere puliti accuratamente dopo

ogni utilizzo. = Figura M

A\ Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

— Non pulire con il vapore.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo potrebbe
causare deformazioni permanenti!
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it Ricette

Pulizia dell’apparecchio base

m  Rimuovere i coperchi di sicurezza degli
ingranaggi.

m Pulire 'apparecchio base e i coperchi di
sicurezza con un panno morbido umido
e asciugarli.

Pulizia della ciotola e degli

utensili

m Lavare la ciotola, il coperchio e gli
utensili con detersivo e un panno
morbido o una spugna, oppure metterli
in lavastoviglie.

m Asciugare tutte le parti.

Ricette

Panna montata
— 200-1500 g “')
m Montare la panna con la frusta
per montare professionale da 1 minuto
e Y2 a 4 minuti alla velocita 7 (a seconda
della quantita e delle proprieta della

panna).
Nota: nei modelli con SensorControl Plus
utilizzare il programma automatico.
=» “Utilizzo di SensorControl Plus” ved.
pagina 74
Albumi
—  2-12 albumi “')
m Con la frusta per montare
professionale, montare gli albumi da 4 a
6 minuti alla velocita 7.
Nota: nei modelli con SensorControl Plus
utilizzare il programma automatico.
=» “Utilizzo di SensorControl Plus” ved.
pagina 74
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Pasta biscotto

Ricetta base

— 3uova

— 3-4 cucchiai di acqua calda

— 150 g di zucchero

— 1 bustina di vanillina

— 150 g di farina

— 50 g difecola

— Eventualmente lievito in polvere

m Sbattere gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con la frusta per montare profes-
sionale per ca. 4-6 minuti alla velocita 7
fino a ottenere un composto spumoso.

m Mettere la manopola sulla velocita 1,
quindi aggiungere e incorporare la farina
e la fecola setacciate, un cucchiaio per
volta, per ca. -1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Impasto di base per dolci §

Ricetta base

— 3-4 uova

— 200-250 g di zucchero

— 1 pizzico di sale

— 1 bustina di vanillina o la buccia di
Y2 limone

— 200-250 g di burro o margarina
(a temperatura ambiente)

— 500 g di farina

— 1 bustina di lievito in polvere

— 150 ml di latte

m  Mescolare tutti gli ingredienti con la
frusta “Profi Flexi” per ca. 2 minuto alla
velocita 2, quindi per ca. 2-3 minuti alla
velocita 7.

Quantita massima: 2 volte e % la ricetta

base

W




Pasta frolla
Ricetta base
— 125 g diburro
(a temperatura ambiente)
— 100-125 g di zucchero
— 1uovo

<

— 1 pizzico di sale
— Un poco di buccia di limone o vanillina
— Eventualmente lievito in polvere
m Lavorare tutti gli ingredienti con la
frusta “Profi Flexi” per ca. 2 minuto alla
velocita 6.
A partire da 500 g di farina:
m Lavorare gli ingredienti con
ca. ¥z minuto alla velocita 1,
quindi per ca. 3-4 minuti alla velocita 3.
Quantita massima: 4 volte la ricetta base
Ricetta base
— 500 g difarina
— 80 g di burro (a temperatura ambiente)
— 80 g di zucchero
— 200-250 ml di latte tiepido
secco
— Labuccia di 7z limone
— 1 pizzico di sale
impastatore per ca. 2 minuto alla
velocita 1, poi per ca. 3-6 minuti alla
velocita 3.
Nota: nei modelli con SensorControl Plus
utilizzare il programma automatico.
=> “Utilizzo di SensorControl Plus” ved.

— 250 gdifarina

velocita 2, poi per ca. 2-3 minuti alla

il gancio impastatore per
Pasta lievitata >
— 1uovo
— 25 g dilievito fresco o 1 bustina di lievito
m Lavorare tutti gli ingredienti con il gancio
Quantita massima: 3 volte la ricetta base
pagina 74
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Pasta all’uovo

Ricetta base >

— 500 g di farina

— 250 g di uova (ca. 5 uova)

— 2-3 cucchiai (20-30 g) di acqua fredda
(secondo necessita)

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
3-5 minuti alla velocita 3 fino a ottenere

un impasto.
Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base
— 3 bustine di lievito secco
— 2 cucchiaini di sale
velocita 1, poi per ca. 4-5 minuti alla
velocita 3.

Pasta per il pane >
— 660 ml di acqua calda
Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Ricetta base
— 1000 g di farina

m Lavorare tutti gli ingredienti con il gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla

Regolazione di precisione
degli utensili

A\ Pericolo di lesioni!

Prima di procedere con la regolazione
di precisione staccare la spina di
alimentazione.

Attenzione!

Effettuare la regolazione di precisione degl

utensili soltanto a piccoli passi. Il braccio

oscillante deve poter essere completamente
abbassato e gli utensili non devono restare
bloccati sul fondo e sui bordi della ciotola.

La distanza ottimale tra gli utensili e la

ciotola & di 3 mm.

= Sequenza immagini [¢]

m Controllare la regolazione corrente con
la frusta per montare professionale.

m Premere il pulsante di sblocco e
sollevare il braccio oscillante fino
all'arresto.

m Tenere fermo I'utensile con una mano.
Svitare il controdado in senso orario con
una chiave a forchetta (10 mm).
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it Sistemi di sicurezza

m Regolare la distanza dalla ciotola
ruotando 'utensile (1 giro completo
corrisponde a una regolazione in altezza
di 1 mm).

Rotazione in senso antiorario:

la distanza dalla ciotola diminuisce.
Rotazione in senso orario:

la distanza dalla ciotola aumenta.

m Premere il pulsante di sblocco e
spingere il braccio oscillante verso il
basso finché non si aggancia.

m Controllare la distanza dell’'utensile.

La distanza ottimale tra gli utensili e
la ciotola & di 3 mm. Eventualmente
regolare la distanza.

m Una volta regolata la distanza, premere
il pulsante di sblocco e alzare il braccio
oscillante.

m Tenere fermo I'utensile con una mano.
Serrare il controdado con una chiave a
forchetta (10 mm) in senso antiorario.

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione
L'apparecchio pub essere acceso soltanto
quando la ciotola € inserita e ruotata fino
all’arresto oppure quando un accessorio
con ingranaggio angolare & fissato
all'ingranaggio principale e quando il
braccio oscillante & bloccato nella posizione
in basso.

Blocco di riaccensione

In caso d’interruzione dell’energia elettrica,
'apparecchio resta acceso, ma il motore
dopo l'interruzione non si riavvia. Per
riavviarlo prima posizionare la manopola
su O, quindi riaccenderlo.

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico spegne
automaticamente il motore durante I'uso,
ad esempio se si lavorano quantita
eccessive di alimenti.
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Sicurezza del braccio oscillante
Il braccio oscillante non puo essere
sbloccato e spostato quando
sull'ingranaggio posteriore € applicato un
accessorio.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’ambiente. Questo

=mm apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Rimedi in caso di guasti it

Rimedi in caso di guasti

Nelle seguenti tabelle trovate le soluzioni per problemi o guasti che potete risolvere da soli.
Se non fosse possibile eliminare un guasto, rivolgersi al servizio assistenza clienti.

Il display non indica All’'apparecchio non m Controllare I'alimentazione elettrica.
niente. L'anello arriva elettricita. m Inserire la spina di alimentazione.
luminoso & spento.

L'apparecchio non si

accende.

L'apparecchio non si E stato attivato un =» “Sistemi di sicurezza” ved.

avvia. L'anello luminoso sistema di sicurezza.  pagina 80

si illumina.

L’apparecchio si spegne E stata lavorata una m Posizionare la manopola su O.
durante l'uso. quantita eccessiva di Staccare la spina di alimentazione.

ingredienti oppure & m Ridurre la quantita di alimenti lavorati.

stata lavorata troppo a m Lasciare raffreddare I'apparecchio a
lungo. temperatura ambiente.
Il braccio oscillante € m Posizionare la manopola su O.
stato aperto. m Premere il pulsante di sblocco e
spingere il braccio oscillante verso il
basso finché non si aggancia.
La ciotola o m Posizionare la manopola su O.
l'ingranaggio angolare Staccare la spina di alimentazione.
(accessori) si sono m Ruotare la ciotola fino all'arresto.
staccati. m Ruotare I'ingranaggio angolare fino
all’arresto e chiudere completamente
la leva di chiusura.
Il braccio oscillante non Sull’ingranaggio m Rimuovere I'accessorio.
si apre. posteriore rosso & m Premere il pulsante di sblocco e
applicato un accessorio. aprire il braccio oscillante.
La bilancia non indica  La quantita di Aggiungere almeno 5 grammi (0,01 Ib),
variazioni di peso, ingredienti aggiunti €  altrimenti la bilancia non fornisce un

nonostante siano stati  inferiore a 5 grammi risultato di misura corretto.
aggiunti ingredienti. (0,01 Ib).

L'apparecchio non La manopola non

avvia il programma ¢ stata tenuta

SensorControl Plus abbastanza a lungo

selezionato e si spegne. nella posizione M/A.

SensorControl Plus Per i modelli con m Vuotare la ciotola.

non si avvia. Compare bilancia: gli ingredienti m Selezionare nuovamente il programma.
“AGG INGRED.” anche  sono stati aggiunti m Aggiungere gli ingredienti soltanto
se sono gia stati prima dell'attivazione dopo aver selezionato il programma
aggiunti ingredienti. della bilancia. e dopo che la bilancia indica “O g

“ oppure “0.00 Ib” (a seconda
dell'impostazione) o sul display
viene visualizzato “AGG. INGRED.".
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it Rimedi in caso di guasti

ERRORE E stata lavorata una m Posizionare la manopola su O.
SOVRACCARICO quantita eccessiva di Staccare la spina di alimentazione.
MOTORE ingredienti oppure & m Ridurre la quantita di alimenti lavorati.
stata lavorata troppo a m Lasciare raffreddare I'apparecchio a
lungo. temperatura ambiente.
L'apparecchio o un m Posizionare la manopola su O.
accessorio sono Staccare la spina di alimentazione.
bloccati. m Controllare I'apparecchio / accessorio
e rimuovere il blocco.
Motore guasto. Se il messaggio viene visualizzato

il maniera continua probabilmente il
motore € guasto. Si prega di contattare il
servizio assistenza clienti.

ERRORE La bilancia m Resettare la bilancia: tenere premuto
BILANCIA non funziona uno dei tasti funzione (8/O/®)
correttamente. finché sul display non viene

visualizzato “OptiMUM".
m Posizionare la manopola su O.
Staccare la spina di alimentazione.
m Riprovare dopo ca. 10 min.

Bilancia guasta Se il messaggio viene visualizzato in
maniera continua probabilmente la
bilancia € guasta. Si prega di contattare
il servizio assistenza clienti.

La bilancia & esposta a Non utilizzare 'apparecchio su superfici

vibrazioni. di lavoro sotto le quali € in funzione ad
es. una lavastoviglie.

Prima di utilizzare la m Sollevare I'apparecchio e

bilancia I'apparecchio riabbassarlo.

¢ stato spostato m Resettare la bilancia e riprovare.

sul piano di lavoro

trascinandolo.

ERRORE Il braccio oscillante ¢ m Posizionare la manopola su O.
BRACCIO ALZATO stato aperto. m Premere il pulsante di sblocco e
spingere il braccio oscillante verso il
basso finché non si aggancia.
ERRORE La ciotola o m Posizionare la manopola su O.
CONTROLLARE l'ingranaggio angolare Staccare la spina di alimentazione.
CIOTOLA (accessori) si sono m Ruotare la ciotola fino all’arresto.

staccati. m Ruotare I'ingranaggio angolare fino
all’arresto e chiudere completamente
la leva di chiusura.
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Accessori it

XPESARE La bilancia & [
STOP APPARECCHIO stata attivata con
I’apparecchio in

Spegnere 'apparecchio e attendere
che sia fermo prima di utilizzare la
bilancia.

funzione.
PESO ECCESSIVO Il peso finale supera m Non introdurre piu di 5000 g di
BILANCIA i limiti del campo ingredienti.
oppure di misurazione e di = Non rimuovere piu di 990 g di
PESO INSUFFICIENTE  visualizzazione della ingredienti.
BILANCIA bilancia (da -990 g a

5000 g)
PESO ECCESSIVO Sono stati introdotti m Introdurre gli ingredienti rispettando
oppure troppi o troppo le quantita indicate.
PESO INSUFFICIENTE  pochi ingredienti =» “Ulilizzo di SensorControl Plus” ved.
se si utilizza il per il programma pagina 74
SensorControl Plus selezionato.

Accessori

Gli accessori e i ricambi possono essere acquistati presso i rivenditori o tramite il
servizio assistenza clienti. Poiché la gamma di prodotti viene continuamente ampliata,
e possibile che siano disponibili accessori non riportati in queste istruzioni. Visitare
www.bosch-home.com per vedere I'elenco aggiornato degli accessori disponibili.

Denominazione Descrizione

MUZ9VLA1 Sminuzzatore continuo
Per tagliare, tagliare a julienne e grattugiare
frutta, verdura e altri alimenti.

MUZ9VLP1 Multimixer con spremiagrumi
Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e
carne, per tagliare a julienne carote, rafano
e formaggio, per grattugiare frutta secca e
cioccolato raffreddato.
Per spremere arance, limoni e pompelmi.

MUZ9PP1 Torchio per la pasta
Per preparare pasta corta e lunga.
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Accessori

Denominazione Descrizione

84

MUZ9TM1
S

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

MUZ9FWA

MUZ9PP2

Set tritatutto

Per macinare e sminuzzare piccole quantita
di spezie, cereali, caffé o zucchero.

Per sminuzzare e tritare carne, pesce,
formaggio duro, erbe, frutta, verdura, frutta
secca o cioccolato.

Per miscelare alimenti liquidi o morbidi, per
sminuzzare/tritare frutta e verdura crude e
frutta surgelata e per frullare.

Tritacarne con beccucci per salsicce e
kebbe

Per tritare carne fresca per la tartara o il
polpettone. Per riempire le salsicce. Per
preparare ravioli di pasta o ripieni di carne
macinata.

Frullatore

Per miscelare bevande, per passare frutta
e verdura, per preparare la maionese, per
sminuzzare frutta, frutta secca e cubetti di
ghiaccio, per frullare e mescolare minestre
e salse.

Ciotola in acciaio inossidabile con
manici

Nella ciotola possono essere lavorati fino a
3500 g di impasto.

Ciotola di plastica con manici
Nella ciotola possono essere lavorati fino a
3500 g di impasto.

Tritacarne
Per tritare carne fresca per la tartara o il
polpettone.

Inserti per la pasta

per MUZ9HA1 e MUZ9FW1

Per fare la pasta.

5 diverse forme tra cui scegliere.
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Denominazione Descrizione
)

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

MUZ9PS1

MUZ9SC1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Inserto siringa per biscotti

per MUZ9HA1 e MUZ9FW1

Per la preparazione di biscotti.

4 diverse forme tra cui scegliere.
Cubettatrice per MUZ9VLA1

Per tagliare alimenti a forma di cubetti.

Disco per patatine fritte per MUZ9VLA1
Per tagliare patate crude per fare le
patatine fritte.

Disco doppia funzione Profi Supercut
per MUZ9VL1 e MUZ9VLP1

Per tagliare frutta e verdura a fette spesse
o sottili. Particolarmente adatto per gli
alimenti molto morbidi o molto fibrosi.
Set di accessori “Baking Sensation”
Il set comprende i seguenti pezzi:
MUZ9FW1 tritacarne

(con disco forato medio, 5 mm),
MUZ9SV1 inserto siringa per biscotti,
MUZ9KR1 ciotola di plastica.

Adattatore grattugia
Per affettare e grattugiare alimenti.

Ingranaggio angolare per MUZ9RV1
Disponibile separatamente, se non &
presente un ingranaggio angolare di un
altro accessorio.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijJden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Toegestane maximumhoeveelheden niet overschrijden.
=» “Recepten” zie pagina 99

Het apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door

de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende
toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde
originele onderdelen en accessoires gebruiken. Het toebehoren
nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat mag uitsluitend via een conform de voorschriften
geinstalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met
wisselstroom worden aangesloten. Overtuig u ervan dat het
randaardesysteem van de elektrische huisinstallatie conform de
elektrotechnische voorschriften is geinstalleerd.

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze service.
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Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen
tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en
worden losgemaakt van het stroomnet.

Niet in de behuizing grijpen bij het omlaag bewegen van de
draaiarm om te voorkomen dat vingers of handen worden
ingeklemd. Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat
ingeschakeld is.

Hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst, het
deksel is aangebracht en het aandrijvingsbeschermdeksel is
geplaatst! Bij gebruik van toebehoren de kom, het deksel en

het aandrijvingsbeschermdeksel volgens de gebruiksaanwijzing
aanbrengen!

Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom
of de vulopening steken. Handen, haren, kleding en andere
voorwerpen op een afstand houden van roterende delen. Na
het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot de
aandrijving geheel stilstaat.

Hulpstukken nooit gelijktijdig met een of 2 toebehoren gebruiken.
Neem bij gebruik van toebehoren zowel deze als ook de
bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht.

Bij gebruik van toebehoren de kleurmarkering op het toebehoren
en de aandrijving in acht nemen.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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/\ Attentie!

m Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten
dan nodig is voor het verwerken van de levensmiddelen. Niet

onbelast laten lopen.

m Het werkvlak moet goed toegankelijk, vochtbestendig, vast,
vlak, droog en voldoende groot zijn om schade door spatten te
voorkomen en ongehinderd te kunnen werken.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =% “Reiniging en verzorging”

Zie pagina 99

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.

www.bosch-home.com

Onze toestellen worden permanent verder
ontwikkeld. Daarom kan het gebeuren dat
bepaalde functies van deze handleiding
afwijken. Controleer in dit geval of op onze
internetpagina een nieuwere versie van
deze handleiding beschikbaar is.

Voor het gebruik van deze
gebruiksaanwijzing: de omslagpagina’s
van deze handleiding kunt u uitklappen.
Hierop vindt u afbeeldingen met

letters en cijfers, waarnaar in deze
gebruiksaanwijzing steeds wordt verwezen
(bijv. =»> Afbeeldingenreeks [E).
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In één oogopslag nl

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen.
= Afbeelding

Basisapparaat
1 Draaischakelaar
a Lichtring (gebruiksindicatie)
b Instelschaal
Ontgrendelknop
Draaiarm
Hoofdaandrijving (zwart)
a Opening voor het aanbrengen van de
hulpstukken
5 Voorste aandrijving (geel)
a Aandrijvingsbeschermdeksel
6 Achterste aandrijving (rood)
a Aandrijvingsbeschermdeksel
7 Snoeropbergvak of snoeroproller*
8 Uitsparingen voor de kom

Bedieningspaneel
9 Functietoetsen
a Functiekeuzetoetsen*
b Insteltoetsen
10 Display
Kom
11 Roestvrijstalen kom
12 Deksel
a Vulopening

Hulpstukken
13 Roergarde “Profi Flexi”

a Beschermkap met uitwerptoetsen
14 Professionele garde

a Beschermkap met uitwerptoetsen
15 Kneedhaken

a Beschermkap

b Beschermkap met uitwerptoetsen

* afhankelijk van het model

N.B.: afhankelijk van het model wordt uw
keukenmachine met meer toebehoren
geleverd.

A OWDN

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Een beschadigd apparaat nooit in bedrijf

nemen!

m Het basisapparaat en alle toebehoren
uit de verpakking nemen en het
aanwezige verpakkingsmateriaal
verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
=» Afbeelding

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Reiniging en verzorging” zie
pagina 99

Onderdelen en
bedieningselementen

Kleurmarkering

De aandrijvingen van het basisapparaat
hebben verschillende kleuren (zwart, geel
en rood). Deze kleurmarkering vindt u ook
op het toebehoren. Gebruik dit toebehoren
uitsluitend aan de aandrijving met dezelfde
kleur.

Aandrijvingen

= Afbeelding I

Het apparaat beschikt over 3 verschillende
aandrijvingen.

Hoofdaandrijving, zwart (4)

Voor het gebruik van de hulpstukken
of voor het gebruik van toebehoren
met een haakse overbrenging.

Voorste aandrijving, geel (5)
Voor het gebruik van toebehoren
met een geel verbindingsstuk.

Achterste aandrijving, rood (6)
Voor het gebruik van toebehoren
met een rood verbindingsstuk.

@
®
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nl Onderdelen en bedieningselementen

Aandrijvingsbeschermdeksel (5a en 6a)
Voor het afdekken van aandrijvingen die
niet worden gebruikt.

Meer informatie: =» “Toebehoren” zie
pagina 104

Display

= Afbeelding

Op het display worden instellingen, informa-
tie, foutmeldingen en waarden weergege-
ven. Lange teksten lopen hierbij van rechts
naar links om ze volledig weer te geven.
Voorbeeld:

( \

GlSTDEEG
HOUD DRAAIKN

| J

OP 2s OP

4 3\

GISTDEEG

+—
KNOP 2s OP M/A

\ J

De taal waarin de teksten weergegeven
worden, kan gewijzigd worden.
=> ‘“Instellingen” zie pagina 92

Functietoetsen

= Afbeelding I

Het toestel bezit 3 tot 5 functietoetsen
(afhankelijk van het model) waarmee bijzon-
dere aanvullende functies en automatische
programma’s gekozen en ingesteld worden.

&* SensorControl Plus /

& programmaselectie / vorige
@*

\_I*

Weegschaal / tarra / vorige

Timer / selectie / vorige

—  Selectie / waarden verminderen
-+  Selectie / waarden verhogen

* afhankelijk van het model

Functiekeuzetoetsen & / © /

Door kort indrukken wordt de gekozen
functie geactiveerd. Door het indrukken en
ingedrukt houden wordt de geselecteerde
functie verlaten en op het display verschijnt
opnieuw “OptiMUM".
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Aanwijzing: De toetsen worden door

licht aanraken met de vinger bediend. Het
dragen van keukenhandschoenen kan de
functie van de toetsen beinvioeden. Het
bedienen met voorwerpen (bijv. kooklepel)
is niet mogelijk.

Draaischakelaar met P
lichtring O
—> Afbeelding [Z]

Met de draaischakelaar wordt de gewenste
snelheid geselecteerd, een automatisch
programma gestart of het apparaat
uitgeschakeld. Tijdens het gebruik brandt de
geintegreerde lichtring. Bij een fout bij de
bediening van het apparaat, een activering
van de elektronische zekeringen en een
apparaatdefect kan het apparaat niet meer
worden ingeschakeld en de lichtring brandt.

Instellingen
M/A De instelling M/A heeft twee
verschillende functies:

Standaard (M):

Momentschakeling met het hoogste
toerental / snel. Schakelaar
gedurende de gewenste tijd
vasthouden.

Met SensorControl Plus (A):
Automatische regeling van de duur.
Na activering van het automatische
programma de schakelaar op M/A
zetten en enkele seconden in deze
positie houden. De schakelaar blijft
op M/A staan en springt na het
beéindigen van het automatische
programma opnieuw op O. Het
apparaat is uitgeschakeld.

=> “Gebruik van

SensorControl Plus” zie

pagina 95

Stop / Uitschakelen

Functie “Mengen” op laagste
toerental / zeer langzaam.
Snelheidsstanden

1: laag toerental / langzaam

7: hoogste toerental / snel

20



Hulpstukken
= Afbeelding A

Roergarde “Profi Flexi”

Voor het roeren van deeg, bijv.
roerdeeg of mousse. Voor het
omroeren van geklopt eiwit of room.

Professionele garde

Voor het kloppen van eiwit,
slagroom en dun deeg, bijv.
biscuitdeeg.

Kneedhaak

Voor het kneden van zwaar

deeg (bijv. gistdeeg) en voor het
omroeren van ingrediénten die niet
verkleind mogen worden (bijv. rozijnen,
chocoladekoekjes).

Snelheidsadviezen

A Voor het mengen en behoedzaam
mengen van verschillende
ingrediénten (bijv. geklopt eiwit
mengen)

Voor het roeren en mengen van
ingrediénten

3  Voor het kneden van zwaar deeg
met de kneedhaak

Voor het roeren en kloppen van
ingrediénten (bijv. slagroom) met
de roergarde “Profi Flexi” of met de
professionele garde

Voor het gebruik van de hulpstukken
met SensorControl Plus = “Gebruik
van SensorControl Plus” zie

pagina 95

Fijne instelling van de hulpstukken

Het apparaat is in de fabriek zodanig
ingesteld dat de professionele garde de
bodem van de kom bijna aanraakt zodat de
ingrediénten optimaal met elkaar worden
vermengd. Wanneer de hulpstukken de
bodem aanraken of de afstand tot de
bodem te groot is, kan dit eenvoudig
worden gecorrigeerd. =» “Fijne instelling
van de hulpstukken” zie pagina 100

1]
[1]
>

1-2

M/A

Onderdelen en bedieningselementen nl
Draaiarm
=> Afbeelding

De draaiarm wordt naar boven 3

bewogen om een hulpstuk of de kom te
plaatsen of te verwijderen. De draaiarm
beschikt over een “Easy Armlift”-functie, die
de opwaartse beweging van de draaiarm
ondersteunt.

Kom en deksel

= Afbeelding ]

Het apparaat wordt geleverd met een
speciale kom die door het plaatsen en
draaien vast met het basisapparaat wordt
verbonden. Het deksel wordt aan de
draaiarm bevestigd en opent automatisch
bij het optillen van de draaiarm.

Hulpstukken aanbrengen en

verwijderen

= Afbeelding @

De hulpstukken zijn bij de beschermkap
uitgerust met uitwerptoetsen die bestemd
zijn om de hulpstukken eenvoudig te
verwijderen.

Hulpstuk aanbrengen: het hulpstuk tot het
vastklikken in de hoofdaandrijving steken.
De beschermkap dekt de aandrijving af.
Hulpstuk verwijderen: op de beide
uitwerptoetsen drukken tot het hulpstuk
loskomt. Het hulpstuk uit de aandrijving
trekken.

Snoeroproller
=> Afbeelding [ :@
Afhankelijk van het model:

het apparaat is met een automatische
snoeroproller uitgerust. Netsnoer in één
keer tot de gewenste lengte (max. 125 cm)
uittrekken en langzaam loslaten; het snoer
is gearréteerd.

Snoerlengte verminderen: lichtjes aan

het snoer trekken en laten opwikkelen tot
de gewenste lengte. Dan opnieuw kort aan
het snoer trekken en langzaam loslaten; het
snoer is gearréteerd.
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nl Voorbereiding

Belangrijk: Snoer niet met de hand
inschuiven. Wanneer het snoer klem zit: het
snoer geheel afwikkelen en opnieuw laten
opwikkelen.

Snoeropbergvak
= Afbeelding

Je

Afhankelijk van het model: het
apparaat is met een snoeropbergvak
uitgerust. De snoerlengte kan passend
worden ingesteld door het snoer iets in het
vak terug te duwen of verder naar buiten te
trekken.

Beveiligingssystemen

Het apparaat beschikt over verschillende
beveiligingssystemen. =» “Beveiligingssys-
temen” zie pagina 101

Voorbereiding

m Basisapparaat op een gladde, schone
en stabiele ondergrond zetten.

m Het aansluitsnoer tot de benodigde
lengte uittrekken.

m  Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm tot de aanslag omhoog bewegen.

m Het deksel met de vulopening naar
voren op de hoofdaandrijving steken.

m De kom plaatsen. Daarbij op de
uitsparingen in het basisapparaat letten.

m De kom tegen de klok in draaien tot hij
vastklikt.

Het basisapparaat is voor het verdere

gebruik voorbereid.

Belangrijk: het toestel niet op het werkblad
verschuiven omdat dit de functie van de
weegschaal kan hinderen. Het toestel
optillen om het te verplaatsen.

Instellingen

m  Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm omlaag drukken tot hij vastklikt.

m Stekker in wandcontactdoos doen. Het
apparaat is ingeschakeld.

m  Op het display verschijnt “OptiMUM”.
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Aanwijzing: wordt het apparaat binnen
een bepaalde tijd niet gebruikt of bediend,
gaat het display langzaam uit en gaat het
in stand-bymodus. Door het aanraken van
een willekeurige toets verschijnt opnieuw
“OptiMUM”.

m De toetsen ® en + tegelijk ingedrukt
houden tot het configuratiemenu
geopend wordt.

m De toetsen ® en + weer loslaten.

Instelling selecteren

m  Telkens door het kort indrukken van
de toets © verschijnen na elkaar de
volgende instellingen.

— TAAL
Taal waarin de displayteksten
weergegeven worden.

— GELUID
Volume van de signalen — instelling in
6 standen van uit tot luid.

— HELDERHEID
Helderheid van het display — instelling in
6 standen van donker tot helder.

— EENHEDEN (bij modellen met
weegschaal) Weergave-eenheid van de
weegschaal — gram (g) of pond (Ib).

Instellingen wijzigen en opslaan

m  Met de toets + o — wordt de actuele
instelling veranderd.

m De toetsen ® en + tegelijk ingedrukt
houden tot “OPGESLAGEN” op het
display verschijnt.

m De toetsen O en + weer loslaten. De
gewijzigde instellingen zijn opgeslagen.

Voorbeeld: taal instellen

—> zie ook de korte handleiding

m De toetsen ® en + tegelijk ingedrukt
houden tot het configuratiemenu
geopend wordt.

m De toetsen © en + weer loslaten.

m De toets O zo vaak indrukken tot de
taalkeuze verschijnt.

TAAL
NEDERLANDS




m De toets + of — zo vaak indrukken tot
de gewenste taal weergegeven wordt.

m De toetsen O en + tegelijk
ingedrukt houden tot “INSTELLINGEN
OPGESLAGEN” op het display verschijnt.

INSTELLIN
OPGESLAGEN

m  Op het display verschijnt de taalkeuze.
m De toetsen O en + weer loslaten.
De taalkeuze is opgeslagen.

m Eén van de functietoetsen (8/O/®)
ingedrukt houden tot “OptiMUM” op het
display verschijnt. Het apparaat is klaar
voor gebruik.

N.B.: Wordt het apparaat met de draaischa-

kelaar ingeschakeld, dan wordt het menu

onmiddellijk verlaten.

Gebruik zonder extra
functies

A\ Gevaar voor letsel!

— De stekker pas in het stopcontact
steken wanneer alle voorbereidingen
voor het werken met het apparaat zijn
uitgevoerd.

— Tijdens het gebruik nooit met de handen
in de kom of in de vulopening grijpen.

— Werk altijd met aangebracht deksel!

— Voor het bewegen van de draaiarm
of het wisselen van hulpstukken in
elk geval wachten tot de aandrijving
stilstaat.

— Om veiligheidsredenen in elk geval
het aandrijvingsbeschermdeksel op
de voorste of achterste aandrijving
aanbrengen.

Belangrijk:

— Basisapparaat zoals in “Voorbereiding”
beschreven voorbereiden.

— Het apparaat kan niet worden
ingeschakeld wanneer de kom niet
correct is geplaatst.

Gebruik zonder extra functies ni

Aanwijzing: de functie “TIJD” start
bij elk gebruik automatisch, telt de
verwerkingsduur mee en geeft deze op het
display aan.
—> Afbeeldingenreeks [d
1. Afhankelijk van de verwerkingstaak
roergarde “Profi Flexi”, professionele
garde of kneedhaak kiezen
=> “Hulpstukken” zie pagina 91.
Het hulpstuk tot het vastklikken in
de hoofdaandrijving steken. De
beschermkap dekt de aandrijving af.
2. De ingrediénten in de kom doen.
3. Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm omlaag drukken tot hij
vastklikt.

A\ Gevaar voor letsel!

Draaiarm voorzichtig omlaag bewegen!
Let erop dat vingers of handen niet worden
ingeklemd.

Apparaat bedienen

4. Stekker in wandcontactdoos doen.
Op het display verschijnt “OptiMUM”.

5. Draaischakelaar op de gewenste
stand zetten (=% “Snelheidsadviezen”
zie pagina 91). Op het display
verschijnt “TIJD” en de verstreken
verwerkingsduur wordt in minuten en
seconden weergegeven.

Aanwijzing: vanaf een duur van

60 minuten worden bijkomend uren

weergegeven: “1:01:30".

6. Verwerk de ingrediénten zo lang tot het
gewenste resultaat is bereikt.

7. Draaischakelaar op O zetten. Wachten
tot de aandrijving stilstaat. Stekker uit
het stopcontact nemen.

8. Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm tot de aanslag omhoog
bewegen.

9. De kom met de klok mee draaien tot hij
kan worden opgetild. Kom verwijderen.

10. Op de beide uitwerptoetsen drukken tot
het hulpstuk loskomt. Het hulpstuk uit de
aandrijving trekken.

11. Deksel van de aandrijving trekken.
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nl Gebruik van de tijd- en de timerfunctie

12. Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 99
N.B.: gebruik ook onze
toepassingsvoorbeelden om uw nieuwe
apparaat en de functies ervan beter te leren
kennen. =» “Recepten” zie pagina 99

Ingrediénten toevoegen
Tijdens de verwerking kunnen ook andere
ingrediénten worden toegevoegd.

=> Afbeelding [

m Terwijl het apparaat loopt verdere
ingrediénten voorzichtig door de
vulopening in het deksel toevoegen.

A\ Gevaar voor letsel!

Tijdens het gebruik nooit met de handen in
de kom of in de vulopening grijpen. Geen
voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom of de
vulopening steken.

—> Afbeeldingenreeks [3l

1. Om grotere hoeveelheden of
ingrediénten toe te voegen, draaiknop
op O zetten. Wachten tot de aandrijving
stilstaat.

2. Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm tot de aanslag omhoog bewegen.

3. De ingrediénten direct in de kom doen.
Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm omlaag drukken tot hij vastklikt.
Op het display verschijnt “OptiMUM".
Ingrediénten verder verwerken.

Gebruik van de tijd- en de
timerfunctie

Het apparaat is met een tijd- en timerfunctie
uitgerust. Volgende functies zijn mogelijk:

Functie “TIUD”

Weergave van de verstreken verwerkings-

duur (standaardinstelling). De functie “TIJD”

start automatisch als met de verwerking van

levensmiddelen begonnen wordt.

Opmerkingen:

— Tijdens de verwerking kort de toets ®
indrukken om de functie “TIMER” in te
schakelen.
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— Tijdens de verwerking de toets ®
ingedrukt houden om het display op
“00:00” terug te zetten.

Functie “TIMER”

Instellen van de gewenste duur. Als de
duur verstreken is, weerklinkt een signaal
en de verwerking wordt beéindigd. De
functie kan ook zonder de verwerking van
levensmiddelen gebruikt worden (bijv. voor
kook- en rusttijden van levensmiddelen).

=> Afbeeldingenreeks Il

1. Het apparaat voorbereiden.
Ingrediénten toevoegen.

2. Stekker in wandcontactdoos doen.

Op het display verschijnt “OptiMUM”.

3. De toets O indrukken. Op het display
verschijnt “00:00”".

4. Met de toets + of — de gewenste
verwerkingsduur instellen. Door het
ingedrukt houden van de desbetreffende
toets wisselen de waarden sneller.

De ingestelde verwerkingsduur blijft
ca. 5 minuten opgeslagen.

5. Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

6. Op het display wordt de resterende duur
weergegeven en afgeteld.

7. Als de resterende duur verstreken is,
weerklinkt een signaal en het apparaat
stopt de verwerking automatisch. Op het
display verschijnt “EINDE TIMER”.
Aanwijzing: Geluidssignaal instellen
=> ‘“Instellingen” zie pagina 92

8. Op het display verschijnt
“ZET DRAAIKNOP OP 0.

9. Draaischakelaar op O zetten. Op het
display verschijnt “OptiMUM”.

10. Stekker uit het stopcontact nemen.

11. De verwerking met de functie “TIMER” is
beéindigd.

12. Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 99



Aanwijzingen:

— Op het display wordt de duur in minuten
en seconden weergegeven. Voorbeeld:
1 minuut en 30 seconden: “01:30".
Vanaf een duur van 60 minuten worden
bijkomend uren weergegeven: “1:01:30".

— De toets + of — indrukken om de
weergegeven resterende duur op elk
moment aan te kunnen passen.

— De toets O® 2 keer kort indrukken om
de timer te stoppen (het apparaat loopt
verder) of opnieuw te starten.

— De draaiknop op O draaien om de ver-
werking te onderbreken. De resterende
duur blijft opgeslagen en wordt na het
herinschakelen opnieuw afgeteld.

— De toets ® ingedrukt houden om de
timer uit te schakelen. Op het display
verschijnt “OptiMUM”. Op het display
verschijnt “00:00". De functie “TIJD” is
opnieuw geactiveerd.

Timer gebruiken zonder levensmiddelen

te verwerken:

m De toets  indrukken. Op het display
verschijnt “00:00".

m Met de toets + of — de gewenste
verwerkingsduur instellen.

m De toets © 2 keer kort indrukken om de
timer te starten.

m  Op het display wordt de resterende duur
weergegeven en afgeteld.

m  Als de duur verstreken is, weerklinkt er
een signaal. Op het display verschijnt
“EINDE TIMER”.

Aanwijzingen:

— De toets © 2 keer kort indrukken om de
timer te stoppen of opnieuw te starten.

— Wordt er tijdens het gebruik van de
timer mee begonnen levensmiddelen te
verwerken, dan loopt het apparaat tot
het verstrijken van de resterende duur
en wordt de verwerking automatisch
gestopt.

Gebruik van SensorControl Plus ni

Gebruik van

SensorControl Plus

Het apparaat is (afhankelijk van het model)
met SensorControl Plus automatische
programma’s uitgerust. Sensoren bewaken
de verwerking van de ingrediénten
en schakelen na het bereiken van de
voorgeprogrammeerde consistentie het
apparaat automatisch uit.
Met SensorControl Plus zijn volgende
automatische programma’s beschikbaar.
- ROOM

Automatische bereiding van slagroom.
- EIWIT

Automatische bereiding van geklopt eiwit.
— GISTDEEG

Automatische bereiding van gistdeeg.

Programma kiezen

m Toets & indrukken. Op het display
verschijnt “ROOM”.

m  Toets & of de toetsen +/— indrukken.
Na elkaar verschijnen de volgende
programma’s:

Hulpstuk / ingrediénten

ROOM Professionele garde
>300ml*  300-700 ml room
ROOM Professionele garde
>700ml * 700-1500 ml room
EIWIT Professionele garde
Eiwit van 2-12 eieren
GISTDEEG Kneedhaak

Ingrediénten en hoe-

veelheden volgens

recept =» “Recepten” zie

pagina 99
* Bij apparaten met geintegreerde
weegschaal worden de opties “>300 ml” en
“<700 mI” voor “ROOM” niet weergegeven.
Op het display knippert “0Og”. Als tussen
300 ml en 1500 ml room toegevoegd wordt,
geeft het display permanent de hoeveelheid
aan en het apparaat gebruikt automatisch
de juiste instellingen. Wordt minder of
meer room toegevoegd, dan knippert het
weergegeven gewicht.
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nl Gebruik van SensorControl Plus

Opmerkingen:

— Om een goede werking van het
sensorsysteem te waarborgen, moet
de keukenmachine minstens 2 minuten
in gebruik zijn geweest voordat de
SensorControl Plus-automaat kan
worden gebruikt.

— Ingrediénten pas toevoegen nadat het
programma geselecteerd werd en de
weegschaal “0g” of “0.001b” (afhankelijk
van de instelling) weergeeft of op het
display “INGREDIENTEN TOEVOEGEN”
verschijnt.

— Wordt het apparaat met de
draaischakelaar ingeschakeld, dan
wordt het menu onmiddellijk verlaten.

— Nadat de verwerking met SensorControl
Plus werd gestart, geen bijkomende
ingrediénten toevoegen.

— SensorControl Plus is alleen voor
de beschreven hulpstukken en
levensmiddelen (in de opgegeven
hoeveelheden) geprogrammeerd.
Andere combinaties zijn niet mogelijk.

— De versheid, de temperatuur en
de samenstelling van de gebruikte
ingrediénten beinvloeden de benodigde
tijd en het resultaat.

— De SensorControl Plus -automaat kan
alleen optimale resultaten bereiken
wanneer de eieren vers zijn resp. de
room gekoeld is (ca. 6 °C).

— Voordien bevroren room kan niet
geklopt worden.

— Gebruik van room met additieven of
lactosevrije room kan niet tot ideale
resultaten leiden.

— Suiker, aroma’s en andere ingrediénten
voor room of geklopt eiwit pas na beéindi-
ging van SensorControl Plus toevoegen.

— Na het starten van SensorControl Plus
zijn de toetsen geblokkeerd.

— Om de SensorControl Plus af te breken,
de draaiknop op O zetten. Hiervoor
moet een geringe weerstand overwon-
nen worden.
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— Als het resultaat niet met de eigen wensen
overeenkomt, de draaiknop op stand 7
(voor room en geklopt eiwit) of stand 3
(voor gistdeeg) zetten en de ingrediénten
tot de gewenste consistentie verwerken.

— SensorControl Plus geen tweede keer
met reeds verwerkte ingrediénten starten.

Een voorbeeld: eiwit met
SensorControl Plus kloppen

=> Afbeeldingenreeks

1. Het basisapparaat voorbereiden en de
professionele garde inzetten.

2. Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm omlaag drukken tot hij vastklikt.

3. Stekker in wandcontactdoos doen.

Op het display verschijnt “OptiMUM”.

Eieren scheiden (2-12 stuks).

Toets & indrukken. Op het display

verschijnt “ROOM”.

Aanwijzing: Bij modellen zonder

weegschaal verschijnt “ROOM >300 ml”.

Nogmaals op toets 8y drukken. Op het

display verschijnt “ROOM > 700 ml”.

6. Toets & indrukken. Op het display
verschijnt “EIWIT".

Aanwijzing: bij apparaten met

geintegreerde weegschaal wordt deze nu

gekalibreerd. Op het display verschijnen

tijdens de kalibratie na elkaar streepjes:

e " (tarra). Op het display verschijnt

“0g” of “0.001b” (afhankelijk van de

instelling).

7. Het eiwit in de kom doen. Op het
display verschijnt “HOUD DRAAIKNOP 2s
OP M/A”.

8. Draaischakelaar op M/A zetten en
2 seconden in deze positie houden.

9. Na 2 seconden wordt de
draaischakelaar automatisch gefixeerd
en blijft dezze na het loslaten op M/A
staan.

Belangrijk: blijft de draaischakelaar niet op

M/A staan, dan werd deze niet lang genoeg

in deze positie vastgehouden.

10. Op het display verschijnt “SENSOR
CONTROL PLUS". SensorControl Plus
bewaakt de verwerking.
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11. Als de voorgeprogrammeerde con-
sistentie bereikt werd, weerklinkt een
signaal en de verwerking wordt beéin-
digd. Op het display verschijnt “EINDE”".
Aanwijzing: Geluidssignaal instellen
=> “Instellingen” zie pagina 92

12. De draaiknop springt automatisch op O.
Op het display verschijnt “OptiMUM".

13. Stekker uit het stopcontact nemen.

14. De verwerking met de functie “EIWIT” is
beéindigd.

15. Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 99

Gebruik van de weegschaal

Het apparaat (afhankelijk van het model) is
met een weegschaal uitgerust. Volgende
toepassingen zijn mogelijk:

— Wegen van toegevoegde ingrediénten
(ofwel elk ingrediént afzonderlijk of de
som van alle ingrediénten).

— Vooraf instellen van een gewenst gewicht
en aftellen tot er voldoende toegevoegd
werd (met akoestische aanwijssignalen).

Aanwijzingen:

— De weegschaal geeft het gewicht
in stappen van 5 g weer (0,01 Ib).
Wordt minder dan 5 gram (0,01 Ib)
toegevoegd, dan levert de weegschaal
geen correct meetresultaten.

— Het toestel heeft 4 gewichtssensoren in
de standvoeten. De weegschaal levert
alleen correcte resultaten als ze met alle
voeten op een vast en effen werkvlak
staat. Geen doeken of dergelijke
eronder leggen.

— Het werkvlak mag tijdens het gebruik
van de weegschaal niet aan trillingen
zijn blootgesteld (bijv. voor andere
activiteiten of andere apparaten).

— Het toestel niet op het werkblad
verschuiven omdat dit de functie van de
weegschaal kan hinderen. Het toestel
optillen om het te verplaatsen.

Gebruik van de weegschaal nl

— Na het inschakelen of terugzetten van
de weegschaal wordt deze gedurende
een kort moment gekalibreerd (tarra).
Het apparaat hierbij niet aanraken
en geen voorwerpen erop leggen
(bijv. kooklepel, vaatdoek, etc.).

— Erop letten dat maatbekers of
verpakkingen niet op het apparaat (bijv.
aan de rand van de vulschacht) liggen.

Ingrediénten wegen

—> Afbeeldingenreeks [{

1. Het basisapparaat voorbereiden.

2. Stekker in wandcontactdoos doen.
Op het display verschijnt “OptiMUM”.

3. Toets © indrukken en apparaat
niet meer aanraken. Op het display
verschijnen tijdens de kalibratie na
elkaar streepjes: ‘- ---- " (tarra).

4. Op het display verschijnt “0g” of
“0.00 1b™ (afhankelijk van de instelling).
De weegschaal is klaar.

5. Ingrediénten toevoegen. De weegschaal
geeft het gewicht weer.

6. Verwerking starten of verdere
ingrediénten klaar zetten.

7. Toets © indrukken en apparaat
niet meer aanraken. Op het display
verschijnt “0g” of “0.001b” (afhankelijk
van de instelling). De weegschaal is
klaar.

8. Op deze manier alle gewenste
ingrediénten toevoegen en afwegen.

Daarna de afgewogen ingrediénten
verwerken. =» “Gebruik zonder extra
functies” zie pagina 93

Aanwijzing: Als de toets @ tijdens de
verwerking van levensmiddelen wordt
ingedrukt, verschijnt op het display
“VOOR WEEGSCHAAL STOP MACHINE".
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Gewicht vooraf instellen

—> Afbeeldingenreeks

1. Toets ® indrukken en apparaat
niet meer aanraken. Op het display
verschijnen tijdens de kalibratie na
elkaar streepjes: “—---- " (tarra).

2. Op het display verschijnt “0g” of
“0.00 Ib” (afhankelijk van de instelling).
De weegschaal is klaar.

3. Op het display verschijnt “100 g” of
“0.201b” (afhankelijk van de instelling).

4. Met de toets + of — het gewenste
gewicht instellen (50-3000 g /
0.10-6.00 Ib).

5. Ingrediénten toevoegen. De nog
ontbrekende hoeveelheid wordt op het
display weergegeven, bijv. “65g".

6. Vanaf “40 g” weerklinkt een terugkerend
signaal. Hoe geringer de resterende
hoeveelheid, des te sneller weerklinkt
het signaal.

Aanwijzing: Geluidssignaal instellen
=> “Instellingen” zie pagina 92

7. Bij “0g" (de vooraf ingestelde
hoeveelheid werd toegevoegd) gaat het
signaal uit.

8. Wordt de vooraf ingestelde hoeveelheid
overschreden, dan weerklinkt het
signaal permanent.

Aanwijzing: Geluidssignaal instellen
=> “Instellingen” zie pagina 92

Het extra gewicht wordt met een
minteken gemarkeerd. Bij 25 g teveel
hoeveelheid wordt op het display “25 g”
weergegeven.

Gebruik van toebehoren

Bij uw keukenmachine horen een aantal
toebehoren waarmee u de functieomvang
duidelijk kunt uitbreiden. Afhankelijk van het
model omvat de levering al bepaalde toe-
behoren. Indien een van de toebehoren niet
is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak
of bij de servicedienst worden aangeschaft.
=> “Toebehoren” zie pagina 104
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Voorbereiding voor toebehoren

Afhankelijk van het toebehoren moet het

basisapparaat op verschillende wijze

worden voorbereid.

m Basisapparaat op een gladde, schone
en stabiele ondergrond zetten.

m Het aansluitsnoer tot de benodigde
lengte uittrekken.

m Basisapparaat volgens de afbeelding
voorbereiden afhankelijk van het
toebehoren.

= Afbeelding [

1. Voorbereiding voor hulpstukken.

2. Voorbereiding voor toebehoren op
de zwarte aandrijving met haakse
overbrenging en toebehoren dat op de
plaats van de kom wordt aangebracht.

3. Voorbereiding voor toebehoren op de
rode aandrijving, bijvoorbeeld mixer of
multi-fijnmaakapparaat.

4. Voorbereiding voor toebehoren op de
gele aandrijving zonder uitgang voor
levensmiddelen, bijvoorbeeld multi-
mixer of citruspers.

5. Voorbereiding voor toebehoren op
de gele aandrijving met uitgang voor
levensmiddelen, bijvoorbeeld continue
rasp- en snijapparaat.

Belangrijk:

m Let op de gele, rode of zwarte markering
op de aandrijving en het toebehoren.
=> “Kleurmarkering” zie pagina 89

m Niet-gebruikte aandrijvingen
altijd afdekken met
aandrijvingsbeschermdeksels.

m Alle verdere stappen staan vermeld in
de desbetreffende gebruiksaanwijzing
van het toebehoren.



Reiniging en verzorging

Het apparaat en de gebruikte hulpstukken
moeten na elk gebruik grondig worden
gereinigd. = Afbeelding M

/\ Gevaar voor elektrische schok!

— Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact halen.

— Het basisapparaat niet in vioeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

— Gebruik geen stoomreiniger.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— Kunststof onderdelen niet vastklemmen

in de vaatwasser, omdat ze dan

onherstelbaar vervormd kunnen raken!

Basisapparaat reinigen

m Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen.

m Veeg het basisapparaat en het
aandrijvingsbeschermdeksel schoon

met een zachte, vochtige doek en droog

ze af.

Kom en hulpstukken reinigen
m Reinig de kom en de hulpstukken met

een sopje en een zachte doek of spons

of doe ze in de vaatwasser.
m Alle onderdelen laten drogen.

Recepten

Slagroom
— 200-1500 g
m Room 1% tot 4 minuten met de

O

professionele garde kloppen op stand 7,

afhankelijk van de hoeveelheid en de

eigenschappen van de room.
Aanwijzing: bij modellen met
SensorControl Plus het automatische
programma gebruiken. =» “Gebruik van
SensorControl Plus” zie pagina 95

Eiwit

Reiniging en verzorging nl
2-12 eiwitten

A l))
12 cviten U
Eiwit 4 tot 6 minuten op stand 7
met de professionele garde kloppen.

Aanwijzing: bij modellen met
SensorControl Plus het automatische
programma gebruiken. = “Gebruik van
SensorControl Plus” zie pagina 95

Biscuitdeeg

Basisrecept

W

3 eieren

3-4 el heet water

150 g suiker

1 pakjes vanillesuiker

150 g bloem

50 g zetmeel

eventueel bakpoeder

De ingrediénten (behalve de bloem
en het zetmeel) ca. 4 tot 6 op stand 7
met de professionele garde tot schuim
kloppen.

Draaischakelaar op stand 1 zetten en
de gezeefde bloem en het zetmeel

in ca. %z tot 1 minuut lepel voor lepel
toevoegen en erdoor mengen.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg
Basisrecept

<

3-4 eieren

200-250 g suiker

1 snufje zout

1 pakje vanillesuiker

of de schil van % citroen
200-250 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

500 g bloem

1 pakje bakpoeder

150 ml melk

Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 2, vervolgens ca. 2-3 minuten op
stand 7 met de roergarde Profi Flexi
roeren.

Maximum hoeveelheid: 2% x basisrecept
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<

Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter (kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

- 1ei

— 1 snufje zout

— wat citroenschil of vanillesuiker

— 250 g bloem

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut op
stand 2, vervolgens ca. 2-3 minuten op
stand 6 met de roergarde Profi Flexi
roeren.
vervolgens ca. 3-4 minuten op
stand 3 kneden.

Maximum hoeveelheid: 4 x basisrecept

Gistdeeg >

Bij meer dan 500 g bloem:
m Ingrediénten met de kneedhaken
ca. 2 minuut op stand 1,

Basisrecept

— 500 g bloem

- 1ei

— 80 g vet (kamertemperatuur)

— 80 g suiker

— 200-250 ml lauwe melk

— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

— schil van % citroen

— 1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut met de
kneedhaak op stand 1 kneden, daarna
ca. 3-6 minuten op stand 3.

Maximum hoeveelheid: 3 x basisrecept

Aanwijzing: bij modellen met

SensorControl Plus het automatische

programma gebruiken. =» “Gebruik van

SensorControl Plus” zie pagina 95

Pastadeeg

Basisrecept >

— 500 g bloem

— 250 g eieren (ca. 5 stuks)

— naar wens 2-3 eetlepels (20-30 g)
koud water

m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op

stand 3 tot deeg kneden.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept
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Brooddeeg

Basisrecept >

— 1000 g bloem

— 3 pakje gedroogde gist

— 2tlzout

— 660 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
kneedhaak op stand 1 kneden, daarna
ca. 4-5 minuten op stand 3.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Fijne instelling van de
hulpstukken

/\ Gevaar voor letsel!
Voor de fijne instelling de stekker uit het
stopcontact halen.

Attentie!

Fijne instelling van de hulpstukken alleen in
kleine stapjes uitvoeren. De draaiarm moet
volledig omlaag kunnen worden bewogen
en de hulpstukken mogen daarbij niet op
de bodem en tegen de rand van de kom
klemmen. De optimale afstand van de
hulpstukken tot de kom bedraagt 3 mm.

=> Afbeeldingenreeks [

m Controleer de actuele instelling terwijl de
professionele garde is aangebracht.

m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm tot de aanslag omhoog
bewegen.

m  De hulpstukken met één hand
vasthouden. De contramoer met een
steeksleutel (10 mm) met de wijzers van
de klok mee losdraaien.

m Afstand tot de kom instellen door
het hulpstuk te verdraaien (1 hele
draai komt overeen met 1 mm
hoogteverstelling).

Tegen de klok in draaien: de afstand
tot de kom wordt kleiner.
Met de klok mee draaien: de afstand
tot de kom wordt groter.

m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm omlaag drukken tot hij
vastklikt.



m Controleer de afstand van het hulpstuk.
De optimale afstand van de hulpstukken
tot de kom bedraagt 3 mm. Pas de
afstand eventueel aan.

m Als de afstand optimaal is ingesteld,
de ontgrendelknop indraaien en de
draaiarm terug zetten.

m  De hulpstukken met één hand
vasthouden. De contramoer met een
steeksleutel (10 mm) tegen de klok in
vastdraaien.

Beveiligingssystemen

Inschakelbeveiliging

Het apparaat kan alleen worden
ingeschakeld wanneer de kom is
aangebracht en tot aan het vastklikken werd
gedraaid of wanneer een toebehoren met
haakse overbrenging op de hoofdaandrijving
werd bevestigd en wanneer de draaiarm in
de onderste stand is vastgeklikt.
Beveiliging tegen opnieuw
inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring
gaat de motor niet opnieuw lopen.

Om opnieuw in te schakelen, de
draaischakelaar eerst op O zetten en dan
opnieuw inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging schakelt de
motor tijdens het gebruik automatisch uit.
Een mogelijke oorzaak is het verwerken van
een te grote hoeveelheid levensmiddelen
tegelijk.

Draaiarmbeveiliging

De draaiarm kan niet worden ontgrendeld
en bewogen wanneer er een toebehoren op
de achterste aandrijving is aangebracht.

Beveiligingssystemen nl

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Hulp bij storingen
In de volgende tabellen vindt u oplossingen voor problemen of storingen die u makkelijk

zelf kunt verhelpen. Neem contact op met de servicedienst als een storing niet kan worden
verholpen.

Mogelijke oorzaak Oplossing

Display geeft niets Het apparaat heeft m Stroomvoorziening controleren.

weer. Lichtring is uit.  geen stroom. m Stekker in wandcontactdoos doen.
Het apparaat kan niet

worden ingeschakeld.

Het apparaat start niet. Een veiligheidssysteem =» “Beveiligingssystemen” zie pagina 101
Lichtring brandt. werd geactiveerd.

Het apparaat schakelt Erwerd een te grote  m Draaischakelaar op O zetten. Stekker

uit tijdens het gebruik. hoeveelheid ingredi- uit het stopcontact nemen.

enten gelijktijdig of te  m Kleinere hoeveelheid verwerken.

lang verwerkt. m Het apparaat tot kamertemperatuur
laten afkoelen.

Draaiarm werd m Draaischakelaar op O zetten.

geopend. m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm omlaag drukken tot hij
vastklikt.

Kom of haakse m Draaischakelaar op O zetten. Stekker

overbrenging uit het stopcontact nemen.

(toebehoren) is m De mengkom tot aan de aanslag

losgekomen. vastdraaien.

m Haakse overbrenging vastdraaien en
sluithendel volledig sluiten.

De draaiarm kan niet Op de achterste, m Toebehoren verwijderen.
geopend worden. rode aandrijving m  Ontgrendelknop indrukken en draaiarm
is toebehoren openen.
aangebracht.
De weegschaal De hoeveelheid Minstens 5 gram (0,01 Ib) toevoegen,
geeft geen toegevoegde anders levert de weegschaal geen

gewichtswijziging aan ingrediénten bedraagt correcte meetresultaten.
hoewel ingrediénten  minder dan 5 gram

toegevoegd worden. (0,01 Ib).

Het apparaat start De draaischakelaar

het geselecteerde werd niet lang genoeg

SensorControl Plus op de positie M/A

programma niet en vastgehouden.

gaat opnieuw uit.
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Mogelijke oorzaak Oplossing

SensorControl

Plus kan niet
worden gestart.
“INGREDIENTEN
TOEVOEGEN"
verschijnt, hoewel
de ingrediénten al
werden toegevoegd.

Bij modellen met
weegschaal:
ingrediénten werden
toegevoegd vooraleer
de weegschaal actief
was.

m  Kom leegmaken.

m Programma opnieuw kiezen.

m Ingrediénten pas toevoegen nadat
het programma geselecteerd werd
en de weegschaal “0g” of “0.00 Ib”
(afhankelijk van de instelling)
weergeeft of op het display
“INGREDIENTEN TOEVOEGEN”
verschijnt.

Display-indicatie Mogelijke oorzaak [Oplossing

FOUT
MOTOR OVERBELAST

FOUT
WEEGSCHAAL

FOUT
ARM OPEN

Er werd een te grote =
hoeveelheid ingredi-

enten gelijktijdig of te m
lang verwerkt. ]

Draaischakelaar op O zetten. Stekker uit
het stopcontact nemen.

Kleinere hoeveelheid verwerken.

Het apparaat tot kamertemperatuur laten
afkoelen.

Het apparaat of m Draaischakelaar op O zetten. Stekker uit

een toebehoren is het stopcontact nemen.

geblokkeerd. m Apparaat / toebehoren controleren en

blokkering verwijderen.

Motor defect. Verschijnt de melding permanent, dan is de
motor mogelijk defect. Neem contact op met
onze service.

De weegschaal m  Om de weegschaal terug te zetten:

functioneert niet naar
behoren.

één van de functietoetsen (8/O/&®)
ingedrukt houden tot “OptiMUM” op het
display verschijnt.

Draaischakelaar op O zetten. Stekker uit
het stopcontact nemen.

Na ca. 10 min. opnieuw proberen.

Weegschaal defect.  Verschijnt de melding permanent, dan is de
weegschaal mogelijk defect. Neem contact
op met onze service.

De weegschaal is aan Apparaat niet gebruiken op werkbladen

trillingen blootgesteld. waaronder bijvoorbeeld een vaatwasser in
werking is.

Het toestel werd véor m
het gebruik van de [
weegschaal op het
werkblad verschoven.
Draaiarm werd n
geopend. [

Het toestel optillen en opnieuw neerzetten.
De weegschaal terugzetten en opnieuw
proberen.

Draaischakelaar op O zetten.
Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm omlaag drukken tot hij vastklikt.
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Display-indicatie Mogelijke oorzaak |Oplossing

FOUT Kom of haakse n

CONTROLEERKOM  overbrenging
(toebehoren) is [
losgekomen.

VOORWEEGSCHAAL Weegschaal is bij (]

Draaischakelaar op O zetten. Stekker uit
het stopcontact nemen.

De mengkom tot aan de aanslag
vastdraaien.

Haakse overbrenging vastdraaien en
sluithendel volledig sluiten.

Het apparaat uitschakelen en wachten

STOP MACHINE draaiend apparaat tot dit stilstaat alvorens de weegschaal te
ingeschakeld. gebruiken.
OVERBELAST Het meetresultaat m Niet meer dan 5000 g ingrediénten
WEEGSCHAAL bevindt zich buiten gebruiken.
of het meet- en m Niet meer dan 990 g ingrediénten
ONDERBELAST indicatiebereik van de verwijderen.
WEEGSCHAAL weegschaal
(-990 g tot 5000 g)
OVERBELAST Er werden teveel of te m Ingredi€nten overeenkomstig de
of weinig ingrediénten opgegeven hoeveelheden toevoegen.
ONDERBELAST voor het gekozen pro- =» “Gebruik van SensorControl Plus” zie
bij gebruik van gramma toegevoegd. pagina 95

SensorControl Plus

Toebehoren

Toebehoren en reserveonderdelen zijn in de handel en via de servicedienst verkrijgbaar.
Omdat het productpalet permanent wordt uitgebreid, kan er inmiddels nog meer
toebehoren zijn dat hier niet worden vermeld. Ga daarom naar www.bosch-home.com,
om te bekijken welk actueel toebehoren wordt aangeboden.

Aanduiding Beschrijving

MUZ9VLA1 Continue rasp- en snijapparaat
Voor het snijden, raspen en schaven van fruit,
groente en andere levensmiddelen.

MUZ9VLP1 Multimixer met citruspers
Voor het hakken van kruiden, groente, appels
en vilees, voor het raspen van wortels, ramme-
nas en kaas, voor het fijnraspen van noten en
gekoelde chocolade.
Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen
en grapefruits.

MUZ9PP1 Pasta-voorzetstuk
Voor het maken van lintnoedels en

deegplakken.
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Aanduiding Beschrijving

MUZ9TM1
S

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

MUZ9FWA

MUZ9PP2

Multi-fijnmaakset

Voor het malen en fijnmaken van kleinere
hoeveelheden kruiden, graan, koffie of suiker.
Voor het fijnmaken en hakken van viees, vis,
harde kaas, kruiden, fruit, groente, noten of
chocolade.

Voor het mengen van vloeibare of halfvaste
levensmiddelen, voor het fijnmaken/fijnhakken
van rauwe groenten en fruit en gedroogde
vruchten en voor het pureren van gerechten.
Vieeswolf met worstvuller en kebbevorm
Voor het fijnmaken van vers viees voor tartaar
of gehakt. Voor het vullen van worst. Voor het
maken van deeg- of gehaktzakjes.

Mixer

Voor het mixen van dranken, pureren van

fruit en groente, bereiden van mayonaise,
fijnmaken van groente, fruit en noten, het malen
van ijsblokjes en het pureren en mengen van
soepen en sauzen.

Roestvrijstalen-mengkom met handgrepen
In de kom kan max. 3500 g roerdeeg worden
verwerkt.

Kunststof mengkom met grepen
In de kom kan tot 3500 g roerdeeg verwerkt
worden.

Vieeswolf
Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of
gehakt.

Pasta-inzetstukken voor MUZ9HA1 en
MUZ9FW1

Voor het vormgeven van pasta.

U kunt kiezen uit 5 verschillende vormen.
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Aanduiding Beschrijving
)

MUZ9sV1

MUZ9CCA1
MUZ9PS1
MUZ9SC1
MUZ9BS1
00
b+ %
ﬁ @@ MUZ9RV1
MUZ9AD1
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Sprits-inzetstuk voor MUZ9HA1 en
MUZ9FWA1

Voor het vormgeven van spritsen.

U kunt kiezen uit 4 verschillende vormen.
Blokjessnijder voor MUZ9VL1

Voor het in blokjes snijden van levensmiddelen.

Patates-fritesschijf voor MUZ9VL1

Voor het snijden van rauwe aardappels tot
patates frites.

Draaischijf “Profi Supercut” voor MUZ9VL1
en MUZ9VLP1

Voor het in dikke of dunne plakken snijden van
fruit en groente. Bijzonder geschikt voor zeer
zachte of zeer vezelrijke levensmiddelen.

Set toebehoren “Baking Sensation”

De set bevat de volgende onderdelen:
MUZ9FW1 vieesmolen (met geperforeerde
schijf middel, 5 mm),

MUZ9SV1 sprits-inzetstuk,

MUZ9KR1 kunststof mengkom.

Rasp-opzetstuk
Voor het snijden en raspen van levensmiddelen.

Haakse overbrenging voor MUZ9RV1
Apart verkrijgbaar als er geen haakse
overbrenging van een ander toebehoren
voorhanden is.



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen. Overskrid ikke tilladte
maks. maengder. =» "Opskrifter” se side 119

Apparatet er egnet til at rgre, selte og piske fadevarer. Apparatet
ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes en stremforsyning med vekselstram
via en stikdase med jord, der er installeret forskriftsmaessigt.
Kontrollér, at jordledningssystemet for den elektriske
husinstallation er installeret forskriftsmaessigt.

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.
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Vigtige sikkerhedshenvisninger

Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige heaender.

Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stremnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

For udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der beveeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet.

Nar svingarmen sankes ned, stik da ikke fingre og haender

ind i huset, sa det undgas, at de kommer i klemme. Indstil ikke
svingarmen, mens apparatet er teendt.

Redskaber ma kun benyttes, nar skalen er sat i, laget er anbragt
og drevbeskyttelseslagene er sat pa! Bruges der tilbehgr, sa
anbring skalen, laget og drevbeskyttelseslagene afhaengigt af
anvisningen!

Stik aldrig haenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Fgr ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten. Hold haender, har, tgj og andre genstande
veaek fra roterende dele. Drevet kgrer stadig lidt kort efter, at
apparatet er slukket. Vent, til drevet star helt stille.

Redskaber og tilbehar eller 2 slags tilbehar ma aldrig anvendes
samtidigt. Overhold bade denne brugsanvisning og de
pageaeldende vedlagte brugsanvisninger i forbindelse med brug af
tilbeharet.

Bruges der tilbehgr, sa vaer opmaerksom pa farvemarkeringen pa
tilbehgret og drevet.

/\ Fare for kvalning!
Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

/A 0OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er taendt, sa laenge fadevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

Arbejdsfladen skal veere let tilgeengelig, fugtighedsbestandig,
fast, jeevn, tar og tilstreekkelig stor, sa skader pa grund af spragijt
undgas, og sa du kan arbejde uhindret.

A\ Vigtigt!

Rengor altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Renggaring og pleje” se
side 118
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Tillykke med kgbet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.

www.bosch-home.com

Vores apparater videreudvikles hele tiden.
Derfor kan det forekomme, at enkelte
funktioner afviger fra denne brugsanvisning.
Se i det tilfeelde efter, om der findes en
nyere version af denne brugsanvisning pa
vores hjemmeside.

Til anvendelse af denne brugsanvisning:
Denne brugsanvisnings omslagssider

kan foldes ud. Her findes illustrationer
med tilhgrende bogstaver og numre,

som der henvises til flere gange i denne
brugsanvisning (f.eks. = Billedraekke [H).

Indhold

Bestemmelsesmaessig brug ................... 107
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OVerbliK ...cooeeiiiiiii 109
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Overblik da

Overblik

Fold billedsiderne ud.
=> Billede

Motorenhed
1 Drejekontakt
a Lysring (driftsindikator)
b Indstillingsskala
Oplasningsknap
Svingarm
Hoveddrev (sort)
a Abning til issetning af redskaber
5 Forreste drev (gult)
a Drevbeskyttelseslag
6 Bageste drev (radt)
a Drevbeskyttelseslag
7 Kabelrum eller kabelopruller®
8 Udsparinger til skal

Betjeningsfelt
9 Funktionsknapper
a Funktionsvalgknapper*
b Indstillingsknapper
10 Display
Skal
11 Rereskal af rustfrit stal
12 Lag
a Pafyldningsskakt

Redskaber
13 Rereris "Profi Flexi”
a Beskyttelseskappe med
eject-knapper
14 Piskeris "Profi”
a Beskyttelseskappe med
eject-knapper
15 Altekrog
a Beskyttelseskappe med
eject-knapper
* afhaengigt af modellen

Bemaerk: Afhaengigt af modellen leveres
kokkenmaskinen med yderligere tilbehgr.

hWON
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da Far fgrste brug

For forste brug

For det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget apparat ma aldrig tages

i brug!

m Tag motorenheden og alle
tilbehgrsdele ud af emballagen, og fiern
emballagematerialet.

m Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige
og uden synlige skader. = Billede

m  Renger og tar alle dele grundigt af for
den fgrste brug. =» "Rengaring og pleje”
se side 118

Dele og betjeningselementer

Farvemarkering

Drevene har forskellige farver (sort, gul og
red). Denne farvemarkering kan ogsé findes
pa tilbehgrsdelene. Brug udelukkende tilbe-
hgr pa drevet med samme farve.

Drev
=> Billede IN
Apparatet har 3 forskellige drev.

Hoveddrev, sort (4)
Til brug af redskaber eller til brug af
tilbehgr med et vinkeldrev.

Forreste drev, gult (5)
Til brug af tilbehgr med gult
forbindelsesstykke.

Bageste drev, radt (6)

Til brug af tilbehgr med radt
forbindelsesstykke.
Drevbeskyttelseslag

(5a og 6a)

Til tildeekning af drev, der ikke benyttes.

Flere informationer: =» "Tilbehar” se
side 123

®8e

110

Display

—=> Billede I

| displayet vises indstillinger, informationer,
fejlmeddelelser og veerdier. | den
forbindelse lgber lange tekster fra hajre
mod venstre for at vise dem helt.
Eksempel:

s 3\

G/ERDEJ
HOLD DREJEKON

\ J/

TAKT PA

N\

~

GZARDEJ
——
PAM/A12S

J/

\
Sproget, som teksterne vises pa, kan
&ndres. =» “Indstillinger” se side 112

Funktionsknapper

—> Billede

Apparatet har 3 til 5 funktionsknapper
(afheengigt af modellen), hvormed

der kan veelges og indstilles seerlige
ekstrafunktioner og automatikprogrammer.

&5 + SensorControl Plus /
& programvalg / tilbage
@*
;J*

Timer / valg / tilbage
Veegt / tara / tilbage
—  Reducering af valg/vaerdier

-+  Forggelse af valg/veerdier

* afheengigt af modellen

Funktionsvalgknapper & / © /

Ved at trykke kort pa dem aktiveres den
valgte funktion. Ved at holde dem trykket
inde forlades den valgte funktion, og
"OptiMUM” vises igen i displayet.
Bemaerk: Knapperne betjenes ved

en let bergring med fingeren. Hvis der
bzeres kakkenhandsker, kan det pavirke
knappernes funktion. En betjening med
genstande (f.eks. grydeske) er ikke mulig.



Drejekontakt med lysring [
—> Billede [& O
Den gnskede hastighed veaelges,

et automatikprogram startes, eller
apparatet slukkes med drejekontakten.
Den indbyggede lysring lyser under driften.
Apparatet kan ikke leengere teendes,

og lysringen lyser, i tilfaelde af en fejl

i betjeningen af apparatet, en udlgsning

af de elektroniske sikringer eller en
apparatdefekt.

Indstillinger
M/A Indstillingen M/A har to forskellige
funktioner:

Standard (M):

Kortvarig drift med hgjeste
hastighed/hurtig. Hold kontakten
fast i den gnskede tid.

Med SensorControl Plus (A):
Automatisk regulering af tiden.
Indstil kontakten til M/A efter
aktivering af automatikken, og

hold den i denne position i nogle
sekunder. Kontakten bliver stdende
pa M/A og springer tilbage igen pa
O efter afslutning af automatikken.
Apparatet er slukket.

=»> "Brug af SensorControl Plus” se
side 115

Stop / sluk

Funktion "iblanding” med laveste
hastighed / meget langsom
Hastighedstrin

1: lav hastighed/langsom

7: hgjeste hastighed/hurtig

Redskaber
— Billede IN

Rereris "Profi Flexi”

Til rgring af deje, f.eks. rart dej eller
mousse. Til iblanding af piskede
aeggehvider eller flade.

Piskeris "Profi”

Til piskning af eeggehvider, flade
og til piskning af lette deje, f.eks.
lagkagede;j.

Q0

<
O

Dele og betjeningselementer da
Kltekrog

Til eltning af tunge deje (f.eks. >
geerdej) og til iblanding af ingredi-

enser, som ikke skal smahakkes

(f.eks. rosiner, tynde chokoladeblade).

Hastighedsanbefalinger

A Til iblanding og skansom
sammenblanding af forskellige
ingredienser (f.eks. iblanding af
piskede seggehvider)

Til irgring og sammenblanding af
ingredienser

3  Til 2eltning af tunge deje med
eltekrogen

Til rgring og piskning af ingredien-
ser (f.eks. piskeflade) med rareriset
"Profi Flexi” eller piskeriset "Profi”
Til brug af redskaber med
SensorControl Plus = "Brug af
SensorControl Plus” se side 115

M/A

Finindstilling af redskaber

Apparatet er fra fabrikken indstillet sadan,
at piskeriset "Profi” neesten bergrer
skalens bund, sa ingredienserne blandes
optimalt med hinanden. Hvis redskaberne
bergrer skalens bund eller er for langt veek
fra den, kan afstanden nemt korrigeres.
=> "Finindstilling af redskaber” se side 120

Svingarm

—> Billede

Svingarmen svinges op for at

seette et redskab eller skalen i eller for at
tage dem ud. Svingarmen er udstyret med
"EasyArm Lift"-funktionen, der understatter
svingarmens beveegelse opad.

Skal og lag

—> Billede [

Apparatet leveres med en speciel skal,

som forbindes fast med motorheden ved at
saette skalen i og dreje den. Laget fastgares
pa svingarmen og abner automatisk, nar
svingarmen lgftes.
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da Forberedelse

Isaetning og udtagning af
redskaber

—> Billede [d

Redskaberne er forsynet med eject-knapper
pa beskyttelseskappen, som er beregnet til
nemt at kunne tage redskaberne ud.
Iseetning af redskab: Far redskabet

ind i hoveddrevet, indtil det falder i hak.
Beskyttelseskappen tildeekker hoveddrevet.
Afmontering af redskab: Tryk pa de to
eject-knapper, indtil redskabet Igsnes. Tag
veerktgjet ud af drevet.

Kabelopruller
—> Billede I :@
Afhaengigt af modellen:

Apparatet er udstyret med en automatisk
kabelopruller. Treek netkablet i et treek ud i
den gnskede laengde (maks. 125 cm), og
slip det langsomt. Kablet er fastlast.
Reducering af kabelleengde: Treek let

i kablet, og rul det op, indtil den gnskede
laengde er naet. Traek herefter igen let

i kablet, og slip det langsomt. Kablet er
fastlast.

Vigtigt: Skub ikke kablet ind med handen.
Hvis kablet kommer til at sidde i klemme,
treek da kablet helt ud, og rul det sa op igen.

Kabelrum
=> Billede :-!—@
Afhangigt af modellen: Apparatet
er udstyret med et kabelrum. Netkablets
passende laengde kan indstilles ved at

traekke kablet ud eller skyde det tilbage.

Sikringssystemer
Apparatet har forskellige sikringssystemer.
=> "Sikringssystemer” se side 120
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Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat, rent og
stabilt underlag.

m  Traek netkablet ud til den ngdvendige
leengde.

m  Tryk pa oplasningsknappen, og laft
svingarmen indtil stop.

m Saet laget med pafyldningsskakten
fremad pa hoveddrevet.

m  Seet skalen i. Veer i den forbindelse
opmeerksom pa udsparingerne pa
motorenheden.

m Drej skalen i retning mod uret, indtil den
falder i hak.

Motorenheden er forberedt til den videre brug.

Vigtigt: Skub ikke apparatet pa
arbejdsfladen, da dette kan pavirke
veegtens funktion. Laft apparatet for at flytte
det.

Indstillinger

m  Tryk pa oplasningsknappen, og tryk
svingarmen nedad, indtil den falder i hak.

m  Saet netstikket i. Maskinen er taendt.

m | displayet vises "OptiMUM".

Bemeerk: Hvis apparatet ikke anvendes

eller betjenes inden for et vist tidsrum,

fader displayet langsomt ud og gar i

standbymodus. Ved at bergre en vilkarlig

knap vises "OptiMUM” igen.

m Hold knapperne ® og + trykket inde
samtidigt, indtil konfigurationsmenuen
abnes.

m Slip knapperne ® og + igen.

Velg indstilling
m Ved at trykke kort pa knappen © vises
de folgende indstillinger efter hinanden.
— SPROG
Sproget, som displayteksterne vises pa.
- LYD
Signallydenes lydstyrke — indstilling
i 6 trin fra slukket til hg;j.
— LYSSTYRKE
Displayets lysstyrke — indstilling i 6 trin
fra mark til lys.



— ENHEDER (ved modeller med vaegt)
Veegtens visningsenhed — gram (g) eller
unse (Ib).

AEndring og lagring af

indstillinger

m  Med knappen + eller —
aktuelle indstilling.

m Hold knapperne ® og + trykket samti-
digt, indtil "GEMT” vises i displayet.

m Slip knapperne ® og + igen. De
zndrede indstillinger er gemt.

Eksempel: Indstilling af sprog

=> se den korte vejledning

m Hold knapperne © og + trykket inde
samtidigt, indtil konfigurationsmenuen
abnes.

m Slip knapperne O® og + igen.

m Tryk pa tasten ©, indtil sprogvalget
vises

andres den

SPROG
DANSK

m  Tryk pa knappen + eller — flere gange,

indtil det gnskede sprog vises.

m Hold knapperne ® og + trykket
samtidigt, indtil "OPSZATNING GEMT”
vises i displayet.

OPSATNING
GEMT

m | displayet vises sprogvalget.

m Slip knapperne O® og + igen.
Sprogvalget er gemt.

m Tryk pa den ene af funktionsknapperne
(&/OI@), indtil "OptiMUM” vises |
displayet. Apparatet er klar til brug.

Bemaerk: Hvis apparatet teendes med

drejekontakten, forlades menuen straks.

Brug uden ekstrafunktioner da

Brug uden ekstrafunktioner

/A Fare for at komme til skade!

— Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

— Stik aldrig fingrene ned i skalen eller
pafyldningsskakten under driften.

— Arbejd kun med anbragt lag.

— Vent altid, indtil drevet star stille, far
svingarmen bevaeges eller der skiftes
redskaber.

— Seet af sikkerhedsmeessige grunde altid
drevbeskyttelseslagene pa det forreste og
bageste drev.

Vigtigt:

— Forbered motorenheden som beskrevet
under "Forberedelse”.

— Apparatet kan ikke teendes, hvis skalen
ikke er sat korrekt i.

Bemaerk: Funktionen "TID” starter automatisk

ved hver brug, teeller forarbejdningsvarigheden

og viser den i displayet.

—> Billedraekke [d

1. Veelg rereriset "Profi Flexi”, piskeriset
"Profi” eller eltekrogen afhaengigt af
forarbejdningsopgaven =» "Redskaber”
se side 111.
For redskabet ind i hoveddrevet, indtil
det falder i hak. Beskyttelseskappen
tildaekker hoveddrevet.

2. Kom ingredienserne, der skal
forarbejdes, i skalen.

3. Tryk pa oplasningsknappen, og tryk
svingarmen nedad, indtil den falder i hak.

/\ Fare for at komme til skade!

Saenk svingarmen forsigtigt! Serg for, at

fingre eller haender ikke kommer i klemme.

Betjenlng af apparatet

Seet netstikket i. | displayet vises
"OptiMUM”.

5. Stil drejekontakten pa det gnskede
trin (=» "Hastighedsanbefalinger” se
side 111). | displayet vises "TID", og
den forlgbne forarbejdningsvarighed
vises i minutter og sekunder.

Henvisning: Fra en varighed pa

60 minutter vises timer ogsa: "1:01:30”.

113



da Brug af tids- og timerfunktionen

6. Forarbejd ingredienserne, indtil det
ognskede resultat er opnaet.

7. Stil drejekontakten pa O. Vent, indtil
drevet star stille. Traek netstikket ud.

8. Tryk pa oplasningsknappen, og laft
svingarmen indtil stop.

9. Drej skalen i retning med uret, indtil den
kan lgftes af. Tag skalen ud.

10. Tryk pa de to eject-knapper, indtil
redskabet lgsnes. Tag veerktgjet ud af
drevet.

11. Treek laget af drevet.

12. Renger straks alle dele efter brug.
=»> "Rengg@ring og pleje” se side 118

Bemaerk: Benyt ogsa vores eksempler

pa brug til at leere dit nye apparat og dets

funktioner bedre at kende. = "Opskrifter”

se side 119

Pafyldning af flere ingredienser
Under forarbejdningen kan der ogsa
pafyldes flere ingredienser.

=> Billede [d

m Fyld forsigtigt flere ingredienser i
gennem pafyldningsskakten i Iaget,
mens apparatet er i gang.

A\ Fare for at komme til skade!

Stik aldrig haenderne ned i skalen eller
pafyldningsskakten under driften. For ikke
genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen
eller pafyldningsskakten.

—> Billedraekke [i1

1. For at fylde starre maengder eller
ingredienser i: Stil drejekontakten pa O.
Vent, indtil drevet star stille.

2. Tryk pa oplasningsknappen, og laft
svingarmen indtil stop.

3. Fyld ingredienserne direkte i skalen.
Tryk pa oplasningsknappen, og tryk
svingarmen nedad, indtil den falder i hak.
| displayet vises "OptiMUM”. Fortsaet
forarbejdningen af ingredienserne.
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Brug af tids- og
timerfunktionen

Apparatet er udstyret med en tids- og
timerfunktion. Falgende funktioner er mulige:

Funktionen "TID”

Visning af den forlgbne

forarbejdningsvarighed (standardindstilling).

Funktionen "TID” starter automatisk, nar

forarbejdningen af fadevarer pabegyndes.

Henvisninger:

— Tryk kort pa knappen ® under
forarbejdningen for at aktivere
funktionen "TIMER".

— Hold knappen ® trykket inde under
forarbejdningen for at nulstille visningen
til "00:00".

Funktionen "TIMER”

Indstilling af en gnsket varighed. Nar
varigheden er udlgbet, lyder der en
signallyd, og forarbejdningen afsluttes.
Funktionen kan ogsa benyttes uden
forarbejdning af fadevarer (f.eks. il
tilberednings- eller hviletider for fadevarer).

—> Billedrackke Il

1. Forbered apparatet.
Fyld ingredienserne i.

2. St netstikket i. | displayet vises
"OptiMUM”.

3. Tryk pa knappen . | displayet vises
"00:00".

4. Indstil den gnskede forarbejdningstid
med knappen + eller —. Ved at
holde den pageeldende knap trykket
inde skifter vaerdierne hurtigere. Den
indstillede forarbejdningstid forbliver
gemt i ca. 5 minutter.

5. Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

6. | displayet vises og nedteelles den
resterende varighed.

7. Nar den resterende varighed er udlgbet,
lyder der en signallyd, og apparatet
stopper automatisk forarbejdningen.
| displayet vises "FARDIG TIMER”.
Bemaerk: Indstilling af signaltone
=> "Indstillinger” se side 112



8. |displayet vises "DREJ DREJEKONTAKT
TILO".

9. Stil drejekontakten pa O. | displayet
vises "OptiMUM”.

10. Treek netstikket ud.

11. Forarbejdningen med funktionen
"TIMER” er afsluttet.

12. Renggr straks alle dele efter brug.
=»> "Renggring og pleje” se side 118

Henvisninger:

— | displayet vises varigheden i minutter
og sekunder. Eksempel: 1 minut og
30 sekunder: "01:30". Fra en varighed pa
60 minutter vises timer ogsa: "1:01:30".

— Tryk pa knappen + eller — for nar som
helst at tilpasse den viste resterende
varighed.

— Tryk kort 2 gange pa knappen © for at
stoppe timeren (apparatet kgrer videre)
eller starte den igen.

— Drej drejekontakten hen pa O for at
afbryde forarbejdningen. Den resterende
varighed forbliver gemt og nedtzelles
videre, efter der er taendt igen.

— Hold knappen O trykket inde for at
slukke timeren. | displayet vises "00:00".
Funktionen "TID” er igen aktiveret.

Brug af timer uden at forarbejde

fadevarer:

m  Tryk pa knappen ©. | displayet vises
"00:00".

m Indstil den gnskede forarbejdningsvarig-
hed med knappen + eller —.

m Tryk kort 2 gange pa knappen O for at
starte timeren.

m | displayet vises og nedtzlles den
resterende varighed.

m Nar varigheden er udigbet, lyder
der en signallyd. | displayet vises
"FARDIG TIMER".

Henvisninger:

— Tryk kort 2 gange pa knappen © for at
stoppe timeren eller starte den igen.

— Huvis forarbejdning af fadevarer
pabegyndes, mens timeren bruges,
sa karer apparatet indtil udigbet af
den resterende varighed og afslutter
automatisk forarbejdningen.

Brug af SensorControl Plus da

Brug af SensorControl Plus

Apparatet er (afhaengigt af modellen)
udstyret med SensorControl Plus-
automatikprogrammer. Sensorer overvager
forarbejdningen af ingredienserne, og
slukker automatisk apparatet, nar den
forprogrammerede konsistens er opnaet.
Med SensorControl Plus er fglgende
automatikprogrammer til radighed.
— FLYDE

Automatisk tilberedning af piskeflade.
— /AGGEHVIDER

Automatisk tilberedning af seggehvider

til piskede aeggehvider.
- GARDEJ

Automatisk tilberedning af geerdej.

Valg af program

m  Tryk pa knappen &. | displayet vises
"FLODE".

m  Tryk pa knappen & eller knapperne
+/—. Der vises fglgende programmer
efter hinanden:

Redskabl/ingredienser

FLODE Piskeris "Profi’

>300ml * 300-700 ml flade

FLODE Piskeris "Profi”

>700ml * 700-1500 ml flgde

/AGGEHVIDER Piskeris "Profi”
AEggehvider fra 2-12 aeg

G/ARDEJ FAltekrog
Ingredienser og maengder
afthaengigt af opskriften

=> "Opskrifter” se side 119

* Ved apparater med indbygget veegt vises
optionerne ">300 ml” og ">700 ml” for
"FLYDE” ikke. | displayet blinker "0g”. Nar
der pafyldes mellem 300 ml og 1500 ml
flade, viser displayet meengden konstant, og
apparatet anvender automatisk de korrekte
indstillinger. Hvis der pafyldes mindre eller
mere flgde, blinker den viste vaegt.
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da Brug af SensorControl Plus

Henvisninger:

— Far SensorControl Plus-automatikken
bruges fgrste gang, skal
kekkenmaskinen mindst have veeret i
brug i 2 minutter for at sikre en korrekt
funktion af sensorikken.

— Fyld ferst ingredienserne pa, nar
programmet er valgt og veegten
viser "0 g” eller "0.00 Ib” (afhaengigt
af indstilling), eller "TILF&J
INGREDIENSER” vises i displayet.

— Hovis apparatet teendes med

drejekontakten, forlades menuen straks.

— Nar forarbejdningen med SensorControl
Plus er startet, ma der ikke fyldes flere
ingredienser pa.

— SensorControl Plus er kun program-
meret til de beskrevne redskaber og
fgdevarer (i de angivne maengder).
Andre kombinationer er ikke mulige.

— De anvendte ingrediensers friskhed,
temperatur og indhold pavirker den
ngdvendige tid og resultatet.

— Der kan kun opnas optimale resultater
med SensorControl Plus, hvis aeggene
er friske og fladen er kold (ca. 6 °C).

— Der kan ikke piskes flade, som tidligere
har veeret frosset ned.

— Hovis der anvendes flade med
tilsaetningsstoffer eller laktosefri flade,
kan det fare til uoptimale resultater.

— Tilsaet forst sukker, aromaer og
andre tilsaetningsstoffer til flade eller
piskede aeggehvider efter afslutning af
SensorControl Plus.

— Efter start af SensorControl Plus er
knapperne speerret.

— Stil drejekontakten pa O for at afbryde
SensorControl Plus. Til dette skal der
overvindes en lille modstand.

— Huvis resultatet ikke svarer til egne
onsker, sa stil drejekontakten pa trin 7
(til flede og piskede aeggehvider)
eller trin 3 (til geerdej), og forarbejd
ingredienserne videre til den gnskede
konsistens.
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— Start ikke SensorControl Plus en gang
til med ingredienser, der allerede er
forarbejdet.

Et eksempel: Fremstilling
af piskede aggehvider med
SensorControl Plus

—> Billedraekke

1. Forbered motorenheden, og saet
piskeriset "Profi” i.

2. Tryk pa oplasningsknappen, og tryk
svingarmen nedad, indtil den falder
i hak.

3. Seet netstikket i. | displayet vises

"OptiMUM”.

Del aggene (2-12 stk.).

Tryk pa knappen & . | displayet vises

"FLODE".

Bemaerk: Ved modeller uden vaegt

vises "FLGDE > 300 ml”. Tryk pa

knappen & igen. | displayet vises

"FL@DE >700 ml”.

6. Tryk pa knappen &. | displayet vises
"/EGGEHVIDER”.

Henvisning: Ved apparater med

integreret vaegt kalibreres denne nu.

Under kalibreringen vises der enkelte

linjer efter hinanden i displayet: - - - - - ?

(tara). | displayet vises "0 g" eller "0.00 Ib”

(afhaengigt af indstillingen).

7. Fyld seggehviderne i skalen. | displayet
vises "HOLD DREJEKONTAKT PA
M/A12S”.

8. Indstil drejeknappen til M/A, og hold
den i denne position i 2 sekunder.

9. Efter 2 sekunder fikseres drejeknappen
automatisk og bliver stdende pa M/A,
nar den slippes.

Vigtigt: Hvis drejeknappen ikke bliver

stdende pa M/A, blev den ikke holdt leenge

nok i denne position.

10. | displayet vises "SENSOR CONTROL
PLUS". SensorControl Plus overvager
forarbejdningen.
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11. Nar den forprogrammerede konsistens
er opnaet, lyder der en signallyd, og
forarbejdningen afsluttes. | displayet
vises "FARDIG".

Bemaerk: Indstilling af signaltone
=> “Indstillinger” se side 112

12. Drejekontakten springer automatisk hen
pa O. | displayet vises "OptiMUM”.

13. Traek netstikket ud.

14. Forarbejdningen med funktionen
"/EGGEHVIDER” er afsluttet.

15. Renger straks alle dele efter brug.
=»> "Rengg@ring og pleje” se side 118

Brug af vaegt

Apparatet er (afheengigt) af modellen udsty-
ret med en veaegt. Folgende anvendelser er
mulige:

— Vejning af de pafyldte ingredienser
(enten hver ingrediens for sig eller
summen af alle ingredienser).

— Forindstilling af en gnsket veegt og ned-
teelling indtil, der er pafyldt tilstraekkeligt
(med akustiske henvisningssignaler).

Henvisninger:

— Vaegten viser vaegten i skridt pa 5 g
(0,01 Ib). Hvis der fyldes mindre end
5 gram (0,01 Ib) pa, kan vaegten ikke
give et korrekt maleresultat.

— Apparatet har 4 vaegtsensorer i stafed-
derne. Veegten leverer kun korrekte
resultater, hvis den star med alle fedder
pa en fast og jeevn arbejdsflade. Leeg
ikke klude eller andet under.

— Arbejdsfladen ma ikke udseettes for
vibrationer under anvendelse af veegten
(f.eks. pa grund af andre aktiviteter eller
andre apparater).

— Skub ikke apparatet pa arbejdsfladen,
da dette kan pavirke vaegtens funktion.
Loft apparatet for at flytte det.

— Efter veegten teendes eller nulstilles,
kalibreres den i et kort gjeblik (tara).
Berar i den forbindelse ikke apparatet,
og laeg ikke genstande pa det (f.eks.
grydeske, kgkkenklud osv.).

Brug af vaegt da

— Sorg for, at malebaegre eller emballager
ikke ligger pa apparatet (f.eks. ved
kanten af pafyldningsskakten).

Vejning af ingredienser

—> Billedraekke [{

1. Forbered motorenheden.

2. Seet netstikket i. | displayet vises
"OptiMUM”.

3. Tryk pa knappen &, og bergr ikke
leengere apparatet. Under kalibreringen
vises der enkelte linjer efter hinanden i
displayet: "- - - - - " (tara).

4. |displayet vises "0 g” eller "0.00 Ib”
(afheengigt af indstillingen). Veegten
er Klar.

5. Fyld ingredienserne i. Vaegten viser
veegten.

6. Start forarbejdning, eller stil flere
ingredienser parat.

7. Tryk pa knappen &, og bergr ikke
leengere apparatet. | displayet vises
"0g" eller "0.001b” (afheengigt af
indstillingen). Veegten er Klar.

8. Tilsaet og afvej alle gnskede
ingredienser pa denne made.

Forarbejd derefter de afvejede ingredienser.
=» "Brug uden ekstrafunktioner” se
side 113

Bemaerk: Hvis der trykkes pa knappen @,
mens der forarbejdes madvarer, vises
"FORVAGT STOP APPARATET” i displayet.

Forindstilling af vaegt

—> Billedrackke

1. Tryk pa knappen &, og berar ikke
lzengere apparatet. Under kalibreringen
vises der enkelte linjer efter hinanden i
displayet; "- - --- " (tara).

2. | displayet vises "0 g” eller "0.00 Ib”
(afhaengigt af indstillingen). Vaegten er
klar.

3. I displayet vises "100 g” eller "0.20 Ib”
(afhaengigt af indstillingen).

4. Indstil den gnskede veegt (50-3000 g /
0.10-6.00 Ib) med knappen + eller —.
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da Brug af tilbehar

5. Fyld ingredienserne i. Meengden,
der stadig mangler, vises i displayet,
f.eks. "65g".

6. Fra "40g” lyder der en tilbagevendende

signallyd. Jo mindre den resterende
maengde er, desto hurtigere lyder
signallyden.

Bemaerk: Indstilling af signaltone
=> “Indstillinger” se side 112

7. Ved "0g” (den forindstillede maengde er

fyldt i) gar signallyden ud.
8. Huvis den forindstillede maengde

overskrides, lyder signallyden konstant.

Bemaerk: Indstilling af signaltone
=> “Indstillinger” se side 112

Den ekstra vaegt markeres med et
minustegn. Ved for stor meengde pa
25 g vises "-25g" i displayet.

m Fjern enten den maengde igen, der er
fyldt for meget pa. eller tryk pa en af
funktionsknapperne (&&/O/&), indtil
"OptiMUM” vises i displayet.

Brug af tilbehor

Til din kekkenmaskine findes der
en raekke tilbehgrsartikler, hvormed

funktionsomfanget kan udvides betydeligt.

Afhaengigt af modellen fglger der allerede

bestemte tilbehgrsartikler med leveringen.

Folger en tilbehgrsdel ikke med, kan den
kgbes i handlen eller hos kundeservice.
=> "Tilbehor” se side 123

Forberedelse til tilbehor

Afhaengigt af tilbeharet skal motorenheden

forberedes forskelligt.

m Stil motorenheden pa et glat, rent og
stabilt underlag.

m  Treek netkablet ud til den ngdvendige
leengde.

m Forbered motorenheden afhaengigt af
tilbehgret som afbildet.
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=> Billede [

1. Forberedelse til redskaber.

2. Forberedelse til tilbehagr med vinkeldrev
pa det sorte drev og tilbehgr, som
isaettes i stedet for skalen.

3. Forberedelse til tilbeher pa det rade
drev, f.eks. blender eller multihakker.

4. Forberedelse til tilbehgr pa det gule drev
uden udgangsabning til faedevarer, f.eks.
multiblender eller citruspresse.

5. Forberedelse til tilbeher pa det gule drev
med udgangsabning til fadevarer, f.eks.
hurtigsnitter.

Vigtigt:

m  Veer opmaerksom pa gul, red og
sort markering pa drev og tilbehgr.
=» "Farvemarkering” se side 110

m Tildaek altid ikke anvendte drev med
drevbeskyttelseslagene.

m Alle yderligere skridt fremgar af den
pagaeldende separate brugsanvisning til
tilbbehgret.

Renggring og pleje
Apparatet og de anvendte redskaber skal

renggres grundigt efter hver brug.
= Billede M

/\ Fare for elektrisk stad!

— Treek netstikket ud far rengering.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

— Anvend ikke nogen damprenser.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Benyt ikke skarpe, spidse eller
metalliske genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengaringsmidler.

— Forsag ikke at klemme plastikdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
varigt deformeret!



Rengoring af motorenhed

m Tag drevbeskyttelseslagene af.

m  Tor motorenheden og drevbeskyttelses-
lagene af med en blad og fugtig klud, og
ter dem derefter.

Rengering af skal og redskab

m Renggr skalen, laget og redskaberne med
opvaskevand og en blad klud eller svamp,
eller kom dem i opvaskemaskinen.

m Lad alle dele tgrre.

Opskrifter

Fledeskum
— 200-1500 g )
m Forarbejd fladen i 174 til
4 minutter pa trin 7, athaengigt af
fladens maengde og egenskaber, med
piskeriset "Profi”.
Bemaerk: Brug automatikprogrammet ved
modeller med SensorControl Plus. =» "Brug
af SensorControl Plus” se side 115
({ )
)

Aggehvider
— 2-12 &ggehvider
m Forarbejd aeggehviderne i 4 il
6 minutter pa trin 7 med piskeriset
"Profi”.
Bemaerk: Brug automatikprogrammet ved
modeller med SensorControl Plus. =» "Brug
af SensorControl Plus” se side 115

Lagkagedej

Grundopskrift

- 3¢

— 3-4 spsk. varmt vand

— 150 g sukker

— 10 g vaniljesukker

— 150 g mel

— 50 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i ca. 4-6 minutter pa trin 7
med piskeriset "Profi’, til det skummer.

m Stil drejekontakten pa trin 1, og kom det
sigtede mel og maizenamel i skevis i Igbet
af ca. 2 til 1 minut, og lad det blande
sammen med de gvrige ingredienser.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

W

Opskrifter da

Rort dej

Grundopskrift é

- 349

— 200-250 g sukker

— 1 knsp. salt

— 10 g vaniljesukker eller skal af % citron

— 200-250 g smer eller margarine
(stuetemperatur)

— 500 g mel

— 12 g bagepulver

— 150 ml maelk

m  Ror alle ingredienserne i ca. %2 minut pa
trin 2, herefter i ca. 2-3 minutter pa trin 7
med rgreriset "Profi Flexi”.
Maks. mangde: 2% x grundopskrift
Moardej
Grundopskrift
— 125 g smgr (stuetemperatur) é
— 100-125 g sukker
- 1eag
— 1 knsp. salt
— en smule citronskal eller vaniljesukker
— 250 g mel
— evt. bagepulver
m Forarbejd alle ingredienserne i ca.

Y2 minut pa trin 2, herefter i ca.

2-3 minutter pa trin 6 med rgreriset
"Profi Flexi”.

Fra 500 g mel:

m /ltingredienserne i ca. %2 minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-4 minut-
ter pa trin 3 med altekrogen.

Maks. mangde: 4 x grundopskrift

>

119



da Finindstilling af redskaber

Geaerdej
Grundopskrift

— 500 g mel

- 1ag

— 80 g fedt (stuetemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken meelk

— 25 g frisk geer eller 1 brev tergaer

— skal af en % citron

— 1 knsp. salt

m Forarbejd alle ingredienserne
i ca. ¥2 minut pa trin 1, herefteri ca.
3-6 minutter pa trin 3 med aeltekrogen.

Maks. mangde: 3 x grundopskrift
Bemaerk: Brug automatikprogrammet ved
modeller med SensorControl Plus. =» "Brug
af SensorControl Plus” se side 115
Grundopskrift >
— 500 g mel
— 250 g &g (ca. 5 stk.)
— efter behov 2-3 spsk. (20-30 g)

koldt vand

i ca. 3 til 5 minutter pa trin 3.
Maks. mangde: 1,5 x grundopskrift
Breddej
Grundopskrift >
— 1000 g mel
— 2 tsk. salt
— 660 ml varmt vand
m Forarbejd alle ingredienserne

i ca. 2 minut pa trin 1, herefter i ca.
4-5 minutter pa trin 3 med eeltekrogen.

Nudeldej

m Forarbejd alle ingredienserne til en dej
— 75 g frisk geer eller 3 breve targeer
Maks. mangde: 1,5 x grundopskrift

Finindstilling af redskaber

/\ Fare for at komme til skade!
Treek netstikket ud fer finindstilling.

OBS!

Foretag kun finindstilling af redskaberne i
sma trin. Svingarmen skal kunne saenkes
helt, og redskaberne ma derved ikke
klemme pa mod skalens bund og kant. Den
optimale afstand mellem redskaberne og
skalen er 3 mm.
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= Billedraekke [¢]

m Kontrollér den aktuelle indstilling med
piskeriset "Profi” sat i.

m  Tryk pa oplasningsknappen, og laft
svingarmen indtil stop.

m Hold redskabet fast med den ene
hand. Lasn kontrameatrikken med en
gaffelnggle (10 mm) i retning med uret.

m Indstil afstanden til skalen ved at dreje
redskabet (1 hel omdrejning svarer til en
hgjdejustering pa 1 mm).

Drejning i retning mod uret:
Afstanden til skalen bliver mindre.
Drejning i retning med uret:
Afstanden til skalen bliver starre.

m Tryk pa oplasningsknappen, og tryk
svingarmen nedad, indtil den falder i hak.

m  Kontrollér redskabets afstand. Den
optimale afstand mellem redskaberne
og skalen er 3 mm. Tilpas i givet fald
afstanden.

m Hvis afstanden er indstillet optimalt,
sa tryk pa oplasningsknappen, og vip
svingarmen tilbage.

m Hold redskabet fast med den ene hand.
Spaend kontramgtrikken fast med en
gaffelnggle (10 mm) i retning mod uret.

Sikringssystemer
Indkoblingssikring

Apparatet kan kun teendes, nar skalen
er sat i og drejet, indtil den er faldet i
hak, eller nar der er fastgjort et tilbehar
med vinkeldrev pa hoveddrevet, og nar
svingarmen er faldet i hak i nederste
position.

Genindkoblingssikring

Apparatet forbliver teendt ved stremsvigt,
men motoren gar herefter ikke i gang igen.
For at genindkoble apparatet stil da fgrst
drejekontakten pa O, og s teend for det
igen.

Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen slukker
automatisk motoren under brug. En mulig
arsag kan veere, at der forarbejdes for store
meengder fgdevarer.



Svingarmssikring

Svingarmen kan ikke lases op og beveeges,
nar der er anbragt et tilbehar pa det
bageste drev.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa neermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Bortskaffelse da

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tif. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.

Hjaelp i tilfaelde af fejl

| de fglgende tabeller findes der Igsninger til problemer eller fejl, som du nemt selv kan
afhjeelpe. Kan en fejl ikke afhjeelpes pa denne made, sa kontakt kundeservice.

Mulig arsag Afhjeelpning

Displayet viser ikke
noget. Lysringen er
slukket. Apparatet
kan ikke teendes.
Apparatet starter ikke. Et sikringssystem
Lysringen lyser. blev aktiveret.
Apparatet slukker Der blev forarbejdet
under brug. en for stor maengde
ingredienser sam-
tidigt, eller de blev
forarbejdet for lzenge.
Svingarmen blev
abnet.

Apparatet far ikke
strem.

Skalen eller

vinkeldrevet (tilbehgr)

har lgsnet sig.

Svingarmen kan ikke
abnes.

Der er anbragt
et tilbehar pa det
bageste rgde drev.

m  Kontrollér stramforsyningen.
m  Seet netstikket i.

=> "Sikringssystemer” se side 120

m Stil drejekontakten pa O.

Traek netstikket ud.

Reducér forarbejdningsmaengden.

Lad apparatet kale af til stuetemperatur.

Stil drejekontakten pa O.
m Tryk pa oplasningsknappen, og tryk
svingarmen nedad, indtil den falder i hak.
m Stil drejekontakten pa O.
Traek netstikket ud.
m Drej skalen fast indtil stop.
m Skru vinkeldrevet fast, og luk lasegrebet
helt.
Tag tilbehgret af.
Tryk pa oplasningsknappen, og abn
svingarmen.
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da Hjeelp i tilfeelde af fejl

Mulig arsag Afhjeelpning

Veaegten viser ingen
vaegteendring,
selvom der fyldes
ingredienser pa.
Apparatet starter
ikke det valgte
SensorControl Plus-
program og slukker
igen.

SensorControl

Plus kan ikke
startes. "TILF@J
INGREDIENSER”
vises, selvom
ingredienserne
allerede blev fyldt pa.

Meengden af
ingredienser, der
fyldes pa, er mindre
end 5 gram (0,01 Ib).
Drejeknappen blev
ikke holdt lzenge nok i
positionen M/A.

Ved modeller med
veegt: Ingredienser
blev fyldt pa, far
veegten var aktiveret.

Fyld mindst 5 gram (0,01 Ib) pa, da veegten
ellers ikke giver et korrekt maleresultat.

m  Tom skalen.

m Veelg program igen.

m Fyld forst ingredienserne pé, nar
programmet er valgt og veegten
viser "0 g” eller "0.00 Ib” (afhaengigt
af indstilling), eller "TILF@J
INGREDIENSER” vises i displayet.

Displayvisning Mulig arsag Afhjeelpning

FEJL
MOTORBELASTNING

FEJL
VAGT
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Der blev forarbejdet
en for stor maengde
ingredienser sam-
tidigt, eller de blev
forarbejdet for lzenge.
Apparatet eller et
tilbehar er blokeret.

Motoren er defekt.

Veegten fungerer ikke
korrekt.

Veegten er defekt.

Veegten udsaettes for
vibrationer.

Apparatet blev
skubbet pa arbejds-
fladen fgr anvendelse
af vaegten.

m Stil drejekontakten pa O.

Traek netstikket ud.

Reducér forarbejdningsmaengden.
Lad apparatet kale af til stuetemperatur.

m Stil drejekontakten pa O.
Traek netstikket ud.

m Kontrollér apparatet/tilbehgret, og fiern
blokaden.

Vises denne meddelelse konstant,

er motoren muligvis defekt. Kontakt

kundeservice.

m Nulstil veegten: Tryk pa en af
funktionsknapperne (&/®/®), indtil
"OptiMUM” vises i displayet.

m Stil drejekontakten pa O.

Treek netstikket ud.

m Forsgg igen efter ca. 10 min.

Vises meddelelsen konstant, er vaegten

muligvis defekt. Kontakt kundeservice.

Brug ikke apparatet pa bordpladen,

hvorunder en opvaskemaskinen f.eks. er i

gang.

m Loft apparatet, og saet det ned igen.

m Nulstil vaegten, og prgv igen.
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Displayvisning Mulig arsag Afhjaelpning

FEJL Svingarmen blev
ARM ABEN abnet.
FEJL Skalen eller vinkel-
KONTROLLER SKAL  drevet (tilbeher) har
lgsnet sig.
FORVAGT Vaegten blev teendt
STOP APPARATET ved kagrende apparat.
OVERBELASTNING Maleresultatet
VAEGT ligger uden for
eller vaegtens méle- og
UNDERBELASTNING  visningsomrade
VAEGT (-990 g til 5000 g)
OVERBELASTNING Der blev pafyldt for
eller mange eller for fa
UNDERBELASTNING ingredienser til det
ved brug af valgte program.

SensorControl Plus

m Stil drejekontakten pa O.

m Tryk pa oplasningsknappen, og tryk
svingarmen nedad, indtil den falder i hak.

m Stil drejekontakten pa O.
Traek netstikket ud.

m Drej skalen fast indtil stop.

m Skru vinkeldrevet fast, og luk lasegrebet
helt.

m Sluk apparatet, og vent, indtil det star
stille, far vaegten bruges.

m Pafyld ikke mere end 5000 g
ingredienser.

m  Fjern ikke mere end 990 g ingredienser.

m Pafyld ingredienser i henhold til
meangdeanvisningerne.

=» “"Brug af SensorControl Plus” se

side 115

Tilbehor

Tilbehar og reservedele kan kabes i handlen og hos kundeservice. Da produktpaletten hele
tiden udvides, kan der imidlertid findes yderligere tilbehar, som ikke er anfart her. Besag
derfor www.bosch-home.com for at se, hvilke aktuelle tilbehgrsartikler, der tilbydes.

MUZ9VLA1

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

Hurtigsnitter
Til skeering, raspning og rivning af frugt,
grgntsager og andre fgdevarer.

Multiblender med citruspresse

Til hakning af krydderurter, grgntsager,
a&ebler og kad, til rivning af guleradder,
raeddike og ost, til rivning af nadder og kslet
chokolade.

Til presning af appelsiner, citroner og
grapefrugter.

Nudelforsats

Til fremstilling af dejplader og bandnudler.

123



da

Tilbehar
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MUZ9TM1
S

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

MUZ9FWA

MUZ9PP2

Multihakkersat

Til maling og smahakning af mindre
meengder krydderier, korn, kaffe og sukker.
Til smahakning og hakning af ked, fisk, hard
ost, krydderurter, frugt, grantsager, ngdder
eller chokolade.

Til miksning af fyldende og halvfaste
fgdevarer, til smahakning/hakning af ra frugt
og grgntsager samt frosne frugter og til
purering af madvarer.

Kedhakker med pglsestopper-

og kebbeindsats

Til smahakning af rat ked til tatar eller
forloren hare. Til stopning af pglse.

Til fremstilling af fars- eller hakkekadsruller.

Blender

Til miksning af drikkevarer, til purering

af frugt og grentsager, til fremstilling af
mayonnaise, til smahakning af frugt, nadder
og isterninger, til purering og miksning af
supper og sovse.

Rareskal af rustfrit stal med greb
| skalen kan der forarbejdes op til 3500 g
rort dej.

Rareskal af plastik med greb
| skalen kan der forarbejdes op til 3500 g
rort dej.

Kadhakker
Til smahakning af rat ked til tatar eller
forloren hare.

Nudelindsatser til MUZ9HA1 og
MUZ9FWA1

Til formning af nudler.

Der kan veelges mellem 5 forskellige former.



Tilbehar da

)

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

MUZ9PS1

MUZ9SC1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Indsats til sprgjtede smakager til
MUZ9HA1 og MUZ9FW1

Til formning af sprejtede smakager.

Der kan veelges mellem 4 forskellige former.
Terningsnitter til MUZ9VL1

Til skeering af fedevarer i terninger.

Pommes frites-skive til MUZ9VL1
Til skaering af ra kartofler til pommes frites.

Vendeskive "Profi Supercut” til MUZ9VL1
og MUZ9VLP1

Til skeering af frugt og grent i tykke og tynde
skiver. Isaer egnet til meget blade eller
meget fiberholdige fadevarer.
Tilbeherssat "Baking Sensation”
Falgende dele er inkluderet i ssettet:
MUZ9FW1-kadhakker

(med hulskive mellem, 5 mm),
MUZ9SV1-indsats til sprejtede smakager,
MUZ9KR1-plastikrareskal.

Raspepasats
Til at skaere og raspe fadevarer.

Vinkeldrev til MUZ9RV1
Fas separat, hvis der ikke findes noget
vinkeldrev for andet tilbehgar.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til 8 bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Tillatte starste mengder ma ikke overskrides. =% "Oppskrifter” se
side 137

Apparatet er egnet til rgring, elting og pisking av matvarer.
Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander
eller substanser. Ved bruk av andre tilbeharsdeler som er godkjent
av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Apparatet skal kun brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr.
Tilbehgrsdelene ma aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/

eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt

oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene

ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoplingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet. Barn ma
ikke leke med apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke
utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet skal bare kobles til via en forskriftsmessig montert
stikkontakt med jording til et stramnett med vekselstram.
Kontroller at systemet for husets jordleder er forskriftsmessig
installert.

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren. La aldri stremkabelen komme i
bergring med varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk.

m Grip ikke inn i huset nar svingarmen senkes ned, slik at du
unngar a klemme fingre og hender. Svingarmen ma ikke flyttes
pa nar apparatet er slatt pa.

m Verktgyet ma bare brukes med innsatt bolle, pasatt lokk
og beskyttelseslokk satt pa drevet! Sett pa bolle, lokk og
beskyttelseslokk for drev iht. instruksjonene ved bruk av tilbehgr!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Stikk ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i
bollen eller pafyllingssjakten. Hold hender, har, kleer og andre
gjenstander pa avstand fra roterende deler. Etter at apparatet er
slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma ventes til drevet
star helt stille.

m Det ma aldri brukes verktay og tilbehgr eller 2 tilbehgr samtidig.
Ved bruk av tilbehgret, ma denne og de andre vedlagte
bruksanvisningene falges.

m Ved bruk av tilbehgr ma du ta hensyn til fargekodingen pa
tilbehgret og drevet.

/A Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

m Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn
det som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke
brukes pa tomgang.

m Arbeidsflaten ma veere lett tilgjengelig, fuktighetsbestandig, hard,
jevn, tarr og tilstrekkelig stor for & unnga skader pa grunn av
sprut, og slik at man kan arbeide uhindret.

A\ Viktig!

Det er tvingende nagdvendig a rengjare apparatet grundig etter

hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=» "Rengjaring og pleie” se side 137
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no En oversikt

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter
finner du pa var internettside.
www.bosch-home.com

Vare apparater videreutvikles kontinuerlig.
Derfor kan det forekomme at noen
funksjoner avviker fra beskrivelsen i denne
veiledningen. | et slikt tilfelle ma du sjekke
om en ny versjon av veiledningen er
tilgjengelig pa var internettside.

Vedrgrende bruken av denne
bruksanvisningen: Du kan brette ut
veiledningens omslagssider. Der
finner du illustrasjoner av apparatet
merket med bokstaver og tall som det
henvises til i denne veiledningen (f.eks.
=> Bildesekvens [E).

Innhold
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En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
= Bilde I

Basisapparat
1 Dreiebryter
a Lysring (driftsindikator)
b Justeringsskala
Utlgsningstast
Svingarm
Hoveddrev (svart)
a Apning for innsetting av verktay
5 Fremre drev (gult)
a Beskyttelseslokk for drevet
6 Bakre drev (rodt)
a Beskyttelseslokk for drevet
7 Kabeloppbevaring eller
kabeloppvikling*
8 Utsparinger for bolle

Betjeningsfelt
9 Funksjonstaster
a Funksjonsvalgtaster*
b Innstillingstaster
10 Display
Bolle
11 Rerebolle i rustfritt stal
12 Lokk
a Pafyllingssjakt
Verktoy
13 Rerepinne "Profi Flexi”
a Beskyttelseslokk med utlgserknapper
14 "Profi’-visp
a Beskyttelseslokk med utlgserknapper
15 Eltekrok
a Beskyttelseslokk med utlgserknapper

* avhengig av modell

Merk: Kjgkkenmaskinen kan bli levert med
annet tilbeher i tillegg, avhengig av modell.
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For forste gangs bruk

Far det nye apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjgres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle
tilbehgrsdelene ut av emballasjen og
fiern eksisterende forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. =» Bilde I\

m  Rengjor og terk alle deler grundig far
farste bruk. =» "Rengjaring og pleie” se
side 137

Deler og
betjeningselementer

Fargekoding

Drevene har ulike farger (svart, gul og rad).
Denne fargekodingen finner du ogséa pa
tilbehgrsdelene. Du méa bare bruke tilbehar
pa drev med samme farge.

Drev
= Bilde
Apparatet er utstyrt med 3 ulike drev.

Hoveddrev, svart (4)
Til bruk av verktgyet, eller til bruk av
tilbehgr med vinkeldrev.

Fremre drev, gult (5)
Til bruk av tilbehgr med gul
koblingsdel.

Bakre drev, radt (6)
Til bruk av tilbehar med rad

® 8 ®

koblingsdel.

Beskyttelseslokk for drevet
(5a og 6a)
For & dekke til drev som ikke er i bruk.

Mer informasjon: =» "Tilbehor” se side 142

For fgrste gangs bruk no

Display

= Bilde N

Displayet viser innstillinger, informasjon,
feilmeldinger og verdier. Lange tekster
passerer fra hgyre mot venstre, slik at de
kan vises i sin helhet.

Eksempel:

GJZARDEIG
HOLD DREIEBRYTE | REN PA

\ J/

[ GJ/AERDEIG |
4—0
REN PA M/A 1 2s

\ J

Det er mulig & endre spréket som tekstene
skal vises pa. =» "Innstillinger” se side 131

Funksjonstaster

=> Bilde

Apparatet har 3 til 5 funksjonstaster
(avhengig av modell) som kan brukes til &
velge og stille inn spesielle hjelpefunksjoner
og automatikkprogrammer.

&* SensorControl Plus /
&I programvalg / tilbake
(O* Tidsbryter / valg / tilbake
;J*

Vekt / tara / tilbake
—  Valg / redusere verdier
-+ Valg / gke verdier

* avhengig av modell

Funksjonsvalgtaster & / © /

Valgt funksjon aktiveres med et kort trykk
pa tasten. Nar tasten trykkes og holdes,
forlates den valgte funksjonen, og displayet
viser pa nytt "OptiMUM”.

Merk: Tastene betjenes ved at de bergres
lett med fingeren. Bruk av kjgkkenhansker
kan pavirke tastenes funksjon. Betjening
med gjenstander (f.eks. sleiv) er ikke mulig.
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no Deler og betjeningselementer

Dreiebryter med lysring P
= Bilde [ O
Med dreiebryteren velges gnsket
hastighet, et automatikkprogram startes,
eller apparatet slas av. Den integrerte lysrin-
gen lyser under bruk. Dersom det oppstar
feil pa apparatets betjening, de elektroniske
sikringene utlgses, eller det oppstar defekt
pa apparatet, er det ikke lenger mulig & sla
apparatet pa, og lysringen lyser.

M/A Innstillingen M/A har to ulike
funksjoner:

Standard (M):
Momentkobling med hgyeste turtall /
hurtig. Hold fast bryteren i gnsket tid.

Med SensorControl Plus (A):
Automatisk regulering av varigheten.
Nar automatikken er aktivert, settes
bryteren pa M/A og holdes noen
sekunder fast i denne stillingen. Bry-
teren blir stdende pa M/A og hopper
tilbake til O nar automatikken er
avsluttet. Apparatet er slatt av.

=> "Bruk av SensorControl Plus” se
side 134

Stopp / sla av

Funksjon "Innrgring” med laveste
hastighet / sveert sakte.
Hastighetstrinn

1: lavt turtall / sakte

7: hgyeste turtall / hurtig

Q0

Verktoy
= Bilde

Rearepinne "Profi Flexi”
Til rgring av deiger, f.eks.formkake-
rgre eller mousse. Til innrgring av

strivpisket eggehvite eller flgte.

"Profi’-visp
Til pisking av eggehvite, flate og

<
O

til pisking av lette deiger, f.eks.

sukkerbradrare.
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Eltekrok

Til elting av tunge deiger (f.eks. >
gjeerdeig) og til innrgring av

ingredienser som ikke skal hakkes

opp (f.eks. rosiner, sma sjokoladeplater).

Anbefalte hastigheter

A Til innrgring og skanspom

blanding av ulike ingredienser

(f.eks. innragring av stivpisket

eggehvite)

Til innrgring og blanding av

ingredienser

3 Til elting av tunge deiger med
eltekroken

5-7  Til raring og pisking av
ingredienser (f.eks. stivpisket
krem) med "Profi Flexi’-
rgrepinnen eller "Profi’-vispen

M/A  Til bruk av verktgy med

SensorControl Plus =» "Bruk av
SensorControl Plus” se side 134

Fininnstilling av verktoyet
Ved levering fra fabrikken er apparatet

innstilt slik at Profi-vispen nesten bergrer
bunnen i bollen, slik at ingrediensene
blandes optimalt med hverandre. Dersom
verktgyet bergrer bunnen i bollen eller har
for stor avstand til den, er det lett a justere
avstanden. =» “Fininnstilling av verktgyet”
se side 138

Svingarm

o
Svingarmen svinges opp nar et

verktgy eller bollen skal settes inn eller tas
ut. Svingarmen er utstyrt med "Easy Arm
Lift"-funksjon som stgtter svingarmens
bevegelse oppover.

Bolle og lokk

= Bilde ]

Apparatet leveres med en spesiell bolle
som kobles til basisapparatet ved at den
settes inn og dreies fast. Lokket festes

pa svingarmen og apnes automatisk nar
svingarmen lgftes.



Sette inn og ta ut verktoy

=> Bilde @

Verktayet har utlgserknapper for enkelt
uttak av verktayet pa beskyttelseslokket.
Sette inn verktoy: Stikk verktayet

inn i hoveddrevet til det gar i las.
Beskyttelseslokket dekker til drevet.

Ta ut verktey: Trykk inn de to
utlaserknappene til verktayet Igsner.

Ta verktoyet ut av drevet.

Kabeloppvikling
= Bilde

Avhengig av modell: Apparatet :@
er utstyrt med automatisk kabeloppvikling.
Stremkabelen trekkes ut med ett trekk il
onsket lengde (maks. 125 cm) og slippes
langsomt igjen; kabelen er sikret.

Nar kabelen skal ha mindre lengde: Trekk
lett i kabelen og la den rulle opp til gnsket
lengde. Deretter trekkes det lett i kabelen
igjen og slippes langsomt; kabelen er sikret.

Viktig: Ikke skyv kabelen inn for hand. Dersom
kabelen klemmes fast, ma du trekke kabelen
helt ut og deretter rulle den opp igjen pa nytt.

Kabeloppbevaring
—> Bilde :-!—@
Avhengig av modell: Apparatet er

utstyrt med kabeloppbevaring. Lengden pa
streamkabelen kan justeres etter behov ved
at kabelen trekkes ut eller skyves inn.

Sikringssystemer

Apparatet er utstyrt med ulike sikrings-
systemer. =% "Sikringssystemer” se
side 139

Forberedelse

m Plasser basisapparatet pa et glatt, rent
og stabilt underlag.

m  Tekk ut stramkabelen i ngdvendig lengde.

m  Trykk pa utlgsningstasten og hev
svingarmen til stopp.

m  Sett lokket med pafyllingssjakten vendt
fram pa hoveddrevet.

m Settinn bollen. Veer da oppmerksom pa
utsparingene i basisapparatet.

Forberedelse no

m Dreiinn bollen mot urviseren til den gar
ilas.

Basisapparatet er klargjort for videre bruk.

Viktig: Apparatet ma ikke forskyves pa

arbeidsflaten, for det kan pavirke vektens

funksjon negativt. Laft opp apparatet for &

flytte det.

Innstillinger

m  Trykk pa utlgsningstasten og press
svingarmen ned til den gari las.

m Sett i stopselet. Apparatet er slatt pa.

m Displayet viser "OptiMUM".

Merk: Hvis apparatet ikke brukes eller

betjenes innen en viss tid, gar displayet

sakte ut og over til standby-modus. Nar en

hvilken som helst tast bergres, vises igjen

"OptiMUM”.

m Hold inne tastene O og + samtidig,
helt til konfigurasjonsmenyen apnes.

= Slipp tast O og + igjen.

Valg av innstilling

m Ved 4 trykke kort pa tast ® vises i tur
og orden fglgende innstillinger.

- SPRAK
Sprak som displaytekster kan vises pa.

- LYD
Lydstyrken pa signaltonene — kan stilles
inn i 6 trinn, fra av til hayt.

— LYSSTYRKE
Displayets lysstyrke — kan stilles inn i
6 trinn, fra mearkt til lyst.

— ENHETER (pa modeller med vekt)
Vektens visningsenhet — gram (g) eller
ounce (Ib).

Endring og lagring av

innstillinger

m Den aktuelle innstillingen endres med
tast + eller —.

m Hold tast © og + inne samtidig til
"LAGRET" vises i displayet.

m  Slipp tast O og + igjen. De endrede
innstillingene er lagret.
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no Bruk uten hjelpefunksjoner

Eksempel: Innstilling av sprak

—> se ogsa kort anvisning

m Hold inne tastene O og + samtidig,
helt til konfigurasjonsmenyen apnes.

m Slipp tast O og + igjen.

m Trykk gjentatte ganger pa tast O, helt til
Sprakvalg vises.

SPRAK
NORSK

m  Trykk gjentatte ganger pa tast + eller
— til @nsket sprak vises.

m Hold tast ©® og + inne samtidig til
"OPPSETT LAGRET” vises i displayet.

OPPSETT
LAGRET

m Displayet viser sprakvalget.

m  Slipp tast O og + igjen.
Sprakvalget er lagret.

m  Trykk og hold en av funksjonstastene
(&/OI@), helt til "OptiMUM” vises |
displayet. Apparatet er klart til bruk.

Merk: Nar apparatet slas pa med

dreiebryteren, forlates menyen gyeblikkelig.

Bruk uten hjelpefunksjoner

A\ Fare for skade!

— Stepselet ma farst kobles til nar
alle forberedelsene til arbeidet med
maskinen er avsluttet.

— Under driften ma du aldri gripe ned
bollen eller pafyllingssjakten.

— Du ma kun arbeide med pasatt lokk.

— Det er tvingende ngdvendig & vente
til drevet star stille, fgr svingarmen
beveges eller det byttes verktay.

— Av sikkerhetsgrunner er det tvingende
negdvendig a sette beskyttelseslokket for
drevet pa fremre og bakre drev.
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Viktig:

— Forbered basisapparatet som beskrevet
under "Forberedelse”.

— Det er ikke mulig & sla apparatet pa
dersom bollen ikke er satt korrekt inn.

Merk: "TID"-funksjonen starter automatisk
ved hver bruk. Den teller arbeidstiden og
viser denne i displayet.

—> Bildesekvens [d

1. Avhengig av arbeidsoppgave velges
Profi Flexi-rerepinne, Profi-visp eller
eletekrok =» "Verktgy” se side 130.
Stikk verktgyet inn i hoveddrevet til det
gar i las. Beskyttelseslokket dekker til
drevet.

2. Fyllingrediensene som skal bearbeides
pa bollen.

3. Trykk pa utlgsningstasten og press
svingarmen ned til den gari las.

A\ Fare for skade!
Senk svingarmen forsiktig ned! Pass pa at
du ikke klemmer fingrene eller hendene.

Betjening av apparatet

4. Setti stgpselet. Displayet viser
"OptiMUM”.

5. Sett dreiebryteren p& ansket trinn
(=» "Anbefalte hastigheter” se
side 130).

Displayet viser "TID”", og den arbeidstiden
som er gatt vises i minutter og sekunder.

Merk: Fra en varighet pa mer enn

60 minutter, vises i tillegg timeangivelsen:

"1:01:30".

6. Bearbeid ingrediensene helt til ansket
resultat er oppnadd.

7. Sett dreiebryteren pa O. Vent til drevet
star stille. Trekk ut stgpselet.

8. Trykk pa utlgsningstasten og hev
svingarmen til stopp.

9. Drei bollen med urviseren til du kan lgfte
den. Ta ut bollen.

10. Trykk inn de to utlgserknappene til
verktgyet lgsner. Ta verktgyet ut av
drevet.

11. Ta lokket av drevet.

12. Rengjgr alle delene straks etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 137



Merk: Du kan ogsa bruke vare eksempler
pa bruk til & bli bedre kjent med ditt nye
apparat og funksjonene. =» "Oppskrifter” se
side 137

Pafylling av ingredienser
Du kan fylle pa flere ingredienser under
arbeidet.

= Bilde [€

m Fyll flere ingredienser forsiktig pa
gjennom pafyllingsapningen i lokket nar
apparatet er i gang.

/\ Fare for skade!

Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen

eller pafyllingssjakten med hendene. Stikk

ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen

eller pafyllingssjakten.

—> Bildesekvens 1l

1. Hvis du skal fylle pa starre mengder
eller ingredienser: Sett dreiebryteren pa
O. Vent til drevet star stille.

2. Trykk pa utlgsningstasten og hev
svingarmen til stopp.

3. Fyllingrediensene rett pa bollen. Trykk
pa utlgsningstasten og press sving-
armen ned til den gar i 1as. Displayet
viser "OptiMUM”. Fortsett & bearbeide
ingrediensene.

Bruk av tids- og
tidsbryterfunksjon

Apparatet er utstyrt med tids- og tidsbryter-
funksjon. Fglgende funksjoner er mulige:

Funksjonen "TID"

Visning av arbeidstid som er gatt (standar-

dinnstilling). "TID"-funksjonen starter automa-

tisk nar du begynner a bearbeide matvarer.

Merknader:

— Trykk kort pa tast © under arbeidet for
a aktivere "TIDSUR”-funksjonen.

— Hold tast ® trykket under arbeidet for &
tilbakestille displayet til "00:00".

Bruk av tids- og tidsbryterfunksjon no

Funksjon "TIDSBRYTER”

Innstilling av @nsket tid. Nar tiden er gatt,
lyder det en signaltone, og arbeidet avslut-
tes. Funksjonen kan ogsa benyttes uten at
matvarer bearbeides (f.eks. til tid for koking
og hvile av matvarer).

—> Bildesekvens Il

1. Forbered apparatet. Fyll pa ingredienser.

2. Setti stgpselet. Displayet viser
"OptiMUM”.

3. Trykk pa tast ©. Displayet viser "00:00”.

4. Still inn gnsket arbeidstid med tast +

eller —. Nar den aktuelle tasten holdes

inne, endres verdiene raskere. Innstilt
arbeidstid lagres i ca. 5 minutter.

Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.

Displayet viser og teller ned

gjenveerende tid.

7. Nar gjenveerende tid er gatt, lyder det
en signaltone, og apparater stopper
automatisk arbeidet. Displayet viser
"SLUTT TIDSBRYTER".

Merk: Still inn lydsignalet
=> “Innstillinger” se side 131

8. Displayet viser "SETT DREIEBRYTEREN
PAQ”.

9. Sett dreiebryteren pa O. Displayet viser
"OptiMUM”.

10. Trekk ut stopselet.

11. Arbeidet med "TIDSBRYTER"-funksjon er
avsluttet.

12. Rengjgr alle delene straks etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 137

Merknader:

— Displayet viser varigheten i minutter
og sekunder. Eksempel: 1 minutt og
30 sekunder: "01:30". Fra en varighet
pa mer enn 60 minutter, vises i tillegg
timeangivelsen: "1:01:30”".

— Trykk pé tast + eller — for til enhver tid
a tilpasse vist gjenvaerende tid.

— Trykk 2 ganger kort pa tast O for & stoppe
tidsbryteren (apparatet fortsetter a ga).

— Sett dreiebryteren pa O for & avbryte
arbeidet. Gjenvaerende tid forblir lagret
og telles videre ned etter at apparatet
slas pa igjen.

oo
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no Bruk av SensorControl Plus

— Hold tast ® inne for & deaktivere
tidsbryteren. Displayet viser "00:00".
Funksjonen "TID” er pa nytt aktivert.

Bruk av tidsbryter uten a bearbeide

matvarer:

m  Trykk pa tast ©. Displayet viser "00:00".

m Still inn gnsket arbeidstid med tast +
eller —.

m  Trykk 2 ganger kort pé& tast © for &
starte tidsbryteren.

m Displayet viser og teller ned gjenvee-
rende tid.

m Det lyder en signaltone nar tiden er gatt.
Displayet viser "SLUTT TIDSBRYTER”.

Merknader:

— Trykk 2 ganger kort pa tast ® for &
stoppe tidsbryteren eller starte den igjen.

— Hvis du begynner & bearbeide matvarer
mens tidsbryteren er i bruk, gar
apparatet til gjenvaerende tid er gatt, og
avslutter deretter automatisk arbeidet.

Bruk av SensorControl Plus

Apparatet er (avhengig av modell) utstyrt
med SensorControl Plus automatikkpro-
grammer. Sensorer overvaker bearbeidin-
gen av ingrediensene og slar apparatet
automatisk av nar forprogrammert konsis-
tens er oppnadd.
Med SensorControl Plus er fglgende
automatikkprogrammer tilgjengelige.
- KREM
Automatisk tilberedning av stivpisket
kremflate.
— EGGEHVITE
Automatisk tilberedning av stivpisket
eggehvite.
- GJARDEIG
Automatisk tilberedning av gjeerdeig.
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Velge program

m  Trykk pa tast &. Displayet viser
"KREM”.

m  Trykk patast & eller tastene +/—.
Felgende programmer vises i tur og
orden:

Verktgy | ingredienser

KREM >300 ml * "Profi’-visp

300-700 ml kremflgte
KREM >700 ml * "Profi’-visp

700-1500 ml kremflgte

EGGEHVITE "Profi’-visp
Eggehvite av 2-12 egg
GJARDEIG Eltekrok

Ingredienser og mengder
iht. oppskrift =» "Opp-
skrifter” se side 137

* Pa apparater med integrert vekt vises ikke
alternativene "> 300 ml” og "> 700 ml” for
"KREM”. | displayet blinker "0g”. Hvis det
fylles pa mellom 300 ml og 1500 ml krem-
flgte, viser displayet permanent mengden,
og apparatet bruker automatisk riktige inn-
stillinger. Hvis det fylles pa mindre eller mer
kremflgte, blinker den viste vekten.

Merknader:

— Far farste gangs bruk av SensorControl
Plus-automatikken, ma kjgkkenmaskinen
vaere minst 2 minutter i drift for & kunne
sikre en korrekt funksjon av sensorikken.

— Vent med a fylle pa ingredienser til
program er valgt og vekten viser "0 g”
eller "0.00Ib” (avhengig av innstilling),
eller til displayet viser "TILSETT
INGREDIENSER”.

— Nar apparatet slas pa med dreiebryteren,
forlates menyen gyeblikkelig.

— Nar bearbeidelsen er startet med
SensorControl Plus, ma det ikke fylles
pa flere ingredienser.

— SensorControl Plus er bare programmert
for de beskrevne verktgyene og mat-
varene (i de angitte mengdene). Andre
kombinasjoner er ikke mulige.

— Alderen, temperaturen og innholdet til de
ingrediensene som brukes, har innflytelse
pa ngdvendig tid og resultat.



— SensorControl Plus kan kun oppnéa opti-
male resultater, dersom eggene er ferske,
eller kremflgten er avkjglt (ca. 6 °C).

— Det er ikke mulig & piske tidligere frosset
kremflate.

— Bruk av flgte som har tilsetninger eller
laktosefri flate kan gi resultater som ikke
er optimale.

— Vent med 4 tilfgre sukker, aromastoffer
og andre tilsetningsstoffer til krem
eller stivpisket eggehvite til etter at
SensorControl Plus er avsluttet.

— Nar SensorControl Plus er startet, er
tastene sperret.

— Sett dreiebryteren pa O for & avbryte
SensorControl Plus. Til det ma en liten
motstand overvinnes.

— Huvis resultatet ikke svarer til egne @nsker,
kan du sette dreiebryteren pa 7 (for krem-
flate og stivpisket eggehvite) eller trinn 3
(for gjeerdeig) og bearbeide ingrediensene
videre til gnsket konsistens.

— Ikke start SensorControl Plus pa nytt med
ingredienser som allerede er bearbeidet.

Et eksempel: Lage
stivpisket eggehvite med
SensorControl Plus

—> Bildesekvens

1. Forbered basisapparatet og sett inn
Profi-vispen.

2. Trykk pa utlgsningstasten og press
svingarmen ned til den gar i las.

3. Setti stgpselet. Displayet viser
"OptiMUM”.

4. Skill eggene (2-12 stk.).

5. Trykk pa tast 8. Displayet viser
"KREM”.
Merk: P& modeller uten vekt vises
"KREM >300 ml”. Trykk en gang til pa
tast 8. Displayet viser "KREM >700 ml”.

6. Trykk pa tast 8. Displayet viser
"EGGEHVITE".

Merk: Pa apparatet med integrert vekt

kalibreres na denne. Displayet viser under

kalibreringen enkelte linjer i tur og orden:

- " (Tara). Displayet viser "0 g” eller

"0.00 Ib” (avhengig av innstilling).

Bruk av vekten no

7. Ha eggehviten i bollen. Displayet viser
"HOLD DREIEBRYTEREN PA M/A12s”.

8. Sett dreiebryteren pa M/A og hold den
fast i denne stillingen i 2 sekunder.

9. Etter 2 sekunder fikseres dreiebryteren
automatisk og blir stdende pa M/A etter
at den slippes.

Viktig: Hvis dreiebryteren ikke blir stdende

pa M/A, sa har du ikke holdt den lenge nok

fast i denne stillingen.

10. Displayet viser "'SENSOR CONTROL
PLUS”". SensorControl Plus overvaker
arbeidet.

11. Nar forprogrammert konsistens er
oppnadd, lyder det en signaltone, og
arbeidet avsluttes. Displayet viser
"SLUTT™.

Merk: Still inn lydsignalet
=> “Innstillinger” se side 131

12. Dreiebryteren gar automatisk til O.
Displayet viser "OptiMUM".

13. Trekk ut stgpselet.

14. Arbeidet med "EGGEHVITE"-funksjonen
er avsluttet.

15. Rengjgr alle delene straks etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 137

Bruk av vekten

Apparatet er (avhengig av modell) utstyrt

med vekt. Falgende bruksomrader er mulige:

— Veiing av péfylte ingredienser (enten
hver ingrediens enkeltvis, eller summen
av alle ingredienser).

— Forhandsinnstilling av @nsket vekt og
nedtelling til ngdvendig mengde er fylt
pa (med akustiske signaler).

Merknader:

— Vekten viser sa vekten i trinnpa 5 g
(0,01 Ib). Hvis det fylles pa mindre
enn 5 gram (0,01 Ib), viser ikke vekten
korrekte maleresultater.

— Apparatet har 4 vektsensorer i fottene.
Vekten leverer bare korrekte resultater
nar den star med alle fottene pa et hardt
og flatt arbeidsunderlag. Ikke legg duker
eller andre ting under.
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no Bruk av tilbehgr

— Arbeidsflaten ma ikke utsettes for
vibrasjoner nar vekten brukes (f.eks.
ved at det arbeides med andre ting eller
apparater).

— Apparatet ma ikke forskyves pa
arbeidsflaten, for det kan pavirke
vektens funksjon negativt. Laft opp
apparatet for a flytte det.

— Nar vekten slas pa eller tilbakestilles,
kalibreres den et kort gyeblikk (Tara).
Da ma du ikke bergre apparatet, og ikke
legge fra deg gjenstander pa det (f.eks.
sleiv, tarkehandkle, etc.).

— Pass pa at malebegeret eller emballasje
ikke hviler mot apparatet (f.eks. pa
kanten av pafyllingssjakten).

Veie ingredienser

—> Bildesekvens [d

1. Forbered basisapparatet.

2. Setti stgpselet. Displayet viser
"OptiMUM”.

3. Trykk pa tast & og ikke rgr apparatet
lenger. Displayet viser under
kalibreringen enkelte linjer i tur og
orden: "-----— " (Tara).

4. Displayet viser "0 g” eller "0.00 Ib”
(avhengig av innstilling). Vekten er klar.

5. Fyll pa ingredienser. Vekten viser vekten.

6. Start arbeidet, eller klargjar flere
ingredienser.

7. Trykk pa tast © og ikke bergr apparatet
lenger. Displayet viser "0 g” eller "0.00 Ib”
(avhengig av innstilling). Vekten er klar.

8. Pa denne maten kan du tilsette og veie
alle gnskede ingredienser.

Bearbeid deretter de veide ingrediensene.
=> "Bruk uten hjelpefunksjoner” se side 132

Merk: Hvis tast @ trykkes under
bearbeiding av matvarer, viser displayet
"FOR VEKT STOPP MASKINEN”.
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Forhandsinnstille vekten

—> Bildesekvens

1. Trykk patast ® og ikke rer apparatet
lenger. Displayet viser under
kalibreringen enkelte linjer i tur og
orden: - - --- " (Tara).

2. Displayet viser "0 g” eller "0.00 Ib”
(avhengig av innstilling). Vekten er klar.

3. Displayet viser "100 g” eller "0.20 Ib”
(avhengig av innstilling).

4. Still inn gnsket vekt med tast + eller —
(50-3000 g / 0.10-6.00 Ib).

5. Fyll pa ingredienser. Mengden som
fortsatt mangler, vises i displayet, f.eks.
"65g".

6. Fra "40g” lyder en repetert signaltone.
Jo lavere resterende mengde er, jo
raskere lyder signaltonen.

Merk: Still inn lydsignalet
=> “Innstillinger” se side 131

7. Ved "0g” (forhandsstilt mengde er fylt
pa) oppharer signaltonen.

8. Huvis forhandsstilt mengde overskrides,
lyder signaltonen permanent.

Merk: Still inn lydsignalet

=> “Innstillinger” se side 131

Vekten som er for mye, vises med
minustegn. Nar det er fylt pa 25 g for
mye, viser displayet "-25g".

m  Fjern enten for mye pafylt mengde
igjen, eller trykk og hold en av
funksjonstastene (&/®/ &), helt til
"OptiMUM” vises i displayet.

Bruk av tilbehor

Det finnes en hel rekke tilbehgrsartikler til
kjgkkenmaskinen. Ved & bruke dem utvider
du funksjonene betydelig. Noen tilbehgrs-
artikler er allerede inkludert i leveransen,
avhengig av modell. Dersom en tilbehgrsdel
ikke er inkludert, kan den fas i handelen eller
hos kundeservice. =» "Tilbehar” se side 142

Forberedelse for tilbehor

Basisapparatet ma forberedes pa ulike mater,

avhengig av hvilket tilbehgr som skal brukes.

m Plasser basisapparatet pa et glatt, rent
og stabilt underlag.




m  Tekk ut stramkabelen i ngdvendig lengde.

Forbered basisapparatet i samsvar med
tilbehgret, som vis i illustrasjonen.

=> Bilde [

. Forberedelse for verktay.

2. Forberedelse for tilbehgr pa det svarte
drevet, med vinkeldrev og tilbehar som
settes inn i stedet for bollen.

3. Forberedelse for tilbehgr pa det rade
drevet, f.eks. mikser eller multikutter.

4. Forberedelse for tilbehgr pa det gule
drevet, uten utlapsapning for matvarer,
f.eks. multi-mikser eller sitruspresse.

5. Forberedelse for tilbehgr pa det gule
drevet, med utlapsapning for matvarer,
f.eks. gjennomlgpskutter.

Viktig:

m Veaer oppmerksom pa gul, rad eller
svart markering pa drev og tilbehgr.
=> “Fargekoding” se side 129

m Drev som ikke blir brukt, méa alltid

-

dekkes til med beskyttelseslokk for drev.

m Alle videre trinn finner du i tilhgrende,
separate bruksanvisning for tilbehgret.

Rengjoring og pleie
Apparatet og alt verktgy som brukes,

ma rengjgres grundig etter hver bruk.
= Bilde M

/\ Fare for elektrisk stot!
— Farrengjering ma stgpselet trekkes ut.
— Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i vaeske og ma heller ikke rengjares i
oppvaskmaskin.
— Ikke bruk damprenser.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— lkke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

— Plastdelene ma ikke klemmes fast
i maskinen, for da kan de bli varig
deformert!

Rengjering og pleie no

Rengjering av basisapparatet

m Ta av beskyttelseslokket for drevet.

m Tork basisapparatet og beskyttelseslok-
ket for drevet rent med en myk, fuktig
klut og gni det deretter tart.

Rengjoring av bolle og verktay

m  Rengjgr bollen, lokket og verktgyet med
sapevann og en myk klut eller svamp,
eller legg dem i oppvaskmaskinen.

m Alle delene ma tarkes.

Oppskrifter

Stivpisket kremflgte

— 200-1500 g

m Bearbeid flaten med "Profi’-
vispen i 1% til 4 minutter pa trinn
7, avhengig av mengde og flgtens
egenskaper.

Merk: Bruk automatikkprogrammet pa

modeller med SensorControl Plus. =» "Bruk

av SensorControl Plus” se side 134

Eggehvite ‘
—  2-12 eggehviter ""p
m Eggehvitene bearbeides med

"Profi”-vispen i 4 til 6 minutter pa trinn 7.
Merk: Bruk automatikkprogrammet pa
modeller med SensorControl Plus. =» "Bruk
av SensorControl Plus” se side 134

)

W

Sukkerbradrore

Grunnoppskrift

- 3egg

— 3-4 ssvarmt vann

— 150 g sukker

— 10 g vaniljesukker

— 150 g mel

— 50 g potetmel

— ev. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og
potetmel) i ca. 4-6 minutter pa trinn 7
med "Profi”-vispen til det skummer.

m Dreiebryteren settes pa trinn 1 og det
siktede melet og potetmelet rgres inn
i ca. ¥ til 1 minutt. Fyll pa én skje av
gangen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
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no Fininnstilling av verktayet

Rort deig
Grunnoppskrift

- 34egg

— 200-250 g sukker
— 1 klype salt
— 10 g vaniljesukker eller skall av ¥z sitron
— 200-250 g smer eller margarin
(romtemperatur)
— 500 gmel
— 12 g bakepulver
— 150 ml melk
m Alle ingrediensene rgres sammen
i ca. Y2 minutt pa trinn 2, deretter
i ca. 2-3 minutter pa trinn 7 med
"Profi Flexi"-rarepinnen.
Sterste mengde: 2 V% x grunnoppskriften

Grunnoppskrift
— 125 g smer (romtemperatur)

Mordeig

— 100-125 g sukker

- 1legg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250gmel

— ev. bakepulver

m Bearbeid alle ingrediensene i ca. 2 minutt
pa trinn 2, deretter i ca. 2-3 minutter pa

Fra og med 500 g mel:

trinn 6 med "Profi Flexi"-rerepinnen.
m Eltingrediensene med eltekroken >

i ca. Y2 minutt pa trinn 1, deretter i
ca. 3-4 minutter pa trinn 3.
Storste mengde: 4 x grunnoppskriften

Gjeerdeig
Grunnoppskrift

>

— 500 gmel
- 1legg
— 80 g fett (romtemperatur)
— 80 g sukker
— 200-250 ml lunken melk
— 25 g fersk gjeer eller 1 pakke terrgjeerr
— Skall av %% sitron
— 1 klype salt
m Alle ingrediensene bearbeides i
ca. Y2 minutt pa trinn 1, deretter i
ca. 3-6 minutter pa trinn 3 med eltekroken.
Storste mengde: 3 x grunnoppskriften
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Merk: Bruk automatikkprogrammet pa
av SensorControl Plus” se side 134
Pastadeig
Grunnoppskrift

250 g egg (ca. 5 stk.)

etter behov 2-3 ss (20-30 g) kaldt vann
m Alle ingrediensene bearbeides til en
Storste mengde: 1,5 x grunnoppskriften
Broddeig
Grunnoppskrift
— 75 g fersk gjeer eller 3 pk tarrgjaer
— 2tssalt
— 660 ml varmt vann

ca. Y2 minutt pa trinn 1, deretter

i ca. 4-5 minutter pa trinn 3 med
eltekroken.

modeller med SensorControl Plus. =» "Bruk
500 g mel
deig i ca. 3 til 5 minutter pa trinn 3.
1000 g mel

m Alle ingrediensene bearbeides i

Steorste mengde: 1,5 x grunnoppskriften

Fininnstilling av verktoyet

/\ Fare for skade!
Fear finjusteringen ma stapselet trekkes ut.

Obs!

Finjusteringen av verktgyet skal alltid
utfares i sma trinn. Svingarmen ma kunne
senkes helt ned, og verktgyet ma ikke
klemmes fast i bunnen eller kanten av
bollen. Optimal avstand mellom verktay og
bolle er 3 mm.

—> Bildesekvens [6]

m  Kontroller den aktuelle innstillingen nar
"Profi”-vispen er satt inn.

m  Trykk pa utlgsningstasten og hev
svingarmen til stopp.

m Hold fast verktgyet med én hand. Lasne
kontramutteren med urviseren med en
fastngkkel (10 mm).



m Still inn avstanden til bollen ved a dreie
pa verktegyet (1 hel omdreining svarer til
en hgydejustering pa 1 mm).

Dreining mot urviseren:
Avstanden til bollen blir mindre.
Dreining med urviseren:
Avstanden til bollen blir starre.

m  Trykk pa utlgsningstasten og press
svingarmen ned til den gar i las.

m  Kontroller verktgyets avstand. Optimal
avstand mellom verktgy og bolle er
3 mm. Juster avstanden ved behov.

m Nar avstanden er innstilt optimalt, kan
du trykke pa utlgsningstasten og vippe
svingarmen tilbake.

m Hold fast verktgyet med én hand. Skru
kontramutteren fast mot urviseren med
en fastngkkel (10 mm).

Sikringssystemer

Innkoblingssikring

Det er bare mulig a sla apparatet pa nar
bollen er satt inn og dreid til den er gatt i
Ias, eller nar et tilbehgr med vinkeldrev er
festet til hoveddrevet, og nar svingarmen er
gatt i 1as i nederste stilling.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet,
men motoren starter ikke igjen nar strem-
men kommer tilbake. For a sla apparatet pa
igjen ma du farst vri dreiebryteren pa O og
deretter sla den pa pa nytt.

Overlastvern

Overlastvernet slar motoren automatisk
av under bruk. En mulig arsak kan veere
bearbeidelse av for store mengder.

Svingarmsikring
Det er ikke mulig a lase opp og bevege

svingarmen nar det er montert tilbar pa det
bakre drevet.

Sikringssystemer no

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
Ef pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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no Hjelp ved feil

Hjelp ved feil

| tabellene nedenfor finner du Iasninger pa problemer eller feil som du enkelt kan utbedre
selv. Dersom en feil ikke lar seg utbedre pa dette viset, ma du henvende deg til kundeservice.

Mulig arsak Utbedring

Displayet viser ingen Apparatet tilfgres ikke m

Kontroller stremforsyningen.

ting. Lysringen er stram. m Setti stgpselet.
av. Apparatet lar seg
ikke sla pa.
Apparatet starter ikke. Et sikringssystem er =» "Sikringssystemer” se side 139
Lysringen lyser. aktivert.
Apparatet slar seg av Det er arbeidet med m Sett dreiebryteren pa O. Trekk ut
under bruk. en for stor mengde stgpselet.
ingredienser samtidig m  Arbeidsmengden ma reduseres.
eller for lenge. m La apparatet avkjgles til romtemperatur.
Svingarmen ble m Sett dreiebryteren pa O.
apnet. m Trykk pa utlgsningstasten og press
svingarmen ned til den gar i las.
Bollen eller m Sett dreiebryteren pa O. Trekk ut
vinkeldrevet (tilbehgr) stgpselet.
har Igsnet. m Skru bollen fast til stopp.
m Skru vinkeldrevet fast og lukk
lasehandtaket fullstendig.
Ikke mulig & apne Det er montert tilbgr m Ta av tilbehgret.
svingarmen. pa det bakre, rgde m  Trykk pa utlgsningstasten og apne
drevet. svingarmen.
Vekten viser ingen Mengden av pafylte  Fyll pa minst 5 gram (0,01 Ib), ellers viser
vektendring, selv ingredienser er ikke vekten korrekte maleresultater.
om det fylles pa mindre enn 5 gram
ingredienser. (0,01 Ib).

Apparatet starter ikke Dreiebryteren er ikke
valgt SensorControl  holdt lenge nok fast i
Plus-program og slas stilling M/A.

av igjen.

Ikke mulig & starte Pa modeller med (]
SensorControl vekt: Ingrediensene =
Plus. "TILSETT ble fylt pa for vekten =
INGREDIENSER” var aktivert.

vises, selv om det
allerede er fylt pa
ingredienser.
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Tem bollen.

Velg program pa nytt.

Vent med a fylle pa ingredienser til du
har valgt program og vekten viser "0 g”
eller "0.00 Ib” (avhengig av innstilling),
eller til displayet viser "TILSETT
INGREDIENSER”.



Hjelp ved feil no

Displayvisning Mulig arsak Utbedring

FEIL
OVERLAST MOTOR

FEIL
VEKT

FEIL
ARM APEN

FEIL
KONTROLLER SKALEN

FOR VEKT
STOPP MASKINEN

OVERLAST
VEKT

eller

FOR LAV LAST
VEKT

Det er arbeidet med
en for stor mengde
ingredienser samtidig
eller for lenge.
Apparatet eller et
tilbehgr er blokkert.

Motor defekt.

Vekten virker ikke slik
den skal.

Vekt defekt.

Vekten utsettes for
vibrasjoner.

Apparatet ble forskjg-
vet pa arbeidsflaten
for bruk.

Svingarmen ble
apnet.

Bollen eller
vinkeldrevet (tilbehgar)
har Igsnet.

Vekten ble aktivert
mens apparatet var i
gang.

Maleresultatet ligger
utenfor vektens male-
og visningsomrade
(-990 g til 5000 g)

m Sett dreiebryteren pa O. Trekk ut
stgpselet.

m Arbeidsmengden ma reduseres.

m La apparatet avkjgles til romtemperatur.

m Sett dreiebryteren pa O. Trekk ut
stopselet.

m Kontroller apparatet / tilbehgret og fiern
blokkeringen.

Hvis meldingen vises vedvarende, kan

motoren veere defekt. Henvend deg til

kundeservice.

m Tilbakestille vekten: Trykk og hold en
av funksjonstastene (&/O/®), helt til
"OptiMUM” vises i displayet.

m Sett dreiebryteren pa O. Trekk ut
stgpselet.

m  Prov pa nytt etter ca. 10 minutter.

Hvis meldingen vises vedvarende, kan

vekten veere defekt. Henvend deg til

kundeservice.

Ikke bruk apparatet pa arbeidsplater hvor

f.eks. en oppvaskmaskin er i bruk under

arbeidsplaten.

m Loft opp apparatet og sett det ned igjen.

m Tilbakestill vekten og prev pa nytt.

Sett dreiebryteren pa O.

m  Trykk pa utlgsningstasten og press
svingarmen ned til den gar i las.

m  Sett dreiebryteren pa O. Trekk ut
stopselet.

m Skru bollen fast til stopp.

m Skru vinkeldrevet fast og lukk
lasehandtaket fullstendig.

m Sla apparatet av og vent til det har

stanset, far du bruker vekten.

m Fyll ikke pa mer enn 5000 g
ingredienser.
m Ta ikke ut mer enn 990 g ingredienser.
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no Tilbehar

Displayvisning Mulig arsak Utbedring

OVERLAST Det ble fylt pa for m Fyll pa ingredienser i samsvar med
eller mange eller for fa angitte mengder.

FOR LAV LAST ingredienser fordet  =» "Bruk av SensorControl Plus” se
ved bruk av valgte programmet.  side 134

SensorControl Plus

Tilbehor

Tilbehar og reservedeler kjgpes hos forhandleren eller hos kundeservice. Ettersom
produktutvalget stadig utvides, kan det veere kommet til tilbehar som ikke er angitt her.
Beswk derfor www.bosch-home.com for 4 se hvilke aktuelle tilbeharsartikler som tilbys.
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MUZ9VLA1

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

MUZ9TM1

MUZ9HA1

Gjennomlgpskutter
Til skjeering, rasping og riving av frukt,
grgnnsaker og andre matvarer.

Multimikser med sitruspresse

Til hakking av urter, grennsaker, epler og kjatt,
til rasping av gulrgtter, reddik og ost, til riving
av ngtter og kald sjokolade.

Til pressing av appelsiner, sitroner og
grapefrukt.

Pastarulle
Til & lage lasagneplater og tagliatelle.

Multikutter-sett

Til maling og kutting av mindre mengder
krydder, korn, kaffe eller sukker.

Til kutting og hakking av kjatt, fisk, hard ost,
urter, frukt, grennsaker, ngtter eller sjokolade.
Til blanding av flytende hhv. halvfaste matvarer,
til kutting/hakking samt av ra frukt og grgnnsa-
ker, samt frossen frukt, og til mosing av mat.
Kjottkvern med polsestapper- og
kebbeinnsats

Til kutting av ferskt kjatt til biff tartar eller
kjsttpudding. Til stapping av pglser. Til
produksjon av deig- eller kjsttdeigpasties.



Tilbehar no

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

MUZ9FWA

MUZ9PP2

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

@ MUZ9PS1
@ MUZ9SC1

Mikser

Til miksing av drikker, til mosing av frukt og
grennsaker, til tilberedning av majones, til
kutting av frukt, ngtter og isbiter, til mosing og
miksing av supper og sauser.

Rorebolle av rustfritt stal med handtak
| bollen kan det bearbeides opptil 3500 g
formkakerare.

Rarebolle av plast med handtak
| bollen kan det bearbeides opptil 3500 g
formkakergre.

Kjottkvern
For kutting av ferskt kjgtt til biff tartar eller
kjsttpudding.

Pastainnsatser for MUZ9HA1 og MUZ9FW1
Til forming av pasta.
5 ulike former star til utvalg.

Sproytebakstinnsats for MUZ9HA1 og
MUZ9FWA1

Til forming av spraytebakst.

4 ulike former til utvalg.

Terningkutter for MUZ9VL1

Til skjeering av matvarer i terningsform.

Pommes frites-skive for MUZ9VLA1
Til skjeering av ra poteter for pommes frites.

Vendeskive "Profi Supercut” for MUZ9VLA1
og MUZ9VLP1

Til skjeering av frukt og grennsaker i tykke eller
tynne skiver. Spesielt godt egnet for sveert
myke eller sveert fiberrike matvarer.
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T|Ibehar

%
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Betegnelse
MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Beskrivelse

Tilbeherssett "Baking Sensation”
Settet inneholder fglgende deler:
MUZ9FW1 Kjgttkvern

(med hullskive, middels, 5 mm),
MUZ9SV1 Spraytebakstinnsats,
MUZ9KR1 Rgrebolle av plast.

Raspe-pasats
Til kutting og rasping av matvarer.

Vinkeldrev for MUZ9RV1
Selges separat hvis apparatet ikke er utstyrt
med vinkeldrev eller annet tilbehar.



Anvandning for avsett andamal sv

Anvandning for avsett andamal

Apparaten ar bara avsedd for privat anvandning i hemmiljo.
Anvand apparaten bara for att bearbeta sddana mangder som

ar normala i ett hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.
Overskrid inte de tillatha maximala mangderna. =% "Recept” se
sidan 157

Apparaten ar avsedd for omrérning, knadning och vispning av
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehérsdelar
som tillverkaren har godkant ar fler anvandningsomraden mdéjliga.
Apparaten far bara anvandas med godkanda originaldelar och
originaltillbehor. Anvand aldrig tillbehoren till andra apparater.
Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga bruksanvisningen om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte fOljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av apparaten och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med apparaten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas till ett vaxelstromselnat via ett jordat
eluttag som ar installerat enligt gallande bestammelser. Forvissa
dig om att skyddsledarsystemet i husets elektriska installation ar
installerat enligt gallande bestammelser.

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Lat
aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

145



sv Viktiga sékerhetsanvisningar

m Sank aldrig ned motordelen i vatten och maskindiska den inte.
Anvand aldrig angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Ta alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengdring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget.

m Stick inte in handen i holjet nar du sanker svangarmen. Risk
for klAmskador pa fingrar och hander. Andra inte den stallbara
funktionsarmen medan apparaten ar igang.

m Anvand verktygen bara om skalen ar insatt, locket ar pasatt
och skyddslocken over drivningarna har monterats. Satt in
skalen, locket och drivningsskydden enligt instruktionerna nar du
anvander tillbehor!

m Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsroret nar apparaten
ar igang. Stick inte in nagra féremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyllningsroret. Hall hander, har, klader och andra féremal borta
fran roterande delar. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

m Anvand aldrig verktyg och tillbehor eller 2 tillbehor samtidigt.
Nar du anvander tillbehér maste du folja bade den har
bruksanvisningen och eventuella medfdljande bruksanvisningar.

m Var noga med fargmarkningen pa tillbehor och drivningar nar du
anvander tillbehor.

/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

A Varning!

m Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre
tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte
apparaten ga pa tomgang.

m Arbetsytan ska vara lattiliganglig, fukttalig, stabil, jamn, torr och
tillrackligt stor for att tala skvatt och spill och for att arbetet ska
kunna ske obehindrat.

A\ Viktigt!

Du maste reng6ra apparaten noggrant efter varje anvandning och

om den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring och

Skotsel” se sidan 156
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Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.

www.bosch-home.com

Vara apparater vidareutvecklas standigt.
Darfor kan det handa att vissa funktioner
avviker fran den har instruktionen.
Kontrollera i sa fall om det finns en senare
version av instruktionen pa var webbplats.

Sa har anvander du bruksanvisningen:
Omslagssidorna gar att vika ut. Dar hittar du
illustrationer med bokstaver och nummer,
som det ofta hanvisas till i instruktionen
(t.ex. = Bildserie ).
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OVEISIKL ... 147
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Oversikt sv

Oversikt

Vik ut bilduppslaget!
= Bild A

Motordel
1 Vridreglage
a Ljusring (driftsindikering)
b Instéllningsskala
Lasknapp
Svangarm
Huvuddrivning (svart)
a Oppning fér insattning av verktygen
5 Framre drivning (gul)
a Skyddslock éver drivning
6 Bakre drivning (rod)
a Skyddslock éver drivning
7 Kabelférvaringsfack eller
kabelupprullare*
8 Urtag for skal

Kontroller
9 Funktionsknappar
a Funktionsvalknappar*
b Installningsknappar
10 Display
Skal
11 Blandarskal av rostfritt stal
12 Lock
a Pafyliningsror
Verktyg
13 Grovvisp Profi Flexi
a Skyddskapa med utkastknappar
14 Ballongvisp Profi
a Skyddskapa med utkastknappar
15 Degkrok
a Skyddskapa med utkastknappar

* beroende pa modell

Anmérkning: Beroende pa modell
levereras kdksapparaten med fler tillbehor.

hWON
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sv Fére férsta anvandningen

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten
maste du packa upp den helt och rengdra
och kontrollera den.
Varning!
Anvand aldrig apparaten om den ar skadad!
m Ta ut motordelen och alla tillbehdren
ur férpackningen och omhéanderta
férpackningsmaterialet.
m  Kontrollera att alla delar &r kompletta
och oskadade. = Bild IN
m  Rengor och torka alla delar noggrant
fore den férsta anvandningen.
=> "Rengdring och skétsel” se
sidan 156

Delar och mandéverorgan

Fargmarkning

Drivningarna har olika farger (svart, gul och
réd). Fargmarkningen finns ocksa pa tillbe-
hérsdelarna. Anvand ett tillbehor enbart pa
den drivning som har samma farg.

Drivningar
- Bild
Apparaten har 3 olika drivningar.

Huvuddrivning, svart (4)
Foér anvandning av verktygen eller
fér anvandning av tillbehér med

vinkeldrev.

Framre drivning, gul (5)
For anvandning av tillbehér med gul
anslutningsdel.

Bakre drivning, réd (6)
For anvandning av tillbehér med rod

®® @

anslutningsdel.

Skyddslock for drivning (5a och 6a)
For dvertackning av drivningar som inte
anvands.

Mer information: =» "Tillbeh6r” se
sidan 161
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Display

- Bild Y

Pa displayen visas in stallningar,
information, felmeddelanden och varden.
Langa texter |6per da fran hoger till vanster
sa att de visas kompletta.

Exempel:

s 3\

JASDEG
HALL VREBET I LA|GE M/A

\

N\

~

JASDEG
LAGE M/A12s

\ J

Det sprak som texterna visas pa gar att
andra. =» “Instéliningar” se sidan 150

Funktionsknappar

- Bild Y

Apparaten har 3-5 funktionsknappar
(beroende pa modell) som anvands

for att valja och stélla in sarskilda
tillaggsfunktioner och automatikprogram.

&5 % SensorControl Plus / programval /
&

Tillbaka
©* Timer/ Val / Tillbaka
;J*

Vag / Tara / Tillbaka
—  Val/ Sank varden
-+ Val/Hégj varden

* beroende pa modell

Funktionsknappar & / © /

Tryck kortvarigt for att aktivera den valda
funktionen. Om du haller knappen intryckt
avbryts den valda funktionen och displayen
visar pa nytt "OptiMUM”.

Anmarkning: Knapparna mandvreras

med en |att beréring med fingret. Om du

kar kdkshandskar pa dig kan knapparnas
funktion paverkas. Det gar inte att mandvrera
knapparna med féremal (t.ex. slevar).



Vridreglage med ljusring =
= Bild =& O
Med vridreglaget kan du

valja 6nskad hastighet, starta ett
automatikprogram eller stanga av
apparaten.. Nar apparaten ar igang lyser
den inbyggda ljusringen. Om du gor ett

fel nar du mandvrerar apparaten, om de
elektroniska sakringarna Ioser ut eller om
ett apparatfel uppstar gar det inte langre att
starta apparaten, och ljusringen tands.

Instéllningar

M/A Installningen M/A har tva olika
funktioner:

Standard (M):

Momentkoppling med hdgsta
varvtal / snabb. Hall fast reglaget
under 6nskad tid.

Med SensorControl Plus (A):
Automatisk reglering av tiden. Stall
efter att automatiken har aktiverats
reglaget i lage M/A och hall fast det
dar nagra sekunder. Reglaget star
kvar vid M/A och hoppar tillbaka
till O nar automatiken har slutforts.
Apparaten ar avstangd.

=»> "Anvéndning av

SensorControl Plus” se sidan 153
Stopp / Avstangning

Funktion "Nedrorning” med lagsta
varvtal / mycket langsam
Hastighetslagen

1: lagt varvtal / ldangsam

7: hogsta varvtal / snabb

Q0

Verktyg
= Bild N

Grovvisp Profi Flexi

Foér blandning av degar,

t.ex. kaksmet eller mousse.

Fo6r nedrorning av dggviteskum eller
vispgradde.

Ballongvisp Profi

For vispning av aggvita och gradde
och for blandning av latta degar,
t.ex. smakaksdeg Smakaksdeg.

<

Delar och mandverorgan sv
Degkrokar

For knadning av kraftiga degar, >
t.ex. jasdeg) och for nedrérning

av ingredienser som inte ska

finférdelas (t.ex. russin, chokladbitar).

Hastighetsrekommendationer

Q. For nedrérning och skonsam
blandning av olika ingredienser
(t.ex. nedrérning av aggvita)

For omrérning och blandning av
ingredienser

3 For knadning av kraftiga degar med
degkroken

For omrérning och vispning av
ingredienser (t.ex. vispgradde) med
grovvispen eller ballongvispen

For anvandning av verktygen med
SensorControl Plus =» "Anvéndning
av SensorControl Plus” se

sidan 153

Fininstéllning av verktygen
Apparaten stalls in vid fabriken sa att

M/A

ballongvispen natt och jamnt vidrér skalens
botten, detta for att ingredienserna ska bli
vidror skalens botten eller har for langt
avstand till den ar det enkelt att korrigera

se sidan 158

Svangarm
Svangarmen kan svangas uppat

sa att ett verktyg kan sattas in eller tas ut.
"EasyArm Lift" som stéder svangarmens
uppatrorelse.

= Bild 1]

Apparaten levereras med en speciell skal
férbunden med motordelen. Locket fasts vid
svangarmen och 6ppnas automatiskt nar

optimalt sammanblandade. Om verktygen
avstandet. =% “Fininstélining av verktygen”
—> Bild

Svangarmen ar férsedd med funktionen
Skal och lock

som nar den satts in och vrids blir fast
svangarmen lyfts.
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sv Forberedelser

Insattning och uttagning av

verktyg

- Bild @

Verktygen ar forsedda med utkastknappar
pa skyddskapan for att det ska ga latt att ta
ut dem.

Insattning av verktyg: Stick in verktyget
i huvuddrivningen tills det snapper fast.
Skyddskapan tacker drivningen.
Uttagning av verktyg: Hall bada
utkastknapparna intryckta tills verktyget
lossnar. Ta ut verktyget ur drivningen.

Kabelupprullare
- Bild N

=)

Beroende pa modell: Apparaten ar

forsedd med en automatisk kabelupprullare.

Dra ut natkabeln till 6nskad langd (max
125 cm) med ett enda drag och slapp den
sedan langsamt. Kabeln sparras.
Minskning av kabelns langd: Dra Iatt i
kabeln och lat den rullas upp till dnskad
langd. Dra darefter pa nytt latt i kabeln och
slapp den langsamt. Kabeln sparras.

Viktigt: Skjut inte in kabeln fér hand. Om
kabeln fastnar maste du dra ut den helt och
lata den rullas upp pa nytt.

Kabelférvaringsfack
- Bild
Beroende pa modell: Apparaten

o

ar forsedd med ett kabelférvaringsfack. Du
kan anpassa natkabelns langd efter behov
genom att dra ut eller skjuta in den.

Sakringssystem
Apparaten har olika sakringssystem.
=» "Sakringssystem” se sidan 158
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Forberedelser

m Stall motordelen pa ett slatt, stabilt och
rent underlag.

m Dra ut natkabeln till den langd som
behdvs.

m  Tryck pa lasknappen och lyft upp
svangarmen till stopp.

m  Skjut locket med pafyliningsroret framat
Over huvuddrivningen.

m  Satt in skalen. Observera urtagen i
motordelen.

m Vrid skalen moturs tills den snapper fast.

Motordelen ar nu férberedd fér anvandning.

Viktigt: Forskjut inte apparaten pa
arbetsytan. Det kan férsamra vagens
funktion. Lyft upp apparaten om den
behdver flyttas.

Instédllningar

m  Tryck pa lasknappen och tryck ned
svangarmen tills den snapper fast.

m  Séatt in stickkontakten. Apparaten ar
inkopplad.

m Displayen visar "OptiMUM”".

Anmarkning: Om du inte anvander eller

mandvrerar apparaten under en viss tid

slacks displayen langsamt och dvergar till

beredskapslage, Om du vidrér nagon knapp

visas ater "OptiMUM”.

m Hall knapparna ®© och + intryckta
samtidigt tills konfigureringsmenyn 6ppnas.

m Slépp ater knapparna © och +.

Valj installning
m  Om du trycker flera ganger kortvarigt
pa O visas i tur och ordning féljande
installningar.
- SPRAK
Det sprak som displaytexterna visas pa.
- LJUD
Signalernas ljudstyrka — installning i
6 steg fran tyst till stark.
— LJUSSTYRKA
Displayens ljusstyrka — installning i
6 steg fran mork till ljus.
— ENHETER (pa modeller med vag)
Vagens visningsenhet — gram (g) eller
pund (Ib).



Andra och spara instéllningar

m Andra den aktuella instéliningen med
knappen + eller — .

m Al knapparna O© och + intryckta
samtidigt tills "SPARAD” visas pa
displayen.

m Slapp ater knapparna © och +. De
andrade installningarna har sparats.

Exempel: Sprakinstillning

—> se ocksa den kortfattade

instruktionen

m Hall knapparna O och + intryckta
samtidigt tills konfigureringsmenyn
oppnas.

m Slapp ater knapparna © och +.

m Tryck flera ganger pa O tills sprakvalet
visas.

SPRAK
SVENSKA

m  Tryck flera ganger pa + eller — tills det
Onskade spraket visas.

m Al knapparna © och + intryckta
samtidigt tills "SETUP SPARAD” visas pa
displayen.

SETUP
SPARAD

m Pa displayen visas sprakvalet:

m Slapp ater knapparna ® och +.
Sprakvalet har sparats.

m Hall en av funktionsknapparna
(&/O/®) intryckt tills displayen visar
"OptiMUM”. Apparaten ar klar att
anvanda.

Anmarkning: Om du startar apparaten

med vridreglaget lAmnar du omedelbart

menyn.

Anvandning utan tilldggsfunktioner sv

Anvandning utan
tillaggsfunktioner

/A Risk for personskador!

— Satt inte in stickkontakten i eluttaget
forran alla forberedelser for arbetet med
apparaten ar klara.

— Stick aldrig in handen i skalen eller
pafyliningsroret nar apparaten ar igang.

— Locket ska alltid vara pasatt nar
apparaten ar igang.

— Vanta alltid tills apparaten star stilla
innan du flyttar svangarmen eller byter
verktyg.

— Av sakerhetsskal maste skyddslocken
till den framre och den bakre drivningen
alltid vara pasatta.

Viktigt:

— Forbered motordelen enligt
beskrivningen i "Forberedelser”.

— Det gar inte att starta apparaten om
skalen inte ar ratt insatt.

Anmaérkning: Funktionen "TID" startar
automatiskt vid varje anvandning, mater
bearbetningstiden och visar den pa
displayen.

= Bildserie @

1. Valj allt efter bearbetningsuppgiften
grovvispen, ballongvispen eller
degkroken = "Verktyg” se sidan 149.
Stick in verktyget i huvuddrivningen tills
det snapper fast. Skyddskapan tacker
drivningen.

2. Fyll pa de ingredienser som ska
bearbetas i skalen.

3. Tryck pa lasknappen och tryck ned
svangarmen tills den snapper fast.

/\ Risk fér personskador!
Sank ned svangarmen forsiktigt. Se till att
fingrarna eller handen inte kommer i klam.
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sv Anvandning av tids- och timerfunktionen

Anvandning av apparaten

4. Sattin stickkontakten. Displayen visar
"OptiMUM”.

5. Stéll in vridreglaget pa 6nskat steg
(=» "Hastighetsrekommendationer” se
sidan 149).

Displayen visar "TID” och den forflutna
bearbetningstiden visas i minuter och
sekunder.

Anmarkning: Om tiden blir Iangre én

60 minuter visas dessutom antal timmar:

"1:01:30".

6. Bearbeta ingredienserna tills dnskat
resultat har astadkommits.

7. Stall vridreglaget i lage O. Vanta
tills drivningen star stilla. Ta ut
stickkontakten.

8. Tryck pa lasknappen och lyft upp
svangarmen till stopp.

9. Vrid skalen medurs tills det gar att lyfta
upp den. Ta ut skalen.

10. Hall bada utkastknapparna intryckta
tills verktyget lossnar. Ta ut verktyget ur
drivningen.

11. Dra av locket fran drivningen.

12. Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Rengéring och
skétsel” se sidan 156

Anmarkning: Utnyttja ocksa vara
anvandningsexempel for att lara kédnna
din nya apparaten och dess funktioner.
=> "Recept” se sidan 157

Pafylining av ingredienser
Du kan ocksa fylla pa fler ingredienser
under bearbetningen.

= Bild €

m Fyll medan apparaten ar igang forsiktigt
pa de extra ingredienserna genom
pafyliningsroret i locket.

/\ Risk for personskador!

Stick aldrig in handen i skalen eller
pafyliningsroret nar apparaten ar igang.
Stick inte in nagra foremal (t.ex. slevar)
i skalen eller pafyliningsroret.
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= Bildserie [{]

1. Om du ska fylla pa stérre mangder eller
ingredienser staller du reglaget i lage
O. Vanta tills drivningen star stilla.

2. Tryck pa lasknappen och lyft upp
svangarmen till stopp.

3. Fyll pa ingredienserna direkt i skalen.
Tryck pa lasknappen och tryck ned
svangarmen tills den snapper fast.
Displayen visar "OptiMUM”. Fortsatt att
bearbeta ingredienserna.

Anvandning av tids- och
timerfunktionen

Apparaten ar forsedd med en tids- och
timerfunktion. Féljande funktioner finns:

Funktion "TID”

Visning av avverkad bearbetningstid

(standardinstallning). Funktionen "TID”

startar automatiskt nar du boérjar bearbeta

matvarorna.

Anmarkningar:

— Tryck under bearbetningen kortvarigt
pa knappen O for att starta funktionen
"TIMER”.

— Hall under bearbetningen knappen
intryckt for att aterstalla displayen till
"00:00".

Funktion "TIMER”

Instalining av 6nskad tid Nar tiden har
forflutit hors en signalton och bearbetningen
avslutas. Funktionen kan ocksa anvandas
utan bearbetning av matvaror (t.ex. for
matvarornas kok- eller vilotider).

= Bildserie I

1. Forbered apparaten Fyll pa
ingredienserna.

2. Satt in stickkontakten. Displayen visar
"OptiMUM”.

3. Tryck pa knappen . Displayen visar
"00:00".



. Stéll in 6nskad bearbetningstid med
knappen + eller —. Om du haller
respektive knapp intryckt vaxlar
vardena snabbare. Den installda
bearbetningstiden sparas i cirka

5 minuter.

. Stall vridreglaget i 6nskat lage.

. Displayen visar aterstadende tid och
denna raknas ned.

. Nar den aterstaende tiden har forflutit

hérs en signalton och apparaten stoppar

bearbetningen automatiskt. Displayen

visar "FARDIG TIMER”.

Anm.: Installning av signalton

=» “Instéliningar” se sidan 150

. Displayen visar "STALL VREDET |

LAGEO”.

. Stall vridreglaget i lage O. Displayen
visar "OptiMUM”.

. Ta ut stickkontakten.

. Bearbetningen med funktionen "TIMER”
har slutforts.

.Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» “Rengbring och
skétsel” se sidan 156

Anmarkningar:

Displayen visar tiden i minuter och
sekunder. Exempel: 1 minut och

30 sekunder: "01:30". Om tiden blir
langre an 60 minuter visas dessutom
antalet timmar: "1:01:30”.

Du kan nar som helst justera den visade
aterstaende tiden genom att trycka pa
+ eller —.

Tryck 2 ganger kortvarigt pa knappen

@® for att stoppa timern (apparaten
fortsatter att ga) eller starta om den.
Stall vridreglaget i lage O for att avbryta
bearbetningen. Den aterstaende tiden
finns fortfarande lagrad och borjar
raknas ned efter omstarten.

Hall knappen (© intryckt for att stinga
av timern. Displayen visar "OptiMUM”.
Displayen visar "00:00". Funktionen
"TID" aktiveras pa nytt.

Anvandning av SensorControl Plus sv

Anvandning av timern utan bearbetning

av matvaror:

m  Tryck pa knappen . Displayen visar
00:00".

m Stall in 6nskad bearbetningstid med
knappen + eller —.

m Starta timern genom att trycka 2 ganger
kortvarigt pa knappen ©.

m Displayen visar aterstdende tid och
denna raknas ned.

m Nar tiden har forflutit hors en signalton.
Displayen visar "FARDIG TIMER”.

Anmaérkningar:

—  Tryck 2 ganger kortvarigt pa knappen ©
for att stoppa timern eller starta om den.

— Om du har bérjat bearbeta matvaror
medan timern anvands fortsatter appa-
raten att ga till slutet av den aterstaende
tiden och avslutar bearbetningen
automatiskt.

Anvandning av
SensorControl Plus

Apparaten ar (beroende pa modell) férsedd
med SensorControl Plus automatikprogram.
Sensorer 6vervakar bearbetningen av
ingredienser och stéanger automatiskt av
apparaten nar den férprogrammerade
konsistensen har natts.
Med SensorControl Plus finns féljande
automatikprogram.
— GRADDE
Automatisk beredning av vispgradde.
— AGGVITA
Automatisk beredning av aggviteskum
av aggvita.
— JASDEG
Automatisk beredning av jasdeg.
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sv Anvandning av SensorControl Plus

Val av program

m Tryck pa knappen 8. Displayen visar
"GRADDE”.

m  Tryck pa & eller pa knapparna +/—.

| tur och ordning visas foljande program:

Verktyg | Ingredienser

GRADDE Ballongvisp
>300 ml * 300-700 ml gradde
GRADDE Ballongvisp
>700 ml * 700-1500 ml gréadde
AGGVITA Ballongvisp

2-12 aggvitor
JASDEG Degkrok

Aldern, temperaturen och innehallen
hos de anvanda ingredienserna paver-
kar den erforderliga tiden och resultatet.
SensorControl Plus kan bara ge
optimala resultat nar aggen ar farska
och nar gradden ar kyld (cirka. 6 °C).
Gradde som har varit fryst gar inte att
vispa upp.

Anvandning av gradde med tillsatser
eller laktosfri gradde kan leda till icke
idealiska resultat.

Socker, aromer och andra tillsatser till
gradde eller aggviteskum far inte blandas
in férran SensorControl Plus har slutforts.
Nar SensorControl Plus har startats ar

Ingredienser och mangder
allt efter recept =» "Recept”
se sidan 157

* Pa apparater med inbyggd vag visas inte

knapparna sparrade.
— Avbryt SensorControl Plus genom att
stélla vridreglaget i lage O. Du maste

alternativen ">300 ml” och ">700 ml” for
"GRADDE". P4 displayen blinkar "0g”. Om
mellan 300 ml och 1500 ml gradde fylls
pa visar displayen hela tiden mangden
och apparaten anvander automatiskt ratt
installningar. Om mindre eller mer grédde
fylls pa blinkar den visade vikten.

Anmarkningar:

— Innan du anvander SensorControl Plus-

automatiken forsta gangen maste
kdéksmaskinen ha varit igang i minst

2 minuter for att en korrekt funktion hos

sensoriken ska kunna garanteras.

— Fyllinte péa ingredienser forran du
har markerat programmet och vagen
visar "0 g” eller "0.00 Ib” (beroende
pa installning) eller displayen visar
"TILLSATT INGREDIENSER”.

— Om du startar apparaten med
vridreglaget lamnar du omedelbart
menyn.

— Fyllinte pa mer ingredienser efter att

bearbetningen med SensorControl Plus

har startat.

— SensorControl Plus ar bara
programmerat for de beskrivna
verktygen och matvarorna. Inga andra
kombinationer ar magjliga.
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da 6vervinna ett litet motstand.

Om resultatet inte motsvarar dina egna
Onskemal kan du stalla vridreglaget i
lage 7 (for gradde och aggviteskum)
eller i lage 3 (for jasdeg) och fortsatta att
bearbeta ingredienserna tills de far den
Onskade konsistensen.

Starta inte SensorControl Plus pa

nytt med ingredienser som redan har
bearbetats.

Ett exempel: Tillredning
av aggviteskum med

SensorControl Plus
=> Bildserie

1.

2,

3.

o

Foérbered motordelen och satt in
ballongvispen.

Tryck pa lasknappen och tryck ned
svangarmen tills den snapper fast.
Satt in stickkontakten. Displayen visar
"OptiMUM”.

Dela &ggen (2-12 st).

Tryck pa knappen & . Displayen visar
"GRADDE".

Anm.: P4 modeller utan vag

visas "GRADDE > 300 ml”. Tryck

en gang till pa 8. Displayen visar
"GRADDE >700 ml”.

Tryck pa 8. Displayen visar "AGGVITA”.



Anmarkning: Om apparaten har en
inbyggd vag kalibreras denna nu. Pa
displayen visas under kalibreringen i tur
och ordning enstaka linjer "= — — — — 8
(tara). Displayen visar "0 g” eller "0.00 Ib”
(beroende pa installningen).

7. Fyll pa aggvitorna i skalen. Displayen
visar "HALL VREDET | LAGE M/A125s”.

8. Stall vredet i lage M/A och hall fast det
dar i 2 sekunder.

9. Efter 2 sekunder fixeras vredet
automatiskt och star kvar i lage M/A nar
du slapper det.

Viktigt: Om vredet inte star kvar i lage M/A

har du inte hallit kvar det tillrackligt Iange i

detta lage.

10. Displayen visar "SENSOR CONTROL
PLUS". SensorControl Plus évervakar
bearbetningen.

11. Nar den férprogrammerade
konsistensen har natts hors en signalton
och bearbetningen avslutas. Displayen
visar "FARDIG”.

Anm.: Installning av signalton
=» “Instéliningar” se sidan 150

12. Vridreglaget hoppas automatiskt till O.
Displayen visar "OptiMUM".

13. Ta ut stickkontakten.

14. Bearbetningen med funktionen
"AGGVITA” har slutforts.

15. Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Reng6ring och
skétsel” se sidan 156

Anvandning av vagen

Apparaten ar (beroende pa modell) férsedd

med en vag. Féljande anvandningssott finns:

— Vagning av pafyllda ingredienser
(antingen varje ingrediens for sig eller
summan av alla ingredienser).

— Fdrinstalining av 6nskad vikt och ned-
rakning tills tillrackligt mycket har fyllts
pa (med akustiska varningssignaler).

Anmarkningar:

— Vagen visar vikten i steg om
5 g (0,01 Ib). Om du har fyllt pd mindre
an 5 gram (0,01 Ib) ger vagen inga
korrekta matresultat.

Anvandning av vagen sv

— Apparaten har 4 viktsensorer i stativfot-
terna. Vagen ger korrekta resultat bara
om den star med alla fétterna pa en fast
och plan arbetsyta. Lagg inga dukar
eller annat under den.

— Du far inte utsatta arbetsytan for
vibrationer medan du anvandar vagen
(t.ex. fran andra arbetsmoment eller
andra apparater).

— Forskjut inte apparaten pa arbetsytan.
Det kan forsamra vagens funktion. Lyft
upp apparaten om den behdver flyttas.

— Efter att vagen har startats eller
aterstallts kalibreras den under ett
kort 6gonblick (tara). Ror da inte
apparaten och lagg inga féremal pa den
(t.ex. slevar, kdkshanddukar etc.).

— Se noga till att matbagare eller forpack-
ningar inte ligger an mot apparaten
(t.ex. mot pafyliningsrorets kant).

Véagning av ingredienser

= Bildserie [{

1. Forbered mtordelen

2. Satt in stickkontakten. Displayen visar
"OptiMUM”.

3. Tryck pa knappen & och vidrér sedan
inte apparaten mer. P4 displayen visas
under kalibreringen i tur och ordning
enstaka linjer "= - - - - " (tara).

4. Displayen visar "0 g” eller "0.00 Ib”
(beroende pa installning). Vagen ar klar.

5. Fyll pa ingredienserna. Vagen visar
vikten.

6. Starta bearbetningen eller ta fram fler
ingredienser.

7. Tryck pa knappen © och vidrér sedan
inte apparaten mer. Displayen visar "0 g”
eller "0.00Ib” (beroende pa instéllning).
Vagen ar klar.

8. Tillsatt och vag pa detta sétt alla
onskade ingredienser.

Bearbeta darefter de vagda ingredienserna.
=» "Anvéndning utan tilldggsfunktioner” se
sidan 151

Anm.: Om du trycker pA @ medan
du bearbetar matvaror visar displayen
"FOR VAG STOPPA APPARATEN”.
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sv Anvandning av tillbehdr

Forinstallning av vikt

—> Bildserie

1. Tryck pa knappen ® och vidror sedan
inte apparaten mer. Pa displayen visas
under kalibreringen i tur och ordning
enstaka linjer "= - - - - " (tara).

2. Displayen visar "0 g” eller "0.00 Ib”
(beroende pa installning). Vagen ar klar.

3. Displayen visar "100 g” eller "0.20 Ib”
(beroende pa installning).

4. Stall in dnskad vikt med knappen
+ eller — (50-3000 g/ 0.10-6.00 Ib.).

5. Fyll pa ingredienserna. Den mangd som
fattas visas pa diisplayen, t.ex. "65g".

6. Fran "40g” hors en aterkommande
signalton. Ju mindre den aterstaende
mangden &r, desto snabbare ljuder
signaltonen.

Anm.: Instélining av signalton
=> “Instéliningar” se sidan 150

7. Vid "0 g” (den forinstallda méngden har
fyllts pa) tystnar signaltonen.

8. Om den férinstallda mangden éverskrids
ljuder signaltonen kontinuerligt.

Anm.: Instélining av signalton

=> “Instéliningar” se sidan 150

Den 6verskjutande vikten betecknas
med ett minustecken. Vid 25 g for stor
mangd visar displayen "-25g".

m Ta antingen bort den f6r mycket
pafyllda mangden eller hall en av
funktionsknapparna (&/O/® ) intgryckt
tills displayen visar "OptiMUM".

Anvandning av tillbehor

Till din kbksapparat finns en serie
tillbehdérsartiklar som du kan anvanda fér att
Oka funktionsomfanget vasentligt. Beroende
pa modell ingar redan vissa tillbehoérsartiklar
i leveransen. Om ett tillbehor inte ingar

kan du kopa det i fackhandeln eller via
kundtjansten. =» “Tillbehér” se sidan 161

Forberedelser for tillbehor

For varje tillbehdr maste motordelen

forberedas sarskilt.

m Stall motordelen pa ett slatt, stabilt och
rent underlag.
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m Dra ut natkabeln till den langd som
behdvs.

m FoOrbered motordelen enligt bilderna for
varje enskilt tillbehor.

= Bild [0

1. Forberedelser for verktyg.

2. Forberedelser for tillbehdr pa den svarta
drivningen med vinkeldrev och tillbehér
som anvands istallet fér skalen.

3. Forberedelser for tillbehor pa den
réda drivningen, t.ex. mixer eller
multifinférdelare.

4. Forberedelser for tillbehor pa den
gula drivningen utan utlopps6ppning
for matvaror, t.ex. multimixer eller
citruspress.

5. Forberedelser for tillbehdr pa den gula
drivningen med utlopps6ppning for
matvaror, t.ex. grénsaksskarare.

Viktigt:

m Observera de gula, réda eller svarta
markningarna pa drivningar och
tillbehér. =» "F&rgmérkning” se
sidan 148

m Tack dver drivningar som inte anvands
med skyddslocken.

m Alla évriga moment beskrivs i respektive
separat tillbehérsbruksanvisning.

Rengodring och skotsel

Rengdr apparaten och de anvanda
verktygen noggrant efter varje anvandning.
= Bild M

/\ Risk for elektrisk stot!

— Ta ut stickkontakten fére rengdringen.

— 8ank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.

— Anvand aldrig angrengoring.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengoringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska féremal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengoringsmedel.

— Klam inte fast plastdelar i diskmaskinen!
De kan bli deformerade.



Rengoring av motordelen

m Ta bort skyddslocket fran drivningen..

m Torka av motordelen och
drivningsskyddslocken med en mjuk
fuktig trasa och lat dem torka.

Rengoring av skal och verktyg

m Rengor skalen, locket och verktygen
med diskvatten och en mjuk trasa eller
svamp, eller maskindiska dem.

m Lat alla delarna torka.

Recept

Vispgradde ‘
— 200-1500 g ‘(")
m Bearbeta grddden med
ballongvispen 1%2-4 minuter i lage 7,
beroende pa mangden av gradde och
dess konsistens.
Anmarkning: P& modeller med
SensorControl Plus ska automatik-
programmet anvandas. =» "Anvéndning av
SensorControl Plus” se sidan 153
( )
)

Aggvita
— 2-12 aggvitor
m Bearbeta dggvitorna med
ballongvispen 4-6 minuter i lage 7.
Anmarkning: P& modeller med
SensorControl Plus ska automatikpro-
grammet anvandas. =» "Anvéndning av
SensorControl Plus” se sidan 153
am
),

Biskvideg

Grundrecept

- 3agg

— 3-4 msk hett vatten

— 150 g socker

— 10 g vaniljsocker

— 150 g mjol

— 50 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna (utom vete-
och potatismjdlet) till skum med

ballongvispen cirka 4-6 minuter i Iage 7.

m  Stéll vridreglaget i lage 1 och tillsatt
och blanda ned det siktade vete- och
potatismjélet skedvis i cirka 2-1 minut.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Recept sV
Sockerkaksmet
Grundrecept é
— 3-4 agg
— 200-250 g socker
— 1 nypa salt
— 10 g vaniljsocker eller skalet av ¥ citron
— 200-250 g smor eller margarin
(rumstemperatur)
— 500 g mjol
— 12 g bakpulver
— 150 ml mjolk
m ROr ned alla ingredienserna cirka
Y2 minut i lage 2 och darefter cirka
2-3 minuter i lage 7 med grovvispen.
Storsta mangd: 2% ganger grundreceptet

Mordeg

Grundrecept

— 125 g smor (rumstemperatur)

— 100-125 g socker

- 1é&gg

— 1 nypa salt

— litet citronskal eller vanillinsocker

— 250 g mjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienserna med
grovvispen cirka %2 minut i lage 2 och
sedan cirka 2-3 minuter i lage 6.

500 g vetemjol eller mer: >

m Knada ingredienserna med
degkroken cirka %2 minut i lage
1 och sedan cirka 3-4 minuter i
lage 3.

Storsta mangd: 4 ganger grundreceptet

Jasdeg

Grundrecept >

— 500 g mjol

- 1é&gg

— 80 g fett (rumstemperatur)

— 80 g socker

— 200-250 ml fingervarm mjolk

— 25 gfarsk jast eller 1 paket torrjast

— skalet av en halv citron

— 1 nypa salt

m Bearbeta alla ingredienserna med
degkroken cirka %2 minut i lage 1 och
sedan cirka 3-6 minuter i lage 3.

Storsta mangd: 3 ganger grundreceptet
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sv Fininstalining av verktygen

Anmaérkning: P& modeller
med SensorControl Plus ska
automatikprogrammet anvandas.
=» "Anvéndning av SensorControl Plus” se
sidan 153
Nudeldeg
Grundrecept >
— 500 g mjol
250 g agg (cirka. 5 st)
efter behov 2-3 msk (20-30 g) kallt vatten
m Bearbeta alla ingredienserna till en deg
cirka 3-5 minuter i lage 3.
Storsta mangd: 1,5 ganger grundreceptet
Bréddeg
Grundrecept >
— 1000 g mjol
— 75 g farsk jast eller 3 paket torrjast
— 2tsksalt
— 660 ml varmt vatten
m Bearbeta alla ingredienserna med
degkroken cirka 2 minut i lage 1 och
sedan cirka 4-5 minuter i lage 3.
Storsta mangd: 1,5 ganger grundreceptet

Fininstallning av verktygen

/\ Risk for personskador!

Ta ut stickkontakten fore fininstallningen.
Varning!

Utfor fininstaliningen av verktygen i sma
steg. Svangarmen maste kunna sankas ned
helt och verktygen far da inte vidréra skalens
botten eller kant. Det optimala avstandet
mellan verktygen och skalen ar 3 mm.

—> Bildserie [0]

m Satt in ballongvispen och kontrollera
den aktuella installningen.

m  Tryck pa lasknappen och lyft upp
svangarmen till stopp.

m Hall fast verktyget med ena handen.
Lossa kontramuttern medurs med en
skiftnyckel (10 mm).
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m Stéll in avstandet till skalen genom att
vrida verktyget (1 helt varv motsvarar
1 mm hojdjustering).

Vridning moturs:

Avstandet till skalen minskas.
Vridning medurs:

Avstandet till skalen okas.

m  Tryck pa lasknappen och tryck ned
svangarmen tills den snapper fast.

m  Kontrollera verktygets avstand. Det
optimala avstandet mellan verktygen
och skalen ar 3 mm. Justera avstandet
om det behovs.

m  Tryck pa lasknappen och fall tillbaka
svangarmen nar avstandet ar optimalt
installt.

m Hall fast verktyget med ena handen.
Dra at kontramuttern moturs med en
skiftnyckel (10 mm).

Sakringssystem

Sakerhetssparr

Det gar bara att starta apparaten om skalen
har satts in och vridits tills den snappt fast
eller om ett tillbehdr med vinkelanslutning
har satts fast pa huvuddrivningen och om
svangarmen har snappt fast i det undre laget.

Sakerhetssparr vid stromavbrott
Vid ett stromavbrott ar apparaten
fortfarande inkopplad, men motorn startar
sedan inte pa nytt. Starta om apparaten
genom att forst stélla vridreglaget i Iage O
och sedan starta om.

Overlastskydd

Overlastsékringen stéanger av motorn
automatiskt under anvandningen. En mdjlig
orsak kan vara att alltfér stora mangder
bearbetas.

Svangarmsakring

Det gar inte att frigéra och forflytta
svangarmen om det finns ett tillbehoér pa
den bakre drivningen.



Avfallshantering sv

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

Rad vid fel

| tabellerna nedan hittar du I6sningar pa problem eller fel som du sjalv enkelt kan avhjalpa.
Om felet inte gar att atgarda pa detta satt maste du vanda dig till kundtjansten.

Displayen visar Apparaten far ingen

ingenting: Ljusringen strém.

ar slackt. Apparaten

gar inte att starta.

Apparaten startar inte. Ett sakringssystem

Ljusringen lyser. har aktiverats.

Apparaten stangs av En for stor mangd

under anvandningen. ingredienser har
bearbetats samtidigt
eller for lange.
Svangarmen har
Oppnats.

Skalen eller
vinkeldrivningen

(tillbehor) har lossnat.

Svangarmen gar inte Ett tillbehdr har mon-

att 6ppna. terats pa den bakre
réda drivningen.
Vagen visar inte Mangden pafyllda

andrad vikt trots att  ingredienser ar
ingredienser fylls pa. mindre &n 5 gram
(0,01 Ib).

Kontrollera stromférsorjningen.
Sétt in stickkontakten.

=» "Sakringssystem” se sidan 158

Stall vridreglaget i lage O. Ta ut
stickkontakten.

Minska bearbetningsmangden.

Lat apparaten svalna till rumstemperatur.
Stéll vridreglaget i lage O.

Tryck pa lasknappen och tryck ned
svangarmen tills den snapper fast.
Stall vridreglaget i lage O. Ta ut
stickkontakten.

Vrid skalen till stopp.

Skruva fast vinkeldrivningen och stéang
lasspaken helt.

Ta bort tillbehoret.

Tryck pa lasknappen och 6ppna
svangarmen.

Fyll pa minst 5 gram (0,01 Ib), annars ger
inte vagen ett korrektmatresultat.
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sV Rad vid fel

Mgjligorsak ___JAtgrd

Apparaten startar
inte det markerade
SensorControl Plus-
programmet utan
stangs ater av.

Det gér inte att
starta SensorControl
Plus. "TILLSATT
INGREDIENSER”
visas trots att
ingredienserna redan
har fyllts pa.

Du har inte hallit fast
vredet i lage M/A
tillrackligt lange.

P& modeller med
vag: Ingredienserna
fylldes pa innan
vagen aktiverades.

TOm skalen.

Markera programmet pa nytt.

m Fyll inte pa ingredienserna forran du
har markerat programmet och vagen
visar "0 g” eller "0.00 Ib” (beroende
pa instalining eller displayen visar
"TILLSATT INGREDIENSER”.

Displayvisning Majlig orsak Atgird

FEL
OVERLAST MOTOR

FEL
SKALA

FEL
ARM UPPE
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En for stor mangd
ingredienser har
bearbetats samtidigt
eller for lange.
Apparaten eller

ett tillbehdr har
blockerats.

Motorn defekt.

Vagen fungerar inte
enligt beskrivningen.

Vagen defekt.

Vagen ar kanslig for
vibrationer.
Apparaten har
forskjutits pa arbets-
ytan innan vagen
anvandes.
Svangarmen har
Oppnats.

m Stall vridreglaget i lage O. Ta ut
stickkontakten.

m Minska bearbetningsméangden.

m Lat apparaten svalna till rumstemperatur.

m Stall vridreglaget i lage O. Ta ut
stickkontakten.

m Kontrollera apparaten och tillbehoren
och ta bort blockeringen.

Om meddelandet visas kontinuerigt ar

motorn eventuellt defekt. Vand dig till

kundtjansten.

m Aterstall vagen: Hall en av
funktionsknapparna (84/®/& ) intryckt
tills displayen visar "OptiMUM".

m Stall vridreglaget i lage O. Ta ut
stickkontakten.

m  Gor ett nytt forsok efter cirka 10 minuter.

Om meddelandet visas kontinuerligt ar

vagen eventuellt defekt. Vand dig till

kundtjansten.

Anvand inte apparaten pa en arbetsbank om

t.ex. en diskmaskin ar igang under banken.

m Lyft upp apparaten och stall ned den
igen.

m Aterstall vagen och férsok pa nytt.

Stall vridreglaget i lage O.
m Tryck pa lasknappen och tryck ned
svangarmen tills den snapper fast.



Tillbehdr sV

Displayvisning Madijlig orsak Atgard

FEL Skalen eller
KONTROLLERA vinkeldrivningen
SKALEN (tillbehdr) har lossnat. m
FORVAG Vagen har startats
STOPPA APPARATEN medan apparaten ar
igang.
OVERLAST Matresultatet ligger m
SKALA utanfér vagens mét-
eller och arbetsomrade
UNDERLAST (-990 g - 5000 g)
SKALA
OVERLAST For manga eller for
eller fa ingredienser har
UNDERLAST fyllts pa for det valda

nar SensorControl programmet.

Plus anvédnds

m Stall vridreglaget i lage O. Ta ut

stickkontakten.

Vrid skalen till stopp.

m Skruva fast vinkeldrivningen och sténg
lasspaken helt.

m Stoppa apparaten och vinta tills den star
stilla innan vagen anvinds.

Fyll inte pd mer 4n 5000 g ingredienser.
m Ta inte bort mer dn 990 g ingredienser.

m Fyll pa ingredienser enligt
mangdforeskrifterna.

=» “Anvédndning av SensorControl Plus” se

sidan 153

Tillbehor

Tillbehor och reservdelar kan képas i handeln eller bestillas fran kundtjansten. Eftersom
produktsortimentet standigt utvidgas kan det nyligen ha tagits fram tillbehor som inte
uppriknas har. Ga darfor in pA www.bosch-home.com. Dir kan du se vilka aktuella

tillbehorsartiklar som finns att kdpa.

MUZ9VLA1

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

Gronsaksskarare
For att skara, strimla och riva frukt,
gronsaker och andra matvaor.

Multimixer med citruspress

For att hacka 6rter, grénsaker, applen

och kott, for att strimla morotter, rattika och
ost och for att riva nétter och kall choklad.
For att pressa apelsiner, citroner och
grapefrukt.

Nudeltillsats

For att framstélla pastaplattor och
bandnudlar.
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sV Tillbehér

MUZ9TM1 Multifinfordelarset

@ For att mala och finfdrdela mindre mangder
kryddor, spannmal, kaffe eller socker.
For att finfordela och hacka kott, fisk,
hardost, orter, frukt, grénsaker, notter eller
choklad.
For att blanda flytande eller halvfasta
matvaror, for att finfordela/hacka ra frukt
och raa grénsaker och for att puréa
matratter.

MUZ9HA1 Kottkvarn med korvstoppnings- och
kottbullsinsats
For att finfordela farskt kott till rabiff
eller kottfars. For att stoppa korv. For att
framstalla deg- eller kottfarsknyten.

MUZ9MX1 Mixer
For att blanda drycker, for att puréa frukt
och gronsaker, for att tillaga majonnas, for
att finfordela frukt, ndtter och isbitar och for
att puréa och blanda soppor och saser.

MUZ9ER1 Rostfri omrdrningsskal med handtag
| skalen kan du bearbeta upp till 3500 g
kaksmet.

MUZ9KR1 omrdrningsskal av plast med handtag
| skalen kan du bearbeta upp till 3500 g
kaksmet.

MUZ9FWA1 Kottkvarn
For att finfordela farskt kot till rabiff eller
kottfars.

MUZ9PP2 Nudelinsatser till MUZ9HA1 och
MUZ9FWA1

For formning av nudlar.
5 olika formar att vélja mellan.
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Tillbehdr sV

)

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

MUZ9PS1

MUZ9SC1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Spritskakinsats till MUZ9HA1 och
MUZ9FWA1

Fér formning av spritskakor.

4 olika formar att vélja mellan.
Tarningsskarare till MUZ9VLA1

For skarning av matvaror i tdrningar.

Pommes frites-skiva till MUZ9VL1
For skarning av ra potatis till pommes frites.

Profi Supercut vandskiva till MUZ9VL1
och MUZ9VLP1

For skarning av frukt och grénsaker i tjocka
eller tunna skivor. Speciellt [Amplig for
mycket mjuka eller fiberrika matvaror.
Tillbehorssats "Baking Sensation”
Satsen innehaller foljande delarn:
MUZ9FW1 kéttkvarn

(med halskiva medel, 5 mm),

MUZ9SV1 spritskakinsats,

MUZ9KR1 omrorningsskal av plast.

Rivtillsats
For att skiva och riva matvaror.

Vinkeldrivning till MUZ9RV1
Kan kopas separat om det inte finns nagon
vinkeldrivning till ett annat tillbehor.

163



fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan. Ala ylita maksimimaaria. = "Reseptit”
katso sivu 176

Laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen
seka taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden
tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan
hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sitd myos muihin
kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
myos tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Laitteen saa liittaa vain maaraysten mukaisesti asennetun,
maadoitetun pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista,
etta talon suojamaadoitusjarjestelma on asennettu maaraysten
mukaisesti.

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai [aheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta
laitetta marin kasin.

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisqosia, jotka liikkkuvat laitteen ollessa
toiminnassa.

m Ala koske rungon sisapuolelle kdantovartta laskiessasi, jotta
sormet ja kadet eivat jaa puristuksiin. Ala muuta varren asentoa
laitteen virran ollessa kytkettyna.

m Kayta valineita vain, kun kulho, kansi ja kayttoliitantojen
suojakannet ovat paikoillaan! Kun kaytat lisavarusteita, kiinnita
kulho, kansi ja kayttoliitantdjen suojakannet ohjeiden mukaisesti!

= Al koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa
toiminnassa. Ala tydnna kulhoon tai tayttdaukkoon esineita (esim.
lastaa). Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen. Odota, etta
kone pysahtyy kokonaan.

m Al3 kayta koskaan samanaikaisesti koneen omia tarvikkeita
ja lisavarustetta tai 2 lisavarustetta. Kun kaytat lisavarusteita,
noudata seka tata ohjetta etta varusteiden mukana toimitettavia
kayttoohjeita.

m Lisavarusteita kaytettaessa on otettava huomioon varusteen ja
kayttoakselin varimerkinnat.

__A Tukehtumisvaaral!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

/\ Huomio!

m Al3 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

m TyOskentelyalustan on oltava hyvin ulottuvilla, kosteutta
kestava, kova, tasainen, kuiva ja riittavan suuri, jotta roiskuvat
elintarvikkeet eivat aiheuta vahinkoja ja voit tydskennella
esteetta.

/\ Tirkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =» "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 175
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fi Yhdella silmayksella

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.

www.bosch-home.com

Laitteitamme kehitetdan jatkuvasti.
Taman vuoksi on mahdollista, etta
yksittaiset toiminnot poikkeavat tasta
kayttdohjeesta. Tarkista talloin, 16ytyykd
internet-sivustoltamme uudempi versio
kayttdohjeesta.

Kayttdohjeen kayttda koskeva vinkki:
Voit kdantaa ohjeen kansilehdet auki.
Niiss& on kirjaimin ja numeroin merkittyja
kuvia, joihin kdyttdohjeessa viitataan
(esim. =» Kuvasarja [).
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Yhdella silmayksella

Kéaanna esiin kuvasivut.
= Kuva I

Peruslaite

1 Kierrettava valitsin

a Valorengas (toiminnan naytto)

b Séaatdasteikko

Avaamispainike

Kaantyva varsi

Paakayttoakseli (musta)

a Kiinnitysreik& valineiden
kiinnittdmiseen

5 Edessa oleva kayttéakseli (keltainen)
a Kayttoliitdnnan suojakansi

6 Takana oleva kayttdakseli (punainen)
a KayttoliitAnnan suojakansi

7 Johdon sailytyslokero tai johtokela*

8 Kolot kulhoa varten

Ohjauspaneeli

9 Toimintopainikkeet
a Toimintovalitsimet*®
b Saatépainikkeet

10 Naytto

Kulho
11 Teraskulho
12 Kansi
a Tayttdsuppilo

Vilineet
13 Vispila "Profi Flexi”

a Suojus, jossa poistopainikkeet
14 Pallovispila "Profi”

a Suojus, jossa poistopainikkeet
15 Taikinakoukku

a Suojus, jossa poistopainikkeet

* mallista riippuen

Huomautus: Yleiskoneen mukana
toimitetaan mallista riippuen erilaisia
lisdvarusteita.
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Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki varusteet
pakkauksesta ja poista
pakkausmateriaali.

m Tarkista, ettd kaikki osat ovat mukana
eika niissa ole nakyvia vaurioita.
= Kuva

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> “Puhdistus ja hoito” katso sivu 175

Laitteen osat

Varimerkinta

Kayttoakselit on merkitty eri varein (musta,
keltainen ja punainen). Samat varimerkinnat
16ytyvat myos varusteista. Kayta varusteita
vain samanvarisellad kayttdakselilla.
Kayttoliitannat

= Kuva [

Laitteessa on 3 erilaista kayttdliitantaa.

Paakayttoakseli, musta (4) @

varustettujen lisavarusteiden kayttoa
varten.

Takana oleva kayttoakseli,
punainen (6)

Punaisella liitoskappaleella

Koneen omien valineiden seka
kulmavaihteella varustettujen
lisdvarusteiden kayttéa varten.
Edessa oleva kayttoakseli,
keltainen (5)
Keltaisella liitoskappaleella

varustettujen lisdvarusteiden kayttoa
varten.

Kayttoliitanndn suojakannet (5a ja 6a)
Kayttamattdmien kayttéliitdntdjen
suojaamista varten.
Lisatietoja: =» *Varusteet” katso sivu 180

Ennen ensimmaista kayttoéa fi

Naytto

= Kuva I\

Naytdssa nakyy asetuksia, tietoja,
virheilmoituksia ja arvoja. Pitkat tekstit
juoksevat oikealta vasemmalle, jotta ne
voidaan lukea kokonaan.

Esimerkki:
HIIVATAIK.
PIDA VALI;SIN KO| HDASSA
L J
HIIVATAIK.
<—
DASSAM/A2s
L J

Tekstien nayttokieltd voidaan muuttaa.
=» "Asetukset” katso sivu 169

Toimintopainikkeet

= Kuva I\

Laitteessa on 3-5 toimintopainiketta (riippuu
mallista), joilla voidaan valita ja sdataa
erityisia lisatoimintoja ja automaattisia
ohjelmia.

Valitsimet

&5 % SensorControl Plus /

&I ohjelman valinta / takaisin
@*

;/*

Vaaka / taaraus / takaisin

Ajastin / valinta / takaisin

— Valinta / arvon alentaminen
-+ Valinta/ arvon korottaminen

* mallista riippuen

Toimintovalitsimet & / © /

Valittu toiminto aktivoidaan lyhyella
painalluksella. Valitusta toiminnosta
poistutaan pitamalla valitsinta painettuna,
minka jalkeen nayttéon ilmestyy jalleen
"OptiMUM”.

Huomautus: Painikkeita kaytetaan
koskettamalla niitd kevyesti sormella.
Keittichansikkaiden kaytto voi vaikuttaa
painikkeiden toimintaan. Niita ei voi kayttaa
esineiden (esim. lastan) avulla.
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fi Laitteen osat

Kierrettava valitsin, jossa

N
on valorengas

= Kuva &

Kierrettavalla valitsimella sdadetaan haluttu
nopeus, kaynnistetdan automaattinen
ohjelma tai kytketaan laite pois paalta.
Siihen integroitu valorengas palaa laitteen
kayton aikana. Jos laitetta kaytetaan vaarin,
elektroninen sulake laukeaa tai laitteessa
on vikaa, sita ei voi enaa kytkea paalle ja
valorenkaan valo palaa.

Asetukset

M/A Asetuksella M/A on on kaksi eri
toimintoa:

Vakioasetus (M):

Pitoasento suurimmalla kaytténope-
udella / nopea. Pida valitsimesta
kiinni haluamasi ajan.

SensorControl Plus -toiminnon
kanssa (A):

Toiminta-aika saatyy automaatti-
sesti. Kun automatiikka on aktivoitu,
aseta kytkin asentoon M/A ja pida
sita tdssa asennossa muutaman
sekunnin ajan. Valitsin jaa asentoon
M/A ja palaa automaattisen ohjel-
man paatyttya takaisin asentoon O.
Laite on kytketty pois paalta.

=» "SensorControl Plus -toiminnon
kaytt6” katso sivu 172

Pysaytys / poiskytkenta
Sekoitustoiminto alhaisimmalla
kayttdnopeudella / erittain hidas
Nopeusasteet

1: alhainen kayttdnopeus / hidas

7: suurin kaytténopeus / nopea
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Vilineet
=> Kuva [

Vispila "Profi Flexi”

Sekoittaa taikinat, esim.
kakkutaikinan tai moussen.
Sekoittaa joukkoon valkuaisvaahdon
ja kerman.

<
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Pallovispila "Profi”

Vatkaa kerma- ja valkuaisvaah-
don ja kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan.

Taikinakoukut
Vaivaa paksut taikinat (esim.
hiivataikina) ja sekoittaa taikinaan

ainekset, joita ei tarvitse hienontaa

(esim. rusinat, suklaalastut).

Nopeussuositukset

QA Erilaisten ainesten hellavarainen
sekoittaminen joukkoon (esim. valku-
aisvaahdon sekoittaminen taikinaan)
Ainesten lisdaminen ja sekoittaminen
3  Paksujen taikinoiden vaivaamiseen
taikinakoukulla

Ainesten (esim. kermavaahdon)
sekoittamiseen ja vatkaamiseen
"Profi Flexi” -vispilalla tai
"Profi’-pallovispilalla

SensorControl Plus -valineiden
kayttoon =» "SensorControl Plus
-toiminnon k&ytté” katso sivu 172

Valineiden hienosaato

M/A
Laite on sdadetty tehtaalla niin, etta
"Profi”-pallovispila lahes koskettaa kulhon
pohjaan, jotta ainekset sekoittuvat parhaalla
mahdollisella tavalla. Jos valineet koskevat
kulhon pohjaan tai ovat liilan kaukana siita,
etaisyytta on helppo korjata. =» "Vélineiden
hienosé&été” katso sivu 177
Kaantyva varsi
= Kuva
Kaantyva varsi kaannetaan ylos
valineiden ja kulhon paikalleen asettamista
ja irrottamista varten. Varressa on
"EasyArm Lift" -toiminto, jonka avulla varsi
kaantyy helpommin ylés.

Kulho ja kansi

=> Kuva [3]

Laitteen mukana toimitetaan erityinen kulho,
joka kytketaan peruslaitteeseen kiertamalla
se kiinni. Kansi kiinnitetaan kaantyvaan
varteen. Se aukeaa automaattisesti, kun
varsi nostetaan ylos.



Valineiden kiinnittdminen ja
irrottaminen

= Kuva @

Valineiden suojuksessa on poistopainikkeet,
joiden avulla vélineet on helppo irrottaa.
Vilineen kiinnittaminen: Tydnna valine
kiinni paakayttéakseliin, niin etta se lukittuu.
Suojus peittaa kayttdakselin.

Vilineen irrottaminen: Paina molempia
poistopainikkeita, kunnes valine irtoaa.
Irrota valine kayttoliitdnnasta.

Johtokela

= Kuva I\

Mallista riippuen: Laite on varus-

tettu automaattisella johtokelalla. Veda
yhdella vedolla verkkojohtoa ulos haluamasi
maara (enint. 125 cm) ja paasta johto
hitaasti irti; johto lukittuu.

Jos johto on liian pitka: Veda kevyesti
johdosta ja anna sen kelautua takaisin,
kunnes pituus on sopiva. Veda sitten
uudelleen johdosta ja paasta hitaasti irti;
johto lukittuu.

Tarkeaa: Ala tydnna johtoa sisdan kéasin.
Jos johto juuttuu kiinni, veda se kokonaan
ulos ja anna sen sitten kelautua uudelleen.

Johdon sailytyslokero
=»> Kuva :.!_@

Mallista riippuen: Laitteessa on

sailytyslokero johtoa varten. Verkkojohdon
pituutta voidaan saataa vetamalla johtoa
ulos ja tyontamalla sita takaisin sisaan.

Turvajarjestelmat
Laitteessa on erilaisia turvajarjestelmia.
=> "Turvajérjestelmét” katso sivu 177

Valmistelut fi

Valmistelut

m Aseta peruslaite tasaiselle, puhtaalle ja
tukevalle alustalle.

m Veda verkkojohto vaadittavaan
pituuteen.

m Paina avaamispainiketta ja nosta varsi
ylaasentoon.

m Aseta kansi paakayttdakselille niin, etta
tayttdsuppilo on edessa.

m  Aseta kulho paikoilleen. Ota huomioon
peruslaitteessa kulhoa varten olevat
kolot.

m  Kaanna kulhoa vastapaivaan, kunnes se
lukkiutuu kiinni.

Peruslaite on valmis kayttda varten.

Tarkeéa: Al tydnna laitetta tydtasolla,

koska tdma voi haitata vaa’an toimintaa.

Jos haluat siirtda laitetta, nosta se.

Asetukset

m Paina avaamispainiketta ja paina varsi
ala-asentoon niin, etta se lukittuu.

m Liita pistoke pistorasiaan. Laite on
kytketty paalle.

m  Nayttoon ilmestyy "OptiMUM".

Huomautus: Jos laitetta tai sen valitsimia

ei kayteta tietyn ajan kuluessa, nayttod

himmenee vahitellen ja siirtyy valmiustilaan.

Kun kosketat mita tahansa valitsinta,

nakyviin tulee jalleen "OptiMUM”.

m Pid3 valitsimet © ja + samanaikaisesti
painettuina, kunnes aukeaa
konfigurointivalikko.

m Paasta jalleen irti valitsimista © ja +.

Asetuksen valitseminen

m  Kun painelet useita kertoja lyhyesti
valitsinta ©, nakyviin tulevat vuorotellen
seuraavat asetukset.

— KIELI
Kieli, jolla nayttdtekstit nakyvat.

— AANI
Merkkiaanten voimakkuus — 6 saatoétaso
poiskytktysta voimakkaaseen.

—  KIRKKAUS
Nayton kirkkaus — 6 sdatdtasoa
tummasta kirkkaaseen.
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fi Laitteen kayttd ilman lisatoimintoja

— YKSIKOT (malleissa, joissa on vaaka)
Vaa’an mittayksikk® — gramma (g) tai
pauna (Ib).

Asetusten muuttaminen ja

tallentaminen

m Asetusta muutetaan valitsimella +
tai —.

m Pidéa valitsimet ® ja + samanaikaisesti
painettuina, kunnes "TALLENNA” tulee
hetkeksi nayttoon.

m Pa3sta jalleen irti valitsimista © ja +.
Muutetut asetukset on tallennettu.

Esimerkki: Kielen asetus

=> katso myos pikaohje

m Pidéa valitsimet ® ja + samanaikaisesti
painettuina, kunnes aukeaa
konfigurointivalikko.

m Paéasta jalleen irti valitsimista © ja +.

m Painele valitsinta ®, kunnes kielen
valinta ilmestyy nakyviin.

KIELI
suoml

m Paina valitsinta + tai — niin usein,
kunnes haluamasi kieli tulee nayttéon.

m Pidé valitsimet ® ja 4+ samanaikaisesti
painettuina, kunnes "ASETUKSET
TALLENNA” tulee hetkeksi nayttoon.

ASETUKSET
TALLENN.

m  Naytdlla nakyy kielen valinta.

m Paéasta jalleen irti valitsimista © ja +.
Kielivalinta on tallennettu.

m Pidéa yksi toimintopainikkeista
(&/O/'®) painettuna, kunnes
nayttéon iimestyy”OptiMUM”. Laite on
kayttévalmis.

Huomautus: Jos laite kytketdan paalle

kierrettavalla valitsimella, valikko sulkeutuu

valittdmasti.
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Laitteen kaytto ilman

lisatoimintoja

A\ Loukkaantumisvaara!

— Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki valmistelut koneella
tydskentelya varten on tehty.

— Ala koske kulhon tai tayttésuppilon
sisélle koneen ollessa toiminnassa.

— Muista aina laittaa kansi kulhon paalle
kayton aikana.

— Odota, kunnes kayttoakseli pysahtyy,
ennen kuin liikutat kdantyvaa vartta tai
vaihdat valineita.

— Turvallisuussyista edessa ja takana
olevan kayttoliitannan paalle on
ehdottomasti laitettava suojakannet.

Tarkeaa:

— Valmistele peruslaite kohdassa
"Esivalmistelut” kuvatulla tavalla.

— Laitetta ei voi kytkea paalle, jos kulho ei
ole kunnolla paikoillaan.

Huomautus: "AIKA’-toiminto kaynnistyy
jokaisella kayttokerralla automaattisesti,
laskee toiminta-ajan ja nayttaa sen
naytossa.

=> Kuvasarja @

1. Valitse tarpeen mukaan joko
"Profi Flexi -vispild, "Profi"-pallovispila
tai taikinakoukku =» "Vélineet” katso
sivu 168.
Yo6nna valine kiinni paakayttdakseliin,
niin etta se lukittuu. Suojus peittda
kayttoakselin.

2. Tayta ainekset kulhoon.

3. Paina avaamispainiketta ja paina varsi
ala-asentoon niin, ettd se lukittuu.

/A Loukkaantumisvaara!

Laske kaantyva varsi varovasti alas! Varo,
etteivat sormet tai kadet jaa puristuksiin.



Laltteen kaytto
Liitd pistoke pistorasiaan. Nayttéon
|Imestyy "OptiMUM".

5. Valitse haluamasi teho kierrettavalla
valitsimella (= "Nopeussuositukset”
katso sivu 168).

Nayttoon ilmestyy "AIKA” ja kulunut
toiminta-aika minuutteina ja sekunteina.

Huomautus: 60 minuutin kestosta alkaen

naytetaan lisaksi tunnit: "1:01:30".

6. Kasittele aineksia, kunnes lopputulos on
haluamasi.

7. K&anna kierrettava valitsin asentoon O.
Odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Irrota pistoke pistorasiasta.

8. Paina avaamispainiketta ja nosta varsi
ylaasentoon.

9. Kaanna kulhoa mydétapaivaan, kunnes
se irtoaa. Poista kulho.

10. Paina molempia poistopainikkeita,
kunnes valine irtoaa. Irrota valine
kayttoliitannasta.

11. Irrota kayttdliitannan kansi.

12. Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=»> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 175

Huomautus: Kayttéesimerkkien avulla voit
helposti tutustua uuteen laitteeseesi ja sen
toimintoihin. =» "Reseptit” katso sivu 176

Ainesten lisaaminen
Késittelyn aikana voidaan myds lisata muita
aineksia.

= Kuva[€g

m Lis&a aineksia laitteen kdydessa
varovasti kannessa olevan tayttéaukon
kautta.

/\ Loukkaantumisvaara!

Ala koske kulhon tai tayttosuppllon sisalle
koneen ollessa toiminnassa. Ala tydnna
kulhoon tai tayttdaukkoon esineita (esim.
lastaa).

=»> Kuvasarja [l

1. Jos haluat lisata suurempia maaria
aineksia, aseta kierrettava valitsin
asentoon O. Odota, kunnes kayttdakseli

pysahtyy.

Aika- ja ajastintoiminnon kaytto fi

2. Paina avaamispainiketta ja nosta varsi
ylaasentoon.

3. Mittaa ainekset suoraan kulhoon. Paina
avaamispainiketta ja paina varsi ala-
asentoon niin, etta se lukittuu. Nayttéon
ilmestyy "OptiMUM”. Jatka ainesten
kasittelya.

Aika- ja ajastintoiminnon
kaytto

Laitteessa on aika- ja ajastintoiminto.
Seuraavat toiminnot ovat mahdollisia:

Toiminto "AIKA”

Kuluneen toiminta-ajan nayttd (vakioase-

tus). Toiminto "AIKA” kaynnistyy automaat-

tisesti, kun aloitetaan elintarvikkeiden
kasittely.

Huomautuksia:

— Kytke toiminto "AJASTIN” paalle
painamalla laitteen toimiessa lyhyesti
valitsinta ©.

— Voit nollata ajan arvoon "00:00”
pitamalla valitsinta ©® painettuna
laitteen toimiessa.

Toiminto "AJASTIN”

Halutun toiminta-ajan asettaminen. Kun
toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki ja ainesten kasittely paattyy. Toi-
mintoa voidaan kayttada myds ilman elintar-
vikkeiden kasittelya (esim. elintarvikkeiden
keitto- ja levahdysajan mittaamiseen).

—> Kuvasarja 1

1. Esivalmistele laite. Tayta ainekset.

2. Liita pistoke pistorasiaan. Nayttoon
iimestyy "OptiMUM".

3. Paina valitsinta ®. Naytt66n ilmestyy
"00:00”.

4. Aseta haluamasi toiminta-aika
valitsimella + tai —. Kun pidéat
valitsinta painettuna, arvot muuttuvat
nopeammin. Asetettu toiminta-aika
pysyy tallennettuna n. 5 minuuttia.

5. Valitse haluamasi teho kierrettavalla
valitsimella.

6. Naytéssa nakyy jaljella oleva aika, jota
lasketaan alaspain.
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fi SensorControl Plus -toiminnon kayttd

7. Kun jaljella oleva aika on kulunut
loppuun, kuuluu danimerkki ja laite lopet-
taa ainesten kasittelyn automaattisesti.
Nayttoon ilmestyy "LOPPU AJASTIN".
Huomautus: Aénimerkin asettaminen
=> "Asetukset” katso sivu 169

8. Nayttoon iimestyy "KAANNA
KAANTOVALITSIN KOHTAAN 0.

9. Kaanna kierrettava valitsin asentoon O.
Nayttoon ilmestyy "OptiMUM”.

10. Irrota pistoke pistorasiasta.

11. Ainesten kasittely toiminnolla "AJASTIN”
on paattynyt.

12. Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 175

Huomautuksia:

— Nayttdéon ilmestyy toiminta-aika
minuutteina ja sekunteina. Esimerkki:

1 minuutti ja 30 sekuntia: "01:30".
60 minuutin kestosta alkaen naytetdan
lisaksi tunnit: "1:01:30”".

— Voit muuttaa jéljella olevaa aikaa
halutessasi valitsimella + tai —.

— Painamalla valitsinta ® lyhyesti 2 kertaa
voit pysayttaa ajastimen (laitteen kaynti
jatkuu) tai kdynnistda sen uudelleen.

— Voit keskeyttaa kasittelyn kdantamalla
kierrettavan valitsimen asentoon O.
Jéljella oleva aika tallentuu; kun laite
kytketdan uudelleen paalle, laskeminen
jatkuu.

— Voit kytkea ajastimen pois paalta pita-
malla valitsinta O painettuna. Nayttoon
iimestyy "OptiMUM”. Nayttéon ilmestyy
"00:00”. Toiminto "AIKA” on jalleen
aktivoitu.

Ajastimen kaytto ilman elintarvikkeiden

kasittelya:

m Paina valitsinta ©. Naytt66n iimestyy
"00:00".

m  Aseta haluamasi toiminta-aika
valitsimella + tai —.

m Kaynnistd ajastin painamalla valitsinta
® lyhyesti 2 kertaa.

m  Naytdssa nakyy jaljella oleva aika, jota
lasketaan alaspain.
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m  Kun toiminta-aika on kulunut loppuun,
kuuluu aanimerkki. Nayttéon ilmestyy
"LOPPU AJASTIN”.

Huomautuksia:

— Painamalla valitsinta © Iyhyesti 2 kertaa
voit pysayttaa ajastimen tai kdynnistaa
sen uudelleen.

— Jos aloitat elintarvikkeiden kasittelyn
ajastimen kaydess3, laite toimii jaljella
olevan ajan verran ja lopettaa sitten
kasittelyn automaattisesti.

SensorControl Plus

-toiminnon kaytto

Laitteessa on (mallista riippuen)
automaattisia SensorControl Plus -ohjelmia.
Anturit valvovat ainesten kasittelya ja
kytkevat laitteen automaattisesti pois paalta,
kun ohjelmoitu koostumus on saavutettu.
SensorControl Plus -toiminnolla on
kaytettavissa seuraavia automaattiohjelmia.
— KERMA
Kermavaahdon automaattinen
valmistus.
— VALKUAINEN
Valkuaisvaahdon automaattinen
valmistus kananmunanvalkuaisesta.
— HIIVATAIKINA
Hiivataikinan automaattinen valmistus.

Ohjelman valinta

m Paina valitsinta &. Nayttéon iimestyy
"KERMA".

m Paina valitsinta & tai valitsimia +/—.
Nakyviin tulevat vuorotellen seuraavat
ohjelmat:

m Varusteet / ainekset

KERMA Pallovispila "Profi”
>300ml * 300-700 ml kermaa
KERMA Pallovispila "Profi”
>700ml * 700-1500 ml kermaa
VALKUAINEN Pallovispila "Profi”
2-12 munanvalkuaista
HIIVATAIKINA Taikinakoukku

Ainekset ja maarat reseptin
mukaan =» "Reseptit” katso
sivu 176



* Laitteissa, joissa on integroitu vaaka,

ei naytetd kohdassa "KERMA” valintoja
">300 ml” ja ">700 ml”. Naytdssa vilkkuu
"0g". Jos laitteeseen taytetdan 300 ml -
1500 ml kermaa, naytté nayttaa jatkuvasti
maaraa ja laite kayttda automaattisesti
oikeita asetuksia. Jos kermaa taytetdan
tata vahemman tai enemman, painolukema
vilkkuu.

Huomautuksia:

— Kaynnista yleiskone toimintaan vahin-
tdan 2 minuutiksi, ennen kuin kaytat
SensorControl Plus -automatiikkaa
ensimmaisen kerran anturien moitteetto-
man toiminnan varmistamiseksi.

— Lisaa ainekset vasta, kun ohjelma on
valittu ja vaaka nayttaa "0 g” tai "0.00 Ib”
(asetuksesta riippuen) tai nayttéon tulee
"LISAA AINEKS.”.

— Jos laite kytketédan paalle kierrettavalla
valitsimella, valikko sulkeutuu
valittdmasti.

— Kun kasittely SensorControl Plus
-toiminnolla on kaynnistetty, ala lisda
enaa aineksia.

— SensorControl Plus on ohjelmoitu vain
kuvatuille varusteille ja elintarvikkeille
(ilmoitettuina maarind). Muut
yhdistelméat eivat ole mahdollisia.

— Ainesten tuoreus, lampétila ja
ravintosisaltd vaikuttavat vaadittavaan
aikaan ja lopputulokseen.

— SensorControl Plus -automatiikalla
saavutetaan optimaaliset tulokset vain,
kun kananmunat ovat tuoreita tai kerma
on riittdvan kylmaa (noin 6 °C).

— Aiemmin pakastettua kermaa ei voi
vatkata.

— Jos kaytat kermaa, jossa on lisdaineita,
tai laktoositonta kermaa, tuloksesta ei
tule ihanteellinen.

— Lisaa kerma- tai valkuaisvaahtoon
sokeria, aromeita ja muita aineita vasta,
kun SensorControl Plus -toiminto on
paattynyt.

— SensorControl Plus -toiminnon
kaynnistymisen jalkeen valitsimien
kaytto on estetty.

SensorControl Plus -toiminnon kaytté fi

— Jos haluat keskeyttaa SensorControl
Plus -toiminnon, kaanna kierrettava
valitsin asentoon O. Tata varten
valitsinta on kdannettava vastusta
lujemmin.

— Jos tulos ei vastaa toivomuksiasi, aseta
kierrettava valitsin teholle 7 (kerma- ja
valkuaisvaahdolle) tai tasolle 3 (hiiva-
taikinalle) ja jatka ainesten kasittelya,
kunnes koostumus on haluamasi.

— A3 kéynnista SensorControl Plus
-toimintoa toista kertaa aineksille, jotka
on jo kertaalleen kasitelty.

Esimerkki: valkuaisvaahdon
valmistus SensorControl Plus
-toiminnon avulla

-> Kuvasarja

1. Esivalmistele peruslaite ja kayta
pallovispilaa "Profi”.

2. Paina avaamispainiketta ja paina varsi
ala-asentoon niin, etta se lukittuu.

3. Liita pistoke pistorasiaan. Nayttéon
ilmestyy "OptiMUM”.

4. Erota kananmunista valkuaiset
(2-12 kpl).

5. Paina valitsinta 8. Nayttéon iimestyy
"KERMA”.

Huomautus: Jos laitemallissa ei ole
vaakaa, nayttoon ilmestyy "KERMA
>300 ml”. Paina uudelleen valitsinta &.
Nayttdon iimestyy "KERMA > 700 ml”.

6. Paina valitsinta 8. Nayttéon iimestyy
"VALKUAINEN".

Huomautus: Integroidulla vaa’alla

varustettujen laitteiden vaaka kalibroidaan

nyt. Nayttoon ilmestyy kalibroinnin aikana
viivoja yksi kerrallaan: "= - - - - " (taaraus).

Nayttoon ilmestyy "0 g” tai "0.00 Ib”

(asetuksesta riippuen).

7. Kaada valkuaiset kulhoon. Nayttoon
iimestyy "PIDA VALITSIN KOHDASSA
M/A2s”.

8. Kaanna kierrettava valitsin asentoon
M/A ja pida sita tassa asennossa
2 sekuntia.
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fi Vaa’an kaytto

9. Kierrettava valitsin kiinnittyy 2 sekunnin
kuluttua automaattisesti ja jaa asentoon
M/A, kun siitéd paastetaan irti.

Tarkeda: Jos kierrettava valitsin ei jaa

asentoon M/A, sitd ei pidetty kiinni tassa

asennossa tarpeeksi pitkaan.

10. Nayttoon ilmestyy "SENSOR CONTROL
PLUS". SensorControl Plus valvoo
ainesten kasittelya.

11. Kun ohjelmoitu koostumus on saavutettu,
kuuluu danimerkki ja ainesten kasittely
paattyy. Nayttoon ilmestyy "LOPPU".
Huomautus: Aénimerkin asettaminen
=> "Asetukset” katso sivu 169

12. Kierrettava valitsin siirtyy automaattisesti
asentoon O. Nayttoon ilmestyy
"OptiMUM”.

13. Irrota pistoke pistorasiasta.

14. Ainesten kasittely toiminnolla
"VALKUAINEN" on paattynyt.

15. Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 175

Vaa’an kaytto

Laitteessa on (mallista riippuen) vaaka.

Seuraavat toiminnot ovat mahdollisia:

— Taytettyjen ainesten punnitseminen
(erikseen tai kaikki ainekset yhdessa).

— Halutun painon ennakkoasetus ja
laskeminen, kunnes taytetty maara on
riittava (ilmaistaan aanimerkeilld).

Huomautuksia:

— Vaaka nayttaa painon 5 g:n (0,01 Ib)
tarkkuudella. Jos tayttémaara on alle
5 gramman (0,01 Ib) painoinen, vaaka ei
nayta oikeaa mittaustulosta.

— Laitteen tukijaloissa on 4 painoanturia.
Vaaka toimittaa oikeita punnitustuloksia
vain, jos se seisoo tukevalla ja tasaisella
tydalustalla. Sen alle ei saa laittaa
pyyhkeita tms.

— Tyotaso ei saa taristd vaa’an kayton
aikana (esim. muiden tdiden tai
laitteiden vaikutuksesta).

— Al tydnna laitetta tybtasolla, koska
tdma voi haitata vaa’an toimintaa. Jos
haluat siirtéa laitetta, nosta se.
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— Kun vaaka kytketaan paalle tai
nollataan, se kalibroidaan (taaraus)
hetken ajan. Tana aikana laitteeseen ei
saa koskea eika sen paalle saa laittaa
esineita (esim. lasta, keittiopyyhe tms.).

— Varmista, etta mittakulhot tai pakkaukset
eivat paina laitetta (esim. tayttdsuppilon
reunaa).

Ainesten punnitseminen

—> Kuvasarja [

1. Esivalmistele peruslaite.

2. Liita pistoke pistorasiaan. Nayttoon
iimestyy "OptiMUM".

3. Paina valitsinta © &laka enaéa
koske laitteeseen. Nayttoon ilmestyy
kalibroinnin aikana viivoja yksi
kerrallaan: - - - - - " (taaraus).

4. Nayttdon ilmestyy "0 g” tai "0.00 Ib”
(asetuksesta riippuen). Vaaka on
kayttovalmis.

5. Tayta ainekset. Vaaka nayttaa painon.

6. Kaynnista kasittely tai ota lisda aineksia
valmiiksi.

7. Paina valitsinta @ &laka enaa koske
laitteeseen. Nayttoon ilmestyy "0 g” tai
"0.00 Ib” (asetuksesta riippuen). Vaaka
on kayttovalmis.

8. Lisaa talla tavalla kaikki vaadittavat
ainekset ja punnitse ne.

Sen jalkeen kasittele punnitut ainekset.
=> [ aitteen k&yttd ilman lisétoimintoja”
katso sivu 170

Huomautus: Jos valitsinta painetaan
elintarvikkeiden kasittelyn aikana, nayttéon
iimestyy teksti "PUNNITUS PYSAYTA LAITE”.

Painon ennakkoasetus

= Kuvasarja

1. Paina valitsinta @ &laka enaa
koske laitteeseen. Nayttoon ilmestyy
kalibroinnin aikana viivoja yksi
kerrallaan: "- - - - - " (taaraus).

2. Nayttoon ilmestyy "0 g” tai "0.00 Ib”
(asetuksesta riippuen). Vaaka on
kayttovalmis.

3. Nayttoon ilmestyy "100 g” tai "0.20 Ib”
(asetuksesta riippuen).



4. Aseta haluamasi paino valitsimella +
tai — (50-3000 g/ 0.10-6.00 Ib).

5. Tayta ainekset. Puuttuva maara nakyy
naytossa, esim. "65g".

6. Arvosta "40 g” alkaan kuuluu toistuva
merkkidani. Mité pienempi jéljella oleva
maara on, sitd nopeammin merkkiaani
kuuluu.

Huomautus: Aénimerkin asettaminen
=> "Asetukset” katso sivu 169
7. Kun nakyvissa on arvo "0 g” (esiasetettu

maara on taytetty), merkkidani sammuu.

8. Jos asetettu maara ylitetdan, kuuluu
jatkuva merkkiaani.

Huomautus: Aanimerkin asettaminen
=> "Asetukset” katso sivu 169
Ylimaarainen paino nakyy
miinusmerkkisena. Jos painoa on 25 g
liikaa, naytéssa nakyy "-25g”.

m Poista liika paino tai pida jotain
toimintovalitsimista (8/®/&)
painettuna, kunnes nayttéon
iimestyy”"OptiMUM".

Lisavarusteiden kaytto

Yleiskoneeseen on saatavissa lukuisia
lisdvarusteita, jotka laajentavat
huomattavasti sen kayttémahdollisuuksia.
Mallista riippuen toimituksen sisaltéon voi
jo kuulua tiettyja lisdvarusteita. Jos jokin
varuste ei ole laitteen mukana, voit hankkia
sen alan liikkeista tai asiakaspalvelusta.
=» "Varusteet” katso sivu 180

Valmistelut varusteiden
kayttoa varten

Peruslaitteen valmistelu riippuu varusteesta.

m Aseta peruslaite tasaiselle, puhtaalle ja
tukevalle alustalle.

m Veda verkkojohto vaadittavaan
pituuteen.

m Valmistele peruslaite kuvan mukaisesti
varusteen mukaan.

Lisdvarusteiden kayttd fi

=> Kuva [

1. Valmistelut valineiden kayttda varten.

2. Valmistelut kulmavaihteella varustettuja,
mustaan kayttdakseliin kytkettavia
varusteita varten seka kulhon tilalla
kaytettavia varusteita varten.

3. Valmistelut punaiseen kayttdakseliin
kytkettavia varusteita varten, esim.
tehosekoitin tai minileikkuri.

4. Valmistelut keltaiseen kayttdakseliin
kytkettévia varusteita varten, joissa ei
ole elintarvikkeiden poistoaukkoa, esim.
teholeikkuri tai sitruspuserrin.

5. Valmistelut keltaiseen kayttdakseliin
kytkettavia varusteita varten, joissa
on elintarvikkeiden poistoaukko, esim.
vihannesleikkuri.

Tarkeaa:

m  Huomioi kayttdakselissa ja varusteissa
oleva keltainen, punainen tai musta
merkinta. =» *V&rimerkint&” katso
sivu 167

m Aseta aina suojakannet niiden kayttolii-
téntdjen paalle, jotka ei ole kaytdssa.

m  Kaikki muut toimet I8ytyvat varusteiden
erillisista kayttéohjeista.

Puhdistus ja hoito

Laite ja kaytetyt varusteet on puhdistettava
huolellisesti aina kayton jalkeen. = Kuva M

/\ Sihkodiskun vaara!

— Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

— Ala koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

— Ala kéyta héyrypuhdistinta.

Huomio!

— A3 kéyta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— A& kayta terévareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— A& kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

— Varo, ettd muoviosat eivat jaa
puristuksiin astianpesukoneessa, niiden
muoto saattaa muuttua pysyvasti!
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fi Reseptit

Peruslaitteen puhdistus

m lrrota kayttéliitdnnan suojakansi.

m Pyyhi peruslaite ja kayttoliitantdjen
suojakannet pehmealla, kostealla liinalla
ja kuivaa ne.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

m Puhdista kulho, kannet ja valineet
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla
liinalla tai sienella tai puhdista ne
astianpesukoneessa.

m Anna kaikkien osien kuivua.

Reseptit
Kermavaahto
— 200-1500 g
"Profi"-pallovispilalla 1%%-4 minuutin
ajan teholla 7 (kermamaéaran ja -laadun
Huomautus: SensorControl Plus
-toiminnolla varustetuissa laitteissa
=» “SensorControl Plus -toiminnon kaytté”
katso sivu 172
—  2-12 munanvalkuaista "")\
m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
teholla 7.
Huomautus: SensorControl Plus
kayta automaattista ohjelmaa.
=» "SensorControl Plus -toiminnon k&ytté”
Sokerikakkutaikina
Perusohje
— 3-4 rkl kuumaa vetta
— 150 g sokeria
— 150 g jauhoja
— 50 g perunajauhoja

m Vatkaa kerma vaahdoksi (‘")
mukaan).
kayta automaattista ohjelmaa.
Valkuainen
"Profi"-pallovispilalla 4-6 minuutin ajan
-toiminnolla varustetuissa laitteissa
katso sivu 172
— 3 kananmunaa “')\
— 10 g vaniljasokeria
— mahd. leivinjauhetta
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m Vatkaa ainekset (jauhoja ja
perunajauhoja lukuunottamatta)
"Profi”-pallovispildlla vaahdoksi
noin 4-6 minuutin ajan teholla 7.

m  Kaanna valitsin asentoon 1 ja lisaa
siivildidyt jauhot ja perunajauho
lusikallinen kerrallaan ja sekoita noin

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina
Perusohje
— 3-4 kananmunaa

Y2-1 minuuttia.

— 200-250 g sokeria

— 1 ripaus suolaa

— 10 g vaniljasokeria tai ¥z sitruunan
raastettu kuori

— 200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

— 500 g jauhoja

— 12 g leivinjauhetta

— 150 ml maitoa

m  Sekoita "Profi Flexi” -vispilalla kaikkia
aineksia noin 2 minuuttia teholla 2,

Maksimimaara: 2% x perusohje
Murotaikina

Perusohje
— 125 g voita (huoneenlampdista)

sitten noin 2-3 minuuttia teholla 7.

— 100-125 g sokeria

— 1 kananmuna

— 1 ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai
vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vaivaa "Profi Flexi” -vispilalla kaikkia

sitten noin 2-3 minuuttia teholla 6.

500 g jauhoja tai enemman:
m Vaivaa aineksia taikinakoukulla

aineksia noin %2 minuuttia teholla 2,
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten >

noin 3-4 minuuttia teholla 3.
Maksimimaara: 4 x perusohje



Hiivataikina
Perusohje
— 500 g jauhoja

— 1 kananmuna 80 g rasvaa
(huoneenlampoista)

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara
kuivahiivaa

— Y sitruunan kuori

— 1 ripaus suolaa

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-6 minuuttia teholla 3.

Maksimimaara: 3 x perusohje

Huomautus: SensorControl Plus -toimin-

nolla varustetuissa laitteissa kayta auto-

maattista ohjelmaa. =» "SensorControl Plus

-toiminnon kéytté” katso sivu 172

Pastataikina >

— 500 g jauhoja

— 250 g kananmunia (n. 5 kpl)

— tarpeen mukaan 2-3 rkl (20-30 g)
kylmaa vetta

m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina

Perusohje

— 1000 g jauhoja

— 75 g hiivaa tai vastaava maara

— 2tlsuolaa

— 660 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia

noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin

4-5 minuuttia teholla 3.

Perusohje
3-5 minuutin ajan teholla 3.
>
kuivahiivaa
Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Valineiden hienosaato fi

Valineiden hienosaato

A\ Loukkaantumisvaara!

Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
hienosaatoa.

Huomio!

Tee valineiden hienosaato aina pienin
askelin. Kéantyva varsi on pystyttava
laskemaan kokonaan alas ilman, etta
vélineet juuttuvat kulhon pohjaan tai
reunoihin. Vélineiden ja kulhon optimaalinen
etaisyys on 3 mm.

=> Kuvasarja [

m  Kiinnita "Profi"-pallovispila ja tarkista
sen saato.

m Paina avaamispainiketta ja nosta varsi
yldasentoon.

m Pida vélineesta kiinni yhdella kadella.
Avaa vastamutteri kiintoavaimella
(10 mm) myétapaivaan kiertamalla.

m Saada etaisyys kulhoon valinetta
kiertamalla (1 kokonainen kierros vastaa
n. 1 mm:n korkeussaatoa).
Kiertaminen vastapaivaan:

Etéisyys kulhoon pienenee.
Kiertiminen myotapaivaan:
Etéisyys kulhoon suurenee.

m Paina avaamispainiketta ja paina varsi
ala-asentoon niin, etta se lukittuu.

m Tarkista vélineen etaisyys. Valineiden ja
kulhon optimaalinen etaisyys on 3 mm.
Tarvittaessa muuta saatoa.

m  Kun etdisyys on sdadetty optimaaliseksi,
paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
taakse.

m Pida vélineesta kiinni yhdella kadella.
Kiinnitd vastamutteri kiintoavaimella
(10 mm) vastapaivaan kiertamalla.

Turvajarjestelmat

Turvalukko

Laitteen voi kaynnistaa vain, kun kulho

on paikoillaan ja kierretty lukitusasentoon
saakka tai kun paakayttdakseliin on kytketty
kulmavaihteella varustettu lisavaruste

ja kun kaantyva varsi on lukkiutunut
alas-asentoon.
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fi Jatehuolto

Uudelleenkdynnistymissuoja
Sahkokatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kaynnisty, kun sahkot taas
kytkeytyvat paalle. Aseta kierrettava valitsin
ensin asentoon O ja kaynnista kone sitten
uudelleen.

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja kytkee moottorin pois
paalta kaytdn aikana. Syyna saattaa olla,
etta on kasitelty samanaikaisesti liian suuria
maaria.

Kaantyvan varren lukitus
Kaantyvan varren lukitusta ei voi avata

eika sita voi liikuttaa, jos takana olevaan
kayttdakseliin on kiinnitetty lisdvaruste.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
Ef lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntdmat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

Toimenpiteita kayttohairioiden varalle

Seuraavista taulukoista 16ydat ratkaisuja ongelmiin tai hairi6ihin, jotka voit korjata helposti itse.
Jos hairio ei poistu annettujen ohjeiden avulla, kaanny valtuutetun huoltopalvelun puoleen.

Naytdssa ei nay Laite ei saa vitaa. =
mitdan. Valorengas ei [
ole paalla. Laitetta ei
voi kaynnistaa.

Laite ei kdynnisty.
Valorengas palaa.
Kone kytkeytyy
kayton aikana pois

aktivoitunut.
On kasitelty liian n
suuria maaria ainek-

paalta. sia samanaikaisesti =
tai liian pitkaan. n
Kéantyva varsion m
avattu. [ ]
Kulho tai (]
kulmavaihde
(lisavaruste) on [
irronnut. =
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Tarkista virransaanti.
Liita pistoke pistorasiaan.

Turvajarjestelmd on =» "Turvajérjestelmét” katso sivu 177

Kaanna kierrettava valitsin asentoon O.
Irrota pistoke pistorasiasta.

Pienenna kasiteltavien ainesten maaraa.
Anna laitteen jaahtya huoneenlampdiseksi.
K&anna kierrettava valitsin asentoon O.
Paina avaamispainiketta ja paina varsi
ala-asentoon niin, etta se lukittuu.
Kaanna kierrettava valitsin asentoon O.
Irrota pistoke pistorasiasta.

Kaanna kulho vasteeseen asti.

Kierra kulmavaihde kiinni ja sulje sulkuvipu
kokonaan.



Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle fi

|
punaiseen kayttdak- m Paina avaamispainiketta ja avaa kaantyva

Kaantyvaa vartta ei
voi avata.

Vaaka ei nayta
painon muutosta,
vaikka aineksia
lisataan.

Laite ei kaynnista

Takana olevaan

seliin on kiinnitetty
varuste.
Taytettyjen
aineksien paino
on alle 5 grammaa
(0,01 Ib).
Kierrettavaa

valittua SensorControl valitsinta ei pidetty

Plus -ohjelmaa vaan
kytkeytyy pois paalta.

SensorControl Plus
-toimintoa ei voi
kaynnistaa. Nakyviin

tulee "LISAA AINEKS.”,

vaikka aineksia on jo
lisatty.

tarpeeksi pitkaan
kiinni asennossa
M/A.

Vaa'alla varustetut
mallit: Ainekset

on taytetty ennen
kuin vaaka oli
aktivoitunut.

Irrota varuste.

varsi.

Tayta aineksia vahintdan 5 grammaa (0,01 Ib);
muutoin vaaka ei nayta oikeaa mittaustulosta.

Tyhjenna kulho.

Valitse ohjelma uudelleen.

Lisda ainekset vasta, kun ohjelma on
valittu ja vaaka nayttaa "0 g” tai "0.00 Ib”
(asetuksesta riippuen) tai nayttéon tulee
"LISAA AINEKS.”.

VIRHE
MOOTT. YLIKUORM.

VIRHE
VAAKA

On kasitelty liian
suuria maaria ainek-
sia samanaikaisesti
tai liian pitkaan.
Laite tai varuste on
jumiutunut.

Moottori viallinen.

Vaaka ei toimi
kunnolla.

Vaaka viallinen.

Vaaka altistuu
tarinalle.

Laitetta on tyénnetty
tyotasolla ennen
vaa'an kayttoa.

m Kaanna kierrettava valitsin asentoon O.
Irrota pistoke pistorasiasta.

m Pienenna kasiteltdvien ainesten maaraa.

m Anna laitteen jadhtya huoneenlampoiseksi.

m Kaanna kierrettava valitsin asentoon O.
Irrota pistoke pistorasiasta.

m Tarkasta laite / varuste ja avaa jumiutunut
kohta.

Jos ilmoitus nakyy jatkuvasti, moottori voi olla

viallinen. Kdanny huoltopalvelun puoleen.

m Vaa’an nollaus: Pida jotain
toimintovalitsinta (85/®/® ) painettuna,
kunnes nayttéon ilmestyy "OptiMUM”.

m K&anna kierrettava valitsin asentoon O.
Irrota pistoke pistorasiasta.

m  Yritd uudelleen n. 10 min. kuluttua.

Jos ilmoitus nakyy jatkuvasti, vaaka voi olla

viallinen. Kéaanny huoltopalvelun puoleen.

Ala kayta laitetta tydtasoilla, joiden ala-

puolella on esimerkiksi kaynnissa oleva

astianpesukone.

m Nosta laitetta ja laske se sitten takaisin
tasolle.

m Nollaa vaaka ja yrita uudelleen.
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fi Varusteet

VIRHE Kaantyva varsi on m  K&anni kierrettava valitsin asentoon O.
VARSIOSA AUKI avattu. m Paina avaamispainiketta ja paina varsi ala-
asentoon niin, etta se lukittuu.
VIRHE Kulho tai kulmavaihde m Ké&anna kierrettava valitsin asentoon O.
TARKISTAKULHO (lisévaruste) on Irrota pistoke pistorasiasta.
irronnut. m  K&inna kulho vasteeseen asti.
m Kierrd kulmavaihde kiinni ja sulje sulkuvipu
kokonaan.
PUNNITUS Vaaka on kytketty m  Kytke laite pois péélta ja odota, ettéd se
PYSAYTA LAITE padille laitteen ollessa pysahtyy, ennen kuin kdytit vaakaa.
kaynnissa.
YLIKUORMITUS Mittaustulos on m Al4 tayta yli 5000 g aineksia.
VAAKA vaa'an punnitus- ja m Al4 poista yli 990 g aineksia.
tai nayttbalueen
ALIKUORMITUS ulkopuolella (-990 g ...
VAAKA 5000 g)
YLIKUORMITUS On taytetty likaatai = Taytd ilmoitettuja maarid vastaava maara
tai liian véhan aineksia aineksia.
ALIKUORMITUS valitulle ohjelmalle. =» "SensorControl Plus -toiminnon k&ytté”
SensorControl Plus katso sivu 172
-toimintoa
kaytettdessa
Varusteet

Lisdvarusteita ja varaosia on saatavissa jalleenmyyjilta tai huoltopalvelusta. Koska
tuotevalikoima laajenee jatkuvasti, voi saatavilla olla uusia lisdvarusteita, joita tdssé ei ole
mainittu. Sivustoltamme www.bosch-home.com niet, mita lisdvarusteita talla hetkella on

kaytettavissa.

Varusteet—————umi_Jkwvaus

MUZ9VLA1

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

Vihannesleikkuri
Viipaloi ja raastaa hedelmat, vihannekset ja muut
elintarvikkeet.

Sitruspusertimella varustettu teholeikkuri
Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat ja
lihan, raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii
pahkinat ja jadhdytetyn suklaan.

Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

Pastasuutin
Valmistaa lasagnelevyt ja nauhamakaronit.



Varusteet fi

Varusteet ————umi_Jkwvaus

@ MUZ9TM1

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

MUZ9FWA1

MUZ9PP2

MUZ9SV1

Minileikkurisarja

Jauhaa ja hienontaa pienid maaria mausteita,
viljaa, kahvia tai sokeria.

Hienontaa ja pilkkoo lihan, kalan, kovan juuston,
yrtit, hedelmét ja marjat, pahkinat tai suklaan.
Sekoittaa nestemaiset ja puolikovat elintarvikkeet,
hienontaa ja pilkkoo raa’at hedelmat, vihannekset
ja pakastemarjat, soseuttaa ruoat.

Lihamylly, jossa makkaransyottolaite ja kebbe-
valmistusosa

Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai
lihamurekkeen valmistamista varten. Makkaroiden
tayttdmiseen. Taikina- tai jauhelihakéadrdjen
valmistukseen.

Tehosekoitin

Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja
vihannekset, valmistaa majoneesin, hienontaa
hedelmét ja pahkinat, murskaa jaapalat, soseuttaa
ja sekoittaa keitot ja kastikkeet.

Kahvallinen teraskulho
Kulhossa voit kdsitella enint. 3500 g kakkutaikinaa.

Kahvallinen muovikulho
Kulhossa voit kdsitella enint. 3500 g kakkutaikinaa.

Lihamylly
Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai
lihamurekkeen valmistamista varten.

Pastaterat malleihin MUZ9HA1 ja MUZ9FW1
Pastan muotoiluun.
Valittavissa 5 erilaista muotoa.

Pikkuleipapursotin malleihin MUZ9HA1 ja
MUZ9FW1

Pursotinpikkuleipien muotoiluun.

Valittavissa 4 erilaista muotoa.
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fi Varusteet

Varusteet ————umi_Jkwaus

MUZ9CC1  Kuutioleikkuri malliin MUZ9VL1

@ @ % Elintarvikkeiden kuutiointiin.

MUZ9PS1 Ranskanperunatera malliin MUZ9VL1
@ Raakojen perunoiden viipaloimiseen
ranskanperunoiksi.

MUZ9SC1 Kaadnnettava viipalointitera Profi Supercut
@ malleihin MUZ9VL1 ja MUZ9VLP1
Hedelmien ja vihannesten leikkaamiseen paksuiksi
tai ohuiksi viipaleiksi. Soveltuu erityisesti erittain
pehmeille tai kuitupitoisille elintarvikkeille.

7 MUZ9BS1 Varustesarja "Baking Sensation”
@ @ Sarja siséltaa seuraavat osat:
% MUZ9FW1 lihamylly (sis. keskikarkean
reikdlevyn, 5 mm), MUZ9SV1 pikkuleipdpursotin,
@ # MUZ9KR1 muovikulho.
MUZ9RV1 Raastinosa

ﬁ @@ Elintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.
9D

% MUZ9AD1 Kulmavaihde MUZ9RV1

Saatavissa erikseen, jos muun varusteen
kulmavaihdetta ei ole kaytettavissa.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere

Infos unter:

www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours
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BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 35 13

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _y ot 4.
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgeréate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebict
Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
0892698 010 JeAvkLLdl |
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 Jeareeeded|

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAAvio TNAépwvo: 181 82
(AaTIkA Xpéwan)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kft.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.
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IL  Israel, PR 2"
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HT3cl

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd. Arena House, Main Bldg,

2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*

www.bosch-home.com/in

* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05274 1722
mailto:info@balticcontinent. It
www.balticcontinent. It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KuwuHes

Ten./ cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro
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RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuka”
CepBucC OT Npoun3BoAMTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
L prad) Lo pel) 4SLal)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, FiNiE

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Organiza¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 4520 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Gagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Ucretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2

AP BT RO S B R,
EEASRRBEERR,

DR AERER

BSH Home Appliances Private Limited
B AL PR M #8057 114

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Magabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001065852 970518
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Register your new Bosch now:
www.bosch-home.com/welcome
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico. No
sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de funcionamiento
habituales para uso doméstico. jNo superar las cantidades maximas
admisibles! =» «Recetas» véase la pagina 16

El aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir alimentos.

El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos

o productos. Siempre que se empleen los accesorios especificos
homologados por el fabricante, el aparato podra usarse para otras
aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y
accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los accesorios
para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas instruc-
ciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no asume
ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del incumpli-
miento de las instrucciones relativas al uso correcto del aparato.
Este aparato puede ser manejado por personas con facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de experiencia

y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados del
aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar el
aparato. Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados por nifios.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m El aparato solo puede conectarse a una fuente de alimentacion
con corriente alterna a través de un enchufe reglamentario con
puesta a tierra. Asegurese de que el terminal de tierra protector de
la instalacion domeéstica esté instalado de acuerdo con las normas
vigentes.

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las indica-
ciones especificadas en la placa de caracteristicas del modelo. No
utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion o el propio
aparato presenten danos visibles. Para evitar riesgos, el aparato
solo debe ser reparado (p. €j., cambio de un cable de alimentacion
danado) por nuestro servicio de asistencia técnica.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté funcionando!

3



es Indicaciones de seguridad importantes

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como
p. €j. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del aparato
entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.

m No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato con
las manos humedas.

m El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

m Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de la
red eléctrica.

m Al bajar el brazo giratorio, no tocar la caja para evitar que los dedos
o las manos se queden atrapados. No modificar la posicion del
brazo giratorio con el aparato en funcionamiento.

m jUtilizar las herramientas solo si el recipiente esta montado y tapado
y las tapas de proteccion de los accionamientos estan colocadas!
jAl utilizar accesorios, colocar el recipiente, la tapa y las tapas pro-
tectoras de los accionamientos siguiendo las indicaciones!

m No introducir nunca las manos en el recipiente o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. No introducir
ningun objeto (p. ej. cuchara) en el recipiente o en la boca de
llenado. Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios
alejados de las piezas giratorias. Tras desconectar el aparato, el
accionamiento del mismo continua girando durante unos instantes.
Esperar a que el accionamiento se detenga completamente.

m No utilizar nunca herramientas y accesorios o0 2 accesorios al
mismo tiempo. En caso de usar los accesorios especificos, ademas
de estas instrucciones deberan tenerse en cuenta las instrucciones
de uso especificas de los accesorios.

m Cuando se utilicen accesorios, deben tenerse en cuenta los colores
identificativos de los mismos y del accionamiento.

/A iPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

A jAtencion!

m Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No usar
el aparato en seco, sin alimentos.

m La superficie de trabajo debe estar facilmente accesible, debe
ser resistente a la humedad, firme, lisa, seca y lo suficientemente
grande para evitar posibles dafios por salpicaduras y poder trabajar
sin problemas.



/\ iImportante!

Indicaciones de seguridad importantes es

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =% «Limpieza y cuidado» véase la pagina 16

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
sobre nuestros productos.

www.bosch-home.com

Nuestros aparatos se someten a un
desarrollo continuo. Por tanto, es posible
que alguna de las funciones no coincida con
las descritas en estas instrucciones. En este
caso, compruebe si hay una versién mas
reciente de estas instrucciones en nuestra
pagina web.

Coémo utilizar estas instrucciones:
despliegue las paginas de la cubierta. En
ellas encontrara ilustraciones con letras y
numeros a los que se hace referencia en
estas instrucciones (p. ej. = Secuencia de
imagenes ).
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es Descripcion del aparato

Descripcién del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.
—> Figura [\

Base motriz
1 Mando giratorio
a Anillo luminoso
(indicador de funcionamiento)
b Escala de ajuste
Tecla de desbloqueo
Brazo giratorio
Accionamiento principal (negro)
a Boca para introducir las herramientas
5 Accionamiento delantero (amarillo)
a Tapa protectora del accionamiento
6 Accionamiento trasero (rojo)
a Tapa protectora del accionamiento
7 Compartimento para guardar el cable o
enrollacables*
8 Muescas para el recipiente de mezcla

Panel de mando

9 Teclas de funciones
a Teclas selectoras de funciones*
b Teclas de ajuste

10 Pantalla

Recipiente de mezcla

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa
a Boca de llenado

A WN

Herramientas
13 Varilla mezcladora profesional Flexi
a Tapa protectora con teclas de
eyeccionherramienta
14 Varilla batidora profesional
a Tapa protectora con teclas de eyeccion
15 Garfio amasador
a Tapa protectora con teclas de eyeccién

* segun modelo

Nota: Dependiendo del modelo, el robot de
cocina se suministrara con mas accesorios.

Antes de usar el aparato

por primera vez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,

desembalarlo completamente, limpiarlo

y comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafiado!

m Extraer la base motriz y todos los
accesorios del embalaje y retirar el
material de embalaje.

m  Comprobar que estén todas las piezas
y que no haya darios visibles. =» Figura [\

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 16

Componentes y elementos
de mando

Identificacion por colores

Los accionamientos tienen distintos colores
(negro, amairillo y rojo). Los accesorios
también estan marcados con estos colores.
Utilizar los accesorios exclusivamente en el
accionamiento del mismo color.

Accionamientos
=> Figura I\

El aparato dispone de 3 accionamientos
diferentes.

Accionamiento principal, negro (4)
Para la utilizacién de las herramientas
0 de accesorios con engranaje
coénico.

Accionamiento delantero,

amarillo (5)

Para la utilizacion de accesorios

con una pieza de unién amarilla.

Accionamiento trasero, rojo (6)
Para la utilizacién de accesorios
con una pieza de unién roja.
Tapa protectora del
accionamiento (5a y 6a)

Para cubrir accionamientos no utilizados.
Mas informacién: = «Accesorios» véase la
pagina 22

® © @




Pantalla

= Figural}

En la pantalla se muestran los ajustes, los
mensajes informativos y de error, asi como
los valores. Los mensajes largos se despla-
zan de forma continua de derecha a izquierda
para que se pueda leer todo el texto.
Ejemplo:

([ MASADEL
PRES. INTR. GIR.

\ J

[ LEVADURA

-
EN M/A POR 2s

| J

EVADU
EN M/A

N\

El idioma en el que aparecen los textos se
puede modificar. =% «Ajustes» véase la
pagina 9

Teclas de funciones

=> Figura I}

El aparato dispone de entre 3 y 5 teclas de
funciones (segun el modelo) que permiten
seleccionar y ajustar funciones adicionales y
programas automaticos especiales.

Teclas

&* SensorControl Plus /

& Seleccionar programa / Atras
@*

\_J*

Temporizador / Seleccionar / Atras

_|_

* segun modelo

Teclas selectoras de funciones &/ © /
Pulsando brevemente estas teclas se activa
la funcion seleccionada. Si se pulsa una de
estas teclas y se mantiene pulsada, se sale
de la funcion seleccionada y en la pantalla
aparece de nuevo «OptiMUM».

Nota: Las teclas se accionan tocandolas
suavemente con el dedo. El uso de guantes
de cocina puede afectar al funcionamiento de
las teclas. No se pueden accionar utilizando
algun objeto (p. gj. cuchara).

Balanza / Tara / Atras
Seleccionar / Disminuir valores

Seleccionar / Aumentar valores

Componentes y elementos de mando es

Mando giratorio con anillo [
luminoso

=> Figura & O
El mando giratorio permite seleccionar la
velocidad deseada, iniciar un programa
automatico o apagar el aparato. Durante el
funcionamiento, el anillo luminoso incorpo-
rado permanece encendido. Si se produce
un error de manejo, se disparan los fusibles
electrénicos o el aparato esta defectuoso, no
se podra volver a encender el aparato y el
anillo luminoso permanecera encendido.

M/A El ajuste M/A tiene dos funciones
diferentes:
Estandar (M):
Conexion breve con velocidad
maxima / rapido. Mantener pulsado
el interruptor durante la duracion
deseada.

Con SensorControl Plus (A):
Regulacion automatica de la
duracién. Tras activar el modo
automatico, llevar el mando a M/A
y mantenerlo algunos segundos
en esa posicion. El interruptor
permanece ajustado en M/A

y cuando finaliza el programa
automatico regresa a la posicion O.
El aparato se desconecta.

=> «Uso de SensorControl Plus»
véase la pagina 12

O  Parar/ Desconectar
Q.  Funcién «Mezclar» con velocidad
minima / muy lento
1...7 Niveles de velocidad

1: Velocidad baja / lento
7: Velocidad maxima / rapido



Herramientas
= Figural}

Varilla mezcladora

es Componentes y elementos de mando
profesional Flexi é
Para preparar masas como, por
ejemplo, masa batida o0 mousse.
Para mezclar clara de huevo batida a punto
de nieve o nata.
Varilla batidora profesional
Para montar la clara de huevo ‘“')\
a punto de nieve, preparar nata
o batir masas ligeras como, por
ejemplo, masa de bizcocho.
Garfio amasador
Para amasar masas pesadas (por >
ejemplo, masa de levadura) y mezclar
ingredientes que no se tienen que
picar (como pasas, laminas de chocolate).
Q. Paraincorporar y mezclar con
cuidado diferentes ingredientes (p. €j.
incorporar clara de huevo a punto de
nieve)
Para incorporar removiendo
y mezclar ingredientes
3 Para amasar masas pesadas con el
garfio amasador
Para remover y batir ingredientes
(p- €j. nata montada) con la varilla
mezcladora profesional Flexi o la
varilla batidora profesional
M/A Para utilizar las herramientas con
SensorControl Plus = «Uso de
SensorControl Plus» véase la
pagina 12
Ajuste de precisién de las herramientas
El aparato esté ajustado de fabrica de forma
que la varilla batidora profesional casi toca la
base del recipiente para que los ingredientes
se mezclen perfectamente entre ellos. La
distancia puede corregirse si las herramientas
tocan la base del recipiente o estan
demasiado separadas de ella. = «Ajuste
de precisién de las herramientas» véase la
pagina 18

Brazo giratorio

= Figura @
El brazo giratorio se desplaza

hacia arriba para introducir o retirar una
herramienta o el recipiente. El brazo giratorio
esta equipado con la funcién «EasyArm Lift»
que facilita los movimientos de elevacion del
mismo.

Recipiente de mezcla y tapa

=> Figura[]

El aparato se suministra con un recipiente de
mezcla especial que se une a la base motriz
introduciéndolo y girandolo. La tapa se fija en
el brazo giratorio y se abre automaticamente
al levantarlo.

Introducir y retirar las

herramientas

= Figura[d

Las herramientas cuentan con unas teclas de
eyeccion en la tapa protectora que permiten
extraerlas facilmente.

Insertar herramienta: Insertar la herramienta
hasta que se enclave en el accionamiento
principal. La tapa protectora cubre el
accionamiento.

Extraer herramienta: Presionar las dos
teclas de eyeccion hasta que se suelte

la herramienta. Retirar el accesorio del
accionamiento.

Enrollacables
= Figura [} :@
Segun el modelo: El aparato esta

equipado con un enrollacables automatico.
Tirar del cable de conexion del aparato,

una sola vez, hasta alcanzar la longitud
deseada (longitud maxima 125 cm) y soltarlo
lentamente; el cable queda retenido en esta
posicion.

Reducir la longitud del cable: Tirar
ligeramente del cable y desenrollarlo hasta
alcanzar la longitud deseada. Volver a tirar
ligeramente del cable y soltarlo lentamente; el
cable queda retenido en esta posicion.




Importante: No empujar el cable
manualmente. En caso de que el cable se
quede enganchado, extraerlo completamente
de su alojamiento y volver a enrollarlo.

Compartimento para Io

guardar el cable ]

=> Figura I}
Segun el modelo: El aparato cuenta con
un compartimento para guardar el cable. La
longitud del cable de red puede ajustarse
tirando o retrayendo el cable.

Sistemas de seguridad

El aparato dispone de distintos sistemas
de seguridad. =» «Sistemas de seguridad»
véase la pagina 18

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa, estable y limpia.

m Extraer la cantidad de cable necesaria.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y elevar el
brazo giratorio hasta el tope.

m Encajar la tapa con la boca de llenado
hacia delante en el accionamiento
principal.

m  Montar el recipiente. Tener en cuenta las
muescas de la base motriz.

m Girar el recipiente en sentido antihorario
hasta que encaje.

La base motriz esta lista para el uso.

Importante: No desplazar el aparato sobre
la superficie de trabajo, ya que esto podria
afectar al funcionamiento de la balanza.
Levantar el aparato para cambiarlo de sitio.

Ajustes

m Pulsar la tecla de desbloqueo y presionar
hacia abajo el brazo giratorio hasta que
encaje.

m Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente. El aparato esta conectado.

m En la pantalla aparece «OptiMUM».

Preparativos es

Nota: Si el aparato no se utiliza o no se
acciona durante un intervalo de tiempo
determinado, la pantalla se va apagando
poco a poco y el aparato se pone en modo de
reposo. Cuando se toca alguna de las teclas
vuelve a aparecer «OptiMUM».

m Pulsar al mismo tiempo y mantener
pulsadas las teclas O y + hasta que se
abra el menu de configuracion.

m Volver a soltar las teclas @ y +.

Seleccionar ajuste

m Los ajustes siguientes aparecen de
manera sucesiva cada vez que se pulsa
brevemente la tecla ®.

— |IDIOMA
Idioma en el que se muestran los textos
de la pantalla.

— SONIDO
Volumen de los tonos de aviso; se puede
ajustar en 6 niveles diferentes, desde
apagado hasta alto.

— BRILLO
Brillo de la pantalla; se puede ajustar
en 6 niveles diferentes, de oscuro a
luminoso.

— UNIDADES (en modelos con balanza)
Unidad de los valores de la balanza;
gramos (g) u libra (Ib).

Cambiar y guardar ajustes

m Conlatecla + o — se modifica el ajuste
actual.

m  Mantener pulsadas al mismo tiempo las
tecla ® y + hasta que «GUARDADO»
aparezca en la pantalla.

m Volver a soltar las teclas ® y +. Los
nuevos ajustes estan guardados.

Ejemplo: Ajustar idioma

=» véanse también las
instrucciones breves

m Pulsar al mismo tiempo y mantener
pulsadas las teclas © y + hasta que se
abra el menu de configuracion.

m Volver a soltar las teclas ® y +.



es Uso sin funciones adicionales

m Pulsar la tecla ® tantas veces como sea
necesario hasta que aparezca el menu de
seleccion de idioma.

IDIOMA
ESPANOL

m Pulsarla tecla + o — repetidamente
hasta que se muestre el idioma deseado.
m Mantener pulsadas al mismo
tiempo las tecla © y + hasta que
«CONFIGURACION GUARDADO» aparezca
en la pantalla.

CONFIGURA
GUARDADO

m Enla pantalla se visualizan los idiomas
disponibles.
m Volver a soltar las teclas © y +.
El idioma seleccionado se ha guardado.
m Mantener pulsada una de las teclas de
funcion (&/O/®) hasta que aparezca
«OptiMUM» en la pantalla. El aparato esta
listo para el funcionamiento.
Nota: En caso de encenderse el aparato
con el mando giratorio, se abandona
automaticamente el menu.

Uso sin funciones
adicionales

A iPeligro de lesiones!

— Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez concluidos todos
los preparativos para trabajar con el
aparato.

— No introducir nunca los dedos en el reci-
piente o en la boca de llenado mientras el
aparato esta en funcionamiento.

— Trabajar solo con la tapa colocada.

— Esperar hasta que el accionamiento se
detenga antes de mover el brazo giratorio
o de cambiar las herramientas.

— Por motivos de seguridad, es
imprescindible colocar la tapa protectora
del accionamiento sobre el accionamiento
delantero y trasero.

10

Importante:

— Preparar la base motriz tal y como se ha
descrito en el apartado «Preparativos».

— El aparato no se encendera si el
recipiente no esta bien insertado.

Nota: La funcién «TIEMPO» se inicia
automaticamente cada vez que se utiliza el
aparato, cuenta el tiempo de preparacion y lo
muestra en la pantalla.

= Secuencia de imagenes @

1. Dependiendo de como se vayan a
procesar los alimentos, elegir la varilla
mezcladora profesional Flexi, la varilla
batidora profesional o el garfio amasador
=» «Herramientas» véase la pagina 8.
Insertar la herramienta hasta que se
enclave en el accionamiento principal.

La tapa protectora cubre el accionamiento.

2. Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

3. Pulsar la tecla de desbloqueo y presionar
hacia abajo el brazo giratorio hasta que
encaje.

/\ iPeligro de lesiones!
iBajar con cuidado el brazo giratorio! Tener
cuidado de no pillarse los dedos o las manos.

Manejo del aparato

4. Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente. En la pantalla aparece
«OptiMUMp».

5. Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo deseada (= «Velocidades
recomendadas» véase la pagina 8).

En la pantalla aparece «TIEMPO» y se
muestra el tiempo de preparacion que ha
transcurrido en minutos y segundos.

Nota: A partir de 60 minutos de duracion,

también se muestran las horas: «1:01:30».

6. Procesar los alimentos hasta alcanzar el
resultado deseado.

7. Colocar el mando giratorio en la posicion
O. Aguardar que el accionamiento se
detenga. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

8. Pulsar la tecla de desbloqueo y elevar el
brazo giratorio hasta el tope.



Uso de las funciones «Tiempo» y «Temporizador» es

9. Girar el recipiente en sentido horario
hasta que se pueda levantar. Retirar el
recipiente del aparato.

10. Presionar las dos teclas de eyeccién
hasta que se suelte la herramienta.
Retirar el accesorio del accionamiento.

11. Retirar la tapa del accionamiento.

12. Limpiar las piezas directamente después
de su uso. =» «Limpieza y cuidado»
véase la pagina 16

Nota: Utilice también nuestros ejemplos

de aplicacién para conocer mejor su nuevo

aparato y sus funciones. =» «Recetas» véase

la pagina 16

Agregar o reponer ingredientes
Mientras se estan elaborando los
ingredientes, también es posible afadir
ingredientes nuevos.

=> Figura[d

m  Con el aparato en funcionamiento, intro-
ducir mas ingredientes cuidadosamente a
través de la boca de llenado.

/\ iPeligro de lesiones!

No introducir nunca las manos en el
recipiente o en la boca de llenado mientras el
aparato esta en funcionamiento. No introducir
ningun objeto (p. ej. cuchara) en el recipiente
o en la boca de llenado.

—» Secuencia de imagenes [l

1. Para incorporar mayores cantidades o
ingredientes, ajustar el mando giratorio
en la posicién O. Aguardar que el
accionamiento se detenga.

2. Pulsar la tecla de desbloqueo y elevar el
brazo giratorio hasta el tope.

3. Introducir directamente los ingredientes
en el recipiente. Pulsar la tecla de
desbloqueo y presionar hacia abajo el
brazo giratorio hasta que encaje. En la
pantalla aparece «OptiMUM». Seguir
procesando los alimentos.

Uso de las funciones

«Tiempo» y «Temporizador»

El aparato cuenta con las funciones de
hora y de temporizador. Se dispone de las
siguientes funciones:

Funcién «TIEMPO»

Se indica el tiempo de preparacion que ha

transcurrido (ajuste estandar). La funcién

«TIEMPO» se inicia automaticamente en

cuanto se empiezan a procesar alimentos.

Notas:

— Pulsar brevemente la tecla ® mientras
se estan procesando los alimentos para
activar la funcion «TEMPORIZADOR».

— Mantener pulsada la tecla ® mientras
se estan procesando los alimentos
para ajustar la indicacion de pantalla en
«00:00».

Funcién «TEMPORIZADOR»

Para ajustar el tiempo deseado. Cuando
finaliza el tiempo ajustado se activa una sefial
acustica y dejan de procesarse los alimentos.
Esta funcion también se puede utilizar
aunque no se estén procesando alimentos
(p. €j. para controlar tiempos de coccién o de
reposo de los alimentos).

=» Secuencia de imagenes Il

1. Preparar el aparato. Introducir los
ingredientes.

2. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente. En la pantalla aparece
«OptiMUM».

3. Pulsar la tecla ©. En la pantalla aparece
«00:00».

4. Ajustar el tiempo de preparacion deseado
con latecla + o —. Si se mantiene
pulsada la tecla correspondiente, los
valores cambian mas rapidamente. El
tiempo de preparacion ajustado se guarda
durante unos 5 minutos.

5. Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo deseada.

6. En la pantalla se muestra y se empieza a
descontar el tiempo restante.

11



es Uso de SensorControl Plus

7. Cuando finaliza el tiempo se activa una
sefial acustica y el aparato deja de pro-
cesar los alimentos autométicamente.
En la pantalla aparece «FINALIZADO
TEMPORIZADORb.

Nota: Ajustar tono de senal
=> «Ajustes» véase la pagina 9

8. En la pantalla aparece «POSICIONAR
INTER. GIR. EN O».

9. Colocar el mando giratorio en la
posicion O. En la pantalla aparece
«OptiMUM».

10. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

11. El proceso de los alimentos con la
funcion «TEMPORIZADOR» ha finalizado.

12. Limpiar las piezas directamente
después de su uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 16

Notas:

— En la pantalla se muestra el tiempo en
minutos y segundos. Ejemplo: 1 minuto
y 30 segundos: «01:30». A partir de
60 minutos de duracion, también se
muestran las horas: «1:01:30».

— Pulsar la tecla + o — para ajustar el
tiempo restante en cualquier momento.

— Pulsar dos veces la tecla © brevemente
para detener el temporizador (el aparato
continua funcionando) o para reiniciarlo.

— Girar el mando giratorio hasta la
posicion O para interrumpir la
preparacion de los alimentos. El tiempo
restante queda guardado y corre de
nuevo al volver a encender el aparato.

— Mantener pulsada la tecla © para
apagar el temporizador. En la pantalla
aparece «OptiMUM». En la pantalla
aparece «00:00». La funcién «TIEMPO»
vuelve a estar activada.

Uso del temporizador sin procesar

alimentos:

m Pulsar latecla ©®. En la pantalla
aparece «00:00».

m Ajustar el tiempo de preparacion
deseado con latecla + o —.

m Pulsar dos veces la tecla © brevemente
para iniciar el temporizador.
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m  En la pantalla se muestra y se empieza
a descontar el tiempo restante.

m Cuando finaliza el tiempo ajustado se
activa una sefial acustica. En la pantalla
aparece «FINALIZADO TEMPORIZADOR».

Notas:

— Pulsar dos veces la tecla ® brevemente
para detener o reiniciar el temporizador.

— Si se empiezan a procesar alimentos
estando activado el temporizador, el
aparato permanecera en funcionamiento
hasta que finalice el tiempo restante
y dejara de procesar los alimentos de
forma automatica.

Uso de SensorControl Plus

El aparato (en funcion del modelo) cuenta con
programas automaticos SensorControl Plus.
Los sensores supervisan la preparacion
de los ingredientes y desconectan
automaticamente el aparato cuando se
alcanza la consistencia programada.
Con SensorControl Plus se dispone de los
siguientes programas automaticos.
— NATA
Preparacion automatica de nata montada.
— PUNTO DE NIEVE
Preparacion automatica de clara de
huevo a punto de nieve.
— MASADE LEVADURA
Preparacion automatica de masa de
levadura.

Seleccionar un programa

m Pulsar la tecla 8. En la pantalla aparece
((NATA)).

m Pulsarlatecla & o las teclas +/—.
Se muestran los siguientes programas de
manera sucesiva:

Herramienta / ingredientes

NATA Varilla batidora profesional
>300ml*  300-700 ml de nata

NATA Varilla batidora profesional
>700ml*  700-1500 ml de nata
PUNTODE Varilla batidora profesional
NIEVE 2-12 claras de huevo



Herramienta / ingredientes

MASADE  Garfio amasador
LEVADURA Ingredientes y cantidades
segun receta =» «Recetas»
véase la pagina 16
* En los aparatos con balanza incorporada
no se muestran las opciones «>300 ml»
y «>700 ml» del programa «NATA». En la
pantalla parpadea «0g». Cuando se introduce
entre 300 mly 1500 ml de nata, en la
pantalla se muestra la cantidad de forma
permanente y el aparato aplica los ajustes
adecuados automaticamente. Si se introduce
una cantidad inferior o superior de nata, la
indicacion de peso parpadea.

Notas:

— Con objeto de asegurar el funciona-
miento correcto de los sensores, el
robot de cocina debera haber estado en
funcionamiento, como minimo, 2 minutos
antes de usar por primera vez el pro-
grama automatico SensorControl Plus.

— No introducir los ingredientes hasta
que se haya seleccionado el programa
y la balanza indique «0 g» 0 «0.00 lb»
(segun el ajuste) o aparezca «<KAGREGAR
INGREDIENTES» en la pantalla.

— En caso de encenderse el aparato
con el mando giratorio, se abandona
automaticamente el menu.

— No introducir mas ingredientes en cuanto
se haya iniciado la preparacion con
SensorControl Plus.

— SensorControl Plus solo esta programado
para el uso con las herramientas y los
alimentos (en las cantidades indicadas)
descritos. No es posible realizar otras
combinaciones diferentes.

— La antigliedad, la temperatura y los
aditivos contenidos en los ingredientes
utilizados influyen en el tiempo necesario
y en el resultado.

— Para que el programa SensorControl Plus
alcance unos resultados 6ptimos, los
huevos empleados deberan ser frescos y
la nata estar refrigerada (aprox. 6 °C).

— Lanata que haya estado congelada
previamente no se puede montar.

Uso de SensorControl Plus es

En caso de usar nata para montar con
aditivos o sin lactosa, no se alcanzara un
resultado ideal.

— Introducir azticar, aromas y otros aditivos
para la nata o la clara de huevo a punto
de nieve una vez haya finalizado el
programa SensorControl Plus.

— Cuando se inicia SensorControl Plus las
teclas estan bloqueadas.

— Para interrumpir el programa
SensorControl Plus, colocar el mando
giratorio en la posicion O. El mando
ofrece una ligera resistencia, que se
debera superar para poderlo girar hasta
dicha posicion.

— En caso de que el resultado no fuera el
deseado, colocar el mando giratorio en
la posicion 7 (para nata y clara a punto
de nieve) o 3 (para masa de levadura)

y continuar procesando los ingredientes
hasta llegar a la consistencia deseada.

— SensorControl Plus no se puede volver a
iniciar una segunda vez con ingredientes
ya preparados.

Ejemplo: Montar claras de
huevo a punto de nieve con
SensorControl Plus

=» Secuencia de imagenes

1. Preparar la base motriz y colocar la varilla
batidora profesional.

2. Pulsar la tecla de desbloqueo y presionar
hacia abajo el brazo giratorio hasta que
encaje.

3. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente. En la pantalla aparece
«OptiMUM».

4. Separar las claras de los huevos
(2-12 unidades).

5. Pulsar la tecla &. En la pantalla aparece
«NATA».

Nota: En modelos sin balanza aparece
«NATA>300 ml». Volver a pulsar la tecla 8.
En la pantalla aparece «NATA>700 ml».

6. Pulsar la tecla &. En la pantalla aparece

«PUNTO DE NIEVE».
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es Uso de la balanza

Nota: En este momento se calibra la balanza
en los aparatos que la lleven integrada.
Durante la calibracion aparecen unas lineas
consecutivas en la pantalla: «—---- » (Tara).
En la pantalla aparece «0 g» 0 «0.00 Ib» (en
funcion del ajuste).

7. Introducir las claras de huevo en el
recipiente. En la pantalla aparece
«PRES. INTR. GIR. EN M/APOR 2s».

8. Llevar el mando giratorio a M/A y
mantenerlo en esa posicién durante
2 segundos.

9. Una vez transcurridos los 2 segundos, el
mando giratorio se fija automaticamente y
al soltarlo permanece en la posicion M/A.

Importante: Si el mando giratorio no queda

fijado en M/A es porque no se ha mantenido

durante el tiempo suficiente en esta posicion.

10. En la pantalla aparece «SENSOR
CONTROL PLUS». SensorControl Plus
supervisa la preparacion.

11. Cuando se alcanza la consistencia
programada se activa una sefial acustica
y dejan de procesarse los alimentos. En la
pantalla aparece «FINALIZADO».

Nota: Ajustar tono de sefal =» «Ajustes»
véase la pagina 9

12. El mando giratorio regresa
automaticamente a la posicion O.

En la pantalla aparece «OptiMUM».

13. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

14. Se ha terminado de procesar los
alimentos con la funcion «<PUNTO DE
NIEVE».

15. Limpiar las piezas directamente después
de su uso. =» «Limpieza y cuidado»
véase la pagina 16

Uso de la balanza

El aparato (en funcién del modelo) cuenta
con una balanza. Con ella se puede:
— Pesar los ingredientes introducidos (cada
ingrediente por separado o todos juntos).
— Preajustar un peso e ir introduciendo
los ingredientes hasta alcanzarlo (con
sefales de aviso acusticas).
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Notas:

— La balanza indica el peso en incrementos
de 5 g (0,01 Ib). Si se introducen menos
de 5 gramos (0,01 Ib), la balanza no da
valores correctos.

— El aparato tiene 4 sensores de peso en
los pies de apoyo. La balanza solo ofrece
valores correctos si todos los pies se
encuentran apoyados sobre una super-
ficie de trabajo firme y plana. No colocar
trapos ni ningun otro objeto debajo de
ella.

— La superficie de trabajo no debe estar
sometida a vibraciones durante el uso de
la balanza (p. €j. debido a otros trabajos u
otros aparatos).

— No desplazar el aparato sobre la
superficie de trabajo, ya que esto podria
afectar al funcionamiento de la balanza.
Levantar el aparato para cambiarlo de
sitio.

— Al encenderla o reiniciarla, la balanza se
calibra durante unos instantes (tara). No
tocar el aparato ni colocar ninguin objeto
sobre él (p. €j. cuchara, trapo, etc.).

— Vigilar que el vaso de medicion o algun
embalaje no se encuentre sobre el
aparato (p. €j. en el borde de la boca de
llenado).

Pesar ingredientes

=» Secuencia de imagenes [{

1. Preparar la base motriz.

2. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente. En la pantalla aparece
«OptiMUM».

3. Pulsarlatecla & y no tocar mas el
aparato. Durante la calibraciéon aparecen
unas lineas consecutivas en la pantalla:

4. En la pantalla aparece «0g» 0 «0.00 Ib»
(en funcién del ajuste). La balanza esta
preparada.

5. Introducir los ingredientes. La balanza
indica el peso.

6. Empezar a procesar los alimentos
o afiadir mas ingredientes.



7. Pulsarlatecla @ y no tocar mas el
aparato. En la pantalla aparece «0 g»
0 «0.001b» (en funcion del ajuste).
La balanza esta preparada.

8. Seguir este procedimiento para introducir
y pesar todos los ingredientes que se
desee.

A continuacion, procesar los ingredientes
que se han pesado. =» «Uso sin funciones
adicionales» véase la pagina 10

Nota: Si se pulsa la tecla @ mientras se
estan procesando los alimentos, en la
pantalla aparecera «PARA BALANZA PARAR
MAQUINA.

Preajustar el peso

=» Secuencia de imagenes

1. Pulsar la tecla y no tocar mas el
aparato. Durante la calibracion aparecen
unas lineas consecutivas en la pantalla:
«————= » (Tara).

2. Enla pantalla aparece «0g» 0 «0.00 lb»
(en funcién del ajuste). La balanza esta
preparada.

3. En la pantalla aparece «100 g» 0 «0.20 lb»
(en funcidn del ajuste).

4. Ajustar el peso deseado con la tecla
+ o — (50-3000 g / 0.10-6.00 Ib).

5. Introducir los ingredientes. En la
pantalla se indica la cantidad que falta,

p. €j. «65 g».

6. Apartir de «40 g» suena una sefial
acustica recurrente. Cuanto menor sea la
cantidad que falta, mas rapido sonara la
sefial.

Nota: Ajustar tono de sefial =» «Ajustes»
véase la pagina 9

7. Alllegar a «0g» (se ha introducido la
cantidad ajustada) se apaga la sefial
acustica.

8. Sise supera la cantidad ajustada, la senal
acustica suena de manera permanente.
Nota: Ajustar tono de sefial =» «Ajustes»
véase la pagina 9

El peso adicional se indica con un signo
de menos. Si se han afiadido 25 g de
mas, en la pantalla aparece «-25g».

Uso de los accesorios es

m Retirar la cantidad sobrante o mantener
pulsada una de las teclas de funcién
(&/OI®) hasta que aparezca
«OptiMUM» en la pantalla.

Uso de los accesorios

Existe una serie de accesorios que le
permiten ampliar las funciones de su robot de
cocina. En funcion del modelo, determinados
accesorios estan incluidos en el volumen de
suministro. En caso de que algun accesorio
no estuviera incluido, lo podra adquirir en el
comercio especializado o a través del servicio
de asistencia técnica. =% «Accesorios» véase
la pagina 22

Preparativos para los accesorios

Dependiendo de los accesorios, la base

motriz debe prepararse de diferente manera.

m Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa, estable y limpia.

m Extraer la cantidad de cable necesaria.

m Dependiendo del accesorio, preparar
la base motriz como se muestra en la
imagen.

=> Figura [

Preparativos para herramientas.

2. Preparativos para accesorios en el
accionamiento negro con engranaje
conico y accesorios que se colocan en
lugar del recipiente.

3. Preparativos para accesorios en el
accionamiento rojo, por ejemplo batidora
0 juego de picadoras.

4. Preparativos para accesorios en el
accionamiento amairrillo, sin abertura de
descarga para alimentos, por ejemplo,
miniprocesador o exprimidor de citricos.

5. Preparativos para accesorios en el
accionamiento amarillo con abertura de
descarga para alimentos, por ejemplo
cortador-rallador.

-
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es Limpieza y cuidado

Importante:

m Tener en cuenta la marca amarilla,
roja o negra en el accionamiento y
los accesorios. =» «Identificacion por
colores» véase la pagina 6

m  Cubrir siempre los accionamientos que no
se utilicen con sus tapas protectoras.

m Consultar el resto de pasos en las
instrucciones de cada accesorio.

Limpieza y cuidado
Limpiar bien el aparato y los accesorios
utilizados después de cada uso. =» Figura M

A iPeligro de descarga eléctrica!l

— Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente antes de limpiar el aparato.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavajillas.

— iNo utilizar limpiadoras de vapor!

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta
0 metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de limpieza
abrasivos.

— Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atencién a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian
deformarse irreversiblemente.

Limpiar la base motriz

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento.

m Limpiar la base motriz y la tapa protectora
del accionamiento con un pafio suave
y himedo y, a continuacién, secarlas.

Limpiar el recipiente y los

accesorios

m Limpiar el recipiente, la tapa y las
herramientas con agua con un poco de
jabén y un pafio o esponja suaves, o bien
introducirlos en el lavavajillas.

m Dejar secar todas las piezas.

16

Recetas

Nata montada

— 200-1500 g “')>

m Batir la nata con la varilla batidora
profesional durante 1%2-4 minutos en la
posicion de trabajo 7, segun la cantidad
y las propiedades concretas de la nata.

Nota: En los modelos con SensorControl

Plus, utilizar el programa automatico.

=» «Uso de SensorControl Plus» véase la

pagina 12

Clara de huevo ‘

— 2-12 claras de huevo ‘“')>

m Batir las claras de huevo con
la varilla batidora profesional durante
4-6 minutos en la posicion de trabajo 7.

Nota: En los modelos con SensorControl

Plus, utilizar el programa automético.

=> «Uso de SensorControl Plus» véase la

pagina 12

Masa de bizcocho

Receta basica “'))

— 3 huevos

— 3-4 cucharadas soperas de agua caliente

— 150 g de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 150 g de harina

— 50 gramos de fécula de maiz (maicena)

— olevadura en polvo

m Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla batidora
profesional durante 4-6 minutos en la
posicion de trabajo 7, hasta formar una
masa esponjosa consistente.

m  Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo 1 y agregar y mezclar la
harina y la fécula de maiz (previamente
tamizadas) durante aprox. ¥2-1 minuto
agregandolas a cucharadas.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica



Masa batida

Receta basica

3-4 huevos

200-250 g de azucar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azucar de vainilla o la
cascara de 2 limon

200-250 g de mantequilla o margarina
(temperatura ambiente)

500 g de harina

1 sobrecito de levadura en polvo

150 ml de leche

Elaborar todos los ingredientes con

la varilla mezcladora profesional Flexi
durante aprox. 2 minuto en la posicion
de trabajo 2y, a continuacion, durante 2-3
minutos en la posicién de trabajo 7.

Maxima cantidad: 2% x la receta basica
Masa quebrada (pastaflora)

Receta basica

A partir de 500 gramos de harina:

125 g de mantequilla
(temperatura ambiente)

100-125 g de azucar

1 huevo

1 pizca de sal

unas cascaras de limoén o un poco de
azucar de vainilla

250 g de harina

o levadura en polvo

Elaborar los ingredientes con la varilla
mezcladora profesional Flexi durante
aprox. ¥2 minuto en la posicion de trabajo

2 y a continuacion durante 2-3 minutos en
Amasar los ingredientes con
el garfio amasador durante

la posicion de trabajo 6.

aprox. 2 minuto en la posicion

de trabajo 1 y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion de trabajo 3.

Maxima cantidad: 4 x la receta basica

Recetas

es

Masa de levadura
Receta basica
— 500 g de harina

— 1 huevo

— 80 g de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 80 gde azicar

— 200-250 ml de leche tibia

— 25 g de levadura fresca
0 1 paquetito de levadura seca

— Cascara de Yz limon

— 1 pizca de sal

m  Amasar todos los ingredientes con
el garfio amasador durante aprox.

2 minuto en la posicion de trabajo 1y, a
continuacion, durante unos 3 o 6 minutos

en la posicion de trabajo 3.
Maxima cantidad: 3 x la receta basica
Nota: En los modelos con SensorControl
Plus, utilizar el programa automatico.
=» «Uso de SensorControl Plus» véase la
pagina 12

Masa para pasta
Receta basica
— 500 g de harina

>

— 250 g de huevos (aprox. 5 unidades)

— 2-3 cucharadas soperas (20-30 gramos)

de agua fria

m Batir todos los ingredientes durante 3 a

5 minutos en la posicién de trabajo 3,
hasta formar una masa.
Maxima cantidad: 1,5 x la receta basica

Masa para pan
Receta basica
— 1000 g de harina

>

— 3 sobrecitos de levadura seca

— 2 cucharaditas de sal

— 660 ml de agua caliente

m  Amasar todos los ingredientes con
el garfio amasador durante aprox.
2 minuto en la posicion de trabajo 1y,
a continuacion, entre 4 y 5 minutos en
la posicion de trabajo 3.

Maxima cantidad: 1,5 x la receta basica
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es Ajuste de precisién de las herramientas

Ajuste de precision de las
herramientas

A iPeligro de lesiones!

Antes del ajuste de precision, extraer el
enchufe de la toma de corriente.

jAtencion!

Realizar el ajuste de precision de las herra-
mientas solo en pequeiios pasos. El brazo
giratorio debe poder bajarse completamente
y, al hacerlo, las herramientas no deben
quedarse atascadas en la base ni en el borde
del recipiente. La distancia 6ptima entre las
herramientas y el recipiente es de 3 mm.

=»> Secuencia de imagenes []

m Con la varilla batidora profesional
insertada, comprobar el ajuste actual.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y elevar el
brazo giratorio hasta el tope.

m Sujetar la herramienta con una mano.
Soltar la contratuerca con una llave de
boca (10 mm) en sentido horario.

m Ajustar la distancia hasta el recipiente
girando la herramienta (1 vuelta completa
equivale a un ajuste de altura de 1 mm).
Girando en sentido antihorario:

La distancia respecto al recipiente
disminuye.

Girando en sentido horario:

La distancia respecto al recipiente
aumenta.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y presionar
hacia abajo el brazo giratorio hasta que
encaje.

m  Comprobar la distancia de la herramienta.
La distancia 6ptima entre las herramien-
tas y el recipiente es de 3 mm. En caso
necesario, adaptar la distancia.

m Sila distancia esta bien ajustada, pulsar
la tecla de desbloqueo y llevar el brazo
giratorio hacia atras.

m Sujetar la herramienta con una mano.
Apretar la contratuerca con una llave de
boca (10 mm) en sentido antihorario.
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Sistemas de seguridad

Dispositivo de seguridad de

conexion

El aparato solo podra encenderse si el
recipiente esta insertado y se ha girado hasta
gue encaje o si un accesorio con engranaje
conico se ha fijado en el accionamiento
principal y el brazo giratorio ha enclavado en
la posicion inferior.

Proteccion contra puesta en

marcha fortuita

En caso de interrupcion del suministro de
corriente, el aparato permanece conectado,
pero el motor no vuelve a ponerse en
marcha. Para volver a conectar el aparato,
girar el mando a la posicion O.

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga desconecta el
motor automaticamente durante el uso. Una
posible causa puede ser la elaboracion de
una excesiva cantidad de alimentos.

Seguro del brazo giratorio

El brazo giratorio no puede desbloquearse ni
moverse si en el accionamiento trasero hay
un accesorio montado.

Eliminacion
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

=mm marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.



Garantia

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricaciéon o
por uso no doméstico. lgualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.

es
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es Localizacién de averias

Localizacion de averias

En las tablas siguientes encontrara la solucién a problemas o averias que podra subsanar
usted mismo. En caso de no poder subsanar una averia con estos consejos, avisar al servicio
de asistencia técnica.

No aparece nada
en la pantalla. El
anillo luminoso
esta apagado.

El aparato no se
pone en marcha.
El aparato no se
pone en marcha.
El anillo luminoso
esta encendido.

El aparato no tiene
corriente eléctrica.

Se ha activado un

sistema de seguridad.

Verificar la alimentacion de corriente.
Introducir el cable de conexion en la toma de
corriente.

=> «Sistemas de seguridad» véase la
pagina 18

El aparato se Se ha procesado una m Colocar el mando giratorio en la posicion O.
desconecta durante cantidad de alimentos Extraer el enchufe de la toma de corriente.
la marcha. excesiva al mismo m Elaborar una menor cantidad de alimentos.
tiempo o durante m Dejar enfriar el aparato a temperatura
mucho tiempo. ambiente.
Se ha abierto el brazo m Colocar el mando giratorio en la posicion O.
giratorio. m Pulsar la tecla de desbloqueo y presionar
hacia abajo el brazo giratorio hasta que
encaje.
Se ha soltado el m Colocar el mando giratorio en la posicién O.
recipiente o el Extraer el enchufe de la toma de corriente.
engranaje conico m Girar el recipiente hasta el tope.
(accesorio). m Apretar el engranaje conico y bloquear del
todo la palanca de cierre.
No se puede abrir  Hay un accesorio m Retirar el accesorio.
el brazo giratorio. ~ montado en el m Pulsar la tecla de desbloqueo y abrir el brazo

No se indican
variaciones

de pesoenla
balanza, a pesar
de introducir
ingredientes.

El aparato no
inicia el programa
SensorControl Plus
seleccionado y se
vuelve a apagar.
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accionamiento rojo
trasero.

El peso de los
ingredientes
introducidos es
inferior a 5 gramos
(0,01 Ib).

No se ha mantenido
durante el tiempo
suficiente el mando

giratorio en la posicion

M/A.

giratorio.

Introducir al menos 5 gramos (0,01 Ib) para que
la balanza indique valores correctos.



Localizacion de averias es

Problema Posible causa__Solucion |

No se puede iniciar Modelos con balanza: = Vaciar el recipiente.
m Volver a seleccionar el programa.
han introducido antes = No introducir los ingredientes hasta que se

SensorControl
Plus. En la
pantalla aparece
«AGREGAR
INGREDIENTES», a
pesar de haberse
introducido ya los
ingredientes.

los ingredientes se

de activar la balanza.

haya seleccionado el programa y la balanza
indique «0 g» 0 «0.00 Ib» (seguln el ajuste) o
aparezca «<AGREGAR INGREDIENTES» en la
pantalla.

Indicacion de la |Posible causa
pantalla

ERROR
SOBRECARGA DEL
MOTOR

ERROR
BALANZA

ERROR
BRAZO ABIERTO

Se ha procesado una
cantidad de alimentos
excesiva al mismo
tiempo o durante
mucho tiempo.

El aparato o un
accesorio esta
bloqueado.

El motor esta
defectuoso.

La balanza
no funciona
correctamente.

Balanza defectuosa.

La balanza

esta expuesta a
vibraciones.

Se ha desplazado
el aparato sobre la
superficie de trabajo
antes de utilizar la
balanza.

Colocar el mando giratorio en la posicion O.
Extraer el enchufe de la toma de corriente.
Elaborar una menor cantidad de alimentos.
Dejar enfriar el aparato a temperatura
ambiente.

Colocar el mando giratorio en la posicion O.
Extraer el enchufe de la toma de corriente.
Revisar el aparato / accesorio y eliminar el
bloqueo.

Si el mensaje de error no desaparece, es posible
que el motor esté averiado.
Avisar al servicio de asistencia técnica.

Poner a cero la balanza: mantener pulsada
una de las teclas de funcién (8/®/®) hasta
que aparezca «OptiMUM» en la pantalla.
Colocar el mando giratorio en la posicion O.
Extraer el enchufe de la toma de corriente.
Volver a intentarlo cuando hayan pasado
unos 10 minutos.

Si el mensaje de error no desaparece, es posible
que la balanza esté averiada. Avisar al servicio
de asistencia técnica.

No utilizar el aparato sobre encimeras bajo

las que esté funcionando, por ejemplo, un
lavavajillas.

Se ha abierto el brazo =

giratorio.

Levantar el aparato y volverlo a colocar.
Poner a cero la balanza e intentarlo de nuevo.

Colocar el mando giratorio en la posicion O.
Pulsar la tecla de desbloqueo y presionar
hacia abajo el brazo giratorio hasta que
encaje.
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es Accesorios

Indicacion de la Posible causa
pantalla

ERROR Se ha soltado el

CONTROLAR recipiente o el

RECIPIENTE engranaje conico
(accesorio).

PARA BALANZA La balanza se ha
PARAR MAQUINA  conectado con
el aparato en

funcionamiento.
CARGAEXCESIVA  Elresultado de la
BALANZA medicion esta fuera
0 del rango de medicion
CARGA e indicacion de la
INSUFICIENTE balanza (entre -990 g
BALANZA y 5000 g)
CARGAEXCESIVA  Se ha introducido una
0 cantidad excesiva
CARGA o insuficiente

INSUFICIENTE de ingredientes
durante el uso de  para el programa
SensorControl Plus seleccionado.

Colocar el mando giratorio en la posicién O.
Extraer el enchufe de la toma de corriente.
Girar el recipiente hasta el tope.

Apretar el engranaje conico y bloquear del
todo la palanca de cierre.

Desconectar el aparato y esperar a que se
pare antes de utilizar la balanza.

No introducir mas de 5000 g de ingredientes.
No retirar mas de 990 g de ingredientes.

Introducir las cantidades de ingredientes
especificadas.

=» «Uso de SensorControl Plus» véase la
pagina 12

Accesorios

Los accesorios y las piezas de repuesto pueden obtenerse a través de distribuidores

o del servicio de asistencia técnica. Puesto que la gama de productos se esta ampliando
constantemente, pueden existir accesorios que no se indiquen en este manual. Visite la pagina
www.bosch-home.com para consultar los accesorios que pueden obtenerse actualmente.

Accesorios Denominacion Descripcion

MUZ9VL1

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

Cortador-rallador
Para cortar y rallar frutas, verduras y otros
alimentos.

Miniprocesador con exprimidor de citricos
Para picar hierbas, verduras, manzanas

y came; para rallar zanahorias, rabanos y
queso; para rallar nueces y chocolate frio.
Para exprimir naranjas, limones y pomelos.

Accesorio para pasta
Para hacer laminas de pasta y tagliatelli.



Accesorios es

Accesorios Denominacion Descripcion

MUZ9TM1
S

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KRA1

MUZ9FWA

MUZ9PP2

Juego de picadoras

Para moler y triturar pequefas cantidades de
especias, cereales, café o azlcar.

Para triturar y picar carne, pescado, queso
curado, hierbas aromaticas, frutas, verduras,
nueces o chocolate.

Para mezclar alimentos liquidos o
semisolidos, triturar/picar fruta y verdura
cruda, asi como frutas congeladas, o para
hacer purés.

Picadora con embutidora y accesorio para
croquetas Kebbe

Para picar carne fresca para tartar o asado de
carne picada. Para rellenar embutido. Para
preparar albéndigas de masa o albdndigas
rellenas de camne.

Batidora

Para mezclar bebidas; hacer purés de frutas
o verduras; preparar mayonesas; picar frutas,
nueces o hielo; hacer puré y mezclar sopas
y salsa.

Recipiente de mezcla de acero inoxidable
con asas

En el recipiente de mezcla se pueden
procesar hasta 3500 g de masa batida.

Recipiente de mezcla de plastico con asas
En el recipiente de mezcla se pueden
procesar hasta 3500 g de masa batida.

Picadora de carne
Para picar carne fresca, preparar tartar
0 asado de came picada.

Accesorios para pasta para MUZ9HA1 y
MUZ9FWA1

Para dar forma a pasta.

5 moldes diferentes a elegir.
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es Accesorios

Accesorios Denominacion Descripcion

/ MUZ9SV1 Moldeador para reposteria para MUZ9HA1
@ y MUZ9FW1

Para la preparacion de masa para bizcochos.

4 moldes diferentes a elegir.

MUZ9CC1 Cortadora de dados para MUZ9VL1

@ @ % Para cortar alimentos en forma de dados.

MUZ9PS1 Disco para cortar patatas crudas para
@ MUZ9VLA1

Para cortar patatas crudas y preparar patatas
fritas.

MUZ9SC1 Disco reversible «Profi Supercut» para

@ MUZ9VL1 y MUZSVLP1

Para cortar frutas y verduras en rodajas
gruesas o finas. Especialmente adecuado
para cortar alimentos muy blandos o muy
fibrosos.

MUZ9BS1 Juego de accesorios «Baking Sensation»
@ @ El juego consta de las siguientes piezas:
% MUZ9FWH1 picadora de carne
(con disco perforado mediano, 5 mm),
@ * MUZ9SV1 moldeador para reposteria,

MUZ9KR1 bol de mezcla de plastico.
MUZ9RV1 Adaptador para rallado grueso

ﬁ @@ Para cortar y rallar alimentos.

MUZ9AD1 Engranaje dinamico para MUZ9RV1
% Disponible por separado cuando no se
cuenta con un engranaje dinamico de otro
accesorio.
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Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizagcao normais no uso doméstico. Nao ultrapassar as quantidades
maximas permitidas. =» “Receitas” ver pagina 38

O aparelho é adequado para mexer, amassar e bater alimentos.

O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos

de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplica¢des adicionais
mediante utilizagdo de outros acessérios homologados pelo
fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagoes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instru¢des
devem acompanha-lo. A ndo observancia das indicagbes sobre

a utilizacao correta do aparelho exclui uma responsabilidade do
fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem

ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas ndo podem efetuar a limpeza e
manuten¢ao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m O aparelho deve ser ligado a uma rede elétrica com corrente
alternada apenas atraveés de uma tomada corretamente instalada.
Certifique-se de que o sistema fio terra da alimentagao elétrica
doméstica foi instalado corretamente.

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagbes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer
danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de
um cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelos nossos
Servigos Técnicos, para se evitarem situagdes de perigo.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante
o funcionamento!

25



pt Indicacdes de seguranga importantes

m Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como, por exemplo, placas de fogao. Nao permitir que o
cabo de alimentacao toque em pecgas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

m Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loiga. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

m Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilédncia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e
em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

m Antes de se trocar pecas acessorias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente.

m Para evitar entalar os dedos ou as maos, ndo agarrar na estrutura
ao baixar o braco movel. Nao alterar a posicao do brago moével
enquanto o aparelho estiver ligado.

m Utilizar as ferramentas apenas com a tigela, a tampa e a tampa
de protegéo do acionamento colocadas! Caso sejam utilizados
acessorios, colocar a tigela, a tampa e a tampa de protecao do
acionamento de acordo com as instrugdes!

m Durante o funcionamento, nunca introduzir as maos na tigela nem
no canal de enchimento. N&o introduzir objetos (p. ex. concha) na
tigela nem no canal de enchimento. Manter as maos, os cabelos,
o vestuario e outros utensilios afastados das pecas em rotacao.
Depois de desligado, o acionamento ainda gira por breves
instantes. Aguardar que o acionamento esteja completamente
parado.

m Nunca utilizar ferramentas em simultdneo com um ou dois
acessorios. Na utilizacao dos acessorios, respeitar estas
instrugdes de servigo, bem como as instrucdes anexas.

m Caso sejam utilizados acessorios, respeitar as marcagdes de cor
existentes nos acessorios e no acionamento.

/\ Perigo de asfixia!

N&o permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.

A Atencao!

m Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
gue o necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar
em vazio.

m A superficie de trabalho deve ser de acesso facil, resistente a
humidade, sdlida, plana, seca e suficientemente grande para
evitar danos causados por salpicos e para permitir ao utilizador
trabalhar sem obstaculos.
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/\ Importante!

Indicacdes de seguranca importantes pt

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho ap6s cada
utilizag&o ou apos um longo periodo de nao utilizagdo. =» “Limpeza e

conservagdo” ver pagina 37

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na nossa
pagina da Internet podera encontrar mais
informagoes sobre os nossos produtos.

www.bosch-home.com

Os nossos aparelhos s&o continuamente
aperfeicoados. Por esse motivo, pode
acontecer que algumas fungdes podem
divergir destas instrugdes. Neste caso,
verifique na nossa pagina de Internet se esta
disponivel uma verséo mais recente destas
instrucdes.

Relativo a utilizagdo deste manual de
instrucdes: as paginas de contracapa
destas instrugdes sdo desdobraveis. Aqui
encontram-se ilustragdes assinaladas com
letras e niUmeros que sdo mencionados
recorrentemente nestas instrugdes (por ex.
=» Sequéncia de imagens [&).
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ACESSOIOS. ...cocuvieciiieeiie et 43
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pt Panoramica do aparelho

Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustragdes.
- Fig.
Aparelho base
1 Seletor
a Anel luminoso
(indicag&o de funcionamento)
b Escala de regulagéo
Botao de desbloqueio
Brago mével
Acionamento principal (preto)
a Abertura para colocagao das
ferramentas
5 Acionamento dianteiro (amarelo)
a Tampa de protegéo do acionamento
6 Acionamento traseiro (vermelho)
a Tampa de protegéo do acionamento
7 Compartimento do cabo
ou enrolador do cabo*
8 Ranhuras para a tigela
Painel de comandos
9 Teclas de fungao
a Teclas de selegdo da fungéao*
b Teclas de regulagéo
10 Visor
Tigela
11 Tigela em inox
12 Tampa
a Canal de enchimento
Ferramentas
13 Vara para massas leves “Profi Flexi”
a Cobertura de protecdo com teclas de
ejecao
14 Vara para claras em castelo “Profi”
a Cobertura de protecdo com teclas de
ejecao
15 Vara para massas pesadas
a Cobertura de protecdo com teclas de
ejecao
* conforme o modelo
Nota: O seu robd de cozinha é fornecido

HAOWON

com mais acessorios, em fungao do modelo.
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Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho, tem
de o desembalar por completo, limpar e testar.
Atencgao!

Nunca coloque um aparelho danificado em

funcionamento!

m Retire o aparelho base da embalagem
junto com todos 0s acessorios e remova
o material de embalagem existente.

m Verificar se foram fornecidas todas as
pecas e se estas ndo apresentam danos
visiveis. = Fig.

m Antes da primeira utilizag&o, limpe bem
e seque todas as pecas. = “Limpeza e
conservagdo” ver pagina 37

Componentes e comandos

Marcacgoes de cor

Os acionamentos apresentam cores dife-
rentes (preto, amarelo e vermelho). Estas
marcagdes de cor também se encontram
nos acessorios. Utilize os acessorios exclu-
sivamente no acionamento da mesma cor.

Acionamentos

- Fig. I\

O aparelho dispbe de 3 acionamentos
diferentes.

Acionamento principal, preto (4)
Destinado a utilizagéo das ferramen-

tas ou a utilizagéo de acessorios
com uma engrenagem angular.

Acionamento dianteiro,
amarelo (5)
Destinado a utilizagdo de acessorios

com elemento de ligagdo amarelo.

Acionamento traseiro,
vermelho (6)

®© @

Destinado a utilizagdo de acessorios
com elemento de ligagéo vermelho.
Tampa de protecao do acionamento

(5a e 6a)

Para cobrir os acionamentos nao utilizados.
Mais informacgdes: =% “Acessorios” ver
pagina 43



Visor

- Fig. I\

No visor sdo exibidas regulagdes, infor-
macdes, mensagens de erro e valores.
Os textos longos passam da direita
para a esquerda para serem totalmente
visualizados.

Exemplo:

[ MASSA LEV|EDADA
PRES. |NTER. ROT.|P/ M/A D

\ J

~\

[ LEVEDADA
-+
P/ M/A DUR. 2s

\ J

O idioma, no qual seréo exibidos os textos,
pode ser alterado. =» “Regulagbes” ver
pagina 31

Teclas de fungao

= Fig.

O aparelho possui 3 a 5 teclas de funcéao
(conforme o modelo), com as quais s&o
selecionados e regulados programas
automaticos e fungbes adicionais.

Teclas

&5 % SensorControl Plus / Selegao de
&I programa / Voltar

Q_) *

— *

Temporizador / Selegao / Voltar
Balanga / Tara / Voltar
—  Selegao / Reduzir valores

-+  Selegéo / Aumentar valores

* conforme o modelo

Teclas de selegédo da fungdo & / © /
Premindo brevemente a fungéo selecionada
é ativada. Mantendo premido sai-se da
fungéo selecionada e no visor aparece
novamente “OptiMUM”.

Nota: As teclas sdo operadas com um ligeiro
toque com o dedo. A utilizagdo de luvas de
cozinha pode influenciar o funcionamento
das teclas. Nao é possivel a operagdo com
objetos (p. ex. concha).

Componentes e comandos pt

Seletor rotativo com P
anel luminoso O
= Fig. &

O seletor rotativo permite selecionar a
velocidade pretendida, iniciar um programa
automatico, bem como desligar o aparelho.
Durante o funcionamento, o anel luminoso
integrado acende-se. Em caso de erro

de manuseamento do aparelho, caso as
protegdes eletrénicas sejam acionadas ou
caso o aparelho apresente um defeito, ndo
é possivel ligar o aparelho e o anel luminoso
acende-se.

Regulacées

M/A Aregulagdo M/A tem duas fungbes
diferentes:

Standard (M):

Ligagdo momentanea com veloci-
dade maxima / rapida. Segurar o
interruptor pelo tempo desejado.

Com SensorControl Plus (A):
Regulacédo automatica da duragéo.
Apos a ativagdo do programa
automatico, colocar o interruptor em
M/A e manter nesta posigcéo alguns
segundos. O interruptor permanece
em M/A e, apds a conclusdo

do programa automatico, salta
novamente para O. O aparelho
esta desligado.

=» “Utilizagao do

SensorControl Plus” ver

pagina 34

O  Parar/ desligar
A Fungéo “Envolver” com velocidade
minima / muito lenta
1..7 Fases de velocidade

1: Velocidade minima/lenta
7: Velocidade maxima/rapida
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pt Componentes e comandos

Ferramentas

- Fig. I\

Vara para massas leves

“Profi Flexi”

Para bater massas, p. ex. massas
leves ou mousse. Para envolver
claras em castelo ou natas.

Vara para claras em castelo
“Profi”

Para bater claras em castelo, natas
e para bater massas muito leves,
p. ex. massa de pao de 6.

Vara para massas pesadas

Para amassar massas pesadas >
(p. ex. massa léveda) e para

envolver ingredientes que ndo

devem ser triturados (p. ex. passas de uva,
pepitas de chocolate).

Recomendacées relativas a velocidade

Q2 Para envolver e misturar com

cuidado diferentes ingredientes

(p. ex. para envolver claras em

castelo)

Para acrescentar e misturar

ingredientes

3 Para amassar massas pesadas com
a vara para massas pesadas

@

5-7 Para mexer e bater ingredientes
(p. ex. natas) com a vara para
massas leves “Profi Flexi” ou a vara
para claras em castelo “Profi”

M/A Para a utilizagéo das ferramentas

com SensorControl Plus

=> “Utilizagao do

SensorControl Plus” ver pagina 34
Regulagao de precisdo das ferramentas
A regulagdo de fabrica do aparelho permite
que a vara para claras em castelo “Profi”’
quase toque no fundo da tigela, de modo a
misturar perfeitamente os ingredientes. Caso
as ferramentas toquem no fundo da tigela
ou se afastem demasiado, é possivel corrigir
facilmente a distancia. =» “Regulacao de
precisao das ferramentas” ver pagina 39
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Brago mével

= Fig. @
O brago movel desloca-se para cima

para colocar ou retirar uma ferramenta ou

a tigela. O brago moével esta equipado com
a fungao de “EasyArm Lift", que apoia o
movimento ascendente do brago.

Tigela e tampa

= Fig. 3]

O aparelho é fornecido com uma tigela
especial que, montada e rodada, se fixa
firmemente ao aparelho base. A tampa é
fixada ao brago movel e abre-se automatica-
mente quando o brago é levantado.

Montar e retirar as ferramentas
- Fig. 3

As ferramentas podem ser retiradas
facilmente através das teclas de ejegao
localizadas na cobertura de protegéao.
Montar a ferramenta: Encaixar a
ferramenta no acionamento principal até
engatar. A cobertura de protegéo tapa o
acionamento.

Desmontar a ferramenta: Pressionar as
duas teclas de ejegao até a ferramenta se
soltar. Retirar a ferramenta do acionamento.

Enrolador do cabo
-9

- Fig. I\
Conforme o modelo: O aparelho

vem equipado com um enrolador automatico
do cabo. Puxar o cabo de alimentagéo para
fora, até ao comprimento pretendido (max.
125 cm) e, depois, liberta-lo lentamente; o
cabo fica bloqueado.

Reduzir o comprimento do cabo: Puxar
suavemente o cabo e deixa-lo enrolar até

ao comprimento desejado. Depois, puxar
novamente o cabo e liberta-lo lentamente;

o cabo fica bloqueado.

Importante: Nao empurrar o cabo
manualmente. Se o cabo prender, puxa-lo
totalmente para fora e, deixa-lo enrolar
novamente até ao fim.




Compartimento do cabo
- Fig. I\
Conforme o modelo: O aparelho

= ©

vem equipado com um compartimento do

cabo. O comprimento do cabo de alimenta-
¢ao pode ser regulado puxando o cabo para

fora ou empurrando-o para dentro.
Sistemas de protecao

O aparelho dispbe de diversos sistemas de

protecdo. =» “Sistemas de prote¢do” ver
pagina 40

Preparacgao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa, limpa e estavel.

m Puxar para fora o cabo de alimentagéo
até ao comprimento pretendido.

m Acionar a tecla de desbloqueamento e
levantar o braco moével até travar.

m Encaixar a tampa com o canal
de enchimento para a frente no
acionamento principal.

m Colocar a tigela. Para o efeito, ter em
atencéo as ranhuras existentes no
aparelho base.

m Rodar a tigela no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio até engatar.

O aparelho base esta preparado para ser

utilizado.

Importante: Nao deslocar o aparelho pela

superficie de trabalho, pois pode prejudicar

o funcionamento da balanga. Levantar o
aparelho para o mover.

Regulagoes

m Acionar a tecla de desbloqueamento
€ premir o0 brago movel para baixo até
engatar.

m Ligar a ficha a tomada. O aparelho
esta ligado.

m No visor aparece “OptiMUM”.

Nota: Se o aparelho nao for utilizado ou

operado dentro de um determinado tempo, o
visor apaga-se lentamente e entra em modo

de stand-by. Tocando numa tecla qualquer
volta a aparecer “OptiMUM”.

Preparagéao pt

Manter as teclas ® e + premidas em
simultaneo até o menu de configuragéo
se abrir.

Soltar novamente as teclas © e +.

Selecionar regulagéao

Premindo brevemente a tecla ®
aparecem sucessivamente as seguintes
regulacdes.

IDIOMA

Idioma no qual serdo exibidos os textos
no visor.

SOM

Volume de som dos sinais de aviso —
regulacdo em 6 niveis, de desligado a
alto.

LUMINOSIDADE

Luminosidade do visor — Regulagéo em
6 niveis, de escuro a claro.

UNIDADES (nos modelos com balanca)
Unidade de indicagdo da balanga —
gramas (g) ou libras (Ib).

Alterar e memorizar regulagoes

Com atecla + ou — ¢é alterada a
regulacéo atual.

Manter as teclas ® e + premidas em
simultaneo até aparecer brevemente no
visor “MEMORIZADO".

Soltar novamente as teclas ® e +.

As regulacdes alteradas estao
memorizadas.

Exemplo: Regular o idioma
=» ver também as instrugées breves

Manter as teclas © e + premidas em
simultdneo até o menu de configuragéo
se abrir.

Soltar novamente as teclas © e +.
Premir a tecla © as vezes necessarias
até aparecer a selegdo do idioma.

IDIOMA
PORTUGUES

Premir a tecla + ou — até aparecer o
idioma pretendido.
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pt Utilizagao sem fungdes adicionais

m  Manter as teclas O e + premidas em
simultaneo até aparecer brevemente no
visor “CONFIGURACAO MEMORIZADQ”.

CONFIGURA
MEMORIZADO/A

m No visor aparece a selecdo do idioma.

m Soltar novamente as teclas © e +.
A selegdo do idioma esta guardada.

m  Manter premida uma das teclas de
funcéo (&/O/®), até aparecer
“OptiMUM” no visor. O aparelho esta
pronto a funcionar.

Nota: Se o aparelho for ligado com o seletor,

sai-se imediatamente do menu.

Utilizagcao sem fungdes
adicionais

A Perigo de ferimentos!

— S0 ligar a ficha a tomada quando esti-
verem concluidos todos os preparativos
para o trabalho com o aparelho.

— Durante o funcionamento, nunca agarrar
na tigela nem no canal de enchimento.

— Trabalhar apenas com a tampa colocada.

— Antes de movimentar o brago mével ou
de trocar as ferramentas, € imprescin-
divel aguardar que o acionamento fique
completamente imobilizado.

— Por motivos de seguranga, é imprescin-
divel colocar a tampa de protegéo do
acionamento nos acionamentos dianteiro
e traseiro.

Importante:

— Preparar o aparelho base tal como
descrito em “Preparagao”.

— Se atigela nao estiver corretamente
colocada, nZo é possivel ligar o
aparelho.

Nota: A fungdo “HORA” inicia

automaticamente a cada utilizagéo, conta

a duragao de processamento e exibe-a no

visor.
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= Sequéncia de imagens [d

1. Dependendo da tarefa de processa-
mento, escolher a vara para massas
leves “Profi Flexi”, a vara para claras
em castelo “Profi” ou a vara para
massas pesadas =» “Ferramentas” ver
pagina 30.
Encaixar a ferramenta no acionamento
principal até engatar. A cobertura de
protegéo tapa o acionamento.

2. Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.

3. Acionar a tecla de desbloqueamento
e premir o brago mével para baixo até
engatar.

/A Perigo de ferimentos!

Baixar o brago mével com cuidado! Ter
atencao para ndo entalar os dedos ou as
m&os.

Utilizar o aparelho

4. Ligar a ficha a tomada. No visor aparece
“OptiMUM”,

5. Regular o seletor rotativo para a fase
pretendida (= “Recomendacbes
relativas a velocidade” ver pagina 30).
No visor aparece “HORA” e é indicada
a duragao de processamento decorrida
em minutos e segundos.

Nota: A partir de uma duragéo de

60 minutos s&o indicadas adicionalmente

horas: “1:01:30".

6. Processar os alimentos até atingir
o resultado pretendido.

7. Posicionar o seletor em O. Aguardar
até o acionamento ficar completamente
imobilizado. Retirar a ficha da tomada.

8. Acionar a tecla de desbloqueamento e
levantar o brago movel até travar.

9. Rodar a tigela no sentido dos ponteiros
do reldgio até ser possivel retira-la.
Remover a tigela.

10. Pressionar as duas teclas de
ejecao até a ferramenta se soltar.
Retirar a ferramenta do acionamento

11. Retirar a tampa do acionamento.

12. Limpar todas as pecgas imediatamente
apos a sua utilizagdo. = “Limpeza e
conservagdo” ver pagina 37



Utilizagao da fungédo Hora e Temporizador pt

Nota: Aconselhamo-lo a também utilizar
0s nossos exemplos de aplicagao para
conhecer melhor o seu novo aparelho e
as respetivas fungdes. =» “Receitas” ver
pagina 38

Adicionar ingredientes

E possivel adicionar outros ingredientes

durante o processamento.

- Fig.[[

m Se o aparelho estiver em funcionamento,
adicionar outros ingredientes com
cuidado através do canal de enchimento
na tampa.

/\ Perigo de ferimentos!

Durante o funcionamento, nunca introduzir
as maos na tigela nem no canal de enchi-
mento. N&o introduzir objetos (p. ex. concha)
na tigela nem no canal de enchimento.

=> Sequéncia de imagens [i]

1. Para adicionar quantidades ou ingre-
dientes maiores: Posicionar o seletor
em O. Aguardar até o acionamento ficar
completamente imobilizado.

2. Acionar a tecla de desbloqueamento e
levantar o brago mével até travar.

3. Colocar os ingredientes diretamente na
tigela. Acionar a tecla de desbloquea-
mento e premir o braco movel para
baixo até engatar. No visor aparece
“OptiMUM”. Continuar a processar os
ingredientes.

Utilizagao da fungao
Hora e Temporizador

O aparelho vem equipado com uma fungao
de hora e temporizador. Sao possiveis as
seguintes fungdes:

Fungao “‘HORA”

Indicagao da duragéo de processamento
decorrida (regulagdo padrao). A fungéo
“HORA” inicia automaticamente quando é
iniciado o processamento dos alimentos.

Notas:

— Durante o processamento premir
brevemente a tecla  para ligar a
fungéo “TEMPORIZADOR”.

— Durante o processamento manter
premida a tecla ® para repor a
indicagdo em “00:00".

Fungao “TEMPORIZADOR”

Regular uma duragéo pretendida. Quando

a duragao tiver decorrido, ouve-se um sinal
sonoro e o processamento termina. A fungéo
também pode ser utilizada sem o processa-
mento de alimentos (p. ex. para os tempos
de cozedura ou repouso dos alimentos).

= Sequéncia de imagens [l

1. Preparar o aparelho. Introduzir os
ingredientes.

2. Ligar a ficha a tomada. No visor aparece
“OptiMUM”,

3. Premir a tecla ®. No visor aparece
“00:00".

4. Regular a duragdo de processamento
pretendida com a tecla + ou —.
Os valores mudam mais rapidamente
mantendo a respetiva tecla premida.
A duragéo de processamento regulada
fica memorizada ca. de 5 minutos.

5. Regular o seletor para a fase pretendida.

6. No visor é exibida a duracgéo restante e é
indicada em contagem decrescente.

7. Quando a duragéo restante tiver
decorrido, ouve-se um sinal sonoro
e o aparelho para o processamento
automaticamente. No visor aparece “FIM
TEMPORIZADOR”.
Nota: Regular o som do sinal
=> “‘Regula¢bes” ver pagina 31

8. No visor aparece “RODAR INTER.
ROTATIVO P/ 0.

9. Posicionar o seletor em O. No visor
aparece “OptiMUM”.

10. Retirar a ficha da tomada.

11. O processamento com a funcéo
“TEMPORIZADOR” estéa terminado.

12. Limpar todas as pecas imediatamente
apos a sua utilizagéo. = “Limpeza e
conservagdo” ver pagina 37
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pt Utilizagdo do SensorControl Plus

Notas:

— No visor é exibida a duragdo em minutos
e segundos. Exemplo: 1 minuto e
30 segundos: “01:30". A partir de uma
duragao de 60 minutos s&o indicadas
adicionalmente horas: “1:01:30".

— Premir a tecla + ou — para ajustar
a qualquer altura a duragao residual
indicada.

— Premir atecla © 2 vezes para parar
o temporizador (o aparelho continua
a funcionar) ou para voltar a inicia-lo.

— Rodar o seletor rotativo para O para
interromper o processamento. A duragéo
residual permanece memorizada e a
contagem decrescente continua quando
voltar a ligar.

— Manter a tecla ® premida para desligar
o temporizador. No visor aparece
“OptiMUM”. No visor aparece “00:00".

A fungdo “HORA” esta ativada.

Utilizar o temporizador sem alimento para

processar:

m Premiratecla . No visor aparece
“00:00".

m  Regular a duragdo de processamento
pretendida com a tecla + ou —.

m Premir atecla ® 2 vezes para iniciar
o temporizador.

m No visor é exibida a duragao restante e é
indicada em contagem decrescente.

m  Quando a duracao tiver decorrido,
ouve-se um sinal sonoro. No visor
aparece “FIM TEMPORIZADOR”.

Notas:

— Premir atecla © 2 vezes para parar o
temporizador ou para voltar a inicia-lo.

— Se, durante a utilizagéo do temporizador,
iniciar o processamento dos alimentos, o
aparelho funciona até ao fim da duragao
residual, terminando automaticamente o
processamento.
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Utilizagao do
SensorControl Plus

O aparelho vem equipado (conforme
0 modelo) com programas automaticos
SensorControl Plus. Os sensores monitorizam
o processamento dos ingredientes e desli-
gam o aparelho automaticamente quando
¢ atingida a consisténcia pré-programada.
Com o SensorControl Plus estdo disponiveis
0s seguintes programas automaticos.
— NATA
Preparagéo automatica de natas batidas.
— CLARAOVO
Preparagéo automatica de claras em
castelo.
— MASSA LEVEDADA
Preparagédo automatica de massa léveda.

Selecionar o programa

m Premir a tecla &. No visor aparece
“NATA".

m Premir atecla & ou as teclas +/—.
Aparecem sucessivamente os seguintes
programas:

Ferramenta / Ingredientes

NATA Vara para claras em castelo
>300ml*  “Profi”

300-700 ml de natas
NATA Vara para claras em castelo
>700ml*  “Profi”

700-1500 ml de natas
CLARA Vara para claras em castelo
OVO “Profi”

Claras de 2-12 ovos
MASSA Vara para massas pesadas
LEVEDADA Ingredientes e quantidades

de acordo com a receita
=»> “Receitas” ver pagina 38

* Nos aparelhos com balanga integrada, as
opgodes “>300ml” e “>700 ml” para “NATA”
nao sao indicadas. No visor pisca a indica-
¢ao “Og”. Se forem colocadas no aparelho
entre 300 ml e 1500 ml de natas, o visor
indica a quantidade e o aparelho utiliza auto-
maticamente a regulagéo correta. Se forem
colocadas menos ou mais natas, o peso
indicado pisca.



Notas:

Antes da primeira utilizag&o do auto-
matico SensorControl Plus, o rob6 de
cozinha tem de estar em funcionamento
durante, pelo menos, 2 minutos para
garantir um funcionamento correto dos
sensores.

Colocar os ingredientes apenas depois
de ter sido selecionado o programa

e a balanga indicar “0g” ou “0.00Ib”
(consoante a regulagéo) ou surgir no
visor “ADICIONAR INGREDIENTES”.

Se o aparelho for ligado com o seletor,
sai-se imediatamente do menu.

N&o adicionar mais ingredientes depois
de o processamento ter sido iniciado
com o SensorControl Plus.

O SensorControl Plus esta programado
apenas para as ferramentas e os
alimentos descritos (nas quantidades
indicadas). Ndo sdo possiveis outras
combinagdes.

O periodo de validade, a temperatura e
o conteudo dos ingredientes utilizados
influenciam o tempo necessario e o
resultado.

O SensorControl Plus s6 pode alcangar
resultados ideais se os ovos forem
frescos ou as natas estiverem frias
(aprox. 6 °C).

As natas pré-congeladas ndo podem ser
batidas.

Se forem utilizadas natas sem lactose ou
com aditivos, é possivel que o resultado
nao seja o ideal.

Adicionar agucar, aromas e outros
ingredientes para natas e claras em
castelo s6 depois de o SensorControl
Plus terminar.

Ap6s o inicio do SensorControl Plus as
teclas estéo bloqueadas.

Para interromper o SensorControl Plus,
posicionar o seletor rotativo em O. Para
tal, € necessario superar uma ligeira
resisténcia.

Utilizagdo do SensorControl Plus pt

— Se oresultado n&o for o esperado,
posicionar o seletor rotativo na fase 7
(para natas e claras em castelo) ou
fase 3 (para massa léveda) e continuar
a processar os ingredientes até a
consisténcia pretendida.

— Na&o voltar a iniciar o SensorControl Plus
uma segunda vez com ingredientes ja
processados.

Um exemplo: Preparar claras em
castelo com o SensorControl Plus

—> Sequéncia de imagens

1. Preparar o aparelho base e colocar a
vara para claras em castelo “Profi”.

2. Acionar a tecla de desbloqueamento
e premir o brago mével para baixo até
engatar.

3. Ligar a ficha a tomada. No visor aparece

“OptiMUM”.

Separar os ovos (2-12 unidades).

Premir a tecla &. No visor aparece

“NATA”.

Nota: Nos modelos sem balanga

aparece “NATA >300 ml”. Premir

novamente a tecla &. No visor aparece

“NATA > 700 ml”.

6. Premir a tecla 5. No visor aparece
“CLARAOVO".

Nota: Nos aparelhos com balanga

integrada, a mesma € agora calibrada.

Durante a calibragdo surgem no visor

linhas individuais, umas a seguir as outras:

e " (Tara). No visor aparece “0g” ou

“0.001b” (em funcao da regulagéo).

7. Colocar as claras na tigela. No visor
aparece “PRES. INTER. ROT. P/ M/A
DUR. 2s™.

8. Posicionar o seletor rotativo em M/A
e manter premido 2 segundos nesta
posicao.

9. Apds 2 segundos, o seletor rotativo é
fixado automaticamente e fica em M/A
depois de ser solto.

Importante: Se o seletor rotativo ndo parar

em M/A, entdo é porque nao foi mantido

premido tempo suficiente nesta posigao.

o
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pt Utilizagédo da balanga

10. No visor aparece “SENSOR CONTROL
PLUS". O SensorControl Plus monitoriza
0 processamento.

11. Quando a consisténcia pré-programada
for atingida, ouve-se um sinal sonoro
e o processamento termina. No visor
aparece “FIM”.
Nota: Regular o som do sinal
=> “‘Regulagbes” ver pagina 31

12. O seletor rotativo salta automaticamente
para O. No visor aparece “OptiMUM”.

13. Retirar a ficha da tomada.

14. O processamento com a funcédo
“CLARA OVO” esta terminado.

15. Limpar todas as pecgas imediatamente
apos a sua utilizagéo. =» “Limpeza e
conservagdo” ver pagina 37

Utilizacao da balancga

O aparelho vem equipado (conforme o
modelo) com uma balanga. Sao possiveis as
seguintes utilizagées:

— Pesar os ingredientes introduzidos
(seja cada ingrediente individual, seja a
soma de todos os ingredientes).

— Pré-regular um peso pretendido e fazer
contagem decrescente até ter sido
introduzido o suficiente (com sinais de
aviso acusticos).

Notas:

— Abalanga mostra o peso em fases de
5g (0,01 Ib). Se for enchido menos
de 5 gramas (0,01 Ib), a balanga n&o
fornece resultados de medigéo corretos.

— O aparelho tem 4 sensores de peso nos
pés. A balanga sé fornece resultados
corretos se estiver com todos os pés
sobre uma superficie de trabalho estavel
e nivelada. Nao colocar panos ou
semelhantes por baixo.

— Durante a utilizagéo da balanga,

a superficie de trabalho n&o pode estar
exposta a vibragdes (p. ex. devido
a outras atividades ou aparelhos).

— Nao deslocar o aparelho pela superficie
de trabalho, pois pode prejudicar o
funcionamento da balanga. Levantar o
aparelho para o mover.
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— Depois de ligar ou repor a balanga, esta
¢ calibrada durante breves momentos
(Tara). Assim, nao tocar no aparelho nem
colocar objetos por cima deste (p.ex.
concha, pano de cozinha, etc.).

— Ter atengéo para ndo deixar medi-
dores ou embalagens em cima do
aparelho (p.ex. no rebordo do canal de
enchimento).

Pesar ingredientes

= Sequéncia de imagens [{

1. Preparar o aparelho base.

2. Ligar a ficha a tomada. No visor aparece
“OptiMUM”,

3. Premiratecla @ e n&o tocar mais no
aparelho. Durante a calibragdo surgem
no visor linhas individuais, umas a seguir
as outras: “----- " (Tara).

4. No visor aparece “0g” ou “0.00Ib”

(em fungéo da regulagao). A balanca
esta pronta.

5. Introduzir os ingredientes. A balanca
mostra o peso.

6. Iniciar a preparacéo ou preparar outros
ingredientes.

7. Premir atecla © e nao tocar mais no
aparelho. No visor aparece “0g” ou
“0.001b” (em fungao da regulagao).

A balanca est4 pronta.

8. Deste modo, introduzir e pesar todos os

ingredientes pretendidos.

A seguir, processar os ingredientes pesados.
=» “Utilizagdo sem fungbes adicionais” ver
pagina 32

Nota: Se a tecla @ for premida durante a
preparagao de alimentos, aparece no visor
“P/ PESAR PARAR APARELHO”.

Pré-regular o peso

—-> Sequéncia de imagens

1. Premir a tecla & e n&o tocar mais no
aparelho. Durante a calibragcao surgem
no visor linhas individuais, umas a seguir
as outras; “----- " (Tara).

2. No visor aparece “0g” ou “0.00 Ib” (em
funcdo da regulagado). A balanga esta
pronta.



3. No visor aparece “100g" ou “0.20 Ib”
(consoante regulagéo).

4. Regular com a tecla + ou — o peso
desejado (50-3000 g/ 0.10-6.00 Ib).

5. Introduzir os ingredientes. No visor é
exibida a quantidade em falta, p.ex. “65g".

6. Apartir dos “40 g" ouve-se um sinal
sonoro repetido. Quanto mais baixa for a
quantidade restante, mais rapido sera o
sinal sonoro.

Nota: Regular o som do sinal
=> “‘Regulagbes” ver pagina 31

7. Com “0g” (foi introduzida a quantidade
pré-regulada) o sinal sonoro desliga-se.

8. Se for excedida a quantidade pré-regulada,
ouve-se o sinal sonoro continuamente.
Nota: Regular o som do sinal
=> “‘Regulagbes” ver pagina 31
O peso adicional ¢ identificado com um
sinal de menos. Para uma quantidade de
25 g a mais, é indicado “-25g" no visor.

m Ou retirar a quantidade em excesso
ou manter premida uma das teclas
de funcéo (&/O/'®), até aparecer
“OptiMUM” no visor.

Utilizagao de acessorios

O seu robd de cozinha dispde de uma

série de acessorios que lhe permite ampliar
consideravelmente as fun¢des disponiveis. Em
fungdo do modelo, determinados acessorios

ja se encontram incluidos no fornecimento.

Se uma pega acessoria nao estiver incluida,

a mesma pode ser adquirida no comércio

da especialidade ou nos nossos Servigos
Técnicos. =» “Acessorios” ver pagina 43

Preparacgao para os acessorios

Em fungéo do tipo de acessorio, é

necessario preparar o aparelho base de

modos diferentes.

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa, limpa e estavel.

m Puxar para fora o cabo de alimentagao
até ao comprimento pretendido.

m De acordo com os acessorios esco-
Ihidos, preparar o aparelho de base
conforme descrito.

Utilizagédo de acessoérios pt

- Fig. [

1. Preparacio para as ferramentas.

2. Preparacgéo para acessorios no
acionamento preto com engrenagem
angular e para acessorios que devem
substituir a tigela.

3. Preparacgéo para acessorios no
acionamento vermelho, por exemplo,
misturador ou multipicador.

4. Preparagdo para acessorios no
acionamento amarelo sem abertura de
saida, por exemplo, multimisturador ou
espremedor de citrinos.

5. Preparacgéo para acessorios no aciona-
mento amarelo com abertura de saida,
por exemplo, dispositivo para cortar
eralar.

Importante:

m Respeitar as marcagdes amarelas,
vermelhas ou pretas existentes
no acionamento e nos acessorios.
=> “Marcacées de cor” ver pagina 28

m Cobrir os acionamentos nao utilizados
sempre com as respetivas tampas de
protegao.

m  Consultar os restantes passos nas
instrugdes do respetivo acessorio,
fornecidas em separado.

Limpeza e conservagao

O aparelho e as ferramentas utilizadas tém
de ser bem limpos apés cada utilizagao.
= Fig. M

A Perigo de choque elétrico!

— Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de lavar
loiga.

— Nunca utilizar aparelhos de limpeza a
vapor.
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pt Receitas

Atencao!

— Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilizar objetos cortantes,
pontiagudos ou metalicos.

— Nao utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

— Nao entalar as pegas de plastico dentro
da maquina, pois podem verificar-se
ligeiras deformacdes!

Limpar o aparelho base

m Retirar a tampa de protegéo do
acionamento.

m Limpar o aparelho base e a tampa de
prote¢do do acionamento com um pano
macio humedecido e, em seguida, secar.

Limpeza da tigela e das

ferramentas

m Lavar a tigela, a tampa e as ferramentas
com uma solugao a base de detergente
€ um pano macio ou uma esponja ou
lava-los na maquina de lavar loica.

m Deixar secar bem todas as pecas.

Receitas
Natas batidas

( )
m Bater as natas 12 a 4 minutos na “')

— 200-1500g
fase 7, dependendo da quantidade e das
caracteristicas das natas, com a vara
para claras em castelo “Profi”.
Nota: Nos modelos com SensorControl Plus
utilizar o programa automatico. =» “Utiliza-
¢do do SensorControl Plus” ver pagina 34

Claras i N
)

— 2-12 claras
m Bater as claras 4 a 6 minutos na

fase 7 com a vara para claras em castelo
“Profi”.

Nota: Nos modelos com SensorControl Plus
utilizar o programa automatico. =» “Utiliza-
¢ao do SensorControl Plus” ver pagina 34
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Massa de pao de 16

Receita base ‘“'))

— 3ovos

— 3-4 colheres de sopa de agua quente

— 150 g de agucar

— 1 pacote de agucar baunilhado

— 150 g de farinha

— 50 g de fécula

— Um pouco de fermento em po

m Bater os ingredientes (exceto a farinha
e a fécula) com a vara para claras em
castelo “Profi” na fase 7, durante ca. de

4-6 minutos, até formar espuma.
m Rodar o seletor para a fase 1, adicionar
e misturar, colher a colher, a farinha

Y2 até 1 minuto.
Quantidade maxima: 2 x a receita base
Massas leves §
— 3-4 ovos
— 200-250 g de agucar
— 1 pitada de sal
casca de 72 limao
— 200-250 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)
— 1 pacote de fermento em pé
— 150 ml de leite
m Com a vara para massas leves “Profi
de %2 minuto na fase 2 e, depois, mais
ca. de 2-3 minutos na fase 7.
Quantidade maxima: 2%z x a receita base
Receita base
— 125 g de manteiga
(a temperatura ambiente)
- 1ovo
Um pouco de casca de limao ou agucar
baunilhado
— 250 g de farinha

peneirada e a fécula durante ca. de
Receita base
— 1 pacotinho de agucar baunilhado ou a
— 500 g de farinha

Flexi”, misturar todos os ingredientes ca.
Massa quebrada

@

— 100-125 g de agucar

1 pitada de sal
— Um pouco de fermento em po



depois, mais 2-3 minutos na fase 6.
>
3-4 minutos na fase 3.
- 1ovo
— 25 g de fermento fresco ou um pacotinho
ca. de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
Nota: Nos modelos com SensorControl Plus

m Com a vara para massas leves “Profi
Flexi”, misturar todos os ingredientes
durante ca. de %2 minuto na fase 2 e,

m Com a vara para massas
pesadas, amassar durante ca.
de %2 minuto na fase 1 e, depois,
Massa léveda
Receita base
— 500 g de farinha
(a temperatura ambiente)
— 80 g de agucar
— 200-250 ml de leite morno
— Raspa de casca de Y2 limao
— 1 pitada de sal
m Amassar todos os ingredientes durante
vara para massas pesadas, durante 3 a
6 minutos, na fase 3.
Quantidade maxima: 3 x a receita base
=> “Utilizagao do SensorControl Plus” ver
pagina 34
Massa batida >
— 500 g de farinha
— 250 g de ovos (ca. de 5 ovos)
— Se necessario, juntar 2-3 colheres de
m Trabalhar todos os ingredientes ca. de
3 a 5 minutos na fase 3 até formar uma
massa.

A partir de 500 g de farinha:
Quantidade maxima: 4 x a receita base
— 80 g de gordura

de fermento seco

amassar todos os ingredientes com a
utilizar o programa automatico.
Receita base

sopa (20-30 g) de agua fria
Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Regulacao de precisao das ferramentas pt

Massa de pao

Receita base >

— 1000 g de farinha

— 3 pacotes de levedura seca

— 2 colheres de cha de sal

— 660 ml de agua quente

m  Amassar todos os ingredientes durante
ca. de 2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante 4 a
5 minutos, na fase 3.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Regulacao de precisao das
ferramentas

/A Perigo de ferimentos!

Antes de efetuar a regulagéo de precisdo
das ferramentas, desligar a ficha da tomada.
Atencgao!

Efetuar a regulagéo de preciséo das
ferramentas apenas gradualmente. O brago
movel deve poder baixar-se completamente
e as ferramentas ndo devem encravar no
fundo nem na borda da tigela. A distancia
ideal das ferramentas a tigela € de 3 mm.

= Sequéncia de imagens [¢]

m Com a vara para claras em castelo
“Profi” montada, verificar a regulagao
atual.

m Acionar a tecla de desbloqueamento
e levantar o brago mével até travar.

m Segurar a ferramenta com uma das
mé&os. Soltar a contraporca com uma
chave de bocas (10 mm) no sentido dos
ponteiros do reldgio.

m  Regular a distancia a tigela rodando a
ferramenta (uma volta completa corres-
ponde a 1 mm de regulagéo em altura).
Rodar no sentido contrario ao dos
ponteiros do relogio:

Reduz a distancia a tigela.

Rodar no sentido dos ponteiros do
relégio:

Aumenta a distancia a tigela.

m Acionar a tecla de desbloqueamento
e premir o brago movel para baixo até
engatar.
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m Verificar a distancia da ferramenta.

A distancia ideal das ferramentas a tigela
€ de 3 mm. Se necessario, ajustar a
distancia.

m  Quando a regulagio da distancia
estiver correta, acionar a tecla de
desbloqueamento e empurrar o brago
movel para a posigao inicial.

m Segurar a ferramenta com uma das
maos. Apertar a contraporca com uma
chave de bocas (10 mm) no sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.

Sistemas de protecao

Protecao de ligagao

O aparelho s6 pode ser ligado se a tigela
tiver sido colocada e rodada até engatar ou
se um acessorio com engrenagem angular
tiver sido fixado no acionamento principal,
e se o brago movel estiver engatado na
posicao inferior.

Protecao contra ligagao indevida
Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, 0 motor n&o volta
a arrancar. Para voltar a ligar, primeiro
posicionar o seletor em O e, depois, voltar
a ligar.

Protecao contra sobrecarga
Durante a utilizagao, a protecao contra
sobrecarga desliga automaticamente o
motor. Uma causa possivel pode ser a
preparacéo de grande quantidade de
alimentos.

Protecao do bragco mével

Se estiver colocado um acessorio no
acionamento traseiro, nao é possivel
desbloquear e movimentar o brago movel.
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Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma
Ef ecologica. Este aparelho esta

=mm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electronicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criagcao de um sistema de recolha

e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagdes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condiges
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagéo do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.



Ajuda em caso de anomalia pt

Ajuda em caso de anomalia

Na seguinte tabela encontra solugdes para problemas ou anomalias que pode resolver
facilmente sozinho. Se néo for possivel eliminar uma anomalia, deve dirigir-se aos Servigos

Técnicos.

Problema Causa possivel Solugao

O visor ndo exibe
nada. O anel lumi-
noso esta desligado.
N&o é possivel ligar o
aparelho.

O aparelho néo
arranca.

O anel luminoso
acende-se.

O aparelho

desliga durante o
funcionamento.

N&o é possivel abrir o
brago movel.

A balanga nao
mostra alteragéo

de peso apesar de
serem adicionados
ingredientes.

O aparelho ndo
inicia o programa
SensorControl Plus
selecionado e volta a
desligar-se.

O aparelho nao tem
corrente.

Foi ativado um
sistema de protegao.

Uma grande quanti-
dade de alimentos foi
preparada simulta-
neamente ou durante
demasiado tempo.

O brago movel foi
aberto.

Atigelaou a
engrenagem angular
(acessorio) soltou-se.

Esta colocado um
acessorio no acio-
namento traseiro,
vermelho.

A quantidade

de ingredientes
adicionados é inferior
a 5 gramas (0,01 Ib).

O seletor rotativo
M/A n3o foi mantido
premido tempo
suficiente.

-

Verificar se ha corrente.
Ligar a ficha a tomada.

“Sistemas de prote¢do” ver pagina 40

Posicionar o seletor em O. Retirar a ficha
da tomada.

Reduzir as quantidades a preparar.
Deixar o aparelho arrefecer até atingir a
temperatura ambiente.

Posicionar o seletor em O.

Acionar a tecla de desbloqueamento

€ premir o brago mével para baixo até
engatar.

Posicionar o seletor em O. Retirar a ficha
da tomada.

Rodar a tigela até travar, de modo a ficar
bem apertada.

Rodar a engrenagem angular até travar

e fechar completamente a alavanca de
fecho.

Retirar o acessorio.

Acionar a tecla de desbloqueamento

€ abrir o brago moével.

Adicionar pelo menos 5 gramas (0,01 Ib),
caso contrario, a balanca nao fornece
resultados de medigao corretos.
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Problema Causapossivel __lsolugso |

Nos modelos com
a balancga: os
ingredientes foram
adicionados antes
de a balangar ser
ativada.

SensorControl

Plus ndo pode ser
iniciado. Surge
“ADICIONAR
INGREDIENTES”,
apesar de os
ingredientes ja terem
sido adicionados.

m Esvaziar a tigela.

m Selecionar de novo o programa.

m Colocar os ingredientes apenas depois
de ter sido selecionado o programa
e a balanca indicar “0g” ou “0.00 Ib”
(consoante a regulagéo) ou surgir no
visor “ADICIONAR INGREDIENTES".

Indicagao do visor [Causa possivel Solugiao

ERRO
SOBRECARGA
DO MOTOR

Uma grande quanti-
dade de alimentos foi
preparada simulta-
neamente ou durante
demasiado tempo.

O aparelho ou um
acessorio esta
blogueado.

Motor avariado.

ERRO
BALANCA

Abalanca
nao funciona
devidamente.

Balanga avariada.

A balanca esta
exposta a vibragdes.

O aparelho foi
deslocado sobre a
superficie de trabalho
antes da utilizagcao da
balanga.

O brago movel foi
aberto.

ERRO
BRACO LEVANTADO
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m Posicionar o seletor em O. Retirar a ficha
da tomada.

m Reduzir as quantidades a preparar.

m Deixar o aparelho arrefecer até atingir a
temperatura ambiente.

m Posicionar o seletor em O. Retirar a ficha
da tomada.

m Verificar o aparelho/acessorio e eliminar
o bloqueio.

Se a mensagem aparecer continuamente, o

motor pode estar avariado. Contacte a Assis-

téncia técnica.

m Repor a balanga: Manter premida uma
das teclas de fungdo (&/O/®), até
aparecer “OptiMUM” no visor.

m Posicionar o seletor em O. Retirar a ficha
da tomada.

m Tentar novamente apés aprox. 10 min.

Se a mensagem aparecer continuamente,

a balanga pode estar avariada. Contacte a

Assisténcia técnica.

N&o utilizar o aparelho em bancadas de

trabalho sob as quais esteja a funcionar, por

exemplo, uma maquina de lavar loiga.

m Levantar o aparelho e voltar a pousa-lo.

m Repor a balanca e tentar novamente.

Posicionar o seletor em O.

m Acionar a tecla de desbloqueamento
e premir o brago mével para baixo até
engatar.
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Indicacdo do visor |Causa possivel Solugao

ERRO Atigelaou a m Posicionar o seletor em O. Retirar a ficha
CONTROLARTIGELA  engrenagem angular da tomada.
(acessorio) soltou-se. m Rodar a tigela até travar, de modo a ficar
bem apertada.
m Rodar a engrenagem angular até travar
e fechar completamente a alavanca de
fecho.

P/ PESAR Abalanca foiligada = Desligar o aparelho e aguardar a sua
PARAR APARELHO com o aparelho em imobilizacdo antes de utilizar a balanca.
funcionamento.
SOBRECARGA O resultado de m Nao introduzir mais do que 5000 g de
BALANCA medicédo encontra-se ingredientes.
ou fora da area de m Nao retirar mais do que 990 g de
SUBCARGA medicéo e indicacio ingredientes.
BALANCA da balanca (-990 g a
5000 g)
SOBRECARGA Foram introduzidos = Introduzir os ingredientes de acordo com
ou ingredientes a as indicacdes de quantidades.
SUBCARGA mais ou a menos =» “Utilizag&o do SensorControl Plus” ver
na utilizacao do para o programa pagina 34

SensorControl Plus  selecionado.

Acessorios

Os acessorios e as pecas de substituicido podem ser adquiridos no comércio e através
dos Servicos de Assisténcia Técnica. Uma vez que a gama de produtos € constante-
mente desenvolvida, poderdo estar disponiveis outros acessorios ndo apresentados
nesta documentacio. Para consultar a oferta de acessorios atual, visite 0 nosso site
www.bosch-home.com.

Acessorios Designacao Descri¢ao

MUZ9VLA1 Dispositivo para cortar e ralar
Para cortar, raspar e ralar fruta, legumes e
outros alimentos.

MUZ9VLP1 Multimisturador com espremedor de citrinos
Para picar ervas aromaticas, legumes, macas e
carne, para raspar cenouras, rabanos e queijo,
para ralar nozes e chocolate refrigerado.

Para espremer laranjas, limdes e toranjas.
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Acessorios

Acessorios Designacao Descri¢ao
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MUZ9PP1

= v
@ MUZ9TM1

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

MUZ9FWA1

Acessorio para massas
Para confecionar folhas de massa e talharins.

Kit de multipicador

Para moer e picar pequenas quantidades de
especiarias, cereais, café ou aclcar.

Para triturar e picar carne, peixe, queijo duro,
ervas aromaticas, fruta, legumes, nozes ou
chocolate.

Para misturar alimentos liquidos ou meio
consistentes, para triturar/picar fruta crua e
legumes, bem como fruta congelada, e para
passar alimentos cozinhados.

Picador de carne com acessorio para
confecionar enchidos e bolinhos de carne
Para picar carne fresca para a preparacao de
bife tartaro ou de rolo de carne picada. Para
confecionar enchidos. Para confecionar rissois
de massa e de carne.

Misturador

Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta
e de legumes, para a preparacao de maioneses,
para triturar fruta, nozes e cubos de gelo, para
passar e misturar sopas e molhos.

Tigela em inox com pegas
Na tigela podem ser preparados até 3500 g de
massa leve.

Tigela em plastico com pegas
Na tigela podem ser preparados até 3500 g de
massa leve.

Picador de carne
Para picar carne fresca para a preparacao de
bife tartaro ou de rolo de carne picada.
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Acessorios Designacao Descri¢ao

@ MUZ9PP2 Pecas de encaixe para fazer massa para

MUZ9HA1 e MUZ9FW1
. A p Para moldar massa. 5 formas a escolha.
5 Z MUZ9SV1 Peca de encaixe para biscoitos para
@ MUZ9HA1 e MUZ9FW1
Para a preparacdo de biscoitos.

4 formas a escolha.
MUZ9CC1 Cortadora de cubos para MUZ9VL1

@ @ % Para cortar alimentos em forma de cubos.

MUZ9PS1 Disco para batatas fritas para MUZ9VL1
@ Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.

@ MUZ9SCA1 Disco reversivel ‘“Profi Supercut” para
MUZ9VL1 e MUZ9VLP1

Para cortar fruta e legumes as rodelas grossas
ou finas. Especialmente adequado para
alimentos muito moles ou muito fibrosos.

MUZ9BS1 Conjunto de acessorios “Baking Sensation”
@ @ O conjunto contém as seguintes pecas:
% MUZ9FW1 picador de carne
(com disco perfurado médio, 5 mm),
@ $ MUZ9SV1 peca de encaixe para biscoitos,

MUZ9KRH1 tijela de plastico.
MUZ9RV1 Acessorio para ralar

ﬁ @@ Para ralar, raspar e cortar alimentos.

Disponivel em separado, se ndo estiver
disponivel uma engrenagem angular de outro
acessorio.

% MUZ9AD1 Engrenagem angular para MUZ9RV1
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XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AUTA n oUoKeun TTPOOPICETAI HOVO YIA TNV OIKIOKK XProN Kal TO OIKIOKO
TTEPIBAANOV. XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN PIAVO YIO TTOOOTNTEG KAl
XPOVOUG £TTEEEPYATiag, CUVABEIS yIa TNV OIKIOKN Xprion. Mnv utrep-
BEITE TIG ETMTPETITEG PEYIOTEG TTOOOTNTEG. =P « 2UVTAYECH BAETTE OTN
oedida 60 H ocuokeun gival KATAAANAN yIa TO AVOKATENA, TO CUPWHA
Kal TO XTUTTNUA TPOYidwYV. H ouokeun dev ETITPETTETAI VA XPENOIUOTTOI-
nOsi yia Tnv e1Tegepyaaia AAAwY ouaiwv 1 avTiKEIuEvwy. Me Tn xprion
TWV EYKEKPIMEVWV ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTEPAITEPW ECOPTNHATWV
gival BUVATEG TTPOCBETEG EQAPUOYES. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUH HOVO
ME EYKEKPIPEVA, YVAOIO ECAPTNHA Kal TTpocapThuaTta. Mn xpnoiyo-
TTOIEITE TTOTE TA ECAPTAMATA YIA AANEG OUOKEUEG. XPNOIUOTTOIEITE TN
OUOKEUN PHOVO O€ EOWTEPIKOUG XWPOUG, OE BEPUOKPATia dwUATIOU Kal
o€ uYopueTpo péxPl 2000 m Tavw atrd Tnv PAvela TG BaAacoag.

ZNMAVTIKEG UTTODEICEIS aoPaAEgiag

Al0BAOTE TTPOCEKTIKA TIG OBNYIEG XPrONG, EVEPYNOTE CUPPWVA UE QUTEG
Kal QUAGETE TIG! H ouokeur] Ba TTpETTEl va GUVOBEUETAI ATTO TIG TTAPOUCEG
odnyieg 6tav Tapadidetal o€ Evav AAAo xprioTn. H un mipnon twv
odnyIwV yIa TN 0WOTH XPAoN TNG CUOKEUNG aTToKAEiEl TNV EuBUVN TOU
KOTOOKEUAOTH) YIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI) N CUOKEU YTTOPEI VA XPNOIMOTTOINOEI OTTO ATOUA JE TTEPIOPICUEVEG

(PUOIKEG, QIOONTAPIES ) TIVEUPATIKES IKAVOTNTEG 1| UE AVETTOPKI] EPTTEIRIA

KQI/f) QVETTOPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI ] £X0UV EVNUEPWOET OXETIKA

ME TNV aoQaAr] Xprion TNG OUOKEUNG Kal £XOUV KATOVONOEl TOUg TTIBavoug

aTro TN XPron TNG OUOKEUNG KIVOUVOUG. Ta TTaIdIA TTPETTEN VA KPATIOUVTA

MOKPIA aTTd T OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KAAWDIO GUVOEDONG KAl DEV

ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV TN OUOKEUT). Ta TTaIdIG Oev ETTITPETTETAI VA

Traifouv PE TN ouokeur). O KaBAPIoPOG Kal N CUVTAPNON ATTO TO XPMOTN

OV ETMITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIOIA.

A Kivduvog nAektpotrAndiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m H ouokeun emtpémetal va ouvdedei o€ Eva OiKTuo evOAAOCOOUEVOU
PEUPATOG POVO PEOW MIOG TTPICAG, EYKATECTNUEVNG CUNPWVA
ME TOUG Kavoviououc. E¢aogpalioTe, 6Tl TO CUCTANO QYWYWV
TTpooTaaciag (yeiwon) TNG NAEKTPIKNAG EyKATACOTAONG TOU GTTITIOU
EXEl EYKATOOTOBEI CUPPWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG.

m 2UVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA PE TA OTOIXEIT
oTNnV TVOKida TUTTOU. XpNOIKOTIOIEITE TN OUOKEUN JOVO, OTAV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N CUOKEUN Ogv TTapoucialouv Kapia {nuid.
ETmokeuég oTn ouokeur], OTTWG TT.X. N aAAayr) TOU KATECTPANPEVOU
KaAwdiou ouvdeoNG OTO BIKTUO TOU PEUMATOG ETTITPETTETAI VO
eKTEAOUVTAI YOVO ATTO TNV UTTNPECIA EEUTTNEETNONG TTEAATWYV, WOTE
Va ATTOPEUYOVTAI Ol KiVOUVOlI.
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2nUavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

Mn ouvdE£oeTe TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVOOBIOKOTITEG | O€
TNAEXEIPICOUEVEG TTPICEC. MNapaKkOAOUBEITE TTAVTOTE TN CUOKEUN KOTA
Tn didpkeia TNG Asiroupyiag!

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW Il KOVTA 0€ TTOAU (E0TEG
ETMQPAVEIES, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KAAWDIO O€ ETTAQPI YE KAUTA AVTIKEIMEVA 1] UNV TO TPARATE TTAVW
aT1Td KOPTEPEG AKMEG.

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUN OTO VEPO 1 UNV TV

Badete oTO TTAUVTAPIO TNIATWYV. MN XPNOIUOTTIOINCETE KAVEVAY
atpokaBapioTh. Mn XpNOIYOTTOIEITE TN CUOKEUN WE PPEYMEVA XEPIQ.
H ouokeun eTd atrd KABe Xpron, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPENONG,
TIPIV aTTO T CUVAPPOAOYNOoN, TNV ATTOoUVAPPOAGynon 1 Tov
KaBapIoud Kal o€ TTEPITITWON OPAAPOATOG TTPETTEI VO ATTOOUVOEETAI
TrévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mpiv TNV aAAayn €CapTNUATWY 1 TTPOCAPTANATWY, TA

OTToIa KIVOUVTaI KATA TN AEITOUPYIQ, N CUOKEUN TTPETTEI va
aTTeVEPYOTTOINOEi Kal va atroouvoeBei atrd 1o SiKTUO TOU PEUPATOC.
KaTd To KaTEBOOUA TOU TTEPIOTPEPOPEVOU Bpaxiova unv TTIAVETE
OTO TTEPIBANMA, yIa va ATTOQUYETE TN OUVOAIYN TWV dOKTUAWY A
TWV XePIwV. Mnv aANGEeTE TN pUBUIOT TOU OTPEPOUEVOU Bpaxiova,
EVW N OUCKEUN €ival EVEPYOTTOTTOINMEVN.

N€IToUpyEiTE Ta EPYOAEia HOVO E TOTTOBETNPEVO UTTOA,
TOTTOBETNUEVO KATTAKI KAl TOTTOBETAMEVA KATTAKIA TWV UNXAVIOUWV
Kivnong! Ze TepIiTITwon Xprong Twv £CopTNUATWY TOTTOBETAOTE TO
MTTOA, TO KATTAKI KQI TO KATTAKI TOU UNXAVIOUOU Kivnong cUu@wva
ME TIG 00nyieg!

Katd mn didpkeia Tng Aeimroupyiag pn BAdeTe TTOTE Ta XEPIA OOG
MEoa OTO PTTOA i TNV uTTodOoXN TTAPWONG. Mn BaleTe Kavéva
QVTIKEIPMEVO (TT.X. KOUTAAQ) HECQ OTO UTTOA ) OTNV UTTOOO0XT)
TANpwong. Kpatdre ta xEpia, Ta JaAAId, Ta pouxa Kal GAAa
QVTIKEIMEVA JAKPIA OTTO TA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN. META TNV
QTTEVEPYOTTOINON €COKOAOUBEI va AEITOUPYEI O KIVNTAPAG YIa

Aiyo xpovo akéun. Mepipevere TRV TTAAPN AKIVATOTTOINCN TOU
MNXaviopou Kivnong.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE TAUTOXPOVA EPYOAEIQ KAl EEAPTHHATA

M 2 €COPTAMATA. Z€ TTEPITITWON XPHONG TWV EEAPTANATWY TTPOCECTE
TG00 QUTEG OO0 Kal TIG EKACTOTE CUVNUUEVES 0BNYieG XProNG.

2€ TTEPITITWON XPHONG TWV £EAPTANATWY TTPOCELTE TO XAPAKTNPI-
OTIKO XPWHA OTA ECOPTAHATA KAI OTO JNXAVIOPO Kivhong.

A\ Kivduvog aogugiag!
Mnv a@rveTe Ta TTaIdIA va TTAiCOUV hE T UAIKA OUOKEUAOIAG.
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

A\ TMpoooxn!

m 2UVIOTOTOI VO UNV aQrVETE T CUCKEUN TIOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO
TTEPIOTATEPO XPOVO, aTTO QUTOV TTOU €ival aTTaPAiTNTOC VIO TNV
eTeCepyaoia Twv TPOYiIUWV. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG

TPOQIPa (Kev AsiToupyia).

m H em@dveia epyaciag TPETTEl va gival KOAG TTPOOITH, AVOEKTIKA
OTNnV uypaoia, oTadepr), ETTITTEDN, OTEYVI] KAl APKETA PEYAAN, yia
TNV atropuyn {NPIWYV aTTd TIG TIITCIAIEG KAl yIa TN dUVOTOTNTA MIOG

ATTPOCKOTITNG EPYATIAG.
A ZNMUAvVTIKO!

KaBapileTe OTTwOdATIOTE T GUOKEUN PMETA aTTd KABE Xprion N
OTAV N CUOKEUN TTAPAMEIVE VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO dIACTNUO
axpnoiyotroinTtn. =» «Kabapiouog kai gpovridar BAETTE OTn

ocAida 59

ZuyxXapnTApIa yia TNV ayopd Tng véag
oag ouokeung atrd Tov Oiko Bosch.
MepaItépw TTANPOPOPIEG OXETIKA HE TA
POoiIdVTa pag Ba BpeiTe 0TNV I0TOOEAIGA
HOG.

www.bosch-home.com

O1 ouokeuég pag e€ehicoovTal dlapkwg. I’
auTo gival Toavo, va dIaQEPOUV OPITHUEVES
AEITOUPYIEG AQUTWYV TWV OBNYIWV. Z€ AUTH TNV
TTEPITITWAON €AEYETE, €AV OTNV IOTOTEAIDO POG
gival S100€01un piIa véa €KSOOT QUTWY TWV
odNyIWV.

ZXETIKA PE TN XPAON QUTWV TWV 0dNYIWV
xpnong: Ta eEw@uAAa auTou Tou gyxelpidiou
0dnyIwv UTTOPEITE va Ta avoigete. Ekei Ba
BpeiTe EIKOVOYPOAPNOEIG, XOPOKTNPIOHUEVES
pE ypdupaTa Kal apiBuoug, GTouG OTToioug
YIVETQI GUVEXWG TTOPATTOUTTA O€ AUTEG TIG
odnyieg (Tr.X. = Zeipd gikévwy [E).
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Me pia pamé el

Me pia patnd

AvoifTe TTAPAKOAW TIG GEAIDEG UE TIG EIKOVEG.
- EIK.

Baoikn cuokeun
1 TMepioTpePOPEVOG BIOKOTITNG
a Pwrevdg dakTUAog
(€vdeign Aeiroupyiag)
b KAipaka puBuiong
MAAKTPO aTTacPAAIoNG
MepioTpepopevog Bpayxiovag
Kupiog pnxaviopog kivnong (Haupo)
a Avolyua yia Tnv ToTToBETNoN TWV
epyaAgiwv
5 MmpooTIvog unXaviopog Kivnong
(kiTpIvo)
a Katrdki ynxaviopou Kivnong
6 Miow pnxaviopog Kivnong (KOKKIVO)
a Katrdki pnxaviopou Kivnong
7 OnfAkn @UAagng kaAwdiou A TUAIXTAPAG
kaAwbdiou*
8 EyKOTrég yia 10 MTTOoA
Medio xe1piopoU
9 TMAAKTPA AEITOUPYIWV
a [MAAKTpa e1TIAOYAG AsiToupyiwv™
b MAAKTpa puBuIoNg
10 O86vn evdeifewv
M1roA
11 Mol amé avoéeidwro xaAuBa
12 Katrdki
a Ymodoxr TTARpwong

EpyoaAcia
13 Avadeutipag «Profi Flexi»
a [pooTaTeuTikG TTWHA PE TTARKTPA
amoppIyng
14 EmrayyeApaTiké xTutrntipl «Profi»
a [1pooTaTEUTIKO TTWHA PE TTAAKTPA
amoppIpng
15 ZupwtApl
a [pooTaTeuTikG TTWHA PE TTARKTPA
amoppIyng
* av@hoya Pe TO JOVTEAO
Ymodei§n: Avaloya e To JovTENO
TTapadideTal N KOUQIvounxav oog e
TTEPAITEPW EEAPTAMATA.

A WN

Mpiv TNV TTpWTN XPHON
MpoTou va ptropei va xpnaoiyotroindei n véa
OUCOKEUT, TTPETTEI TTPWTA VO EETTOKETAPIOTET
EVTEMWG, VO KaBapIoTei kal va eAeyyOei.
Mpoooxn!

Mn 6€oeTe o€ AsiToupyia TTOTE IO CUOKEUN

TTou €xel BAGRN!

m  AgaipéoTe Tn BOCIKr) GUOKEUN Kal OAa
T €EaPTAMATA ATTO TN CUOKEUATIA Kal
ATTOUAKPUVETE T UTTAPXOVTA UAIKG
OuOoKeuaaoiag.

m  EAéyEte OAa Ta eCapTApaTa yia TTANPOS-
TNTA KOI EPPAVEIG CNUIEG. = EIK.

m [lpiv TNV TTpWTN XPrion KabapioTe
TIPOCEKTIKA OAQ T €PN KOI OTEYVWOTE
T0. =» «KaBapioudg kai ppovrida» BAETe
orn oeAida 59

ESapTApaTa Kol oToIxEia
XEIPICOU

XapaKTnpIoTIKG XpWHA

O1 unxaviopoi Kivnong £xouv dIaQOPETIKA
Xpwuata (Maupo, KiTpIvo Kal KOKKIVO). AuTd
TO XOPOKTNPIOTIKO XpwHa Ba 1o Bpeite
€TTiONG KOl oTa £EQPTANATA. XPNOIUOTIOINOTE
Ta EQPTHAPATA OTTOKAEIOTIKA OTO INXAVIOUO
Kivnong pe 10 id10 Xpwpa.

Mnxaviopoi Kivhong

= Eik. I\

H ouokeun di10BéTel 3 D1aPOPETIKOUG
pnxaviopoug Kivnong.

Kupiog pnxaviopog kivnong,
paupo (4)

Ma TN xprion Twv epyaAgiwy 1 yia
N XPron Twv e€aptnUdaTwy Pe éva
MNXAVIOUO YWVIOKAG HETAdOONG.
M1rpooTIVOG UNXAVICUOG
Kivnong, Kitpivo (5)

lMa T xprion Twv egaptnudTwy

ME KiTpivo TepdyIo oUvdEDNG.
Miocw pnxaviopog kivnong,
KOKKIVO (6)

Ma ™ xprion Twv egapTnudTwy

ME KOKKIVO TEPAXIO OUVOEDNG.

@
®
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el E¢aptipata kal oToixeia xeipioyou

Koamrdki unxaviopou kivnong (5a kai 6a)
Ma TNV KGAuWn Twv PN XPNoIMOTTOIOUNEVWY
MNXAVICPWY Kivhong.

MepioodTepeg TTANPOPOPIEG:

=> «Eéapriuara» BAére otn ogAida 65

006vn evdeiewv

= Eik.

>1nv 086vn evdeitewv epgavidovral pubpi-
ae€Ig, TTANPOYOpIEg, YNvVUPATa OPAAPATOS Kal
TINEG. Ta pEYAAQ KEiEVA TPEXOUV O€ QUTH TNV
TTEPITITWAON a1d JeCIG TTPOG Ta APICTEPG, VIO
va gpgavidovral TTARpwG.

Mapadeiypa:
4 \
ZYMH
KPATHMA ATAKKOI'I TH ZE M/A
ZYMH
-
ZE M/ATIA 2s
\\ J

H yAwooa, atnv omoia gpgavifovtal Ta
Keipeva, utropei va aAAGgel. =» «Pubuiosigy
BAéme otn gelida 52

MARKTPO AgITOUPYIWYV

= Eik.

H ouokeur] d106€Te1 3 £wg 5 TTANKTPa AgIToup-
yiwv (av@hoya e To JOVTENO), PE Ta OTToIa
etmAéyovTal kai puBpifovtal I1aiTEPESG TTPOOHE-
TEG AsIToupyieg Kal autéuata TTpoypdaupaTa.

MAAKTPQ

SensorControl Plus /

&*  Emroyn mpoypauparog /
Mponyouuevo
®* XpovodiakéTTng / EmAoyn) /
Mponyoupevo
* Zuyapid / Tapa / MponyoUuevo
—  EmAoyn / Meiwon Tipwv

-+ Emloyn / AGEnon TIWV
* av@hoya Pe To JovTEAD
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MAAKTpa TIAOYNAG AsITOUpYIWV

&IO/

MaTwvTag ouvTouad, EVEPYOTTOIEITAI N
emAeypévn Aeimoupyia. MartwvTag Kai
KPOTWVTAG TO TTOTNHEVO EYKATAAEITTETAI

n emAgypévn Agiroupyia kal oTnv 086vn
evoeigewv gpgaviceTar Eavd «OptiMUM».
Ymodeign: O Xeipioyog Twv TTARKTPWY
yivetal pe éva eAa@po Ayyiyua Je 1o OAKTUAO.
H xprion yavTiwy koudivag YTTopeEi va eTTn-
pedoel TN Asitoupyia Twv TTANKTPpwV. ‘Evag
XEIPIOPOG PE QVTIKEIPEVA (TT.X. KOUTAAQ) BEV
eivar duvarog.

MeploTpe@Ouevog S10KO- P
TMTNG HE PWTEIVO BAKTUAIO O
= Eik. [

Me Tov TTEPIOTPEPOEVO DIAKOTITN ETTIAEYETAI
n emBuunTA TaxuTNTa, {EKIVA £va auTdUOTO
TIPOYPAUMA 1} OTTEVEPYOTTOIEITAI N GUCKEUN.
Katd tn didpkeia Tng Asimoupyiag avael
£VOG EVOWNATWHEVOG QWTEIVOG OAKTUAIOG.

2 € TTEPITITWAON £VOG OPAALATOG OTO XEIPITHUO
TNG OUOKEUNG, HIOG EVEPYOTTOINONG TWV NAE-
KTPOVIKWYV OCQOAEIWV ] EVOG EAATTWHOTOG
TNG OUOKEUNG OeV UTTOPET va evepyoTToinOEi
TIAEOV 1 OUOKEUN Kal 0 WTEIVOG BOKTUANIOG
avapel.

M/A H puBuion M/A éxel dUo
OIAPOPETIKEG AEITOUPYIEG:
Zravrap (M):
2TIyMIcia AeIToupyia To YEYIoTO apIBUO
oTpopwv / yprAyopa. KpatioTe 10
OIaKOTTTN yIa TNV €MOUNNTA SIAPKEIQ.
Me SensorControl Plus (A):
AutépaTtn pUBuIoN TNG JIGPKEIAG.
MeTd TNV evepyoTToinon TNG AUTOMA-
NG Asimoupyiag B€aTe TO SIAKOTITH
o1o M/A kai KpaTAOTE TOV PEPIKA
OeuTEPOAETTTA O€ auTH T B€0n.
O diak6TTNG TTapapével ato M/A
KOl ETTICTPEPEI PETA TO TTEPAG TNG
autépaTng Aerroupyiag &ava ato O.
H ouokeun gival atrevepyoTtroinuévn.
=» «Xpnan rou SensorControl Plus»
BAérre otn oedida 56

O >1don / Amevepyotroinon




A Aerroupyia «MPOCEKTIKN AVAPEIGN»
ME TO XapnASTEPO apIBUS GTPOPWY /
TTOAU apyd
BabBuideg TaxutnTag
1: 0 pIKPOTEPOG APIBUGS GTPOPWV /
apya
7: 0 peyaAUTePOG apIBUOG aTPOPWY /
ypriyopa
EpyaAcia
= Eik.

Avadeutipag «Profi Flexi»
Ma 1o avakdrepa ¢UPNG, T1.X. OTTAR

CUuN 1 poug. MNa TNV TTPOCEKTIKA é

avapeign papéykag i cavriyi.

EmrayyeApatikd xtutrntip1 «Profix»

Ma 10 XTOTTNUO JapEyKag, oavTiyi Kal @

yla TO XTUTTUA EAQQPIAG CUUNG, TT.X.

CUuN ptmoKAOTOU.

ZupwTtnpl

Ma 1o Upwa Bapidg ¢uung >

(17.X- 0N payidg) kal yia TRV

TIPOCEKTIKA AVAMEIEN UNIKWYV,

TO OTT0IO BEV TTPETTEI VA TEPAXIOTOUV

(TT.X. OTO@IBEG, KOUUATIO TOKOAGTAG).

QA Tia TNV TTPOCEKTIKA AVAMEIEN Kal TO
TTPOCEKTIKO AVOKETEUA BlIaPOPwWV
UAIKWV (TT.X. TIPOCEKTIKI) QVAUEIEN
MOpEYKAG)
lNa TNV avadeuon Kail To aVOKATEUO
TWV UNIKWV

3 Ta 1o ¢Upwua Bapidg CUUNG YE To
CupwTApI

5-7 [a 10 avaKATEPA KAl XTUTTNUO TWV
UNIKWV (TT.X. OQVTIyi) HE TOV ETTAYYEA-
patiké avadeutripa «Profi Flexi» r) To
ETTAYYEANATIKG XTUTTNTAPI «Profi»

Ma TN xprion Twv epyaisiwy pe
SensorControl Plus =% «Xprion
Tou SensorControl Plus» BAérre otn
oedida 56

M/A

E¢aptiuara kal oToixeia xeipioyou el

AerrTh) pUOUION TWV EpYaAEiwV
H ouokeun gival atmé To €pyoaTacio pubpi-
OMévN €101, WOTE TO ETTAYYEAUATIKO XTUTTN-
TAP! «Profi» axeddv va ayyilel Tov TTUBuéva
TOU UTTOA, yIQ VO avauElyVUOVTal Ta UAIKG
10avika peTagu Toug. OTav Ta epyaAcia akou-
MTTOUV GTOV TTUBUEVA TOU UTTOA 1) ATTEXOUV
TTOAU atré auTdv, utropei va dlopBwbei n
atéoTaon eUKOAQ. = «AeTTTr) pUBUICN TWV
epyaiesiwvy BAETe atn oedida 61
MepioTpepoOpEVOg

Bpayiovag f §
—> EiK.

O TrePIOTPEPOUEVOGS Bpaxiovag aTpEPETal
TTPOG TA ETTAVW, YIA TNV TOTTOBETNON 1 TNV
agaipean evog epyaleiou ) Tou ptroA. O Trepi-
oTpe@OUEVOG Bpaxiovag ival EOTTAIoUEVOG
pe Tn Aeiroupyia «EasyArm Lift», n otroia
UTTOOTNPICEI TNV KivNOT TOU TTEPIOTPEPOUEVOU
Bpaxiova pog Ta ETTAvVW.

M1ToA Kail KaTTdKI

= Eik. 3]

H ouokeur| TTapadideTal Pe éva €IIKO PTTOA, TO
OTTOI0 JE TNV TOTTOBETNON KAl TNV TTEPICTPOVN)
ouvoéeTal oTaBEPX PE TN BATIKA GUOKEUN).

To KATTAKI OTEPEWVETAI OTOV TTEPIOTPEPOUEVO
Bpayiova kal avoiyel autduaTa PE TO AKWUA
TOU TTEPIOTPEPONEVOU Bpaxiova.
TotroBéTnon kai agaipeon
epyaAciwv

- E. 3

Ta epyaAcia gival eE0TTAICPEVA OTO
TIPOCTATEUTIKO TTWHA HE TTANKTPO
atméppIYng, Ta OTToia XPNOIUEUOUV YIia ThV
aTTAf aQaipean Twv EPYaAEiwV.
TomroBéTnon epyaAegiou: MNepdoTe TO
epYaAcio péxpl va ao@aAiael aTo KUpIO
pNxaviopo Kivnong. To TTpooTaTeuTIKO TTWHA
KOAUTTTEI TO gNXAVIOUO Kivnong.

A@aipeon gpyaleiou: MéaTe Ta SUo
TTAAKTPO aTTOPPIYNG, HEXP! VO EAEUBEPWOEI
TO epyaAeio. AQaipéaTe To epyaAeio atrd To
MNXaviouo Kivnong.
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el MpoeTolpyacia

TuAhixTApag kKaAwdiou
= Eik. I\

Avdloya pe To povTéAdo: H ouokeun

gival eEOTTAICPEVN PE Evav QUTOPATO TUAI-
XTpa kaAwdiou. TpaBr&Te To NAEKTPIKO
KOAWDIO PEPIAG WG TO ETTIOUUNTO PAKOG (TO
TTOAU 125 cm) TTpog Ta £EW KAl aQAOTE TO
apyd eAeUBePO, TO KOAWDIO £XEl KAEIDWOEI
oTtn 6éon auTn.

EAdTTwon Tou pikoug Tou KaAwdiou:
Tpaprgte eAa@pd T0 KAAWBIO Kal APAOTE
TO va TUNIXTET pé€XPI TO €MBUPNTG PAKOG.
Meta TpapnrgTe ek véou eAappd 1o KaAwdIO
KaI a@ACTE TO apyd eAeUBEPO, TO KAAWDIO
oTabepoTroigital.

ZnMavTikG: Mn oTrpwEeTe TO KAAWDIO péoa
ME TO X€pI. EQv paykwBei To KaAwdlio, TOTE
TPARAETE TO EVTEAWG £EW KAl aPrioTe TO Eavda
va EavaTUNIXTEI.

OnRkKn @UAa¢Ng KaAwdiou
= EIK.

Je

AvdAoya pe To JOVTEAO:

H ouokeun gival eEoTAIcpEVN PE pIa
Bnkn kaAwdiou. To PAKOG TOU NAEKTPIKOU
KaAwdiou ptTopei va pubuioTei kKatdAAnAa,
TpaBwvTag £Ew ) OTTPWYVOVTAG HETA TO
KaAwdIo.

ZuoThaTa aocPdaAiong

H ouokeur| d1a0€T€l SIAQOPA GUCTAUATA
ac@AAiong. =» «ZuaTiuara aceaAions»
BAéme otn gelida 62

MpocTolpacia

m  TomoBetrOTE TN BACIKA CUOKEUR TTAVW O€
Mia Agia, kaBapr kal oTabepr) emTiQAvEIQ.

m  Tpafrgte £Ew TO NAEKTPIKG KAAWDdIO GTO
aTTaPAiTNTO YrKOG.

m  [li€oTe TO TTANKTPO ATTACPAAIONG KAl
ONKWOTE TOV TTIEPIOTPEPONEVO Bpayiova
MEXPI TEPHQ.

m  TOTTOBETAOTE TO KOTTAKI YAdi e THV
utrodox1| TTAPWONG TTPOG Ta EUTTPOG
TTAvw OToV KUPIO UNXAVICUO Kivnong.

m  TommoBeTroTE TO PUTTOA. MPOCEETE QW TIG
€YKOTTEG OTN BACIKA CUCKEUN.

m [upioTe TO PTTOA PéXPI VO aopaNioEl evavTIa
0oTn @opd TwV SEIKTWY Tou POAoyIoU.

52

H Baoikr) cuokeur) ival TTPOETOINACUEVN YIa
NV TTEPAITEPW XPNON.

ZNMAVTIKG: Mn PETATOTTIOETE T CUCKEUN)
TTAvw OTNV ETTIPAVEIR Epyaaiag, ETTEIdNA
auTo eTTNPEAdel apvnTIKA TN AgIToupyia TnG
CuyapldG. ZnKWAOTE T OUOKEUN, YIO va ThV
METOTOTTIOETE.

PuBuioceig

m [li€oTe TO TTARKTPO aTTAC@AAIONG KAl
TMEDTE TOV TTIEPIOTPEPOPEVO Bpayiova
TTPOG TO KATW PEXPI VO A0PONITE.

m  2uvdéaTe TO QIG oTnV TIPida. H ouokeun
gival evepyotroinuévn.

m 2TV 0Bdvn evoeitewv epgavicetal
«OptiMUMp».

Ymwodei§n: Otav péoa o€ éva opiouEVo

XPOVIKO O1daTnua O€ Yivel Xpron 1 XEIPIOUOG

TNG OUOKEUNG, £€00Bevei oTadiakd n

0006vn evdeigewv Kal TTEpvA aTn AsIToupyia

eToipéTNTag (Standby). Ayyidovtag éva

OTT0I0OATTOTE TTAAKTPO, Ep@avifeTal Eavda

«OptiMUM».

m  Kpamiore ta mARkTpa O kai +
TAUTOXPOVA TTATNUEVA, PEXPI VO QVOIEEI
TO pevou dlapdpewong.

m  Agrote Ta TAkTpa O kal 4 ava
eAéuBepa.

Em)\oyn pUBuIONG
MaTwvTag KABe popd alvToua To
mAKTPo O, gppavidovTal SIaSoXIKA Ol
ak6AouBeg pubuioelg.

- TAQXZA
H yAwooa, otnv otroia epgavidovtal Ta
Keipeva TNG 086vng evoeiGewvy.
HXOZ
‘EvTaon Tou AX0U TwV NXNTIKWV
onudTwy - pUBuIon o€ 6 Babuideg amd
atrevepyoTTroinuévn YExpr duvard.

— OQTEINOTHTA
H owrteivétnTa TG 086vng evoeitewv
- pUBuIoN o€ 6 Babpideg aTrd OKOTEIVA
MEXPI QITEIVT.

— MONAAEZ (oTa povtéAa pe Cuyapid)
Movada évoeigng Tng Cuyapldg -
ypappdapia (g) i Aippeg (Ib).



AAAayn kol aTToOAKEUON TWV

puBpicewyv

m  Me 10 TANKTPO + 1 — aAAGCel N
Tpéxouaa pubuion.

m  Kpamorte ta mArkTpa O kai +
TAUTOXPOVA TTATNHEVA, JEXPI VO
ep@avioTei n Evoeign «AINTOOHKEYTHKE»
oTnv 006vn evoeifewv.

m  Agrorte Ta ARkTpa O kai + Eavd
eAéuBepa. O1 aAaypéveg pubpioeig
aTroBnkeuTNKAV.

Napadeiypa: POBpIoN TnG

YAwooag

=> BA&rTe €Tiong OTIG CUVTOHEG OBNYiEg

m KparioTe Ta mARkTpa O kar +
TAUTOXPOVO TTATNUEVA, HEXPI VO QVOIEEI
TO pevou diapdppwong.

m  Agriote Ta ArkTpa O kai + gava
eAEUBepa.

m MarioTe 10 TARKTPO O TOOEC POPEC,
MEXPI VO eupaviaTEei N €AY TNG
yAwooag

QzzA
EAAHNIKA

m [latoTe 10 TANKTPO + | — TOOEG
POPEG, MEXPI VA EPPAVIOTEN N €TTIBUUNTA
yAwooa.

m  Kpariote 1a mAAkTpa O kai +
TAUTOXPOVA TTATNHEVA, JEXPI VO
ey@avioTei n évdeign «PYOMIZH

ATTOOHKEYTHKE» otV 086vn evieifewv.

PYOMIZH
ATIOOHKEYTHKE

m 3TNV 086vn epgavidetal n emAoyn
YAWOOaG.

m  Agrorte Ta ArkTpa O kai + gava
eAéuBepa. H emidoyr) yYAwooag éxel
QATTOONKEUTEI.

m  Kpatiote Trartnuévo éva atrd Ta TTAAKTPO
Aerroupyiag (85/O/E), uéxpr otnv 086vn
evoeitewv va eppavioTei «OptiMUM».

H ouokeun BpiokeTal g€ eTOINOTNTA
AeiToupyiag.

XpAon Xwpig TTpOCOETEG AsiToupyieg el

Ymwodei§n: Edv n ouokeun evepyotroinBei
ME TOV TTEPICTPEPOUEVO DIAKATTITN,
EYKOTOAEITTETAI TO HEVOU APECWG.

XpRon Xxwpig rpdodeTeg
AgiToupyieg

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

BaATe 10 Ig 0TNV TTPIla. apou TTpwTa
£xouv OAOKANPwOEi OAEG o1 TTpOETOINA-
gigg yIa TNV €pyacia Pe Tn OUOKEUN.

— Katd tn didpkeia TnG AeIToupyiag pn
BddeTe TTOTE TA XEPIO 0AG YETA OTO UTTOA
] oTnVv uttodoXn TTARPWONG.

— EpyaddoaoTte pévo pe TorrobeTnuévo To
KOTTOKI.

— MMpiv amrd Tnv Kivnon Tou TTEPICTPE-
@opevou Bpaxiova A TNV aAAayn Twv
EPYOAEIWYV TTEPIPEVETE OTTWOONTTIOTE TNV
QKIVNTOTTOINON TOU PnXaviopou Kivnong.

— Ta Adyoug ao@aleiag ToTroBETEITE
OTTWGCONTIOTE TO KATTAKI TOU UNXAVIGUOU
Kivnong GTOV UTTPOCTIVO Kal TTICW
MNXaviopo Kivnong.

INMOVTIKO:

— T[poetoiudoTe Tn BACIKA CUOKEUN,
OTTWG TTEPIYPAPETAI OTO ONUEIo
«MpoeToipacion.

— H ouokeur] dev ptropei va evepyotroindei,
6Tav TO UTTOA Bev gival cwoTd
TOTTOBETNEVO.

Y1rédeign: H Aermoupyia «QPA» Eekiva autouaTa
0€ KABe xpron, HETPA TN BIGPKEIN ETTECEPYTIOg
Kai v Beixvel oTnv 0B4vn evoeigewv.

= Zaipd eikovwy @

1. Avdaloya pe Tnv epyaacia emegepyaaiag
EMAECTE TOV ETTAYYEAUATIKO AQvadEUTHPO
«Profi Flexi», 10 eTTayyeAUQTIKO XTUTIN-
p! «Profi» | To upwTrpl = «Epya-
Acia» BAETTe o1n o€Aida 51. MepdoTe TO
epyaAeio uéxpl va acpahioel aTo KUPIO
MNxaviouo kivnong. To TTIpOoTATEUTIKO
TTWHA KOAUTTITEI TO JNXAVIOUO Kivhong.

2. BdATe Ta UNIKG TTOU TTPOKEITAI VO
ETTECEPYAOTEITE, HEGA OTO UTTOA.

3. TMéoTe 10 TARKTPO atraoPaAiong Kal
TTEOTE TOV TTEPIOTPEPOPEVO Bpaxiova
TTPOG T KATW HEXPI VO AOQPAAITEI.
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el XpAon Tng AsiToupyiag XpOvou Kail XpovodIakOTITh

/A KivSuvog TpaupaTiopou!

KateBdaoTe Tov TrEpIoTPEPOUEVO Bpaxiova
TTPOCEKTIKA! MPpocéETe, va un paykwBouv Ta
OAKTUAQ A Ta XEpPIQ.

Xslplopog TG OUOKEUNG
>uvdéaTe To QI oTnVv TIPida. ZTnV 086vn
evoeiCewv epgavicetal «OptiMUM».

5. O¢£0Te TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
otnv emBuunTr Babuida (= «ZuoTd-
oeis yia v taxutnTa» BAEme amn
oelida 51).
21NV 086vn evdeitewv ep@avicetal «QPA»
Kal N XPOVIKr dIdpKEIa ETTEEEPYOTiag
TTOU TTEPACE EPPAVICETAI € AETTTA KAl
OEUTEPOAETTTAL.

Ymwodeign: Ao pia didpkeia 60 AeTrTwv

ep@avidovtal TTpoaBeTa ol Wpeg: «1:01:30».

6. EmegepyaoTeite Ta UNKG TOOO, PEXPI VO
emTEUXOEi TO €MOBUUNTO aTToTéAECA.

7. O£EaTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO OIAKOTITN
o1o O. Mepiyévere TNV akivnToTIoiNGN TOU
pnxaviopou Kivnong. ATToouvOE.DTE TO @IG.

8. lMiéoTe TO TTARKTPO arac@AAiong Kai
ONKWOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO Bpaxiova
MEXPI TEPHQ.

9. TupioTe TO PTTOA TTPOG TN POPA TWV
OEIKTWYV TOU POAOYIOU, PEXPI VO UTTOPET va
ONKWOEi. AQaIPETTE TO UTTOA.

10. MiéoTe Ta dUO TTANKTPA ATTOPPIYNG, HEXPI
va eAeuBepwBei To epyaAeio. AQaipéoTe
TO €PYAAEIO aTTO TO PNXAVIOUO Kivnong.

11. A@aipéaTe To KATTAKI aTTd TO INXAVIOUO
Kivnong.

12. KaBapioTe 6Aa Ta eEapTAPATA APECWGS
META TN Xprion. = «KabBapiouog kai
ppovtidar BAée atn oeAida 59

Y6deign: XpnoiyotoinoTe €tmiong 1a SIka

Mag TTapadeiypata Epapuoyrg, yia va yvwpi-

oeTE KAAUTEPQ TNV KaIVOUPYIO 0OG CUCKEUR

KQI TIG AEITOUPYIEG TNG. =» «ZuvTayégy BAETTE

oTtn oeAida 60

54

ZUPTTARPWON UAIKWV

Katd tn didpkela TnG eTeEepyaaiag ummopouv

va TTpoTeBoUV TTIONG TTEPAITEPW UAIKG.

= Eik. [d

m  Me 1n ouokeur o€ Asitoupyia TTpocBéoTe
TIPOOEKTIKA TTEPAITEPW UAIKA péoa atrod
TNV UTTOd0XNA TTAPWONG OTO KATTAKI.

/A KivSuvocg Tpaupatiopou!

Katd tn didpkeia TngG Aeiroupyiag pn Badete

TTOTE TA X€PIQ OOG YECQ OTO UTTOA I} OTNV

utrodoxr TTApwong. Mn Badete kavéva

QVTIKEIPEVO (TT.X. KOUTAAQ) HEOQ OTO PTTOA )

oTnv uttodoxn TTAPWonG.

= Teipd e1k6vwv [11

1. Ta va TpooBéoeTe peyaAuTepeg
TTOOOTNTEG i TTEPIOTOTEPA UAIKA, BEaTE
TOV TrEPIOTPEPOUEVO dIaKOTTTN 010 O.
MepIPEVETE TNV OKIVATOTTOINGN TOU
pnxaviopou Kivhong.

2. MéoTte 10 TTAAKTPO atracPdAiong Kal
ONKWOTE TOV TTEPIOTPEPOPEVO Bpaxiova
MEXPI TEPUQ.

3. MpooBéoTe Ta UNIKG aTTEUBEIag GTO UTTOA.
MéoTte TO TTAAKTPO aTTACPAAIONG Kal
TTECTE TOV TTEPIOTPEPOEVO Ppayiova
TTPOG T KATW PEXPI VO aoQaAioEL. XThV
0006vn evdeitewv gpgavicetar «OptiMUM».
2uvexioTe Tnv eTTeEEPYaaTia TwV UAIKWV.

XpAon Tng Asitoupyiag
XPOVOU Kal XPOVOSIOKOTITN

H ouokeun gival eEOTTAICUEVN PE PIT
AeImoupyia Xpbévou Kal XpovodIaKOTTTN.
O1 akdAouBeg AsiToupyieg gival duVaTEG:

Asitoupyia «QPA»

‘Ev®eIgn TG Xpovikng SIAPKEING

emegepyaaoiag mou Tépace (oTAvTap

pUBuIon). H Aeitoupyia «QPA» Eekiva
autopara, étav apxioel n emegepyacia Twv

TPOPIHWV.

Ymodeigeig:

— Kard n didpkeia g emeéepyaaciag
TarioTe oUviopa 1o TARKTPo O,
ylO VO EVEPYOTTOINCETE T AeIToupyia
«XPONOAIAKOTTTHZ».



XpAon Tng AsiToupyiag XpOvou Kail XpovodIakOTITh el

— Kartd mn didpkeia g emegepyaciag
kpatAaTe 1o TARKTPo O Tarnuévo, yia
va emmavapépeTe TNV €vdeiEn ato «00:00».

Agiroupyia «<XPONOAIAKOTTTHE»
PuBuion piag emBupunTig didpkeiag. Otav
NAgel n didpkela, nxei éva nxnTiké orjua Kai
n emegepyaaoia Teppari¢etal. H Asiroupyia
MTTOPET ETTIONG VO XPNOIPOTTOINOEI XWpig
TNV emmegepyacia TpoPipwy (TT.X. yia
Xpdvol payeipéuarog ) xpdvol npepiag Twv
TPOPIUWV).

= Tapd sik6vwv I

1. lMpoegtoiydoTe TN ouokeun. NpooBéoTe Ta
UAIKG.

2. XuvdéaTe TO @Ig aTnV TTpida. ZTnv 08dvn
evoeitewv epgavicetar «OptiMUM».

3. Mamjote 10 TArKTPO O. ZTNV 086VN
evoeiCewv epavicetar «00:00».

4. Me 10 TTAAKTPO + A — puBpioTe
TNV €MBUUNTH XPOVIKN SIGPKEIQ
emegepyaoiag. KpatwvTag matnuévo
TO €KACTOTE TTANKTPO, GAAAJOUV Ol TIUEG
ypnyopotepa. H puBuiouévn XPOVIKN
Oldpkela eTTEEEPYQTIAg TTAPAUEVEI
TIEPITTOU 5 AETTTA ATTOBNKEUPEVD.

5. O¢aTe ToV TTEPIOTPEPOUEVO OIAKOTITN
oTtnv emBuunTr Babuida.

6. Ztnv 00dvn evoeiEewv ep@avideral
N UTTOAOITTN OIAPKEIQ KOl PETPIETAI
avTioTpo®a.

7. Ortav Aj&el n uttdAoitmn didpkeia,
nxei éva nXNTIkG orjua Kal N CUOKEUN
oTapaTd TNV €TTEEEPYOTia QuTOPATA.
>tnv 086vn evoeifewv epgaviCeTal
«TEAOZ XPONOAIAKOTTTHZ ».
Ymodeig§n: Evepyotroirjote 1o NXNTIKO
onua =» «PuBuiceicy BAéTe atn
oehida 52

8. Zmnv 0Bdvn evdeitewv ep@avideral
«YPIZTE TON AIAKOTTTH ZTO O».

9. O£0TE TOV TTEPIOTPEPOEVO DIAKOTITN
o1o O. IV 086vn evdeifewv
ep@avigetal «OptiMUM».

10. ATTOoUVOEDTE TO @IG.

11. H emre€epyaaia pe Tn Aeimoupyia
«XPONOAIAKOTTTHX » éxel TEPUOTIOTEI.

12. KaBapioTe 6Aa Ta §apTrpaTa auéowg
META TN XpAoN. =» «KaBapioudg kai
ppovrida» BAETe otn oeAida 59

Ymodeieig:

— 21NV 0B6vn evoeitewv eupaviCeTal
N XPOVIKI SIAPKEIO O AETTTA KOl
OeuTepoOAeTTTa. Mapddeiyua: 1 ATt
kai 30 deutepoAettTa: «01:30». ATrd
pia Sidipkeia 60 AeTTTwv epgavidovtal
TTP60BeTa o1 WpPeG: «1:01:30».

— MatoTe 10 TAAKTPO + 1 —, yIa va
TTPOCAPUOOETE TNV EPPAVIZOUEVN
UTTOAOITTN JIGPKEIQ.

— Marorte 1o MARkTpo O 2 Qopég
oUVTOQ, VIO VO OTOUOTACETE TO
XPOVOOBIOKOTITN (N OUOKEUN CUVEXICEl va
Aeitoupyei) A yia va EekivioeTe Eava.

— TupioTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO
diakotrm ato O, yia va SIaKOWETE TNV
emmegepyaoia. H utrdAormn didpkeia
TTAPANEVEl ATTOONKEUPEVN Kal JETE TNV
ETTAVEPYOTTOINGT OUVEXICEl VO UETPIETOI
avTiIoTPO®Q.

— Kpartiote 10 mAfkTpo O mTarnuévo, yia
VO OTTEVEPYOTTOINOETE TO XPOVODIAKOTITN.
>Tnv 086vn evoeifewv epgaviZeTal
«OptiMUM». ZTnv 086vn evoeitewv
epgavietal «00:00». H Agiroupyia «QPA»
eival Eavd evepyotroinuévn.

Xprion XpovodIaKOTITN XWpig

€meSEPYATia TPOPINWV:

m [amjote 10 TARKTPO . ZTNV 086VN
evdeitewv epgavicetal «00:00».

m  Me 10 TAfKTPO + 1} — pubuioTe
TNV €mMBUUNTH XPOVIKI OIAPKEIQ
emegepyaoiag.

m [MatroTe 10 TARKTPO O 2 Popéc
oUvToa, yia va EKIVIOETE TO
XPOVOOIOKOTTTN.

m 21V 0Bdvn evoeitewv epgavicetal
N UTTOAOITTN BIAPKEIT KAI JETPIETA
QavTiIoTPO®Q.

m  Otav Aqgel n xpovikn didpkela, nxei éva
nNXNTIKG onua. Ztnv 086vn evoeifewv
epogavietal «TEAOX XPONOAIAKOTTTH».
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el Xprion Tou SensorControl Plus

Ymodeieig:

— MarAote 1o TAAKTPO O 2 Qopéc
oUVTOMQ, VIO VO OTOUOTAOCETE 1) VO
gexivioeTe Eavd 10 XpOvOoSIOKOTITN.

— Edv katd tn didpkela Tng Xpriong Tou
XPOVOBIOKOTITN apXioel N eTegepyacia
TPOQIUWYV, TOTE AEITOUPYEI N CUOKEUR
MéXP! TN AREN TNG uTTOAOITTNG DIGPKEING
Kal TEpUATICEl TNV €TTECEPYATIQ AQUTOUATO.

Xpron Tou
SensorControl Plus
H ouokeun gival e§oTTAIcpévn (avaAoya pe
TO JOVTENO) JE TO QUTOUOTA TTPOYPAUHOTO
SensorControl Plus. AioBntipeg emBAETTOUV
TNV €TTECEPYATIa TWV UAIKWYV KAl QTTEVEP-
yoTtroloUv autéuaTa YETA TNV ETTITEUEN TNG
TIPOYPAUUATIOUEVNG €K TWV TTPOTEPWV OUVE-
KTIKOTNTAG T OUOKEUN).
Me 1o SensorControl Plus givai diaBéoiua ta
akéAouba auTtéuaTa TTPOYPAUUATA.
— ZANTITY
AuTOATN TTOPOCKEUT CAVTIYI.
— MAPETKA
AuTOUOTN TTAPACKEUN HAPEYKAG ATTO
aoTTPAdIa QUYWV.
- ZYMH
AutépaTtn Trapackeur) UUNG Hayidg.

ETrlevn TMPOYPANHATOG
MarroTe 10 TANKTPO 8. STV 086VN
evoeifewv eppavigetal «ANTITY».

m [amjoTe 10 TARKTPO &% 1) Ta TArKTPA
+/—. Epgavifovtal SiadoxIkd Ta
akéAouba TTpoypduuaTa:
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Mpoéypappua |[Epyaleio / YAIka

YANTIFY EtrayyeApaTIKO XTUTTNTAPI
>300 ml * «Profi»

300-700 ml kpéua yAAaKTOG
YANTIIY EtrayyeApaTiké XTUTTNTAPI
>700 ml * «Profi»

700-1500 ml kpépa yaAakTog
MAPETKA  ETrayyeApATIKO XTUTTNTAPI

«Profi»

Acotpddia atmd 2-12 auyd
ZYMH ZupwTtnpl

YAIKd kal TTooéTnTEG avAAoya
ME TN ouvTayr = «Zuvrayégy
BAérre otn oedida 60

* 2TIG OUOKEUEG JE EVOWNATWUEVN Cuyapid
Oev guavidovtal ol eTTIAOYEG «> 300 mi» Ka
«>700 ml» yia «XANTIY». ZTnVv 086vn evdei-
gewv avapooprvel «0g». OTav TTpooTeDEl
peTagu 300 ml kai 1.500 ml cavTiyi, n 066vn
evOEigewv OEiXVEI CUVEXWG TNV TTOOOTNTA
KQI N OUOKEUN XPNOIUOTIOIE QUTOUATA TIG
OWOTEG PUBICEIG. Z€ TTEPITITWON TTOU
TTpoaTeDEl AiyoTEPN A TTEPICTSTEPN GAVTIVI,
avapoofrvel To epeavifouevo BApog.
Ymodeigeig:

— Mpiv TV TTPWTN XPAON TNG AUTOPATNG
Aeiroupyiag SensorControl Plus trpétrel
n kou{ivounxavn va givai 1o Aiyotepo 2
AETITA O€ Agitoupyia, yia va eEacg@alioTei
Mo OwOTA AIToupyia TOU GUGTANOTOG
aioonTApwWV.

— [pooBéoTe TpwTa Ta UNIKE, agpou
€MAgyEi TO TTPOYPApA KAl N Cuyopid
Oeixvel «0 g» fy «0,00 Ib» (avaAoya pe
N PUBUION) 1 oTNV 086VN evoEifewV
epogavigetal «MTPOXOHKH YAIKQN».

— Ed&v n ouokeun evepyottoinBei pe
TOV TTEPIOTPEPOPEVO BIAKOTTTN,
EYKATOAEITTETAI TO HEVOU APECWG.

— Ortav éxel Eekivroel n eTTeCepyaania e To
SensorControl Plus, unv mpooféoete
GAAa UAIKG.

— To SensorControl Plus gival Trpoypap-
MaTIOPEVO POVO VIO T TTEPIYPOAPOUEVT
epyaAeia kal TPOPIPA (OTIG AVAPEPOEVES
TT0oOTNTEG). AAAOI GUVOUAGCOoI dev gival
duvartoi.



— H @peokada, n Beppokpacia kai Ta
OUGTOTIKA TWV XPNOIMOTTOIOUPEVWV
UNIKWV eTTnpedlouV TOV OTTAITOUPEVO
XPOVO Kal TO OTTOTEAECHA.

— To SensorControl Plus ptropei va TTeTUXEI
10avIKG atroTeAéouaTa uévo, éTav Ta
auyd gival @pEKa ) n oavtlyi ATav 010
yuyeio (repitrou 6 °C).

— H mponyoupévwg Katewuypévn oavTlyi
O¢ev UTTOPEl VO XTUTTNOEI.

— H xprion kpépag YAAOKTOG pE TTPOCOETa
r Xwpig AakTdln dev PTTOpEi va 0dnynael
ae 1Idavikd atroreAéouara.

— Tpoabéate Tn {axapn, TIG APWHATIKEG
ouaigg Kal Ta GAAa TTpdaBeTa yia Tn
oavTiyi i TN papéyka pévo PeTd TN AAgN
Tou SensorControl Plus.

— Merd v ekkivnon Tou SensorControl
Plus ta TAAKTpa givar KAeidwuéva.MeTa
TNV €kkivnon Tou SensorControl Plus Ta
TIAKTPQ €ival KAEIBwUEVA.

— a1 diakotrA Tou SensorControl Plus,
0¢0TE TOV TTEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
oo O. I auTo TIpéTTEl va EETTEPATTEI Hia
MIKPR avTioToon.

—  Z& TTEPITITWON TTOU TO OTTOTEAEC U DEV
QVTOTIOKPIVETAI OTIG ETTIBUIEG OO,
B¢0Te TOV TTEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
oTtn Babpida 7 (yia oavTiyi Kal papéyka)
r otn Baduida 3 (yia Cuun payidg) kai
OuVEXIOTE TNV ETTECEPYATIA TWV UAIKWV
MEXPI TNV EMOUUNTA OUVEKTIKOTNTA.

— Mnv &ekivioete 1o SensorControl Plus
Kapia &eUTepn @opd e rdn
emegepyacuéva UAIKG.

‘Eva rapddeiypa:
Mapaokeun HaPEYKAG ME TO
SensorControl Plus

= Zeipd EIKOVWV

1. TMpogToiudoTe TN BACIKA GUCKEUT Kal
TOTTOOETAOTE TO ETTAYYEAUATIKO XTUTINTAPI
«Profi».

2. TMéoTe TO TTAAKTPO aTTACPAAICNG Kal
TTNECTE TOV TTEPIOTPEPOPEVO Bpaxiova
TTPOG Ta KATW PEXPI VO GOPOAITEL.

3. ZuvdéoTe TO QIG aTnV TIPICa. ZTnVv 084vn
evoeitewv epgavicetal «OptiMUM».

4. XwpioTe Ta Auyd (2-12 kopudTa).

Xpnon Tou SensorControl Plus el

5. Mamote 10 TARKTPO &. TNV 086VN
evoeiCewv epavidetar «>ANTIMY».
Ymodeign: Zra povréAa xwpig Cuyapid
epeavigetal « ANTITY >300 ml». MathoTe
gava 1o TAfAKTpo &. Zv 086vn
evdeitewv epgavicetal «XANTITY >700 ml».

6. MatoTte 1o TARKTPO &. ZTNV 086VN
evoeiCewv epavigetal «MAPEMKA».

YodeI§n: TG CUOKEUEG E EVOWMNATWHEVN

Cuyapida BaBuovopeital Twpa n uyapid. Kata

Tn dIdpkela TnG Babuovoéunong spgavidovtal

oTnv 086vn evdeitewv S1adOYKIKA EEXWPIOTES

VYPOUMEG: «————— » (Tapa). ZTnv 086vn

evoeitewv epavigetal «0 g» f «0.00 Ib»

(cxvcx)\oycx ME TN pUBUION).

BdaAte 10 00TTPABIO TWV AUYWYV OTO
MTTOA. 2NV 086vn evdeitewv epgavidetal
«KPATHMA AIAKOTTTH XE M/ATIA 2s5.

8. O¢éoTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKATITN OTO
M/A kai KpaTAOTE TOV OTABEPA OE AUTH
TN B€0n 2 SeUTEPOAETTTA.

9. MeTtd amd 2 deuTePOAETITA GTABEPO-
TTOIEITAI QUTOUATA O TTEPICTPEPOUEVOG
OIOKOTITNG KAl TTAPAUEVEL, aPOU aPeDei
eAeuBepog oo M/A.

ZNUAVTIKG: EAv 0 TTEPIOTPEPOUEVOG

BI0KOTITNG dev TTapaueivel ato M/A, 1é1E dev

KPATABNKE QPKETA O€ aUTH TN B£on.

10. 21V 004vn evdeifewv epavicetal
«SENSOR CONTROL PLUS». To
SensorControl Plus emBA£mer TNV
eTegepyaaia.

11. Otav emiTeuxOei N TTPOYPAUUOTICHEVN
€K TWV TTPOTEPWYV OUVEKTIKOTNTA, NXEI
éva nxnTIkG OAUa Kai N emegepyacia
TepaTiCeTal. XTnv 086vn evoeifewv
eM@avietal «TEAOL».

Ymoédei§n: EvepyotroifoTe 1o NXNTIKO
oAua =» «PuBuioceic» BAETTe aTn
oehida 52

12. O mrepioTpePOPEVOG DIKOTITNG TTEPVA
autopata oo O. TV 086vn evdeifewv
epaviZetal «OptiMUM».

13. ATTOOUVOEDTE TO PIG.

14. H emre€epyaaia pe TN Asimoupyia
«MAPEIKA» €xe1 TEpUATIOTEI.

15. KoBapioTe 6Aa Ta e€apTrpaTa auéowg
META TN XPAON. = «Kabapioudg kai
ppovtida» BAéme atn aeAida 59
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el Xprion Tng Juyapiag

Xpnon Tng Suyapiag

H ouokeun gival e€oTTAIcuévn (avaAoya pe

TO POVTENO) pE pia Luyapid. O akdAoubeg

€QAPUOYEG Eival dBUVATEG:

—  ZUyIOPa TwV UAIKWV TTOU CUPTTIANPWOOTE
(eiTe KABE UAIKO EeXwPIOTA 1) TO oUVOAO
OAWV TWV UNIKWV).

— TpogmmAoyr| evog emBuunToU Bapoug
Kal QvTioTpo®n YETPNON, MEXP! VA
TTPOOTEDEI APKETO (LE AKOUOTIKG OApaTa
UTTOOEIEEWV).

Ymodeieig:

— H Cuyapic d¢ixvel 1o BApog o€ BARuaTa
Twv 5 ypappapiwy (0,01 Ib). Edv
TTpoaTeBOUV AlyéTepa atrd 5 ypauudpia
(0,01 Ib), n Cuyapia ¢ divel kavéva
owaoTé aTToTEAEoHOTA PETPNONG.

— H ouokeun €xel 4 aioBnthpeg Bapoug aTa
média oTAPIENG. H Cuyapid TTpoopépel
MOvVo TOTE CWOTA aTToTeEAéTATA, OTAV
Me OAa Ta TTOdIA OTEKETAI TTAVW OE HIC
oTaBepr| kal €TTITTESN ETIPAVEIQ EPYATIAG.
Mnv TotroBeTeiTE OTTO KATW KAVEVA TTAVI
] KATI GAAO.

— O em@dveia epyaciag dev MITPETTETAI
KaTd Tn SIGPKEIA TG XPONG TNG
Cuyapiag va ekTeBei o€ Kpadaapoug
(17.X. Adyw AWV epyaciwv i GAwv
OUOKEUWV).

—  Mn peTaTOTTIOETE TN GUOKEUN TTAVW
oTnV €TMPAVEIQ Epyaaiag, meIdn autd
ETTNPEACEI apVNTIKA TN AgIToupyia TNG
CuyapIdG. ZNKWOTE T CUOKEUN, VIO va
TNV LETATOTTIOETE.

— Merd TV gvepyotToinon r emavapopd
NG uyapidg auTth Babuovopueital yia pia
ouUvToun oTIyuR (Tapa). Z& auTr TNV TTEPI-
TITWON PNV OKOUUTIAOETE T OUOKEUN
Kal NV TOTTOBETACETE TTAVW KavEva
QVTIKEIYEVO (TT.X. KOUTGAQ, TTETOETA TNG
Koudivag, KATT.).

— Tlpoaé€Te, va unv evattoBETETE TO
KUTTEAAO PETPNONG I TIG CUCKEUOTIEG
TIGVW OTN GUOKEUN (TT.X. OTO X€IAOG TNG
utTod0XNG TTAPWONG).
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ZUyion TwV UAIKWV

= Zeipd eikovwy [

1. TlpogToiudoTe TN BACIKAG CUOKEUN.

2. XuvdéaTe TO @I oTnV TTpida. ZTnv 08dvn
evdeitewv epgavicetal «OptiMUM».

3. TatAoTe 10 TTAAKTPO & Kal Pnv ayyigeTte
TAéov TN ouokeun. Katd mn didpkeia Tng
BaBuovoéunong sugavidovral otnv 086vn
evOEeifewV O1a00XIKA EEXWPIOTEG YPOUUMEG:
«——=-- » (Tapa).

4. >1nv oB6vn evoeitewv eppavicetal «O g»

1 «0.00 lb» (av@Aoya pe Tn pUBION).
H Cuyapid givai étoiun.

5. MpooBéate Ta UAIKA. H Cuyapid deixvel To
Bdpog.

6. =ekivAoTe TnVv eTeCepyaaia n
TIPOETOINAOTE TTEPAITEPW UAIKA.

7. TMoTtAoTE TO TTANKTPO © KOl PNV ayyigeTe
TTAEOV TN GUCKEUT). ZTnVv 000vn evoeigewy
epgavietal <0 g» 1 «0.00 Ib» (avéhoya pe
N pUBuIon). H Cuyapid givai £Toiun.

8. Kar' autd Tov TpdTTo TTPOCBECTE KAl
CuyioTe 6Aa Ta MOUPNTA UAIKG.

Metd ere€epyaoTeite Ta {uylopéva UNIKA.
=> «XpNaon xwpic mpOoBETES AsITOUPYiESH
BAémre ot oeAida 53
Y1rodeign: Edav matnOei To TTARKTPO
KaTd TN SIGPKEIN TNG ETTECEPYATiag TwV
TPO®IpWYV, euavifeTal oTnv 0086vn evdeigewv
« A ZYTAPIA AIAKOTTH AEITOYPTIAY ».
MpoppUBuion Tou Bdapoug
= ZeIpd EIKOVWV
1. MaToTe To TTAARKTPO & KaI YNV ayyicete
TAéoV TN ouokeun. Katd mn didpkeia Tng
BaBuovéunong sugavidovral oTnv 086vn
evOEiCewV O1a00XIKA EEXWPIOTEG YPAUMEG:
«——=-- » (Tapa).
2. 2TV 08dvn evdeitewv gugavigetal «O g»
1 «0.00 lb» (av@Aoya pe Tn pUBUION).
H Cuyapid givai étoiun.
3. Zmv 08dvn evdeitewv epavidetal
«100 g» f «0,20 Ib» (avéhoya pe Tn
puBuIon).
4. Me 10 TTAKTPO + | — puBpioTe
10 €MBUPNTOS Bdpog (50-3.000 g /
0.10-6,00 Ib).



5. TpooBéaTe Ta UAIKG. H TTOOOTNTO TTOU
akoun Aeitrel, epgavifetal otnv 086vn
evOeitewy, TT.X. «65g».

6. A «40 g» nxei éva eTTavaAauBavouevo
nXNTIké onpa. Ooo uIkpdTEPN €ival n
UTTOAOITTN TTOGOTNTA, TOGO YPNnyopoTEPA
NXei 70 NXNTIKO orpa.

Ymwodeign: EvepyotroinaTe 10 NXNTIKO
onua =» «Pubuioeicy BAETe atn
oehida 52

7. 210 «0g» (n TpoppuUBuICHEVN TTOOOTNTA
£X€l TTPOCTEDEN) aTTEVEPYOTTOIEITAI TO
NXNTIKO Crua.

8. Edv EemrepaoTei n TpoppubuIcuévn
TTO0OTNTA, NXEI TO NXNTIKO AU
OUVEXWG.

Ymédeign: EvepyotroioTte 10 NXNTIKO
onua =» «PubBuioeic» BAETe aTn

oehida 52

To emmrAéov BApog xapakTnpiceTal Ue
1O oUMBoAO peiov. ZTa 25 yp. uTrépacn
TNG TTO0OTNTAG EPPaviCeTal OTNV 086vN
evOEifewV «-25 g».

m  Agaipéate Eavd Tnv eTTAéOV TTOOOTNTA
1l KPATACTE TTATNPEVO €va aTTO TA
TAAKTPa Asimoupyiag (&/OI'E), uéxpr
va EPQavIoTEi aTNV 006V eVOEICEWY
«OptiMUM».

XpRon Twyv egapTnUATWV

Ma TNV KouQivounxavr cog UTTApXE! Yia
ggIpd aTro £EQPTANOTA, E TA OTTOIO UTTOPEITE
va SIEUPUVETE GNUOVTIKA TN AEITOUPYIKOTNTA.
AvdAoya pe 10 govTéNo cupTTepIAaUBAvovTal
oTa UAIKG TTapadoang dn opiouéva e€ap-
TAMaTa. Edv éva e€dpTtnua O cupuTtTrEPIAaU-
BaveTal, TOTE PTTOPEITE VA TO TTPOUNBEUTEITE
atro Ta €10IK& KATaoTAPATA A TNV UTThPETia
eCUTTNPETNONG TTEAATWV. = «EEaprruaray
BAére otn oedida 65

MpocToipaoia yia eEapTRpaTa

Avaloya pe 1o eEAPTNUA TTPETTEN VA TTPOETOI-

MaoTei N Bacikr) CUCKEUN] OIAQOPETIKA.

m  TomoBetroTe TN BACIKA CUOKEUR TTAVW O€
Mia Agia, kaBapr kal oTabepr) emTiQAvelQ.

m  Tpafrgte £Ew TO NAEKTPIKG KAAWSIO GTO
aTTaPAiTNTO WrKOG.

XpAon Twv egapTnuaTwy el

m [pocToiudoTe TN BACIKY GUOKEUN
avahoya e Ta eEapTAUATA, OTTWG
@aiveral oTnv €Ikéva.

= Eik. [

1. TpoeToipacia yia epyaAcia.

2. [Mpoetoiyacia yia eEaptripaTa oT0
Maupo pNXaviouo Kivnong PE HNXaviouo
YWVIOKAG JETABOONG KAl EEAPTNUA, TO
OTT0i0 TOTTOBETEITAN OTN BE0N TOU PTTOA.

3. TlpoeToiyacia yia e§apTAipaTa oTov
KOKKIVO Jnyaviouo Kivnong, yia
TTOPAdEIYUA YigEP 1} TTOAUKOPTNG.

4. Tpoetolpagia yia eEdpTnUa OTOV KiTPIVO
MNXAVIOUO Kivnong Xwpig avolypa
€€O00U yia TPOYIUA, VIO TTAPAdEIYUA
TroAUpigEP 1 AeovoaTUPTNG.

5. lMpoetoiyacia yia e€aptripata oTov
KITPIVO pnxaviopo Kivnong Pe avolypa
€€000U yia TPOQIUQA, yia TTAPAdEIya
TTOAUKOQPTNG GUVEXOUG PONG.

ZNUAVTIKO:

m [1poCéETe TO KITPIVO, TO KOKKIVO I
TO HOUPO HOPKAPICHA OTO UNXavI-
op6 Kivnong kal oTa eE0PTHUATA.
=> «XapaKTNPIOTIKG xpwua» BAETTE 0TN
oeAida 49

m  KaAUTITETE TOUG PN XPNOIMOTTOIOUPEVOUG
pNxaviopoUg Kivnong TTAVTOTE JE Ta
KOTTAKIO TWV UNXAVICPWY Kivnong.

m  OAa 10 eméuEVa BripaTa YTTOPEITE Va Ta
Bpeite OTIG EKATTOTE, EEXWPIOTEG 0BNYiEG
TWV EQPTNUATWY.

KaBapiopég kai gpovrida

H ouokeur| Kal Ta XpnoIJOTToIoUhEVa

epyaheia TTpérel va kaBapiovtal TIPOTEKTIKA

META aTrd kGBe xpron. = Eik. M

A\ KivBuvog nAektpotrAngiag!

— Tpiv Tov KOBAPIOUO ATTOCUVOEDTE TO QIG
arré Tnv Tpida.

— Mn BuBiCeTe TrOTE TN BACIKI) CUOKEUN
o€ uypd Kal Pnv Tnv kabapicete oTo
TTAUVTAPIO TWV TTIATWV.

— Mn xpnoIhoTIOINOETE KAVEVAV
argokadapIoTh.
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el JuvTayég

Mpoooxn!

— Mnv xpnoIyoTToIEiTe KABAPIOTIKA TTOU
TTEPIEXOUV AAKOOAN A OIVOTTVEUUA.

— Mn XpnOIUOTTOINCETE KAVEVA KOPTEPOD,
aiXuneEo r HETAAANIKG QVTIKEIPEVO.

— Mn xpnoipotroiite okAnpd TTavia A
TPOXI& UAIKA KaBapiopou.

—  Mn paykwoeTe Ta TTAQCTIKG PEPN OTO
TIAUVTAPIO TWV TTIATWYV, ETTEIBN UTTAPXEI
KivOUVOG yIa PHOVIUEG TTAPAUOPPWOEIG!

KaBapiouog Tng BACIKAG

OUOKEUNG

m  AQaIPEOTE T KATTAKIO TWV JNXAVIOUWV
Kivnong.

m  3KOUTTIOTE Tn BACIKI GUOKEUI| KaI TA
KOTTAKIO TWV JNXAVIOUWY Kivnong Je
éva hJahako, Bpeyuévo Travi kal PETd
OTEYVWOTE TNV.

KaB@apionog Tou HTToA Kal Twv

epyaAciwv

m  KaBapioTe To PTTOA, TO KATTAKI Kal T
epyaAeia pe dIGAUPO ATTOPPUTTAVTIKOU
TATWYV Kal éva JoAako Travi A agouyydpl
rl BaATe Ta aTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

m  AQnoTe OAa Ta PEPN VO OTEYVWOOUV.

ZuvTayé£g

ZavTilyi ‘
—  200-1.500 yp. ‘(")
m  XTUTTAOTE TNV KPEPa YEAAKTOG
1% éwg 4 Aetrtd oTn Babuida 7, avdAioya
ME TNV TTOCOTNTA KOl TIG 1I010TNTEG TNG
KPEPAG, JE TO ETTAYYEAUATIKO XTUTTNTAPI
«Profi».
Ymodei§n: Z1a YovréAa e
SensorControl Plus xpnoigotrolgite 10
QUTOATO TTPOYPANMA. = «Xpron ToU
SensorControl Plus» BAémre otn aedida 56

Aomrpddia auywv @

—  2-12 aoTmpddia auywv
m  XTUTTOTE Ta AOTTPAdI TWV
auywyv 4 €éwg 6 Aetrtd oTn Babuida 7 pe
TO eTTaYYEANATIKO XTUTTNTAPI «Profix.
Ymoédeign: 1a povréa pe
SensorControl Plus xpnaoidoTroigite To
auTtéuaro TTPoypaupa. =» «Xpran rou
SensorControl Plus» BAéme atn oedida 56
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Z0un JTTIoKOTOU

Baoikn cuvTayn

— 3auya

—  3-4 KouTaNiég Ce0TO vEPO

— 150 yp. daxapn

— 1 gakeAdkia Bavihia

— 150 yp. aAeupi

— 50 yp. kopv pAGoup

—  eVOEXONEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP

m  XTUTTAOTE Ta UAIKG (eKTOG aTTd TO aAEUpI
Kal TO Kopv @AGoup) yia 4-6 AeTTTd
oTn BaBdpida 7 ye To ETTAYYEAUATIKO
XTUTTNTAP! «Profi» péxpl va agpicouv.

m  OE0TE TOV TTEPICTPEPOUEVO BIOKATTTN
oTn Babpida 1 kal avakaTéWTe péoa
TO KOOKIVIOUEVO OAEUPI KAI KOPV
@AGoup, TTEPITTOU yIa Y2 £wg 1 AeTTTO,
TIPOCBETOVTAG TO KOUTAAIG KOUTAAIG.

MéyioTn TToooTnTa: 2 QOopEG TN Bacikni

W

ATTAR QUpN
Baoikn cuvtayn

ouvtayn

— 34 aBya

— 200-250 yp. Caxapn

— 1 mpéda aldm

— 1 @akeAdki Bavihia
10 {UOPA Y2 Agpoviou

— 200-250 yp. BoUTupo 1} papyapivn
(o€ Beppokpacia TepIBAAAOVTOG)

— 500 yp. aAelpl

— 1 @aKeAAKI PTTEIKIV TTAOUVTEP

— 150 ml ydAa

m  AvakatéyTe OAa Ta UAIKG TTEpiTTOU
Y2 AeTITO 0T Babuida 2, YeTd avakaTEWTe
TO TTEPITTOU 2-3 AeTTTA OTN Babuida 7
ME TOV €TTAYYEAPOTIKO avadeuTrpa
«Profi Flexi».

MéyioTn TrooéTnTa: 22 QOPEG TN BACIKN

guvtayn



Z0pun Téptag

Baoiki cuvtayn

— 125 yp. BoUtupo (o€ Bepuokpaaia é

TEPIBAAAOVTOG)

— 100-125 yp. Zaxapn

- 1auyd

— 1 Tpéda aAdm

— Aiyo Uopa @Aoudag Aepoviol i
Aiyn Bavihia

— 250 yp. aAeupi

—  eVOEXOUEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m  EmegepyaoTeite OAa 10 UAIKG TTEPITTOU

AT1r6 500 yp. aAelpl
m  ZUPWOTE Ta UAIKG TTEPITTOU YIa
Y2 NeTr16 01N BaBuida 1 pe 1o

Y5 NeTrTé 01N Babpida 2, petd TTepiTrou
2-3 Aetrtd oTn Babuida 6 e Tov
CUPWTAPI, JETE CUUWOTE YIA

TIpiTToU 3-4 AcTITd 0T Babuida 3.

avadeutipa «Profi Flexi».
MéyioTn TToooTnTa: 4 Popég T BACIKN

Z0un yia Jupapika
Baoikn cuvTayn

NETTTA pUBUION TWV EPYaAEiwV el
— 500 yp. aAeupi
— 250 yp. auya

(TrepiTrou 5 KoppdTia)

— €dv xpeidletal 2-3 koutahi€g (20-30 yp,)
KpUO vePd
m  ZupwoTe OAa Ta UAIKG padi yia TTEpiTrou

ouvtayn
— 660 ml CeoT6 vepod

Z0pn ywpiov

Baoikn cuvtayn

m  Emegepyaoteite SAa Ta UNIKG TTEPITTOU
Y2 AeTT6 01N Babuida 1, petd TTepiTIOU

3 €wg 5 Aetrtd oTn Babuida 3.
MéyioTn TroodéTnTa: 1,5 @opég TN BaCikA
— 1000 yp. aAeupl
— 3 @akeAdki Enpn payia
— 2 KouTaAdKIa aAdT

4-5 \eTr1é 01N BaBuida 3 pe To CuUwTHPI.
MéyioTtn TroootnTa: 1,5 popég Tn BacikA
ouvTtayn

Zopn payidg
Baoiki ouvtayn
— 500 yp. aAeupi

ouvtayn

- 1auyd

— 80 yp. Nittog (o€ Beppokpaaia
TTEPIBAANOVTOG)

— 80 yp. Zaxapn

— 200-250 ml xAiop6 yaha

— 25 yp. ppéokia payid
1 1 @akeAaki EnpnA payid

— Z=0opa %2 Aepoviou

— 1 Tpéda aAdT

m Eme€epyaoTeite OAa Ta UAIKG TTEPITTOU
Y2 NeTrT6 01N BaBpida 1, petd TepiTrou
3-6 Aetrtd oTn BaBpida 3 e 1o CUPWTAPL.

MéyioTn TroooTnTa: 3 QOpPES TN BACIKA

ouvTayn

Ymodei€n: 1a povréAa pe

SensorControl Plus xpnoidoTroigite To

auTtéuarto TTPOypappa. =» «Xpran rou

SensorControl Plus» BAémre atn oeAida 56

AerrT pUOMION TWV

epyaAciwv

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

Mpiv TN AeTTT PUBUION OTTOCUVOEDTE TO QIG.

Mpoooxn!

EkTeAeite TN AETTTA pUBUICT TWV £PYOAEiWY

pévo oe pIkpd Bripata. O TTEPICTPEPOPEVOG

Bpaxiovag TTPETTEl VO UTTOPET VO KATEREI

EVTEMWG KOl Ta epyalgia Oev EMITPETTETAI EOW

Va JAYKWVYOUV GTOV TTUBUEVA Kal OTO XEIAOG

Tou uTToA. H 1daviki atréotacn Twv epya-

Agiwv atrd 10 YTTOA avépXeTal 0T 3 mm.

= Zeipd eIkOVWYV [0]

m  Me ToTToBeTNPEVO TO ETTAYYEAUATIKO
xTutn P! «Profi» eAéyEte TNV Tpéxouoa
puBuIon.

m  [léoTe TO TTAAKTPO aTTACPAAIoNG Kal
ONKWOTE TOV TTEPIOTPEPOPEVO Bpaxiova
MEXPI TEPUQ.

m  KpatioTe 1o epyaleio oTaBepd e TO éva
XEpI. AUOTE TO KOVTPO TTAgINADI PE éva
yepHaviko kA&1di (10 mm) TTpog T popd
TwV SEIKTWV TOu PoAoyiou.
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el JuoThuarta ac@aAiong

m  PuBpioTe TNV amméoTacn atmod 1O PTTOA,
TTEPIOTPEPOVTAG TO £PYAAEio (1 OAOKANPN
TTEPIOTPOPN) avTaTTOKPivETAl 0€ 1 mm
puUBuIoNG UWoug).

MepioTpo@n eVAVTIa OTNH QOPA TWV
SeIkTWV TOU poAoyiou:

H amméoTaon atmé TO UTTOA JEIWVETAI.
MepioTPO®PR TTPOG TN POPA TWV
SEIKTWYV TOU poAoylou:

H amréoTtacn amé 1o YtroA augaveral.

m  [Ti€oTe TO TTAKTPO aTTACPANIONG Kal
TTNECTE TOV TTEPIOTPEPOPEVO Ppaxiova
TTPOG TA KATW PEXPI VO GOPOAITEL.

m  EAéyETe TNV aTOOTAON TOU EPYaAgiou.

H 1davikr) atréoTaon Twv epyaleiwy ammod
TO UTTOA avépyeTtal oTa 3 mm. Evdexoué-
VWG TTPOCOPPOATE TNV ATTO0TOOT).

m  Ortav n améoTtaon givai 1davikd pubui-
Opévn, TIECTE TO TTANKTPO ATTACPAAIONG
Kal OTPEWTE TTPOG Ta TTHIOW TOV TTEPIOTPE-
POuEevVo Bpayiova.

m  Kpatjote 10 epyaleio oTaBepd pe 10 éva
XEPI. ZPIETE TO KOVTPA TTAgINASI pE Eva
YEPHAVIKO KA€IBi (10 mm) evavTia oTn
@opd TwV JEIKTWV TOU poAoyiou.

ZuoTApATa ao@AaAliong

Aoc@dAeia evepyotroinong

H ouokeur| pytropei va evepyoTtroindei povo,
&Tav 10 PTTOA gival TOTTOBETNPEVO KOl EXEI
TTEQIOTPAPEI MEXPI VA ag@ahioel A 6Tav Eva
€CApTNUA UE PNXAVIOPO YWVIOKAG JETAd0ONG
£X€l 0TEPEWOEI aTOV KUPIO KIVNTAPQ KAl

61av o TTePIoTPEPOPEVOGS Bpaxiovag gival
aoQAAIoUEVOG OTNV KATW BEan.

Aoc@dAcia eTravevepyoTtroinong
H ouokeur| o€ TTepiTITwaon SIaKOTIAG Tou
PEUMATOG TTAPAUEVEI EVEPYOTTOINMEVN,
aAAG o KIVvNTAPOG Bev Eekiva PETG Eavd.
Ma TNV eTTavepyotroinon BaTe TTPWTA TOV
TEPIOTPEPOPEVO dIaKOTITN 0To O, peTd
evepyotroifoTe Eava.
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Ac@dAsia uTTEPpPOPTWONG

H ao@aAeia uTrep@OPTWONG ATTEVEPYOTTOIE
auUTOATA TOV KIVATAPA KATA TN SIAPKEI TNG
xpriong. Mia mBavr| aitia utropei va givai n
emegepyaoia TTOAU geydAwY TTOCOTHTWV.
Aoc@AAion Tou TTEPICTPEPOIEVOU
Bpaxiova

O TrepIoTPEPOEVOG Bpaxiovag dev UTTopEi
va amacg@alioTei kal va KivnBei, étav aTov
TTow pnxaviouo Kivnong gival TotroBeTnuévo
éva e¢apTnua.

Améoupon
ATTOppiyTE TN CUOKEUATia PE TPOTTO
@IANIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUPQWVA JE
TNV eupwTraikr) odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaioia yia
Mo aTTOoUPON KAl agloTroinon Twv
TTAAIWV CUOKEUWV PE 1I0XU 0 OANn TNV
EE. lNa Toug 1p61TOUG ATTOKOMIONG
TTOU I0XUOUV ETTi TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNUEPWOEI O E16IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIG OTToIEG AAANOYEG.



AvTipgetwirion BAaBwv el

AvTipeTwtrion BAaBwv

>Toug akdAouBoug Trivakes Ba Bpeite AUoelg yia TTpoBARuaTa 1) BAGBES, TTOU UTTOPEITE va TA
QAVTIUETWTTIOETE ATTAG JOVOI OAG. Z€ TTEPITITWON TTOU BEV PTTOPET VA AVTIUETWTTIOTEI £TO1 MIO
BAGRN, areuBuvBEiTE TNV UTTNPETIa EEUTTNPETNONG TTEAQTWV.

H oB6vn evdeitewv  H ouokeur) dev €xel  m EAEyETe TNV TpOo@odOTia peluaTog.
O¢ Oeiyvel TITTOTE. kaBdAou pelpa. m  >uvd£OTE TO QIG OTNV TIPICa.

O QwreIvog

OOKTUNIOG €ival

oBnoTég. H ouokeun

O¢ev PTTopEi va

€VEPYOTTOINOEI.

H ouokeur dev &ekiva. ‘Eva ouotnua => «Suornuara aceaAions» BAETe atn

O @wTeIvog BaKTUAIOG aoPAAIonG oehida 62

avapBel. EVEPYOTTOINONKE.

H ouokeun ‘Eyive eTreéepyaaia m  O£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN

QATTEVEPYOTTOIEITAI KATA WIOG TTOAU pEYAANG ot1o O. ATToouvd£DTE TO PIG.

N Xpnon. TTOGOTNTAG UAIKWV m  MeiwoTe TNV TooOTNTA ETTECEPYATIAg.
Tautéxpova A yia m  AQNOTE TN CUCKEUN VO KPUWOEI OTN
TTIOAU pEYAAn SIGpKeEIa. Beppokpaacia TrePIBAAAOVTOG.
O TrepIoTPEPOPEVOG w1 OEOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
Bpayiovag avoige. oto O.

m  [Ti€0Te TO TTAKTPO ATTACPANIONG KAl
TMECTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO Bpayiova
TTPOG Ta KATW PEXPI VO GOPOAITEL.

ToumoA R o m  O£E0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN

MNXAVIOUOG YWVIOKAG o1o O. ATToouvd£aTe TO QIG.

peTadoong (e€apTNUa) m  ZQIETE TO UTTOA PEXPI TEPUA.

AUBNKE. m BidwoTe 0108epd TO PNXAVIOUS YWVIAKKG
METABOONG KAl KAEIOTE EVIEAWG TO HOXAO
aoc@aAiong.

O TTEPIOTPEPOPEVOG  ZTOV TTIOW, KOKKIVO  m AQaIopEDTE TO €EAPTNHA.
Bpayiovag dev UTTopei  PNXaviouo Kivnong m [latroTe T0 TTANKTPO aTTaC@AAIoNG Kal

Va OVOIgEl. gival TorroBeTnUévo QVOIETE TOV TTEPIOTPEPOUEVO Bpaxiova.
éva e¢apTnua.

H Cuyapid o€ deixvel  H mmoodtnta Twv MpooBéaTe T0 AiydTEPO 5 YpauudpIa

Kapia aAAayn TIPOCTIOEUEVIWLV (0,01 Ib), diawopeTika N Cuyapid &€ divel

Bdapoug, TapdAo TTou  UAIKWV gival AiyoTepn  Kavéva OwaoTO atroTeAéopaTta HETpNongG.
TTPOOTEBNKAV UAIKA.  aT10 5 ypauudapia

(0,01 Ib).
H ouokeur) dev O TTEPIOTPEPOUEVOG
&exiva To eTTIAEYUEVO  BIOKOTTTNG OEV
TTPOYPAU U KPOTABNKE QPKETA GTN

SensorControl Plus ~ 6¢éon M/A.
Kal OTTEVEPYOTTOIETAl
gava.
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el AvTipgeTwTrion BAaBwv

To SensorControl 270 JOVTEAQ m  AdEIGOTE TO UTTOA.

Plus &¢v ptmopei va pe Cuyapid: m  EmAECTe ek véou TTpdypappa.

gekivioel. Epgavicetar MpooTtéBnkav m [1pocBéaTe TTpWTa T UNIKG, aOoU

«TPOZOHKH UAIKQ, TTpOoTOU eTMIAEYEl TO TIPOYPAUUA Kal N uyapid

YAIKQN», TrapdAo TTou  evepyoTroinBei n Oeiyvel «0 g» 1 «0,00 Ib» (avahoya pe

Ta UAIKG €x0Uv 10N Cuyapid. Tn pUBUION)  oTNV 086VN evOEiEEWV

TTPOOTEDEI. ep@avigetal «TTPOXOHKH YAIKQN».

Y OAAMA ‘Eyive emre€epyacia piog m OEOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN

YIIEPOOPTQYH  TOAU yeydAng Troootn- o1o O. ATToouvdEaTE TO @IG.

MOTEP TaG UNIKWV TauTOxpova m  MeaTe TNV TToooTNTA £TTECEPYQTIAg.
1 yia TTOAU peydAn m  AQNOTE TN CUCKEUN VO KPUWOEI OTN
Ol1dpKela. Bepuokpaaia TTePIBAANOVTOG.
H ouokeun A éva m  O£oTe TOV TIEPICTPEPOUEVO OIAKOTITN
eCaptrpata givai o1o O. ATToouvdEaTe TO QIG.
MTTAOKAPIOUEVO. m  EAéyEre TN ouokeun / 1o €dpTnUa Kal

OTTOPOKPUVETE TNV EUTTAOKT.

Kivntpag 2€ TTEPITITWAON TTOU EUPAVICETAI TO PAVUMA
EAATTWHATIKOG. OUVEXWG, €ival EVOEXOUEVWG O KIVNTAPOG

eAaTTWUATIKOG. ATTEUBUVOEITE TTOPAKOAW OTNV
uTTNPEGia eEUTTNPETNONG TTEAATWV.

Y OAAMA H Cuyapid d¢ Aeiroupyei m  Etravagopd 1ng uyopids: KpatioTe éva
ZYTAPIA KOVOVIKQ. amo Ta mARKTpa Asimoupyiag (&/O/&)

TTATNPEVO, HEXPI OTNV 086V VOEiEEWV va
ep@avioTei «OptiMUM».

m  O£0TE TOV TTEPICTPEPOUEVO BIOKOTTITN
o10 O. ATTIooUVBETTE TO QIG.

m  Metd mrepitrou 10 AeTITA TTPOCTIABAOTE €K
VEOU.

Zuyapia EAATTWUOTIKN.  Z€ TTEPITITWON TTOU EUQAVICeTal TO pAvVUa
OuUVEXWG, gival evoexouévwg n Cuyapld
eAATTWUATIK. ATTEUBUVOEITE TTOPAKOAW OTNV
UTTNPETia eEUTTNPETNONG TTEAATWV.

H Cuyapid givai Mn XpnOIMOTIOIEITE T CUOKEUR TTAVW O€
eKTEBEINEVN OF TIAYKOUG £PYQAOIAg, KATW aTTO TOUG OTTOIOUG
Kpadaopoug. gival TT.x. o€ AsImoupyia £va TTAUVTAPIO TTIATWV.
H ouokeur YETAKIVI)-  m  2ZNKWOTE T CUOKEUN Kal EVATTO0é0TE TNV
Bnke TTAVW OTNV EMQPA- gava.
VEIO Epyaoiag TTpIV TN m  Emavagépete Tn (uyapid Kal TTpooTTobnRoTe
Xprnon TG Cuyapidg. €K VEOU.

> OAAMA O T1EPIOTPEPOUEVOG m  O£oTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO OIOKOTITN

BPAXIONAL Bpaxiovag avoige. oto O.

ANOIKTOX m [li€oTe TO TTAAKTPO ATTACPAAIONG KAl TTIECTE

TOV TTIEPIOTPEPOUEVO Bpayiova TTPog Ta
KATW PEXPI VO aO@AAITEL.
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Etapriuara el

TOAAMA To ummoA fj o m  O£0TE TOV TEPICTPEPOUEVO DIAKATITN
EAEMXOZ MITOA HNXQVIGUOG YWVIOKIG o10 O. ATTOOUVDEDTE TO QIC.
METAdooNc (eCApTnUa) m  ZQIETE TO UTTOA PEXP! TEPUAL
AUBNKE. m  BIidwoTe 6TaBepd 10 UNXAVIOUO YWVIOKIS
METABO0ONC Kal KAEIOTE EVIEAWC TO HOXAS
acQAaAong.
FA ZYTAPIA H Cuyapid m  ATTEVEPYOTTOINGTE T CUOKEUN Kal
AIAKOTTH EVEPYOTTOINONKE UE TN TEPIUEVETE VA AKIVNTOTTOINSED, TTpoTOU va
AEITOYPTIAY OUOKeEUN g€ Asitoupyia. Xpnoigomoinei n Cuyapid.
YITEPOOPTQYH To ammoTéAeopa g m  Mnv mpogbécere mavw amd 5.000 yp.
ZYTAPIA METPNONG BpioKkETa UAIKG.
1] EKTOC TNG TEPIOYNAS m  Mnv agaipécere mavw ammd 990 yp. UAIKA.
YITOOOPTOQYH METPNONG KAl EVOEIEEWVY
ZYTAPIA ¢ Cuyapidg (-990 yp.

MEXP! 5.000 yp.)
YITEPOOPTQYH Mpoatédnkav mdpa m  [1pooBéote UNKG oUPQwva LE OTOIXEIO TWV

1] TOAAG ] TTOAU Aiya TOCOTATWV.

YITOOOPTOQYH UAIKA yia TO EmIAEYUEVO =» «Xprion Tou SensorControl Plusy BAére omn
g€ mEPITTWON TPOYPAU Q. oeAida 56

xprong tou

SensorControl Plus

ESapTipara

Ta gaptrjparta Kol 10 AvIGAAQKTIKG JTTOPET va ayopacsTolv JEGW TOU EUTTOPIOU KAl TG
utrnpeciag eEutrnpénong meharwy. Emeidn n ykaua 1wy wpoioviwy SIEUPUVETAI CUVEXWCE,
MTTOPET VA UTTAPYOUV EVIWHETALU TTEPAITEPW ECAPTAMATA, TA OTToia Hev avapépovial €8,
EmokeQreite yI' autd v io100eAida www.bosch-home.com, yia va deite, oia 1péxovia
gLapripaTa TPocPEpovIal.

ESapTipaTa Nepiypaen

MUZ9VLA1 MoAuko@TNG CUVEXOUG PONG
Mo 10 KOWIHO, EUGIKO KAl TRIYIKO PPOUTWY,
AaaviKwy Kol GAAWY TPOQIHwWY.

MUZ9VLP1 [oAupitep e AgpovooTioptn
Mo TOV TEUAXIONO APWHATIKWY QUTWYV, AAXAVIKWY,
MAAWY Kal KPEATOE, Yia T0 EUCIHO KAPOTWY, PATTa-
VOKIWY KAl TUPIOU, YIA TO TRIWIKO ENpuiv KAPTIWY
KOl KATEWUYHEVNC COKOAATAC.
Mo 10 GTUWIKO TTOPTOKAAIWY, AEUOVILV KAl
YKPEITTQPOUT.

MUZ9PP1 MpoodpTnUa JUHAPIKWY
Mo TNV Tapackeur] QUAAWY COUNG kal TOAIATEAWV.
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Etapmuara

ESapTipaTa Nepiypaen
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MUZ9TM1
S

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

MUZ9FWA1

MUZ9PP2

ZET TTOAUKOQPTN

lMa TNV GAECn KAl 10 BPUUMATIONO JIKPWY TTOGOTH-
TWV UTTAXApIKWY, dnunTpIakwy, kagé f {axapng.
Mo TOV TEYAYXIONO Kal TNV KO KpEATOg, wapiou,
OKANPOU TUPIOU, APWHATIKWY QUTWYV, PPOUTWY,
Aayavikwy, ENpuwv KapTwy fj GOKOAATAC.

Mo TNV avAapeign uypuwv f NUI-CTEPEWY TPOPIWY,
YIQ TOV TEMAXIGHO/KOTT WHWYV @POUTWY Kal Aaya-
VIKWY KABWE KAl KATEWUYHEVWIV QPOUTWY KAl Yia
TNV TOATOTIOINON QAyNTWV.

Kpeartopnxavr) HE eEApTNHA YEMIOTIKOU
AOUKAVIKWV Kl JTTIQPTEKIWV HE KEVO ECWTEPIKA
(Kebbe)

Mo TOV TEPAYIoNO VIO KPEATOS Yia TAPTAp 1
Wn1o KA. M 10 YEUIOUA TwY AQUKAVIKwY. Ma 1nv
TAPAGKEUT] TITWV UUNG KA TITWYV KIKCL.

Miep

Mo TNV avapeign ToTwy, yia Ty TOATOTIoinGn
QPOUTWY KAl AQXQVIKWY, YIO TNV TTAPACKEUN
HaylovéZag, yia TOV TEUAXIOUO @poUTwyV Kal Enpwv
KAPTTWYV Kal 10 Bpudanioyd mayokupwy, yia v
TOATOTIOINGN KAl avAUEIEn GoUTrag Kol GAATOC.

M1ToA pigep avoleidwrou XaAupa pe Aapég
210 UTTOA UTTOPOUV VO ETEEEPYAGTOUV LEXPI KOl
3.500 yp. amwAig COung.

MAaoTIKO HTTOA Higep HE AaBég
210 UTTOA UTTOPOUV VO EMEEEPYAGTOUV LEXPI KAl
3.500 yp. amwAig COung.

Kpeatopnyavr
Mo TOV TEPAYIoNO VIO KPEATOS Yia TAPTAp 1
wnio Kiud.

ESaprApara Jupapkwy yia MUZ9HA1T kai
MUZ9FW1

Mo 10 OXNUATIOUO CUNAPIKWY.

5 dIOQOPETIKES QOPUES TTPOC EMIAOYH.



ESapTipaTa

Etapriuara el

MUZ9SV1

MUZ9CC1

MUZ9PS1

MUZ9SCA1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

ESapTnpa via JIKpd YAUKA @TIOYHEVO HE KOPVE
yia MUZ9HA1 ka1 MUZ9FWA1

Mo 10 GXNUATIOUO HIKPWY YAUKWY QTIAYUEVIWDV HE
KOPVE.

4 JIaQOPETIKEC POPUEC TTPOC EMAOY.

ESaprnpa k6T KUBWV yia MUZIVLA

Mo TNV KO TPOYPidwWY G€ oxriua KUBou.

AioKOg KOTTAG YIO TNYAVNTEG TTATATES YIX
MUZ9VLA1

Mo TNV KOTTH WHWY TTATATWY YIO TYAVNTEC
TATATEC.

Aiokog dimTARg 6wn¢ Profi Supercut yia
MUZ9VL1 kon MUZ9VLP1

Mo TNV KOTT @POUTWYV KAl AaXAVIKWY GE XOVIPEC

M Aer1€c QETEC. 1DIaiTEPA KATAAANAOG IO TTOAU
MOAQKA i} TTOAU IV TPpOQINaL.

ZeT eSapTnudTwy «Baking Sensation»

210 o<1 mEPIAaUBAvovial Ta akdAouba eCapTiuara:
MUZ9FW1 kpearounxavi

(ue diarpnTo Bioko, yeoaiog, 5 mm),

MUZ9SV1 c&dptnua yia JIKpA YAUKA QTIQYUEVA IE
KOPVE,

MUZ9KR1 TAQGTIKO UTTOA MiIgEp.

MpoodpTnua Suciparog

Mo kot Ko EUGINO TPOPIlwWY.

MnXaviopo¢ YwVIOKAG HETAdooNG yia
MUZ9RV1

AlariBetan EeXwpIoTd, d1av deV UTTAPYXEI KAVEVAC
HNXAVIGUOC YWVIAKNC HETADOONE £VOC GAAOU
£LapTuaTog.
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Opoi Eyyinong

1. H gyylnon koAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PagG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTnHa €ikool TeEoodpwy (24)
UNVWwV aTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypa@eTal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa tnv
TTaPOXI TNG Eyyunong aTTaITeiTal N €TTOEIEN TNG Bewpnpévng aTTddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIag TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bavel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOQOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU HEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG T YUAAIVA, AGUTITAPESG KATT.). ATTapaitnTtn TTpoU-
TOBEON yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI aTTO TNV TTANUMEAR KOTAOKEUR
NG Ko OxI €TTi TTapadeiypaTi ammd KakA xprion, AavBacuévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN auvTrpnon amd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé Tnv BSH Oikiakég Xuokeuég A.B.E.
n atroé e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG A S1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnVv TePITITWwon TTouU TO TTPOIGV 8ev AeiToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACGOV N TIANUUEAAS
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada ZEPRIG (1) To e§ouaiodotnuévo auvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPAON YIA TNV OTToIa KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
Xpéwaon yia avToAAAKTIKG A TNV Epyaacia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU GXETICOVTaI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
aToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E€ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIkiakéG ZUOKEUEG
A.B.E. epboov dev mpaypatotroloUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAV TTPOOWTTO.

5. 'OAeg ol €TMOKEVEG TNG €yyUNaNng TTPETTEN va yivovtal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIg (1 To e§ouciodoTnuévo
oguvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KOAUTITEl KOVEVO TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN XPAon).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTHA TTauel av atTokoAANBouUv, aAAoiwBoulv 1
TPOTTOTTOINBOUV PE OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apIBUOS GEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopdg.
8. H gyyunon dev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotég ) kaBapiopoug Tou éAaBav xwpa o€ KEVIpo ZEPPIG Un £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\d&Bog xprion, utTEPBOAIKN XPron, XEIPIOKO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO un CUPGWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPIONG KaI/f OTA OXETIKA £yypaga XPAonG, GUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG PUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPOOia, QwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avaTaAPaxEG,
AGBog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTTOIOBATIOTE AGYyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 TOu
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdoTaon TNG CUOKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpBwaon TNG KATOTTIV TTIOTOToiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (f) To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTmiokeun A N avTIKATAoTaon EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOGVTOG.

11. E€apTrpaTa kot UAIKG TTou avTiKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong ETOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBvIkAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motauou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NEAATQN
ABNVA ... 17° xAu EBvikrig 0doU ABnvwv — Aapiag & Motapol 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Narpa . .. XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
|03 o ToT <, ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwaia, KOtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 nUEPEG, TUTTIKNA XPEwan KAAANG TTPOg €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar
ve sureler icin kullaniniz. Izin verilen azami miktarlari agmayiniz.
=> “Tarifler” bkz. sayfa 82

Cihaz, besinlerin karistiriimasi, yogrulmasi ve girpiimasi igin
uygundur. Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin igslenmesi i¢in
kullaniilmamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis baska aksesuarlar
kullanarak c¢esitli uygulamalarin gergeklestiriimesi de mumkundr.
Cihazi sadece izin verilen orijinal pargalari ve aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz. Bagka cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olugabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Gocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
caligsmalari gocuklar tarafindan gergeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihaz sadece kurallara uygun sekilde monte edilmis olan top-
raklamal bir priz Gzerinden alternatif akimli bir akim sebekesine
baglanabilir. Evinizdeki elektrik tesisatina ait koruyucu iletken sis-
teminin usuline uygun sekilde takilmig oldugundan emin olunuz.

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarlt
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek
tim onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yurtttlmelidir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gbzetim altinda tutunuz!
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Onemli giivenlik uyarilari

Cihazi, sicak yuzeylerin (6rn. ocaklar) uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak parcalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

Ana cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik
makinesinde yikamayiniz. Buharli temizleme aleti kullanmayiniz.
Cihazi, elleriniz nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz.
Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek pargalari degistirmeden 6nce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz.

Cevirme kolunu indirirken, ellerinizin veya parmaklarinizin
sikismasini onlemek igin govdeden tutmayiniz. Cihaz galisma
konumundayken, gevirme kolunun ayarinda bir degisiklik
yapmayiniz.

Aletleri sadece kap yerlestiriimis, tipa takilmig ve tahrik koruyucu
kapak kapatilmig durumdayken kullaniniz! Aksesuar kullanimi
igin kabi, kapagi ve tahrik koruyucu kapagi talimatlara gore
yerlestiriniz!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (6rn. pisirme kasigi) sokmayiniz. Ellerinizi, saglarinizi,
kiyafetlerinizi ve diger kisisel egyalarinizi doner parcalardan uzak
tutunuz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir
sure hareket etmeye devam eder. Tahrik sisteminin (motorun)
tamamen durmasini bekleyiniz.

Aletleri ve aksesuarlari veya 2 aksesuari birden kesinlikle ayni
anda kullanmayiniz. Aksesuarlari kullanirken, bu talimatlar ile bir-
likte ilgili aksesuarlara ait kullanim kilavuzlarini da dikkate aliniz.
Aksesuarlari kullanirken, aksesuar ve tahrik sistemi (motor)
Uzerindeki renkli isarete dikkat ediniz.

A Bogulma tehlikesi!
Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!
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Cihazin, besinlerin hazirlanmasi igin gerekli olandan uzun
sureyle acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos
calistirmayiniz.

Sigramalar nedeniyle olusabilecek hasarlari dnlemek ve
yaralanmadan caligmayi garanti edebilmek igin; ¢alisma
yuzeyinin kolayca erigilebilir, neme karsi dayanikli, diz, dengeli,
kuru ve yeterince buyuk bir alan olmasi gereklidir.



/A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. = “Temizlik ve bakim” bkz. sayfa 81

EEE yonetmeligine uygundur.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
i¢in sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.

www.bosch-home.com

Cihazlarimizin dzellikleri sirekli olarak
gelistiriimektedir. Bu nedenle, cihazinizda
bu kilavuzdakilerden farkl bazi
fonksiyonlarin mevcut olmasi s6z konusu
olabilir. Bu durumda, internet sayfamizda
daha guncel bir kilavuz versiyonunun
mevcut olup olmadigini kontrol edin.

Bu kullanim kilavuzunun kullanimi igin:
Kilavuzun kapak sayfalarini digari dogru
acabilirsiniz. A¢tiginiz sayfada, Uzerinde
numara ve harf tanimlamalarinin yer
aldig ve bu kullanim kilavuzunda stirekli
olarak kendisine referans verilen gizimleri
bulabilirsiniz (6rn. = Resim sirasi [1).

Onemli giivenlik uyarilari tr
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tr Genel Bakis

Genel Bakig

Lutfen resimli sayfalari aginiz.
= Resim

Ana cihaz
1 Doner salter
a Isikl halka (¢calisma gdéstergesi)
b Ayar skalasi
Kilit agma tusu
Cevirme kolu
Ana tahrik (siyah)
a Aletleri cihaza takma deligi
5 On tahrik (san)
a Tahrik sistemi koruyucu kapagi
6 Arka tahrik (kirmizi)
a Tahrik sistemi koruyucu kapagi
7 Kablo saklama boélmesi veya kablo
sarma mekanizmasr*
8 Kapi girintileri
Kumanda bolimii
9 Fonksiyon tuslar
a Fonksiyon secim tuslar*
b Ayar tuglari
10 Ekran

Kap
11 Paslanmaz ¢elik karigtirma kabi
12 Kapak

a Dolum agzi

Aletler
13 Profi Flexi karistirma teli

a Cikarma digmeli koruyucu kapak
14 Profi ¢irpma teli

a Cikarma digmeli koruyucu kapak
15 Yogurma kancasi

a Cikarma digmeli koruyucu kapak

* modele bagl

Bilgi: Modeline gére mutfak robotunuzla
birlikte baska aksesuarlar da teslim
edilebilir.

A OWDN
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ilk kullanimdan once

Yeni bir cihaz ilk kez kullaniimadan énce
ambalajindan gikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!
m  Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajdan digari aliniz ve mevcut

ambalaj malzemesini gikartiniz.

m TUm pargalarin eksiksiz oldugu
ve goérunur hasar olmadigi kontrol
edilmelidir. =+ Resim

m Ik kullanimdan énce tiim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz. =» “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 81

Pargalar ve kumanda
elemanlarni

Renkli isaretler

Tahrikler farkli renklere sahiptir (siyah, sari
ve kirmizi). Bu renkli igsaretler, aksesuar
pargalarinin (izerinde de bulunur. Sadece
rengi tahrikteki isaret ile ayni olan aksesuar-
lari kullaniniz.

Tahrik sistemi (motorlar)
=> Resim

Cihazda 3 farkl tahrik mevcuttur.
Ana tahrik, siyah (4)

Alet veya konik digli aksesuar
kullanimi igindir.

On tahrik, sari (5)

Sari baglanti parcall aksesuar
kullanimi igindir.

Arka tahrik, kirmizi (6)

Kirmizi baglanti pargali aksesuar
kullanimi igindir.

Tahrik sistemi koruyucu kapagi
(5a ve 6a)

Kullaniimayan tahriklerin Gzerinin
kapatiimasi igindir.

Diger bilgiler: =» “Aksesuar” bkz.
sayfa 87

®®®




Ekran

—> Resim [\

Ekranda ayarlar, bilgiler, hata mesaijlari
ve degerler gosterilir. Uzun metinlerin
tamaminin gosterilebilmesi igcin metin
sagdan sola dogru akar.

Ornek:

[ MAYA HAMU| RU
DONER DUG.2 SN M/A KONU

\ J

[ YA HAMURU |
-+
KONUMUNDA TUT

\ J

Metnin hangi dilde gosterilecegi
degistirilebilir. =» “Ayarlar” bkz. sayfa 75

Fonksiyon tuslari

=> Resim

Cihazda, 6zel ek fonksiyonlarin ve otomatik
programlarin secilmesi ve ayarlanmasi igin
kullanilan (modele bagh olarak) 3 ila 5 adet
fonksiyon tusu mevcuttur.

&5 % SensorControl Plus /
& program secimi / geri
@*
;J*

Zamanlayici / segim / geri
Tarti / dara / geri
—  Secim / degerleri azaltma

-+ Secim/ degerleri artirma

* modele bagl

Fonksiyon segim tuglan & / © /
Tusa kisa sureyle basildiginda,

secilen fonksiyon devreye sokulur.
Tusa basildiginda ve basmaya devam
edildiginde, secilen fonksiyondan ¢ikilir
ve ekranda tekrar “OptiMUM” yazisi
gOruntilenir.

Parcgalar ve kumanda elemanlari tr

Bilgi: Tuslar, tGzerlerine parmakla hafifge
dokunularak kullanilir. Mutfak eldiveni
takilmasi, tuslarin galismasini etkileyebilir.
Herhangi bir cisim (6rn. pisirme kasigi) ile
kullanim mumkin degildir.

Isikli halkal doner salter =
= Resim [ O
Déner salter ile istenen hiz segi-

lebilir, bir otomatik program baslatilabilir
veya cihaz kapatilabilir. Kullanildig sire
boyunca entegre 1sikli halka yanar. Cihazin
kumandasinda bir ariza olmasi, elektronik
sigortalarin atmasi veya bir cihaz arizasinin
olusmasi halinde, cihaz artik agilamaz ve
1sikh halka yanar.

M/A M/A ayari iki farkh fonksiyona sahip:

Standart (M):

En yliksek devir sayisina sahip anlik
calistirma kademesi / hizli. istedigi-
niz sire igin salteri sabit tutunuz.

SensorControl Plus (A) ile:

Sire otomatik ayarlanir. Otomatik
modunu etkinlestirdikten sonra
salteri M/A konumuna getirin ve
bu pozisyonda birkag saniye tutun.
Salter M/A konumunda kalmaya
devam eder ve otomatik ¢alisma
sona erdiginde tekrar O konumuna
doner. Cihaz kapatiimigtir.

=» “SensorControl Plus
fonksiyonunun kullaniimasi” bkz.
sayfa 78

Durdur / Kapat

En duslk devir ile “ilave ederek
karistirma” fonksiyonu / gok yavas
Hiz kademeleri

1: DUslk devir sayisi / yavas

7: En yiksek devir sayisi / hizli

o)
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Aletler
=> Resim I

tr Pargalar ve kumanda elemanlari
Profi Flexi karigtirma teli

Hamurun karigtirilmasi igindir,

orn. kek hamuru veya mus.

Cirpilmis yumurta beyazinin veya

kremanin ilave ederek karistiriimasi icindir.
Profi cirpma teli

Cirpilmis yumurta beyazinin, @
kremanin karistiriimasi ve civik

hamurlarin yogrulmasi igindir, 6rn.

Biskuvi hamuru.

hamut) yogrulmasi ve dogranma- >
masi gereken malzemelerin (6rn.

kuru Gzim, cikolata pargaciklari) hamura
ilave edilerek karistiriimasi igindir.

Q.  Farkl malzemelerin ilave edilip
nazikge karistiriimasi igindir (6rn.
cirpilmis yumurta beyazi ekleme)
Malzemelerin karistirilmasi ve
harmanlanmasi igindir
3  Yogurma kancasi ile agir hamurlarin
yogrulmasi igindir
Malzemelerin (6rn. kremsanti)

Profi Flexi karigtirma teli veya Profi
cirpma teli ile karistiriimasi icindir
SensorControl Plus

=> “SensorControl Plus
fonksiyonunun kullaniimasi”

bkz. sayfa 78 6zellikli aletlerin
kullaniimasi icindir

Aletlerde hassas ayar

Malzemelerin birbirleriyle en iyi sekilde
karismalarini saglamak icgin, cihazin fabrika
ayari Profi girpma teli neredeyse kabin
zeminine degecek sekilde yapilmistir.
Aletler kabin zeminine temas ediyorsa
veya ¢ok uzakta kaliyorsa, aradaki mesafe
kolayca degistirilebilir. =» “Aletlerde hassas
ayar” bkz. sayfa 83

Yogurma kancasi
Yogun hamurlarin (6rn. mayali

1-2

5-7

M/A
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Cevirme kolu

= Resim @
Alet veya kap yerlestirmek veya

¢tkartmak icin gevirme kolu yukariya dogru
doéndurilir. Cevirme kolu, kolun yukari
dogru hareketini destekleyen “EasyArm Lift”
(kolay kol kaldirma) fonksiyonu ile
donatilmistir.

Kap ve kapak

= Resim 3]

Cihaz, cihaza takilip donduirildiginde
ana cihaz ile sabit sekilde baglanan 6zel
bir kap ile birlikte teslim edilir. Kapak,
cevirme koluna sabitlenir ve ¢evirme kolu
kaldirnldiginda otomatik olarak acihr.

Aletlerin takilmasi ve ¢ikartilmasi
= Resim[3

Aletlerin koruyucu kapaklar Gzerinde,
kolayca gikartilabilmelerini saglayan
cikarma diigmeleri mevcuttur.

Aletin takilmasi: Aleti yerine oturana dek
ana tahrik Gzerine takiniz. Koruyucu kapak
tahrikin Uzerini kaplar.

Aletin cikartilmasi: Alet yerinden gikana
dek iki cikarma digmesine basiniz. Aleti
surlclden gikartin.

Kablo sarma mekanizmasi
—> Resim :@
Modele bagh: Cihaz otomatik bir

kablo sarma mekanizmasi ile donatiimigtir.
Elektrik kablosunu istediginiz uzunluga
(maks. 125 cm) gelene kadar bir seferde
cekip uzatiniz ve yavasga serbest birakiniz,
kablo kilitlenir.

Kablo uzunlugunun kisaltiimasi: Kabloyu
hafifce gekerek, istediginiz uzunluga
uilagincaya kadar sarilmasini saglayiniz.
Daha sonra kabloyu tekrar hafifce ¢cekerek
yavas yavas serbest birakiniz; boylelikle
kablo bu uzunlukta kilitlenip kalir.

Onemli: Kabloyu elinizle igeri itmeyiniz.
Kablo sikisacak olursa, kabloyu tamamen
disari ¢ekip aginiz ve sonra tekrar
sariimasini saglayiniz.




Kablo saklama bélmesi
= Resim [

Modele bagh: Cihaz bir kablo
saklama bdlmesi ile donatilmistir. Figli
kablonun uzunlugu, kablo digari ¢ekilerek
veya geri itilerek gereken sekilde
ayarlanabilir.

Giivenlik sistemleri

Cihazda gesitli glivenlik sistemleri
mevcuttur. =» “Glivenlik sistemleri” bkz.
sayfa 84

= ©

Hazirhk

m Ana cihazi dlz, temiz ve saglam bir
zemin Uzerine yerlegtiriniz.

m Figli kabloyu gereken uzunluga ¢ekerek
ayarlayiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve ¢evirme
kolunu dayanak noktasina kadar
kaldiriniz.

m  Kapagi, dolum agzi ile birlikte 6ne dogru
ana tahrikin Gzerine takiniz.

m  Kabi yerlestiriniz. Bu sirada ana
cihazdaki girintilere dikkat ediniz.

m Yerine oturuncaya kadar kabi saat
dénus yoninuin tersine geviriniz.

Ana cihaz kullaniimaya hazirdir.

Onemli: Cihaz, gcalisma yiizeyinin

Uzerinde kaydirilmamalidir, aksi halde tarti

fonksiyonu olumsuz etkilenebilir. Cihaz

kaldirilarak yer degistiriimelidir.

Ayarlar

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu yerine oturuncaya kadar asagiya
dogru bastiriniz.

m Elekitrik fisini prize takiniz. Cihaz agilmistir.

m Ekranda “OptiMUM" gosterilir.

Bilgi: Cihaz belirli bir siire kumanda edilme-

diyse veya kullanilmadiysa, ekran yavasca

kararir ve cihaz hazirda bekleme moduna

(Standby) gecer. Herhangi bir tusa basildi-

ginda ekranda tekrar “OptiMUM” gosterilir.

m Yapilandirma meniisi agilana kadar ®
ve + tuslari ayni anda basili tutulmalidir.

m O ve + tuslarini yeniden birakin.

Hazirlik tr

Ayari segme
m O tusuna kisa sureyle her basildiginda
siraslyla asagidaki ayarlar gorintilenir.
- DIL
Ekran metinlerinin gorintilenecedgi dili
gOsterir.
- SES
Sinyal seslerinin siddetini gosterir —
sessizden ylksek sesliye kadar
6 kademede ayarlanabilir.
— PARLAKLIK
Ekranin parlakhgini gésterir — koyudan
aciga kadar 6 kademede ayarlanabilir.
— BIRIMLER (tartisi olan modellerde)
Tartinin gérintileme birimini gésterir —
gram (g) veya libre (Ib).

Ayarlari degistirme ve kaydetme

m + veya — tusu ile guincel ayar degistirilir.

m Ekranda kisaca “KAYDEDILDI”
gérintiilenen kadar O ve + tuslarini
ayni anda basil tutun.

m ® ve + tuslarini yeniden birakin.
Degistirilen ayarlar kaydedilmistir.

Ornek: Dilin ayarlanmasi

=> bkz. Kisa kullanim kilavuzu

m Yapilandirma menusu agilana kadar
® ve + tuslari ayni anda basili
tutulmalidir.

m ® ve + tuslarini yeniden birakin.

m Dil segimi gosterilene dek ® tuguna
gereken siklikta dokununuz.

DiL
TURKGE

m Istenen dil gériintilenene kadar + veya
— tusuna gereken siklikta basiimalidir.

m Ekranda kisaca “AYAR KAYDEDILDI”
goriintiilenen kadar O© ve + tuglarini
ayni anda basil tutun.

AYAR
KAYDEDILDi

m Ekranda dil segenekleri goruntilenir.
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tr Ek fonksiyonlar olmadan kullanim

m ® ve + tuslarini yeniden birakin.
Dil segimi kaydedildi.

m Ekranda “OptiMUM" gosterilene dek
fonksiyon tuslarindan birini (8/®/®)
basil tutunuz. Cihaz ¢alismaya hazirdir.

Bilgi: Cihaz doner salter ile galistinldiginda,

meniden hemen ¢ikilir.

Ek fonksiyonlar olmadan
kullanim

/A Yaralanma tehlikesi!

— Elektrik fisini ancak, cihaz ile galismak
icin gerekli olan tim hazirhklarin
tamamlanmis olmasi halinde takiniz.

— Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle
kabin veya dolum agzinin igine
sokmayiniz.

— Sadece kapak takiliyken galisiniz.

— Gevirme kolunu hareket ettirmeden
veya aletleri degistirmeden 6nce,
mutlaka tahrik sistemi duruncaya kadar
bekleyiniz.

— Guvenlik nedeniyle, 6n ve arka tahrik
Uzerine mutlaka tahrik sistemi koruyucu
kapagini takiniz.

Onemili:

— Ana cihazi “Hazirlik” béliminde
aciklanan sekilde hazirlayiniz.

— Kap dogru sekilde yerlestiriimezse
cihazin ¢alistirilmasi mimkin olmaz.

Bilgi: “SURE” fonksiyonu her kullanimda

otomatik olarak ¢alismaya basglar, calisma

suresini hesaplar ve bu bilgiyi ekranda
gOsterir.

—> Resim sirasi [

1. Gergeklestirmek istediginiz isleme gore
Profi Flexi karistirma terlini, Profi girpma
telini veya yodurma kancasini seginiz
=> “Aletler” bkz. sayfa 74.

Aleti yerine oturana dek ana tahrik
Uzerine takiniz. Koruyucu kapak tahrikin
Uzerini kaplar.

islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.
Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu yerine oturuncaya kadar asagiya
dogru bastiriniz.

wnN
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/\ Yaralanma tehlikesi!

Cevirme kolunu dikkatlice indiriniz!
Parmaklarinizin veya ellerinizin
sikismamasina dikkat ediniz.

Cihazin kullaniimasi

4. Elektrik figini prize takiniz. Ekranda
“OptiMUM” gosterilir.

5. Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz (=» “Onerilen hiz degerleri”
bkz. sayfa 74).

Ekranda “SURE” gérintiilenir ve gegen
isleme suresi dakika ve saniye olarak
gosterilir.

Not: 60 dakikalik stirenin ardindan ilave

olarak saatler gosterilir: “1:01:30”.

6. istediginiz sonuca ulagana kadar
malzemeler Uzerinde galisiniz.

7. Doner salteri O konumuna ayarlayiniz.
Tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz.
Elektrik figsini ¢ekiniz.

8. Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu dayanak noktasina kadar kaldiriniz.

9. Kabi yerinden kalkana kadar saat donls
yoniinde geviriniz. Kabi ¢ikartiniz.

10. Alet yerinden ¢ikana dek iki gikarma
digmesine basiniz. Aleti striiciden
cikartin.

11. Kapag: tahrik sisteminden ¢ikartiniz.

12. Tim pargalar kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz. =» “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 81

Bilgi: Yeni cihazinizi ve fonksiyonlarini
daha iyi 6grenebilmek icin uygulama
drneklerimizden de faydalanabilirsiniz.
=> “Tarifler” bkz. sayfa 82

Malzeme ilave edilmesi
Cihazla islem gerceklestirilirken baska
malzemelerin eklenmesi de mimkinddr.

= Resim [

m Cihaz galigirken ilave malzemeleri
kapaktaki dolum agzindan dikkatlice
doldurunuz.

A\ Yaralanma tehlikesi!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin
veya dolum agzinin igine sokmayiniz. Kabin
veya dolum agzinin igine herhangi bir cisim
(6rn. pisirme kasigi) sokmayiniz.



Zaman ve zamanlayici fonksiyonunun kullaniimasi tr

=> Resim sirasi [il

1. Fazla miktarda veya biyik malzeme
eklemek igin doner salteri O konumuna
ceviriniz. Tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz.

2. Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu dayanak noktasina kadar
kaldiriniz.

3. Malzemeleri dogrudan kabin igine
doldurunuz. Kilit agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu yerine oturuncaya
kadar asagiya dogru bastiriniz. Ekranda
“OptiMUM” gosterilir. Malzemeleri igle-
meye devam ediniz.

Zaman ve zamanlayici

fonksiyonunun kullaniimasi

Cihaz bir zaman ve zamanlayici fonksiyonu
ile donatilmistir. Asagidaki fonksiyonlar
kullanilabilir:

“SURE” fonksiyonu

Cihazin kullanildigi isleme suresini gosterir

(standart ayar). Besinlerin igslenmesine

baslandiginda “SURE” fonksiyonu otomatik

olarak ¢alismaya baslar.

Bilgiler:

— Isleme sirasinda “ZAMANLAYICI”
fonksiyonunu agmak icin O tuguna kisa
streyle basiimalidir.

— Isleme sirasinda gostergenin tekrar
“00:00” degerine sifirlanmasi igin ©
tusu basil tutulmalidir.

“ZAMANLAYICI” fonksiyonu

istenen siireyi ayarlar. Siire bittiginde bir

sinyal sesi duyulur ve cihazin galismasi

sona erer. Fonksiyon, malzemelerle bir

islem yapmadan da kullanilabilir (6rn. besin-

lerde uygulanan pisirme veya dinlendirme

sureleri igin).

—> Resim sirasi [l

1. Cihazi hazirlayiniz. Malzemeleri ilave
ediniz.

2. Elektrik figini prize takiniz. Ekranda
“OptiMUM” gosterilir.

3. @ tusuna basiniz. Ekranda “00:00”
gOsterilir.

4. + veya — tusunu kullanarak istediginiz
isleme siiresini ayarlayiniz. llgili tus
basili tutuldugunda degerler daha hizli
sekilde degisir. Ayarlanan isleme suresi
yakl. 5 dakika olarak kaydedilir.

5. Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

6. Ekranda kalan sire goérintulenir ve
geriye dogru sayilir.

7. Kalan siure doldugunda bir sinyal
sesi duyulur ve cihazin galismasi
otomatik olarak durdurulur. Ekranda
“ZAMANLAYICI BITIR” gésterilir.

Not: Sinyal sesi ayarlama =» “Ayarlar”
bkz. sayfa 75

8. Ekranda “DONER DUGMEYi 0
KONUMUNA CEVIR” gésterilir.

9. Doner salteri O konumuna ayarlayiniz.
Ekranda “OptiMUM” gosterilir.

10. Elektrik fisini ¢ekiniz.

11. “ZAMANLAYICI” fonksiyonu ile igleme
sona ermistir.

12. Tim pargalar kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz. = “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 81

Bilgiler:

— Ekranda sire, dakika ve saniye olarak
gosterilir. Ornek: 1 dakika ve 30 saniye:
“01:30". 60 dakikalik siirenin ardindan
ilave olarak saatler gosterilir: “1:01:30".

— + veya — tusuna basarak ne zaman
isterseniz kalan sureyi ayarlayabilirsiniz.

— Zamanlayiclyl durdurmak (cihaz
calismaya devam eder) veya tekrar
calistirmak icin © tusuna 2 defa kisa
sureyle basiniz.

— Calismaya ara vermek i¢in déner
salteri O konumuna getiriniz. Kalan
sure kayith olarak kalir ve cihaz tekrar
calismaya bagladiinda geri sayima
devam eder.

— Zamanlayiciyi kapatmak igin © tusunu
basili tutunuz. Ekranda “00:00" gosterilir.
“SURE” fonksiyonu tekrar devreye girer.
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tr SensorControl Plus fonksiyonunun kullaniimasi

Zamanlayicinin malzemelerde igleme

yapilmadan kullanilmasi:

m  ® tuguna basiniz. Ekranda “00:00”
gOsterilir.

m  + veya — tusu ile istediginiz isleme
slresini ayarlayiniz.

m Zamanlayiciyi baglatmak igin ® tusuna
2 defa kisa sureyle basiniz.

m Ekranda kalan siire goruntilenir ve
geriye dogru sayilr.

m Sire doldugunda bir sinyal sesi duyulur.
Ekranda “ZAMANLAYICI BITIR” gésterilir.

Bilgiler:

— Zamanlayiciyi durdurmak veya yeniden
baslatmak icin © tusuna 2 defa kisa
sureyle basiniz.

— Zamanlayi kullanilirken besinlerin
islenmesine baslandiginda, cihaz kalan
sure kadar ¢alismaya devam eder ve
islemeyi otomatik olarak sonlandirir.

SensorControl Plus

fonksiyonunun kullaniimasi

Cihaz (modele bagli olarak) SensorControl
Plus otomatik programlari ile donatiimistir.
Sensorler malzemelerin islenmesini denet-
ler ve 6nceden programlanan bir kivama

ulasildiginda cihazi otomatik olarak kapatir.

SensorControl Plus ile asaggidaki otomatik
programlar kullanilabilir.
— KREMA
Otomatik olarak kremsanti hazirlar.
— YUMURTABEYAZI
Yumurta akindan otomatik olarak
cirpilmis yumurta beyazi hazirlar.
- MAYAHAMURU
Otomatik olarak maya hamuru hazirlar.

Programin secgilmesi

m & tusuna basiniz. Ekranda “KREMA”
gOsterilir.

m & tusuna veya +/— tuslarina
basin. Sirasiyla asagidaki programlar
gOruntilenir:
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Alet / malzeme

KREMA  Profi ¢cirpma teli
>300ml * 300-700 ml siit kremasi

KREMA Profi ¢irpma teli
>700ml* 700-1500 ml siit kremasi

YUMURTA Profi girpma teli

BEYAZI 2-12 yumurtanin beyazi
MAYA Yogurma kancasi
HAMURU Malzemeler ve miktarlar tarife

gore degisir =» “Tarifler” bkz.
sayfa 82

* Entegre tartisi olan cihazlarda “KREMA”

icin “>300 ml” ve “>700 ml” segenekleri

gorintilenmez. Ekranda “Og” gosterilir.

300 ml ile 1500 ml arasinda bir miktar kadar

krema doldurulacaksa, ekranda surekli

olarak miktar gosterilir ve cihaz otomatik
olarak dogru ayarlari kullanir. Daha az veya
¢ok krema dolduruldugunda, gosterilen
agirlik deg@eri yanip sbnmeye baslar.

Bilgiler:

— SensorControl Plus otomatigi ilk kez kul-
laniimadan 6nce, sensor sisteminin dogru
¢alisabilmesi igin mutfak robotunun en az
2 dakikadir ¢aligiyor olmasi gerekir.

— Malzemeleri ancak program segildikten
ve tartida “0g” veya “0.00 Ib”
gOsterildikten (ayara gore) veya ekranda
“MALZEME EKLE” géruntilendikten
sonra ekleyiniz.

Cihaz doner salter ile calistirildiginda,
menuden hemen c¢ikilir.

— SensorControl Plus ile isleme
baslatildiktan sonra bagka malzeme
eklemeyiniz.

SensorControl Plus fonksiyonu sadece
aciklanan aletler ve (belirtilen miktar-
larda) besinler icin programlanmigtir.
Farkli kombinasyonlar ile kullaniimasi
mumkin degildir.

— Kullanilan malzemelerin tazeligi, isisi
ve igerikleri, gereken isleme siresini ve
elde edilecek sonucu etkiler.

— SensorControl Plus ile ancak yumurta-
larin taze olmasi veya kremanin soguk
olmasi (yakl. 6 °C) halinde optimum bir
sonug elde edilebilir.
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— Daha 6nceden dondurulmus bir
kremanin ¢irpilmasi mumkuin degildir.

— Ek madde iceren krema veya laktozsuz
krema kullaniimasi halinde ideal sonuglar
elde edilemez.

— Krema veya cirpilmis yumurta beyazi
icin seker, aroma vericiler ve diger
malzemeler SensorControl Plus kullanimi
tamamlandiktan sonra eklenmelidir.

— SensorControl Plus ¢alismaya
basladiktan sonra bu tuslar bloke olur.

— SensorControl Plus fonksiyonunu
durdurmak igin déner salteri O
konumuna getiriniz. Bu sirada dirence
karsi hafif gii¢c uygulanmahdir.

— Sonug istediginiz gibi olmadiysa,
doner salteri Kademe 7 (krema ve
yumurta beyazi igin) veya Kademe 3
(mayali hamuru igin) ayarina getiriniz
ve istediginiz kivami yakalayana kadar
malzemeleri islemeye devam ediniz.

— SensorControl Plus fonksiyonu, islenmig
malzemeler ile ikinci defa galistirilamaz.

Ornek: SensorControl Plus ile
¢irpiilmis yumurta beyazi yapma

—> Resim sirasi

1. Ana cihazi hazirlayiniz ve Profi girpma
telini yerlestiriniz.

2. Kilit agma tusuna basiniz ve ¢evirme
kolunu yerine oturuncaya kadar asagiya
dogru bastiriniz.

3. Elektrik figini prize takiniz. Ekranda
“OptiMUM” gésterilir.

4. Yumurtalarin beyazlarini ayiriniz
(2-12 adet).

5. & tusuna basiniz. Ekranda “KREMA’
gOsterilir.

Not: Tartisi olmayan modellerde
‘KREMA > 300 ml” gorintilenir. &
tusuna yeniden basin. Ekranda “KREMA
>700 ml” gorintilenir.

6. -+ tusuna basiniz. Ekranda “YUMURTA
BEYAZI” gosterilir.

Not: Entegre edilmis tartili cihazlarda simdi
tarti kalibre edilir. Kalibrasyon sirasinda
ekranda birbiri ardina tekil gizgiler gosterilir:
e - " (Dara). Ekranda (ayara bagli
olarak) “0g” veya “0.00 Ib” gorlntllenir.

7. Yumurta akini kabin igine bosaltiniz.
Ekranda “DONER DUG.2 SN M/A
KONUMUNDA TUT" gosterilir.

8. Doner salteri M/A konumuna getiriniz ve
bu konumda 2 saniye tutunuz.

9. 2 saniye sonra doner salter otomatik
olarak sabitlenir ve birakildiginda M/A
konumunda kalir.

Onemli: Déner salter, M/A konumunda

kalmazsa, bu konumda yeterince uzun siire

tutulmamustir.

10. Ekranda “SENSOR CONTROL PLUS”
gosterilir. SensorControl Plus islemeyi
denetler.

11. Onceden programlanan kivama
ulasildiginda bir sinyal sesi duyulur ve
cihazin galismasi sona erer. Ekranda
“BITIR” gésterilir.

Not: Sinyal sesi ayarlama =» “Ayarfar”
bkz. sayfa 75

12. Doner salter otomatik olarak O
konumuna geger. Ekranda “OptiMUM”
gosterilir.

13. Elekitrik fisini ¢ekiniz.

14. “YUMURTA BEYAZI” fonksiyonu ile isleme
sona ermistir.

15. Tim pargalar kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz. =» “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 81
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tr Tartinin kullaniimasi

Tartinin kullanilmasi

Cihaz (modele bagli olarak) bir tarti ile
donatiimistir. Asagidaki uygulamalar
kullanilabilir:

— Doldurulan malzemelerin tartiimasi
(malzemelerin her biri igin ayri ayri veya
tim malzemeler i¢in toplam).

— Istenen agirhgin dnceden ayarlanmasi
ve yeterli miktarda dolum yapilana
kadar geriye dogru saymasi (sesli uyari
sinyalleri ile).

Bilgiler:

— Tarti, agirhgi 5 gramlhik (0,01 Ib) adimlar
seklinde gdsterir. 5 gramdan (0,01 Ib) az
doldurulursa, tarti dogru 6l¢iim sonuglari
saglamaz.

— Cihazin ayaklarinda 4 adet agirhk
sensori mevcuttur. Tarti ancak, tim
ayaklar ile sabit ve duiz bir galisma
zemini Uzerinde durmasi halinde dogru
sonuglar verebilir. Tarti altina havlu veya
benzeri seyler koyulmamalidir.

— CGalisma ylzeyi, tartinin kullanimi
esnasinda titresimlere maruz
kalmamalidir (6rnegin baska calismalar
veya baska cihazlardan dolayi).

— Cihaz, galisma ylzeyinin Gizerinde
kaydiriimamalidir, aksi halde tarti
fonksiyonu olumsuz etkilenebilir. Cihaz
kaldirilarak yer degistiriimelidir.

— Tarti agildiktan veya sifirlandiktan
sonra, kisa sireli bir kalibrasyon islemi
gerceklestirilir (dara). Bu sirada cihaza
dokunmayiniz ve uzerine herhangi bir
cisim koymayiniz (rn. pisirme kasigi,
mutfak havlusu, vs.).

— Olgiim kabinin veya ambalajlarin cihaz
Uzerinde (6rn. dolum agzinin kenarinda)
olmamasina dikkat ediniz.
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Malzemelerin tartilmasi

= Resim sirasi [{

1. Ana cihazi hazirlayiniz.

2. Elektrik figini prize takiniz. Ekranda
“OptiMUM” gosterilir.

3. tusuna basiniz ve artik cihaza
dokunmayiniz. Kalibrasyon sirasinda
ekranda birbiri ardina tekil cizgiler
gosterilir: “=---- " (Dara).

4. Ekranda (ayara bagl olarak) “0g” veya
“0.00 Ib” géruntilenir. Tarti hazirdir.

5. Malzemeleri ilave ediniz. Tarti agirhgi
gosterir.

6. islemeyi baglatin veya ek malzemeler
hazirlayin.

7. tusuna basiniz ve cihaza artik
dokunmayiniz. Ekranda (ayara bagh
olarak) “0 g” veya “0.00 Ib” géruntilenir.
Tarti hazirdr.

8. Bu sekilde istenen tim malzemeler
eklenebilir ve tartilabilir.

Ardindan, tartilmis olan malzemelerde
isleme gerceklestirilebilir. =» “Ek fonksiyon-
lar olmadan kullanim” bkz. sayfa 76

Not: Gida maddesi iglenirken © tusuna
basilirsa ekranda “TARTI ICIN MAKINEYiI
DURDUR” gérintlenir.

Agirhik 6n ayarinin yapilmasi

—> Resim sirasi

1. tusuna basiniz ve artik cihaza
dokunmayiniz. Kalibrasyon sirasinda
ekranda birbiri ardina tekil gizgiler
gosterilir: = - --- " (Dara).

2. Ekranda (ayara bagl olarak) “0g” veya
“0.00 Ib” goruntilenir. Tarti hazirdir.

3. Ekranda “100 g” veya “0.20 Ib”
gorintilenir (ayara gore).

4. + veya — tusu ile istediginiz agirhgi
ayarlayimniz (50-3000 g / 0.10-6.00 Ib).

5. Malzemeleri ilave ediniz. Eksik olan
miktar ekranda gosterilir, 6rn. “65g”.

6. “40g” Uzerindeki deg@erler igin yinelenen
bir sinyal sesi duyulur. Kalan miktar ne
kadar azsa sinyal sesi de o kadar hizl
araliklarla duyulur.

Not: Sinyal sesi ayarlama =» “Ayarfar”
bkz. sayfa 75



7. “0g" degerinde (6nceden ayarlanan
miktarin tamami doldurulmustur) sinyal
sesi kesilir.

8. Onceden ayarlanan miktar asildiginda
sinyal sesi surekli olarak duyulmaya
baslar.

Not: Sinyal sesi ayarlama =» “Ayarlar”
bkz. sayfa 75

ilave agirlik bir eksi igareti ile gosterilir.
25 g fazla dolduruldugunda ekranda
“~25g" gosterilir.

m  Cok fazla doldurulan miktari bosaltiniz
veya ekranda “OptiMUM” gorlntllenene
dek fonksiyon tuslarindan birini
(&/O/'®) basili tutunuz.

Aksesuarlarin kullaniimasi

Mutfak robotunuz igin, robotun fonksiyon
kapsamini kayda eger élclide genisletebi-
leceginiz bir dizi aksesuar Uriin mevcuttur.
Modele gore, teslimat kapsaminda bazi
aksesuar Uriinler zaten mevcuttur. Teslimat
kapsaminda yer almayan aksesuar parcala-
rint ilgili saticilardan, yetkili servislerden ve
musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.
=> “Aksesuar” bkz. sayfa 87

Aksesuar i¢in hazirlik

Kullanilacak aksesuara gore, ana cihazin

farkli sekilde hazirlanmasi gerekir.

m Ana cihazi dlz, temiz ve saglam bir
zemin Uzerine yerlestiriniz.

m Figli kabloyu gereken uzunluga cekerek
ayarlayiniz.

m Ana cihazi, kullanilacak aksesuara
g6re uygun resimde gosterilen sekilde
hazirlayiniz.

= Resim[]

. Aletler igin hazirlik.

2. Konik digli siyah tahrikteki aksesuar ve
kabin yerine takilacak olan aksesuar igin
hazirlik.

3. Kirmizi tahrikteki aksesuar igin hazirlik,
orn. mikser veya multi ufalayici.

-

Aksesuarlarin kullaniimasi tr

4. Gida maddesi ¢ikisi olmayan sari tah-
rikteki aksesuar icin hazirlik, 6rn. multi
mikser veya narenciye sikma unitesi.

5. Gida maddesi ¢ikisi olan sari tahrikteki
aksesuar icin hazirlik, 6rn. dograyici.

Onemli:

m Tahrik ve aksesuar lGzerindeki sari,
kirmizi veya siyah isarete dikkat ediniz.
=> “Renkli isaretler” bkz. sayfa 72

m  Kullaniimayan tahrikleri her zaman
tahrik koruyucu kapaklar ile kapatiniz.

m Diger tim adimlari, ayri aksesuar
kilavuzundaki ilgili b6limden
ogrenebilirsiniz.

Temizlik ve bakim

Cihazi ve kullanilan aletleri, her kullanimdan
sonra iyice temizleyiniz. =» Resim [M

A Elektrik garpma tehlikesi!
Temizlemeden 6nce elektrik fisini gekiniz.
— Ana cihazi kesinlikle sivilara dal-
dirmayiniz ve bulagik makinesinde
temizlemeyiniz.
Buharli temizleme aleti kullanmayiniz.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto igeren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

— Plastik pargalari bulagik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat
ediniz, kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

Ana cihazin temizlenmesi

m  Tahrik sistemi koruyucu kapagini ¢ikartiniz.

m  Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini yumusak ve nemli bir bez ile
siliniz ve kurulayiniz.

Kabin ve aletlerin temizlenmesi

m  Kabi, kapagi ve aletleri deterjanh su
ve yumusak bir bez veya slinger ile
temizleyiniz veya bulasik makinesine
yerlestiriniz.

m  TUm pargalari kurumaya birakiniz.
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tr Tarifler

Tarifler

Kremsanti
— 200-1500 g “')
m  Kremayi, Profi girpma teli ile
kremanin miktarina ve 6zelliklerine gére
1%2-4 dakika sireyle Kademe 7 ayarinda
cirpiniz.
Bilgi: SensorControl Plus 6zellikli model-
lerde otomatik program kullaniimalidir.
=» “SensorControl Plus fonksiyonunun
kullanilmasi” bkz. sayfa 78

Yumurta aki
— 2-12 yumurta aki “')\
m  Yumurta akini, Profi cirpma
teli ile 4-6 dakika sureyle Kademe 7
ayarinda ¢irpiniz.
Bilgi: SensorControl Plus 6zellikli
modellerde otomatik program
kullaniimahdir. = “SensorControl Plus
fonksiyonunun kullaniimasi” bkz.
sayfa 78

Biskuvi hamuru

Temel tarif

— 3 yumurta

— 3-4 yemek kasig1 sicak su

— 150 g seker

— 1 paket sekerli vanilin

— 150 gun

— 50 g nisasta

— Gerekirse kabartma tozu

m  Malzemeleri (un ve nigasta harig),
Profi cirpma teli ile kopuklu bir kivama
gelinceye kadar yakl. 4-6 dakika sureyle
Kademe 7 ayarinda cirpiniz.

m  Doéner salteri Kademe 1 konumuna
ayarlayiniz ve elenmis unu ve nigastay
yakl. 2-1 dakika igerisinde kasik kasik
ilave ederek karigtiriniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

)
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Kek hamuru
Temel tarif
— 3-4 yumurta

<

— 200-250 g seker
— 1 tutam tuz
— 1 paket sekerli vanilin
veya Y2 limonun kabugu
— 200-250 g tereyagdi veya margarin
(oda sicakliginda)
— 500 gun
— 1 paket kabartma tozu
— 150 ml sut
m  TUm malzemeleri, Profi Flexi karistirma

teli ile yakl. 2 dakika sureyle Kademe 2
— 125 g tereyadi (oda sicakliginda)
— Gerekirse kabartma tozu
m Malzemeleri yogurma kancasi

ayarinda, ardindan yakl. 2-3 dakika

— 100-125 g seker

m  TUm malzemeleri, Profi Flexi karistirma
ile yakl. ¥z dakika sureyle

sureyle Kademe 7 ayarinda karigtiriniz.

Azami miktar: 2% x temel tarif

Tart hamuru

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya sekerli vanilin
teli ile yakl. ¥z dakika siireyle Kademe
2 ayarinda, ardindan yakl. 2-3 dakika
sureyle Kademe 6 ayarinda karistiriniz.
Kademe 1 ayarinda, ardindan
yakl. 3-4 dakika sireyle Kademe 3

ayarinda yogurunuz.

Temel tarif

— 250gun

500 g lizeri un: >
Azami miktar: 4 x temel tarif



Mayali hamur
Temel tarif

>

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicakliginda)

80 g seker

200-250 ml ilik sit

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)
maya

Y. limonun kabugu

1 tutam tuz

Aletlerde hassas ayar

Aletlerde hassas ayar

/A Yaralanma tehlikesi!

Hassas ayar yapmadan 6nce cihazin fisini
cekiniz.

Dikkat!

Aletlerdeki hassas ayar calismalari ancak
kicuk adimlar halinde gerceklestirilebilir.
Cevirme kolu tamamen indirilebilir olmal
ve aletler bu sirada kabin zeminine veya
kenarlarina sikismamalidir. Aletlerin kaba

m  TUm malzemeleri, yogurma kancasi
ile yakl. ¥z dakika sureyle Kademe 1

ayarinda, ardindan yakl. 3-6 dakika
stireyle Kademe 3 ayarinda yogurunuz.

Azami miktar: 3 x temel tarif

Bilgi: SensorControl Plus 6zellikli model-

lerde otomatik program kullaniimahdir.

=» “SensorControl Plus fonksiyonunun

kullanilmasi” bkz. sayfa 78

Makarna hamuru

Temel tarif >

— 500gun

— 250 g yumurta (yakl. 5 adet)

— Intiyaca gére 2-3 yemek kagigi (20-30 g)
soguk su

m TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika
stireyle Kademe 3 ayarinda hamur
haline gelene kadar karigtiriniz.

Azami miktar: 1,5 x temel tarif

Ekmek hamuru

Temel tarif >

— 1000 gun

— 3 paket kuru maya

— 2 gay kasigi tuz

— 660 ml sicak su

m  TUm malzemeleri, yogurma kancasi
ile yakl. ¥z dakika sureyle Kademe 1
ayarinda, ardindan yakl. 4-5 dakika
sireyle Kademe 3 ayarinda yogurunuz.

Azami miktar: 1,5 x temel tarif

olan optimum mesafesi 3 mm'dir.
= Resim sirasi [6]

Profi ¢cirpma teli takiliyken gtincel ayari
kontrol ediniz.

Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu dayanak noktasina kadar
kaldiriniz.

Aleti bir elinizle sabit tutunuz. Kontra
somunu bir ¢atal anahtar (10 mm) ile
saat dénus ydnunde geviriniz.

Kaba olan mesafeyi aleti dondurerek
ayarlayiniz (1 tam tur 1 mm yukseklik
ayarina karsilik gelir).

Saat doniis yoniiniin tersine gevirme:
Kaba olan mesafe azalir.

Saat doniis yoniine gevirme:

Kaba olan mesafe buyir.

Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu yerine oturuncaya kadar asagiya
dogru bastiriniz.

Aletin mesafesini kontrol ediniz. Aletlerin
kaba olan optimum mesafesi 3 mm'dir.
Gerekirse mesafeyi ayarlayiniz.
Mesafeyi en uygun sekilde
ayarladiysaniz, kilit agma tusuna basiniz
ve ¢evirme kolunu geri katlayiniz.

Aleti bir elinizle sabit tutunuz. Kontra
somunu bir ¢atal anahtar (10 mm) ile
saat dénus ydonunun tersine ceviriniz.
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tr Gulvenlik sistemleri

Guvenlik sistemleri

Calisma emniyeti sistemi

Cihaz sadece, kap yerlestiriimis ve
cevrilerek yerine oturtulmus durumdayken
veya konik digli aksesuar ana tahrike
sabitlenmis ve gevirme kolu alt konuma
yerlesmis durumdayken agilabilir.

Tekrar devreye girme emniyeti
Elektrik kesintisi halinde cihaz agik durumda
kalmaya devam eder ancak kesinti sona
erdiginde motor tekrar calismaya baslamaz.
Cihazi tekrar devreye sokmak igin doner galteri
O konumuna geviriniz ve cihazi tekrar aginiz.

Asin yiiklenme emniyeti

Asir yuklenme emniyeti, kullanim sirasinda
motoru kendiliginden kapatir. Bunun nedeni,
ayni anda ¢ok miktarda besinin islenmeye
galisiimasi olabilir.

Cevirme kolu emniyeti

Arka tahrikte bir aksesuar takiliyken
cevirme kolu emniyetinin kilidi agilamaz ve
hareket ettiriliemez.
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Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikarilmasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Grun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroli Yonetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.
Bu Urin, geri déntgumll ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yliksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Uriind, hizmet d6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimui igin bir toplama noktasina
g6tarun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grtinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin givenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak calismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi gdste-
ren figi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.



Ariza durumunda yardim tr

Ariza durumunda yardim

Asagidaki tablolarda, kendi basiniza ¢dzebileceginiz sorunlara veya giderebileceginiz ariza-
lara yoénelik ¢gozimleri bulabilirsiniz. Ariza giderilemiyorsa litfen yetkili servise bagvurunuz.

Ekranda goérintu yok.
Isikh halka kapal.
Cihaz caligtinlamiyor.
Cihaz calismiyor.
Isikli halka yaniyor.
Cihaz kullanim
esnasinda kapaniyor.

Cevirme kolu
acilamiyor.

Malzemelerin
doldurulmasina
ragmen tartida

agirlik degisikligi
gOsterilmiyor.

Cihaz, secilen
SensorControl

Plus programini
baslatmiyor ve tekrar
kapaniyor.
SensorControl Plus
baslatilamiyor.
Malzemelerin
doldurulmus olmasina
ragmen “MALZEME
EKLE”", gériintlleniyor.

Cihaza gli¢ gitmiyor.

Bir glivenlik sistemi
devreye sokuldu.
Cok fazla miktarda
malzeme ayni anda
islenmeye calisildi
veya cihaz ¢ok uzun
sure cgaligtirildi.
Cevirme kolu acild1.

Kap veya konik digli
(aksesuar) yerinden
cikti.

Arkadaki kirmizi
tahrik tzerine bir
aksesuar yerlestirildi.
Doldurulan
malzemenin miktari
5 gramin (0,01 Ib)
altinda.

Déner salter, M/A
konumunda yeterince
uzun tutulmadi.

Tartil modellerde:
Malzemeler, tarti
etkinlestiriimeden
dolduruldu.

m Elektrik akimi beslemesini kontrol
ediniz.

m  Elektrik fisini prize takiniz.

=> “Giivenlik sistemleri” bkz. sayfa 84

m  Doner salteri O konumuna ayarlayiniz.
Elektrik fisini ¢ekiniz.

m isleme miktarini azaltiniz.

m Cihazin oda sicakhigina gelmesini
bekleyiniz.

m  Doner salteri O konumuna ayarlayiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu yerine oturuncaya kadar
asagiya dogru bastiriniz.

m Doéner salteri O konumuna ayarlayiniz.
Elektrik fisini ¢ekiniz.

m Kabi dayanak noktasina kadar sikica
ceviriniz.

m Konik digliyi déndurerek sabitleyiniz ve
kilitteme kolunu tamamen kapatiniz.

m  Aksesuari gikartiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu aginiz.

En az 5 gram (0,01 Ib) doldurunuz, aksi

takdirde tarti dogru 6lgiim sonuglari

saglamaz.

m  Kabi bosaltiniz.

m Programi yeniden seginiz.
Malzemeleri ancak program
segildikten be tartida “0 g” veya
“0.00 Ib™ gosterildikten (ayara gore)
veya ekranda “MALZEME EKLE”
gorintilendikten sonra ekleyiniz.
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tr Ariza durumunda yardim

Diyalog paneli Olasi neden Cozum
gostergesi

HATA Cok fazla miktarda m Doner salteri O konumuna ayarlayiniz.

MOTORDA YUK malzeme ayni
FAZLA anda islenmeye

Elektrik fisini gekiniz.
m isleme miktarini azaltiniz.

caligildi veya cihaz m  Cihazin oda sicakligina gelmesini bekleyiniz.

¢ok uzun siire
caligtirildi.
Cihaz veya
aksesuar bloke
oldu.

Motor arizali.

HATA Tarti diizgiin
TARTI sekilde calismiyor.

Tarti arizall.

Tarti titresimlere
maruz kaliyor.
Cihaz, tarti kul-
lanilmadan 6nce
calisma ylizeyine

kaydirildi.
HATA Cevirme kolu
KOL ACIK acild.
HATA Kap veya konik

CANAGI KONTROL ET disli (aksesuar)
yerinden gikti.

TARTIICIN Tarti, cihaz
MAKINEYi DURDUR  cgaligirken agildi.
YUK FAZLA Olgiim sonucu,
TARTI tartinin 6lgme
veya ve goruntileme
YUK AZ arah@inin (-990 g
TARTI ila 5000 g) disinda
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m Doner salteri O konumuna ayarlayiniz.
Elektrik fisini gekiniz.

m Cihazi / aksesuari kontrol ediniz ve blokaiji
kaldiriniz.

Mesaj surekli sekilde géruntilenmeye devam

ediyorsa motor arizali olabilir. Litfen musteri

hizmetlerine bagvurunuz.

m Tartiyi sifirlama: ekranda “OptiMUM”
gosterilene kadar fonksiyon tuslarindan birini
(&/O/'®) basili tutunuz.

m Doéner salteri O konumuna ayarlayiniz.
Elektrik fisini ¢ekiniz.

m Yakl. 10 dakika sonra yeniden deneyiniz.

Mesaj surekli sekilde gortintilenmeye devam

ediyorsa tarti arizali olabilir. Litfen musteri

hizmetlerine basvurunuz.

Cihazi, 6rnegin altinda bulasik makinesi ¢alisan

tezgahlarda kullanmayin.

m Cihaz kaldinimali ve tekrar yerlestiriimelidir.

m Tarti sififanmal ve tekrar denenmelidir.

Déner salteri O konumuna ayarlayiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme kolunu
yerine oturuncaya kadar asagiya dogru
bastiriniz.

m Doner salteri O konumuna ayarlayiniz.
Elektrik fisini gekiniz.

m Kabi dayanak noktasina kadar sikica
geviriniz.

m  Konik disliyi déndirerek sabitleyiniz ve
kilitteme kolunu tamamen kapatiniz.

m Cihazi kapatin ve tartiyl kullanmadan once
cihazin durmasini bekleyin.

m En fazla 5000 g malzeme doldurunuz.

m Enfazla 990 g malzeme doldurunuz.
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Diyalog paneli Olasi neden Cozim
gostergesi

YUK FAZLA Secilen program = Belirtilen dederlere uygun miktarda malzeme
veya icin cok az doldurunuz.

YUK AZ miktarda malzeme =» “SensorControl Plus fonksiyonunun
SensorControl Plus dolduruldu. kullanilmasr” bkz. sayfa 78

kullaniminda

Aksesuar

Aksesuar ve yedek parcalar piyasadan ve milsteri hizmetlerinden temin edilebilir. Uriin
yelpazemiz siirekli genisgledigi icin, burada belirtiimeyen bagka aksesuarlarin mevcut
olmasi da s6z konusu olabilir. Bu nedenle sizlere sundugumuz en glincel aksesuar
parcalarini incelemek icin www.bosch-home.com adresini ziyaret ediniz.

MUZ9VL1 Dograyici
Meyve, sebze ve diger besin maddelerinin
kesilmesi, ufalanmasi ve rendelenmesi icindir.

Narenciye sikma uniteli multi mikser

Otsu baharatlarin, sebze, elma ve etlerin
dogranmasi, havug, turp ve peynirlerin
rendelenmesi, findik ve sogutulmus cikolatanin
ufalanmasi icindir.

Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak icin kullanilir.

MUZ9PP1 Makarna bashgi

% % % Yufka ve makarna hamuru hazirlanmasi igindir.

MUZ9TM1 Multi ufalayici seti
Az miktarda baharat, gevrek, kahve ve sekerin
o6gutilmesi ve ufalanmasi icindir.
Et, balik, sert peynir, ot, sebze ve meyve, findik ve
cikolata ufalanmasi ve dogranmasi icindir.
Sivi veya yari katli gida maddelerinin karigtiriimasi,
¢ig sebze ve meyvelerin ve dondurulmus meyve-
lerin dogranmasi/kiyllmasi, yemeklerin piire haline
getirilmesi icindir.

MUZ9HA1 Sosis dolduruculu ve kebbe uc¢lu et kiyma

0 () é # makinesi

& Tartar veya kofte yapmak amaciyla parca etlerin

O kiylimasi igindir. Sosis doldurmak igindir. Hamur

@ bohcalarinin ve kiymali bohcalarin yapiimasi
(— icindir.
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tr Aksesuar

MUZ9MX1 Mikser
icecek karistiriimasi, meyve ve sebze plirelen-
mesi, mayonez hazirlanmasi, meyve ve findik
dogranmasi, kiip buz parcalanmasi, ¢corba ve sos
plrelenmesi ve karistiriimasi icindir.

MUZ9ER1 Sapl paslanmaz ¢elik karigtirma kabi
Kabin icinde en fazla 3500 g kek hamuru
islenebilir.

MUZ9KR1 Saplh plastik karnigstirma kabi
Kabin icinde azami 3500 g kek hamuru islenebilir.

MUZ9FW1 Et kiyma makinesi
Tartar veya kofte yapmak amaciyla parca etlerin
kiyllmasi icindir.

MUZ9PP2 MUZ9HA1 ve MUZ9FW1 icin makarna bagliklan
Makarnalara bicim vermek icin.
5 farkli bicim secenegi.

MUZ9SV1 MUZ9HA1 ve MUZ9FW1 i¢in sikma ¢orek
iinitesi
Sikma c¢oreklere bicim vermek icin.
4 farkli bicim secenegi.
MUZ9CC1 MUZ9VL1 icin kup kesici
Besinleri kiip seklinde kesmek icin.

MUZ9PS1 MUZ9VL1 icin patates kizartmasi diski
Patates kizartmasi yapilacak ¢ig patatesleri
kesmek icin.

MUZ9SC1 MUZ9VL1 ve MUZ9VLP1 icin Profi Supercut
cevrilebilen disk
Sebzeleri ve meyveleri kalin veya ince dilimler
halinde kesmek icin. Ozellikle cok yumusak veya
lifli besinler icin uygundur.
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Tanlm Aciklama

MUZQBS1 “Baking Sensation” aksesuar seti
@ @ ( Set icinde asagidaki parcalar yer alir:
MUZ9FW1 et kiyma makinesi
(orta boy delikli disk, 5 mm),
@ # MUZ9SV1 sikma ¢orek Unitesi,
MUZ9KR1 plastik karistirma haznesi.

MUZ9RV1 Rendeleme iinitesi
Besinlerin kesilmesi ve rendelenmesi icin.

MUZ9AD1 MUZ9RV1 i¢in konik disli
Bagka bir aksesuarin konik diglisi yoksa, ayri
olarak temin edilebilir.
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Bosch Cagn '@ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife tizerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS '
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

BELGES SI

Cihaziniz; kullanma k\\a\/uzubndagésteri\qg\ %ek\\debku\\am\may ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle mudahale edilmemis olmas iar‘uga butln parcalari dahil olmak tizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.
+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan triinler icin gecerlidir. ) o
«  Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.
«Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
+  Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
+  Voltaj disukligl veya fazlaligl, hatali elektrik tesisati, Grtin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir, ) .
+ Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.
+  Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTi SARTLARI B -
1. Garantisuresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butun pargalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o
3‘. Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir. . . o .
. Tiiketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda saticy; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yaBmak veya yaptirmakla yukumluddr.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatei tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur. _
5. Tuketicinin, Uicretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri igin gereken azami surenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

'y

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o
tiiketici malin bedel iadesini, ayllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli'ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici
Saticl, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi Bosch Ekmek Kizartma Mak
durumunda satici, Ureticive ithalatci muteselsilen sorumludur. 0sc mex Kizartma iViak.
6. Malin tamir stiresi 20 IE Fununu_gegemez. Bu slre, garantj slresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
malailiskin arizanin Yetkili Servis Istasgonunaveya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalat¢l; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h k.g
ozelliklere sahip baska bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen stire Bosch Kiyma Makinasi
aranti stiresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. k:‘:1\mlk<|wan|m k\\ﬁvuzundaygralan htahuslgraayk\r\ kullanilmasindan Bosch Baskdil
aynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. f o !
8. Tuietiu, arantiden dogan hak%rlmn kullanilmasi ile ilgili olarak cikabilecek Bosch Sarjli El Stpurgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu . Bosch Utd
veya tuketici isleminin yapildigl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir, v v Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tuketici Bosch M Sikacag
Gumriik ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi os¢ eyva siacas!
g Y Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudurlugiine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. . v
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Musteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urtintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiictik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, AAresi o
Umraniye 34771 Istanbul TelefonU: e

Telefonu : 02165289000 Pbx FaKS

Faks 02165289188 ... E-posta :

E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayiSt: oo

Yetkilininimzasi - Teslim Tarihive yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi . KUCUKEVALETLERI
Markas! c BoscH
Modeli e
Garanti Suresi S |
Azamitamirsiresi : 20jSGUNU

Bandrol ve Seri No. :




uk BukopucTaHHs 3a Npu3Ha4YeHHAM

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHni Tinbkn ng nobyToBoro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnif BUKOPUCTOBYBATY TiNbku ANsi Nepepobku NpoayKTiB y
3BMYaiHUX ANst AOMaLLHbOrO rocnofapcTBa KinbKoCTsX i Biapiskax
Yyacy. He MoXxHa nepeBuLLyBaTN MakCUManbHO AONYCTUMY KiflbKiCTb
npoaykTiB. =» «Peuenmu» dus. cmop. 105

Llen npunag npugatHuM Ans nepemillyBaHHs, 3aMillyBaHHS i
30MBaHHS Xxap4yoBUX NPOoAYKTiB. He BMKOpUCTOBYNTE nNpuniag ons
nepepodku iHWNX PeYOBUH YM NpeameTiB. 3a yMOBU BUKOPUCTAHHSA
A03BOSIEHOIr0 BUPOOHNKOM 40AAaTKOBOIO Npunaans MOXunBi Takox
iHWi cnocobu 3acTtocyBaHHSA. BukopucToBynTe npunag Tinbku 3
A03BOSIEHUMN OpUriHANbHUMK YacTUHaMK Ta npunagaam. Hikonun He
BUKOPUCTOBYMTE Npunagasa ans iHwux npunagis.

BukopuctoByinte npunag nuwe BcepenuHi NpUMilLeHb 3a KIMHaTHOI
TemnepaTtypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag, piBHEM MOpPA.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekn

YBaXkHO nNpoynTanTe iIHCTPYKLio 3 ekcnnyartauii, JoTpumymnTecs 1i
BKasiBOK, He BuknganTte 1i! [Nepenatoum npunag y KOpUCTyBaHHS
iHLWWM niogsam, goganTte 40 HbOTO i LK IHCTPYKLUito. Y pasi
HeLOTPUMAaHHS BKa3iBOK LLIOAO NPaBUITbHOrO BUKOPUCTAHHS
npunagy BMpPoGHUK He Hece BiANOBIgANbHOCTI 3@ 30MTKK, SKi
BMHWUKIM BHACHIOOK LibOro.

Ocobu 3 i3n4HNMK, CEHCOPHNMMM abo MeHTanbHMMK BagaMmmn abo
ocobu, Akum Bpakye 3HaHb Ta 4OCBiAY, MOXYTb KOPUCTYBAaTUCS
npunagom nuwe nig Harnsaom abo AKWo BOHM NPOWLLAN NigrOTOBKY
3 KOPUCTYBaHHA NpUagoM Ta po3yMitoTb MOXITMBY HeBe3mneky.
TpumanTe npunag i kabenb XUBNEHHA nogani Big Aiten, im

He [O3BOSIAETbCA KOpUCTyBaTmuca npunagom. [itam He MOXHa
rpatmca 3 npunagom. OunieHHs Ta TexHiYHe 0BCnyroByBaHHs
3ab60pPOHAETLCA BUKOHYBATU iTAM.

/\ He6ezneka BpaXXeHHS eNekKTPU4YHUM CTPYMOM i Noxexi!

m [punag moxHa nigknoyat 0o enekTpoMepexi 3MiHHOMo CTpymy
TifIbKM Yepes po3eTKy 3 3a3eMSIeHHSM, sika iHCTanboBaHa 3rigHo
3 HopMamu. NepekoHanTecs, WO MOHTaX CUCTEMU 3a3EMITEHHSA
eriekTpoMepexi BaLol ocesli BUKOHaHO HaneXHUM YMHOM.

m [Npunag no3BonseTbCA NigKNYaTn 40 PO3ETKN U eKCnyaTyBaTu
nuLle BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HAYEeHUX Ha 3aBOACHKiI Tabnuyu,.
He kopuctyntecs npunagom, Ko kabenb XX1BNeHHSs i npunag,
MatoTb Oyab-AKi NOWKOMXKEHHS. LLo6 yHUKHYTH Hebe3neku,
PEMOHTYBaTW Npunag — Hanpuknag, 3amiHsATY NOLLKOLKEHNI
kabenb XWUBNEHHS — A03BONAETbLCA NULLIE crevlianictam Hawoil
CEpPBICHOI Cry>ou.
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MpaBuna TexHiku 6e3neku uk

Hikonn He nigknovanTe npunag 40 BUMUKaYiB 3 FOANHHUKOBUM
MeXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTAHUIMHUM KepyBaHHAM. Hikonu He
3anuwanTe BBIMKHEHUIW nNpunag 6e3 Harnagy!

He ctaBTe npunag Ha rapsidi NoBepxHi, Hanpuknag nnntn, abo
nobnuay Biag HMX. Kabenb XXMBMEeHHA He MOBUHEH TOpKaTUCA OO0
rapsiumx 4acTtmH abo rocTpux Kpais.

Hi B sikomMy pasi He 3aHyptoriTe OCHOBHWUI BrOK npunaay y

BOAY i HE MUUTE B MOCYAOMUWHINA MaLLVHI. He BUKOpUCTOBYUTE
napooYnCHUK. He KopuctynTecs npunagom, Konm satli pyku
BOJSIOr.

O60B’s3KOBO BigKMOYanTe Npunag Big enekTpoMepexi B Taknx
BUNagKax: Nicns KOXXHOro BUKOPUCTaHHSA; Nepen CKragaHHAM,
po36upaHHsAM abo OUNLLIEHHAM; SIKLLO BUHWUKIA HECMNPaBHICTbL abo
BW NnaHyeTe 3anuwmntu npunag 6e3 gornagy.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

Mepen 3amiHo Npunaaas abo 4oaaTKOBMX ENEMEHTIB, SiKi
pyxaroTbes nig Yac poboTu, Npunag cnig BUMKHYTU Ta Big'eqHaTv Big
enekTpoMepeXi.

[ig yac onyckaHHA BIOKUAHOIO KPOHLITENHA HE NPOCOBYUTE PYKU
BCEpeauHy Koprycy, Lwob 3anobirti 3aTUCKaHHIO NarnbLiB Yu pyK.

He 3MiHIOMTE NONOXXEHHS BIOKNMOHOMO KPOHLUTENHA, KONW Npuniag
YBIMKHEHO.

BukopucToByBaTV Hacaaku A03BOMSETHCS TiNbKM B TOMY BUMAAKY,
SKLLLO BCTAHOBSEHO Yallly, KPULLIKY Npunagy Ta 3axXMCHI KPULLIKK
npuBeogiB! Y pasi BUKOPUCTaHHS NpUnaaas BCTaHOBITh Yallly, KPULLIKY
npunagy Ta 3axucHi KPULLIKM NPUBOAIB BIAMOBIAHO 40 KOHKPETHUX
IHCTPYKLLiN!

MMig yac po6oTn Npunagy KaTeropm4Ho 3abOPOHEHO 3acOBYBaTU
pYyKu B YaLly abo 3aBaHTaXyBaribHy roprnoBuHy. He BcTasnsiite
XOOHi NpeameTn (Hanpuknag, Yeprnak) B Yally Ym 3aBaHTaXyBarlbHy
roprnoBuHy. Pyku, BONoccs, oasr TOLWO Crig, TpuMaTy Ha 6e3neyHin
BiICTaHi Bif YaCcTWH npunaay, Wwo obepratotbes. Micns BUMKHEHHS
NPVBOA, LLIe AesKMN Yac NPOAOBXKYE pyxaTtucs. [lodekanteca noBHOI
3yMNUHKN Np1Boaa.

He B1KOpUCTOBYIMTE OQHOMACHO Hacaaku Ta npunaaas abo 2 pisHMx
npunapaq. Mg Yac BukopucTaHHA Npyunagas A0TPUMYMTECA SK LT,
TaK i BiANOBIgHNX A00ATKOBUX IHCTPYKLUIM 3 ekcrinyaTtadi.

[Mig Yac BMKOpUCTaHHA Npynagns 3BepTante yeary Ha KofnbopoBe
MapKyBaHHA Ha Npynagni Ta npyBog;.

/\ He6e3neka 3aaylweHHs!
He [o3BoNsiATe AiTSM rpaTMCs 3 NakyBanbHUM MaTepiariom.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

A YBara!

m PekomeHayeTbCa Hi B AKOMY pasi He 3anuwatn npunag yBiMKHe-
HUM JOBLUE, HiX Lie NoTPiBHO Ans nepepodbku npoaykTis. He

BMUKaNTe npunag yxonocTy.

m [1ns YHUKHEHHS NOLKO4XKEHb Big Opu3ok i ans 6esnepelukogHoi
poboTun noTpibeH fobpu goctyn o0 pobo4oi NOBEPXHI, Aka Mae
OyTu cTiika 0o BOMOru, MilHa, piBHa, cyxa 1 OCTaTHbLO BENUKa.

A Baxnuso!

Micnsa KOXHOro BUKOPUCTAHHS, a TakoxX Micnsa TpMBarnoro
HEBUKOPUCTaHHSA npunag HeobxigHo ounwatn. =% «YuweHHs ma

0oensid» ous. cmop. 1056

LLinpo BiTaemMo Bac i3 NOKynKor HOBOro
npunapy dipmu Bosch. lonaTkoBy
iHdbopmauito Npo Hally npoAayKuito BU
3HangeTe Ha HalIOMy CanTi.
www.bosch-home.com

Mwu NoCTiINHO BOOCKOHANEMO HaLui
npunagn. Tomy MoXxe cTatucs, Lo AesiKi
dYHKUIT Npunaay Biapi3HATLCS BiA
ONUCaHUX Yy Ui iHCTPYKUIii. Y Takomy pasi
noLlyKamTe HOBILY BEPCIt0 IHCTPYKLii Ha
HaLloMmy canTi.

[nsa 3pyyYHOCTi KOPUCTYBAHHSA LSt
IHCTPYKLUiA MICTUTb CKnageHi CTOpiHKK, WO
posropTatoTbcs. TaM HaBegeHo intocTpadii
3 ByKBEHHVMMM Ta UMPOBUMU NO3HAYKaAMN,
Ha sKi nocnNaeTbes Us iIHCTPYKLiS
(Hanpuknag, = Psg mantoHkiB [E).
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Ctucnun ornsag, uk

Ctucnun ornsag

PO3ropHiTb CTOPiHKN 3 MantoHKaMu.
=> ManioHok [

OcHoBHuI 6nok npunagy
1 TlloBopoTHWUI NepemMmuKay
a CaiTnose kinbLe
(iHomkaTop poboyoro crtaHy)
b Lkana HacTpoloBaHHs
KHonka po36noKyBaHHs
BigkngHun KPOHLWITENH
FonoBHMI npuBoa (YOpHUN)
a OTBip 4NS BCTAaHOBMNEHHS HacagokK
5 TlepeaHin npuBopA (XoBTUM)
a 3axucHa KpuLika npusoga
6 3apgHin npuBopa (YepBOHMN)
a 3axucHa KpuLlika npusoga
7 Biacik gna 36epiraHHa kabento a6o
3MOTyBasibHMIA NPUCTPIN*
8 Ma3un gnsa vauwi
MaHenb ynpaBniHHA
9 KHonku cyHKuin
a KHonku Bnbopy dyHKLin*
b KHonku HacTpotoBaHHS
10 Oucnnen

Yawa
11 Yawa 3 HepxasBito4oi cTani
12 Kpuwka
a 3aBaHTaxyBanbHa ropnosmHa

Hacapku
13 BiHnuok-miwanka Profi Flexi
a 3axucHa KpuLuka 3
po36roKyBanbHNUMK KHOMKaMm
14 BiHnuvok-36mBanka Profi
a 3axucHa kpuLuka 3
pPO3010KyBanNbHMMM KHONMKaMm
15 Mayok Ansa 3amiwyBaHHA
a 3axucHa kpuLuka 3
pO36roKyBanbHNUMK KHOMKaMM

* 3anexHo Big mopeni

BkasiBka: 3anexHo Big Moaeni KyXOHHUA
KombalH nocTavyaeTbCcs 3 4OAATKOBUM
npvnagasm.

A OWDN

Mepea nepwum
BUKOPUCTaHHAM

Mepen novaTkOM ekcnnyarauii HOBOro
npunagy “oro NoTpibHO NOBHICTHO
po3nakyBaTh, OYUCTUTK Ta NEPEBIPUTMU.

YBara!

Y XogHoMy pasi He BBOAbTE B

eKcnnyarawito NoLKoaAXeHun npunag!

m  BuiimiTe ocHOBHUI Briok i Bce npunaaas
3 YyNaKkoBKM Ta 3HIMiTb NakyBanbHUn
martepian.

m [lepeBipTe BCi getani Ha
KOMMMNEKTHICTb | BUANUMI NOLLUKOIKEHHS.
= MantoHok I}

m [lepen nepLunMm BUKOPUCTAHHAM
peTenbHO OYMCTLTE Ta BUCYLUITL YCi
petani. = «YuweHHs1 ma 0oansio» ous.
cmop. 105

[Odetani Ta enemeHTU
ynpaBniHHSA

KonbopoBe mapKyBaHHA

MpuBoAM MatoTb Pi3Hi KONMbOPU (YOPHWNA,
XKOBTUW | YepBOHWIA). Take KONboOpoBe Map-
KyBaHHS MOXXHa NobGaynT TakoX Ha npu-
napai. Bukopuctosyite npunagas Tinbku
Ha MpUBOAi TOrO X CaMOro KOMnbopy.

MpuBoam
=> MantoHok I
Mpunag obnagHaHui 3 pisHUMK NPUBOAAMMU.

FonoBHuI npuBoA, YopHuw (4)
[nsa BukopucTtaHHa Hacagok abo
npunagast 3 KyToBUM peayKTopoM.

MepeaHin npuBopA, xoBTHUNA (5)
[nsa BukopucTaHHa npunagas is
YKOBTUM 3’€JHYBarilbHUM e1eMEHTOM.
3apHin npuBoa, YepBoHUi (6)
[ins BUKOpUCTaHHSA Npunagas 3 yep-
BOHWM 3’€1HYBarbHUM EMEMEHTOM.
3axucHi kpuwku npusoais (5a i 6a)

[na 3akprBaHHSA NpMBOAIB, L0 He
BUKOPUCTOBYIOTbCS.

HoknagHiwa iHdopmauis: = «punadds»
ous. cmop. 111

®® e
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uk [eTani Ta enemMeHTV ynpasniHHSA

Ovcnnen

=> MarnoHoK

Ha gucnnei BigobpaxatoTbea napameTpu,
BiJOMOCTI, NOBIAOMIMEHHSA NPO NOMUIIKU
Ta 3HayeHHs1. [1oBri TEKCTM Npu LbOMY
MPOKPY4YTbCA cnpasa Haniso, Wwob ix
MOXKHa Oyro nNpoYnTaTh NOBHICTHO.
Mpuknaa:

APDK.TICT|O
YTPUM. NEPEMMK | AU Y 110710

| J

[ PDK.TICTO

——
Y MONOX. M/A 2C

N\

|

Mosy iHTepdency MoxHa 3MiHUTK.
=» «[Mapamempu» dus. cmop. 98

KHonku doyHKUin

=»> ManioHok

Mpunag mae 3-5 KHOMOK OYHKLI (3anexHo
BiO mMogeni), 3a 4ONMOMOrOK AKUX MOXHa
BMOMPATK 1A HACTpOOBAaTK chevjianbHi goaat-
KOBi (DYHKLIii Ta aBTOMaTUYHi Nporpamu.

(&5 » SensorControl Plus /
&I BWGIp nporpamu / Hazag

(O* Taiimep / BuGip / Hasan

* Baru/ TapysaHHs / Hasap,

— BwuOip / 3MEHLLEHHSs1 3Ha4YeHHS
-+ BuGip / 36inbLUEHHS 3HAYEHHS

* 3anexHo Big mogeni

KHonku Bu6opy dyHkuin &/ O/ ©
KopoTkoyacHe HaTUCHEHHSA akTUBYE
BMOpaHy cyHKUilo. HaTucHeHHA Ta
BTPUMaHHS Npu3BOAUTL 4O AeakTmBaLil
BMOpaHoi yHKLiT; Ha Ancnnen 3HoBy
BMBOAMTBLCA iHAMKaUiA «OptiMUM».
BkasiBka: ons ynpasniHHs 3nerka
HaTUCKaMTe KHOMKM nanbueM. AKLIO BU B
pyKaBu4Kax, KHOMKM MOXYTb HEe pearyBaTu
Ha HaTUCHEHHS. YNpaBnaT npunagom
3a gonomorot npegmeTis (Hanpuknag,
Yepnaka) He MOXHa.

96

NMoBOpPOTHMI NepemuKay P
3i CBITNOBUM Kinbuem

=> MantoHok [£] O
3a 4onoMoror NoBOPOTHOIO NepemMukaya
MOXHa BUbpaTy GaxaHy WBMOKICTb
poboTu, 3anycTUTK aBTOMaTU4YHy Nporpamy
abo BMMKHYTM npunag. Mig yac po6oTtu
CBITUTbCS BOYJOBaHe CBITNOBE KinbLie.

Y BMNagKy NOMUITKM KOPUCTYBaYa,
CrpautoBaHHsI eNEKTPOHHUX 3anoBiXkHMKIB
un gedpekty npunag Ginblue He MoXHa
Oyne BBIMKHYTU, a CBITIIOBE KiNnbLie
CBITUTUMETbLCS.

M/A Tlapametp M/A BuKOHy€E ABi OnucaHi
HVXYE PYHKLUIT.
CraHpapTHui BapiaHT (M)
MUTTEBE BBIMKHEHHSI 3 Makcumarb-
HOI YacToTo 0bepTaHHS / LWBWUAKO.
YTpumyiTe nepemukayd npoTarom
HeobXxigHoro yacy.

BapiaHT i3 SensorControl Plus (A)
aBTOMAaTW4HE perynioBaHHA
TpuBanoctTi. [Nicnsa BBIMKHEHHSI
aBTOMAaTWUYHOI MPOrpammn BCTaHOBITb
nepemukay y nonoxeHHs M/A i Ha
Kiflbka CekyHA 3aTpumanTe B LibOMY
NONOXEHHI. BUMmKay sanuwwmtbesa

B nonoxeHHi M/A, a nicnsa 3aBep-
LLUEHHS1 aBTOMATU4YHOI Nporpamm
noBepHeTbCA B NnonoxeHHs O.
Mpunag 6yae BUMKHEHO.

=»> «BukopucmaHHs1 QyHKUji
SensorControl Plus» dus.

cmop. 101

3yNWHKa/BUMKHEHHS

PyHkuis «MigMilwyBaHHA» 3
MiHiManbHOK YacToTo 0bepTaHHs /
Ay>Xe MOBIMbHO.

PiBHi wBnakocTi

1: HM3bKa YacTtoTa obepTaHHs /
NoBifbHO

7: MakcumarnbHa 4YacTtoTta
06epTaHHst / WBmaKo

Q20



Hacapgku
=> ManioHok

BiHnvyok-miwanka Profi Flexi
[nsa 3amiwyBaHHsA TicTa,
HanpuknaasgobHoro, abo mycy.
Onsa nigmiwyBaHHs sedHmx Binkis
abo BepLUKiB.

BiHn4yok-36uBanka Profi
[ns 36uBaHHS S€YHUX Oinkis,
BEPLLKIB i IErkMx BUAiB TicTa,
Hanpuknag bickeiTHorO.

Mavyok Aansa 3amiwyBaHHA

[nsa 3amilyBaHHSA BaXKKoro Ticta >
(Hanpuknaa, ApiKaXXOBOro) 1
nigMillyBaHHS iHFpedieHTIB, LWo iX

He noTpibHo nogpibHioBaTK (Hanpuknag,
POA3VMHOK, LLIMATOYKIB LLOKOnaay).

PekomeHaoBaHa WBUAOKICTb

(@) Ons nigmiwyBaHHs Ta obepex-
HOrO 3MiLlyBaHHSA Pi3HUX iHrpeai-
€HTIB (Hanpuknag, Ae4Hnx binkis)
[na 3amillyBaHHS Ta 3MillyBaHHA
iHrpenieHTiB

3 [nsa 3amillyBaHHSA BaXKKOro TicTa
cnewianbHUM ra4ykom

[nsi nepemillyBaHHs Ta 36MBaHHS
iHrpedieHTiB (Hanpuknag,
BEPLLKIB) 32 AONOMOrOK0 BiHWYKa-
miwanku Profi Flexi abo BiHuuka-
36usarnku Profi

[ns BUKOPMCTaHHA HAcaaok 3a
ponomoroto dyHkuii SensorControl
Plus =» «BukopucmaHHsi cbyHKUii
SensorControl Plus» dus.

cmop. 101

TouyHe peryntoBaHHA Hacagok

[nsa onTumanbHOro nepemillyBaHHs
iHrpedieHTiB Npunag y 3aBOACHKi
KOHpirypauii BigperynboBaHo Tak, Lo
BiHMYOK-36MBanka Profi maike TopkaeTbcs
[OHa Yali. FAKwo Hacagku TopKatoTbCs

[Ha Yawi abo 3aHaATo Janeko BigganeHi
Bify HbOrO, TO L0 BiACTaHb MOXHa Nerko
BigkopuryeaTu. =» « TouHe pezyrito8aHHs
Hacadok» ous. cmop. 107

<

5-7

M/A

[eTani Ta eneMeHTV ynpaeniHHA uk
BiaknaHun KpoHLWTENH
=> ManioHokK

[MoBOPOTHMIA Baxinb BiAKMAAETLCA 3

Aoropu Ans BCTaHOBMNEHHS abo BUMaHHS
Hacagku Yn vali. [loBOpOTHUN Baxinb
ocHawleHun dyHkuieto EasyArm Lift, saka
NiATPUMYE AOro pyx yropy.

Yawa v Kpuiwuka

=> ManioHok [

Mpunag noctavyaeTbCcst B KOMNMEKTi 3i cne-
LianbHO Yalleto, sika HadiiHo 3'€4HYEThCSA
3 OCHOBHUM BrokOM npunagy BCTaHOBMEH-
HAM | 06epTaHHAM. Kpuwika kpinutbesa o
BiJKMOHOIO KPOHLUTEMHA 1 aBTOMaTUYHO
BiJYMHAETLCSA, KOMKW MOro MnigHiMaloThb.

YcTaHOBNEeHHSA Ta BUMMaHHA

Hacafok
=> ManioHok 3

Ha 3axucHin kpuwui 3Hapsaaa €
PO3050KyBarbHi KHOMKK, SIKi CMPOLLYIOTb
A0ro BUAMaHHS.

BcTaBneHHs 3HapsaaN: BCTaBTe
3HapsiAAsa B rofoBHUI NpuBog Ao dikcadii.
3axucHa KpuLKa 3aKpvBae NpuBOA.
BuiriMaHHA 3HapsAAAA: HAaTUCHITL 0OMAaBI
po36noKyBasbHi KHOMKW, LWO6 3BiNbHUTY
3Hapsaas Big dikcadii. BuiimiTe Hacagky 3
npvBeoaa.

3MoTyBanbLHUN NPUCTPIN
—> ManioHok [} :@
3anexHo Big mopeni: npunag
yCTaTKOBaHO aBTOMAaTVYHUM NPUCTPOEM
Ansi 3MoTyBaHHsA kabento. OgHUM pyxom
BUTAMHITE Kabenb Ha BaxaHy AOBXUHY
(makcumym 125 cwm) i noBinbHO BiANYCTITh
noro; kabenb 3adikcyeTbes.

3MeHLeHHs AOBXUHMN Kabento: 3nerka
NOTArHITL 3a kabenb i Jante Nomy 3mMo-
Tatucs Ha 6axaHy AoBXMHY. [1oTiM 3HOBY
3rnierka noTsArHiTb 3a kabenb i NOBINLHO
BiANYCTiTb Moro; kabenb 3adikcyeTbCs.

BaxnuBo: He Hamarantecs 3awitoBxatu
kabenb y npunag. Akwo kabenb 3acTpsirHe,
MNOro crig NoBHICTIO BUTATHYTK, a NOTIM
AaTtn nomy 3amoTaTucs.
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uk MigrotoBka

Biaocik gna 36epiraHHs

Kabento *!—@

=»> ManioHok

3anexHo Big mopgeni: npunag
yCTaTKOBaHO BifCIKOM Ans 36epiraHHA
kabento. [JoBXnHy Kabento X1BNEHHsI
MOXHa perynioBaTu, BUTsraoum kabenb abo
3aLUTOBXYHOUM MOro Hasag.

3anobixHi cuctemu

Mpunag yctaTtkoBaHo 3anobiKHUMK cuC-
Temamu. =» «3anobixHi cucmemu» ous.
cmop. 107

MiproTroBka

m  YCTaHOBiTb OCHOBHWIA BNOK Ha piBHINA,
YMCTIN i CTINKIN NOBEPXHi.

m  ButarHite kabenb Ha NOTPIGHY [OBXUHY.

m  HaTuCHiTb KHOMKY po36roKyBaHHA Ta
NiAHIMITb BiAKWOHUIN KPOHLUTENH OO
ynopy.

m  YCTaHOBITb KPULLKY Ha FONOBHUIA NPUBOA,
Tak, wob 3aBaHTaxyBarnbHa ropnoBuHa
6yna cnpsimoBaHa Bnepes.

m YcTaHoBITb Yauy. [pn ubomy 3BepTante
yBary Ha nasu Ha OCHOBHOMY GroL.

m  3acbikcynTe Yally, 40 ynopy noeep-
HYBLUM iT NPOTW FOANHHUKOBOI CTPINKU.

OCHOBHUIN BNOK roToBUIA 40 AanbLUOro

BUKOPUCTaHHSA.

BaxnuBo: He 3cyBaviTe npunag Ha pobovin
MOBEPXHi, OCKINbKN Lie MOXE MOPYLUNTK
dyHKUiOHyBaHHS Bar. [1na nepemiweHHs
npunagy noro cnig nigHimaTu.

MapameTpu

m HaTtucHiTb KHOMKy po36rnoKyBaHHA Ta
3acpikcyiiTe BiOKMAHWMIA KPOHLUTENH,
OnyCTUBLLN KOro.

m BcraBTe wWTencensHy BUKY B PO3ETKY.
Mpunag yBiMKHEHO.

m Ha aucnnei 3’aBuTbcs iHOMKaLis
«OptiMUM».
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BkasiBka: fKLLI0 3 npunagom He

BMKOHYBATW XOAHUX Aill yNPOAOBX NEBHOMO

yacy, A1Cnsien noBifbHO 3racHe 1 nepenge

B PEXMM OYiKyBaHHSA. HaTUCHITL Byab-aKky

KHOMKY, Wo6 Ha aucnnei 3HoBy 3'ABMNach

iHankauis «OptiMUM».

m  OpHO4YacHO HaTUCHITL | BTpUMYITE
kHornkn © Ta 4+, Wo6 BUKNMKATU MEHIO
HaCTPOOBaHHSI.

m  3Hosy BignycTiTk kHonkn O Ta +.

Bubip napameTtpa

m  KoxHe KopoTke HaTUCHeHHs kHomkn (O
no Yepsi BUKNMKaTUMe HaBeOeHi HxkKYe
napamMmeTpu.

- MOBA
Mosga iHTepdency.

- 3BYK
lYYHICTb 3BYKY — HACTPOIOETLCA
B 6 CTyneHiB, Bia 6€33By4HOCTi 40
ry4HOro 3BYKY.

— ACKPABICTb
AckpaBicTb gUCnnes — HaCTPOKETLCS
B 6 CTyneHiB, Bid TEMHOro 4O CBITMOrO.

— OL.BMMIP. (y mogensx 3 Baramu)
OavHUuSA BUMIpHOBaHHS Macu —
rpamu (r) abo dyHTM (P.).

3MiHeHHA Ta 36epeXxeHHs

BCTaHOBNEHUX 3HAYEeHb

napameTpiB

m  3MiHMTX NOTOYHE BCTAHOBIEHE
3Ha4YeHHs1 MOXXHa 3a I0NOMOrol
KHOMKK + abo —.

m  OagHO4acCHO HATUCHITL | BTpUMYyNTE
kHornkn © i +, noku Ha aucnnel
HEeHaOoBro He 3'IBUTbCS MOBIAOMITEHHS
«3BEPEXXEHO».

m  3Hosy BignycTiTb kHornkn O Ta +-.
3MiHeHi 3Ha4YeHHs 36epexxeHo.

Mpuknaa: BuGip moBun

=> [OMB. TaKOX KOPOTKY iHCTPYKLitO

m  OagHO4aCHO HaTUCHITL | BTpUMYyNTE
kHornkn © Ta 4+, Wo6 BUKNMKATU MEHIO
HaCTPOIOBAHHS.



m Hartuckaire kHonky O, oku He
3'ABUTBCA MEHI0 BUGOpY MOBM.

MOBA
YKPAIHCbKA

m Hartuckante kHonky + abo —, QOKM Ha
aucnnei He 3'aBUTbcA baxkaHa moBa.

m  OgHOYaCHO HaTUCHITL | BTpUMYITE
kHorkm © i +, poku Ha gucnnei
HEeHaaoBro He 3'IBUTbCHA MOBIAOMITEHHS
«HANALLTYBAHHA S3BEPEXKEHO».

HACTPOIOBA
3BEPEXEHO

m  Ha gvcnnei 3'9ButbCst MeHo BUOOPY MOBMW.

m 3Hosy BignycrTiTb kHornkm O Ta +-.
BunbpaHy Moy 36epexeHo.

m  HaTuCHIiTb | BTpUMyNTE OAHY 3 KHOMOK
BuGopy dyHkuin (8 / O / &), nokn
Ha aucnnei He 3'aBUTbCA iHAMKaLis
«OptiMUM». Mpunag rotoBun o
ekcnnyarauii.

BkaziBka: Y pasi BBIMKHEHHS npunagy

NMOBOPOTHUM NEpPeMUKa’YeM MEHIO oapasy

3aKpUBaETbCH.

BukopucraHHs 6e3
AopaTkoBux hyHKL N

/\ He6e3neka TpaBMmyBaHHs!

— BcraBnanTte wrencenbHy BUMKY B
PO3eTKY, NULLIE SKLLO BUKOHaHO BCi one-
pauii 3 niarotoBku npunagy 4o poboTu.

— [Mig yac poboTtn npunagy Kateropm4Ho
3abopoHeHO 3acoByBaTH PYKU B HaLlly
abo 3aBaHTaxyBallbHY rOPrIOBUHY.

— [MpautonTe TinbKx 3i BCTAHOBIEHOO
KPULLIKOIO.

— Tlepepn nepeMilieHHsIM BigKUOHOro
KpoHLITenHa abo nepen 3aMiHO
Hacagok 060B’sI3Kk0BO AoyekanTecs
MOBHOI 3yNNHKWN NprBoAa.

— 3 mipkyBaHb 6e3neku 060B’'s1I3KOBO
BCTaHOBITHOWTE 3aXUCHiI KPULLKM Ha
nepeaHin i 3agHin npmeogum.

BukopucTaHHs 6e3 noaaTkoBux yHKL uk

Baxnuso!

— MigroTyinTe ocHOBHMI BnokK, Sk onucaHo
B po3aini «lligrotoBkax.

— [lpvnag He BMUKAETLCS, AKLWO Yally
BCTaAHOBMEHO HENPAaBUSBHO.

BkaziBka: dyHkuisa «YAC» aBTOMATUYHO
3arnyckaeTbCs Mif Yac KOXHOro BUKOpU-
CTaHH$, peecTpye TpuBanicTb nepepobku

1 nokasye 1i Ha gucnnel.

=» Papg mantoHkis @

1. 3anexHo Big Toro, Wwo NoTpibHO nepe-
pobuTn, BUGEPITL BiHNMYOK-Miwanky Profi
Flexi, BiHn4ok-36mBanky Profi abo ravok
Ansi 3amilwyBaHHsA =» «Hacadku» dus.
cmop. 97.

BcTaBTe 3Hapaaas B ronoBHUIA NPUBOL,
0o dhikcauii. 3axncHa KpuvLKa 3akpmBae
npueoa.

2. 3aBaHTaxTe iHrpedieHTn ans
nepepobku B YalLy.

3. HartucHiTb kHOMKy po36rnokyBaHHs Ta
3acpikcynTe BiAKMOHWIA KPOHLUTENH,
ONyCTUBLUN MOrO.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

OBGepexHo onyckanTe BigKUaHWUIA

KpoHWTenH! ByabTe yBaxHi, o6 He

OOMyCTUTU 3aLleMIeHHs NanbLiB Yn pyK.

YnpaBniHHA npunagom

4. BcTaBTe LUTENCENbHY BUIKY B PO3ETKY.
Ha gucnnei 3’aButbca ingukauis
«OptiMUM>».

5. TlloBepHiTb Nnepemukay y baxaHe
NoOmnoXeHHs1 (=% «PekomeHdosaHa
weudkicmb» dus. cmop. 97).

Ha gucnnei 3’aBnaTtbes iHovKauis
«YAC» i yac nepepobku, Lo BXE MUHYB,
y XBUIMHAX i cekyHaax.

BkasiBka: konu 4yac gocsirae 60 XBUnuH,

BigobpaxatoTecst 1 roguhn: «1:01:30».

6. [MepepobnsiiTe iHrpeaieHTN, AOKN He
Oyne pocsArHyTo 6axkaHui pesynbrar.

7. TMoBepHiTb Nnepemmkad y nonoxeHHs O.
[oyekantecs 3ynuHkM npmusoga.
BuiimiTb WwTencensHy BUNKY 3 PO3ETKM.

8. HartucHiTb kHOMNKy po36rnokyBaHHs Ta
NiAHIMITb BiAKWAHWUIA KPOHLUTENH 00
ynopy.
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uk BukopucTtaHHs niunneHUKa 4Yacy n Tanmepa

9. 3BiMbHITL Yally, NOBEPHYBLUN ii 3a
FOAVHHUKOBOLO CTPINKO. 3HIMITb YaLlly.

10. HaTucHiTb 06mAaBi po36nokyBarnbHi
KHOMKM, WOoO 3BiNbHUTK 3HApSAAs Bif
dikcauii. Bunmite Hacagky 3 npusoga.

11. 3HimMiTb KpULLKY 3 NpMBOAA.

12. Ogpasy nicnst BUKOPUCTaHHS OYUCTLTE
BCi geTani. =» «YuuweHHa ma do2nsd»
ous. cmop. 105

BkasziBka: HaBegeHi TyT Npuknagu 3acTocy-
BaHHS JOMOMOXYTb BaM KpaLle no3Hankomu-
TUCS 3 HOBUM NPUaaoM Ta NOro oyHKLiSIMU.
= «Peuenmu» dus. cmop. 105

[JopnaBaHHSA iHrpeaieHTIB
Mig yac nepepobkn MOXHa Takox
3aBaHTaXyBaTW AOAATKOBI iHrpedieHTH.

=> MantoHok [d

m  He 3ynuHsoum npunag, o6epexHo
3aBaHTaXXTe AO0OATKOBI iHFpedieHTn Yyepes
3aBaHTaXyBallbHY rOPSIOBUHY B KPULLIL.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHsA!

MMig yac poboTn Npunagy KaTeropuyHo
3abOpOHEHO 3acoByBaTU pPyku B Yally abo
3aBaHTaXyBarnbHy roprnosuHy. He scTas-
NAnTe XOAHI NpegmeTy (Hanpuknag, Yepnak)
B YaLly YM 3aBaHTaXyBarnbHY roOprioBuHY.

= Paa mantoHkis [11

1. LWo6 pogatu GinbLuy KinbKiCTb iHrpeaieH-
TiB @bo iHrpegieHTn GinbLIoro posmipy,
MOBEpPHITbL NepemMukad y nonoxeHHs O.
[ouekariTecs 3ynvHkx npueoaa.

2. HaTtucHiTb KHOMKyY po30roKyBaHHs Ta
NiAHIMITb BiAKWOHUI KPOHLUTENH OO
ynopy.

3. MoknagiTk iHrpeaieHTn 6e3nocepenHbLO
B Yally. HaTuCHIiTb KHOMKY po36noky-
BaHHA Ta 3adikcynTe BiOKMAHUIA KPOH-
LWTENH, onycTuBLM oro. Ha aucnnei
3'aButbcs iHgukadia «OptiMUM». Mpo-
DOBXyWTe NepepobnaT iHrpegieHTu.
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BukopucTtaHHA nivynnbHUKa
yacy ¥ Tanmepa

Mpunap Mae niYmMnbHUK Yacy 1 Tanvep.
MoxnuBi dyHKUiT onucaHo Huxue.

DyHKUiA «YAC»

IHOMKauis yacy nepepobku, Wo MUHYB

(cTaHpapTHe 3Ha4YeHHs napameTpa).

PyHkuis «<YAC» aBTOMATUYHO 3amnycKaeTbCs

Ha noyvaTky nepepodKu NPoayKTiB.

BkasiBku

—  LLo6 yBiMKHYTU doyHKLiI0 TAUMEP»
nig yac nepepobku, KOPOTKOHACHO
HaTUCHITL KHonky (.

— o6 obHynuTK TpmBanicTb nig Yac
nepepobKu, KOPOTKOHACHO HATUCHITb
kHonky (O — BiAHOBUTLCS IHAMKALA
«00:00».

®yHkuis TAVMEP»

YctaHoBneHHs 6axaHoi TpuanocTi. Konu

3aJaHui nepiog Yacy MuHe, NporyHae 3By-

KOBWIA curHan i nepepobka NpunmMHUTLCS.

Lito dpyHKLUilO MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH He

nvwe ons nepepobku (e, Hanpuknag, Ans

KOHTPOIIO Yacy NpurotyBaHHst abo BUTpU-

MYBaHHSs1 NPOAYKTIB).

=> Pag mantoHkis [

1. MigrotynTte npunagn. 3aBaHTaxTe
iHrpegieHTn.

2. BcraBTe WITENcenbHY BUMKY B PO3ETKY.
Ha gucnnei 3'aBuTbcs iHoMKauisa
«OptiMUM>».

3. HartucHits kHonky . Ha aucnnei
3'aButbes iHankauia «00:00».

4. YcTtaHoBITb 6axxaHy TpuBanicTb
nepepobKM 3a LONOMOTOK KHOMKK +
abo —. fAKuo BTpMMyBaTK BiANOBIAHY
KHOMKY HaTUCHYTO, 3HAYEHHS 3MiHI0-
BaTUMYTbCSA LUBMALLE. YCTAHOBMNEHA
TpuBanicTe Nepepobkun 36epiraeTbes
BMPOAOBX NPUBMM3HO 5 XBUMVH.

5. TlMoBepHiTb NnepemMunkay y 6axaHe
MOIOXEHHS.

6. Ha gucnnei 3’aBuTbCsa 3anuwKoBa Tpu-
BaniCTb i MOYHETLCS 3BOPOTHUIA BigiK.



BukopuctaHHs dyHkuii SensorControl Plus

7. Konu 3anuwikoBuin nepiog 4acy MuHe,
nponyHae 3BYKOBWUIA cUrHan i npunag
aBTOMaTWMYHO MPUMUHNUTL NEPepoBKy.
Ha gucnnei 3'ssBUTbCA NOBIAOMITEHHS
«3ABEPLLL. TAVIMEP».

BkasiBka: avB. iHdopmaLito npo
BCTAHOBIEHHS 3BYKOBOrO CUrHany
=> «[lapamempu» dus. cmop. 98

8. Ha gucnnei 3'9BUTbCA NOBIAOMMEHHS
«MOBEPH. NMEPEMMKAU Y MOMNOX. O».

9. [MoBepHiTb Nnepemukad y nonoxeHHs O.
Ha gucnnei 3’'aBUTbcA iHOMKaLis
«OptiMUM>».

10. BUiMIiTb LUTENCENbHY BUNKY 3 PO3ETKU.

11. NepepobKy 3 BUKOPUCTAHHAM
cbyHKUiT «TAMMEP» 3aBepLueHo.

12. Ogpasy nicnst BUKOPUCTaHHS OYUCTBTE
BCi getani. =» «YuuweHHst ma doansido»
ous. cmop. 105

BkasiBku

— [JlopasawiTe iHrpegieHTH, nuwe Konm
BMOpaHO nporpamy, a Barv NokasyrTb
«0r» abo «0.00 dh.»» (3anexHo Big
TOro, siKi OAMHWLi BCTAaHOBMNEHO) abo
Ha gucnnei 3'aBunacsa ingukauis
«OOOANTE [HIP.».

— Bigo6paxeHy 3anuwkoBy TpuBanictb
y Oyab-siKii MOMEHT MOXHAa 3MIHUTU 32
[ONOMOro KHomnkn + abo —.

— LWo6 3ynuHuTM abo nepesanycTuTtu
Tanmep, OBivi KOPOTKO HATUCHITb
kHonky (O (npunan NpoaoBXUTb
po6orty).

— LWo6 nepepBaty nepepobKy, MOBEPHITb
nepemvkad y nonoxenHs O.
3anuwkoBa TpuBanicTb 36epiraeTbces,

i Nicnst NOBTOPHOTO BBIMKHEHHSI Npunaay
3BOPOTHWI BiAMiK NPOAOBXYETLCA.

— LWo6 BMMKHYTU Tanmep, HaTUCHITb
i BTpumMyTe kHonky O. Ha aucnnet
3'aBuTbcs iHauKauis «00:00». 3HoB
aKkTMBOBaHO yHKLUt0 «HYACH.

uk

BukopucTtaHHsa Tanmepa He ansA

nepepo6ku NpoAykKTiB

m HatucHits kHonky O. Ha gucnnei
3'aButbes iHankauia «00:00».

m YCTaHOBIiTb GaxaHy TpuBanictb
nepepobku 3a 4OMOMOroK KHOMKN —+
abo —.

m Llo6 3anyctutn Tanmep, ABiYi KOPOTKO
HaTUCHITb KHoMKy (.

m Ha gucnnei 3'aButbca 3anvwkoBa Tpu-
BarniCTb i NOYHETLCH 3BOPOTHUI BiAnMiK.

m Konu 3agaHuii nepiog yacy MuHe,
nponyHae 3ByKoBui curHan. Ha
avcnnei 3’ABUTbCS MOBiAOMIEHHS
«3ABEPLU. TAMMEP».

BkasiBku

— LWo6 3ynMHuTM abo nepesanyctuTtu
Tanmep, OBidi KOPOTKO HATUCHITL
kHonky ©.

— Axwo noyatn nepepobky NpoaykKTiB
npv 3anyLieHomy Tanmepi, npunag
npautoBaTtume, [OKM He 3aBepLUMTbCS
3BOPOTHWI BiAnMiK 4acy, a notim
aBTOMAaTUYHO NPUMNMHAUTL NEPEPOOKY.

BukopucrtaHHsa cyHKUiT

SensorControl Plus

Mpunapg (3anexHo Big mogeni) mae
(PYHKLiH0 aBTOMATUYHOTO BUKOHaHHS
nporpam — SensorControl Plus. Jatunku
KOHTPONIOKTL NepepobKy iHrpeieHTIB i
aBTOMaTU4YHO BUMMKAOTb Npunag nicns
OOCATHEHHSs 3a4aHO0T KOHCUCTEHLT. PyHKLUis
SensorControl Plus aae 3mory aBTomaTtnyHo
BMKOHYBATW BKa3aHi HUXX4e nporpamu.
— BEPLLKM

ABTOMaTUYHE NPUTrOTYBaHHS 30MTKX

BEPLLKIB.
— AEYU.BINOK

ABTOMaTUYHE 30MBaHHSA A€YHUX BinkKiB.
— OPPK.TICTO

ABTOMaTUYHE NPUrOTYBaHHS

APDKOXOBOIO TicTa.
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uk BukopuctaHHsa dyHkuii SensorControl Plus

Bw6|p nporpamu
HatucHits kHonky &. Ha aucnnei
3’ABUTbCS iHaMKauia «BEPLLIKN».

m HartucHits kHonky & a6o +/—. OgHa
3a OHOI0 3'ABMATUMYTLCS BKa3aHi
HUXXYe nporpamMm.

Hacapkal/iHrpegicHTu

BEPLLKH BiHnuok-36uBanka Profi

>300mn * 300-700 mn BepLukiB

BEPLLIKA BiHnuok-36uBanka Profi

>700 mn * 700-1500 mn BepLuUKiB

AEY.BIMTOK  BiHnvok-36uBanka Profi
Binkun 2-12 seup

OPPK.TICTO la4vok ansa 3amilyBaHHSA
IHrpenieHTw Ta ixHs
KifbKIiCTb 3anexaTb Big
peuenta =» «Peuyenmu»
ous. cmop. 105

* Akwo npunaa mae BOyaoBaHi Baru, To
ans nporpamu «BEPLLIKW» He BinoGpaxa-
toTbes BapiaHTn «> 300 My i «> 700 M/T».
Ha gucnnei 6numatume iHaukauis «O ry».

Micns 3aBaHTaxeHHst 300-1500 mn BepLuKiB

Ha gucnnei CBITUTUMETbCS 3aBaHTaXXeHa
KiNbKICTb, | Npunaa aBToMaTU4yHO NiacTpo-
iTbca Nig Hel. AKWo 3aBaHTaXuUTh GinbLue
abo MeHLLe BepLUKiB, 3HAYEHHS Macu
onumaTtume.

BkasiBku

— LWo6 patumkm dpyHKUioHyBanu sik cnig,
nepen NepLiMMm BUKOPUCTAHHAM aBTO-
maTtu4Hoi dyHkuii SensorControl Plus
KombalH Mae nonpawtoBaTh LOHaK-
MEHLLIE 2 XBUIUHW.

— [lopasawiTe iHrpegieHTu, nuwe Konm
BMOpaHO Nporpamy, a Barv NokasyrTb
«0» abo «0.00 d.»» (3anexHo Big
TOro, siKi OAVHWLi BCTAaHOBMNEHO) abo
Ha gucnnei 3'aBunacs ingukauis
«OOOANTE [HIP.».

— Y pasi BBIMKHEHHsI npunagy
NOBOPOTHUM NepeMuKayem MeHIo
ofpa3sy 3aKpuBa€ETLCS.

— icns 3anycky nporpamv nepepobku
SensorControl Plus gopasatu
iHrpedieHTn He MOXHa.
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—  ®yHkuia SensorControl Plus moxnuea
nuwe Ans BKazaHUX Hacaaok i
NpoayKTiB (Y 3a3HAYeHiN KinbKOCTI). HLWi
noegHaHHA HEMOXINUBI.

— TpwuBanicTb i pesynsrart nepepobku
3anexarb Bif CBiKOCTi, TemnepaTtypu 1a
BMICTY iHrpegieHTiB.

— OnTtumanbHi pesynsraTtv BUKOpU-
cTaHHsA dyHkuii SensorControl Plus
[OCAralTbCs 3a BUKOPUCTAHHA CBiXUX
sieLlb a0 OXONOAXKEHUX BEPLUKIB
(npnbnusHo 6 °C).

— 36wmBatu BepLUKn, SKi 3aMOpOXyBanucs,
He MOXHa.

— BukopucTaHHs BepLukiB 3 fo6aBkaMm
abo 6e3 nakTo3n Moxe noripLysaTh
pesynsraTi.

— Llykop, apomarun3artopw Ta iHLUi iHrpeai-
€HTU MOXHa JofaBaTy 40 BepLUkiB abo
36uTKX BinkiB nNuLe nicnsa 3aBepLUeHHs
BMKOHaHHS dyHKLUii SensorControl Plus.

— [icna 3anycky gyHKUil
SensorControl Plus kHOMku 6rnokyoTbes.
LLlo6 nepepBaTh BUKOHAHHS (OYHKLiT
SensorControl Plus, noBepHiTb
nepemukad y nonoxeHHa O. [na uporo
HeobxigHO nogonaTn He3Ha4YHUI onip.

— fAKwo pesynkTaT He BignoBigae OYiKy-
BaHOMY, MOBEPHITb NepemMmKkay y nomno-
XeHHs1 7 (oNns BepLuKiB i 36UTUX BINKiB)
abo 3 (ans gpixgpKkoBoro Ticta) Ta Npo-
OOBXYINTE NepepobKy iHrpeaieHTiB, AOKM
BOHW He HabyayTb GakaHOi KOHCUCTEHLLT.

— ®yHkuito SensorControl Plus
MOXHa 3anyCTUTK BOPYre 3 yxxe
nepepobrneHmMu iHrpegdieHTamm.

Mpuknaa: NpuroTyBaHHA 36UTUX
6inkiB 3a gonomoror yHKUiT
SensorControl Plus

=> Pag manioHKiB

1. TMigrotyiiTe OCHOBHWI BMOK i BCTaHOBITbL
BiHWYOK-36MBarnky Profi.

2. HartucHiTb kHOMNKy po3brnokyBaHHsA Ta
3adikcynTe BiAKMOHUA KPOHLUTENH,
ONyCTUBLUN AOTO.

3. BcraBTe wWTencenbHy BUSKY B PO3ETKY.
Ha gucnnei 3’aBuTbes iHankauis
«OptiMUM>».



4. Bigginite 6inku Big >XOBTKIB (KiNbKICTb
seup: 2-12).

5. HatucHits kHonky &. Ha aucnnei
3'aBUTbCA iHanKauia «BEPLLIKN».
BkasiBka: y mogensax 3 Baramu
3'aBnseTbes iHankauis «BEPLLIKA
>300 mn». We pas HaTucHiTL kHonky &.
Ha gucnnei 3'aButbca inankauis
«BEPLLIKM > 700 Mn».

6. HatucHits kHonky &. Ha gucnnei
3'aBuTbCA iHaMKauia «AEY.BINTOK».

BkasiBka: y npunagax i3 BOygoBaHMuU

BaraMu Ha LpOMYy eTani kanibpyloTb Baru.

Min yac kanibpyBaHHs Ha gucnnen no

yepsi BUBOAATLCSA OKPEMI PUCKM: «— — — — — »

(TapyBaHHs). Ha gucnnei 3’aButbca

inamkauis «0 r» abo «0.00 ib.» (3anexHo Big

TOrO, SIKi OAMHULi BCTAHOBIEHO).

7. 3anuinTe sie4Hi 6inku B yawy. Ha
aucnnei 3’'ABUTbCSA NOBIAOMMNEHHS
«YTPUM. MEPEMMKAY Y NMOMOX.

M/A 2Cb».

8. TloBepHiTb Nepemumkay y
nonoxeHHs M/A i 3aTpumaiite B LbOMy
MOMNOXEHHi Ha 2 CeKyHaMW.

9. Yepes 2 cekyHau nepemumkay
aBTOMaTMYHO 3acpikcyeTbCa 1
3anuwmnTbes B nonoxeHHi M/A nicns
BignycKaHHs.

BaxnuBo: AKLIo nepemunkad He

3anuunTbesa B nonoxeHHi M/A, iioro

BTPUMYBanun He4OCTaTHbO JOBIO.

10. Ha ancnnei 3’aBUTbCcS iHAMKA-
uis «<SENSOR CONTROL PLUS». ®yHkuis
SensorControl Plus koHTponioBatume
nepepoobky.

11. Konu Gyae AOCArHyTo 3afaHy KOH-
CUCTEHLI0, NPOryHae 3ByKOBUI CUrHan
i nepepobka npunuHMTLCA. Ha ancnnei
3’ABUTbCSA NOBigoMMeHHs «3ABEPLL . ».
BkasiBka: guB. iHdbopmaLito npo
BCT@HOBITIEHHSI 3BYKOBOIO CUrHany
=» «[lapamempu» dus. cmop. 98

12. lNepemunkay aBTOMaTUYHO NOBEPHETLCS
B nonoxexHa O. Ha gucnnei 3'asuTbcs
iHaukauia «OptiMUM».

13. BuiimiTb LUTENCcensHy BUIKY 3 PO3ETKM.

BukopucTaHHs Bar uk

14. TepepobKy 3 BUKOPUCTaAHHAM
nporpamu «AEY.BINTOK» 3aBepLueHo.

15. Ogpasy nicns BUKOPUCTaHHS O4NCTBTE
BCi getani. =» «YuweHHs ma 0oansad»
dus. cmop. 105

BukopucraHHsa Bar

Mpunap (3anexHo Big Mogeni) yctaTkoBaHo
Baramn. MOXnuBi onncaHi HUx4e BapiaHTh
3aCTOCYBaHHS.

— 3BaxyBaHHA 3aBaHTaXeHWX iHrpedieHTiB
(koxkHOro okpemo abo BCix pa3om).

— 3aspganerigHe BCTaHOBMNEHHS baXkaHnx
3HayeHb Macu 3i 3BOPOTHUM Big1iKOM
(konu chakTnyHa maca gocsirae 3agaHoi,
NyHae 3BYKOBUW cuUrHanm).

BkasiBku

— Baru nokasyoTb Macy 3 KpokoMm y 5
(0,01 &b.). Axwo 3aBaHTaxxeHo NoHaz
51 (0,01 b.), TOYHICTb BUMIpIOBaHHS
BTPa4aeThbCs.

— [lpunag mae 4 saroBuMiptoBanbcHi
AaTyuKmn B HixXkax. [MpaBunbHe 3Baxy-
BaHHS MOXIMBE, NWLIE KOnu npunag
CTOITb yCiMa HiXKKaMu Ha MILHIN i pPiBHIN
pobouint noBepxHi. He nigknagariTte nig
npunag cepBeTku aboLuo.

— [ig yac BuKkopucTaHHs Bar He
003BONAETLCA Bibpauisa poboyoi
NnoBepxHi (Hanpuknag, Yepes BUKOHaHHS
iHWKX Ain abo poboTy iHWKX Npunagais).

— He 3cyBawTte npunag Ha pobouin
NOBEPXHi, OCKINbKN Lie MOXe MopYLUINTU
yHKLiOHYBaHHSA Bar. [Jns nepeMilleHHs
npunagy noro cnig nigHimatu.

— Ticnga BBIMKHEHHS abo ckuaaHHA Bar
BMKOHYETbLCS LUBUAKUIA NPOLEC iX
kanibpyBaHHs (TapyBaHHs). IMig vac
LbOro He MOXXHa YinaTu NPUCTPIN i
KNacTu Ha HbOro NpegMeTu (Hanpuknag,
Yyepnak, pyLUHUK aboLuo).

— Cnigkynte 3a TvMm, W06 MipHa NnocyanHa
abo ynakoBka He Topkanucsl npunagy
(Hanpuknag, Kkpaw 3aBaHTaXXyBarbHOI
roprioBuUHM).
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uk BukopucTtaHHsa npunagas

3BaXyBaHHSA iHrpenieHTIB

= Paa mantoHkis [d

1. TligrotyiiTe OCHOBHMI BroK.

2. BcraBTe wTencenebHy BUNKY B po3eTky. Ha
aucnnei 3'aBuTtbes iHankauis «OptiMUM».

3. HatucHiTb KHONKY i Ginblwe He
vinanTe npunag. Nig yac kanibpyBaHHsA
Ha Ancnnen no Yyepsi BUBOAATLCS
OKPEeMi PUCKU: «— == —— » (TapyBaHHS).

4. Ha pucnnei 3’aButbes iHaukadia «0 r»
a60o «0.00 d.» (3anexHo Bia Toro, sk
oOMHUL BCTaHOBIEHO). Baru roToBsi go
BMKOPUCTaHHSA.

5. 3aBaHTaxTe iHrpeaieHTW. Barn
NMOKaXyTb Macy.

6. TMoyHiTb Nepepobky abo gopaiiTe iHLWi
iHrpenieHTn.

7. HatucHiTb kHonKy @ i 6inblue He
yinanTte npunag. Ha gucnnei 3'aButbcs
iHaukauis «0 r» abo «0.00 g.» (3anexHo
Big TOro, siki oANHWLI BCTAHOBMNEHO).
Baru rotoBi 4O BUKOPUCTaHHS.

8. Tak camo gopanTe Ta 3BaX<Te BCi
NOTPIGHI iHrpedieHTn.

MoTim nepepobiTb 3BaXeHi iHrpeaieHTn.

=» «BukopucmaHHsi 6e3 0o0amkosux

pyHKUit» dus. cmop. 99

BkasiBKa: sIKLLO HAaTUCHYTW KHOMKY
nig yac nepepobkn NPoaykKTiB, Ha
aucnnei 3’aBUTbCS MOBiAOMITEHHS
«[/1 3BAXKYBAHHA SYTTMHKA».

3aspanerigHe BCTaHOBJIEHHA Macu

=> Papn manioHkiB

1. HatucHiTb kHOMKy & i GinbLue He
vinanTe npunag. Mig yac kanibpyBaHHs
Ha gucnnen no 4Yepsi BUBOOATLCS
OKPEeMi PUCKU: «— == —— » (TapyBaHHS).

2. Ha gucnnei 3’aButbes iHaukadia «0 r»
a6o «0.00 db.» (3anexHo Big TOro, ski
oOuHUL BCTaHOBIEHO). Baru roToBsi oo
BUKOPUCTaHHS.

3. Ha gucnnei 3'aButbesa iHankauia «100 r»
a6o «0.20 i.» (3anexHo Big TOro, sAKi
OAMHWULIi BCTAHOBIEHO).

4. YcTtaHoBITb BaxxaHy Macy 3a 4OMOMOro
kHonku + abo — (50—3000 r /
0,10—6,00 ob.).
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5. 3aBaHTaxTe iHrpegieHTn. 3anvwkosa
KinbKicTb BigobpaxaTnumeTbecs Ha
avicnnei, Hanpuknag «65 r».

6. [loynHaroum 3i 3HaveHHs «40 r» nyHa-
TMMe MOBTOPIOBAHMUI 3BYKOBUI CUTHar.
LLlo meHLa 3anumLwKoBa KinbKiCTb, TO
LWBMALIE NTyHAaTUMe 3BYKOBWUIA CUTHar.
BkasiBka: guB. iHdpopmaLito npo
BCTAHOBMEHHS 3BYKOBOrO CUrHany
=> «[lapamempu» dus. cmop. 98

7. Konwu 6yge pocsarHyTo 3Ha4eHHs «O m»
(3apaHy KinbKicTb 3aBaHTaXeHO),
3BYKOBWIA CUIrHamn NpUnMHUTBLCS.

8. Y pasi nepeBuLLEHHS 3a4aHOI KiNbKOCTI
3BYKOBMWI CUrHan nyHaTnMme HenepepBHO.
BkasiBka: guB. iHchopmaliiio npo
BCTaHOBMEHHS 3BYKOBOrO CUrHany
=» «[lapamempu» dus. cmop. 98
HapgmipHa maca no3Ha4YaeTbcst 3HakoM
MiHyC. AKLLO 3aBaHTaXeHo Ha 25 T
GinbLue, Hix NoTpibHo, Ha aucnnei
BigobpaxaeTbes iHauKauisa «=25r».

m [lpnbepiTb HaaNWLWKOBI iHrpeaieHTn abo
HaTUCHITb | BTPUMYINTE OOHY 3 KHOMOK
BuGopy dyHkuin (& / © / &), nokn
Ha aucnnei He 3'ABUTbCA iHAUKaLUisA
«OptiMUM>».

Bu KOpUCTaHHA Npunanas

[nsi BaLWoro KyxoHHoro kombavHa
NPOMOHYETLCA Pi3HOMaHITHE NpuNaaas,
3a JONOMOrOH SIKOFO MOXHa 3Ha4YHO
po3WmnpuTn 0bCar doyHKLIA. 3anexHo

Big Moaeni NneBHe npunaaas BXoauTb A0
KOMMNNekTy noctaeku. Mpunagas, ske He
BXOOUTb A0 KOMMMEKTY NMOCTaBKW, MOXHa
npuabatn B marasuHax abo cepsicHin
cnyx6i. =» «lpunadds» dus. cmop. 111

MiarotoBka A0 BUKOPUCTaHHA

npuvnapas

3anexHo Big npunagasa nigroToBKy OCHOB-

Horo Grnoka cnig BUKOHyBaTW Mo-pi3HOMY.

m  YCTaHOBIiTb OCHOBHMI BrOK Ha piBHIW,
YUCTIN i CTINKIN NOBEPXHI.

m  BuTarHiTe kabenb Ha NOTPIGHY JOBXMHY.

= 3anexHo Big Nnpunagasa nigrotymre
OCHOBHMUI BNOK, Sk 306paxxeHo Ha
MaritoHKax.



=»> MantoHok []

1. TlligrotoBka 0O BUKOPUCTAHHS HacadoK.

2. TlligroToBKa 40 BUKOPUCTAHHS
npunaaas Ha YopHOMY NpuBoZi 3
KyTOBUM PeAyKTOPOM i Npunagas, Wo
BCTaAHOBIIOETLCS 3aMiCTb Yalli.

3. TligrotToBka 4O BUKOPUCTaHHA Npunaaas
Ha YepBOHOMY MPVBOAI, Hanpuknag
6neHaepa abo H6aratodyHKLiOHaNbLHOrO
nogpibHoBava.

4. TligrotoBKa 40 BUMKOPUCTaHHS Ha
KOBTOMY npunagi npunagas 6e3
BMMYCKHOrO OTBOPY Afsi NPOAYKTIB,
Hanpvknag 6aratodyHKLioHansHoro
6neHgepa abo npeca Ans LUTPYCOBUX.

5. TligrotToBka 4O BUKOPUCTAHHA Ha
>KOBTOMY MpuBOAi npunagas 3
BMMYCKHUM OTBOPOM 1151 NPOAYKTIB,
HanpuKnag HacKpi3HOT LWaTKiBHUL.

Baxnueo!

m 3BepTanTe yBary Ha XXOBTe, YEpBOHE Ta
YOpHE MapKyBaHHS Ha NPMBOAI Ta Npu-
nappi. =» «Konbopose MapKyeaHHsI»
dus. cmop. 95

m [lpuBoaw, WO He BUKOPUCTOBYHOTLCS,
3aBXau 3aKpuBanite 3axXnMcHUMM
KpyLIKaMu.

m  Onuc ycix nogansLumx Aii MoxHa
3HaWTKN B OKPEMIi iIHCTPYKLii Ans
BignoBigHOro npunagas.

YuweHHA Ta gornsapg

Mpunag i BMKOpMCTOBYBaHiI Hacaaku
HeobXiaHO I'PYHTOBHO YNCTUTHM Nicrs
KOXXHOTO BUKOPUCTaHHs. = MantoHok M

/\ Heb6e3neka BpaeHHs eNEKTPUUHUM
cTpymom!

— [lepepq o4nLLeHHAM BUNManTe
LITENCenbHy BUITKY 3 PO3ETKM.

— Hikonu He 3aHyptoiTe OCHOBHMIA GOk
npunagy B piavHN Ta He MUNTE B
NOCYAOMWIHIN MaLUWHI.

— He BukopucToByiTE NAPOOUHNCHUK.

YBara!

— He BukopucToByiiTe 3acobu gns
OYUULLEHHS, LLO MICTSATb CUPT.

— He BukopucTtoByiTe rocTpi, kiHdacTi abo
MeTanesi npeaMeTy.

YuLieHHs Ta gornsaa uk

— He BukopucTOBYITE XOPCTKi raHyipku
abo 3acobu Ana OYNULLIEHHS.

— He 3aTtuckante nnactMacoBi enemMeHTH
B MOCYAOMMWIMHIN MaLLMWHi, OCKINlbKM Lie
MOXXe MPU3BECTU OO iX 6e3noBOpOTHOT
aecdopmauii!

OuuniieHHA OCHOBHOro 6roka

= 3HiMITb 3aXUCHY KPWLLKY 3 MpUBOAa.

m [IpoTpiTb OCHOBHMI Brok npunagy
Ta 3aXMCHY KPULLKY NprMBoaa M’SKO
BOJTOrOK0 raHyipKow Ta ganTe im
BMCOXHYTMU.

OumlleHHsA Yyalli Ta Hacagok

= Yawy, KpULKy Ta Hacagku cnig Mutu
M'SIKOIO raHyipkoto abo ry6Gkoto, 3MOYEHO
B My>XHOMY MUIHOMY PO34UHi. X Takox
MOXHa MWUTU B NOCYAOMUIAHIN MaLUVHI.

m [laniTe BCiM geTansim BUCOXHYTU.

Peuentn

36mTi BepLUKN
— 200-1500r
m [lepepobnsaiTe BepLUKN
BiHM4YKkoM-36uBankoto Profi Big 12 oo
4 XBUIWH Ha CTYyMeHi 7 3anexHo Bif
KiNbKOCTi Ta BNacTUBOCTEN BEPLUKIB.
BkasiBka: skLo B mogeni nepeabaveHo
dyHkuito SensorControl Plus, Bukopucto-
BYWTEe aBTOMaTWU4Hy nporpamy. =% «Bukopu-
cmaHHs pyHKuii SensorControl Plus» dus.
cmop. 101

AeyHi 6inkn

— bBinku 2-12 seub

m [lepepobnanite Ginku BiHNYKOM-
36usankoto Profi 4-6 xBunuH Ha
CTYneHi 7.

BkasiBka: kLo B mogeni nepeabaveHo

dyHkuito SensorControl Plus, BukopucTo-

BYWTEe aBTOMaTWU4Hy nporpamy. =» «Bukopu-

cmaHHs pyHKuii SensorControl Plus» dus.

cmop. 101
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uk PeuenTtun

BickBiTHe TicTO
OcHoBHUM peuenTt

O

— 3 4anug

— 3-4 cT. n. rapsYoi Bogu

— 150 r uykpy

— 1 MakeTuK BaHINbHOrO LyKpy

— 150 r 6opoLuHa

— 50 r kpoxmanto

— 3a 6axaHHsaM — po3nyLlyBad Ticta

m 36uBaiiTe iHrpegieHTu (kpiMm GopoluHa Ta
KpOXMarto) B niHy BiHU4YKOM-36MBaNKoO0
Profi npn6nnaHo 4-6 XBUNWH Ha CTyneHi 7.

m  YCTaHOBITb NOBOPOTHUI Nepemumkay

Ha cTyniHb 1 i nigMilynTe No noxui
nepecisgHe 60pOLUHO Ta Kpoxmarb
nNpoTAroM NpubnmaHo -1 XBUNMHW.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUI

peuenT

3400He TicTo

OcHoBHUM peuenT é

— 3-4 anug

— 200-250 r uykpy

— 1 ny4ka coni

— 1 nakeTuK BaHinbHOro Lykpy abo Lwkipka
Y2 NMoHa

— 200-250 r BepikoBoro macna abo
MaprapuHy (KiMHaTHOI TemnepaTtypu)

— 500 r 6opowuHa

— 1 nakeTuk posnyLuyBaya TicTa

— 150 mn monoka

m [lepemiwyiiTe BCi iHFpeQieHTM BiIHNYKOM-
miwankoto Profi Flexi npuénusHo
Y2 XBUINIMHW HA CTYMEHi 2, NOTIM
NPUBIM3HO 2-3 XBUNWHWU Ha CTYNeHi 7.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2% X OCHOBHUIA

peuent

MicoyHe TicTO

OcHoBHMM peuenT

— 125 r BepLUKOBOro macna é
(kKiMmHaTHOT TemnepaTypw)

— 100-125 r uykpy

— 1 9anue

— 1 ny4ka coni

—  Tpoxu NMMOHHOT LWKiIpKM abo BaHiNbHOro

LyKkpy

— 250 r 6opoluHa

— 3a baxxaHHAM — po3nyLuyBay TictTa
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m [lepepobnanTe BCi iHrpeaieHTn
npoTAroM NPuUBnM3Ho % XBUNNHM Ha
CTyneHi 6 BiHMYKOM-Milankot Profi

Flexi.

MouunHaroum Big 500 r GopolHa: >
Ansi 3aMillyBaHHS NPOTArom
NpMBNM3HO Y2 XBUNWHK Ha
cTyneHi 1, a noTiMm gecb 3-4 XBUMWUHU Ha

MakcumanbHa KinbKicTb: 4 X OCHOBHUN

peuent

OpixaxoBe TicTo >

— 500 r 6opowHa

— 1 9anue

— 80 r xupy (kKiMmHaTHOI TemnepaTypwu)

— 200-250 mn Tennoro monoka

— 25T cBixux abo 1 nakeTuk cyxmx
OPPKOXKIB
1 nyyka coni

m [lepepobnanTe BCi iHrpeaieHTN
NpuGNM3HO %2 XBUNMHKU Ha CTyneHi 1,
CTyneHi 3 raykoM Ansi 3amillyBaHHS.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 3 X OCHOBHUIA

peuent

dyHkuito SensorControl Plus,

BMKOPUCTOBYWTE aBTOMaTUYHY

nporpamy. =» «BukopucmaHHs1 pyHKUii

TicTo Ana makapoHHUX

BUpoGiB

OCHOBHUM peuenTt

— 250 r sieup (npmbn. 5 wr.)

— 3anotpebu 2-3 ct. n. (20-30)
XOIoAHOT Boau
nNpnbnmaHo 3-5 xBUNWMH Ha cTyneHi 3,
Wwo6 yTBOpUIOCS TICTO.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUN

CTYNEHi 2, NOTiM Aecb 2-3 XBUIMHMU Ha
®  3aMillynTe iHrpedieHT raykom

CTyneHi 3.
OcHoBHUM peuenT
— 80 r uykpy
— Lkipka Y2 numoHa

noTiM Npubnm3Ho 3-6 XBUNWH Ha
BkasiBka: kLo B mogeni nepeabaveHo
SensorControl Plus» dus. cmop. 101

>

— 500 r 6opowHa
m [lepepobnsaniTe BCi iHrpeaieHTH
peuenT



TicTo ansa xni6a
OcHoBHUM peuenTt
— 1000 r 6opowHa

>

— 3 nakeTuKM Cyxmx ApiKoxiB

— 2y4.n.coni

— 660 mn Tennoi Boan

m [lepepobnsiiTe BCi iHrpenieHTn
Npubnm3Ho %2 XBUNMHW Ha CTyneHi 1,
noTiMm NpubnusHo 4-5 xBUnuH Ha
CTyneHi 3 raykoM Ans 3amillyBaHHS.

MakcumanbHa Kinbkictb: 1,5 X OCHOBHUN

peuenT

To4He perynioBaHHA
Hacagok

/\ Heb6e3neka TpaBMyBaHHs!
Mepen TO4MHMM peryntoBaHHAM BUAMaNTe
LUTencenbHy BUIIKY 3 PO3ETKMN.

YBaral!

TouHe perynoBaHHA Hacagok 34iNcHIonTe
nvwe manumm Kkpokamu. BigkmgHuim
KPOHLUTENH Ma€e MOBHICTIO OMyCcKaTUCS;

npv LbOMY HeLONyCTUMO, Wob Hacaaku
yinnsnmMcsa 3a gHO Ta Kpan 4vali.
OnTumanbHa BiACTaHb Bif HAacaAok oo YaLli
CTaHOBUTb 3 MM.

=> Pap mantoHkis [0

m [lepesipTe, 41 NpaBunbLHO Bigpery-
NbOBaHO HacafKy, 3 yCTaHOBMEHUM
BiHMYKOM-36mBankoto Profi.

m  HaTucHiTb KHOMKY po36roKyBaHHA Ta
NiAHIMITb BiAKWOHUN KPOHLUTENH OO
ynopy.

m  YTpUMynTe Hacagky ogHIier0 pyKoto.
3a Jonomoror piKKOBOIO raikoBoro
kntova (10 Mm) BigNycCTiTh KOHTPramky 3a
FOAVMHHNKOBOK CTPINKOH.

m BigperynionTe BiactaHb 4o Yaui,
KpyTaum Hacagky (1 noBHWIA 06epT
BignoBigae 3MiHi BUCOTU Ha 1 MM).
O6epTaHHA NPOTU rOAUHHUKOBOI
CTpinku:

BiACTaHb [0 Yalli 3MEHLUYETHCS.
OGepTaHHA 3a rOAUHHUKOBOKO
cTpinkoto:

BiACTaHb A0 Yai 36inbLyeTbes.

TouHe perynioBaHHSA Hacagok uk

m  HaTuCHITb KHOMKY po36roKyBaHHSA Ta
3adikcynTe BiAKMOHUA KPOHLUTENH,
OnyCTUBLLK NOTO.

m [lepeBipTe BiacTaHb Big Hacagku
0o vauwi. OnTumarnbHa BiacTaHb Bif
HacafoK A0 Yalli cTaHoBUTL 3 MM. 3a
noTpebu BigperynioTe BiACTaHb.

m  SKUWO BCTAHOBIEHO ONTUMarbHy Bif-
CTaHb, HAaTUCHITb KHOMKY PO36IOKyBaHHS
Ta BiAKMHbTE BIOKWOHUA KPOHLUTEWH.

= YTpumyinTe Hacagky ogHieto pykowo. 3a
OOMOMOTOH0 PiXKKOBOTO rakoBOro Kritoda
(10 mMm) 3aKpyTiTb KOHTPrawmky npoTn
rOANHHUKOBOT CTPINKN.

3anobixHi cuctemm

3axucT Big YBiMKHEHHS
Mpunag BMUKaETLCA TiNbKN TOAi, KONu
Yally BCTaHOBMEHO i 3adikcoBaHoO,
npvnagaasi 3 KYyTOBUM peayKTOpOM
NPUKPINNeHo 4o rofloBHOro NpvBoaa, a
BiAKWAHWI KPOHLUTENH 3aikcoBaHO B
HVXXHBOMY MOSOXEHHI.

EﬂOKyBaHHﬂ nOBTOPHOro

BBiMKHEHHSA

Y pasi nopyLUeHHs enekTponocTavyaHHs
npvnag 3anuwaeTbcs BBIMKHEHUM, ane
OBUrYH Micnsi LLbOro He 3anyCcKaeTbCes.
[ns noBTOPHOro BBIMKHEHHS COYaTKy
NOBEPHITL Nepemunkay y nonoxeHHs O,
a noTiM LWe pa3 yBIMKHITb Nnpunaa.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHA
CucTtema 3axucTy Bifl NEpEBAHTAXEHHS
aBTOMaTUYHO BUMUKAE ABUIYH Mif Yac
BUKOPUCTaHHSA. NpuymHa Lboro Moxe
nonsiratu B 0gHoYacHin nepepobui 3aHagTo
BEMKOI KiflbKOCTi MPOAYKTIB.

3anobixXHM NnpucTpin
BiAKMOHOIo KPOHLITENHA
BigkngHUi KpOHLITENH HE MOXHa

pO3GMoKyBaTH i NepeMiCTUTH, SKLLO Ha
3aHbOMY NPUBOZi BCTAHOBIMEHO Npunaaas.

107



uk YTunisauis

YTunisauis
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHO
nornoXxeHb €BpoONenceLKoi Anpektmnsen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €neKTPOHHMX
Ta enekTponpunagis, Wo 6ynuy
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTnBO BU3HAYaTbCA MOXITN-
BOCTI, SKi € AINCHUMM Y Mexax
€BpONENCcLKOro coay, WOoAo
NPUNHATTA Hasapj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPMCTaHHI npunagais.
Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANs
BMAANEHHs MOXHa Ai3HaTnca
B CMneuianizoBaHoOMy MarasuHi.

YmoBwu rapaHTil

CTOCOBHO LibOro npunagy AitoTb YMOBU
rapaHTii, wo6 6ynu onybnikoBaHi HaLUM
KOMNETEHTHUM NPEeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skinn Bu npuabanu npunag. Bu moxete

B OyOb-AIKMI Yac ogepxaTv YMOBM rapaHTii
y cneuianisoBaHoOMy mMara3uHi, B sikomy Bu
npuadanu npunag, abo 6eanocepeHLO

B HalWIOMy npeAcTaBHULUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBW rapaHTii ans Hime4yydnHu ta agpecu
Bu 3HangeTe Ha OCTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymoBu
rapaHTii po3MilleHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4YeHo0 agpecoto. [Inst KopUcTyBaHHS
rapaHTinHMMK NocryramMmm HeobXxigHo B
Oyab-sIKOMY BUNaAKy nokasaTu KBUTaHLito
npo onnary.

MoxxnuBi 3miHwn.
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YCyHeHHs HecrnpaBHOCTeWN uk

YcyHeHHS1 HecnpaBHOCTeN

Y Tabnuusx HUX4Ye HaBeaeHo cnocoby camoCTIHOMO BUpILLEHHS Npobnem abo ycyHeHHs
HeCrnpaBHOCTEN. AKLLO YCYHYTU HECMPABHICTb B ONMCaHUN CMNoCib He BOAETHLCS, 3BEPHITLCS

[0 cepBiCcHOT cnyxo6u.

Ha gucnnei Hivoro
He BigobpaxaeTbcs.
CaiTrnoBe KinbLe He
ceituTbes. Mpunag
He BMUKAETbCS.
Mpunag He
3anycKaeTbCs.
CaiTrnoBe KinbLe
CBITUTbCA.

Mpunag
BMMWKAETLCA Nif Yac
BUKOPUCTaHHS.

BigknaHuin
KPOHLUTEWH HEe
BiAYMHSETLCS.

[NokasaHa Ha Barax

Maca He 3MIHIETbCS,

X04ya 3aBaHTaXXeHOo
iHrpedieHTw.
Mpunag He 3anyckae
BMOpaHy nporpamy
SensorControl Plus i
BUMUKAETbLCS.

Mpunag
3HECTPYMIIEHO.

CnpautoBana
3anobixHa cucrtema.

IHrpenieHTn nepe-
pobnsinucs B 3aBe-
TNUKIN KinbkocTi abo
3a0Bro.

BigumHeHo BigknagHum
KPOHLLUTENH.

Yawa abo kyToBuii
peayKkTop (Npunasas)
CUONTb HeLLiNbHO.

Ha 3agHbomy (4epBo-
HOMY) Np1BOAi BCTa-
HOBMEHO Npunagas.
KinbkicTb
3aBaHTaXeHnX
iHrpenieHTiB MeHLwwa
3a5r (0,01 p.).

Bu BTpymyBanu
nepemMukay y
nonoxeHHi M/A
HegoCTaTHLO AOBIO.

MepeBipTe enekTpUYHE XUBIEHHS.
BcraBTe wTencensHy BUMKY B PO3ETKY.

=» «3anobixHi cucmemu» dus. cmop. 107

MoBepHiTb Nepemukay y nonoxexHs O.
BuiimiTb LWITENcensbHy BUIKY 3 PO3ETKU.
3MeHLUTE KiMnbKiCTb MepepobnoBaHNX
NpOAYKTIB.

[awnte npunagy OXONOHYTN A0 KiMHaTHOI
Temneparypw.

MoBepHiTb Nepemyvkay y nonoxexHs O.
HaTtucHiTb KHONKy po36noKyBaHHs Ta
3adikCynTe BiAKUOHUA KPOHLUTENH,
OnyCTUBLLN OrO.

MoBepHiTb NepemMukay y nonoxexHst O.
BuiimiTb WiTEncenbHy BUIKY 3 pO3ETKU.
3akpyTiTb Yally 4o yrnopy.

3akpyTiTb KyTOBWI pedyKTop 4O ynopy
1 NOBHICTIO 3a4YMHITb 3anipHUIN Baxinb.
3HimMiTb Npynagas.

HaTtucHiTb KHOMKY po36roKyBaHHA Ta
BiAYVHITb BIOKMAHUIA KPOHLUTENH.

3aBaHTaxynTte wWwoHanmeHwe 5r (0,01 o.),
iHaKLe Barvn nokasyBaTumMyTb Macy
HETOYHO.
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uk YcyHeHHs1 HecrpaBHOCTEMN

He BoaeTbcs

3anycTuTV NporpaMy Baramu: iHrpegieHTH

SensorControl
Plus. 3'asnsieTbcs
NOBILOMNEHHSA
«JOOAWVTE IHIP.»,
X04a iHrpeaieHTm
BXXE 3aBaHTa)XeHo.

Y mopensix i3

3aBaHTaXeHo J0
akTuMBaLii Bar.

m  CropoxHiTb yaluy.

m  3aHoBO BUGEpITL Mporpamy.

m [logaBanTe iHrpeaieHTn, nuwe Konm
BMOpaHO nNporpamy, a Barv nokasyTb
«0r» abo «0.00 h.»» (3anexHo Big
TOro, siki OQUHWLi BCTAaHOBMNEHO) abo
Ha gucnnei 3’'aBunacs iHgukauisa
«OOOANTE [HIP.».

IHOuKauia Ha MoxnuBa npuuuHa |YCyHeHHSA
aucnnei

NOMMUITKA
MEPEBAHTAXEHHA
OBATYHA

MOMWITKA
BArA

110

IHrpenieHTn nepe-
pobnsinucs B 3aBe-
TNKIN KinbKkocTi abo
3a70Bro.

Mpunag abo
npunagas
3abnokoBaHo.

OBuryH BUnLLIOB
3 napy.

Baru He npautotoTb
SK cnig,.

Baru Bunwnu 3 naagy.

Baru wytnusi oo
BibpaLii.

lMepen BuMKOpUCTaH-

m [oBepHiTb NepemMukay y nonoxerHs O.
BuimiTb LUTENCenbHy BUSKY 3 PO3ETKU.

m  3MeHLWTe KinbKicTb NepepobnioBaHmx
NpoAyKTiB.

m [lanTe npunagy oxXonoHyTu A0 KiMHATHOT
Temneparypu.

m YCTaHOBiTb MOBOPOTHMI NepemMukad y
nonoxeHHs O. BuiiMiTb LTENCenbHY
BUIKY 3 PO3ETKW.

m [lepesBipTe npunag/npunagasn n ycyHste
NpuYMHy GroKyBaHHS.

AKLLO NOBiAOMMNEHHSA HE 3HUKAE, MOXIUBO,

OBWIYH BUMLLOB 3 Nagy. 3BepHiTbCca 40

CEpPBICHOT Crny>ou.

m  CkunpgaHHs KoHdpirypauii Bar: HaTUCHITb
i BTPpMMYWTE OOHY 3 KHOMOK BUBOpY
dyHkuin (& / © / &), noku Ha aucnnei
He 3'aBuTbcs ingukauis «OptiMUMD».

m [loBepHiTb nepeMukay y nonoxeHHs O.
BunmiTb LuTENCEnbHY BUMKY 3 PO3ETKM.

m [loBTOpITL CNpoBy Aeck 3a 10 XBUMNKWH.

FAKLLO NOBIAOMMNEHHS HE 3HUKAE, MOXITUBO,

Barv BUALWNKW 3 nagy. 3BepHiTbCA 4O

CEepPBICHOI Cny>ou.

He BukopuctoByiTe npunag Ha pobounx

NOBEPXHSIX, NiJ SKUMUW, HanNpuKnag, npawtoe

nocygomMuiHa MallvHa.

m [ligHiMiTb | 3HOBY NocTaBTe npunag.

HsiM Bar npunag 6yno m  CkuHbTE KOHirypaLito Bar i ToBTOpITh

3CYHYTO Ha pobouili
NOBEPXHi.

crpo0y.



Mpunapasa uk

|lHaukauia Ha Moxxnuea npuuuHa |YcCyHeHHs
aucnnel

NOMWIKA BiguuHeHo BiaknaHuiA m oBepHiTL Nepemukad y nonoxeHHa Q.

BAXIMb BIAKPUTO  KPOHLUTENH. m HaTuCHITb KHOMKY po36noKyBaHHA Ta
3apikcynTe BIOKMAHUIA KPOHLUTEWH,
ONyCTUBLUA HOTO.

NOMWIIKA Yawa abo kyToBuiA  m TOBepHIiTb Nepemukad y nonoxkeHHs O.
MEPEBIPTE YALLY peaykrop (npunaaas) BUiAMiTb LUTENCENBLHY BUMKY 3 PO3ETKM.
CUAUTb HELLNbLHO. m  3aKkpyTiTb Yally 40 ynopy.

m  3aKpyTiTb KYTOBUWA PEAYKTOP A0 yNOpy i
MOBHICTIO 3a4MHITE 3anipHUIA BaXinb.
019 3BAXXYBAHHA  Baru BBiMKHEHO nig,  m  [epLu HXX BUKOPUCTOBYBATU Baru,

SVIUHKA yac pobotu npunaay. BUMKHITb Npunag i govyekanrtecsa
3YMUHKN.

MEPEBAHTAXK. Pesynesrar m He 3aBaHTaxyinte GinbLue Hixk 5000 r

BATA BUMIPIOBAHHSA iHrpeaieHTIB.

abo BUXOAUTL 3a MEXI m He BuiimanTte GinbLue Hixk 990 r

HEOOBAHTAMX. A0NyCTUMOro iHrpegieHTiB.

BATA AianasoHy Bar

(sig =900 go 5000 r).

MEPEBAHTAXK. 3aBaHTaXeHo m 3aBaHTaXTe iHrPeaieHTM B yKasaHin

abo 3abarato abo samano KiFIbKOCTI.

HEOOBAHTAMX. iHrpeaieHTiB ans =»> «BuxkopucmaHHs yHKUIT

Y pasi BUkopuctaHHa BubpaHoi nporpamu. SensorControl Plusy» dus. cmop. 101

OyHKUT

SensorControl Plus

Mpunapan

Mpunapasa Ta 3anacHi YaCTUHM MOXKHA npuadaTtu B MarasuHi abo cepBiCHOMY LEHTPI.
OcCKinbK1 aCOPTUMEHT NPOAYKLUIT NOCTINHO PO3LLUMPIOETLCA, TO B Npoaai Moxe ByTu
HOBe Npunaaas, We He onucaHe B Ui iHCTpyKUil. LLlo6 03HanoMUTUCS 3 aKTyanbHUM
acoOpTUMEHTOM Npunaaas, siasigainTte cant www.bosch-home.com.

Mpuragan ——— Jiawenyaamn fomwe |

MUZ9VLA1 Hackpi3Ha waTtkiBHMUSA
[na HapisaHHA, WaTKyBaHHA W HAaTUPaHHA
0BOMIB, PPYKTIB Ta iHLIMX Xap4OBUX
NPOAYKTIB.

MUZ9VLP1 BaraTtodyHkuioHanbHUM 6neHpep i3
npecom Ona UMTPYyCoOBUX
Ins nogpiGHeHHsA 3eneHi, oBouiB, A6myK
i M’Aica; AN HaTUPaHHA MOPKBU, PEObKM,
CUPY, FOPIXiB | OXONMOAXKEHOrO LLOKONaAy.
[nsa BuyaBnioBaHHA COKY 3 anenbCuHiB,
NUMOHIB i rperdndopyTiB.
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uk Mpunapasa

Npwnagan ———Jiaenysamn Jorwe |
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MUZ9PP1

MUZ9TM1
S

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

MUZ9FWA

Hacapka ana makapoOHHUX BUpoGiB

Ona npurotyBaHHA NUCTIB ANA NasaHbi Ta
LUIMPOKOT NMOKLLNHK (TanbAaTene)

Habip 6aratodyHKkUioHanLHOro
noapioHoBava

Ins nepeMentoBaHHsA i NoapiGHEHHA npsi-
HOLLB, 3€pPHA, KaBW Y1 LIYKPY B HEBEMUKIN
KifIbKOCTI.

Ins nogpiGHeHHs Il ciueHHs M’sica, pubn,
TBEPAOro CUPY, 3eneHi, PPYKTIB, OBOUIB,
ropixis a6o wokonagy.

Ins nepemiwyBaHHsA pigkux abo HanisTBep-
AUX XapuoBUX NPOAYKTIB, ANSA NOAPIGHEHHs/
CiYEHHS CUpPUX (PPYKTIB | OBOUIB, a TAKOX
3aMOpPOXKEHUX PPYKTIB; AN NPUrOTYBaHHA
ntope.

M’acopy6ka 3 KOBGACHOI HacaaKoH
Ins nogpiGHeHHA CBiXKOro M’'saica 3 METOH
NPUroTyBaHHA TakMX CTpaB, Ak Taprap abo
M’ICHMIA XniBelpb. Onsa Ha4YMHeHHs kosbac.
[ns npUroTyBaHHA BapeHUkis 3 M’acom abo
nensMeHiB.

Bnenpep

[na 3miluyBaHHA HanoiB, MPUroTyBaHHS
nope 3 ppykTiB i 0BOYIB ab0 MalioHe3y; ans
noapiGHeHHs hpyKTiB, ropixis i nboay, Ans
NPUroTYBaHHA MOPE, KPEM-CYMIB i COYCIB.

CraneBa vyawa 3 pyykamMu
Y Ui yawi MoxkHa 3amiwysaTtu go 3500 r
TicTa.

MnacTMmacoBa Yawa 3 py4ykamu
Y Ui yawi MoxkHa 3amiwysaTtun go 3500 r
TicTa.

M’acopy6ka

Ins nogpiGHeHHA CBiXKOro M’'saica 3 METOH
MPUroTyBaHHA TakMX CTpas, sk TapTap ato
M’SICHMIA XniGelpb.



Mpunapasa uk

Npwnsgan ———Jiaenysamn Joe |
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MUZ9PP2

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

MUZ9PS1

MUZ9SC1

MUZ9HA1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

MakapoHHa Hacaaka gna MUZ9HA1 i
MUZ9FWA1

Ons hopMyBaHHA MakapoHHUX BUPOGIB.
[T’sATb pisHMX bopmM Ha BUBIp.

Hacapka ana ¢girypHoro nevyusa,
cymicHa 3 MUZ9HA1 i MUZ9FW1

Ona popmyBaHHSA (pirypHOro neunsa.
YoTtupu pisHi popmu Ha BuGIp.

Hacapka onAa HapisaHHA Ky6ukamm,
cymicHa 3 MUZ9VLA1

[nsa HapisaHHA NPoAYKTIB LUMaTKaMu Y
dopmi KyOUkis.

JAuck ana HapisaHHA KapTonni
CONOMKO0, CyMicHui 3 MUZ9VLA1

[ae 3Mory HapisaTu cupy KapTonso
COMNOMKOI ANa NPUroTyBaHHA kapTonsi dpi.
DBoGiunun guck Profi Supercut ansa
MUZ9VL1 i MUZ9VLP1

[na HapisaHHA PPyKTIiB | 0BOYIB TOBCTUMM
YM TOHKMMU CKMBKkamu. Haikpalue
niaxoauTb AN Ay»xe M’'skux abo
BOMOKHUCTUX MPOAYKTIB.

Hab6ip npunapnasa «Baking Sensation»
HaBip MIiCTUTb Taki KOMNOHEHTH:
M'acopybka MUZ9FW1 (3 nepcopoBaHumM
AMCKOM MO LEHTPY, 5 MM), Hacaaka ans
irypHoro neunsa MUZ9SV1, nnacrtmacoBa
vyawa MUZ9KR1.

LaTkyBanbHa Hacaaka
[N HapisaHHA 1 WAaTKyBaHHSA Xap4oBuX
NPOAYKTIB.

KyToBui peaykrop ana MUZ9RV1
Mo>xkHa npuabaTtu OKpeMo, AKLLO HEMAE
KYTOBOrO peaykTopa Bif iHLWOro npunagas.
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ru Vicnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHUIo

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

OT0T Npubop NpeaHasHavyeH TONbKO AN AOMaLUHEro Ucnosb3o0Ba-
HUA. MNprnbop MOXHO MCMOMb30BaTh TOMLKO AN nepepaboTKn Takoro
KonunyecTsa NpOAYKTOB U B TEYEHME TaKOro BPEMEHU, KOTOpbIe
XapakTepHbl ANa JoOMaLlHero Xo3sancTea. He npesbilate Makcu-
MaribHO JONYCTMMOE KONMYECTBO NPOAYKTOB. =» «Peyernmabl» CM.
cmp. 128

Mpnbop npurogeH ans nepemelumBaHuns, 3aMmeLllmBaHna 1 B3bneaHus
npoaykTos. MNpnbop 3anpeLyaerca ncnonb3oBaTb 418 nepepaboTkm
ApYrnx BeLLecTB unv npegMeToB. [1pn ncnonb3oBaHnn apyrnx
paspeLLeHHbIX NPon3BoauTeNneM NPUHaOIEXXHOCTEN BO3MOXHbI
apyrue BapuaHTbl npuMeHeHus. [Npubop paspeluaeTca Ncnonb3oBaThb
TOSMBbKO C AONYLEHHBbIMWU YacTaMU U NMPUHALNEXHOCTSMMN.
KaTeropuyecku 3anpeLiaeTcst MICMOb30BaTh NPUHALNEXHOCTUN AN
Apyrux npubopos.

McnonbaynTte npnbop TONbKO BHYTPY MOMELLEHUI NPY KOMHATHOM
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

BaxxHble npaBuna TexHUKU 6e30nacHoOCTU

BHMMaTenbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKUMEN MO 3KCNyaTaumun, npu
paboTe pyKOBOACTBYMTECH YKa3aHUAMMN SAHHOW MHCTPYKLUMM U coXpa-
HANTE ee ANs AanbHenwero ncnonb3oBaHus! MNepenasasa npmnbop
APpYrMM nvuam, npunaramTte AaHHyto MHCTpyKumto. MponssoguTens He
HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHUS, BO3HUKLINE B pe3yrbraTte
HecobnoaeHnsa ykasaHuii No NpaBunbHOMY NpUMEHeHUo npubopa.
OTOT NpMBOP MOryT NCNOMb30BaTh fNMLa C OrpaHNYEHHbIMM
U3nYECKMMN, CEHCOPHBIMU NN YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM

NN HE MMEKLLMMKN JOCTATOYHOrO OMbiTa UMW 3HAHWUA, €CIU OHN
HaxXoAsTCA Nog NPUCMOTPOM MIM NPOLLSIN COOTBETCTBYHOLLIMIM
WMHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30nacHOro nonb3oBaHns Npnubopom

N yAacHUNM ans cebs, kakyt onacHOCTb HeceT B cebe npmbop.

HeTen Henb3a nognyckatb K Nprbopy 1 LUHYPY NUTaHKSA, UM HENb3s
nonb3oBartbcs Npubopom. [letsim 3anpeLleHo nrpatb ¢ npnubopom.
Mpoun3BoanTb OYUCTKY 1 TEXOBCNYXMBaHME OETSM HE paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHus TOKOM 1 Bo3ropaHus!

m [Tpnbop MOXHO NoaKIoYaTb TONMLKO K 3NEKTPOCETU NEPEMEHHOTO
TOKa Yepes yCTaHOBMNEHHYIO COIMacHO NpeannucaHnsam po3eTky C
3aszemMrneHnem. Yoeamtech, YTO cuctema 3a3eMrieHus B JOMaLLUHEN
3NEKTPONPOBOAKE YCTAHOBIIEHA COrNACHO NpeanucaHnsam.
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BakHble npaBuna TeXHUKK 6e3onacHocTH ru

Mpwn nogknodeHnn npubopa n ero aKcnnyaTauumn codnoganTe
AaHHble, NpuBeAeHHbIe Ha hpMeHHOM Tabnuyke. MNonb3oBaTbes
Npnbopom paspeLlaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBMM NOBPEXOEHNN
kabens n npubopa. Bo nsbexaHne BOZHNKHOBEHNSA ONacHOM
cuUTyauum pemMoHT Npmnbopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO
CETeBOro LUHYypa, paspeLlaeTcs Npon3BoanTb TONMbKO HaLLEN
cepBUCHOM cnyxbe.

Kateropuyecku 3anpeLlaeTtcs nogkniodaTb Npmudop K Tanmepam
UM po3eTkam C ANCTaHUMOHHBIM ynpaeneHvem. Becerga cnegute
3a npmubopom BO Bpems ero paboTbi!

Hwn B KOem crydae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsidne NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha ANeKTponnnTy, nnn sénmam HuXx. Ceteon kabenb
He OOSMKEH conpukacaTbCA C ropsayYnMmn YacTaMU UK NPOXOANTb
4yepes oCTpble rpaHw.

Hwu B KOem cry4ae He norpy»kaTb OCHOBHOW BOK B BOAY U He
MbITb B NOCY4OMOEYHOWN MalumHe. He ucnonb3ymnte naposble
ouncTutenu. He ncnonbaynte npubop BRaXXHbIMN pyKamu.
[Mocne kaxgoro NpUMEHEHWs!, NPU OTCYTCTBUM NPUCMOTPA,
nepepn coopkoun, pa3bopKom UM OYUCTKOW, a TaKkKe B Crnyvae
HencnpaBHOCTU 0b6s13aTeNbHO OTCOEANHUTE NPUBOP OT CETMK.

/\ He ucknioyeHa onacHoCTb TpaBMUpoOBaHUs!

Mepen 3ameHON NpUHAOIEXHOCTEN I OOMNOMHUTENBHbLIX
Aetanemn, Kotopble BO Bpems paboTbl NPUBOAATCS B ABUXKEHUE,
npubop AOMKeH BbITb OTKIHOYEH U OTCOEAMHEH OT CETW.

Mpwn onyckaHMn NOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA HE BBOOAUTE PYKN U
nanbLbl B KOpNyc, 4Tobbl He NPOU30LLIO MX 3awemneHus. He
N3MEHSANTE NOoMoXeHne NOBOPOTHOMO KPOHLLTENHA, Noka Nnpmubop
BKITHOYEH.

Monb3ynTeckb HacagKkamMu TOMbKO NPW BCTaBIIEHHOW CMEeCUTESb-
HOW Yalle, C yCTaHOBNEHHOW KPbILLIKOW 1 3aUTHLIMU KpbILLKaMu
npusoaa! Npu nonb3oBaHUN HacagkaMu YCTaHOBUTE CMECU-
TENbHYH YaLly, KPbILLKY U 3aUTHbIE KPbILLIKW NPUBOAA COrfacHo
NHCTPYKLMK!

Bo Bpems paboTbl npubopa HM B KOEM Criyyae He onyckamTe pyku
1 nanbLubl B CMECUTENBHYIO Yally Unu B 3arpy3o4Hbin cTBon. He
BCTaBnsAvTe kakve-nmbo npeameTsbl (Hanpumep, pasnueaTerb-
HYIO NOXKY) B CMECUTENbHYIO Yallly Unn B 3arpy304HbIA CTBON.
Beperute pyku, Bonocsl, NpeameTsl oaexabl U Apyrue npeameTsl
OT KOHTaKTa C Bpallalowmumucs getanamu. lNocne BbIKIoYeHUs
NPVBOA eLle ABMKETCH HeKoTopoe BpeMs. [loxXamMTech NonHom
OCTaHOBKM NpuBoaa.
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BaxHble npaBuna TEXHMKK Ge3onacHocTn

KaTeropuyecku 3anpeLlaeTcst MICNONb30BaTb HAacCaaKku U NpuHag-
NEXHOCTN NMBO 2 NPUHAANEXHOCTUN OQHOBPEMEHHO. [1pn ncnosnb-
30BaHWM NpUHALNEXHOCTEN PYKOBOACTBYNTECH AAHHOM MHCTPYK-
LMen nNo aKcnnyaTauum n gpyruMmm MHCTPYKUMSIMA, BXOOALUMM B
KOMMJIEKT MOCTaBKM.

Mpn ncnonb3oBaHUKM NpUHaAEXHOCTEN cobnoganTe LBETHYIO
MapKMPOBKY Ha NPUHAOIEXHOCTSX U NPUBOAE.

/\ OnacHocTb yaywbs!
He no3BonsiTb 4eTAM urpatb C yNakoBOYHbIM Mateprarnom.

/A BHumaHme!

PekomeHayeTcs H1 B KOEM Crnydae He OCTaBNATb NprMbop
BKITOMEHHbIM J0rbLUe, YeM 3TO HeobxoaMMO Ans nepepaboTku
npoaykToB. He Bkntoyante npnbop BXONOCTYHO.

Paboyas noBepxHOCTb A0MmkHa ObITb YGOOHO AOCTYMNHOW, BRaro-
CTOWKOM, NPOYHOMN, POBHOWN, CyXON N AOCTaTOYHO BONbLUON, YTOObI
He NPonCXoanno NOBPEXAEHUI OT BpbI3r, 1 MOXHO Gbino 6ecnpe-
NSATCTBEHHOW paboTaTb.

/\ BaxHo!

Mocne Kaxgoro NPUMEHeHNs N nocne AnMTensHOro
Hencnonb30BaHMs 0653aTenbHO TAaTENbHO O4YUCTUTE NPUBOP.
=»> «O4ucmka u yxo0» cm. cmp. 128
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OT BCcero cepaua nosapasnsem Bac

C NOKyNKOW HOBOro npuéopa ¢pupmbi
Bosch. [lononHuTtenbHyto UHhopmaLuo
O Hawew npoaykuun Bbl HanpeTe Ha
Hawen cTpaHuue B MHTepHeTe.

www.bosch-home.com

Mb! nocTosiHHO paboTaeM Hag,
YCOBEpLLEHCTBOBAHMEM HaLLUX NPMGOPOB.
MoaTOMy BO3MOXHO, YTO OTAENbHbIE
YHKLMM OTIIMYAKOTCS OT ONUCaHWs B
JaHHOW MHCTPYKUMK. B NofoGHbIX criyyasix
npoBepbLTe HaNMyMe HOBOW BEPCUM 3TOW
WHCTPYKLMW Ha HaLLeM UHTepHeT-caiTe.

Mpu nonb3oBaHUM AaHHON UHCTPYKLMEN NO
JKCnyaTaummn ee CTpaHnLbl 06noXKM MOXHO
pa3BepHyTb. Tam NpUBEAEHbI PUCYHKN C
OGykBamu 1 HOMepamMm, Ha KOTopble AaeTcs
CCblIfka B TEKCTE MHCTPYKUUK (Hanpumep,

=> Pspg pucyHkoB [5).

OrnaBneHue

Vcnonb3oBaHWe No Ha3HaYeHUIO .............. 114
BaxkHble npaBuna TeXHUKN

BE30MACHOCTM ...ttt 114
KOMMNEKTHBIN 0030P ......cecveeeeeieeirieiareans 117
Mepen nepBbIM UCMOMNL30OBAHUEM ............ 118
OnemeHTbI ynpaBneHns n akceccyapsi ....118
(1[0 a1 o1 £o] =] c= N 120
[103ULNN HACTPOMKN ... 121
MpumeHeHne 6e3 AONONHUTENbHbIX
OYHKLMM ..t 121
MpuymeHeHne dyHKUMK

BPEMEHMU U TANMEPA ....eeeeveeenreeenreeeeeenes 123
MNonb3oBaHne cuctemon

SensorControl PIUS............cccecevveeiiieeinenn, 124
[TPUMEHEHNE BECOB ........eveeeeevieeeciieeaenns 126
MpyMeHeHne NpUHaANEexXHOCTEN............. 127
OUNCTKA M YXOM e 128
PeLENTBI ... 128
PerynupoBaHne HacafoK ...........ccceecueeenee. 130
Cuctembl 6E30MACHOCTU ......ccuveecureennens 130
YTUNUBALMS .o 131
YcnoBus rapaHTuinHoro obcnyxmsanms .. 131
MomoLk npy ycTpaHeHun

HEUCTIP@BHOCTEM .....vveveeeiieeeeiieeeennieeaenes 132
[PMHAONEXKHOCTA ... 134

KomnnekTHbIh 0630p ru

KomnnekTHbIN 0630p

OTKpONTE CTPaHMULbI G PUCYHKAMMU.
=> PucyHok [}

OcHoBHoW 6nok
1 ToBOpPOTHbLIN NepekntoyaTesnb
a CaerTsilLeecs KonbLO
(nHoukaTop paboyero cocToAHUSA)
b Lkana HacTpoviku
KHonka pa36nokupoBaHus
MOBOPOTHLIN KPOHLUTEMH
MaBHbIN NnpuBOA (YepHbIN)
a OtBepcTre Ans ycTaHOBKM Hacagok
5 TepeaHunin npusoa (XKenTbin)
a 3awmTHas KpblllKka npueoaa
6 3agHun npuBop (KpacHbIN)
a 3awmTHas KpblllKa npusoaa
7 Ortcek Ans XxpaHeHus kabena unu
MexaHu3M ANA HaMoTKK kabens *
8 Yrny6neHus gona cmecuUTenbHOW Yawm

HWN

MaHenb ynpaBneHus

9 ®dyHKUMOHArNbHbIe KHOMKN
a KHonku Bbibopa doyHKumi *
b KHonku yctaHOBKU

10 Oucnnen

CmecuTenbHas vawa
11 CmecuTenbHas yaiia u3
Hep)XaBelLlen cTanm
12 Kpbiwka
a 3arpy3o4Hblin cTBON

Hacagkn
13 MpodpeccnoHanbHbIN
YHUBepcasbHbI BEHYUK AN
nepemMeLIMBaHuA
a 3alUUTHbIA KONna4vok ¢
OTCOEANHUTENBHBIMIN KHOMKaMm1
14 TpocpeccnoHanbHbIN BEHUYUK Ans
B30UBaHuA
a 3alUnTHbIA KONna4vokK ¢
OTCOEaANHUTENBHBIMIN KHOMKaMM1
15 MecunbHas Hacagka
a 3awuTHbIA Konnadok ¢
OTCOEOUHUTENBHBLIMU KHOMKaMM

* B 3aBUCMMOCTU OT MOfENm

YkasaHwue. B 3aBucvumocTtv oT Mmogenu
KYXOHHbI kKoMBaiH nocTtaBnseTcs

B KOMIMIIEKTE C AOMOMHUTENbHBIMU
NPUHaANEXHOCTAMMW.
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ru Mepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM

Mepen nepBbIM
MCNOJSIb30BaHUEM

Mepea ncnonb3oBaHMem HOBOro NpuGopa
€ro Heo6xoaVMOo MOMHOCTbLIO pacnakoBaTb,
O4UCTUTL M NPOBEPUTD.

BHumaHume!

BBoauTb B AeNCTBME NOBPEXAEHHbIN

npubop KaTeropmyeckn 3anpeLyeHo!

m  BbiHbETE OCHOBHOWM 6ok 1 Bce
NPUHAANEXHOCTM N3 YNaKOBKU, CHUMUTE
NMEIOLLMIACA YNAKOBOYHbLIN MaTepumarnn.

m [IpoBepbTe KOMMMEKTHOCTb BCEX YacTen
N OTCYTCTBME BUOMMbIX NMOBPEXOEHWUI.
=> PucyHok I}

m [lepen nepsbIM UCMONb30BAHNEM
TLUATENbHO OYNCTUTE U BbICYLUUTE BCE
aetann. =» «Oqucmka u yxod» cm.
cmp. 128

AneMeHTbI yripaBneHus u
akceccyapbl

LiBeTHas mapkupoBKa

MpuBOAbI MMEIOT PasnUYHbIV LBET (YEPHBIN,
XKENTbIN N KpacHbIN). OTa LBETHAs MapKu-
pOBKa HaHeceHa TaKke Ha NPUHaANexXHo-
CTW. YCTaHaBnunBanTe NpUHaanexHocTu
TOMbKO Ha NPUBOAE TOrO Xe LBeTa.

MpuBoab!

=> PucyHok [\
Mpu6op MMeeT 3 pasnuyHbIX NPUBOAA.

MaBHbIN NpUBOA, YepHbI (4) @

[na npuHagnexxHocTen ¢ XenTbiM
COEAMNHUTENbHbLIM 3NEMEHTOM.

[Ina Hacagok vunu ans

3agHui npmuBoA, KpacHbI (6)
[na npMHagnexxHocTen ¢ KpacHbIM

NPUHaAMNEXHOCTEN C YrIOoBOW

nepegaven.
MepenHun npuBop, xentbin (5)
COeOVHUTENbHBIM 3NIEMEHTOM.
3awmTHbIe KpbIwKK npuBoaa (5a u 6a)
[nsa 3awmTbl HEMCNONb3yMbIX NPUBOAOB.
[ononHuTensHasa nHdopmaumns:

=> «[lpuHadnexHocmu» cm. cmp. 134
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Oucnnen

= PucyHok I\

Ha gucnnee otobpaxatoTcst yCTaHOBKM,
VH(OPMALMOHHbIE AaHHbIE, COOBLLEHNS 00
owwmnbkax 1 3HaveHns napameTpos. [AnvHHbIe
TEKCTbI ABWXYTCHA Npu 3TOM Cnpasa Haneso,
4YTOObI OTOOPA3NTL KX MOMHOCTLIO.

Mpumep:

([AIPOMOKEBOE | TECTO
,U,EP)KATbFlEPEKﬂ HOU. HA

N\

(BOE TECTO

-
OU. HA M/A 2cek

\ J/

A3bIK, Ha KOTOPOM OTOGpaxaroTcs
TEKCTbI, MOXHO U3MEHUTb. = «[To3uyuu
Hacmpolku» cm. cmp. 121

Q)yHKLIVIOHaanbIe KHOMKWU

= PucyHok

Mpnbop nmeet oT 3 4O 5 PYHKLUMOHANBHbIX
KHOMOK (B 3aBMCUMOCTY OT MOAENM),

C MOMOLLbIO KOTOPbIX BbINOSHAETCS BblIGOp

W yCTaHOBKa CreumanbHbIX AOMONHUTENBHBIX
DYHKLMIA 1 aBTOMaTUYECKUX NPOrpamm.

&5 % SensorControl Plus /

& BblGOp NporpamMm / Bo3Bpat
(O*  Taitvep / BIGOp / BO3BpAT
_|_

*  Bechbl / Tapa / BosBpat

BbiGop / yMeHbLUEHWE 3HAYEHWN
Bbi6op / yBENUYeHMe 3HauYeHiA

* B 3aBMCMMOCTM OT MOZENu

KHonku Bbi6opa cdyHkumn & / © /
KopoTkum HaxaTnem 3agencTeyeTcs
BblbpaHHasa yHKUMA. Ecnn kHOMNKy HaxaTb
1 gepxxaTb HaXaTou, AencTBre BbIGpaHHON
yHKLUMN 3aKaH4YMBAETCS U Ha aucnnee
cHoBa nosiensetcs «OptiMUM».



YkasaHue. YnpaeneHue KHOMkaMm OcyLLecT-
BIISIETCA NErknm Kacannem nansua. Monb3o-
BaHME KyXOHHbIMW pyKaBUL@MW MOXET 3aTpya-
HUTb yMpaBneHne KHonkamu. YnpasneHve

C 1UCNonb30BaHWeM NpegMeToB (Hanpymep,
pasnuBaTenbHON NOXKW) HEBO3MOXHO.

MoBOPOTHLIN NepeknioYa- [ =
Tenb CO CBeTAWMMCA
KONbLIOM

=> PucyHok [E

MoBOPOTHLIM NepeknoyaTenem BbibupaeTca
HY>XHasi CKOPOCTb, 3anyckaeTcsi aBTomaTnye-
CKasa nporpaMmma unun Bblkno4aeTcA FIpVI60p.
B npouecce paboTbl ropuT BCTPOEHHOE
ceeTsLleecs konbLo. MNpu Henonagkax

B ynpasneHuu npubopom, cpabatsiBaHum
3MEKTPOHHbIX NPeaoXpaHUTENEN UNK HENC-
npaBHOCTY NprGopa ero BKMo4YeHne 6roku-
pyeTcsa 1 roput CBETSALLLEECH KOMbLO.

M/A YctaHoBka M/A umeeT oBe
pasnuyHble OYHKLUN.

HopmanbHbi pexum (M)
MOMEHTasIbHOE BKIMHOYEHNE C
MaKcuMarnbHbIM YACIIOM 06OPOTOB /
BbICOKOW CKOPOCTbIO BPALLEHUSI.
YaoepxvBaniTe nepeknoyatens B
TeuyeHne HeobxoanMoro BpEMEHW.

C dyHkumen SensorControl Plus (A)
aBTOMaTUYeCKOE peryrnmpoBaHne
BpeMeHu. Nocne BKMYeHUs: aBTo-
MaTWUKN YCTaHOBUTE NepeKIovaTenb
B nonoxexne M/A v yoepxvsante

B STOM MOSIOXKEHMMN B TEHYEHNE
HecKonbkux cekyHa. MNepeknoyarens
ocTaHetcs B nonoxenun M/A n

MO OKOHYaHWMW aBTOMAaTUYECKOrO
pexumMa BepHeTcs B nonoxexune O.
MpnBop BbIKMIOYEH.

=> «[lonb308aHuUe cucmemou
SensorControl Plus» cm. cmp. 124
Cron / BblkMtoYeHNe

dyHkuma «MogmelumBaHme» ¢
MUHMMarbHbIM Y1CIIOM 060pOTOB /
OYEHb HM3KOW CKOPOCTBIO BpaLLEeHWs

20

OnemeHTbI ynpaBneHuna n akceccyapbl

1...7 CTtyneHu ckopocTn
1: HU3Koe Yncno o6opoToB /
MeaJ1IEHHO
7: MakcumarbHoe Yncno obopoToB /
ObICTpO

ru

Hacapku
=> PucyHok I

MpodcbeccrmoHanbHbIN

YHUBepcanbHbIN BEHYUK Ans é
nepemMeLlnBaHnA

[ns nepemelunBaHus TecTa,
Hanpumep,caobHOro Tecta Unu mycca.

[ns nogMelmBaHns B3OUTLIX ANYHBIX
©€enKkoB UK CrMBOK.

MpodcheccroHanbHbIN BEHYUK
Ana B3o6uBaHusA

[ns B36MBaHNS ANYHBIX OENKOB,
CINMBOK M NEerkoro Tecta, Hanpumep,
OUCcKBUTHOrO TecTa.

MecunbHasa Hacagka

[ns BbIMELLMBAHUS TSHXXENOTO >
(Hanpvmep, APOXOKEBOrO) TECTa U1

ANst NoAMELLMBaHUS! MHIPEOVEHTOB,
KOTOpble He JOMKHbI M3MenbYaTbest (Hanpu-
Mep, U3toMa, LLOKONaAHbIX NNaCTUHOK).

PekoMeHAauum no yctaHoBKe CKOPOCTH

Q.  [nda noaMeluMBaHus 1 6epexHoro
pa3meLlMBaHWS PasnnyHbIX
VHIrpeaneHToB (Hanpuvep, ans
nogmeLlvBaHusl B3bUTbIX 6ENKoB)
[nsa 3ameLumBaHns u
pa3meLLMBaHWS MHIPEONEHTOB

3 [ns BbIMeLUMBaAHUS TSXKENOro TecTta
MECUSbHOW Hacaakon

[na nepemelumBaHuns u B3G1BaHNS
WHIrpeaneHToB (Hanpumep, CrMBOK)
npodeccroHanbHbIM yHUBEpCcarb-
HbIM BEHYMKOM AMs NepemeLLm-
BaHWS Unn NpoeccroHanbHbIM
BEHYMKOM ANns B3O6MBaHMS

[nsi nonb3oBaHUsi Hacagkamu

¢ cuctemon SensorControl Plus
=> «[lonb308aHue cucmemou
SensorControl Plus» cm. cmp. 124

M/A
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ru [NoarotoBka

PerynupoBaHue Hacagok
Takum obpasom, 4ToObl NpodeccroHanbHbI
BEHYMK AN B3GMBaHMSA NOYTU Kacancs gHa,
nHrpegneHToB. Ecnn Hacagku kacarotcs
OHa CMEeCUTENbHOW YaLlum UNn CIINLLKOM
noaperynupoBatb. = «PezyrnuposaHue
Hacadok» cMm. cmp. 130

=> PucyHok [€ ] ?
[MOBOPOTHBIN KPOHLITEWH NOAHMMA-

HacagKy vnm cMecutenbHyto Yauly. MNoso-
POTHBIN KPOHLUTENH OCHaLLEeH byHKUmen
OBWKEHMIO NOBOPOTHOTO KPOHLUTENHA BBEPX.
CmMecuTenbHas yaila n KpPbILWIKa
Mpnbop noctaenseTcs B KOMMNEKTE CO
cneumanbHOW CMECUTENbHOM Yallen,
yCTaHoBMB 1 NoBepHyB. Kpbillka Kkpenutcs
Ha NOBOPOTHOM KPOHLUTENHE U OTKPbIBAETCS
YcTtaHOBKa U CHAATHe HacagokK

= PucyHok 3

OTCOEAMHUTENbHbIE KHOMKM, KOTOpbIE
YNpOLLAKT CHATME Hacadok.

dukcaLmn B rMaBHbI NpMBOA. 3alUTHbIN
KONNayokK 3aKkpbiBaeT NpMBOA.
OTCOEANHUTENbHbIE KHOMKM AN
ocBoboxaeHNs Hacagku. BeiHbTe Hacaaky
MexaHn3m Aansdd HAMOTKMA

kabens

B 3aBucumocTu ot mogenu: npubop o6o-
pyooBaH aBTOMaTU4ECKUM MEXaHU3MOM AN
32 OVH pa3 Ha Xenaemyto AnnHy (Makc.
125 cm) 1 meaneHHo oTnycTuTe; kabenb

Ha 3aBoge-u3rotoBuTene npmbop otnaxeH
obecneuvBasi onTMManbHOe CMeLIVBaHue
yAaneHbl OT Hee, 3TO PacCTOSHUE MOXHO
MoOBOPOTHLIN KPOHLUTENH

eTcsl BBepX, YTOObl BCTaBUTb WM BbIHYTb
«EasyArm Lift», koTopas cnocobcTtByeT

= PucyHok 1]

KOTOPYIO HY>XHO 3aKpenuTb Ha npubope,
aBTOMaTUYeCKU Npy Nogbeme KPOHLUTEHa.
Ha 3awwmTHOM KOoMnnayke Hacafok MMeTCs
YcTaHoOBKa HacaKu: BCTaBbTe Hacaaky [o
CHsiTUe HacapaKu: HaxmuTte obe

13 npuBoAa.

3
= PucyHok =9
HaMoTku kabensi. BbITsiHUTE ceTeBoi kaberb
3adpmkenpyercs.
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YMeHblUeHue ANnHbI Kabens: crnerka
noTaHUTE 3a Kabenb 1 AanTe emy CMOTaTbCA
[0 HYXXHOW AnvHbl. 3aTem CHOBa crierka
noTsiHWTE 3a kabenb 1 MeANEHHO OTNYCTUTE;
kabenb 3admkcmpyeTcs.

BaxHo. He BrankuBaiite kabenb BHyTpb
BpYy4Hyto. Ecnu kabenb 3aknuHuno, cnegyet
BbITSHYTb €ro NOMHOCTLIO M CHOBa AaTb eMy
cMmoTaThCs.

OTcek anA xpaHeHus

Kabens *!@

= PucyHok I\
B 3aBucumocTu ot mogenu: npndop
UMEET OTCeK AN XpaHeHus kabens. OnuHy
ceTeBoro kabens MoOXHO oTperynupoBaThb,
BbITSIHYB €r0 U BCTaBuB 06paTHO B OTCEK.

Cucrembl 6e3onacHoCcTH

Mpubop nmeeT pasnumyHbie cucTeMbl 6e30-
nacHocTn. =» « Cucmemsbi 6e3onacHocmu»
cm. cmp. 130

MoaroroBka

m YCTaHOBMTE OCHOBHOW OMOK Ha POBHY!O,
YUCTYIO M MPOYHYIO NMOBEPXHOCTb.

m  BbiTsHuTe ceTeBol kabenb Ha HyXHYHO
ONNHY.

m  HaxmuTe Ha KHOMKy pa3brnokupoBaHus n
NOAHVMMUTE NOBOPOTHbIV KPOHLLTENH [0
ynopa.

m  YCTaHOBMWTE KPbILLKY C HAanNpaBeHHbIM
Brepes 3arpy304HbiM CTBONIOM Ha
rMaBHbIN NPMBOA.

m BcraBbre cmecutensHyto Yauy. cnonb-
3ywnTe yrnybneHusi Ha OCHOBHOM Oroke.

m [loBepHUTE CMEeCUTENbHYIO Yallly NPOTHB
4YacoBOW CTPEnkM 0o ukcaLun.

OcHoBHOW GMOK roTOB K AanbHeWLemy

NPUMEHEHNIO.

BaxHo. He nepepgpurarite npnbop no
paboyen NoBEPXHOCTH, TaK Kak 3TO MOXET
OoTpULIATENBHO CKasaTbCs Ha OYHKLUN
BecoB. YTobbl nepemecTutb npnbop,
nogHUMUTE €ero.



Mo3uuun HacTponku

m  HaxmuTe Ha KHOMKy pa3bnoknposaHusi n
OMnyCTUTE NOBOPOTHbIV KPOHLLTENH BHU3
0o chumkcauuum.

m BcraBbre BUnky B po3eTky. [Mpnbop
BKIHOYEH.

m Ha gucnnee nossutca «OptiMUM».

YkasaHue. Ecnun npubop B TeveHne

onpeaeneHHoro BpeMEHN He UCTOoMb3yeTCst

U1 He MonyYaeT curHanbl ynpaeneHus,

Avcnnen MeaneHHo racHeT 1 NepexoauT

B pexxumM oxumaanus. Npu kacaHun niobon

KHOMKW Ha Ancniee CHoBa NoSIBMNSETCH

«OptiMUMp».

m  YOepXuvBawiTe OQHOBPEMEHHO HaXaTbiMU
kHorkn O 1 + ,noka He oTKpoeTca
KOHMUrypaLMOHHOE MEHIO.

m CHoea otnycTute kHorkn O n +.

Bbi6op ycTaHOBKM

m [locne Kkaxgoro KpaTKoro Haxartums
kHornkn O nocnepgoBaTensHO
MOSIBNAOTCS CrieaytoLme YyCTaHOBKM.

- A3bIK
A3bIK, Ha KOTOPOM ByayT oTOGpaxaTbCs
TEKCTbl Ha aucnnee.

- 3BYK
POMKOCTb 3BYKOBbIX CUrHasoB —
6 CTyNeHeln yCTaHOBKW OT BbIKITOYEHHOTO
[0 FPOMKOrO 3ByKa.

— APKOCTb
HApkocTb gncnnes — 6 cTyneHen
YCTaHOBKM OT TEMHOIO JO CaMOro
CBETINOro Aucnnes.

—  EOVMHWLUDBI (ans mopenen ¢ Becamu)
EanHuua nHaukaumm BecoB — rpaMmbl ()

unu cpyHTbI (d.).
N3meHeHne n coxpaHeHue

yCTaHOBOK

m  KHomkon + unum — MOXHO U3MEHUTbL
TEKYLLYO YCTaHOBKY.

m  YOoepxuBanTe 0QHOBPEMEHHO HaXaTbIMU
kHorkn O 1 +, noka Ha avcnnee
Ha KOPOTKOE BpeMsl He NosIBUTCS
«COXPAHEHO».

m CHoea otnycTute kHorkm O u +. Vame-
HEHHblE YCTaHOBKM COXPaHEHbI B NaMSATU.

Mo3numn HacTponkm ru

Mpumep: ycTaHOBKA A3bIKa

= CM. TaKXke KpaTKy0 UHCTPYKLIMIO

m  YaepXxvBanTe OQHOBPEMEHHO HaXaTbiMu
kHorkn O 1 + ,noka He OTKpoeTCs
KOHUrypaLMoHHOE MEHHO.

m CHoga otnycTtute kHorkn O u +.

m  Haxwumante kHornky O oo Tex nop, noka
He NosIBUTCSt MeHI0 Bbibopa si3bIKa.

A3bIK
PYCCKUH

m  Haxumante kHoNky + unu — go Tex
nop, NoKa Ha gucnree He NosiBUTCA
HYXXHbIN S3bIK.

m  YOoepxuBainTe 0gHOBPEMEHHO HaXaTbIMn
kHonkn O n +, noka Ha gucnnee
Ha KOpOTKOe BpeMsl He NOSIBUTCS
«HACTPOWMKA COXPAHEHO».

HACTPOMKA
COXPAHEHO

m Ha gncnnee oTkpoeTcsi okHO BblGopa
A3blKa.

m CHoga ornyctute kHorkn O v +.
BbiGop 3bika COXpaHeH B NaMsaTy.

m  [lepxute HaxxaTon ogHy 13
pyHKUMOHANBHBIX kKHOMoK (&/O/®)
0o nosieneHus Ha gucnnee «OptiMUM».
Mpubop rotos k paboTe.

YkasaHue. pu BkntoveHun npubopa

NMOBOPOTHLIM MepeKrYvarenem cpasy

NPOVCXOAMWT BbIXOA, N3 MEHIO.

NMpumeHeHue Ge3
LOMNONHUTENbHbIX PYHKLUUA

/A He ucknioueHa onacHocTb
TpaBMupoBaHus!

— LUTencenkcHyto BUIKY MOXHO BCTaBMsATbL B
PO3ETKY TOSbKO NMOCHe MOMHOro OKOHYa-
HWS1 MOArOTOBKM K paboTe ¢ Npubopom.

— Bo Bpemsi pabotbl npubopa HU B Koem
cryyae He onyckaiTe pyku U nanblbl B
CMECUTENbHYIO Yallly Uk B 3arpy304HbIN
CTBOJ.
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ru MpumeHeHne 6e3 4ONONHUTENbHBLIX (YHKUNIA

— PabortanTe TomnbKo € yCTaHOBMEHHON
KPbILLKOW.

— lMepeg Tem, kak nepemeLLaTtb
MOBOPOTHBIN KPOHLUTEWNH NN 3aMEHSATh
Hacagku, 06s3aTenbHO AOXKAMTECH
MOIHOW OCTaHOBKM NpMBOAA.

— W3 coobpaxeHunin 6esonacHocTu
06s513aTeNnbHO YCTaHOBUTE 3aLlUNTHbIE
KPbILLKM Ha NepeaHuii U 3agHUA NPUBOLA,.

BaxHo

— [MogrotoBbTE OCHOBHOWM ONOK, Kak
onuncaHo B pa3gerne «[logrotoeka.

— [pwv HenpaBuNbHO BCTaBNEHHON CMeCU-
TenbHOM Yalle npubop He BKIoYaeTCS.

YkaszaHue. PyHkumnsa «BPEMA» aBTomatuye-
CKW BKITOYAETCS NPU KaXKaoM NPUMEHEHUN,
OTCUUTLIBAET BpeMs NnepepaboTky 1 nokasbl-
BaeT ero Ha gucnnee.

= Psap pucyHKoB

1. B 3aBucUMOCTM OT NpoLecca nepepa-
60TKM BbIOGEPUTE NPOdECCUOHANBHBIN
YHVBepCarbHbIN BEHYMK AN nepemeLun-
BaHWUA Unu B3bMBaHWSA NGO MECUTbHYIO
Hacagky =» «Hacadku» cm. cmp. 119.
BcrasbTe Hacagky Ao dmkcauum B
rMaBHbIA NPUBOA. 3aLLMTHBIA KONMNa4yoK
3aKpbIBaeT NpuBoA.

2. 3arpysuTte B CMecUTerbHYI0 Yally
npegHasHayYeHHble Anst nepepaboTkn
VHrpegneHThbl.

3. Haxmwute Ha kHOMKY pasbrnokmpoBaHms 1
OMnyCTUTE NOBOPOTHbIV KPOHLLTENH BHU3
0o cukcauuu.

/A He ucknioueHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

OnyckaviTe NOBOPOTHbBIN KPOHLUTEWH,

cobntopas octopoxkHocTb! Crieante 3a Tem,

YTOObI HE NPULLEMUTbL PYKM UNW NanbLbl.

Monb3oBaHMe NpuGopom

4. BcrasbTe BUNKY B po3eTky. Ha gucnnee
nosisutca «OptiMUM».

5. YcraHoBWUTE MOBOPOTHEIN Nepeksoya-
TemNb Ha HYXXHbIN PEXUM (= «PeKoMeH-
dGayuu ro ycrmaHo8Ke CKOpocmu» CM.
cmp. 119).

Ha gucnnee nosisutcsa «BPEMA» n
oTobpasnTca npolledluee Bpems nepe-
6paboTKM B MUHYTax 1 CEKyHAaXx.
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YkasaHue: no ncreveHun 60 MuHyT
[OOMONHUTENBLHO 0TOBpaXaroTCs Yach:
«1:01:30».

6. [MepepabaTbiBalTe UHIPEANEHTbI A0
Nony4YeHns xenaemoro pesynerara.

7. YcTaHoBUTE NOBOPOTHLIN NEPEKIHO-
yarerns B nonoxenve O. Joxautechb
MOIHOWM OCTaHOBKW NpuBoa. Vsenekute
BUWIKY U3 PO3ETKM.

8. Haxmute Ha KHOMKy pa3brnokMpoBaHus
1 NOAHVMUTE MOBOPOTHBIN KPOHLUTENH
[0 ynopa.

9. TlloBepHUTE CMECUTEMBLHYHO YaLly
Mo 4YacoBOW CTPESKU Tak, YToObI ee
MOXXHO 6bIno NoaHsTh. N3Bnekute
CMECUTENBbHYIO YaLlly.

10. Haxxmute obe oTcoeamHuTENbHbIE
KHOMKM Ansi OCBOOOXOEHUST HAaCaKw.
BbIHbTE Hacaaky 13 npueoaa.

11. CHMMUTE KPBbILLKY C NpUBOAA.

12. Ouuctute Bce YacTu npubopa cpasy
nocre ucnons3oBaHus. =» «Oyucmka u
yxo0» cm. cmp. 128

YkasaHue. Bocnonb3ayvtech Takke
NnoKa3aHHbIMU nNpuMepamMn NpUMeHeHud,
YTOGbI NyYLle 03HAaKOMUTLCS € Npubopom
N ero yHKUMAMU. =» «Peuenmai» cM.
cmp. 128

[Ho6aBneHue MHrpegueHToB
B npouecce nepepaboTky MOXHO TakkKe
,D,O6aBJ'I$ITb AOnonHUTENnbHbIE NHIPEONEHTDI.

= PucyHok [€

m  OCTOpPOXHO 3arpy3uTe AOMNONMHUTENbHBIE
VHIrPeaUEeHThI Yepes 3arpy304HbIi CTBOS
B KPbILLIKE.

/\ He ucknioueHa onacHocTk
TpaBMMpoOBaHus!

Bo Bpemsi paboTbl npnbopa HU B kKoem
cnyyae He onyckanTe pyku U nanbLibl B CMe-
CUTENbHYH Yally UNn B 3arpy304HbIi CTBOS.
He BcTaBnsnTte kakue-nmbo npeameTsbl
(Hanpumep, pasnuBaTenbHyHO NTOXKY) B CMe-
CUTENbHYHO Yally UNn B 3arpy304HbI CTBO.



lMpuMeHeHre yHKLMN BpeMeHn 1 Tanmepa ru

=> Psap pucyHkos [il

1. Y106kl 3arpy3nTb 60MbLLOE KONMYECTBO
NPOJYKTOB UMW UHTPEANEHTOB, yCTa-
HOBWTE MOBOPOTHLIN NepekovaTens
B nonoxexune O. JoxanTteck NonHom
OCTaHOBKW Npueoga.

2. HaxmuTte Ha KHOMKy pasbrnoKkMpoBaHns 1
NOAHUMWTE NMOBOPOTHbBIN KPOHLUTENH A0
ynopa.

3. 3arpyauTe nHrpeaveHTbl Henocpea-
CTBEHHO B CMECUTENNbHYIO Yallly.
HaxmuTe Ha KHOMKy pa3brnokupoBaHus 1
OMnyCTUTE NOBOPOTHbLIV KPOHLLTENH BHU3
o cukcaumm. Ha gucnnee nossutcs
«OptiMUM». MpogomxnTte nepepaboTky
WNHIPEAVEHTOB.

NMpumeHeHne pyHKLUN
BpeMeHU 1 Tanmepa

Mpnbop ocHalleH byHKUMEN BPEMEHN U
Taimepa. BoaMoxHbl cnegytowme pyHKumm.

PyHKuusa «BPEMAx»

MHavkaums npolleaLlero BpeMeHu

nepepaboTkn (YCTaHOBKA MO YMOJTYaHUIo).

®yHkuma «BPEMA» 3anyckaetca

aBTOMaTUYeCKU, KOra HaunHaeTcs

nepepaboTka NpoayKTOB.

YkazaHus

— B npouecce nepepaboTku KOPOTKO
HaxxmuTe kHorky (O, YToBbI BKIOUNTH
cbyHKLMIO TAUMEP.

— B npouecce nepepaboTku HaxMute
1 yaepxkusaiiTe Haxaton kHonky O,
YTOOLI BEPHYTb MHAUKALMIO 06paTHO Ha
«00:00».

®yHkuma TAUMEP»

YcTaHoBKa Hy»HOro BpemeHu. o ncteye-
HUWM BPEMEHW pa3faeTcsi 3BYKOBOW CUrHan
1 nepepaboTka 3akaH4YMBaeTCs. ITON
PYHKUMER MOXKHO TakKe Nosib30BaTbCsl
6e3 nepepaboTkn NpoaykToB (Hanpumep,
Ana KOHTpond BpeMeHn Bapky Unn oTctoa
NpoayKToB).

=> Psap pucyHkos I

1. TlogroTtoBsTte npubop k paboTe.
3arpyanTte UHrpeaneHTbI.

2. BcraBsbre BUnKy B po3eTky. Ha aucnnee
nosiutcs «OptiMUMD».

3. Haxwmure kHornky O. Ha gucnnee
nosisutcs «00:00».

4. KHomKkom + unun — ycTaHoBWTE HyXXHOe
Bpems nepepaboTku. Ecnu yaoepxuveatb
COOTBETCTBYIOLLYYIO KHOMKY HaXaTow,
3Ha4eHUs1 MeHsTCs ObicTpee. YcTaHoB-
neHHoe BpeMsi nepepaboTKn coxpaHs-
€TCA B NaMATW MPUMEPHO 5 MUHYT.

5. YcraHoBuUTE NOBOPOTHLIN
nepekniodaTenb Ha HYXKHbIN PEXUM.

6. Ha gucnnee otobpaxaercsa ocTaBLueecst
BPEMSI U BbIMOMHSAETCA 0O6paTHbIN OTCYET.

7. Tlo ucteyeHnm octasLLErocs BpeMeHu
pasgaeTcs 3ByKOBOW curHarn u npnoop
aBTOMaTuyecku npekpawiaet pabory. Ha
aucnnee nosieutes «KOHEL, TAVIMEPS.
Yka3aHue. YcTaHOBKa 3ByKOBOTO
curHana =» «llo3uyuu HacmpouUKu» CM.
cmp. 121

8. Ha gucnnee nosisutcs «[MOBEPHYTb
MEPEKITKOYATES1b HA O».

9. YcTaHoBMWTE MOBOPOTHbLIN NEPEKIO-
yatens B nonoxenve O. Ha aucnnee
nosieutcs «OptiMUMD».

10. M3BneknTe BUNKY U3 PO3ETKN.

11. NepepaboTka ¢ dyHkumen «TAVIMEP»
3aKOHYEHa.

12. Ouuctute Bce YacTu npubopa cpasy
nocre mcnons3oBaHus. =» «Oqucmka u
yxo0» cm. cmp. 128

Yka3aHus

— Ha gucnnee otobpaxaetcs
ONUTENBHOCTb B MUHYTaXx U CEKyHOaXx.
Mpumep: 1 MuHyTa 30 cekyHa: «01:30.
Mo ncreyeHmun 60 MUHYT ONONHUTENLHO
oTobpaxatotcs vachl: «1:01:30».

— HaxaTtnem kHoMkn + MM — MOXHO B
no60or MOMEHT N3MEHUTb OCTaBLUEECS
Bpems.

— KopoTko HaxmuTe 2 pasa kHorky (O,
4YTO0bObI OCTAaHOBUTL Tarmep (Npubop
npogosmkaeT paboratb) Unu cHoea
3anycTuTb ero.
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— YcTtaHoBUTE MOBOPOTHbIV NEepekoyaTenb
B MOIOXeHWe , YToObI NpepBaTh nepepa-
60Tky. OcTaBLUEEeCs BpeMs OCTaeTcs B
namsTi, 1 nocne NoBTOPHOIO BKITHOYEHUS]
NPOOOIMKUTCA 0OpaTHbLINA OTCYET.

— HaxwmuTe n ygepxveante Haxatown
kHomKy (O, 4TOBbI BBIKIIOYNTL TaNMep.
Ha gucnnee nosisutcs «00:00». CHoBa
3agevictBoBaHa yHKUMSA «BPEMHA».

Monb3oBaHWe Tarimepom 6e3

nepepaboTkn NpoAyKTOB

m Haxmute kHonky O. Ha gucnnee
nosieutcst «00:00».

m  KHOMKoW + mnm — ycTaHoBWUTE HYXHOe
Bpemsi nepepaboTku.

m  KopoTko HaxmuTe 2 pasa kHornky O,
YTOObI 3aMyCTUTbL TamMep.

m Ha gucnnee otobpaxaeTcs ocTasLueecs
BPEMS 1 BbINOMHAETCA 06paTHbIA OTCHET.

m [lo ucreyeHun BpemeHn pasgaetca
3BYKOBOW curHan. Ha gucnnee nosisutcs
«KOHEL, TAMMEP».

YkaszaHus

— Kopotko HaxmuTe 2 pasa kHorky O,
4106l OCTAaHOBUTL Tanmep (npubop
npopomnxaeT pabotaTtb) unun cHoea
3anycTuTb ero.

— Ecnu npu nonb3osaHnn Tanmepom
HavaTb NepepaboTKy NPOAYKTOB,
npubop Gyaet paboTtaTb A0 UCTEYEHMS
OCTaBLUErocs BpeMeHU 1 3atem
aBTOMaTUYECKV NpekpaTuT nepepaboTky.

NMonb3oBaHUe cucTtemon
SensorControl Plus

Mpubop (B 3aBUCMMOCTM OT MOZENN)
OCHalLleH aBTOMaTN4YeCKMmM NporpammamMm
SensorControl Plus. Jatunku KOHTponupytoT
nepepaboTKy MHIPEONEHTOB 1 aBTOMaTHNYe-
CKM BbIKIOMAKOT NPUGOp nocre AOCTMKEHNS
3anporpaMMUpPOBaHHON KOHCUCTEHLIUN.
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Cuctema SensorControl Plus nossonsiet
nonb30BaTbCA CreaylLWMMn aBTomaTuye-
CKUMW NporpaMmamu.
—  CIMBKU
ABTOMaTUYECKOE NPUIOTOBIEHWE CITUBOK.
—  AXMYHbLIV BENOK
ABTOMaTMYECKOE NPUrOTOBIIEHNE
B30UTbIX SANYHbLIX OENKOB.
— [JPOXOKEBOE TECTO
ABTOMaTMYECKOE NPUrOTOBINEHNE
OPOXOKEBOTO TecTa.

Bbi6op nporpamMmbl

m  Haxmute kHonky &&. Ha aucnnee
nosisutca «CITMBK».

m  Haxmute kHonky & mnm kHonkm
~+/—. NMocnenoBaTtenbHO NOSABMASHOTCA
cnegyoLume nporpammbl.

CINBKM MpodreccuoHanbHbIN
>300 mn * BEHYUK ANA B3OMBaHUs
300-700 mn cnuBok
CIMBKH MpodreccrnoHanbHbIN
>700mn * BEH4YUK ANA B3OUBaHUs
700-1500 mn cnvBok
ANYHbBIN MNMpodpeccrnoHanbHbIN
BESTOK BEHYMK AnA B3bMBaHMA
Benku n3 2-12 auy,
OPOXOKEBOE MecunbHasa Hacagka
TECTO WHrpeameHTsl 1 konuye-

CTBa COrfacHoO peuenTy
=» «Peuenmsi» cm.
cmp. 128

*Y npmbopoB C BCTPOEHHbIMW BECAMU ONLMK
«>300 Mn» 1 «>700 MN» AN NporpamMmmbl
«C[TMBKW» He oTobpaxatotcs. Ha aucnnee
muraet «0 r». Ecnn 3arpyxeHo ot 300 go
1500 Mmn cnMBOK, AUCMNen NOCTOSAHHO MoKa-
3bIBAET KONMYEeCTBO M Npnbop aBTomMaTnye-
CKM MCMonb3ayeT Haanexalume yCTaHOBKM.
Ecnv 3arpyxeHo MeHbLue nnu 6onblue
CIUBOK, MOKa3aHHbIN Ha AWCNee BEC MUTAET.



MNonb3oBaHune cnuctemon SensorControl Plus ru

YkasaHus

— [Mepen nepBbIM UCMONbL30BaHNEM
aBTOMaTUYECKON CUCTEMbI
SensorControl Plus ans obecnevyeHuns
Hagnexallero (yHKLMOHNPOBaHNS
CEHCOPHOW CUCTEMbI KYXOHHbIN KOMBalH
OorKeH npopaboTtaTte He MeHee 2 MUHYT.

— 3arpyxaiTe HrpeameHTbl TONbKO nocrne
TOro, kak 6yaeT BeibpaHa nporpamMmMa
1 Becbl nokaxyT «O r» unm «0.00 do.»

(B 3aBMCUMOCTY OT YCTaHOBKM) NGO
Ha aucnnee nosiutcs «[ JOBABUTH
NMHITPEOMEHTbI».

— [Mpw BkMtoYEHUN NpUbOpa NOBOPOTHBLIM
nepekro4arenemM cpasy NpoucxoauT
BbIXOZ] 13 MEHIO.

— Tlocne 3anycka nepepaboTku B pexume
SensorControl Plus nHrpeameHTsbl
Borblue He 3arpyxartb.

— Cuctema SensorControl Plus
3anporpaMmMmmnpoBaHa TornbKo Ans
yKa3aHHbIX HacafokK M NPOdYyKTOB
(B yKa3aHHbIX konnyecTsax). [pyrue
KOMOUHALMN HEBO3MOXHbI.

— Or cBexxecTn, TemMnepartypbl 1
COAEPXMMOr0 UCTMONb3YEeMbIX
WHIPEOUEHTOB 3aBUCUT Heobxoaumoe
BpPEMS U pe3ynkTar.

— Cuctema SensorControl Plus gocturaet
onTUMaribHbIX Pe3ynbsTaToB TONbKO Npu
YCIOBWM, YTO S CBEXMWE, a CIIMBKA
oxnaxgeHHble (npubn. 6 °C).

— PaHee 3amopoxeHHble CnvBky B3OUTL
HEBO3MOXHO.

— Wcnonb3oBaHue CrnvBoK ¢ JobaBkaMmu
unu 6e3 NakTo3bl MOXET NPUBECTU K HE
naeanbHbIM pesynsratam.

— Caxap, apoMaTunyeckue BeLlecTBa 1
apyrve nobaBku Ans CIBOK Unu B3OUTBLIX
GenkoB BBOAWTE TOMbKO MOCHE OKOHYaHUS
pabotbl cuctembl SensorControl Plus.

— [Mocne 3anycka cuctembl
SensorControl Plus kHOMKy GNOKMpOBaHbI.

— Yrto6bl NpepBaTb Nporpammy
SensorControl Plus, yctaHoB/TE NOBO-
POTHbIN Nepeknodarters B nonoxexne O.
[ns1 aToro HeobxoauMo NpeoaoneTb
HebonbLIoe COMPOTUBIIEHME.

— [Ecnu pesynsrat He 6yaeT COOTBETCTBO-
BaTb OXWOAHWSAM, YCTaHOBUTE MOBOPOT-
HbIM NepeknoyaTenb Ha pexum 7 (ans
CNMUBOK U B36MTbIX BenkoB) unu pexmm 3
(ans opoxokeBoro Tecta) U NPOAOIHKUTE
nepepaboTKy NHIPEeAMEHTOB A0 AOCTMXE-
HWS HY>KHOWM KOHCUCTEHLIMN.

— He 3anyckaiite cucremy SensorControl
Plus BTOpoW pa3 ¢ yxxe nepepaboTaH-
HbIMW UHIPeaNEHTaMN.

Mpumep: npurotoBneHne B3GUTbLIX
OenkoB ¢ ncnonb3oBaHMEM
cuctembl SensorControl Plus

= Psap pucyHkoB

1. lMoaroTtoBbTe kK paboTe OCHOBHOM 6ok
1 BCTasbTe NpodeccuoHanbHbIN BEHYNK
Ans B3buBaHus.

2. HaxmwuTe Ha KHOMKY pa3broknpoBaHus
OrMyCTMTE NOBOPOTHbBIN KPOHLLTEWH BHU3
00 dukcauun.

3. Bcrasbre BUnky B po3eTtky. Ha gucnnee
nosisutcs «OptiMUMD».

4. OTaennTb AanyHble Berky OT XenTKoB
(2-12 wTyk).

5. Haxwmure kHonky 8. Ha aucnnee
nossutcs «CIMTNBKN».

YkasaHue. Y mogenen 6e3 BecoB
nosisutcs «CMNBKN > 300 mn». CHoBa
HaxxmuTe kHonky &. Ha aucnnee
nosiutca «CITMBKN > 700 mn».

6. Haxwmure kHorky 8. Ha gucnnee
nosisutcs «AMYHBIN BENOK».

YkasaHwue: B npubopax ¢ BCTPOEHHbIMM

BECamu Tenepb BbINOMHAETCA kanmbpoBka

BecoB. B npouecce kanubposkn Ha

Aucnnee nocregoBaTtensbHO NOSBMATCS

oTAernbHble IMHUN: «— —— = — » (Tapa). Ha

avcrnnee nossutcs «O r» nnm «0.00 d.»

(B 3aBUCMMOCTU OT YCTAHOBKM).

7. 3arpyaute anyHble Genkun B cMecu-
TenbHyto Yawy. Ha gucnnee nosisutcs
«OEPXATB MEPEKIIOY. HA M/A 2cek».

8. YcTtaHoBWTE NOBOPOTHLIN
nepeknoyarens B nonoxexHue M/A
W yAepxusanTte B 3TOM MOMOXEHUN
2 ceKyHAabl.
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ru MpnmeHeHne BecoB

9. CnycTa 2 ceKyHAObl MOBOPOTHbIN
nepexntoyarens ukcmpyercs
aBTOMaTUYECKN U, ECNN €0 OTNYCTUTb,
ocTaetca B nonoxeHun M/A.

BaxHo: ecnv NoBOPOTHbIN NepeknyaTens

He ocTtaetcs B nonoxeHun M/A, ato

O3Ha4aEeT, YTO €ro yaepXxueanm B 3Tom

MOSIOXXEHUN HeJOCTaTOYHO AOMrO.

10. Ha ancnnee nosiButca «SENSOR
CONTROL PLUS». Cuctema
SensorControl Plus koHTponupyet
npouecc nepepaboTku.

11. Mocne TOro, kak 6yaeT AOCTUrHyTa
3anporpaMMmnpoBaHHas KOHCUCTEHLUS,
pasgacTcs 3ByKOBOW CurHan u
nepepabotka byneT 3akoH4YeHa. Ha
aucnnee nosiButca «<KOHEL».
Yka3aHue. YCTaHOBKa 3BYKOBOIO
curHana =» «lo3uyuu HacmpoUKuU» CM.
cmp. 121

12. [MoBOPOTHLIN NepeknoYaTens aBToMa-
TUYeckn Bo3BpaTuTcs B nonoxenve O.
Ha gucnnee nosisutcs «OptiMUM».

13. Mi3BnekuTe BUIKy 13 po3eTku.

14. NepepaboTka ¢ yHKUmewn
«ANYHbIV BENOK» 3akoHueHa.

15. Oumnctute Bce Yactv npubopa cpasy
rocre ucnosnb3oBaHust. =» « Oyucmka u
yxo0» cm. cmp. 128

NMpumeHeHne BecoB

Mpubop (B 3aB1CMMOCTM OT Moaenu) obo-
pygoBaH Becamu. Bo3amoxHel cnegytowime
NPYMEHEHNS:

— B3BELUMBAHWE 3arpyXeHHbIX UHIpeaneH-
TOB (KaXXOblI MIHTPEANEHT NO OTAENbHO-
CTV UIN CyMMa BCEX MHIPEeaNEHTOB);

— npeaBapuTenbHas yctaHoBka Tpebye-
MOro Beca 1 obpaTHbI OTCUET A0 ero
DOCTUXKEHUS NPy 3arpyske (C 3ByKOBbIMU
curHanamm).

YkasaHus

— Bechbl nokasbiBatoT BeC Laramm no
51 (0,01 doyHTOB). ECnun 3arpyxeHo
meHee 5 rpamm (0,01 cbyHTa), BECbI HE
NOKa3bIBaOT NpaBuIibHbIE Pe3ynbTaThl
n3MepeHus.
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— B Hoxkax npnbopa yctaHoBneHbI
4 BecoBbIx AaTunka. Becbl obecneyn-
BalOT NPaBUIIbHbIE pe3ynbTaThbl TONbKO
B TOM CIny4ae, ecriv OHV BCEMU HOXKaMM
ONMPAaKOTCH Ha NPOYHYIO Y POBHYHO
pabouyto NoBepxHOCTb. He nogknaabl-
BaWTe NonoTeHua v NpoYne nNpeamMeTol.

— [pu pabote BecoB paboyas
NOBEPXHOCTb HE [OIMKHA NOABEPraThCs
Aencteuto Bubpauuii (Hanpumep,

B pesynbsrarte gpyrvix onepaumii unm
paboTbl gpyrnx npmbopos).

— He nepeaurante npubop no paboyen
NMOBEPXHOCTU, TaK Kak 3TO MOXET
oTpULIaTENBHO CKa3aTbCs Ha PYHKLMN
BecoB. Y106kl nepemecTuTb NpMbOpP,
nogHMMUTE €ero.

— TNocne BkMOYEHUS NN BOCCTAHOBINEHNS
HaCTPOEK BECOB B TEYEHME KOPOTKOIO
BPEMEHW BbIMOMHAETCA MX KannbpoBka
(TapupoBaHue). Mpu 3TOM He npuka-
camnTecb k npubopy u He knaguTe Ha
Hero kakve-nnbo npegmeTsl (Hanpumep,
pa3nuBaTenbHYH MOXKY, KyXOHHOe
MonoTeHUEe N T. N.).

— MMpocnegute, 4TobbI NPMBOP He Npuneran
(Hanpumep, KpaeM 3arpy304HOro CTBOMa)
K MEPHOMY CTakaHy Mnmn ynakoBke.

B3BelwuunBaHue UHrpeaneHToB

=> Psap pucyHkoB [

1. ToaroTtoBbTe k paboTe OCHOBHOW ONOK.

2. BcrasbTe BUIKY B po3eTky. Ha aucnnee
nosiutca «OptiMUMD».

3. HaxmwuTe kHomnky n 6onblle
He npukacanTech K npubopy.
B npouecce kannbpoBku Ha gucnnee
nocrefoBaTernbHO NOSIBMSHOTCS
OTAENbHbIE NMIUHUK: «— ——— — » (Tapa).

4. Ha gucnnee nosiButcs «0 m» nnm
«0.00 dp.» (B 3aBUCMMOCTM OT YCTAHOBKM).
Bechbl rotoBhb! k paborte.

5. 3arpyaute nHrpeguneHTbl. Becbl
nokasblBatoT BeC.

6. HauyHute nepepaboTKy Mnu noarotoBbTe
OOMOMHUTESNbHbBIE UHTPEOVEHTHI.



7. Haxmute kHonKy & u 6onblue
He npuKacanTech k npubopy. Ha
aucnnee nossutcs «0 r» nnm «0.00 d.»
(B 3aBMCUMOCTM OT yCTaHOBKM). Bechbl
roToBbl k paboTe.

8. [obaBbTe ykasaHHbIM 06pa3om Bce
HY>XHbl€ VHIPEeOMNEHTbI U B3BECKLTE UX.

3aTtem BbINonHUTE nepepaboTky B3BELUEH-
HbIX MHFrpeaneHToB. = «[TpumeHeHue 6e3
dornonHumernbHbIX oyHKYUU» cm. cmp. 121

YkasaHue. Ecnu B npouecce nepepaboTtku
NPOMYKTOB HaXaTb KHOMKY @), Ha Aucnnee
nosisutcsa «[1/17 BECOB MALLMHA CTOIl».

MpeaBapuTenbHasn
ycTaHOBKa Beca

=> Psp pUCyHKOB

1. Haxmute kHOMKy & 1 6onbLue He
npukacamTecb k npubopy. B npouecce
KanMbpoBKM Ha gucnnee nocnegosa-
TENbHO NOSBNSOTCA OTAENbHbIE NTMHUN:
«——=—= » (Tapa).

2. Ha gucnnee nossutcs «0 m» unm

«0.00 th.» (B 3aBMCUMOCTY OT YCTaHOBKM).

Bechl rotoBbl k paborte.
3. Ha aucnnee nosiButes «100 r» unm

«0.20 b.» (B 3aBUCUMOCTU OT YCTAHOBKM).

4. KHornkon + unu — ycTaHOBUTE HYXHbIN
Bec (50-3000 r / 0.10-6.00 dpyHTOB).

5. 3arpyaute nHrpegueHTbl. Ha gucnnee
NOSABUTCH HegoCTalLLee KOnn4ecTso,
Hanpumep, «65 M.

6. Hauunas c «40 r» pasgaercs
NMOBTOPSIIOLLIMIACA 3BYKOBOW curHarn. Yem
MeHbLLE OCTaBLUeecs! KONM4YecTBo, TeM
BbICTpee 3By4MT curHan.

YKa3aHue. YCTaHOBKa 3BYKOBOIO
curHana =» «[lo3uyuu HacmpoUKu» CM.
cmp. 121

7. Tpu «Or» (ycTaHOBMEHHOE KONMUYECTBO
3arpy>KeHo) 3ByKOBOW curHan
npekpaTuTCs.

MpymeHeHne NpuHaanexHocTemn ru

8. [lpw NpeBbILLIEHUN YCTaHOBMEHHOIO
KONMYeCcTBa CUrHanm 3By4YUT HEMPEPBIBHO.
Yka3aHue. YcTaHOBKa 3ByKOBOTO
curHana =» «llo3uyuu HacmpoUKu» CM.
cmp. 121
[ononHuTenbHbI BeC 0603Ha4aeTcs
oTpuuartenbHbIM 3HakoM. Ecnn
KOMNMYEeCTBO NPEBbLILLIEHO Ha 25 T,
aucnnemn nokaxet «—25 .

m  VI3Bnekute YpeaMepHo 3arpyxeHHoe
KONMM4eCTBO MPOAYKTOB UMK AepXuTe
HaXxaTon OfHY M3 OYHKLMOHAMNbHbIX
kHonok (8/®/ &) no nosienexns Ha
auncnnee «OptiMUM».

NMpumeHeHue

NnpUHaaeXXHOCTEeN

[ins Bawlero kyxoHHoro kombanHa nmeercs
Lenbi psa NPUHaANEeXHOCTeN, 3Ha4YUTEeNbHO
pacLmnpsaLWLmMX ero yHKLMOHANbHbIE
BO3MOXHOCTU. B 3aBMcMMOCTM OT mogenu
onpegeneHHble NPUHaANEXHOCTU MOTyT
BXOAUTb B KOMMNEKT nocTaeku. Ecnu kakas-
nnbo 13 NpUHaANeXHOCTeN He BXOOUT B
KOMIMMEKT NOCTaBKW, ee MOXHO npuobpecTn
Yyepes TOProBoe npeanpusaTue unu
CEPBUCHYHO Crnyx0y. =» «[IpuHadnexxHocmuy
cMm. cmp. 134

MoarotoBKa K UCNOSIb3OBaHUIO

npuHagnexHocren

B 3aBncMMOCTH OT NpUHaANEXHOCTH Tpe-

OyeTcst pa3nuyHas NoaroToBka OCHOBHOMO

onoka.

m  YCTaHOBWTE OCHOBHOW GfIOK Ha POBHY!O,
YUCTYHO U MPOYHYHO NMOBEPXHOCTb.

m  BbITaHWTE ceTeBol kabernb Ha HyXXHYHO
ONWHY.

m [logrotoBbTE OCHOBHOW BMOK, Kak
nokasaHo Ha pUCYHKe.

= PucyHok [

MoaroTtoBka K MCMONMb30BaHMIO HACAO0K.

2. [MogroToBka K MCMONb30BaHUIO NPUHAA-
NEXHOCTEWN, NOAKMIYaEMbIX K [MaBHOMY
npuBoaYy YepHOro LiBETA C YINOBOW Nepe-
Aaden, n NpuHaanNexHoCTen, ycTaHaBnu-
BaeMbIX BMECTO CMECUTENbHOW YaLlu.

-
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ru Ouunctka n yxon

3. [MoaroToBka K MCNOMb30BaHUIO
NpUYHaZNeXHOCTEN, NOAKI0YaeEMbIX K
npuBOAdY KPacHOro LBeTa, Hanpumep,
6neHgepa nnM MHOrodyHKLMOHaNbHOro
N3Mens4YnTens.

4. [logrotoBka K MCMOMb30BaHUIO
NPVYHaZNeXHOCTEN, NOAKIHYAaEMBbIX K
NPUBOAY XXenToro upeta, 6e3 oTBepcTust
ONs BbiNycka NPOAYKTOB, Hanpumep,
MHOrogyHKUMOHansHoro 6nexHaepa nnm
COKOBbIKMMArKW.

5. TlloaroToBka K MCMOb30BaHUIO
NpVYHaZNeXHOCTEN, NOAKII0YaEMbIX K
NPUBOAY XXENTOoro LBeTa, C 0TBEPCTUEM
ONs1 BbiMyCKa NPOAYKTOB, Hanpumep,
YHMBEpPCanbHON pe3ku.

BaxxHo

m Cobniogavite xenTble, KpacHble Nnu
YepHble METKM Ha NPUBOAE U NPUHAANEX-
HOCTSIX. = «L|gemHasi MapKuposKa» CM.
cmp. 118

m Hewvcnonb3yemble npuBoapl 06s13aTensHO
[OMKHbI ObITb 3aKPbITbI 3ALMUTHLIMA
KpbILLKaMW.

m Bce ganbHeriwmve onepauum onncaHbl B
OTAEMNbHOWM UHCTPYKLMM MO SKCMyaTaumm
[Ons COOTBETCTBYHOLLIEV MPUHAAMNEXHOCTH.

OuucTtka u yxopn

Mocne kaxporo npMmMeHeHns npubop n
MCMONb30BaHHbIEe HAaCaAKN AOMKHbI ObiTb
TLWaTenbHO ounLLeHbl. = PucyHok M

/\ OnacHocTtb nopaxeHus Tokom!

— [lepen o4ncTKOM U3BNEKUTE BUIKY N3
PO3ETKM.

— Hu B koem cnyyae He norpyxanTe
OCHOBHOW OnoK B >XWMOKOCTU N HE MOWTE
€ro B NoCy4OMOEYHOM MaLLMHE.

— He ucnonb3ynte napoBble O4UCTUTENN.

BHumaHue!

— He ucnonbaynte motoLLme cpeacTaa,
cogepaLipe ankoronb 1nm CnupT.

— He ucnonbaynte merannmyeckme n
OCTPOKOHEYHbIE NpeaMEThI, a TakkKe
npegmeTbl C OCTPLIMU KPOMKaMM.

— He npumensiite rpybyto TkaHb Unm
abpasuBHble YMCTALLME CpencTBa.
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— He 3axumarite nnactmaccoBble
AeTanu B NoCcygoMOEYHON MalLnHeE,
TaK kak BO3MOXHa VX HeyCTpaHumas
nedopmaums!

OuuncTtka ocHOBHOro 6rnoka

m  CHUMUTE 3aLUMTHbIE KPbILLKX NPUBOAOB.

m [IpoTpute ocHOBHOM BNOK 1 3aLUMTHbIE
KPbILLKM NPUBOAOB MSATKOW BNaXKHOW
TKaHbIO W BbICYLUNTE UX.

OuucTKa cmecuTenbHOM YaLliu U

HacapokK

m  OuncTUTe CMEecUTENBHYIO YaLlly, KPbILLKY
W HacafKkv MblflbHbIM pacTBOPOM
N MSArKOW TKaHb0 Unm rybkom nmbo
BbIMOWTE VX B MOCYOOMOEYHOW MaLLNHE.

m [lanTe BbICOXHYTb BCEM YacCTAM.

PeuenTbl

B36uTble cnuBKK

— 200-1500r

m  CnuBku nepepabatbiBaTtb
ot 1%2 00 4 MUHYT B pexume 7, B
3aBUCUMOCTW OT KONMYECTBa U CBOCTB
CMMBOK C MOMOLLbIO NPOdECCMOHANBHOIO
BEHYMKa AN B3OMBaHUS.

YkasaHue. B mogensx ¢ cuctemonm

SensorControl Plus ncnonb3yiite aBToma-

TUYECKyH nporpammy. =» «[lofib308aHuUe

cucmemolti SensorControl Plus» cm.

cmp. 124

fAndHble 6enkun

— 2-12 6enkoB

m benkn B3buBathb B Te4EHME
4-6 MUHYT B pexnme 7 C NOMOLLIbO
npodeccrMoHanbsHOro BEHUMKa Ais
B3GMBaHUS.

YkasaHue. B mogensix ¢ cucrtemonm

SensorControl Plus ncnone3ayite asroma-

TUYECKY nporpammy. =» «[losib30eaHue

cucmemoti SensorControl Plus» cm.

cmp. 124

BuckBuTHOE TECTO
OcHOBHOWM peuenT

— 34anuya

— 3-4 cT. n. ropsi4en sogpl
— 150 caxapa




— 1 nakeTuka BaHWUIbLHOIO caxapa

— 150 r mykn

— 50 rkpaxmana

— ecnu notpebyeTcs, HEMHOIO NeKapcKoro
nopoLuka

m  VIHrpeameHTbl (KpoMe MyKu 1 Kpaxmana)
B36MBaTb B TE4YEHME NPUMEPHO
4-6 MUHYT B pexnme 7 C NOMOLLbIO
npodeccroHanbHOro BeHYMKa Anst
B36MBaHWsA 0O 06pa3oBaHUS NEHbI.

m  YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIV
nepekntoyarens Ha pexum 1 1 B TedeHne
NpUMepHO Y2-1 MUHYTBLI NogMeLLMBaTb
MO CTOMOBOW FTOXKE NPOCESIHHYIO MYKY U
Kpaxmar.

MakcumanbHoe KOnM4ecTBO: 2-KpaTHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTta

CpobHoe TecTto

OcHoBHOM peuenT

— 3-4 anua

— 200-250 r caxapa

— 1 wenoTka conu

— 1 nakeTVK BaHWUIbHOIO caxapa unm
ueapa ¢ 2 nuMoHa

— 200-250 r cnMBoO4HOrO Macna unm
mMaprapviHa (KOMHaTHOWM TeMneparypbl)

— 500 r mykun

— 1 nakeTWK NekapcKoro NopoLLKa

— 150 mn monoka

m Bce uHrpeaneHTbl NnepemMeLLnBaTb
C NOMOLLBHO MPOPECCUMOHANBHOTO YHU-
BepcanbHOro BeHYMKa NS nepemeLun-
BaHWSA B TEYEHME NPUMEPHO Y2 MUHYTHI
B peXuMe 2, 3aTeM B TEYEHME NPUMEPHO
2-3 MVHYT B pexume 7.

MakcumanbHoe Konm4ecTBO: 2Y2-KpaTHoe

7

peuenta
Meco4yHoe TecTO

OcHoBHOM peuenT
— 125 r cnuBoYHOrO Macna

KONMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
(komHaTHOWM Temneparypbl) é

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenoTka conu

—  HEMHOro JIMMOHHOW Lieapbl Unu
BaHWIBLHOIO caxapa

PeuenTbl ru

— ecnu notpebyeTtcs, HEMHOIO NeKapcKoro
nopoLuka
m Bce nHrpeaneHTbl nepemelLnBaTb
BaHWs1 B TEYEHNE NPUMEPHO Y2 MUHYTHI
B pPEXUME 2, a 3aTeM B TeYEHUE npu-
MEepHO 2-3 MUHYT B pexume 6.
500 r myku: )
m  /HrpegveHThbl 3amelLmnBaTth C
MOMOLLIbI0 MECUITbHOW Hacaaku B
1, 3aTeM B TeyeHue NpuMepHo 3-4 MUHYT
B pexume 3.
MakcumanbHoe KOnn4ecTBo: 4-kpaTHoe
peuenTa
HOpoxxeBoe TecTo
OcHoBHoOW peuenT
— 80 rwupa (KoMHaTHOW TemnepaTyphbl)
— 80 r caxapa
— 200-250 mn Tennoro Monoka
— Ueppa ¢ Y2 numoHa
— 1 wenoTka conmu
m Bce nHrpegneHTsl nepepabatbiBatb
3-6 MUHYT B pexunmMe 3 C MOMOLLbIO
MECWIbHOW Hacaku.
MakcumanbHoe Konn4ecTBo: 3-kpaTHoe
Yka3aHue. B mogensax ¢ cuctemomn
SensorControl Plus ucnone3yiite aBToma-
TUYECKYH0 nporpammy. =% «[losib308aHuUe
TecTto AnA makapoH
OcHoBHoOW peuenT
— 500 r mykn

— 250 r mykn
C NMOMOLLbI0 NPOGECCUOHANBHOIO YHU-
BepcarbHOro BeH4rka Ans nepemMeLun-

Mpu ucnonb3oBaHuu 6onee
TeYeHne NPUMEPHO Y2 MUHYTbI B pEXUME

KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

— 500 r myku :

— 1 anuo

— 251 cBEXUX UK 1 NaKETUK CyXnNX
Opoxoken
B TEeYEHME NPUMEpPHO Y2 MUHYTbI B
pexume 1, a 3aTeM B TEYEHNE NPUMEPHO

KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa

cucmemoli SensorControl Plus» cm.

cmp. 124

— 250 r auy (ok. 5 wryk)
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ru PeryﬂMpOBaHI/le Hacagok

— [Mpwn Heobx. 2-3 cT. n. (20-30 r) xonoaHon
BOAbI

m Bce uHrpegneHThl NnepepabarbiBath
B TeYeHne NpumMepHo 3-5 MUHYT B
pexvmMe 3 0o NonyYeHusi O4HOPOAHOrO

TecTa.
MakcumanbHoe Konun4yecTBo: 1,5-kpatHoe
KONMYeCTBO MPOAYKTOB 13 OCHOBHOMO
TecTo AnA xneoda
OcHoBHoOM peuenT >
— 1000 r mykun
— 3 nakeTuK Cyxmx OpoxoKen
— 2\4.n.conm
— 660 mn Tennow Boabl
B TEYEHUE NPUMEpPHO Y2 MUHYThI B
pexume 1, a 3aTem B Te4EeHNe NPUMEPHO
4-5 MVHYT B pexunme 3 ¢ MOMOLLIbIO
MECUIbHOW Hacagku.
MakcumanbHoe Konu4yectBo: 1,5-kpaTHoe
KONMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa
m Bce vHrpeaneHTbl nepepabarbiBath
peuenTa

PerynupoBaHune Hacagok

A\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

Mepen perynupoBaHueM WU3BMeKuTe BUNKY

3 PO3ETKY.

BHumaHwme!

PerynupoBaHue Hacagok criefyeT BbIMOMHATb
ManbiM1 Lwaramu. [NoBOPOTHbLIN KPOHLLTENH
[OOIMKEH MOSTHOCTBIO ONycKaTbCsl, MPY 3TOM
Hacagku He JOMKHbI 3acTpeBaTb Ha HXKHEN
1 6OKOBOW NOBEPXHOCTU CMECUTENBHOM
Yawu. OnTMmanbHbIV 3a30p MeXay Hacaa-
KamMn 1 CMeCcUTENbHOM Yallen paBeH 3 MM.

=> Psap pucyHkos [6]

m [lpun BCTAaBNEHHOM NPOdECCUOHANbLHOM
BEH4YuKe Ans B3bMBaHUS NpoBepsTe
MONOXeHne Hacagku.

m  HaxmuTe Ha kHONKy pasbnokvposaHus u
NOAHVMMWTE NMOBOPOTHBIN KPOHLUTENH A0
ynopa.

m [pnagepxute pykon Hacaaky. Ocnabere
KOHTpraky, NoBepHyB ee BUNMbYaTbiIM
raeyHbIM kntoyom (Ha 10 MMm) No vyacoson
cTperke.
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m BpalweHvem Hacagku yctaHoBUTE
paccTosiHMe IO CMECUTENBHOW Yalln
(1 nonHbIN 06OPOT COOTBETCTBYET
perynmpoBke Mo BbICOTE Ha 1 MM).
BpalueHne npoTuB YacoBOW CTPEenkKu:
paccTosiHMe 4O CMECUTENBHOW YaLln
CTaHOBUTCH MEHbLLE.

BpalueHune no yacoBou cTpenke:
paccTosiHMe 40 CMeCUTENbHOM Yaluum
cTaHoBuUTCH GorbLue.

m  HaxmuTe Ha KHOMKy pa3brnokupoBaHus n
OMyCTUTE NOBOPOTHbIM KPOHLUTENH BHN3
0o dmkcauunn.

m [lpoBepbTe 3a3op Hacagku. OnTu-
MarbHbIV 3a30p MexXay Hacagkamu 1
cMmecuTenbHOM Yallen paseH 3 MMm. Ecnn
notpebyeTcsi, OTperynupynTe 3asop.

m [locne onTymanbHON yCTaHOBKM 3a30pa
H2XXMUTE Ha KHOMKY pa3briokMpoBaHus 1
oTBeauTe Hasad NOBOPOTHbLIN KPOHLLITENH.

m [lpugepxuTe pykor Hacagky. 3aTaHuTe
KOHTpravky, NOBEPHYB €€ BUIbYaTbiM
raeyHbIM kntovom (Ha 10 mMm) npoTms
4YacoBOW CTPENKW.

CucteMbl 6e3onacHoOCTU

BnoknpoBka BKNO4YeHUA

Mpnbop BKMOYaETCA TONBLKO NPU YCroBuMU,
YTO CMecUTemNbHas Yalla ycTaHoBneHa

1 NoBepHyTa A0 mKcauun, Unm ecnv

Ha rmaBHOM NPUBOAE 3aKpenneHa
NPUHaANEeXHOCTb C YIIOBOW nepeayen,

W ecnv NOBOPOTHbIN KPOHLLUTENH
3adNKCUPOBAH B HDKHEM MOMOXEHUN.

BrnokupoBka NOBTOPHOro

BKJTHOHEeHUsA

Mpu nepepbiBe B 3neKTpocHab)eHn
NpUBOpP OCTAETCs BKIHOYEHHBLIM, HO 3MEeKTPOo-
MOTOp MOCIe 3TOro He 3anyCcKaeTcsl CHOBa.
[lnsi NOBTOPHOIO BKIMIOYEHWS YCTaHOBUTE
MOBOPOTHbIN NepekroyaTesb cHavyana B
nonoxexve O, a 3aTem cHOBa BKMOYMTE.



YcTponcTBO 3aWwmThl OT

neperpyskm

YCTPOWCTBO 3aLLmTLI OT Neperpy3ku aBTo-
MaTUYeCKU BbIKITOHYaET 3NEKTPOMOTOP BO
Bpemsi paboTbl npubopa. BoamoxHol npu-
YMHOW 3TOr0 MOXET ABNATLCA NepepaboTtka
CNULLKOM BOMbLLIOrO KONMYecTBa NPOAYKTOB.

BHOKMpOBKa NMOBOPOTHOIo

KPOHLUTENHA

[MOBOPOTHBIN KPOHLUTENH HEBO3MOXHO
pa3bnoknpoBaTh 1 NOBEPHYTb, ECNU Ha
3aHEM NpMBOJE YCTaHOBMEHA Kakasi-nmbo
NPUHAANEXHOCTb.

YTunusauums

YTUnusmpymnTe ynakoBKy € MCNOSb30-
E BaHWeM aKorornyeckm 6esonacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeeT
OTMETKY O COOTBETCTBUM €BPONEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3auUun ANEKTPUYECKMX U SMEKTPOH-
HbIx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). aH-
Hble HOPMbI ONpeaensioT OEeNCTBYIO-
Lune Ha Tepputopum EBpocotosa npa-
BWI1a BO3BpaTa 1 yTununsauum ctapbix
npnbopos. Hdhopmaumio 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUnusauum
Bbl MOXeTe nony4nTb B MarasuvHe,
B kKOTOpom Bbl nprno6penu npmbop.

YcnoBus rapaHTUUHOIrO

o6cnyXxuBaHus

MonyynTb ncyepnbiBaoLLy0 MHPOPMaLUio
00 ycnoBusix rapaHTUINHOIO 06CnyXu-
BaHuA Bbl MmoxeTe B Bawiem Gnvxkariem
aBTOPU30BAHHOM CEPBMCHOM LIEHTPE, Unm
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT Npou3BoOaUTENS
00O «BCX BbiToBble [NpnGopbI», unn

B COMPOBOOUTENBHON JOKYMEHTALNN.

Mbi ocTaBnsiem 3a cobon npaBo Ha
BHECEHNE N3MEHEHWI.

YTunusauus

ru
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MoMoLLb NP YCTpaHEHUN HeUCNpaBHOCTEN

Momouib npu yctpaHeHuu HeMCﬂpaBHOCTEﬁ

B Tabnuuax HUxe ykasaHbl AeCTBUS B CryYae Npobrem Unm HencnpaBHOCTEN, KOTOPbIE Bbl
MOXeTe YCTPaHUTb camocTosATeNbHO. Ecnn Takum 06pa3oM yCcTpaHWTb HEUCMPaBHOCTb He
yaarnocb, obpaTnTech B CEPBUCHYHO CyxXOy.

Mpo6nema BoamoxxHas YcTpaHeHune
npu4nHa

[ucnnen H14ero

He NoKasblBaEeT.
CeeTsLeecs KonbLo
BblIKINto4eHo. MNprbop
He BKI4YaeTcs.
Mpubop He
BKITHOYAETCH.
CaeTsiLLeecs KonbLo
ropuT.

Mpnbop BbIKNiO-
YaeTcs BO Bpems
MCMONb30BaHus.

[MoBOpPOTHbIN
KPOHLUTENH He
OTKPbIBAETCH.

Bechbl He nokasbiBatoT
N3MeHeHue Beca
HECMOTpS Ha 3arpy3ky
WHrPEANEHTOB.
Mpunbop He 3anyckaet
BblGpaHHyto
nporpaMmy
SensorControl Plus n
CHOBa BbLIKIMIOYaETCH.
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HeT anektponutaHus
npubopa.

Cpabotana cuctema
3aLmnThI.

OpHoBpeMeHHas munm
CNULLKOM ANUTEnbHas
nepepabotka ypes-
MEpPHOro KonmMyecTea
NPOAYKTOB.

OTKPbIT NOBOPOTHLIN
KPOHLUTENH.

CwmecutenbHasi
Yalia munm

yrrnoBas nepegava
(NpyHagnexHocTb)
0TCOEeAMHUNACh.

Ha sagHem npueoae
KpacHoro LgeTa
yCTaHOBIEHA
NpUHaANEXHOCTb.

3arpyeHsbl
WHIpeauneHTbl B
KOMM4yecTBe MeHee

5 rpamm (0,01 cpyHTa).
[MoBOPOTHBIN
nepeknovarens

He yaepXuBanmu
[0CTaToO4HO JOMro B
nonoxexHun M/A.

m [lpoBepbTe HanMuMe aNeKTPOCHaGKEHNS.
m BcrasbTe BUIKy B poseTky.

=> «Cucmemsbl 6e30macHocmu» cMm.
cmp. 130

YCTaHOBWTE MOBOPOTHbLIV NEpekKrovaTesb
B nonoxexune O. M3eneknTe BUMKY 13
PO3€ETKU.

YMEHbLUNTE KONMYECTBO
nepepabatbiBaeMbIX NPOAYKTOB.

[ante npnbopy OCTbITb 40 KOMHaTHOM
Temneparypsbi.

YcTaHOB/TE NOBOPOTHbLIV NEpPEKIoYaTesb
B nonoxexune O.

HaxmuTe Ha KHOMKy pa3bnokupoBaHusi 1
OMnyCTUTE NOBOPOTHbIV KPOHLLTENH BHU3
0o cumkcauum.

YcTaHOBUTE NOBOPOTHbLIV NepekmnoYarenb
B nonoxexne O. N3Bnekute BUNKY 13
PO3ETKN.

MoBepHWTE CMEeCUTENBHYIO Yally A0
ynopa.

[Mpo4HO NpMBMHTUTE YITOBYIO Nepeaaqy u
3aKpoNnTe A0 ynopa 3anvparoLLuii pblyar.
OTcoeanHnTe NPUHAANEXHOCTb.
HaxmuTe KHonKy pa3bnoknpoBaHus u
OTKPOMWTE MOBOPOTHBIN KPOHLUTENH.

3arpyaute He meHee 5 rpamm (0,01 doyHTa)
NPOJYKTOB, Tak Kak MHa4ye BeChbl He
MoKa3bIBaloT NpaBUIbHbIE pesynbTaThl
U3MEepEHUS.



[Momoub npu yCTpaHeHnn HeucrnpasHOCTEN ru

Mpobnema Bo3moxHas YctpaHeHue
npu4vHa

3anyck nporpammMbl B mogensix ¢ Becamui: m OMopoXXHUTE Yally.

SensorControl MHrpeaneHTbl 6bin - m  [1OBTOpPHO BbIGEPUTE MpOrpamMmy.
Plus HeBO3MOXeH. 3arpy><eHbl 4o m 3arpyxante MHrpeaneHThbl TONbKO nocne
[vicnnen nokasbiBaeT BKIOYEHUS BECOB. TOro, Kak 6yaet BbiopaHa nporpamMmma
«dOBABUTb 1 Becbl NokaxyT «0 m» unm «0.00 do.»
WMHIPEOVEHTbI», xoTs (B 32BMCVMMOCTM OT YCTaHOBKU) NGO
VHIPEAMNEHTHI YXKe Ha aucnnee nosiButcs «JOBABUTH
ObInu 3arpy>XeHbl. NMHIPEOVEHTDI».
UHgukauma Ha Bo3moxxHas YcTtpaHeHue
pucnnee npu4nHa
OLLIMBKA OpHOBpeMEHHas UM m YCTaHOBMTE MOBOPOTHbIV NEpeKoYaTenb
[MEPEIPY3KAMOTOPA cnuwwkom gnurtensHas B nonoxexune O. M3BneknTe BUMKy 13
nepepabortka ypes- PO3ETKN.
MEpPHOro KonnyecTBa m  YMEHbLUMTE KONMYECTBO
NPOJYKTOB. nepepabatbiBaeMbIX NPOAYKTOB.
m [lanTe npnbopy oCTbITb 4O KOMHATHOW
Temneparypbl.
Mpnbop unu Hacagka m YCTaHOBMTE MOBOPOTHBIV NEpekoYaTenb
GnoKMpoBaHbI. B nonoxexune O. M3BneknTe BUMKY 13
po3eTKu.

m [lpoBepbre npubop / Hacaaky u
yCTpaHUTE GrOKUPOBKY.

OnekTpomMoTop Ecnu gaHHoe cooblLueHre NosiBNsAeTcs NocTo-
HeuncnpaseH. SIHHO, BO3MOXXHa HENCMNPaBHOCTb 3MEKTPOMO-
Topa. ObpaTnTeCh B CEPBUCHYIO CIyXOy.
OLLIMBKA Becbl HenpaBunbHO  m [Ins cbpoca nokasaHusi BECOB AepXuTe
BECbI paboTator. HaXkaTon oAHYy 13 yHKUMOHAMNbHbIX

kHonok (&/®/®) no nosiBneHus Ha
ancnnee «OptiMUMD».

m YCTaHOBWTE MOBOPOTHBLIN NEepeKoyaTenb
B nonoxexue O. M3BneknTe BUMKY 13
PO3ETKU.

m  Cnycts npumepHo 10 MUH. noBTOpUTE
MonbITKY.

Becbl HencnpaBHel.  Ecnu gaHHoe cooblueHne nosiBnsieTcs
NMOCTOSIHHO, BO3MOXHA HEUCTIPABHOCTb
BecoB. OBpaTnTeCh B CEPBUCHYIO CITYXOY.

Becbl nogBepxaeHbl  He vcnonb3yiiTe npMbop Ha CToNeLH1LE,

BMOpPaLMSIM. Nof, KOTOPOK, Hanpumep, paboTtaet
NnocyfoMoeYHas MaLLuHa.

Mpubop nepeg m [ogHumunTe Npmbop 1 cHoBa yCTaHOBUTE

NpYMeHeHneMm ero.

BECOB 6bin nepe- m CBpockTe nokasaHue BECOB U MOBTOPUTE

ABVHYT Mo paboyen B3BELLUMBAHUE.

NMOBEPXHOCTY.
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ru MpUHAZNEXHOCTH

Nuaukauumsa Ha BosmoxHana YcrpaHeHue
aucnnee npuYnHa

OLLMBKA OTKpbIT NOBOPOTHLIA m  YCTAHOBUTE NMOBOPOTHLIN NepeKrovaTens
PBIYATI OTKPBIT KPOHLLITEAH. B nonoxeHue Q.
m  HaxmuTe Ha KHOMKy pa3GnokupoBaHus u
ONYCTUTE NOBOPOTHbIN KPOHLUTEWH BHU3
A0 doukcauuu.
OLLMBKA CmecuTensHas m YCTaHOBUTE NOBOPOTHbLIA NEPEKNoYATEND
MPOBEPUTBYALLYY  4awa unu yrrnosas B nonoxeHune O. M3BnekuTe BUNKY U3
nepepada (npu- PO3ETKM.
HaaNEXHOCTL) m [1OBEPHUTE CMECUTENMBLHYIO YaLly A0
OTCOEAUHUNACH. ynopa.
m  [IpOYHO NPUBUHTUTE YIMOBYIO Nepeaavy u
3aKpoiiTe A0 ynopa 3anuparoLLiniA pblyar.
ONABECOB Bechl 6binu m [lepea Tem, Kak UCMOSb30BATL BECHI,
MALLMHA CTOT BKIMIOYEHbI MpU BbIKMIOYMTE NPMBOP 1M AOXKAMTECH MNOMHON
pabotatoLlem OCTaHOBKM.
npubope.
MNEPEIPY3KA Pesynsrar usmepeHus m  He 3arpy»xaiite MHrpeaueHTbl BECOM
BECHI BHe AuManasoHa 6onee 5000 .
nmm N3MEPEHUA U m He BbIrpykante UHrpeaneHTbl BECOM
HEOOIPY3KA UHAUKaLUWW BECOB 6onee 990 r.
BECEI (ot -990 r go 5000 r)
MNEPEIPY3KA 3arpy>keHo cnuwkoM m  3arpysute UHrPEAUEHTbI B 3a4aHHbIX
unu MHOTO WU CIIULLIKOM KONU4ECTBaX.
HEOOIMPY3KA Mano UHrpeaueHToB = «[lonb30saHue cucmemoli
npu NONL30BaHUK Ans BbIGpaHHOH SensorControl Plusy cm. cmp. 124
CUCTEMON nporpamMmei.
SensorControl Plus
MpuHapgnexHocTu

MpUHAANEXHOCTU U 3aN4acTu MOXKHO NPUOBPECTU B TOPTOBOI CETU UNU YEPES HaLLy
CEPBUCHYIO CIyXBY. Tak Kak aCCOPTUMEHT BbIMYCKAEMBbIX U3AENUA MOCTOSHHO pacLLn-
psieTcs, B npogaxe MOryT UMETbCA HE yKasaHHbIE 34eCb NPUHAANEXHOCTU. Ha cailite
www.bosch-home.com MOXHO 03HAKOMUTLCA C akTyarnbHbIM NEPEYHEM NPUHAANEXHOCTEN.

Mowamamoors —Jovoswasenwolomearnm |
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MUZ9VLA1

YHUBepcanbHaa peska

[na peskun, LWMHKOBKA U HaTUpaHUAa (PPyKToB,
OBOLLIEN U APYrUX NPOAYKTOB NUTAHUS.



MpUHAANEXKHOCTH ru

e

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

MUZ9TM1

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

MHoro(yHKUMOHaNbLHBIA MUKCEp

C COKOBBLDKMMANKoOMn

Ina pybku 3eneHn, oBoLLEN, A0NOK U Msca,
ANs LUMHKOBKM MOPKOBU, peauca U coipa, ans
HaTUPaHUA OPEXOB U OXITAXKAEHHOIO LLIOKOMNaaa.
[ns oT>XxumMa coka U3 anenbCuHOB, MAMOHOB U
rpenndpyTos.

MakapoHHuua

Ona npurotoBneHUs NUCTOB TECTa U NAnLLX.

MHoOro(pyHKLUMOHANIbHBIA U3MENBYUTENb

B KOMMNIeKTe

Ona usMens4eHnsa MarsbiX KONMYECTB NPAHOCTEN,
Kpyn, kodbe unun caxapa.

Ona uamensyeHuns n pybku msica, pbibbl,
TBEPAOro Cbipa, Tpas, PPYKTOB, OBOLLENA, OPEXOB
Unu LoKonazaa.

Ona cMelwmnBaHus XUAKUX UMY NOMyTBEPALIX
NPOAYKTOB, ANS U3MENbLYEHUA/PYOKU CbIpbIX
(PPYKTOB/OBOLLEN U 3aMOPOXKEHHLIX NI0A0B,

a TaKKe Ans NPUroToBMEHUA Mope.

Msacopy©Oka ¢ Hacagkou AnAa NPUroToBNeHus
Kon6ac u ke66e

OnsA n3amMens4eHus CBEXEro Msica ans

Taprapa unu pynera us pyéneHoro maca. ons
HanonHeHus konbac. na npuroTosneHus
MUPOXKKOB C MACOM UIU NENbMEHEN.

BneHpgep

[na cMelmBaHUa HaNUTKOB, AN MNOPUPOBAHUS
(PPYKTOB 1 OBOLLEN, ANA NPUTOTOBNEHUS
ManoHes3a, ANa U3MenbYeHUa PPyKToB,

OpexoB M KyGUKOB NbAa, AN NOPUPOBAHUAS U
CMELUMBAaHUS CYNOB U COYCOB.

CmMecuTenbHas Yalla U3 HepXKaBetoLen
cTanu ¢ pyvykammu

B cmecuTenbHON Yalle MOXHO nepepabarbiBaTb
40 3500 r ApoxoKeBOro TecTa.

MnacTukoBaa cMecuTenbHaA Yalwa ¢ pyykamu

B cmecuTenbHON Yalle MOXHO nepepabarbiBaTtb
40 3500 r ApoxeKEBOro TecTa.
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ru MpUHAZNEXHOCTH

T

MUZ9FW1 Msacopy©Oka
Ons uamenb4eHus CBexero Msica Ansi Taprapa

% Unu pyneta u3 pyéneHoro msca.

bog,

7 MUZ9PP2 Hacagku ana makapoH, ana MUZ9HA1 n
@ MUZ9FW1
[na bopmMOBKM MaKapoH. 5 pasnuyHbiX GopM Ha

BbIOOP.

# MUZ9SV1 Hacagka ana ¢purypHoro nevyeHbAa, ansa
) 2
@ MUZ9HA1 n MUZ9FW1

Ona bopmMoBKU PUTYPHOTO NEYEHBA.

4 pas3nuuHble hopmbl Ha BbIGOP.
MUZ9CC1 Hacapka onsa Hape3ku ky6ukamu, ansa

MUZ9VLA1

> =3
® @ [Lnst HApe3KN MPOAYKTOB KyGUKaMu.

@ MUZ9PS1 Auck ana kaptodena dpu, ana MUZ9VL1

[na Hapesku cbiporo kaptodena npu
NPUroToBNEHUN KapTodens gpu.

MUZ9SCA1 JBycTopoHHuin auck «Profi Supercut» ana

@ MUZ9VL1 n MUZ9VLP1

[na HapesaHusa PpyKTOB U OBOLLEW HA TONCTbIE
UNnM TOHKUE NOMTUKKA. B ocoBeHHoCTU roguTtca
AN 04eHb MATKUX UMK OYEHb BOMOKHUCTLIX
NMPOAYKTOB.

MUZ9BS1 Ha6op npuHagnexHocTen
@ @ «Baking Sensation»
% HabBop cocTouT U3 cneayoLmx YacTein:
msicopyBka MUZ9FW1 (chopMOBOUHbIA AUCK CO
@$ cpeaHUMKn OTBEPCTUAMU, 5 MM), HacagKa ans

churypHoro nevyeHba MUZ9SV1, nnactukosas
cMecutenbHas Yawa MUZ9KR1.

MUZ9RV1 MpucTaBKka AnNa WUHKOBKX

ﬁ @@ [nsi pe3K1 W LUMHKOBKM NPOAYKTOB.

MUZ9AD1 Yrnosasa nepegava ana MUZ9RV1
% Mpuobpectn oTAENLHO, eCNK YINoBas nepeaadva
He BXOAWUT B KOMMMNEKT APYron NPUHAANEKHOCTHU.
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HUHcopmaumua M3rotoBuTenAa 0 rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0DCny)>XUBaHUMU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny><6b1 nognepxku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEeHTPOB, a TaKXe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiiTe B UHTepHeTe: Www. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbcA ycnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U CpeAcTBa No yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
mara3uHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnu 3TU aHHble He cofepXaTcA B AJOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I yek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknagHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapky, koheMallnHbI, KotheMOonKu, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, NbINecockl, Pe3ku, TOCTePbI, YTIOrM, theHbl, PacCNPAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
uutenu, bneHaepsl, ragunbHble JOCKW, BAHHOUKM, HaNoNbHbIe BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWK, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLeCTBNAETCA B (popMe 0BA3aTeNnbHOM cepTUdUKALUM U AeKNapMpOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWM COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE JaHHbIE O HOMEPE cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalnu o COOTBETCTBMU) U CpOKe ero (ee) AencTBua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npoaykuua Npov3BOAMTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUMOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALen hyHKLMA MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENSA, YNTONHOMOYEHHOW U3rOTOBMTENEM Ha OCHOBaHWK A0OrOBOPA C HUM, ABNA-
etcAa OO0 «bCX BbiToBble Mprbopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, A.1 nut. A, oununan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHWA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npuBeaeHbl Ha TUNMOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe U/unu
B CONPOBOAUTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballel TeXHUKK M yxoaa 3a Hell NPOU3BOAUTENb PEKOMEHAYeT UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMbHble
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl U CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM Tpe6oBaHMAM KayecTBa TOBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA 0BecneyeHns MaKCUManbHOM HafAeXHOCTH B paboTe. 1o BCeM BONpocaM, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeACTBaMu No yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cnyxbbl
NOANEPXKKHU.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

®dupma n3rotoBuTENb NPEAOCTABAAET Ha NpUOBpeTEHHBIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM Npubop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHogaTenbctBom PO cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6bIToBoi nprbop, K KOTOPOMy Npu NoKynke 6bin
BbliaH rapaHTUIHbBINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNOBHUA, He NPOTUBOpPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana notrpeburenen

[aHHbii Npubop npefHa3HaueH ANA UCMONb30BAHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHNUX U UHBIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM NPEANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHeM BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0dKce NPEANPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. UcnonbaosaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBLIX OT BbIUEYKA3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMEM NPaBUN HaANexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dvpmeHHOM 3aBOACKOM TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obAasartensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPAHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet kK 06esnuueHmnio npubopa v K BO3MOXHbLIM HapyLIEHWAM NpPaBun ero
IKcnnyataymuu.

M3rotoBKTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NpUbope, ecnn cepBUCHOI cnyxGoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIM MOCTEe Nepefaym
npubopa notpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMNOPTUPOBKHM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMON
cunbl (Noxapa, NPUPOAHOM KaTacTPOMbl 1 T.M.), NoNafaHnsA BbITOBLIX HACEKOMBIX U FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (hAKTOPOB, a TakXKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLLEHUI TEXHUUECKUX TPeBOBaHM, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO SKCMyaTaluu, B TOM YUCNE HECTaBUNbHOCTH
napamMeTpoB 3MeKTPOCceTH, ycTaHoBNeHHbIx TOCT 32144-2013.

[ina nopTBepXAEHUA AaTbl MOKYMNKW nNpubopa npu rapaHTUMHOM PEMOHTE WK MPeSbABNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHHMii
ybeanTenbHO NPocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKH).
CobntofieHne peKoMeHAALMI U YKa3aHWUH, COAEPKALLMXCA B MHCTPYKLMHK NO IKCNNyaTaLmu (npasunax nonb3oBaHuaA), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3/bl NpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEePUOA BecnnaTHO PEMOHTUPYIOTCS UMK 3aMeHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTM UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmaumsa o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTePCKUE HaLLKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTL
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0BCNYyXUBaHMA HaXOAMTCA Ha
ouumansHom cante B MHTepHeTte: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyxOHHbIX KOMBAMHOB W MbinecocoB) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAeT 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AENUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOKYMNKU, NGO NpU HEBO3MOXKHOCTH ee OMpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA W3MENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa M3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecsay usrotoeneHus. [inAa onpeageneHns roga M3rotoBneHuna npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaBuTb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBepXKAEHHWE COOTBETCTBUA Hallei NPoAYKLWKM obAsaTenbHbiM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYyrnocyTouHblit TenedoH ANA 3BOHKOB Ha TeppuTopumn PO. B34C065N1-1M00  03/2017

PaspaboTaHo AN KM3HU



MHdopmaumsa o 6bIToBOM TeXHUKE, MPON3BeAEeHHOWN NoA KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusamMu ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 HoA6psa 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOA4aTEeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHum
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpae notpedutenen Poccumnckon Pepepauum

MpoAayKuus: COKOBbLKUMArKu, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIl 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbIl, KocheMOonku, MAcopy6ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHME! AccopTUMeHT NpoayKLun NOCTOSIHHO OBGHOBMSieTCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKN NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEProadPeKkTUBHOCTH,
NOCTOSHHO COBepLUEeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHO AeicTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopMaLmio 0 pekBu3nTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AEeCTBUS, akTyarnbHyo MH(opMaLmio o
Kracce W xapakTepucTUKkax aHeproathEKTUBHOCTU NPOAYKLMM, MHOPMaLMO 06 akTyarbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLUMU MOXKHO MOMyYnTb y opra-
HU3aLMK, BbINOMHAOLLEH YHKLIMM MHOCTPAHHOIO M3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin Pegepaummn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckasi, a.15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLLECTBNSET CBOKO AEATENLHOCTL MO NOATBEPXAEHUI0 COOTBETCTBUSA
NpOAyKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EMHO TaMOXEHHO TeppuTopUM EBPasniickoro 3koOHOMMYECKOTO COlo3a B COOTBETCTBUM C AeNCTBYIOLWMMM
TEXHUYECKUMU pernamMeHTaMu, B Ka4ecTBe YNONHOMOUYEeHHOro M3rotoBuTtenem nuua, a Takke BbiNoNHsAeT TpebGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKOHOM
P® Ne184-03 «O TexHU4ecKkoM perynupoBaHuUy» ANs Nvua, BbIMOMHSIOWEro YHKLUN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENSA Ha TeppuTopumn Poccuiickoit
DPenepaunu.
VmnopTtepom B Poccuiickyto ®egepaumio npoaykumumn, cepTuduLMpoBaHHON B kayecTBe cepuiiHo npoussogumoint, sensietcst OO0 «BCX BbiToBble
MpuGopel», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, 4.1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, 4.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUuKaLumm NpoaykumMm 1 OCYyLLECTBASIIOLLEN NepBUYHOE pa3mellieHne NPoayKLUun Ha
pblHke EBponeiickoro coto3a, siBnsietca Pobept Bow Xaycrepete M'M6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMNEHUE NPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, senseTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpyn nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHEHUU NPoOAyKLUMM CreflyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOKEHHbBIX B MHCTPYKLMM NO SKCrryaTtauum,
cnepyoWwmMMmn TpeboBaHUaMU:
+ 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM HarpyskaMm, KOTOpble MOryT MPUBECTU K MOBPEXAEHWI0 NPOAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKOBKY.
+ HeobxoanmMo usberatb NonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XWAKOCTEN.
Mepen nepeso3kor N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMNyaTaLuUm NPOAYKLUWW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K UCMonb30BaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
Mepen Hauanom akcnnyatauuy NPOAYKUWW, ANWTENbHOE BPEMsi HaxXOAMBLUEWCA Nof BO3AeNCTBMEM OTPULIATENbHOIM TemnepaTtypel, Heobxoaumo
Bbl[lepXaTb ee B YCIIOBUSIX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOMbKO YacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENsIoTCs NMPEeAnpUATUSMU PO3HUYHO TOPTOBNM B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
patenscTea.
YkasaHus no yTUnu3auum NpoayKLMM coaepaTcs B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuui U MOryT GbiTb YTOUHEHb! Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ina npoaykummn, peann3oBaHHO 3rOTOBMTENEM B TEHEHNEe CPOKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUMKAT ASCTBUTENEH NpK ee
nocTaeke, NPOAaXe 1 UCNOMNb30BaHUM (MPUMEHEHNI) B TEHEHUE CPOKa CryXObl, yCTaHOBMNEHHOTO B COOTBETCTBUM CO cTaTbel 18 3akoHa PO o sawuTe
npa. notpetuteneii. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKa3aH NpousBoauTenemM B NUCToBKe «MHMOpMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXuBaHUN».
MpoayKuma MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHa NO MoAernbHOMY oBo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Type») u ToBapHOMY
3HakKy Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKOBKy U (MNM1) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cooTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTENs GbIToBas TEXHWUKA MAEHTUMMLMPYETCS Mo creaytoLLen cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblii HOMep> / <UHLAEKC CEPBUCHOI CRyX6bI>

MartepuanbHbIli HOMep npefcTaensieT coboit GykBeHHO-LMdpoBoe 0603HaYeHne NpoaykumMn AnnHON He Gonee 10 cMMBONOB, UCMOMbL3yeMoe Npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603HauYeHneM unu Mopenbio GbiTooro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MaTepuanbHblii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTcs Mexay KogoBbiM crioBoM «E-Nr.» 1 Kocoi vepToit «/».
WHOeKkc cepBUCHOM CryObl — ABY3Ha4HOE LMpoBoe 0603HaYEHE, NPUCBaNBaEMOe eAUHULIE NPOAYKLMM B MPoLiecce NPOU3BOACTBA U UCNONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cryx00M.
OkcnnyaTtaumoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaTbiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme ANsi LUIMPOKOTO acCOpPTUMEHTa NpoAyKLWW, MO3TOMY U3roToBUTENEM
NpefyCMOTPEHO yka3aHue TOproBoro 06o3HaueHnst NpuGopa B SKCMITyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTbL NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaLMOHHOTO AOKYMeHTa K BbIToBOMY nprbopy, ConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM JOKyMEHTOM. YCTaHOBIIEHMUE B NpoLiecce NAeHTUUKALIMM COOTBETCTBIS XapaKTePUCTUK BGbITOBOTO NpGopa NonoXeHUsIM, CoaepXaLluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLMK, N3NOKEHHON B SKCMIYaTaLMOHHBIX OKYMEHTaX.
B cocTaB aKcnyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbBIX M3rOTOBMUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTL HACcTOALLAs MHCOPMALIMS, MHCTPYKUMS
(pyKOBOACTBO) MO AKCnyaTauum, nHhopmauus 06 yCrnoBusix rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXUBaHUS.
MapkvpoBaH1e NpoayKLUKM OCYLLECTBSIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnuyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOoM3BOANTLCS UHBIMM cnocobamm, obecneynBaloWMMM AOCTYMHOE W HarmsAHOe NpeacTaBneHne MHdopMaLum o
npubope B MecTax npogax.

O COK03a U/MNN TEXHUYECKUX pernameHToB EBPa3snitCkoro 93KOHOMUYECKOTo COoto3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykumn

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXAeHns COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeGOBaHMﬂM TEXHUYECKUX pernameHToBs TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyAapcTB-4neHoB TamoxeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KoHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IFI COOTBETCTBYET CrnefywnMm TeEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpoMarHuTHasi COBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6e30MacHOCTN HU3KOBOMNLTHOTO 0GOPYAOBaHUA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuyeHUM MPUMEHEeHUs! OMacHbIX BELLECTB B U3LENUSX SNEKTPOTEXHWKU WU PaaMOo3NeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHWUs
ero B cuny

BKkcnnyaTauyoHHble AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCS Ha PYCCKOM si3blke. QKCMIyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCcyJapCTBEHHBIX S3bIkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HANM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[HO NOMY4MTh Y TOPTyHoLLel OpraHN3aLun-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTBa-yeHa EBpasunitckoro 3koOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLms 0 koMNnekTaLuy NpoAyKLMM NpecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnaTtHoii «ropsiyen NMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHa B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTtudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
o6osHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | Peructpaumon- Data | lleiicTayer | M3rotoBu-
Hue ™R HbI HOMep Bblaauun Ao Tenb Hue ™n HbI HOMep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Crnosetua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Crnosenus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A546.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepbl, U3mensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crnosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnoseus MUM4880 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM52131 CNUMS50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHns
MMB21POR CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurai MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14000 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMS8L20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMS59343 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosenus MUMS59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32800 CNUM60A | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosenus MUMO9AE5S00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CrnoseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CrnoseHua
MSM26508 CNHR15 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
0 CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
{] CNHR25 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ Crosetus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetua MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW68640 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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kk TuicTi peTTe nanganaHy

TwuicTi peTTe nanganany

Byn KypbInfbl TEK Xeke ynae nanganadyra apHansaH. bynsimapl
TeK KaHa asblK-TyMiK eHIMAEPIH KanbINTbl TYPMbICTbIK KefieMae MeH
yakbITTa eHeY YLWiH KongaHblHbI3. PyKcaT eTinreH Makcumanablk
KernemaepaeH acbipMmaHbi3. =» «Peuenmmep» MbiHa 6emmi
KapaHbI3: 153

Byn OyibIM a3bIK-Tynik eHIMAEpiH apanacTbIpy, Uney XaHe KaryFa
apHarraH. KypbinfbiHbl backa 3aTTekTepai Hemece 3aTTapabl eHaey
YLWiH KongaHyra 6onmangpl. LbirapyLbl TapanbiHaH KongaHy YLiH
pykcart eTinreH 6acka Kkocarnkbl benekTepiH KongaHraHga KocbiMLla
KorgaHy Typnepi ae MymkiH 6onagbl. Kypbinfbl TEK pyKcaT eTinreH
GerniekTep MeH kepek-kapakTapmeH nanfanaHbiHpI3. ElukallaH
Kepek-kapakTapabl 6acka Kypbinfbinap yLUiH nanganaHoaHbI3.
Kypbinfbl 6enime TemnepatypacbiHaarbl iLUKi xalinapaa faHa xeHe
TeHi3 geHreniHeH 2000 m geniHri GMIKTIKTe KongaHyfFa apHasfaH.

MaHbI3ab1 Kayinci3gik Typanbl marnymaTtrap

Ocbl nanganaHy HycKaynblfbIH MyKUAT OKbIMN LbIFbIHbI3 XXOHE cakTan
KombiHbI3! KypbinfbiHbl 6acka Gipeyre 6epreH kesne oCbl HyCcKaynbik
Ta Bepinyi kepek. bybiMabl NanbIKTbl TYpAE KongaHy Typansl
HycKaynapra can opekeT eTiriMereHae OCbl 9pekeTTepaeH LblFaTbiH
WbIFbIHAAP YLUiIH eHAIpYLWi TapanblHaH Keningik 6epinvens;.

Byn ByrbiM oeHe, cesiM XaHe akbin-on KabineTTepi WwekTeyni,
COHbIMeH Bipre Taxipnbeci xxaHe Ginimi XeTkinikcia agamaap
TapanbiHaH Tek 6akbinay acTbiHaa 6onFaHaapbiHAa, Hemece Byrbimapl
Kayincia Typae kongaHy 6oMblHLLA MaiMETTEPIH e34epiHe XayanTbl
TynFanapgaH anbin, ocbl 6ybiMAbl KongaHyaaH navga 6ona anatbiH
KayinTepai TyCiHreHaepiHae faHa KongaHbina anagbl. bananapgp!
KYPbIFbIFa xaHe Kabenbre >akblHAaTNaHpl3 XXeHe orap KypbiifbiHbI
nanganaHbacblH. bananapra ocbl KypbifFbIMEH OMHayFa pyKkcar
eTneHi3. bananapra Tazanayra xxaHe TEXHUKambIK KbIBMET KepceTyre
Gonmanabl.

A ©pTeHy XdHe INeKTp TorbiHa Tycy kKayni!

m KypbinfbiHbl TEK epexenep GonbIHLLIA OpHaTbISFaH XXepre KocblrFaH
po3eTKa apKblibl anHbIMarbl TOKTbIK TOK XeniCiHe KOCY MYMKIH.
[LLKi 3NeKTp cbiMOapbIHbIH XXepre TYMbIKTay XYMECIHIH epexenepre
CoMKeC NanblKTbl TYPAE OpHaTbIIFaHbIH TEKCEPIHI3.

m bynbimapbl Tek KaHa pmpmanblK TakTanwaga KepceTinireH ManimeTTepi
OoWbIHLLIA iCKe KOCbIN KornaaHbiHpI3. Erep 6yibiM HEMECE OHbIH,
KyaT CbiMbl 3aKblMAarnca, oHbl nanganaHbaHpi3. KayinTi xxargannap
TyblHAATNAC YLUiH, 3aKbIMAAHFaH Xenire KOCy CbIMbIH aybICTbIpy
CUSIKTbI BapnblK XXeHOeY XXYMbICTapbIH Bi3aiH KbIBMET KOPCETY
XeHiHAeri BinikTi KbI3METKepNepiMi3 opbiHAAYbI KEPEK.
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MaHbI3abl Kayincisgik Typanbl MafnymaTttap kk

KypbIiFbIHbI eLlkallaH Tanmep Hemece KallblKkTaH 6ackapblnaTbIH
po3eTkanapfa KocrnaHbl3. KypbiifbiHblI Nanganany KkesiHae
Bakplnan TypbiHbI3!

KypbIiFbIHbI bICTBIK BETTEP YCTIHE HEMECE KacblHa KOMMaHbI3,
Mbicanbl, KoHdopka nnuTtanapsl, opHaTty. XKeni kabeniH bICTbIK
OenikTepre TUri3deHi3, eTKIp LUETTEPIHEH TapTNaHbI3 HEMece
TacbiMangay TyTkacbl peTiHae narganaHbaHbI3.

Heri3ri KypbinfbiFa ellkalaH cy TUrisdbeHi3 Hemece blabIC XYFbILL
MallnHarFa canMaHbl3. bymeH Tazanay KypanbiH KongaHbaHbI3.
KypbIiFbIHbI biftFanbl KOSIMEH KongaHyfa bonvangpl.
BynbiMabl 8p nanganaHygaH CoH, OHbl 6akblnaycbl3
KanablpraHbiHbI3[a, KypacTbIpbin opHaTy4aH angbiH,
DernwwekTereHiHiaae Hemece TasanaraHblHbI34a XXeHe KaTenik
nanga 6onfFaHga spkallaH XenigeH axblpaTbiHbI3.

/\ XKapakatraHy kayni 6ap!

YKyMbIC icTeTinreH kemekLui Kypan He Kocankbl benwekrepai
anmMacTbipy angpiHaa, OyrMbiMAabl eLwipin, XenigeH axblpaTy Kepex.
AltHanmanel TyTkaHbl TyCipyAe KOpnycTbl ycTaMaHpI3, aiTnece
caycak Hemece KOI KbICbInbI Kanybi MYMKIH. By/ibIM KOCyrbl
OonFfaH Ke3ge, anHanMarnbl TYTKaHbl PETTEMEH,S3.

AcnanTtapgbl TEK OpHaTbIfIFaH Kece, OpHaTbIfIiFaH Kaknak >xaHe
OpHaTbISIFaH XeTeK kKanTamacbiMeH nanganaHbiHpi3! Kepek-
XapakTapabl nanganaHfaH Kes3ae KeCceHi, KaknakTbl XXoHe XeTek
KanTamacblH HyCKaynblK 60MbIHLIA OpHATbIHbI3!

KongaHy 6apbicblHAa KONMMEH KECEHI HEMeCce TONTbIPY LUaxTacblH
ycTamaHpI3. Elkangan sattapgpb! (Mbicansl. LML) Kecere
Hemece TONTbIPY LWaxTacbkiHa KiprisbeHja. Kon, walu, Kurim xeHe
backa »xabablkTapabl anHanbin TypraH GenweKkTepaeH anbic
yCTaHbI3. XKeTek ewipinreHHeH KeuiH 6ipa3 yakbIT )KyMbIC icTen
Typanbl. XKeTek TomnbIFbIMEH TOKTaraHLLa KYTiHi3.

EwkalwaH acnan neH Kepek-xapakrapabl Hemece 2 Kepek-
XapakTbl 6ipaen nanganaHbaHpl3. Kepek-xapakrapapbl KongaHraH
Kesge onapapl XXeHe oHbiMeH Gipre 6epinreH kongaHy Typarnbl
HYCKaynbIKTbl YCTaHbIHbI3.

Kepek-xapaktapabl nanganaHyna kepek-xapakrap MeH
XeTekTepaeri TycTi 6enrinepai eckepinja.

A TyHWbIFY Kayni!
Bananapra opam matepuangapbiMeH onHayFfa pyKkcaT eTneH;js.

A Hasap ayaapbiHbI3!

KypbInfbl eLKallaH asblK-TYNIKTEPAl eHaeY YLWiH KepekKTi
yaKbITbIHAH y3afblpak yakblT 60Vbl KOCbISbIN KONbIIMaybl a3biM.
boc TypiHae icke KocnaHbI3.
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kk MaHbI3abl Kayincisgik Typansl marnymatTap

m 3uaHgapabl 6ongbipmay yLUiH XXeHe Keaepricia XXyMbIC icTey YLUiH
KYMbIC aMaFbl XXaKCbl XETINETIH, biFanablkka Te3iMai, KaTTbl, TEH,
KYPFaK >XaHe XeTepnik agspexeae yrkeH 0onbl Tuic.

MaHbI3abI!

KypbInfbiHbl ©p NaiganaHyaaH coH HeMece y3aK yakblT nanaanaH6an
XypreHae a6aeH TasanaHbl3. =» « Tasanay xsHe Kymy» MbiHa 6emmi

KapaHbi3: 153

Bosch ¢mpMachbIHbIH XaHa OyWbIMbIH
caTbin anfaHbiHbI30EH KYTTbIKTalMbI3.
Bi3piH 6ybiMaapbIMbI3 Typanbl
KOCbIMLLA MarnimeTTepAai Be6-
canTbiMbI3ga Taba anacbis.

www.bosch-home-com

BizaiH KypbINFeINap ganbiM XeTingipeai.
Con ywiH kenbip dpyHkumanap ocbl
Hyckayda cvunatTanfaHHaH avblipMallbifbiFb
6onaabl. byn xarganga 6i3giH MHTEPHET
TopabbIMbI3a OCbl HYCKaYMNbIKTbIH XXaHapak
HycKkacbl 6apnblfbliH TEKCEPIHI3.

Ocbl NnanganaHy HyckaynblifbiH nanganaHy
YLUiH: OCbl HyCKaymbIKTbIH >xaH 6eTTepiH
awblHbI3. OHAa apin XoHe HemipnepmeH
KepceTinreH cypetTtep 6ap, onapapl OcCbl
HycKaynblKTa Xui Mblcanfa kenTipineai
(MbIcanbl, =% cypeTTep katapbi [E1).
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>Kannbl manimettep kk

Xannbl manimeTTep

BeTTik »afblHaH albin alblHbI3.
= A cypet
Herizri 6ynbim
1 AnHanManbl aXblpaTKbILl
a XapblKkTaHgbipy weHoepi
(>kyMbIC KepceTKiLLIi)
b PetTey wkanachbl
Bocary Tynmeci
AriHanManbl TyTKa
Bac xeTek (capbl)
a AcnanTtapabl eHri3dy YLiH caHbinay
5 Anfbl xeTek (capbi)
a Xertek kantamachl
6 ApkKa xeTeK (Kbi3blJl)
a >Kerek kanTamachl
7 KabGenbgi xuHakray 6enimi Hemece
Kabenb oparbIw*
8 Kece ywiH caHbinaynap

Backapy naHeni
9 ®DyHKUMANBLIK TYyUMeLLenep
a OyHKUMAHBI TaHOAy NnepHenepi®
b [MapameTpnepai opHaTy TynMeLlikTepi
10 Oucnnen
Kece
11 Tort 6acnanTblH 6onatTaH
apanacTbIpfbilW bigbICc
12 Kaknak
a TonTbipy Wwaxrachl

Kypanpap
13 MpodbeccuoHanabl ninmeni 6ynfaybiw
a Koprarbll Kaknak Tactay
nepHenepimMeH
14 MpodeccnoHanabl KakKbILL
a Koprarbilw Kaknak Tactay
nepHenepimeH
15 WUneriw
a Koprarbll Kaknak Tactay
nepHenepimMeH

A WN

* Kip >KyfblLL MalLnHaFa 6annaHbICTbl
Hyckay: Ynrire 6ainaHbICTbl peTTe acyin
KOoMbaViHbl backa Kepek-xapakrapMeH
KeTKisineni.

BipiHwi nanpanaHyaaH
anabiH

YKaHa KypbInfbIHbI NaganaHynaH anabiH
OHbl TOSbIK aLUbIM, Tasanan Tekcepy Tuic.

Hazap ayaapbiHbI3!

3akpIMaanfaH KypbifbiHbl LUKALLAH icke

KocnaHbI3!

m  Heri3sri Kypbinfbl MeH Gapnbik kepek-
Kapaktapgbl opamMaaH LubiFapbin 6ap
opaM matepwuarnbiH anbin KOMbIHbI3.

m  Bapnblk 6enikTepiH TONbIKTbIFbIH
TeKcepin KepiHETIH 3nsHAapbl 6apnbiFbIH
TekcepiHis. = [ cypet

m  Anfawkbl naganaHynaH angbiH a6aeH
Tasanan KypraTbiHpbI3. =% « Tazasay XoHe
Kymy» MbiHa 6emmi KapaHbi3: 153

Kypampaac 6enwekrep MeH
6ackapy anemeHTtTepi

TycrTik 6enriney

XKetekTepain TycTepi Typni (kapa, capbl
XoHe KbI3bin). Ocbl TyCTiK Benriney kepek-
Xapakrapga Aa Tabbinagpl. Ocbl kepek-
XapakTtapapl Tek bipaen TycTeri xetekTe
navganaHbiHbI3.

XeTtekTep

=> [\ cypeT

Kypbinfbiga 3 Typni xetektep 6ap.
Bac xeTek, kapa (4)

Acnantapabl nanganany yLiH
Hemece Kepek-xapakrapgbl
OypbIWTEIK GepinicneH naganaHy.

Anfbl xeTek, capsbl (5)
Kepek-xapakrapabl capbl
BipikTipriluneH nanganaHy yLuiH.
Apka xeTek, Kbi3bin (6)
Kepek-xapakrapapbl Kbl3bin
BipiKTipriluneH nanganaHy yLuiH.

@8 @

XeTek kanTamachbl
(5a xxaHe 6a)
MaviganaHbaraH xeTekTepai kanTtay yLUiH.

KocbiMLia manimeTtTtep: =% «)KabOobikmap»
MbiHa 6emmi KapaHbI3: 158
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kk Kypampaac 6enwektep MeH 6ackapy anemMeHTTepi

Ouvcnnen

= [\ cypet

Oucnnenge napametpnep, ManimerTep,
katenik xabapnapbl xxaHe MaHaep
kepcetneai. OHaa y3ak MaTiHAep OHHaH
COJIFa XYpin ©3AepiH TOMbIFbIMEH KepceTesi.
Mbican:

[ ALULITKAH K | AMbIP
BYP OLWIP M/A 2 |cex YCT

\ J

[ KAH KAMbIP |
<—

M/A 2 cek ¥CT

| J

MaTiHaep kepceTineTiH Tingi esrepTyre
6onagbl. = «barbimmamarnap» MbiHa
6emmi KapaHbI3: 146

PYHKUMANbIK TYUMeLuenep

=> [\ cypet

Kypbinfbiga 3-5 dpyHKUMANbIK nepHenep

Gap (ynrire 6annaHbICTbI), OrapmeH
KocbIMLUA (PyHKUMANAPAb! )KeHe aBTOMATThbI
6argapnamanapbl TaHAayFa XeHe peTTeyre
6onagbl.

& + SensorControl Plus /

& 6arapgapnama TaHgay / Kepi
Q_) *

— *

Tanwvep / Tangay / Kepi
Tapasbl / Opam / Kepi
—  TaHpay / maHaepai keMity
-+  Tanpay/ meHaepai kebenty

* Kip XyFblll MalUMHaFa GaiinaHbICTbI

®DYHKUUAHbI TaHZay

nepHenepi & / © /

Kbicka 6acynaH apkbinbl TaHganFaH
dyHKumA GenceHaipineai. bacein ycray
apKkbinbl TaHAanFaH yHKUMSAaH LbiFackIs,
aucnnenge kanta «OptiMUM» nanga
oonagbl.
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Hyckay: nepHenepgi caycakneH a3 Tuin
navganaHyra 6onagbl. AcxaHa KonfFabbiH
KMI0 MepHenepaiH XyMbICbIHa acep eTyi
MYMKiH. 3aTTapMeH Tuio (Mblcansbl, LeMiLL)

MYMKIH emec.
O

AWHanmansl aXblpaTKbiLU
XapblKTaHAbIPY
weHbepimeH

= [ cyper

AViHanmanb! axblpaTKbILUNEH KepeKTi
Xblngamablk TaHaanaapl, aBTomaruka icke
Kocblnafbl HeMece Kypbirrbl ewesi. XXymbic
icTey kesiHAae KipicTipinreH xapblKTaHabIpy
weHbepi xaHagb!. KypbinfoiHbiH 6ackapybiHaa
Katenik navga 6orca, aneKTpoHabIK
CaKTarbILLTap iCTen karnca Hemece KypbirFbiaa
akaynblk 6ornca, KypbinFbl 6acka Kocbinvaiapl
YK8HE apbIKTaHAbIPY LLEeHGEPI KaHaab!.

YcTtaHoOBKM

M/A M/A napameTpiHae eki Typni
dyHKUmsinap 6ap:
CrtaHpaprt (M):
MOMEHTTIK KOCY €H, XOfFapbl
aviHanblMaap caHbIMeH / Xblrgam.
AXbIPaTKbILTHI KEPEKTI y3aKTbIKTa
YCTaHpbI3.

SensorControl Plus meHeH (A):
Y3aKTbIfblH aBTOMATThl PETTEY.
ABTOMaTMKaHbl OenceHaipreHHeH
coH ewwipriwTi M/A-re petten ocbl
Kyraoe GipHelle cekyHA YCTaHbI3.
Kockpilw M/A HykTeciHae Kanbin
aBTOMaTWKa asikTanfaHHaH COH,
O-re cexipeni. Acnan eLipingi.
=» «SensorControl Plus meHeH
natidanaHy» MbiHa 6emmi
KapaHbI3: 149

TokTaty / ©wipy

«Kocy» yHKUUSCBIH €H TOMEH
alHanbiMaap caHbIMeH / eTe
aKblpbIH

Kbingamablk 6ackbiTapbl

1: TeMeH ariHanbIMaap caHbl /
aKbIpbIH

7: eH xoFapbl anHanbIMaap caHbl /
Xblngam
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Kypamaac 6enwektep meH 6ackapy anemeHTTepi kk

Kypanaap

=> I\ cypeT
MpodeccuoHanabl ninmeni
Gynfaybiw

Kambipgb! 6ynrayra apHarnraH,

MbICarbl,KEKCKe apHasfaH KaMblp

Hemece mycc. Kapnbl My3 Hemece kinerengi

KeTepy YLUiH.
MpodreccrmoHanabl KakKbIL
YKyMbIpTKa aKybI3blH, Kinerengi kary ‘“')\
)K8HE XeHin kamblpabl Oynrayra
apHarnfaH, Mbicansbl, Buckeut
KaMblpbl.
YLWiH (MbICarbl, alwbITKbl KAMbIP) >
uney >xeHe ManganaHbanTbIH
WHIpeQVEHTTepai apanacTbipyfa apHarraH
(MbIcansbl, Mewis, Lokonaa nnuTkanapb!).
Xbingamablk 60MbIHLIA YCbIHbICTAP

Q  Typni uHrpegneHTTEPai Kocy
X8He abavinan apanacTbIpy YLUiH
(MbIcanbl, KemipLUITINIreH aKTbl
KeTepy YLLiH)
WHrpeaneHTTEPAi KOChIN
apanacTbIpy YLUiH

3 AybIp Kamblpnapdbl UnerineH
uney yLuiH

WUneriw
AybIp KamMblpriapgbl UneriwneH uney

5-7 WHrpeuneHTTEPOi KOCY XOHE KafFy
YLWiH (MbIcansl, kineren) Profi
Flexi kakkbiwineH Hemece Profi
OynraybllneH

M/A  Acnantapgbl SensorControl Plus

=» «SensorControl Plus me+HeH
nati0anaHy» MbiHa 6emmi
KapaHbi3: 149 MeHeH nanganaHy
YLLiH
AcnanTapgbl oan petrey
Kypbinfbl 3aybiTTa Profi Gynraybill KeceHiH,
TYOiH a3 TUETIH eTin peTTenreH, ocbinan
WHrpeaneHTTep Gip GipiMeH »akcbl
apanacagbl. Erep acnantap kece Ty6iHe
TUCE HEMECE y3ak Typca, apanbIKTbl OHaM
peTTeyre 6onaapl. =% «Acrianmapdbi 0o
pemmey» MbiHa 6emmi kapaHbi3: 155

AnHanmanbl TyTKa

= [d cyper @
AnHanmanbl TyTKa XXofapblifa

KanbIpbInbIN acnan HeMece Kece
opHaTbinagpl Hemece weLlineai. AHanManbl
TyTKa «EasyArm Lift» dyHKumnsiceimeH
»KabgbIKTanfaH, on aiHanmarnbl TYyTKaHbIH
XbIKYbIHA Koraay KepceTegi.

Kece meH Kaknak

— [ cyper

KypbinfFbl apHaribl KECEMEH XeTKisineai, on
KOMbINbIN COCbIH BypanbIn Heri3ri KypbinfFbiFa
GekiTineni. Kaknak aiHanmanb! TyTkaga
GekiTinin anHanmanel TyTka keTepinreHae
aBTOMaTThl albinagbl.

Acnantapabl OpaHTy XaHe LeLly
— [H cyper

AcnanTtap KopfafblILL KaknakTa Tactay
nepHenepimMeH »xabablkTanagpl, on
acnanTapgblH OHaW LeLlinyiHe KbiaMeT
eTeqi.

AcnanTtbl opHaTy: TyTKbILTLI anfa
GarblTTan acnanTbl TipenreHwe 6ac xeTekke
canblHbI3. Koprafbill kaknak »eTekTi
KkanTangpl.

AcnanTtbl anbIn TacTay: eki Tactay
nepHernepiH acnan LWblkKaHLa 6acbIHbI3.
Kypangabl KeTeKTeH LblFapblHbI3.

Kabenb oparbiw®*
= [A cyper :@
Ynrire 6aMnaHbICTbI: KypbiSifbl

XVUHaFblHAA aBTOMaTThl kabernb oparbill 6ap
6onapgbl. Katapaarbl xeni kabeniH kanaynbl
y3blHAbIKKA AeniH (Makc. 125 cMm) wbiFapbim,
Oasy bocaTbiHbI3; kabenb byFaTTanagb.
Kab6enbAiH y3blHAbIFbIH a3aUTbIHbI3:
kabenbai can TapTbin, kanaynbl Y3bIHAbIKKA
[OewiH xalblHpl3. CogaH KeliH kabenbaj
KarTagaH TapTbin, 6asy 6ocaTtbiHbI3; kKabenb
TOKTaTbINaabl.

MaHbI3gbl: Kabenbai KonmeH canMaHbi3.
Kabenb KbiCbiNFaH ke3ae, OHbl TOMbIFbIMEH
LbIFapbIn, XanblnyblHa KanTa MyMKIHAIK
GepiHi3.
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kk HanbiHoay

Kabenbai xxmHakray 6enimi
=> I\ cypeT

= ©

Ynrire 6anMnaHbICTbl: KypbinfbiHbI

kabenb beniMLLeciMeH xababikranfaH. Xeni
kabeniHiH y3blHObIFbI Kabenbai TapTy Hemece
cany apkblinbl cavikecteHaipyre 6onagpi.

BekiTy xynenepi

Kypbinfbiga Typni 6ekiTy xxynenepi 6ap.
=> «bekimy xylenepi» MbiHa 6emmi
KapaHbI3: 155

DanbiHpay

m  Herisri KypbInfFblHbI Ta3a XXaHe TypaKTbl
Tabara KOWbIHbI3.

m Keni kabeniH kepekTi y3blHAbIKKA
LWbIFapbIHpI3.

m bocaty TyvimeciH 6acbin, anHanmarnsl
TYTKaHbIl TipenreHwe KeTepiHis.

m  KaknakTbl TONTbIPY LWaxTacbiH anfa
KapaTbin 6ac eTekke canblHbI3.

m  KeceHi opHaTbiHbI3. OHAa Heriari
KYPbINFbl CaHplnaynapbiH eCKepiHi3.

m KeceHi TipenreHwe carar TiniHe kapcol
OypbIHbI3.

Herisri kypbinfbl 6acka nanganaHyra gavibiH.

MaHbI3AbI: KypbInFbIHbI XXYMbIC aiMarbiHAA
XKbIMKbITNAaHbI3, cebebi 6yn Tapasbl
XKYMbICbIHa acep eTeqi. KypbinfblHbIH, XalbiH
©3repTy YLUIH OHbl KOTEPIHI3.

BarbiTTamanap

m Bbocaty TyiiMeciH Gacbin, anHanmarnsl
TYTKaHbl TipenreHwie TeMeHre 6acbiHbI3.

m  AwaHbl po3eTkara xanfaHbi3. Kip xyy
MaLlvHa KOCbInapl.

m  [Oucnnenge «OptiMUM» nanpa 6onaabi.

Hyckay: erep kypbinfbl 6enrini 6ip yakeitta

kongaHbaca Hemece Gackapbinmaca,

OVCNNen akbIpbIH BLUIM KYTY pexvMiHe eTeai.

Kes kenreH nepHeHi 6acyaaH coH «OptiMUM»

kanTa nanpga bonagpl.

m ® xeHe + nepHenepiH KOHMUrypauws
Ma3ipi albinFaHwa Gipaen 6acoin
TYPbIHbI3.

m O meH + nepHenepiH KanTa xibepy.

146

MapamTtepai TaHaay

m O nepHeciH Kbicka 6acy apKbinbl 6ip
GipiHeH coH TeMeHaeri napameTprep
narnga 6onagpl.

- TN
[vcnnen maTiHAEpi KepceTineTiH Tin.

— [bIBbIC
CvrHangblk OblObiCTapablH KaTTbiNbIFbl —
MapameTp 6 6ackKbiLNEeH eLUiKTEeH
KaTTblfa AeniH.

— XAPBIKTbIK
[vcnnen xapbIKTbinbifbl — MNapameTp
6 BackbIuTa KOHBIPAAH >Xapblkka AeWiH.

— BIPMIKTEP (tapasel 6ap ynrinepzae)
TapasblHbIH kepceTy Gipniri — rpamm (g)
Hemece yHT (Ib).

EanITl'app,bl O3repTy XKaHe

cakray

m |+ Hemece — MepHeCiMeH afbiMablK
napameTp e3reprineg,.

m O xeHe + nepHenepiH aucnnenae
«CAKTANObl» ancnnenae nanaa
6onfaHblwa 6ackin ycTaHbI3.

m O meH + nepHenepiH kaiTa xiGepy.
©3repTinreH napameTpnep cakrangsbl.

Mbican: Tingi petrey

=> KbiCKa HyCKayAbl Aa KapaHbI3

m O xoHe + nepHenepiH KOHUrypauus
Ma3ipi awbinFaHwa Gipaen 6acbin
TYPbIHBI3.

m O meH + nepHenepiH kaiTa xiGepy.

m O nepHeciH Tin TaHgaybl nanga
bonraHwa 6aca 6epiHi3.

Tin
KA3AK

m KanaraH Tin kepceTinreHwe geviH +
HemMece — OpHaTbIN KO TYMMELLIriH
6acblHpI3.



m O xeHe + nepHenepiH aucnnenae
«PETTEY CAKTANObl» ancnnenae naga
OonfaHbilwa 6ackin yCTaHbI3.

PETTEY
CAKTANApI

m [vcnnenge Tin Tanaay navga 6onagpi.

m O meH + nepHenepiH KaiTa xibepy.
Tin Tangay cakranagpl.

m  OyHkumansik nepHenepaid (&/O/&)
GipiH aucnnenge «OptiMUM»
kepcerTinreHwe 6aca 6epiHi3. Acnan
XYMbIC iCTeyre favibiH.

Hyckay: Erep Kypbinfbl anHanvansl

aXbIpaTKbILLNEH KOCbINica Ma3ipaeH aepey

LIbIFAChI3.

Kocbimwa cyHkumanapcbI3
nanganady

A XapakatraHy Kayni 6ap!

— Xeni awacbiH Tek ByNbIMMEH >XYMbIC
iCTey YLUIH KaXeTTi opekeTTep eTkisinin
)XOHe eHiMaep MeH 3aTTap AalbiHaanbIn
KOWMbINFaHaa FaHa anekTp poseTkacblHa
XKarnfaHpl3.

— KonpaHy 6apbicbiHAa KONMEH bIAbICTbI
Hemece TONThbIPY LIaxTacblH yCTaMaHbI3.

— Tek KOMbInFaH KaknakneH XXyMbIC iCTEHi3.

— AnHanmansl TyTKaHbl XbIIDKbITYAaH
angblH Hemece acnanTapapl
anmMacTblpyaaH anablH XXeTeK ToKTayblH
KYTiHi3.

— Kayinciagik cebentepiHeH xeTek Kopray
KaKnaFblH arfbl >XoHEe TOMEHTi )KeTeKke
OpHAaTbIHBI3.

MaHbI3abl:

— Herizri KypbinfbiHbl «JanbiHaay»
TapayblHOa cunatTanfaHgan
OanblHOaHbI3.

— Erep kece gypbiC opHaTbinmaca,
KYPbIFbl KOCbINManapl.

Hyckay: «YAKbIT» cpyHKUmMsCHI 9p

nanganaHyaa aBTomarTbl 6actansbin,

JaviblHAay yaKbITblH ecenTen OHbI

auvcnnenge kepceregi.

KocbiMLwa dyHKLUMANapcbl3 nanganady kk

=> cypeTTep Katapbi [d

1. [danbiHoay maceneciHe GanaHbICTbl
Profi Flexi 6ynraybiww, Profi KakkbiLw
Hemece uney inreriH TaHoaHbI3
=> «Kypandap» mbiHa 6emmi
KapaHbi3: 145.
TyTKbIWTHI anFa 6afFeiTTan acnanTbl
TipenreHLle 6ac XeTekke canbiHpI3.
KopfafblILL Kaknak >XeTekTi kanTanabl.

2. ©HpgeneTiH MHrpeaneHTTepai kecere
canblHpI3.

3. bBocary TyimeciH 6ackin, aviHanmansl
TYTKaHbI TipenreHLe TeMeHre 6acbiHbI3.

/\ Kapakartrany kayni 6ap!
AliHanmarnbl TyTkaHbl abarnan TycipiHia!
Caycakrap Hemece Konaap KpicbinMayblHa
K3 XeTKi3iHi3.

K¥prJ1FbIHbI ictety
AllaHbl po3eTkarFa »arfaHpl3.
Oucnnenge «OptiMUM» nanga 6onaabl.

5. AnHanmanbl axblpaTkbILLThl Kanaynbl
Kagamra KovblHbI3 (= «)KblidamoblK
bolibIHwa ycbiHbIcmap» MbiHa bemmi
KapaHbI3: 145).

Oucnnenae «YAKbIT» naaa 6onbin
©TKEH BHAEY YaKbITbl MUHYTTEDP MEH
cekyHATapaa kepceTineai.

Hyckay: 60 myHyTTaH y3ak 6onfFaH yakbiTTaH

6acTtan, KocbiMLUIa caFaTTap kepceTineai:

«1:01:30».

6. WHrpeoueHTTEpai KepekTi HaTuXe
KETINreHLue eHaeH;s.

7. AiHanmans! axslpatkbiwutel O
KadamblHa KOMbIHbI3. XKeTek ToKTaraHLa
OeWiH KyTiHi3. AlWaHbl LWbifapblHbI3.

8. bocarty TynmeciH 6acbin, aHanMansl
TYTKaHbI TipenreHLe KeTepiHis.

9. KeceHi carar TinimeH keTepinreHwe
OypaHbI3. KeceHi anbin TacTaHbI3.

10. Exi TacTay nepHenepiH acnan LWbIKKaHLa
6acbIHpI3. Kypangbl xxeTekTeH
LbIFapblHbI3.

11. KaknakTbl XXETEKTEH LUELLIHi3.

12. bapnblk 6enwekTepai nanganayHyaaH
COH Ta3anaHpl3. =» « Tazasnay xoHe
Kymy» MbiHa 6emmi KapaHbi3: 153
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kk YakbIT oHe Tanmep PYyHKUMACBLIH nainganaHy

Hyckay: XXaHa Kypbinfbl MEH OHbIH,
YHKUMANAPbIMEH XaKCbipaK TaHbICY YLUIH
6i3aiH nanganaHy mMbicangapbiMbi36eH
TaHbICbIHbI3. =% «Peuenmmep» MbiHa
6emmi KapaHbI3: 153

UHrpeaneHTTEPMEH TONTHLIPY
©Haey kesiHOe KanFaH NHrpegueHTTepai Aa
carnra bonagpl.

= [d cypet

m  Kypbinfbl icTen TypraHaa KanfaH
WHrpeguneHTTepdi abavinan TonTeIpy
LUaxTacblHa carnblHbI3.

A XapakatraHy Kayni 6ap!

KongaHy 6apbicbiHAa KONIMEH KeceHi Hemece

TONTbLIPY LIaxTackiH yctamaHpI3. Ewwkangan

3atTapabl (Mbicanbl. LWeMill) kecere Hemece

TONTbIPY LUAaxTacbiHa KiprisoeHis.

=> cypetTep karapbi [l

1. YnkeH kenemaepai Hemece
WHIpeaneHTTep i cany yLiH, bypama
ewipriwTi O KyiiiHe peTTeHis. XKeTek
TOKTaraHLa AeNiH KYTiHj3.

2. bocary TynmeciH 6acbin, anHanvansl
TYTKaHbI TipEMreHLLIE KeTEPIH|3.

3. WHrpegmeHTTepi Tikenem kecere
canbiHbI3. Bocaty TyimeciH 6achbin,
aviHanMarbl TYTKaHbl TipenreHLe TeMeHre
GacbiHpbI3. Oucnnenge «OptiMUM» naiiga
bonaabl. HrpegneHTTepai eHoeyai
XKarFacTbIpbIHbI3.

YakbIT )XoHe Tanmep

YHKUMACLIH NanganaHy

KypbInfFbl yakbIT xaHe Tanmep
PYHKUMSACBIMEH XabaplkTansaH. TemeHaeri
yHKUMAANApAbl OpblHAAY MYMKIH:

«YAKDBIT» cpyHKUMACHI

OTKeH eHaey yaKbITbIHbIH KOPCETKILLi

(ctaHpapTThl NapameTp). «YAKbIT»

(DYHKUNACHI a3blK-TyNiKTepai eHaey

GacranfaHga aBTomatTbl icke Kocbinagpl.

Hyckaynap:

— ©Hpey kesinoe O nepHeciHe Kbicka
Bacbin «TAMMEP» (yHKUMSIChIH KOCIHbI3.

— ©Hpey kesinae O nepHeciHe 6acbin
kepceTkilTi «00:00» eTin KakTapbIHbI3.
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«TAMMEP» doyHKUMACHI

KepekTi yakbITTbl peTTey. Erep yakbIT

eTce, curHanablk AplObIC LWanbIn eHaey
asiktanagbl. byn yHKUMAHBI a3blk-
TynikTepai eHaemen aa nanganadyra
6onagpl (Mbicanbl, a3blK-TyniKTepai KavHaTy
Hemece AeMarnbIC YakbITbl YLUiH).

=> cypetTep Katapbi I
KypbInfbiHbI JanbiHAAY.
MHrpeaneHTTEepAai TONTIPbIHbI3.

2. AuwaHbl po3eTkara xanfaHpl3.
Oucnnenge «OptiMUM» nanga 6onaabi.

3. O TynmelueciH 6acbiHbI3. Jucnneiine
nanaa 6onaabl «00:00».

+ Hemece — TymmeLliriMeH eHaey
YaKbITbIH peTTEH|3. TynmeLUikTi 6acbin
ycTan MaHAepai XbinaaMmblpak esreptyre
©onagbl. PeTTenreH eHaey yakpiTbl LIaM.
5 MUHYTKe cakTanagpbl.

5. AiHanmanbl axbIpaTKbIWTbl Kanaynbl
KagamFa KOMbIHbI3.

6. [ucnnenge kanfaH yakbIT kepceTinin
kemewin 6apagbl.

7. Erep kanfaH yakpIT eTkeH 6ornca,
cuUrHanabIK AblObIC LWanbin Kypbinfbl
eHAeyai aBToMaTThbl TOKTatagpbl.
Jucnnenge «TAMMEP AAKTAY» nanga
6onagpb!.

Hyckay: CurHan gpibbiCbiH OpHaTy
=» «barsimmamarnap» MbiHa 6emmi
KapaHbI3: 146

8. [ucnnenge «BYPAMA SLUIPTILLTIO-TE
BYPAY» naipa 6onagpl.

9. AviHanmansl axslpatkbiuTel O
KadamblHa KOMbIHBI3. Qucnnenge
«OptiMUM» napa 6onagpl.

10. AwaHbl LWbIFapbIHbI3.

11. OHaey «TAUMEP» dyHKUMSCHIMEH
asikTanagbl.

12. bapnbik 6enwekTepai nanganadHyaaH
COH Ta3anaHpl3. =» « Tazasnay xoHe
Kymy» MbiHa 6emmi KapaHbi3: 153



Hyckaynap:

— [ucnnenige y3aKkTblKk MUHYTTEP MEH
cekyHATapaa kepceTinegi. Mbican:

1 MuHyT xaHe 30 cekyHa: «01:30».

60 MUHyTTaH y3ak 6ornraH yakblTTaH
HacTan, KocbiMLIa caFaTTap KepceTineai:
«1:01:30».

— + Hemece — TymmeLliriH 6acbin
KOPCETIMNreH KarnraH yakbITTbl Ke3 KernreH
yakblTTa CoMKeCTEHAIPiHi3.

— @ TyiimeLwiriH 2 peT Kbicka Gacein,
TaviMepai TOKTaTbIHbI3 (Kypbirfbl icTen
Oepeni) Hemece KalTa icke KOCbIHbI3.

— Bypamansi ewwipriwTi O HykTeciHe Bypan
eHAeydi TOKTaTbIHbI3. KanfFaH yakbIT
caKTarnbIn kanagpl XeHe KanTa Kocbinyaa
Kepi caHana bepegi.

— O nepHecie GacbIn ycTan, Tanmepmi
euwlipiHi3. Oucnnenge «00:00» nanpa
6onagpl. YAKBIT» chyHKUMsIChI KaiiTa
GenceHgipineai.

Tanmepai asbIK-TynikTepai eHaemen

nanaanasy:

m O TyimeLleciH GacbiHbI3. Aucnneiige
nanga 6onagbl «00:00».

m + Hemece — TyMMeLLiriMEH eHaey
YaKbITbIH PETTEH|3.

m O TyiMeLwiriH 2 peT Kbicka 6achkin,
Tanmepai TOKTaTbIHbI3.

m [lucnnewnge KanFaH yakbIT KOpceTinin
kemewin 6apagpl.

m Erep yakbIT eTkeH Gonca, curHan
OblbbIckl Wanaabl. Qucnnenae
«TAVMMEP AAKTAY» nainga 6onagpl.

Hyckaynap:

— @ TyiimeLwiriH 2 peT Kbicka Gacein,
Tanmepai TOKTaTbIHbI3 HEMECe KanTa icke
KOCbIHbI3.

— Erep Tanmepai nanganany kesiHge
asbIK-TynikTepai enaey bacranca, oHaa
KYPbIIFbl KarnFaH yakbIT 6TKeHLUe icTen
eHaeyai aBToMaTTbl TOKTaTagpl.

SensorControl Plus meHeH nanganaHy kk

SensorControl Plus MeHeH

nanganaHy

KypbinfbiHbl kabenb (ynrire 6ainaHbICTbI)
SensorControl Plus aBromatTbl
OaraapnamacbiMeH xabaplKTanFaH.
CeHcopnap vHrpegueHTTep eHaenyiH
Oakbinan anablH ana 6argapnamanaHfaH
KOMIbIK XKeTinreHae Kypbifbl
aBTOMaTTbl eLleai.
SensorControl Plus meHeH TemeHgeri
aBToMaTTbl bargapnamanap KornkeTimai
6onaapl.
— KINErEn

LLlankanfaH kpemai aBToMaTThbl a3iprey.
— XKYMbIPTKAHbIH AFbl

AKTaH LLankanfaH aKTbl aBTOMaTTbl

asipney.
—  ALUBITKAH KAMbIP

ALbITKaH KaMbIpabl aBTOMAaTThI 83iprey.

BarpapnamaHbl TaHAan anbiHbI3

m & nepreciH GacbiHpIz. Oucnnenae
«KINETEM» nanpa 6onagabl.

m & nepHecit Hemece +-/— nepHecenip
6acbIHpI3. Bip GipiHeH COH TemMeHaeri
Oargapnamanap naviga 6onagpl:

Acnan /| UHrpeaveHTTep

KINETEW MpodpeccroHanapl
>300 mn * KaKKbILL

300-700 mn kineren
KINEFEN MpocheccrmoHanabl
>700mn * KaKKbILL

700-1500 mn kineren
HYMBIPTKAHDBIH MpodbeccnoHanabi
Afbl KaKKbILL

2-12 XXyYMbIPTKaHbIH, afbl
ALLIBITKAH Wneriw
KAMbIP WHrpeoueHTTEp

MeH kenemaepi
peLenTtke 6annaHbICTbI
=»> «Peuenmmep» MbiHa
6emmi KapaHbI3: 153
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kk SensorControl Plus meHeH nanganaHy

* KypbinfFbiga Tapasbl opHaTbinFaH 6oncea,
«> 300 m» xoeHe «> 700 Mn» onuusanapbl
«KIMETEN» kepceTinmeiai. Oucnneit «Or»
XbinbinbikTangbl. Erep kinerer 300 mn xaHe
1500 mn apacblHaa Kymblinca, aucnnen ysak
yakbIT KeNneMiH KepCeTin Kypblifbl aBTOMaTThI
aypbic napameTpriepai kepcertegi. Erep
Kemipek Hemece kebipek Kineren Kymbinca,
KepCeTiNreH canMak, XbinbifbIKTanabl.
Hyckaynap:

— SensorControl Plus aBTomaTukachbIH
anfawukel peT nanganaHygaH angbiH
acxaHa kombaliHbl ceHcopnap AypbIc
XKYMbIC iCTeyi YLWiH KeMiHae 2 MUHYT
icTereH donysbl THiC.

— WHrpeaveHTTepai 6argapnama
TaHganbin Tapasbl «0 r» Hemece
«0.00 tb.» (barpapnamara
BannaHbICTbI) KepceTinreHae Hemece
«NHIPEOMEHTTEPOI KOCY» nanpa
OonFaHaa canblHbI3.

— Erep Kypbinfbl anHanmMansl
aXblpaTKbILLMNEH Kocblrica MasipaeH
Jepey LWbIFacbI3.

— ©Hpey SensorControl Plus kemerimeH
iCke KOoCblnFaHHaH COH backa
WHrpeaneHTTepai canvaHbi3.

— SensorControl Plus Tek cunattanfaH
acnanTap YLUiH XxaHe a3blk-TynikTep
YLUiH (>ka3blnFaH kenemaepae)
6argapnamananraH. backa
KOMOUWHaLmsanapFa pykcar oK.

— [ManpganaHfaH UHrpegueHTTEPaiH, Xachl,
TeMneparypachl xxaHe Kypamaapbl
KepeKTi yaKbITka )XaHe HaTuxKere acep
eTeqi.

— SensorControl Plus ontumangbil
HaTUXKernepre TeK XXyMbIpTKanap >aHbl
©onbIn Kineren cankbiH 6onfFaHaa xetenj
(wam. 6 °C).

— AngplH ana TOHas3bITbIFaH Kinerengi
Luankan donmangpl.

— Kinirengi uHrpegneHTTEpMEH HeMece
nakTo3achbl3 KinireMeH nanganaHy
OypbIC HaTWXenepre anapmaybl MyMKiH.

— Llekep, victep xoHe Gacka
WHrpeaveHTTepai Kinirem Hemece
WwankanfaH ak ywid SensorControl Plus
asikTanfaHHaH COH faHa KOCbIHbI3.
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SensorControl Plus icke KocbinFaHaa
TyrMeLllikTep GriokTanagpl.

— SensorControl Plus TokTary yLwiH 6ypama
kockblwTbl O TapMarbiHa petTeHis. On
YLUiH KilLi KapCbINbIKTbl 6Ty Kepek bonaabl.
Erep HoTwxe kanaraHaan 6onmaca,
Oypama KocKbILThI 7-6ackbilwka (kineren
XoHe LlavikanfaH ak yLWiH) Hemece
3-6ackplLLKa (albIKTaH KambIp) OpHATbLIN
VHrpeaneHTTepai KePeKTi KOKIbIK
KETINreHLle eHOeH;3.

— SensorControl Plus eHgenin 6onfaH
WMHIPEAMEHTTEPMEH EKiHLLI peT kanTa
icke KocnaHbI3.

Mbican: wankanraH akTbl
SensorControl Plus apkbinbi
eHAaipy
=»> cypeTTep KaTapbl
1. Heriari kypbinfbiHbl ganbiHaan Profi
KaKKbILUTbI canblHbI3.
2. bocarty TynmeciH 6acein, aiHanMansl
TYTKaHbI TipenreHLle TemeHre 6acbiHbI3.
3. AwaHbl poseTkara XanfaHbl3.
Oucnnenge «OptiMUM» nanga 6onaabl.
4. XymblpTakanapabl axblpaTbiHbI3
(2-12 pana).
5. & neprecin 6acbiHpIi3. Oucnnenae
«KINEFEM» naitna Gonagpl.
Hyckay: Tapasbicbl3 ynrinepge
«KINEFEM > 300 mn» naiina Gonagpi.
& nepHeciH kaintagaH 6acbiHbI3.
Oucnneiige «KINEFEM > 700 mn» nanga
6onagp!.
6. & neprecin 6acbiHpbI3. Oucnnenae
QKYMbIPTKAHbBIH AFbl» nanaa 6onaabi.
Hyckay: Kypbinfblga KipicTipinreH Tapasbl
6ap 6onca, oHbl kKanubpney kepex.
Kannbpney kesinge amucnnenige 6ip GipiHeH
COH cbI3blKLWIanap navga bonagpl: «<——-—-— »
(tapa). Oucnnenge «0 r» Hemece «0,00 doyHT»
nanga 6onaabl (napameTpre GannaHbICTbI).
7. AKTbl Kecere canblHbi3. [ucnnenge
«BYP ©OLIP M/A2 cexk ¥YCT» nainpa
6onagpb!.
8. AnHanmanbl axblpaTtkbilTel M/A KyiiHe
peTTen ocbl Kyiae 2 CEKYH[ YCTaHpI3.



9. 2 cekyHATaH COH aviHanmansl
aXblpaTKbILL aBTOMaTTbl OekiTinin

XibepinreHHeH coH M/A kyniHae kanagbl.

MaHbI3abl: erep bypama petteriu M/A
KyniHge kanmaca, oHga on OcCbl Kynae y3ak
yakbIT caKTanMangsi.

10. Oucnnenge «SENSOR CONTROL PLUS»
nanga 6onaabl. SensorControl Plus
eHaeyai bakpinanapl.

11. Erep angbiH ana 6argapnamanaHfaH
KOMOnbIK XeTirnce, curHanapblk AblobIC
wanbin eHaey askranagel. Aucnnenge
«AAKTAY» naiga 6onagpl.

Hyckay: CurHan abibbICbiH OpHaTY
=» «barbimmamarnap» MbiHa 6emmi
KapaHbI3: 146

12. Bypama KockbliL aBTomatTsl O
TapmarblHa eTeqi. ucnnenge
«OptiMUM» nanpga 6onagp!.

13. AwaHb! LWbiFapbIHbI3.

14. BHpey KYMbIPTKAHBIH AFbl»
PYHKUMSICbIMEH asikTanagpl.

15. Bapnblk GenwekTepai nanganaHygaH
COH TasanaHpl3. =% « Tazasnay xoHe
Kymy» MbiHa 6emmi kapaHbi3: 153

Tapa3sbliHbl nanganaHy

Kypbinfbl (ynrire 6annaHbICTbl) TapasbiMeH
xabablkranFaH. TemeHgeri nanganaHynap
MYMKiH 6onagbi:

— CanblHFaH UHrpeaneHTTepai TapTy
(s op MHrpenueHTTLI 6Genek Hemece
Gapriblk MHrpeaMeHTTep comachl).

— KepekTi canmakTbl angblH ana pettey
HeMece TOMEeHre caHay, XeTepnik
canblHFaHLa (aKycTuKanbIK Hyckay
CurHangapbIMeH).

Hyckaynap:

— Tapasbl canmakTbl 5 r-apik kagamgapaa

kepcetegi (0,01 ¢.). Erep 5 rpammpaaH
kem (0,01 db.) canbiHca, Tapa3sbl AypbiC
TapTy HOTUXENEepiH kepceTnenai.

— Kypbinfbl askrapbiHga 4 canvak
ceHcopnapbl 6ap. Tapasbl gypbiC

HaTWXenepai Tek on G6aprbIK askTapbiMeH

TYPaKTbl KoHe XYMbIC aliMaKTapbiHaa
TypfaHaa faHa Gepegi. ACTbiHa Marta He
Gackanapabl caniMaHpI3.

TapasblHbl NanganaHy kk

>KyMbIC aimarbl TapasblHbl ManganaHy
KesiHge aipingemeyi Tvic (Mbicansb,
backa apekeTTep Hemece backa
KypbinFbinap ce6ebiHeH).

KypbInfbiHbI XXyMbIC anmarbiHaa
XbIMKbITNaHbI3, cebebi Gyn Tapasbl
XyMbICbIHa acep eTedi. KypbinfbIHbIH
XamblH 63repTy YLUiH OHbl KETEPIHI3.
TapasblHbl KOCbIM eLUipreHHEH COH, 0N
KblCKa yaKbIT yLUiH kanubpneHepni (Tara).
OHpa KypbInfbiHbI TUMEHI3 XaHe YCTiHe
6acka 3aTTbl KOMMaHbI3 (Mbicarnbl,
Lemiwl, acxaHa wybeperi, T.6.).
©nwiey cTakaHgapbl HemMece opamaap
KYPbInFbl YCTiHAE (Mblcarnbl, TONTLIPY
LaxTacblHbIH LLETIHAE) XaTnaybliHa Ke3
JKETKI3IHI3.

UHrpeaneHTTEpAi TapTy
= cypeTTep KaTapbi [{

2,

3.

8.

Heri3ri KypbinfbiHbI aiblHAaY.

AllaHbl po3eTkara xanfaHbl3. Jucnnenae
«OptiMUM» nanga 6onagpl.

© NepHeciH 6ackIn KypbirFbira TAMEHI3.
Kanubpney kesiHge aucnnenge 6ip
GipiHeH CoH cbi3blKWanap nanga 6onagpl:
«———=- » (Tapa).

Ovcnnenige «O r» Hemece «0,00 oyH™
nanga 6onagbl (napametpre
GavinaHbiCTbl). Tapasbl AaNbIH.
WHrpeameHTTepai TonTbipbiHbI3. Tapasbl
canMakTbl kKepceTes,.

OHaeyai 6actay Hemece karnFaH
VHrpeaveHTTepai AanbiHaay.

B nepHeciH GackIn KypbinFbiFa

TuMeHi3. ducnneniae «0 r» Hemece

«0,00 doyH™ naiiaa 6onaabl (napameTpre
GarinaHbicTbl). Tapasbl AalblH.

Ocblinari 6apnblk KanaraH
WHrpeaneHTTepAi KOChIN TapTbIHbI3.

COCbIH enLenreH UHrpeaneHTTepai eHOEHi3.
=» «KocbiMwa ¢byHKyusinapchbI3 natdanaHy»
MbiHa 6emmi KapaHbI3: 147

Hyckay: erep @ TymmeLuiri a3blK-TynikTepai
eHaereH ke3ge Gachblinica, gucnnenge
«TAPA3bI YLLIH MALLIMAHBI TOKTATY» nanaa
6onagpl.
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kk

Kepek-xapaktapgbl navganaHy

Canmaqubl anAabliH ana peTtrey
=»> cypeTTep KaTapbl

1.

nepHeciH 6acbIin KypbiFbiFa TUMEHI3.
Kannbpney kesiHge aucnnevige 6ip
GipiHeH COoH, cbi3blKWwanap nanga
Gonagpl: «——-—- » (Tapa).
Oucnnenge «0 r» Hemece «0,00 oyH™
nanga 6onagel (napametpre
GavinaHbicTbl). Tapasbl AaiblH.
Oucnnenge «100 r» Hemece «0,2 d.»
nanga 6onagbl (napamertpre
6annaHbICTbI).

+ Hemece — TyWMeLLiriMEH KEepPeKTi
canMakTbl peTTeHi3 (50-3000 r /
0.10-6.00 &b.).

VHrpeoueHTTEepai TONThIPbIHEI3. Oni
e XeTnew TypFaH kenem gucnnenge
kepceTinegi, Mbicansbl, «65 .

«40 r» bactan curHangblk AbiobIC
KanTanaHagbl. KanFaH kenem kKaHLua
kem borca, curHanablk AblObIC COHLLA
XKblNaam LWbiFagpl.

Hyckay: CurHan abibbicbiH OpHaTy
=> «barsimmamanap» MbiHa 6emmi
KapaHbi3: 146

«0r»-ga (angbiH ana peTTenreH Kkenemi
canblHFaH) curHanabik AblobIic ewesi.
Erep anablH ana peTTenreH kenem
eTince, curHangblk AblObIC Y3aiKCi3
»KaHagabl.

Hyckay: CurHan gbibbiCbiH OpHaTy
=> «barbimmamarnap» MbiHa 6emmi
KapaHbI3: 146

KocbiMLua canmak MuHyc 6enriciveH
GenrineHeni. Kenem 25 r-ra aptkanga
OonraHga aucnnenae kenem «—25r»
Oonbin kepceTineai.

A apTbIn KETKEH KeremMai anbin TactaHbI3

51 PYHKUMANBIK NnepHenepain, GipiH

(&/O/'®) aucnneinne «OptiMUM» naitna

HonfaHwa 6acbin TypbIHbI3.
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Kepek-xapakrapabl
nanganaHy

CiaaiH acy koMGaliHbIHbI3 YLUIH KaTap Kepek-
XapakTap 6ap, onapmeH yHKUMANap caHbIH
kebeviTyre 6onagpl. Ynrire 6annaHbICTbI
peTTe Genrini kepek-xapakTrap uHakra 6ap
6onybl MymkiH. Kocankel 6enwek 6onvaraH
Xaffdawaa, ofaH cayaa OpHbl HE KbI3MET
KepCeTy opTarbifbliHaH Tanckipbic 6epyre
6onagbl. =% «)Kabdbikmap» MbiHa 6emmi
KapaHbI3: 158

Kepek-xapakrap ywWiH aanbiHaay
Kepek-xapakrapra 6annaHbICTbl peTTe
Heri3ri KypbFbIHbI TYPRi peTTe fanbiHaayFa
6onagpl.

m  Herisri KypbinfbiHbI Ta3a XXeHe TypaKTbl
Tabara KONbIHbI3.

m Keni kabeniH kepekTi y3bIHAbIKKA
LbIFapbIHbI3.

m  Herisri KypbInfbiHbI KepeKk-Kapakka
GalinaHbICTbl PETTE CypeTTe
KepceTinreHaen AanbiHaay.

= [M cypet

AcnanTap yLUiH AanbiHaay.

2. Kepek-xapakTap YLUiH Kapa XeTekTe
OypbILITEIK Gepinic xeHe Kece OpHbIHA
OpHaTbINaTbIH KepeK-apakTap YLLUiH
AavbiHaay.

3. KbI3bln XXeTeKTeri Kepek-xapakrapfa
AariblHaay, Mbicarnbl, apanacTbipfbiLL
Hemece MyrnbTU-Manganarbiiu.

4. Capbl XeTeKTe kepek-xapakrapra
AanblHAay a3sblK-TYMIKTEP YLUIH LWbiFapy
CaHbINaybICbI3, Mbicarbl, MyMnbTU-
apanacTbIpfblll HeMece LMTPYC LWbIPbIH
CbIKKbILLbI.

5. Capbl XXeTeKTe Kepek-Kapakrapra
JanblHOay asblK-TYMiKTep YLUiH WbiFapy
caHplnaybIMeH, Mbicarbl, acynni
MarpganarbiLL.

-



MaHbI3abI:

m  Capbl, KbI3blf1 HEMece kapa benriHi
)KETeK NeH Kepek-Kapakrapaa eckepiHis.
=> « Tycmik 6eneiney» mbiHa 6emmi
KapaHbI3: 143

m [laripanaHbaraH xeTekTepai KopFaHbIC
KaknaFbIMeH abblHpI3.

m Backa Gapnbik kKagamaapabl 0enek kepek-
)Xapak HycKayrblfbIHaH OKbIM anbiHbI3.

Tasanay XaHe KyTy

Kypbirnfbl MEeH nanganadfad acnantapgbl

ap NanfanaHyaaH coH Tasanay Tuic.

= cypet M

/\ 3nextp KyaTblHa Tycy Kayni 6ap!

— Tasanamac 6ypbIH, KyaT CbiMbl aybIpbIH
po3eTkafaH CybIpbIHbI3.

— ByiibIM TYpKBICBIH eLuKaLlaH CymbIK
3aTTapra Maryfra XeHe Kece Xyy
MaluMHacblHAa Tasanayra 6onvangsl.

— bBymeH Tazanay KypanbiH KongaHbaHbI3.

Hazap ayaapbiHbI3!

— KypambiHga cnvpT Hemece ankoronb 6ap
Tasanay KypangapbiH nanganaHtaHbI3.

— OTKip, yWTbIK HEeMece MeTanabl
3aTTapapbl naviganaHoaHbI3.

— EwkaHgan KpipfbIlw cypTKilTEPAi
HeMece Tasanarbll Kypangapabl
nanganaHb6aHbI3.

— Tnactuk GenwekTepai biabic-asik
XyaTblH MallmMHaaa KpicnaHbi3, cebebi
nedopmauus nanga 6onysl MyMkiH!

Herisri bynbimabl Tazanay

m KeTek kanTamachblH LueLLy.

m  Herisri KypbInfbl MEH XXeTeK KanTamachbIH
XKyMcak, ObIMKbIN LWy6epekTi cypTin
COCbIH KypFaTbIHbI3.

Kece meH Kypanabl Tasanay

m  Kece, kaknak xxoHe acnantapgpl
cabblHAbLI CYMEH XXaHe >xymcak wybepek
Hemece rybkameH Tasanan biabIC XYFbILL
MallVHara canblHbI3.

m Bapnbik GenwekTtepai KenTipiHi3.

Tasanay xaHe KyTy kk

Peuenttep

LankanraH Kineren

— 200-1500 r ‘“')>

m  Kinerengi 1%%-4 MyuHyT iwiHge
7-6ackbllWTa Kinerengin, mernwepi
MeH kacuetTepiHe 6annaHbicTbl Profi
KaKKbILUNEH eHAEH;3.

Hyckay: SensorControl Plus 6ap

ynrinepge aBTomaTtuka 6argapnamachiH

nanganaHbiHbI3. = «SensorControl

Plus meHeH natidanaHy» mbiHa 6emmi

KapaHbI3: 149

XXyMbIpTKa aKybI3bl ‘
—  2-12 XyMbIpTKa aKybI3bl ""p
m  KyMbIpTKa aKybl3blH 4-6 MUHYT
iwiHae 7-kapampaa Profi kakkbilneH
OHEHI3.
Hyckay: SensorControl Plus 6ap
ynrinepae asTomaruka baraapnaMacsiH
nanganaHbiHpl3. =% «SensorControl
Plus meHeH natidanaHy» mbiHa 6emmi
KapaHbI3: 149

BUCKBUT KaMbIpbl

Herisri peuenT

— 3 XyMbIpTKa

— 3-4 ac kacblK bICTbIK CY

— 150 r KaHT

— 1 naket BaHWNWH Lekepi

— 150ryH

— 50 r kpaxman

—  MYMKIiH KONCbITKbILL

m  VIHrpeaveHTTepAi (YH MeH kpaxmangaH
6acka) Wwam. 4-6 MUHYT iwiHae
7-kapampaa Profi KakkbineH kenipTin
KarblHbI3.

m  AlHanmanbl axblpaTkplWThl 1-kagamra
OpHaTbIn, eNeHreH YH MeH Kpaxmangbl
waM. ¥2-1 MUHYT iLiHae KacbIKNeH Kochin
apanacTbIpbIHbI3.

Makcumanabl Menep: 2 X Herisri peuent

W
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kk Peuenttep

Kekcke apHanfaH KambIp
Heri3sri peuenT
3-4 )xymbIpTKa

— 200-250 r kaHT

— 1 canbim Ty3

— 1 nakeT BaHUNbAi KAHT Hemece %2 NMMMOH
Kabbifbl

— 200-250 r man Hemece MaprapviH
(6enme TemnepaTtypachbl)

— 500ryH

— 1 nakeT KambIp KOMCbITKbILLbI

— 150 mncyT

m Bapnbik gampeyiwtepai wam. %2 MUHyT
2-kagampaa, an coaH KeuiH wam.
2-3 MmuHyT 7-kapamza Profi Flexi
KOMbINTKbILLUMEH apanacTblpblHbI3.

Makcumanabik Mmenwuep: 2%%-x Heriari

Yrinmeni KaMblp

Heri3ri peuent
— 1251 man
(6enme TemnepaTtypachbl)

peuent

— 100-125r kaHT

— 1 XyMbIpTKa

— 1 canbim Ty3

—  KilLKEHE NIMMOH Kabblfbl HE BaHUIb
Lekepi

— 250ryH

—  MYMKiH KOMCbITKbILL

m bapnbik nHrpeameHTTepai Wwam. %2 MUHyT
iwinae 2-kagamaga, coaaH KewiH wam.

2-3 MUHYT iwinge 6-kagampaa Profi Flexi
wam. ¥2 MUHYT iWwiHae

OynFayblLINEH OHOEH]3.

500 r yH: >
1-kapgamaa, coaaH KemiH wam.

3-4 MUHYT iWiHae 3-kagamaa UneHjs.

m  VHrpeaveHTTepai nneriwneH
Makcumangbl menwep: 4 X Heriari peuenTt
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ALWBLIKTbI KAMbIpP
Herisri peuenT
500 ryH

>

— 1 XyMbIpTKa

— 80 r man (bernime Temnepartypacsol)

— 80 rkKaHT

— 200-250 mn Xbinbl cyT

— 25T XaHa albITKbl Hemece 1 nakeT
KypFaK aLlbITKbl

— %2 NIMMOH Kabbifbl

— 1 canbim Ty3

m BapnblK nHrpeameHTTEpA Wam. Y2 MUHYT
iwiHae 1-kagamaa, cogaH KeniH wam.
3-6 MUHYT iwiHae 3-kapgamaa uneriwnex
OHEHI3.

Makcumangbl menuwep: 3 X Heriari peuenT
Hyckay: SensorControl Plus 6ap
nanaanaHblHbI3. =% «SensorControl
Plus meHeH natidanaHy» MbiHa 6emmi
KapaHbI3: 149

Kecne KambIpbl

Herisri peuenT

— 250 r xymbIpTka (wam. 5 gaxa)

— Kaxet bonca, 2-3 ac kacblk (20-30 1)

CybIK CY
m bapnblk HrpeaneHTTEPAi Wam.

3-5 MUHyT iWiHae 3-kagamaa Kkamblpra
Makcumangbl meniuep: 1,5 X Herisri
peuent
HaH kambIpbl
Herisri peuenT
— 1000 ryH
— 2 wam Kacblk Ty3
m bapnblK HrpegmeHTTEpA Wam. Y2 MUHYT
ilwinoe 1-kagampaa, cogaH KeniH wam.
4-5 MUHYT iWiHae 3-kagamaa uneriwneH
©HEHI3.
Makcumanabl meniiep: 1,5 X Herisri

ynrinepae aBTomaruka bargapnaMachiH
— 500ryH
OeWiH eHaEeH 3.
>
— 3 nakeT KypfaK aLlbITKbl
— 660 Mn Xbinbl cy
peuent



AcnanTtapabl gan petrey

/\ Kapakatrany kayni 6ap!

[on peTTeymeH xeni aiblpblH LWblFAPbIHbI3.
Hasap ayaapbiHbI3!

AcnanTtapabl 4an peTTey Tek Killi kagamaapaa
opblHAAHbI3. AlHanMarnbl TyTKa TONbIFbIMEH
Tycipy Tuic an acnantap efeHae XaHe Kece
weTiHAe KbicbinMaybl Tvic. AcnantapapbiH
Kecere onTumangbl apanbifbl 3 MM.

=» cypeTtTep karapbi 6]

m  OpHarbinFaH Profi bynafbiwnex
arbIMObIK NapaMeTpai TEKCEPIHi3.

m Bbocaty TyiMmeciH 6achbin, anHanmarnsl
TYTKaHbI TipenreHLwe KeTepiHi3.

m AcnanTbl 6ip KONMEH KaTTbl YCTaHpI3.
KoHTpcombiHAb! anbipnbl KinTneH (10 mm)
carfart TinimeH 6ocaTbIHbI3.

m AcnanTblH Kecere geniHri KalbIKTbIKTbI
pettey (1 Tonblk aHangpipy 1 MM BUIKTIK
e3repyiHe TeH).

Carart TiniHe Kapcbl bypay:

Kecere gemiHri KalwbIKTbIK KbiCKapaabl.
Carar TinimeH Gypay:

Kecere geniHri apanblk y3apagbl.

m bocaty TyiMeciH 6acbin, anHanvansl
TYTKaHbI TipenreHwue TemeHre 6acbiHbI3.

m  AcnanTblH KaLWbIKTbIFbIH TEKCEPIHI3.
AcnanTtapablH Kecere ontumangpl
apanbifbl 3 MM. KalbIKTBIKTbI, Kepek
bonca, peTTeHjs.

m Erep KaWwbIKTbIK oNTUManabl peTTenreH
bonca, 6ocaty TynmeciH 6acein,
anHanwmarnsl TYTKaHbl Kepi KanbipbIHbI3.

m  AcnanTbl 6ip KONIMEH KaTTbl YCTaHpI3.
KoHTpcombiHab! anbipnbl KinTrneH (10 Mm)
carar TiniHe Kapcbl Gypan KoMbIHbI3.

BekiTy xynenepi

KeHert icke KOCbinyaaH KOpfaHbIC
KypblIriFbiHbl TEK KECE OpHATbIMbIN
TipenreHwe GypanfaHaa Hemece Kepek-
Xapak bypbIWTbIK 6epinic 6ac xeTekTe
GekiTinreHae XoHe anHanMarnbl TyTka
TOMEHT i OpblHAA TipenreHLe faHa KocyFa
oonagpl.

AcnanTapgbl gan peTTey kk

KanTta icke KOCbinyaaH KOpFaHbIC
Tok KyaTbl y3inreH Ke3ae KypbiiFbl KOCyIbl
KyRiHOe Kanaabl, ananga KosranTkpiL
XYMbIC icTemel kanagpl. KawTa icke Kkocy
YLUiH aiHanmanbl axblpaTkbIwThl O KyiiiHe
Oypan COoCbIH KarTa KOCbIHbI3.

AprIK XYKTemeneH KopfaHbIC
ApTbIK XyKTeme MoTopabl iCTey KesiHae e3i
ewlipegi. byn xarpanabiH bikTuMan cebebi
YIKeH kenemzaepiH eHaey 60mnybl MyMKiH.

AnHanmanbl TyTKa CaKTafFbiWbl
AliHanmarnkl TyTka 6ocamali xaHe
XKbIMKbIMaK XaTblp, erep apka xxeTtekte
Kepek-xapak >xartaTtbiH 6onca.

Kokbicka TacTtay
Opam maTepmangapblH KOKbICKa

Ef TacTayablH 3KONOrUANbIK

mmm  epexernepiH cakTaHbl3. byn Kypbinfbl
OneKTpniK KoHe 3NeKTPOHAbIK
KypbinFbiap Typans 2012/19/EU
Eyponanbik upekTuBackiHa caw
TuicTi TaHb6ameH 6enrineHreH (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). byn avpektvBa KypambiHAa
EO aymarbiHAa KongaHbiNnaTtbiH
KonAdaHbICTaH LUblFapbliiFaH
KYpbINFblnapabl ©TKi3y KeHe KOKbiCka
Tacrtay Typansl yurapsimgap
6ap. Kokbicka TacTayablH HaKTbl
aAicTepi Typanbl aknapart any yLiH
caTylbiMeH xabapnacbiHblI3.

Keninaik waptrapsbl

Ocbl KypbINFbIHbIH, KENINAIK WapTTapbl
6i3aiH ekin apKbinbl KypbisiFbl caTbinaTbiH
enpge aHblktanagpl. Ocbl WapTTapra
KaTbICTbl TOMbIK MaNiMETTEPAI KYPbINFbIHbI
caTbln anfaH gengangad 6inyre 6onagpl.
Ecen-woTt HeMece TyGipTek ocbl keningik
WwapTTapbl 6oMbIHWA WaFbiMaaHFaHaa
KepceTineai.

©a3repicTep caktanasbl.
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kk AkaynbIKTap OpbIH anfaH Xargangarbl Kemek

Alqaynbleap OPbIH anraH XarFganaarbl KoMek

TemeHperi kecTenepae e3iHi3 oHaw peTTe Lelle anaTtbiH npobrnemanap ywiH wewimaepgi
wewimaepai Tabackl3. Erep akaynblkTbl 63 GETIHLLE KOS anmacaHbl3, KbI3MET KOpCceTy
opTarbifbiHa XxabapracbiHbI3.

aynin  owwcsten Jwoun |

[Oucnnen ewteHe
KepceTnew xaTbIp.
>Kapblk LweH6epi
oLwik. Kypblnfbl
KOCbINIMaw XaTbIp.
Byiibiv icke
KOCbInNMan Typ.
>KapbIk LueH6epi
XaHbIM Typ.
Byibim KongaHy
KesiHge eLuipinin
Kanagpl.

AnHanmanbl TyTKa
allubinMangbl.

WHrpeoneHTTep
KOCbIfica Aa Tapasbl
ellKaHgan canmMak
KepceTnenai.
Kypbinfbl TaHOanfaH
SensorControl Plus
GargapnamachiH
icke Kocbin 6acka
eLunenai.
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KypbInfbiaa TOK oK.

CakraHgblpy Xyweci
icke Kocbingbl.

WHrpegneHTTepAain
YNKeH kenemi 6ipaoewn
yakbITTa HeMece TbiM
y3aK eHOenreH.

AviHanmanbl TyTka
alwbInabl.

Kece Hemece
OypbIWTLIK Gepinic
(kepek-xapak)
axblpagbl.

ApKa KblI3blfl KeTeKTe
Kepek-xapakTrap
OpHaTbIMFaH.
CanblHfaH
VHIrpeaneHTTep

m  TOK Ke3iH TEKCepIiHi3.
m  AwaHbl po3eTkara XarnfaHpl3.

=> «bekimy xyuenepi» MbiHa 6emmi
KapaHbI3: 1565

m  AViHanmans! axblipatkbiuThl O KagambiHa
KOWbIHbI3. ALLAHbI LUbIFapbIHbI3.

m  ©OHOey kenemiH asanTbiHpbI3.

m  KypbinfbiHbl 6enve TemneparypacbiHaa
CYbITbIHbI3.

m AviHanmarnb! axblpatkbiThl O kagambiHa
KOWbIHbI3.

m bocary TyvimeciH 6ackin, anHanvarnsl
TYTKaHbl TipenreHLe TeMeHre 6acbiHbI3.

m  AviHanmarnbl axblpatksiwTel O KagambiHa

KOMbIHbI3. ALLIaHbI LUbIFAPbIHbI3.

KeceHi TipenreHwe bypan 6ekiTiHi3.

m BypbiwThik 6epinicTi 6ypan Gekitin
OyFatTay TYTKbILLIbIH TOMbIK XabblHbI3.

m  Kepek-xapakrapabl LUEeLLiHj3.

m Bocarty TynmeciH 6ackin, aiHanmarnsbl
TYTKaHbI aLlbIHbI3.

KemiHge 5 rpamm kem (0,01 ¢b.) canbiHbI3,

anTnece Tapasbl OypbIC TAPTY HOTWXENEPiH

canmarbl 5 rpaMmaaH kepcetnengi.

kem (0,01 oo.).

Bypama petterin M/A
KYWiHOE KeTepnik y3akK

yakbIT cakTanmagb!.



AkaynbIKTap OpbIH anfaH Xargangarbl KeMek kk

oyni—— epocwcston — JWowiu |

SensorControl Tapasblicbl 6ap
Plus icke mogensaepae:
KOCbINIMaW >KaTblp. MHIrpeaneHTTep
«HIPEOMEHTTEPL| Tapasbl 6encengi
KOCY» nanga 6onyblHaH anabiH
6onaabl, canblHAabI.
WHrpeaneHTTep

canblHfaH 6onca aa.

m KeceHe Gocary.

m barpapnamanbl kavita TaHaaHbI3.

m UHrpegvenTtTepai 6argapnama
TaHganbin Tapasbl «0 r» Hemece
«0.00 o0.» (baFpapnamara
6arinaHbICTbl) KepCeTiNreHae Hemece
«NHIPEOMEHTTEPOI KOCY» nanpa
6onfaHaa canbiHbI3.

Oucnnengeri MYMKiH ceGen
KepceTKiLl

KATEJIK WHrpegneHTTepaiH
MOTOP APTbBIK YIIKEeH kenewmi bipaen
KYKTEMECI yakbITTa Hemece TbiM

y3aK eHaenreH.
Kypbinfbl Hemece
Kepek-xapakrap
OyraTTarnfaH.
MoTop Gy3binFaH.

KATETIK Tapasbl gypbic
TAPA3bI icTemen xatbIp.

Tapasbl Oy3binFaH.

Tapaasbl gipingeyi
MYMKiH.

Kypbinfbl TapasbiHbl
KongaHap angbiHaa
KYMbIC aliMafbiHOa

KbIDKbITLINADI.
KATETIK AvHanmanel TyTka
KOMALLBbIK awbingpl.

m  AviHanmarnb! axblpatkblThl O kagambiHa

KOVMbIHbI3. ALLIAaHbI LUbIFAPbIHbI3.

©Haey kenemMiH a3anTbiHbI3.

m  KypbinfbiHbl 6enmMe TemneparypacbiHaa
CYbITbIHbI3.

= AviHanmarbl axblipatkbiuTel O KagambiHa
KOWbIHbI3. ALLaHbI LbIFapbIHbI3.

m  KypbinfbiHbI/KepeKk-xapaKTbl TeKcepin
OyFaTtTayapbl anbin TacTaHbl3.

Ewep xabap y3gikci3 kepcerTince, MyMKiH

MOTp Oy3biniFaH. CepBUCTIK KbI3METKE

xabapnacbliHpl3.

m TapasblHbl kKauTapy: PYHKUMANbIK
nepHenepaiH (8/O/®) 6ipit aucnnenne
«OptiMUM» kepceTinreHLue 6aca 6epiHia.

m  AviHanmanbl axblipatkbiuTbl O kagambiHa
KOWMbIHbI3. ALLaHb! LUbIFapbiHbI3.

m LUlam. 10 MMH COH KarTanaHbI3.

Ewep xabap y3gaikcia kepcertince, MyMKiH

Tapasbl 6y3binFaH. CepBUCTIK KbIBMETKE

xabapracbliHbI3.

KypbInfbiHbI aCTbIHAA bIAbIC XYFbILL MaLUMHA

icTen TypfFaH XXyMbIC TakTanapblHbIH YCTiHAE

nanganaHbaHpI3.

m  KypbinfbiHbI KETEpin KanTa KoMbIHbI3.

m TapasblHa KanmbliHa KeNTipin KanTa
SPEKET XKacaHbI3.

m  AliHanManbl axblpatkblThl O kagambiHa
KOMbIHbI3.

m bBocary Tynmecin 6acbin, aiHanvanbl
TYTKaHbl TipenreHLwie TeMeHre 6acbiHbI3.
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kk XKabpabikTap

Iucnnengeri MYMKiH ce6en
KepceTKill

KATESIK Kece Hemece = AllHanManbl axbIpaTkeiluTel O KagambiHa

KA3AHOLI OypbILWLThIK Bepinic KOMbIHbI3. ALLIAHbI LUbIFAPbIHbI3.

TEKCEPIHI3 (kepek->kapak) m KeceHi TipenreHwe 6ypan GekiTiHi3.
axbipagbl. m Bypbiumbik 6epinicti 6ypan Gekitin

ByfarTay TYTKbILLbIH TONbIK >KaOblHbI3.

TAPa3bl YLLIH Tapasbl KypbISiFbl m  KypbinfbiHbl OLWIPIHI3 Aa Tapa3sbiHbl

MALLWMHAHBI TOKTATY icten TypfaHaa nanganaHygaH angblH TOKTaraHfFa aeniH
KoCbINabl. KYTIHi3.

APTBIK>KYKTEME OrLey HaTUXKECI m UVHrpeaunentTep canmarbl 5000 r ken

TAPASbI Tapa3sblHbIH ernLiey 6onmaybl TUiC.

Hemece JKOHE KepceTy m WHrpeaunentTep canmarbl 990 r kem

KEM XKYKTEME alMafblHaH TbIC 6onmaybl TUiC.

TAPA3bI (-990 r - 5000 1)

APTBIK>KYKTEME TaHaanfaH m  VHrpeaueHTTEpAi KOnemM ManiMeTTepi

Hemece Garfgapnama yLuiH BOMbIHLLA CanblHbI3.

KEM XKYKTEME TbIM Ken Hemece TbiM  =» « SensorControl Plus mereH naddanaHy»

SensorControl Plus
MEHEH nainganaHyaa CanblHFaH.

KEM UHrpeaueHTTep

MbIHa 6emmi KapaHb!3: 149

XababiKrap

Kepek-xapakTap 3oHe Kocarnkel 6enwekrepai caya »oHe KNMEHTTEp KbiI3METIHeH any

MYMKIH. ©HiMaep KaTtapbl 8pgaalbiM KeHe
Kepek->kapak KorpkeTimai 60mnybl MyMKIH.

MTINreHHEH OCbl Xepae cunaTtTanmaraH backa
Con ywiH www.bosch-home.com TtopaGbiHa eTin

KaiiCbl afbIMIbIK KEpeK->KapaK YCbIHbIMFaHbIH KBpecia.

MUZ9VLA1

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

158

Acynnik manganafbiw
KeMic, kekeHic xoHe 6acka a3blK-TyniKTepai kecy,
Typanay >koHe yry yLuiH.

Mynksru-apanactbipfbill LIUTPYC WIPbIH
CbIKKbILWBIMEH

Homaeyilrep, KOKeHIc, anmva MeH eTTi Kecy,
KapTon, LWOMbIP MEH iRIMLLIKTI YTy, >KaHFaK neH
CYbITbINFaH LLIOKONAATh! YIyre apHarraH.
ANENbCUH, IMMOH XBHE rpenndpyTThl ChifyFa
apHarfaH.

Kecne xacarbliw
Kamblp napak »eHe KeH KeCneHi eHaipy YLUiH.



XKabpabikTap kk

MUZ9TM1
S

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

MUZ9FWA1

MUZ9PP2

MynbTu Maiganafbiw GymMachl

Homaeyiwrep, kapma, Kope HeMece LIEKEPAH
KiLLi KenemaepiH yHTakray XeHe manganay yLliH.
ET, 6anblk, KaTTbl ipiMLLIK, KOK, XEMIC, KOKEeHIC,
YKaHFaK HEMECE LLIOKONMAaAThI Maiaanay >keHe Typay
YLLIiH.

CybIK HE KapTbifnan KaTTbl ac eHiMAEepiH
apanacrbIpy, LUMKI XXeMICTEP MEH KeKeHicTepAai
KOHE My34aThIfiFaH XXeMictepai Manganay/typay
»>oHe e3be xacay YLUiH.

ET TapTKbILWbIH WYXbIK TONTLIPFbIW Ke60e
KOHAbIPMacbIMeH

Taprap He yHTaKTanfaH T YLUiH Xac eTTi Typayfa
apHanfaH. LLUyKbIKTbl TONTLIPY YLWiH. Kamblp
Hemece (papLu TyLunanapbIH XKacay YLUiH.

ApanacTbIpfbiL

CycblHaapakbl apanacrblpy, }KEMIC NEH KOKOHICTEH
e30e rkacay, MailoHe3 ganbliHaay, Xemictepai,
KaHFaKTapabl XkoHe My3 TEKLIENEPiH Manganay,
copnanap CeH Ty3ablKkTapabl e3beney xoHe
apanacrblpy YLLUiH.

Tot 6acnalTbiH CONMaTTaH apanacTbIpFbill Kece
TyTKanapmeH

Kece iwiHae 3500 r awbIKTbl KAMbIPAbLI ©HAeYre
donagasbl.

MnacTmaccanblK apanacTbipFbill Kece
TyTKanapmeH

Kece iwiHae 3500 r awbIKTbl KAMbIPAbLI 6HAEYre
donaasbl.

ET TapTKbIW
Taprap He yHTaKTanfaH T YLUiH Xac eTTi Typayfa
apHaraH.

Kecne KoHabipmanapsl MUZ9HA1 xsHe
MUZ9FW1 ywiH

Kecnenepgi niwiMaey yLuiH.

TaHgay yLiH 5 Typni niwiHaep.
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kk XKabpabikTap

/ MUZ9SV1 ChiTbinFaH neyeHbe Konasipmanapsl MUZ9HA1
@ noHe MUZOFW1 ywiH

ChITbINFAaH NeYeHbenepai NiliMaey YLUiH.

TaHgay yLiH 4 Typni niwinaep.

@ - % MUZ9CC1 Tekuwe keckiw MUZ9VL1 ywiH

@ A3bIK-TYRIKTEPAI TEKLWE NiLiHIHAE KECY YLUIH.

MUZ9PS1  ®pu auckici MUZIVL1 ywin
@ LLnki kapTonTbl dPpU YLUIH TypayFa apHasnfaH.
MUZ9SC1 Profi Supercut anHanmanesl auck MUZ9VL1
@ xaHe MUZOVLP1 ywin

YKemic MeHe kekeHIcTepai KanbiH XaHe XKyka
JEeHrenekTepre Kecy yuiH. TbiM XXyMcak Hemece
TarnLbiFbl KON asbIK-TYMIKTEP YLUIH apHalbl peTTe

can.
& MUZ9BS1 «Baking Sensation» kepek-xapaKrap XXuHafbl
@ @ XKuHak TemeHaeri Genikrepai kypaiabl:

% MUZ9FW1 eTTapTKbiLL
(opTaLua TecCikTi AUCKIMEH, 5 MM),
@ $ MUZ9SV1 chbiTbinFaH NeYeHbe KoHAbIPMAach,
MUZ9KR1 nnacTtmaccanblk apanacrbipy blabIChl.

MUZ9RV1  Ykkiw KOMNMeKTi

ﬁ @ @ A3bIK-TYRIKTEPAI YTy X8HE Typay YLUiH.

MUZ9AD1 MUZ9RV1 ywiH OypbIWTLIK Gepinic
% Backa kepek-xapakTapaa 6ypbIlTbIK 6epinic »oK
6onca, 6enek anyra Gonaasbl.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere

Infos unter:

www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & alh b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours

01/17

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 35 13

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _y ot 4.
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgeréate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebicl
Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
0892698 010 JeAvkLLal |
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 Jearaeded|

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAAvio TNAépwvo: 181 82
(AaTIkA Xpéwan)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kft.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.
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IL  Israel, PR 2"
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HT3cl

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd. Arena House, Main Bldg,

2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*

www.bosch-home.com/in

* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05274 1722
mailto:info@balticcontinent. It
www.balticcontinent. It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KuwuHes

Ten./ cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro
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RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuka”
CepBuc OT Npoun3BOAMTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo graad) Lo pel) 4SLal)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Organiza¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 4520 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Gagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Ucretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &3
FAPHEAR RN S B R,
EEARRBERR,

DR AERER

BSH Home Appliances Private Limited
B AL PR M FH#1805% 114

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001065854 970515
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