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Zu dieser Anleitung

Der Artikel ist mit Sicherheitsvorrichtungen Signalworter in dieser Anleitung:
ausgestattet. Lesen Sie trotzdem aufmerksam GEFAHR warnt vor unmittelbar drohender

Artikel nur wie in dieser Anleitung beschrieben,
damit es nicht versehentlich zu Verletzungen
oder Schaden kommt.

Bewahren Sie diese Anleitung zum spdteren
Nachlesen auf. Bei Weitergabe des Artikels ist
Zeichen in dieser Anleitung:
é Dieses Zeichen warnt Sie vor
Verletzungsgefahren.

é Dieses Zeichen warnt Sie vor
Verletzungsgefahren durch Elektrizitdt.

WARNUNG warnt vor mdglicher schwerer
Verletzungs- oder Lebensgefahr.

VORSICHT warnt vor mdglichen leichten
Verletzungen.

auch diese Anleitung mitzugeben. HINWEIS warnt vor mdglichen Sachschaden.
So sind ergdnzende Informationen

gekennzeichnet.



Sicherheitshinweise A

Verwendungszweck

+ Das Gerdt ist zum Herstellen von Joghurt und
Frischkdse aus tierischer oder pflanzlicher Milch
wie in dieser Anleitung beschrieben geeignet.

« Das Gerat ist fiir die im privaten Haushalt
anfallenden Mengen konzipiert.
Fiir den Einsatz z.B. in Mitarbeiterkiichen in
gewerblichen Bereichen, in landwirtschaftlichen
Anwesen, in Friihstiickspensionen oder von
Kunden in Hotels, Motels o.A. sowie fiir gewerb-
liche Zwecke ist das Gerat ungeeignet.

Gefahr fiir Kinder und Personen mit einge-
schrankter Fahigkeit Gerdte zu bedienen

- Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial fern.
Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!

- Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
Halten Sie Kinder unter 3 Jahren von Gerdt und
Netzkabel fern. Lassen Sie Kinder nicht unbe-
aufsichtigt mit dem Gerat alleine, wahrend das
Gerat in Betrieb ist.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 3 Jahren und
von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

- Kinder diirfen das Gerat nicht reinigen, es sei
denn, sie sind tber 8 Jahre alt und werden dabei
beaufsichtigt. Das Gerdt ist wartungsfrei.

- Lassen Sie das Netzkabel nicht von der Arbeits-
flache herunterhdngen, damit kleine Kinder das
Gerat nicht daran herunterziehen kdnnen.

- Bewahren Sie das Gerdt bei Nichtgebrauch
auperhalb der Reichweite von Kindern auf.

Gefahren durch Elektrizitat

+ Tauchen Sie Gerdt, Netzkabel und Netzstecker
niemals in Wasser, da dann die Gefahr eines
elektrischen Schlages besteht.

- Beriihren Sie das Gerdt nicht mit feuchten
Handen und betreiben Sie es nicht im Freien
oder in Rdumen mit hoher Luftfeuchtigkeit.

+Schliepen Sie das Gerat nur an eine vorschrifts-
mapig installierte Steckdose an, deren Netz-
spannung mit den technischen Daten des
Gerdtes Uibereinstimmt.

- Das Gerat darf nicht mit einer Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernbedienungssystem
betrieben werden.

+ Sollte es notwendig sein, ein Verldngerungs-
kabel zu verwenden, muss dieses mindestens
den technischen Daten des Gerates ent-
sprechen. Lassen Sie sich beim Kauf eines
Verldngerungskabels beraten.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,

... wenn wdhrend des Betriebes Storungen
auftreten,

... bevor Sie den Deckel abnehmen und den
Innenbehalter herausnehmen,

... nach dem Gebrauch und

... bevor Sie das Gerat reinigen.

Ziehen Sie dabei immer am Stecker, nicht am

Netzkabel.

- Der Ein-/Aus-Schalter trennt das Gerat nicht
von der Netzspannung. Die Trennung erfolgt
nur ber den Netzstecker, der ohne Schwierig-
keiten erreichbar sein muss. Verwenden Sie
daher eine gut zugdngliche Steckdose, damit
Sie im Bedarfsfall den Netzstecker schnell
ziehen kdnnen.

- Das Netzkabel darf nicht geknickt oder ge-
quetscht werden. Halten Sie das Netzkabel fern
von heifen Oberfldchen und scharfen Kanten.



+ Priifen Sie Gerdt und Netzkabel regelmdpig auf
Schdden. Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb,
wenn das Gerat selbst oder das Netzkabel sicht-
bare Schaden aufweist, oder wenn das Gerat
heruntergefallen ist.

+Nehmen Sie keine Verdnderungen am Artikel
vor. Lassen Sie Elektrogerdte nur von Elektro-
Fachkréften reparieren, da durch unsachge-
mape Reparaturen erhebliche Folgeschaden
entstehen konnen. Lassen Sie Reparaturen nur
in einer Fachwerkstatt durchfiihren.

+Wenn das Netzkabel beschddigt wird, muss es
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Gefahr von Verbrennungen/Brand

+ Das Gerat heizt wéhrend des Gebrauchs auf
und kann je nach eingestelltem Programm bis
zu 65 °C heip werden. Achten Sie darauf, dass
niemand die heifen Gerateflachen beriihrt.
Entnehmen Sie den Innenbehalter ggf. mit
Backhandschuhen o.A.

« Lassen Sie das Gerdt vor dem Reinigen
ausreichend abkihlen.

+ Wickeln Sie das Netzkabel zum Gebrauch
vollstdndig ab. Achten Sie darauf, dass das
abgewickelte Netzkabel vollkommen frei vom
Gerdt liegt.

- Betreiben Sie das Gerdt niemals leer ohne
gefiillten Innenbehalter.

Warnung vor Gesundheitsschaden

* Milch ist ein schnell verderbliches Lebensmittel
und daher anfallig fiir Keimbildung. Achten Sie
deshalb bei der Verarbeitung von Milchproduk-
ten auf absolute Sauberkeit. Reinigen Sie alle
Teile des Artikels nach dem Gebrauch griindlich.

+ Bewahren Sie den fertigen Joghurt/Frischkase
im Kiihlschrank auf und verbrauchen Sie ihn
innerhalb von max. 10 Tagen.

Achten Sie darauf, dass das Haltbarkeitsdatum
der verwendeten Zutaten nicht Giberschritten
wird!

Sachschdaden

- Schiitzen Sie das Gerat vor Stopen, Stiirzen,
Staub, Feuchtigkeit, direkter Sonneneinstrah-
lung und extremen Temperaturen.

- Stellen Sie das Gerdt zum Gebrauch auf eine
feste, ebene Fldche, die gut zugdnglich ist.
Stellen Sie das Gerdt nicht auf vibrierende
Oberfldchen (z.B. KiihIschrank, Waschmaschine)
und vermeiden Sie Zugluft.

+Halten Sie ausreichend Abstand zu Warme-
quellen wie z.B. Herdplatten oder Ofen.

- Bewegen oder transportieren Sie das Gerdt
nicht, wahrend es in Betrieb ist.

«Verwenden Sie nur das Original-Zubehdr.

- Verwenden Sie die Innenbehdlter, den dazuge-
horigen Deckel sowie den Siebkorb nicht in der
Mikrowelle.

+ Die Innenbehalter mit dazugehdrigem Deckel
sowie der Siebkorb sind fir die Verwendung im
Kiihlschrank geeignet. Stellen Sie jedoch nicht
das komplette Gerat in den KiihIschrank.

- Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht zur
Stolperfalle werden kann. Lassen Sie es nicht
liber die Kante der Arbeitsfldche hdngen, damit
das Gerat nicht versehentlich daran herunter-
gezogen werden kann.

+ Das Gerat ist mit rutschfesten Fiifen ausge-
stattet. Arbeitsflachen sind mit einer Vielfalt
von Lacken und Kunststoffen beschichtet und
werden mit verschiedensten Pflegemitteln be-
handelt. Daher kann nicht véllig ausgeschlossen
werden, dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die Gerdtefiife angreifen und
aufweichen.

«Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuernden
oder dtzenden Mittel bzw. harte Biirsten etc.



Auf einen Blick (Lieferumfang)

ot ()

Gerdte-
gehduse
mit Netz-
kabel

LED-Display
mit Bedienfeld

rutschhemmende >~
Fiipe //"

LED-Display mit Bedienfeld

Anzeige Programm (P-1... P-5) /
Zeit (1-99 h) / Temperatur (25-65 °C)

Funktionstasten

/\ Programm wahlen / im Programm P=5:
Zeit- bzw. Temperatur erhdhen

v Programm wahlen / im Programm P=5:
Zeit- bzw. Temperatur verringern

S wahrend des laufenden Programms:
1x driicken: eingestelltes Programm anzeigen lassen
2x driicken: Temperatur anzeigen lassen
im Programm P-5:
1x driicken: Zeiteinstellmodus aufrufen
2x driicken: Temperatureinstelimodus aufrufen

I\ Zubereitung starten/
U abbrechen

Innenbehdlter in 2 Gropen

Deckel fiir
Innenbehalter
und Siebkorb

Siebkorb

Kontroll-Leuchte

Pro- Tempe- | Dauer
gramm | ratur
P-1 42°C 10 h | Naturjoghurt
P-2 30°C 8h | Sahniger
Frischkdse
P-3 38°C | 10h | Joghurt vegan/
laktosefrei
(Sojamilch)
P-4 55°C 5h | Krduter-Extrakt
P-5 manuelle Zeit- und

Temperatureinstellung




Rund um die Zutaten

« Fiir die Zubereitung von Joghurt kdnnen Sie
ultrahocherhitzte Milch (H-Milch) oder pasteu-
risierte (Frisch-)Milch verwenden. Am besten
geeignet ist H-Milch.

« Verwenden Sie keine nicht pasteurisierte Milch!
Rohmilch muss vor dem Verzehr bzw. der Ver-
arbeitung auf mind. 70 °C erhitzt werden, um
gesundheitsschddliche Bakterien abzutdten.

« Zum Ausldsen des Reifevorgangs wird ein
frischer Naturjoghurt ohne Zusatz von Obst
oder Fruchtsaft benotigt. Der Joghurt muss
lebende Joghurtkulturen enthalten.

Je langer der Joghurt noch haltbar ist, desto
mehr lebende Kulturen sind darin vorhanden.
Alternativ zu frischem Joghurt kénnen Sie auch
Joghurtkulturen, sog. Ferment, in Pulverform
verwenden. Beachten Sie dabei die Hinweise
des jeweiligen Herstellers.

« Achten Sie auf den Fettgehalt von Joghurt und
Milch. Fiir ein optimales Ergebnis sollte der Fett-
gehalt bei beidem identisch sein. Je hher der
Fettgehalt, desto fester wird der Joghurt.

+ Bei der Verwendung von fettarmer Milch (1,5 %)
kdnnen Sie Inulin oder Milchpulver zugeben,
damit der Joghurt cremiger wird.

Empfohlene Dosierung: 1-2 EL Inulin/Milchpulver
auf 1Liter Milch.

+ Bei der Verwendung von pflanzlichen Milch-
alternativen (z.B. Soja-, Mandel-, Kokos-,
Lupinen-Milch) bleibt der fertige Joghurt eher
weich in der Konsistenz. Durch die Zugabe von
Pflanzenstdrke (z.B. Tapiokastdrke) kénnen Sie
die Joghurtmasse andicken. Probieren Sie aus,
mit welcher Dosierung Sie das gewiinschte
Ergebnis erzielen.

« Die verwendete Milch sowie der Joghurt sollten
am besten Zimmertemperatur haben. Nehmen
Sie die Zutaten rechtzeitig vor der Verarbeitung
aus dem Kihlschrank.

- Stellen Sie vor der Verarbeitung sicher, dass

alle Zubehdrteile und Utensilien absolut sauber
sind, da Milchprodukte sehr anfallig fiir Keim-
bildung sind.

+ Geben Sie Zusdtze wie Stipungsmittel oder

Aromen erst spater dem fertigen Joghurt zu.

- Die Reifedauer beeinflusst die Konsistenz und

den Geschmack des Joghurts. Je langer der
Joghurt reift, desto fester und kraftiger im
Geschmack wird das Endergebnis.

+Wenn der Reifevorgang gestort wird (z.B. durch

Erschitterungen des Gerdts), kann dies zur
Folge haben, dass der Joghurt nicht fest wird.

+Rihren Sie den Joghurt nicht direkt um, wenn

Sie ihn aus dem Gerat nehmen. Lassen Sie ihn
erst im KiihIschrank gemap Rezeptangabe
nachreifen, bevor Sie ihn umriihren und ggf. mit
weiteren Zutaten verfeinern.

- Die Haltbarkeit des hergestellten Joghurts

hangt wesentlich von der Haltbarkeit der ver-
wendeten Zutaten ab. Achten Sie bei der Aus-
wahl der Zutaten daher auf ein moglichst
langes Haltbarkeitsdatum. Bewahren Sie den
fertigen Joghurt im KiihIschrank auf und ver-
brauchen Sie ihn ziigig innerhalb weniger Tage.

+Um den ndchsten Joghurt mit dem Gerdt an-

zusetzen, kdnnen Sie 150 ml des zuvor her-
gestellten Joghurts verwenden. Dieser sollte
allerdings noch frisch und nicht allzu lange im
Kiihlschrank gelagert worden sein.

Wenn der damit hergestellte Joghurt nicht die
gewlinschte Festigkeit erreicht, nehmen Sie
beim ndchsten Mal einen neu gekauften
frischen Joghurt.



Vor dem ersten Gebrauch

Auspacken und Reinigen

GEFAHR fiir Kinder - Lebensgefahr
durch Ersticken/Verschlucken

+ Halten Sie das Verpackungsmaterial von

Kindern fern. Entsorgen Sie es sofort.
GEFAHR - Lebensgefahr durch
Stromschlag

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose, bevor Sie das Gerdt reinigen.

« Tauchen Sie Gerat, Netzkabel und Netzstecker
niemals in Wasser, da dann die Gefahr eines
elektrischen Schlages besteht.

HINWEIS - Sachschaden

+Verwenden Sie zum Reinigen keine scharfen
Chemikalien, aggressive oder scheuernde
Reinigungsmittel.

Gerdt aufstellen

D> Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile
Arbeitsfldche, die hitzebestdndig und rutsch-
fest ist.

Der Ort muss ruhig und geschiitzt sein, so
dass das Gerdt wahrend des Gebrauchs nicht
umgestellt werden muss.

1. Entnehmen Sie alle Zubehorteile - siehe , Auf
einen Blick (Lieferumfang)” - aus dem Gerat
und entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

2. Wischen Sie das Gehduse innen und aufen
mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab.
Trocknen Sie das Gerat anschliepend sorg-
faltig ab.

3. Waschen Sie die Innenbehdlter, den dazuge-
horigen Deckel sowie den Siebkorb griindlich
mit warmem Wasser, einem handelsiiblichen
Spiilmittel und einem weichen Schwamm ab.
Diese Teile sind auch spiilmaschinengeeignet.

4. Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor
Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

ﬁ Bedenken Sie:

- Das Gerdt darf wahrend des Gebrauchs keinen
Erschiitterungen oder Vibrationen ausgesetzt
sein. Bewegen Sie das Gerdt nicht, wahrend
es in Betrieb ist.

- Stellen Sie das Gerdt in einem normal tempe-
rierten Raum auf und vermeiden Sie Zugluft.

- Lassen Sie das Netzkabel nicht von der
Arbeitsfldache herunterhdngen, damit das
Gerdt nicht versehentlich daran herunter-
gezogen werden kann.




Gebrauch

1. Filllen Sie die Zutaten gemdp Rezept in den
groPen oder kleinen Innenbehalter.

2. Verriihren Sie die Mischung griindlich mit
einem Schneebesen.

3. Verschliepen Sie den Innenbehalter mit dem
dazugehdrigen Deckel.

4. Stellen Sie den Innenbehdlter in das Gerat
und setzen Sie den Gerdtedeckel auf.
Wickeln Sie das Netzkabel vollstdndig ab
und stecken Sie den Netzstecker in eine gut
erreichbare Steckdose.

Das Display leuchtet kurz komplett auf, dann
blinkt P—1im Display. Das Gerdt ist in Standby.

5. Driicken Sie so oft die Taste /\ oder WV,
bis das gewiinschte Programm im Display
angezeigt wird.

6. Driicken Sie die Taste (), um das ausge-
wahlte Programm zu starten. Die Kontroll-
Leuchte leuchtet griin.

Im Display wird die verbleibende Zeit der
Programmdauer in Stunden (h) angezeigt.

Nach Ablauf der Programmdauer schaltet sich
das Gerdt automatisch aus. Die Kontroll-Leuchte
erlischt. Im Display wird OOh angezeigt.

7. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

8. Entnehmen Sie den Innenbehdlter mit dem
fertigen Joghurt/Frischkdse und verarbeiten
Sie diesen je nach Rezept vor dem Verzehr
weiter (z.B. kiihlen, abgiefen etc.).

o

b
>

Programm vorzeitig abbrechen

Sie kdnnen das Programm jederzeit vor Ablauf
der eingestellten Programmdauer abbrechen
(z.B. um ein anderes Programm einzustellen).

D> Halten Sie die Taste () 2 Sekunden ge-
driickt. Die Kontroll-Leuchte erlischt und das
Programm im Display blinkt.

Jetzt kdnnen Sie ein anderes Programm wahlen
oder das Gerat komplett ausschalten, indem Sie
den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Programmeinstellungen anzeigen lassen

Sie kbnnen sich wahrend der Programmlaufzeit
mit der Taste SET jederzeit anzeigen lassen,
welches Programm bzw. welche Temperatur
eingestellt ist:

D> 1x SET driicken: im Display wird fiir
ca. 2 Sekunden das eingestellte Programm
angezeigt.
D> 2x SET driicken: im Display wird fir
ca. 2 Sekunden die eingestellte Temperatur
angezeigt.
Anschliefend kehrt die Displayanzeige automa-
tisch zurlick zur Anzeige der verbleibenden Zeit
der Programmdauer.



Rezepte fiir die Joghurt-/Frischkdse-Zubereitung - die Programme
6 Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,Rund um die Zutaten"!

Naturjoghurt (P-1)

Zutaten fiir den kleinen Innenbehalter (1,5 L)
1,35 | H-Milch + 150 ml frischer Naturjoghurt
Alternativ: 1,5 | H-Milch + 2 g Joghurtferment

Zutaten fiir den grofen Innenbehalter (1,8 L)
1.5 [ H-Milch +150 ml frischer Naturjoghurt
Alternativ: 1,6 | H-Milch + 2 g Joghurtferment

Zubereitung

1. Geben Sie die Zutaten in den gewiinschten
Innenbehalter und verriihren Sie sie griindlich
mit einem Schneebesen.

2. Verschliepen Sie den Innenbehalter mit dem
Deckel, setzen Sie den Innenbehdlter in das
Gerdt und verschlieBen Sie das Gerdt mit dem
Deckel.

3.Schliepen Sie das Gerdt an die Stromver-
sorgung an, wahlen Sie das Programm P-1
aus und starten Sie das Programm mit der
Taste .

Im Display wird die Programmdauer 10h ange-
zeigt. Die Kontroll-Leuchte leuchtet griin.

Nach Ablauf der Programmdauer schaltet sich

das Gerdt automatisch aus. Die Kontroll-Leuchte

erlischt, im Display wird OOh angezeigt.

4. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
um das Gerat komplett auszuschalten.

5. Stellen Sie den Innenbehdlter mit dem fertigen

Joghurt vor dem Verzehr fiir ca. 3 Stunden zum
Kiihlen in den KiihIschrank.

Tipp

Verfeinern Sie den fertigen Joghurt direkt vor
dem Verzehr nach Belieben mit Honig, Zucker,
Marmelade, frischen Friichten etc.

Sahniger Frischkdse (P-2)

Zutaten

500 ml Frischmilch 3,8 % +150 ml frischer
Naturjoghurt 3,8 % + 200 ml Sahne

Zubereitung

1. Geben Sie die Zutaten in den kleinen Innen-
behdlter und verriihren Sie sie griindlich mit
einem Schneebesen.

2. VerschlieBen Sie den Innenbehdlter mit dem
Deckel, setzen Sie den Innenbehdlter in das
Gerat und verschliepen Sie das Gerdt mit dem
Deckel.

3.Schliepen Sie das Gerdt an die Stromversor-
gung an, wdhlen Sie das Programm P-2 aus
und starten Sie das Programm mit der Taste O.

Im Display wird die Programmdauer O8h ange-
zeigt. Die Kontroll-Leuchte leuchtet griin.

Nach Ablauf der Programmdauer schaltet sich
das Gerdt automatisch aus. Die Kontroll-Leuchte
erlischt, im Display wird OOh angezeigt.

4. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
um das Gerdt komplett auszuschalten.

5. Entnehmen Sie den Innenbehalter mit der
Frischkdsemasse.

6. Setzen Sie den Siebkorb in den gropen Innen-
behdlter und fiillen Sie die Frischkdsemasse in
den Siebkorb um, damit die Molke abfliefen
kann.

7. Verschlieen Sie Siebkorb und Behalter mit
dem Deckel und stellen Sie den Frischkdse zum

Abtropfen und Kiihlen fiir ca. 24 Stunden in den
Kihlschrank.

Tipp

Verfeinern Sie den fertigen Frischkdse vor dem
Verzehr nach Belieben mit frischen Krautern,
Gewiirzen oder anderen Zutaten.



Veganer/laktosefreier Joghurt
(z.B. aus Sojamilch) (P-3)

Zutaten
11Sojamilch +150 ml Soja-Joghurt

Zubereitung

1. Geben Sie die Zutaten in den gewiinschten
Innenbehdlter und verriihren Sie sie griindlich
mit einem Schneebesen.

2.VerschlieBen Sie den Innenbehdlter mit dem
Deckel, setzen Sie den Innenbehdlter in das
Gerdt und verschliepen Sie das Gerdt mit dem
Deckel.

3.Schliepen Sie das Gerdt an die Stromver-
sorgung an, wahlen Sie das Programm P-3
aus und starten Sie das Programm mit der
Taste ).

Im Display wird die verbleibende Programmdauer

10h angezeigt. Die Kontroll-Leuchte leuchtet

grin.

Nach Ablauf der Programmdauer schaltet sich

das Gerdt automatisch aus. Die Kontroll-Leuchte

erlischt, im Display wird OOh angezeigt.

4. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
um das Gerat komplett auszuschalten.

5. Stellen Sie den Innenbehdlter mit dem ferti-

gen Joghurt vor dem Verzehr fiir ca. 3 Stun-
den zum Kiihlen in den KiihIschrank.

Tipp

Verfeinern Sie den fertigen Joghurt direkt vor
dem Verzehr nach Belieben mit Zucker, Marmela-
de, frischen Friichten etc.

Krauter-Extrakt (P-4)

Zutaten

300 ml neutrales Speisedl (z.B. Olivendl) +
ca. 15-20 g frischer Thymian

Zubereitung

1. Spiilen Sie den frischen Thymian, schiitteln Sie
ihn gut ab und schneiden Sie ihn fein. Lassen
Sie den Thymian anschliepend tber Nacht gut
auf einem Kiichenpapier trocknen.

2. Fiillen Sie den getrockneten Thymian in den
gewiinschten Innenbehdlter und iibergiepen
Sie ihn mit dem OI. Der Thymian sollte kom-
plett mit Ol bedeckt sein.

3. Verschliepen Sie den Innenbehalter mit dem
Deckel, setzen Sie den Innenbehdlter in das
Gerdt und verschlieBen Sie das Gerdt mit dem
Deckel.

4. SchlieBen Sie das Gerdt an die Stromver-
sorgung an, wahlen Sie das Programm P-4
aus und starten Sie das Programm mit der
Taste ).

Im Display wird die verbleibende Programmdauer
05h angezeigt. Die Kontroll-Leuchte leuchtet
grin.

Nach Ablauf der Programmdauer schaltet sich
das Gerdat automatisch aus. Die Kontroll-Leuchte
erlischt, im Display wird OOh angezeigt.

5. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
um das Gerat komplett auszuschalten.

6. Entnehmen Sie den Innenbehdlter und fiillen
Sie das Krduter6l um in ein geeignetes Glas mit
Schraubdeckel.

7.Lassen Sie das Krauter6l an einem warmen Ort
weitere 3 bis 4 Tage ziehen.

8. Giepen Sie das Ol durch ein feines Sieb, um die
festen Krduterriickstande herauszufiltern.
Lagern Sie das fertige Krduter-Extrakt kihl
und dunkel.



Manuelle Zeit- und Temperatureinstellung
(P-5)

Mit diesem Programm haben Sie die Mdglichkeit,
die Temperatur und Programmdauer individuell
nach lhren Erfordernissen einzustellen.

1. Geben Sie die gewiinschten Zutaten in den
kleinen oder grofen Innenbehalter und ver-
rihren Sie sie griindlich mit einem Schnee-
besen.

2. VerschlieBen Sie den Innenbehdlter mit dem
Deckel, setzen Sie den Innenbehdlter in das
Gerdt und verschliepen Sie das Gerdt mit dem
Deckel.

3.Schliepen Sie das Gerdt an die Strom-
versorgung an. Im Display blinkt P-1.

4. Driicken Sie so oft die Taste /\ oder WV,
bis das Programm P—5 im Display blinkt.

5. Driicken Sie die Taste SET. Im Display blinkt
nun die zuletzt eingestellte Temperatur.

6. Stellen Sie mit der Taste /N oder V die
gewiinschte Temperatur (min. 25 °C - max.

65 °C) ein.

7. Driicken Sie erneut die Taste SET. Im Display
blinkt die zuletzt eingestellte Programmdauer.

8. Stellen Sie mit der Taste /\ oder M die
gewiinschte Programmdauer (min. 1h - max.
99 h) ein.

9. Driicken Sie die Taste (), um das Programm
mit den individuellen Einstellungen zu starten.
Die Kontroll-Leuchte leuchtet griin.

Nach Ablauf der Programmdauer schaltet sich

das Gerat automatisch aus. Die Kontroll-Leuchte

erlischt, im Display wird OOh angezeigt.

10. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,

um das Gerat komplett auszuschalten.

Reinigen und Aufbewahren

Reinigen

GEFAHR - Lebensgefahr durch
Stromschlag

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose, bevor Sie das Gerdt reinigen.

- Tauchen Sie Gerdt, Netzkabel und Netzstecker
niemals in Wasser, da dann die Gefahr eines
elektrischen Schlages besteht.

HINWEIS - Sachschaden
- Verwenden Sie zum Reinigen keine scharfen

Chemikalien, aggressive oder scheuernde
Reinigungsmittel.

1. Lassen Sie das Gerat ggf. ausreichend abkiihlen.

2. Wischen Sie das Gehduse innen und aupen mit
einem leicht angefeuchteten Tuch ab. Trocknen
Sie das Gerat anschliefend sorgfltig ab.

3. Waschen Sie die verwendeten Zubehorteile
griindlich mit warmem Wasser, einem handels-
iiblichen Spiilmittel und einem weichen
Schwamm ab.

Die Innenbehdlter, der dazugehdrige Deckel
sowie der Siebkorb sind auch spiilmaschinen-
geeignet.

4. Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie
das Gerat wegrdumen.
Aufbewahren
D> Verstauen Sie die Zubehdrteile
wie abgebildet platzsparend im
Gerat.
D> Lagern Sie das Gerat auperhalb EE
der Reichweite von Kindern.




Modell:
Netzspannung:
Schutzklasse:
Leistung:

Stromverbrauch im
ausgeschalteten Zustand:

einstellbare Temperatur:
einstellbare Programmdauer:
Fassungsvermdgen:

Technische Daten

707 354
220-240 V ~ 50 Hz

I [O]

25W

033W
25-65°C
1-99 Stunden

kleiner Innen-
behdlter 1,5 Liter
grofer Innen-
behdlter 1,8 Liter

Umgebungstemperatur:  +10 bis +40 °C

Made exclusively for: Tchibo GmbH,
Uberseering 18,
22297 Hamburg,
Germany
www.tchibo.de

Im Zuge von Produktverbesserungen behalten wir
uns technische und optische Verdnderungen am
Artikel vor.

C€

Entsorgen

Der Artikel und seine Verpackung wurden aus
wertvollen Materialien hergestellt, die wieder-
verwertet werden kdnnen. Dies verringert den

Abfall und schont die Umwelt.

Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein.
Nutzen Sie dafiir die drtlichen Mdglichkeiten
zum Sammeln von Papier, Pappe und Leicht-

verpackungen.

Gerdte, die mit diesem Symbol
Ej gekennzeichnet sind, diirfen nicht

mit dem Hausmdill entsorgt werden!
Sie sind gesetzlich dazu verpflichtet, Altgerate
getrennt vom Hausmiill zu entsorgen.
Elektrogerdte enthalten gefdhrliche Stoffe.
Diese kdnnen bei unsachgemdper Lagerung und
Entsorgung der Umwelt und Gesundheit schaden.
Informationen zu Sammelstellen, die Altgeréte
kostenlos entgegennehmen, erhalten Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Altgerdte aus privaten Haushalten kdnnen bei
Sammelstellen der 6ffentlich-rechtlichen Ent-
sorgungstrager oder bei von Tchibo im Sinne
des ElektroG eingerichteten Riicknahmestellen
unentgeltlich abgegeben werden. Riicknahme-
stellen in Ihrer Ndhe finden Sie unter
www.take-e-back.de. Weitere Informationen zur
kostenlosen Riickgabe von Elektroartikeln finden
Sie unter www.tchibo.de/entsorgung

Artikelnummer: 707 354 Deutschland Osterreich Schweiz
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