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Produktinformation

Damit Sie lange Freude an diesem Artikel haben, lesen Sie

aufmerksam die folgenden Hinweise.

Sicherheit und Gebrauch

+ Der Artikel ist ausgelegt zum Einfiillen und Servieren von
fliissigem Inhalt ab +3 °C bis max. +100 °C.

+ Halten Sie die Sauciere insbesondere bei heiBem Inhalt von
Kindern fern, um Verbriihungen zu vermeiden.

« Lassen Sie heipe Fliissigkeiten immer etwas abkihlen,
bevor Sie sie in die Sauciere fillen.

+ Fassen Sie die Sauciere nur am Griff oder ggf. mit einem
Topflappen o.A. an, um Ihre Hande vor iibermépiger Hitze
bzw. Kalte zu schitzen.

« Der Klappdeckel schliept nicht auslaufsicher. Transportieren
Sie die Sauciere daher immer in aufrechter Position.

+ Die Sauciere ist nur zum Warmhalten, nicht zum Erwdrmen
von fliissigen Lebensmitteln ausgelegt. Der Artikel ist nicht
zur Verwendung in der Mikrowelle, im Backofen oder auf
dem Herd geeignet!

« Sie kdnnen die Sauciere auch zur Aufbewahrung von Saucen
im KiihIschrank benutzen, jedoch nicht zum Einfrieren.

« Fiillen Sie die Sauciere nur bis ca. 1cm unter den Rand
(nicht randvoll), damit beim Offnen des Klappdeckels nichts
ausschwappt. Max. Fiillmenge: 450 ml.

+Zum leichteren Befiillen Idsst sich der Klappdeckel in
gedffneter Position einrasten. Fiihren Sie den Klappdeckel
beim Schliefen vorsichtig am Ein-Hand-Bedienhebel, um ein
unkontrolliertes Zufallen und Spritzer zu vermeiden.

+ Driicken Sie zum Ausgiepen nur leicht auf den Ein-Hand-
Bedienhebel. Gffnen Sie den Deckel nicht komplett, damit
die Sauce nicht schwallartig herausstromt.

« Fiir eine optimale Warmhalteleistung warmen Sie die
Sauciere ggf. vor: Fiillen Sie zundchst heifes Wasser ein,
lassen Sie die Sauciere 5-10 Minuten mit geschlossenem
Deckel stehen und giepen Sie das heife Wasser dann weg,
bevor Sie die heife Sauce einfiillen. Je mehr Inhalt ein-
gefilllt ist, desto ldnger bleibt dieser hei.

+Riihren Sie nicht mit harten oder spitzen Gegensténden
in der Sauciere und verwenden Sie zum Reinigen keine
scheuernden Reinigungsmittel und keine scharfen oder
spitzen Hilfsmittel (z.B. Drahtschwdmme oder -biirsten,
Stahiwolle 0.A.), um die Oberfléchen nicht zu zerkratzen.

Reinigen

+ Spiilen Sie den Artikel vor dem ersten und nach jedem
Gebrauch griindlich mit warmem Wasser und Geschirr-
spiilmittel. Der Edelstahlbehdlter ist spiilmaschinen-
geeignet, das abschraubbare Oberteil sowie die Deckel-
Komponenten diirfen nur von Hand gereinigt werden.

« Zum griindlichen Reinigen schrauben Sie wie abgebildet
das Oberteil vom Edelstahlbehdlter ab, drehen Sie den
Deckeleinsatz vom Klappdeckel ab und entnehmen Sie
die Dichtringe. Trocknen Sie alle Teile nach dem Reinigen
sorgfaltig ab, bevor Sie die Dichtringe wieder in korrekter
Ausrichtung einsetzen und die Sauciere erneut zusammen-
schrauben. So vermeiden Sie Schimmelbildung durch even-
tuelle Saucenreste, vor allem im Bereich der Dichtringe.

+ Achten Sie auf den korrekten Sitz der Dichtringe.

Der Dichtring im abschraubbaren Deckeleinsatz verhindert
das Eindringen von Fliissigkeit in den Klappdeckel; der
Dichtring im abschraubbaren Oberteil verhindert das Aus-
treten von Fliissigkeit zwischen Oberteil und Edelstahl-
behdlter beim Ausgiepen.

+ Bewahren Sie die Sauciere bei Nichtgebrauch mit aufge-
klapptem Deckel auf, um Schimmelbildung zu vermeiden.

Product information

To ensure you are able to enjoy this product for a long

time read the following information carefully.

Safety and use

+ This product is designed for holding and serving liquids
from +3 °C to max. +100 °C.

« Keep the sauce boat away from children, especially when
the contents are hot, to avoid scalding.

+ Always allow hot liquids to cool slightly before pouring
them into the sauce boat.

+Only touch the sauce boat by the handle or using oven
gloves to protect your hands from excessive heat or cold.

+The hinged lid does not seal when it closes. For this reason,
always transport the sauce boat upright.

+ The sauce boat is only designed for keeping food warm,
not for heating liquids. The product is not suitable for use
in the microwave or oven or on the hob!

+ You can also use the sauce boat to store sauces in the
fridge, but not for freezing.

+Only fill the sauce boat up to approx. 1cm below the rim
(not to the brim) so that nothing spills out when you open
the lid. Max. capacity: 450 ml.

+The hinged lid can be locked into the opening position to
make it easier to fill. When closing the lid, carefully lower
it using the one-handed operating lever to avoid uncon-
trolled spillage and splashes.

«To pour the sauce, only press lightly on the one-handed
operating lever. Do not open the lid completely to prevent
uncontrolled spillage.

«To ensure best-possible heat retention, preheat the sauce
boat: First fill with hot water, leave the sauce boat to
stand for 5-10 minutes with the lid closed and then pour
away the hot water before pouring in the hot sauce.

The fuller the sauce boat, the longer the sauce stays hot.

+ Do not stir the sauce in the sauce boat with hard or sharp
objects and do not use any abrasive cleaning agents or
sharp or pointed tools (e.g. wire sponges or brushes, steel
wool, etc.) to avoid scratching the surfaces.

Cleaning

« Clean the product thoroughly with hot water and washing-up
liquid before using it for the first time and immediately after
every further use.

The stainless steel container itself is dishwasher-safe, but
the unscrewable upper part and the lid components may
only be cleaned by hand.

+To clean thoroughly, unscrew the upper part from the
stainless steel container as shown, unscrew the lid insert
from the hinged lid and remove the sealing rings. After
cleaning, dry all the parts carefully before reinserting
the sealing rings, ensuring the correct orientation, and
screwing the sauce boat back together. This prevents
mould from forming due to any sauce residues, especially
around the sealing rings.

+ Ensure that the sealing rings are seated correctly.

The sealing ring in the unscrewable lid insert prevents
liquid from entering the hinged lid; the sealing ring in

the unscrewable upper part prevents liquid from escaping
between the upper part and the stainless steel container
when pouring.

+When not in use, store the sauce boat with the lid open
to prevent mould from forming.
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Fiche produit

Lisez attentivement les consignes suivantes afin de profiter

de cet article le plus longtemps possible.

Sécurité et utilisation

+ Cet article est congu pour remplir et servir des contenus
liquides de +3 °C a +100 °C max.

« Gardez la sauciére hors de portée des enfants, en particu-
lier lorsque le contenu est chaud, afin d'éviter les brllures.

- Laissez toujours refroidir un instant les liquides brlilants
avant de les verser dans la sauciere.

- Ne saisissez la sauciére que par la poignée ou, le cas
échéant, avec une manique ou similaire, afin de protéger
vos mains de la chaleur ou du froid excessif.

« Le couvercle rabattable ne se ferme pas de maniére a éviter
les fuites. Portez donc toujours la sauciere a la verticale.

- La sauciére est uniquement congue pour maintenir au chaud
et non pour réchauffer des aliments liquides. L'article n'est
pas congu pour étre utilisé au four a micro-ondes, au four
ou sur la cuisiniére!

«Vous pouvez également utiliser la sauciére pour conserver
des sauces au réfrigérateur, mais pas pour les congeler.

- Ne remplissez la sauciére que jusqu'a env. 1cm du bord
(pas a ras bord), afin que rien ne s'échappe lorsque vous
relevez le couvercle rabattable. Contenance max.: 450 ml.

- Le couvercle rabattable peut étre enclenché en position
ouverte pour faciliter le remplissage. Pour le refermer,
quidez délicatement le levier d'utilisation a une main.
Vous éviterez ainsi les éclaboussures et les renverse-
ments accidentels.

+ Pour verser, il suffit d'appuyer égérement sur le levier
utilisable a une main. N'ouvrez pas complétement le cou-
vercle pour éviter que la sauce ne s'écoule par vagues.

+Pour un maintien au chaud optimal, préchauffez la sauciere
si nécessaire. Remplissez d'abord la sauciére d'eau chaude,
laissez-la reposer 5 a 10 minutes avec le couvercle fermé,
puis jetez I'eau chaude avant de verser la sauce chaude.
Plus il y a de contenu, plus il reste chaud longtemps.

- Ne remuez pas la sauciére avec des objets durs ou poin-
tus et n'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs ni
d'accessoires pointus ou tranchants (p. ex. éponges ou
brosses métalliques, laine d'acier ou autres) pour la
nettoyer, afin de ne pas rayer les surfaces.

Nettoyage

+ Avant la premiére utilisation et dés que vous avez fini
de vous en servir, rincez minutieusement l'article a 'eau
chaude additionnée d'un peu de produit vaisselle.

Le récipient en inox va au lave-vaisselle, la partie supé-
rieure dévissable ainsi que les composants du couvercle
peuvent uniguement étre nettoyés a la main.

+ Pour un nettoyage minutieux, dévissez la partie supérieure
du récipient en inox comme illustré, dévissez I'insert du
couvercle rabattable et retirez les joints. Aprés le nettoyage,
séchez soigneusement toutes les pieces avant de remettre
les joints dans le bon sens et d'assembler a nouveau la sau-
ciere. Vous éviterez ainsi la formation de moisissures dues
a d'éventuels restes de sauce, surtout au niveau des joints.

- Veillez a ce que les joints soient correctement en place.
Le joint situé dans I'insert dévissable du couvercle em-
péche les liquides de pénétrer dans le couvercle rabat-
table; le joint situé dans la partie supérieure dévissable
empéche le liquide de s'échapper entre la partie supé-
rieure et le récipient en inox lorsque vous versez la sauce.

- Conservez la sauciére avec le couvercle ouvert lorsque vous
ne I'utilisez pas afin d'éviter la formation de moisissures.
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Informace o vyrobku

Aby Vam vyrobek dlouho prinasel radost, vénujte pozor-

nost nésledujicim pokyntim.

Bezpecnost a pouziti

- Vyrobek je koncipovén pro pInéni a servirovani tekutého
obsahu o teploté od +3 °C do max. +100 °C.

+0macnik, zejména po napinéni horkym obsahem,
udrZujte mimo dosah déti, abyste zabranili popéleni.

- Horké tekutiny nechte pfed nalitim do omacniku vzdy
trochu vychladnout.

- Omacnik drzte pouze za drzadlo nebo ho pfipadné
uchopte pomoci chiiapky nebo podobného predmétu,
abyste ochrdnili své ruce pfed nadmérnym teplem,
popf. chladem.

- Zaviené odkldpéci viko nebrani vyteceni obsahu.
Omécnik proto vZdy prepravujte ve vzpiimené poloze.

-+ 0macnik je koncipovan jen k udrZovani v teplém stavu, ne
k ohfivéni tekutych potravin. Vyrobek nenf vhodny k pou-
Ziti v mikrovinné troubé, pecici troubé nebo na sporaku!

- Omacnik miZete také pouzit k uchovavani oméacek
v chladnicce, avSak ne k jejich zamrazent.

- Omacnik napliite jen cca 1cm pod okraj (ne aZ po okraj),
aby pfi otevreni odkldpéciho vika nic nevystfiklo.

Max. plnici mnoZstvi: 450 ml.

- Odkldpéc viko Ize v oteviené poloze zajistit, coZ usnadiiuje
pInéni. Pri zavirani odkldpéciho vika jej peclivé navadéjte
pomoci jednorucni ovladaci packy, aby nedoslo
k nekontrolovanému zavreni a vystriknuti.

+Pro vylévani jen zlehka stisknéte jednoruc¢ni ovladaci
packu. Viko zcela neotevirejte, aby omécka nevytékala
proudem.

+ Pro optimalni vykon udrZovani teploty oméacnik pfipadné
predehrejte: nejprve omacnik napliite horkou vodou,
nechte ho 5-10 minut stét se zavienym vikem a poté horkou
vodu vylijte, nez do omacniku naplnite horkou omacku.
(im vice obsahuje je napIn&no, tim déle ziistane horky.

+Nemichejte obsah v omacniku tvrdymi nebo $picatymi
predméty a nepouZivejte k Cisténi zadné abrazivni
Cistici prostfedky a Zadné ostré nebo $picaté pomicky
(napf. draténé houbicky nebo kartéace, ocelovou vinu
a podobné predméty), aby nedoslo k poskrabani povrchu.

Cisteni

+ Pfed prvnim pouZitim a po kazdém dal3im pouZitf
vyrobek dlikladné omyjte teplou vodou s trochou
prostiedku na myti nadobi.

Z&sobnik z nerezové oceli je vhodny do mycky nadob,
Sroubovaci horni dil a komponenty vika se smi Cistit
jen rucné.

+Pro diikladné oCisténi odsroubujte horni dil zdsobniku
z nerezové oceli, jak je zndzornéno na obrazku, odSrou-
bujte ndstavec vika z odklapéciho vika a sejméte tésnici
krouzky. VSechny dily po ociSténi peclivé osuste, nez opét
vloZite dovnitf ve spravné poloze tésnici krouzky a sesrou-
bujete omacnik. Vyhnete se tak tvorbé plisné a pripadnym
zbytkim omécky, zejména v oblasti tésnicich krouzka.

- Dbejte na spravné usazeni tésnicich krouzka.

Tésnici krouzek ve Sroubovacim ndstavci vika zabrafuje
proniknuti tekutiny do odklapéciho vika; tésnici krouzek
ve Sroubovacim hornim dilu zabrafiuje vytékani tekutin

z prostoru mezi hornim dilem a z&sobnikem z nerezové

oceli pfi vylévani.

+ Pokud oma¢nik nepouZzivate, uchovavejte jej s odklopenym
vikem, abyste zabranili tvorbé plisné.
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Informacje o produkcie

Aby dtugo cieszy¢ sie tym produktem, prosimy uwaznie

przeczytac ponizsze wskazowki.

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa i uzytkowania

+ Produkt nadaje sie do napetniania i serwowania ptyndw
o temperaturze od +3°C do maks. +100°C.

- Aby unikna¢ poparzen, nalezy trzymac sosjerke z dala
od dzieci, zwtaszcza gdy jej zawartos¢ jest goraca.

« Przed wlaniem goracych ptyndw do sosjerki nalezy zawsze
poczekac, az nieco ostygna.

- Sosjerke nalezy chwyta¢ wytacznie za uchwyt lub w razie
potrzeby za pomoca rekawicy kuchennej lub podobnego
przedmiotu, aby chroni¢ rece przed nadmiernym cieptem
lub zimnem.

+ Zamknieta pokrywka nie stanowi zabezpieczenia przed
wyciekiem zawartosci. Z tego powodu nalezy zawsze
przenosic sosjerke w pozycji pionowe;.

+ Sosjerka jest przystosowana wytacznie do utrzymywania
ciepta, a nie do podgrzewania ptynnych produktéw spo-
zywczych. Produkt nie nadaje sie do uzytku w kuchence
mikrofalowej, w piekarniku ani na ptycie kuchennej!

- Sosjerki mozna réwniez uzywac do przechowywania
sos6w w loddwce, ale nie nadaje sie do zamrazania.

+ Napetnia¢ sosjerke maksymalnie do ok.1cm ponizej krawe-
dzi (nie do samej krawedzi), tak aby po otwarciu pokrywki jej
zawartos¢ nie wylata sie. Maksymalna pojemnos¢: 450 ml.

« Aby utatwi¢ napetnianie, pokrywke mozna zablokowac
w pozycji otwartej. Podczas zamykania nalezy ostroznie
opuszczaé pokrywke, przytrzymujac dZwignie jedna reka,
aby unikna¢ niekontrolowanego zamkniecia i rozpryskow.

- Aby wylac zawarto$¢ sosjerki, wystarczy lekko nacisna¢
dZwignie obstugiwana jedna reka. Nie nalezy catkowicie
otwiera¢ pokrywki, aby sos nie wylat sie strumieniem.

« Aby uzyskac optymalng efektywnos¢ utrzymywania ciepta,
nalezy wczesniej ewentualnie podgrzac sosjerke: najpierw
nalezy napetnic sosjerke goraca woda, zamkna¢ pokrywke
i odstawic naczynie na 5-10 minut, a nastepnie wylac gora-
ca wode przed wlaniem goracego sosu. Im petniejsze
naczynie, tym dtuzej jego zawartos$¢ pozostanie goraca.

- Nie nalezy miesza¢ zawartosci sosjerki za pomoca twar-
dych lub ostrych przedmiotéw ani uzywac do czyszczenia
$rodkéw Sciernych ani ostrych lub twardych narzedzi
(np. drucianych gabek lub szczotek, wetny stalowej itp.),
aby nie zarysowa¢ powierzchni.

Czyszczenie

+ Przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym kolejnym uzy-
ciu nalezy doktadnie wyptukac produkt w cieptej wodzie
z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.
Pojemnik ze stali nierdzewnej mozna my¢ w zmywarce do
naczyn, natomiast odkrecana gérna cze$c¢ oraz elementy
pokrywki nalezy my¢ wytacznie recznie.

+W celu doktadnego umycia nalezy odkreci¢ gorna czes¢
pojemnika ze stali nierdzewnej, jak pokazano na ilustracji,
odkreci¢ wktadke pokrywki i wyjac pierscienie uszczelnia-
jace. Po umyciu doktadnie osuszy¢ wszystkie czesci, a
nastepnie zatozy¢ pierscienie uszczelniajace w prawidto-
wym potozeniu i ponownie skreci¢ poszczegdlne czesci
sosjerki. W ten sposob mozna unikna¢ powstawania plesni
spowodowanej pozostatosciami soséw, zwtaszcza w okolicy
pierscieni uszczelniajacych.

- Upewnic sie, ze pierscienie uszczelniajace sa prawidtowo
osadzone. Pierscien uszczelniajacy w odkrecanej wktadce
pokrywki zapobiega przedostawaniu sie ptynow do po-
krywki; pierscien uszczelniajacy w odkrecanej gornej cze-
$ci zapobiega wydostawaniu sie ptynow spomiedzy gérnej
czesci a pojemnika ze stali nierdzewnej podczas nalewania.

« Aby zapobiec tworzeniu sie plesni, przechowywac sosjerke
z otwarta pokrywka, gdy nie jest uzywana.
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Informécia o vyrobku

Aby ste sa mohli diho tesit z tohto vyrobku, pozorne si

precitajte nasledujtce pokyny.

Bezpeénost a pouZivanie

- Vyrobok je ur¢eny na pinenie a servirovanie tekutého
obsahu s teplotou od +3 °C do max. +100 °C.

+ Aby ste zabranili popdleniu, uchovévajte omacnik mimo
dosahu deti, najmé ked'je obsah hordci.

+ Pred preliatim hordcich tekutin do omacnika ich vzdy
nechajte mierne vychladnit.

- Omécnika sa dotykajte len za rukovat alebo prip. chiiap-
kou alebo pod., aby ste si chranili ruky pred nadmernym
teplom alebo chladom.

« Vyklapacie veko sa nezatvara nepriepustne. Preto omacnik
vzdy prepravujte vo vzpriamenej polohe.

- Omacnik je ur¢eny len na udrZiavanie teploty tekutych
potravin, nie na ich ohrievanie. Vyrobok nie je vhodny
na pouzivanie v mikrovinnej ridre, v rire na pecenie alebo
na sporaku!

- Omacnik mdzete pouZit aj na uskladnenie omacok
v chladnicke, ale nie na zmrazenie.

- Omécnik napliite len cca 1cm pod okraj (nie po okraj),
aby sa po otvoreni vyklapacieho veka ni¢ nevylialo.

Max. objem naplnenia: 450 ml.

+Kvoli lahSiemu naplneniu sa da vyklapacie veko v otvorenej
polohe zaistit. Pri zatvarani vedte vyklapacie veko opatrne
packou ovladatelnou jednou rukou, aby ste zabrénili nekon-
trolovanému zaklapnutiu veka a striekancom.

- Na nalievanie staci len lahko stlacit packu ovladatelnd
jednou rukou. Veko neotvarajte plne, aby omécka
nevysplechla.

- Pre optiméine udrZanie teploty omacnik pripadne
predhrejte: Najskor nalejte hordcu vodu, nechajte
oméénik 5-10 minit postat s uzavretym vekom a potom
vylejte horticu vodu, skor ako nalejete horticu oméacku.
(im viac obsahu sa naplnf, tym dih3ie zostane hordci.

+V omécniku nemiesajte tvrdymi alebo $picatymi pred-
metmi a na Cistenie nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré alebo Spicaté pomdcky (napr.
drotenky alebo kefy, ocelovi vinu a pod.), aby nedoslo
k poskriabaniu povrchov.

Cistenie

+ Pred prvym pouZitim a po kazdom pouZiti vyrobok
dokladne umyte teplou vodou a prostriedkom na umy-
vanie riadu.

Nédoba z u3lachtilej ocele je vhodnd do umyvacky riadu,
odskrutkovatelnd hornd Cast a komponenty veka sa smi
umyvat iba rucne.

- Na dokladné vyCistenie odskrutkujte hornd ¢ast z nadoby
z udlachtilej ocele podla obrézka, odskrutkujte vioZku
veka z vyklapacieho veka a vyberte tesniace krizky. Po
vyCisteni vietky Casti starostlivo vysuste, nez opit vioZite
tesniace kruzky do spravnej polohy a znovu zoskrutkujete
omécnik. Tak zabranite tvorbe plesni z pripadnych
zvySkov omacky, najma v oblasti tesniacich krdzkov.

- Dbajte na spravne usadenie tesniacich krizkov.

Tesniaci krizok v odskrutkovatelnej vioZke veka zabra-
fiuje vniknutiu tekutiny do vyklapacieho veka; tesniaci
krdzok v odskrutkovatelnej hornej asti zabrafiuje tniku
tekutiny medzi hornd Cast a nddobu z uslachtilej ocele
pri nalievani.

+ Ak omacnik nepouZivate, uchovdvajte ho s otvorenym
vekom, aby sa zabranilo tvorbe plesni.

D)

Termékismertetd

Ahhoz, hogy sokaig oromét lelje a termékben, kérjik,
figyelmesen olvassa el a kovetkezG tudnivaldkat.
Biztonsdg és haszndlat

- A termék +3 °C és +100 °C kozotti folyékony tartalom
betdltésére és talaldsara szolgal.

+ A mértéstartot, kiilonosen forrd tartalom esetén, tartsa
tavol gyermekekt6l, hogy elkeriilje a forrazdsi sériilések
veszélyét.

« A forrd folyadékot mindig hagyja kissé leh(lni, miel6tt
a mdrtdstartdba tolti.

- A martéstartot csak a fogantylnal vagy sziikség esetén
edényfogéval vagy hasonldval fogja meg, hogy kezeit
megvédje a tdlzott h6t6l vagy hidegtdl.

- A felhajthatd fedél nem zar szivargasmentesen.

A mértéstart6t mindig egyenesen tartva vigye.

+ A mértastartd csak melegen tartdsra alkalmas, folyékony
ételek melegitésére nem. A termék nem alkalmas mikro-
hullama siit6ben, siitében vagy foz6lapon vald hasznalatral

+ A martéstartot sz6szok, martasok h(itészekrényben taro-
|dsdra is haszndlhatja, de fagyasztasra nem alkalmas.

- A martéstartot csak kb. 1cm-rel a perem alatt toltse meg
(ne toltse teljesen tele), hogy a felhajthatd fedél kinyitd-
sakor ne loccsanjon ki a folyadék. Maximalis toltési
mennyiség: 450 ml.

+ A kdnnyebb betoltés érdekében a felhajthatd fedél nyitott
helyzetben rogzithetd. A fedél lezarasakor dvatosan hajtsa
le az egykezes karral, hogy elkertilje a fedél kontrollalva
lecsapddésat és a froccsenéseket.

+ A kitoltéshez elegendd csak egy kézzel kénnyedén meg-
nyomni a kart. Ne nyissa fel teljesen a fedelet, nehogy
egyszerre kifolyjon az dsszes martas.

+ Az optimélis melegen tartds érdekében a martdstartot
melegitse eld: el6szor toltse meg forr vizzel, hagyja
a martastartot feddvel lefedve 5-10 percig allni, majd
ontse ki a forrd vizet, csak ezutdn toltse be a forré mar-
tast. Minél tobb martast tolt bele, annal hosszabb ideig
marad meleg.

+Ne keverjen a martastartoban kemény vagy hegyes tar-
gyakkal, és tisztitdshoz ne hasznaljon sdroldszert, és éles
vagy hegyes eszk6zoket (pl. drétkefét vagy -szivacsot,
acéldorzsit stb.), nehogy megkarcolja a feliiletét.

Tisztitds

+ Az els6 hasznalat el6tt és minden tovabbi hasznalat
utan alaposan mosogassa el a terméket meleg vizzel és
mosogatdszerrel. A nemesacél tartaly mosogatdgépben
moshatd, a lecsavarhato fels6 rész és a fedél részei csak
kézzel tisztithatok.

+ A alapos tisztitdshoz csavarja le a rozsdamentes acél tar-
taly felsd részét az dbra szerint, csavarja le a fedélbetétet
a fedélrdl, és vegye ki a tomitGgydr(iket. A tisztitas utan
alaposan szdritsa meg az 0sszes alkatrészt, miel6tt a
tomitdgydrliket a megfelel§ pozicidban visszahelyezi és
a martéstartot djra 5sszedllitja. iy elkeriilheti az esetle-
ges martasmaradvanyok miatt kialakul6 penészesedést,
kiilondsen a tomit6gydr(ik helyén.

- Ugyeljen a témit8qyriik helyes illeszkedésére.

A lecsavarozhatd fedélbetétben talalhatd tomitGgy(rd
megakadalyozza a folyadék bejutasat a felhajthato fedél-
be; a lecsavarozhaté felsG részben taldlhatd tomitdgy(rd
megakadalyozza a folyadék kifolydsat a felsG rész és a
nemesacél tartaly kozott a kiontés soran.

+Ha nem hasznalja, a martastartot nyitott fedéllel tarolja,
hogy elkertilje a penészképzGdést.

Uriin Bilgisi

Bu irlind uzun siire keyifle kullanabilmek icin asagidaki

uyarilari dikkatlice okuyun.

Giivenlik ve kullanim

+Bu {irlin +3 °C ila maks. +100 °C arasi sivi icerigin
doldurulmasi ve servis edilmesi icin tasarlanmistir.

+ Yanmalari 6nlemek icin 6zellikle sicak icerigi olan
soslugu cocuklardan uzak tutun.

+ Sosluga doldurmadan dnce sicak sivilarin daima
sogumasini bekleyin.

- Ellerinizi agin sicaktan veya soguktan korumak icin
soslugu yalnizca kulptan veya gerekirse bir tutma bezi
vb. ile tutun.

- Katlanir kapak sizdirmaz degildir. Bu nedenle soslugu
daima dikey pozisyonda tasyin.

+ Bu sosluk sivi gidalari yalnizca sicak tutmak icin tasarlan-
mistir, 1sitmak icin dedil. Bu Griin mikrodalgada, firinda
veya ocakta kullanim i¢in uygun degildir!

+Bu soslugu ayni zamanda soslari buzdolabinda saklamak
icin de kullanabilirsiniz ancak donduramazsiniz.

- Katlari kapagi acarken icindeki sosun dokiilmemesi igin
soslugu sadece kenarin 1cm altina (kenarina kadar degil)
kadar doldurun. Maks. dolum miktari: 450 ml.

+ Daha kolay doldurmak igin, kapak acik konumda kilitlenebi-
lir. Kapak kapatilirken, kontrolsiiz kapanma ve sigramalari
onlemek icin tek elle kullanim kolunu dikkatlice kullanin.

+ Dokmek icin sadece tek elle kullanim koluna hafifce basin.
Sosun aniden disari dokiilmemesi icin kapagi tamamen
acmayin.

+ Optimum sicak tutma performansi icin gerekirse soslugu
dnceden isitin: Gnce sicak su doldurun, soslugu kapag
kapalr bir sekilde 510 dakika bekletin, daha sonra sicak
sosu doldurmadan 6nce sicak suyu dokiin. Ici ne kadar
fazla doldurulursa o kadar sicak kalir.

+ Sert veya sivri nesnelerle sosluga dokunmayin ve temiz-
lerken yiizeyi cizmemek icin agindirici temizlik malzeme-
leri ve sivri veya keskin yardimci aletler (6rn. tel siingerler
veya fircalar, gelik yiin vb.) kullanmayin.

Temizleme

+ Uriinii ilk kullanimdan nce ve kullandiktan sonra ilik su
ve bulasik deterjaniyla iyice yikayin.

Paslanmaz celik hazne bulasik makinesinde yikanabilir,
sokilebilir dst parca ve kapak bilesenlerinin yalnizca
elde yikanmasi gerekmektedir.

+ Esasli bir temizlik icin st parcayi resimde gsterildigi
sekilde paslanmaz celik hazneden sokiin, kapak elemanini
katlanir kapaktan cevirerek cikarin ve contalari gikarin.
Contalari tekrar dogru hizada yerlestirmeden ve soslugu
tekrar vidalamadan 6nce tim parcalari temizlikten sonra
iyice kurulayin. Bu sayede 6zellikle conta alanlarinda
olasi sos kalintilari nedeniyle kiif olusumunu dnlersiniz.

+ Contalarin dogru oturmus olmasina dikkat edin.
Sokiilebilir kapak elemanindaki conta katlanir kapaga
sivi girmesini dnler; Sokiilebilir Uist parcadaki conta sos
dokme sirasinda dst parca ile paslanmaz celik hazne
arasina sivi sizmasini nler.

- Kullanmadiinizda kiif olusumunu 6nlemek icin soslugu
kapadi acik bir sekilde muhafaza edin.



